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NOTA
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ES . La codificacién de este manual es genérica y se aplica a todas las
variantes de cédigos del aparato.

EN . The coding in this manual is generic and applies to all code variants of
the appliance.

FR . Le codage figurant dans ce manuel est générique et s'applique a
toutes les variantes de code de l'appareil.

DE . Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein und gilt flr
alle Codevarianten des Gerats.

IT . La codifica riportata nel presente manuale e generica e si applica a
tutte le varianti di codici dell'apparecchio.

PT . A codificacao apresentada neste manual é genérica e aplica-se a
todas as variantes de cédigo do aparelho.

NL . De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor alle
codevarianten van het apparaat.

PL . Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogdlne i majg zastosowanie do
wszystkich wariantéw kodowych urzadzenia.

CZ . Kédovani obsazené v tomto ndvodu je generické a plati pro vSechny
kédoveé varianty spotrebice.

TR . Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tim kod varyantlari icin
gecerlidir.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar
el producto. Guarde este manual para futuras referencias o
nuevos usuarios.

- Este aparato pueden utilizarlo nifios con edad de 8 afnos y
superior y personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento,
si se les ha dado la supervision o formacion apropiadas
respecto al uso del aparato de una manera segura y
comprenden los peligros que implica. Los nifos no deben
jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento a
realizar por el usuario no deben realizarlos los nifios sin
supervision.

- Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso
doméstico quedando excluido su uso en bares, restaurantes,
granjas, hoteles, moteles y oficinas.

- Este simbolo significa: precaucién, superficie caliente.
La temperatura de las superficies accesibles puede
ser alta cuando el aparato esta en funcionamiento.

- ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, apague el
aparato para evitar la posibilidad de una descarga eléctrica.
Péngase en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica
Oficial de Cecotec. No cocine en una placa rota o agrietada.

- No use limpiadores abrasivos fuertes ni rasquetas de
metal afiladas para limpiar el vidrio, ya que pueden rayar la
superficie, lo que podria resultar en la ruptura del vidrio.

- No debe usar un limpiador a vapor.

- El aparato no esta destinado a ser operado mediante un
temporizador externo o un sistema de control remoto
independiente.

- Los objetos metélicos tales como cuchillos, tenedores,
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cucharasy cubiertas no deben ser colocados sobre la placa
de coccién, dado que pueden calentarse.

Peligro de incendio: No almacene objetos en las superficies
de coccion.

PRECAUCION: El proceso de coccién debe ser supervisado.
Un proceso de coccion a corto plazo debe ser supervisado
de manera continua.

ADVERTENCIA: Cocinar sin supervisién en una placa con
grasa o aceite puede ser peligroso y podria resultar en un
incendio.

ADVERTENCIA: cocinar sin vigilancia en una placa de cocina
con grasa 0 aceite puede ser peligroso y provocar un
incendio. Nunca intente apagar un fuego con agua, apague
el aparatoy cubra la llama, por ejemplo, con una tapa o una
manta ignifuga.

Desconecte la placa de cocina antes de realizar la limpieza o
el mantenimiento.
Elaparatonodebeinstalarsedetrasdeunapuertadecorativa
para evitar el sobrecalentamiento.

Aseglrese de que el voltaje de red coincida con el voltaje
especificado en la etiqueta de clasificacién del productoy de
que el enchufe tenga toma de tierra.

Tenga cuidado: los bordes del panel son afilados. La falta de
precaucion puede provocar lesiones o cortes.

No debe colocarse en ninglin momento ningln material o
producto combustible sobre este aparato.

Esrecomendable que este aparato seainstaladoyconectado
correctamente por una persona debidamente cualificada.
Este aparato debe conectarse a un circuito que incorpore un
interruptor de aislamiento que permita la desconexién total
de la red eléctrica.

Si no instala correctamente el aparato, se puede invalidar

BOLERO SQUAD | 4800 TOTALFLEX

cualquier reclamacién de garantia o responsabilidad.
Mantener elaparatoy su cable fuera delalcance de los nifios
menores de 8 anos.

Si el cable esta dafiado, debe ser sustituido por el fabricante,
el distribuidor o personas con cualificacién similar para
evitar un peligro.

Las asas de los utensilios de cocina pueden estar calientes al
tacto tras su uso. Compruebe que las asas de los utensilios
de cocina no sobresalen sobre otras zonas de coccién que
estén encendidas. Mantenga las asas fuera del alcance de
los nifios. Si no sigue estos consejos, pueden producirse
guemaduras.

Tras el uso, apague siempre las zonas de cocciéon vy la placa
como se describe en este manual.

ADVERTENCIA: el aparato y sus partes accesibles se
calientan durante el uso. Tenga cuidado de no tocar los
elementos calefactores. Los nifios menores de 8 aros
deben mantenerse alejados del dispositivo a menos que
sean continuamente supervisados.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Read these instructions thoroughly before using the appliance.
Keep this instruction manual for future reference or new users.

This appliance can be used by children aged 8 years and
above and people with reduced physical, sensory, or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
applianceinasafewayand understand the hazardsinvolved.
Children must not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance should not be carried out by unsupervised
children.
This appliance is designed for domestic use only and is not
intended for bars, restaurants, farmhouses, hotels, motels,
and offices.
This symbol means ‘“caution, hot surface” The
temperature of the accessible surfaces may be high
when the appliance is in operation.
WARNING: if the surface is cracked, turn off the appliance
to avoid the possibility of electric shock. Contact the official
Cecotec Technical Support Service. Do not cook on a cracked
or broken hob.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass, as they may scratch the surface, which
could result in glass breakage.
Do not use a steam cleaner.
The appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.
Metal objects such as knives, forks, spoons and covers must
not be placed on the hob as they may become hot.
Risk of fire: do not store objects on the cooking surfaces.
CAUTION: the cooking process must be supervised. A short-
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term cooking process must be continuously monitored.
WARNING: unsupervised cooking on a cooking hob with
grease or oil may be dangerous and cause a fire. Never try
to put out the fire with water, switch off the appliance and
cover the flame, for example, with a lid or a fireproof blanket.
Unplug the cooking hob before carrying out any cleaning or
maintenance task.

The appliance must not be installed behind a decorative
door to avoid overheating.

Ensure that the mains voltage matches the voltage specified
on the device rating label and that the plug is earthed.
Careful:the paneledges are sharp. Failure to exercise caution
may result in injury or cuts.

Do not place any flammable material or product on this
appliance at any time.

It is recommended that a suitably qualified person installs
and connects the appliance correctly.

This appliance must be connected to a circuit fitted with an
isolating switch that allows total disconnection from the
mains.

If the appliance is not correctly installed, any guarantee or
liability claims may be voided.

Keep this appliance and its power cable out of reach of
children under the age of 8.

If the cable is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, the supplier, or qualified personnel to avoid
hazards.

The cookware handles may be hot to the touch after use.
Check the cookware handles do not overlap other cooking
zones that are on. Keep the handles out of the reach of
children. Failure to follow this advice may result in burns.
After use, always turn off the cooking zones and the hob as
described in this manual.
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WARNING: the appliance and its accessible parts become
hot during use. Be careful not to touch the heating elements.
Children under 8 years old must stay away from the
appliance, unless they are constantly supervised.
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INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser l'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus
et par des personnes aux capacités physiques, mentales ou
sensorielles réduites, ou sans expérience ni connaissances
s'ils sont surveillés et/ou ont recu les informations
nécessaires a l'utilisation correcte de l'appareil et gu'ils ont
bien compris lesrisques qu'ilimplique. Empéchez les enfants
dejoueravec le produit. Le nettoyage et l'entretien du produit
ne peuvent pas étre menés a terme par les enfants.
Cetappareilestconcupourunusagedomestiqueuniqguement
et ne doit pas étre utilisé dans les bars, restaurants, fermes,
hotels, motels et bureaux.
Ce symbole signifie : attention ! Surface chaude. La
&température des surfaces accessibles peut étre
élevée lorsque l'appareil fonctionne.

AVERTISSEMENT : Si la surface est fissurée, éteignez
l'appareil pour éviter tout risque d'électrocution. Veuillez
contacter le Service d'Assistance Technique officiel de
Cecotec. Ne cuisinez pas sur une plague de cuisson fissurée
ou casseée.
N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ou de grattoirs
meétalliques pour nettoyer le verre, car ils risquent de rayer
la surface, ce qui pourrait briser le verre.
N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur.
Cetappareil ne peut pas étre utilisé a travers d'une minuterie
externe ou d'un systeme de controle a distance séparé.
Les objets métalliques tels que les couteaux, les fourchettes,
les cuilleres et les couverts ne doivent pas étre placés sur la
plague de cuisson, car ils peuvent devenir chauds.
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Risque d'incendie : Ne déposez pas d'objets sur les foyers.
PRECAUTION : Le processus de cuisson doit étre controlé.
Un processus de cuisson a court terme doit faire l'objet d'un
suivi continu.

AVERTISSEMENT : La cuisson sans surveillance sur une
plague de cuisson grasse ou huileuse peut étre dangereuse
et provoquer un incendie.

AVERTISSEMENT : cuisiner sans surveillance sur une plaque
de cuisson grasse ou huileuse peut étre dangereux et
provoquer un incendie. N'essayez jamais d'éteindre un feu
avec de l'eau, éteignez l'appareil et couvrez la flamme, par
exemple avec un couvercle ou une couverture anti-feu.
Eteignez la plaque de cuisson avant tout nettoyage ou
entretien.

L'appareil ne doit pas étre installé derriere une porte
décorative pour éviter la surchauffe.

Assurez-vous que le voltage du réseau coincide avec le
voltage spécifié sur 'étiquette de classification de l'appareil
et que la prise possede une connexion a terre.
Attention:lesbordsdupanneausontpointus. Lenon-respect
de cette consigne peut entrainer des blessures ou des
coupures.

Aucun matériau ou produit combustible ne doit étre placé
sur cet appareil.

Il est recommandé que cet appareil soit installé et raccordé
correctement par une personne qualifiée.

Cet appareil doit étre connecté a un circuit comprenant un
interrupteur de séparation qui permet une déconnexion
totale du secteur.

Sivous n'installez pas l'appareil correctement, vous risquez
d'annuler toute garantie ou toute responsabilité.

Maintenez l'appareil et son cable hors de portée des enfants
de moins de 8 ans.
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Si le cable est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, le distributeur ou des personnes avec une
qualification similaire afin d'éviter tout danger.

Les poignées des ustensiles de cuisine peuvent étre chaudes
au toucher apres utilisation. Vérifiez que les poignées des
ustensiles de cuisson ne dépassent pas dans d'autres
foyers allumés. Maintenez les poignées hors de portée des
enfants. Le non-respect de cette consigne peut entrainer
des brGlures.

Apres utilisation, éteignez toujours les foyers et la plague de
cuisson comme indiqué dans ce manuel.
AVERTISSEMENT:'appareiletsespiecesaccessibles peuvent
devenir chaudes pendant l'utilisation. Faites bien attention
a ne pas toucher les éléments chauffants. Les enfants de
moins de 8 ans doivent rester éloignés de l'appareil et étre
surveillés a tout moment.
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SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch,
bevor Sie das Produkt verwenden. Bewahren Sie diese
Bedienungsanleitung zum Nachschlagen oder flr neue
Benutzer auf.

14

Dieses GeratkannvonKindernab 8 Jahrenund dartber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und
Wartung durch den Benutzer sollten nicht von Kindern ohne
Aufsicht durchgefthrt werden.
Dieses Gerat ist nur fir den Hausgebrauch bestimmt und
darf nichtin Bars, Restaurants, Bauernhofen, Hotels, Motels
und Buros verwendet werden.
Dieses Symbol bedeutet: Vorsicht, heifde Oberflache.
Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen kann
hoch sein, wenn das Gerat in Betrieb ist.
HINWEIS: Wenn die Oberflache rissig ist, schalten Sie das
Gerat aus, um die Gefahr eines Stromschlags zu vermeiden.
Kontaktieren Sie den offiziellen Technischen Kundendienst
von Cecotec. Kochen Sie nicht auf einem gesprungenen oder
zerbrochenen Kochfeld.
Verwenden Sie zur Reinigung des Glases keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschaber, da diese die Oberflache
zerkratzen kénnen, was zu Glasbruch fuhren kann.
Verwenden Sie keinen Dampfreiniger.
Das Gerat ist nicht fur den Betrieb mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernbedienungssystem
vorgesehen.
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Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel
durfen nicht auf das Kochfeld gelegt werden, da sie heif3
werden konnen.

Brandgefahr: Stellen Sie keine Gegenstande auf die
Kochflachen.

VORSICHT: Der Kochvorgang muss beaufsichtigt werden. Ein
kurzfristiger Brennprozess muss kontinuierlich tberwacht
werden.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen auf einem fettigen
oder dligen Kochfeld ist gefahrlich und kann zu einem Brand
fUhren.

Versuchen Sie niemals, ein Feuer mit Wasser zu loschen,
schalten Sie das Gerat aus und decken Sie die Flamme ab, z.
B. mit einer Feuerloschdecke oder einer Loschdecke.
Schalten Sie das Kochfeld vor der Reinigung oder Wartung
aus.

Das Gerat darf nicht hinter einer ZiertUr installiert werden,
um eine Uberhitzung zu vermeiden.

Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der auf
dem Typenschild des Produkts angegebenen Spannung
ubereinstimmt und dass der Stecker geerdet ist.

Seien Sie vorsichtig: Die Kanten des Kochfeldes sind
scharf. Bei Nichtbeachtung kann es zu Verletzungen oder
Schnittverletzungen kommen.

Esdurfen zu keiner Zeit brennbare Materialien oder Produkte
auf das Gerat gestellt werden.

Eswirdempfohlen, dassdieses Geratvoneinerentsprechend
qualifizierten Person korrekt installiert und angeschlossen
wird.

Dieses Gerat muss an einen Stromkreis angeschlossen
werden, der einen Trennschalter enthalt, der eine
vollstandige Trennung vom Netz ermoglicht.
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Eine nicht ordnungsgemafde Installation des Gerats kann
zum Erloschen jeglicher Garantie- oder Haftungsansprtiche
fUhren.

Halten Siedas Gerat und sein Kabelaufderhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren.

Wenn das Kabelbeschadigtist, muss es durch den Hersteller,
den Handler oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um eine Gefahrdung zu vermeiden.

Die Griffe von Klchenutensilien koénnen sich nach dem
Gebrauch heifd anfuhlen. Achten Sie darauf, dass die Griffe
derKlchengerate nicht iberandere beleuchtete Kochstellen
hinausragen. Bewahren Sie die Batterien aufderhalb der
Reichweite von Kindern auf. Die Nichtbeachtung dieses
Hinweises kann zu Verbrennungen fuhren.

Schalten Sie die Kochzonen und das Kochfeld nach dem
Gebrauch immer wie in dieser Anleitung beschrieben aus.
WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Teile werden
wahrend des Gebrauchs heifd. Achten Sie darauf, die
Heizelemente nicht zu berthren. Kinder unter 8 Jahren
sollten von dem Gerat ferngehalten werden, wenn sie nicht
standig beaufsichtigt werden.
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le seguenti istruzioni prima di usare
l'apparecchio. Conservare questo manuale per consultazioni
future o nuovi utenti.

Questo apparecchio pud essere usato da bambini a partire
da 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali o con mancanza di esperienza e conoscenza,
a condizione che siano supervisionati o istruiti sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e che comprendano i
pericoli che questo presenta. | bambini non devono giocare
con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non devono
essere effettuate da bambini non sorvegliati.
Questo apparecchio e stato progettato solo per uso
domestico e non pud essere utilizzato in bar, ristoranti,
aziende agricole, alberghi, motel e uffici.
Questo simbolo significa “attenzione, superficie
calda". La temperatura delle superfici accessibili puo
essere elevata quando l'apparecchio e in funzione.
ATTENZIONE: Se la superficie e incrinata, spegnere
l'apparecchio per evitare il rischio di scosse elettriche.
Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di
Cecotec. Non cucinare su un piano cottura incrinato o rotto.
Non usare prodotti per la pulizia abrasivi né raschietti
metallici affilati per pulire il vetro, onde evitare graffi sulla
superficie e conseguente rottura del vetro.
Non usare pulitori a vapore.
L'apparecchio non e progettato per essere azionato da
un timer esterno o da un sistema di controllo a distanza
separato.
Non appoggiare oggetti metallici come coltelli, forchette,
cucchiai e posate sopra il piano cottura per evitare che si
riscaldino.
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Pericolo di incendio: Non riporre oggetti sul piano di cottura.
ATTENZIONE: Sorvegliare sempre la cottura. Sorvegliare in
modo continuo i processi di cottura di corta durata.
ATTENZIONE: La cottura incustodita su un piano cottura
unto puo essere pericolosa e provocare un incendio. Non
tentare mai di estinguere un incendio con l'acqua. Spegnere
l'apparecchio e coprire la fiamma, ad esempio con un
coperchio o una coperta antincendio.

Spegnere il piano cottura prima della pulizia o della
manutenzione.

Per evitare il surriscaldamento del piano cottura, non
installarlo dietro pannelli decorativi.

Verificare che la tensione di rete coincida con quella
specificata nell'etichetta di classificazione dell'apparecchio
e che la presa elettrica sia dotata di messa a terra.

Fare attenzione: i bordi del pannello sono taglienti. La
mancanza di cautela puo provocare lesioni o tagli.

Non appoggiare mai nessun materiale o prodotto
combustibile sull'apparecchio.

Si raccomanda che questo apparecchio sia correttamente
installato e collegato da una persona adeguatamente
qualificata.

Questo apparecchio deve essere collegato a un circuito
che incorpori un interruttore di isolamento che permetta
scollegare completamente la rete elettrica.

La non corretta installazione dell'apparecchio puo far
decadere qualsiasi diritto di garanzia o di responsabilita.
Mantenere l'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei
bambini con eta inferiore agli 8 anni.

Se il cavo e danneggiato, deve essere sostituito dal
produttore, dal rivenditore o da persone qualificate per
evitare pericoli.
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I manici degli utensili di cottura possono essere caldi al tatto
dopo l'uso. Controllare che i manici degli utensili di cottura
non sporgano su altre zone di cottura accese. Tenere i manici
fuori dalla portata dei bambini. Il mancato rispetto di questo
consiglio puo provocare ustioni.

Dopo l'uso, spegnere sempre le zone di cottura e il piano
cottura come descritto in questo manuale.

ATTENZIONE: le parti accessibili possono diventare calde
durante l'uso. Fare attenzione a non toccare gli elementi
riscaldanti. | bambini di eta inferiore ai 8 anni devono essere
tenuti lontani dall'apparecchio, a meno che non siano
costantemente sorvegliati.

BOLERO SQUAD | 4800 TOTALFLEX 19



INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia as seguintes instructes atentamente antes de usar o
aparelho. Guarde este manual para referéncias futuras ou
novos utilizadores.
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Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos
8 anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia
e conhecimentos, se lhes tiver sido dada supervisao ou
instrucoes relativas a utilizacdo do aparelho de uma forma
segura e compreendem os perigos envolvidos. Nao permita
que as criancas brinquem com o aparelho. A limpeza e
manutencao do aparelho ndao devem ser efetuadas por
criancas sem supervisao.
Este aparelho foi desenhado apenas para uso domeéstico e
nao para uso em cafés, restaurantes, quintas, hotéis, motéis
e escritorios.
Este simbolo significa: cautela, superficie quente. A
temperatura das superficies acessiveis pode ser
elevadaguandooaparelhoestiveremfuncionamento.
ADVERTENCIA: Se a superficie estiver rachada, desligue o
aparelho para evitar a possibilidade de choque elétrico.
Contacte com o Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec.
Nao cozinhar numa placa rachada ou partida.
Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou raspadores de
metal afiados para limpar o vidro, uma vez que podem riscar
a superficie, o que pode resultar na quebra do vidro.
Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor.
O aparelho ndo esta previsto para funcionar através de um
temporizador externo ou um sistema de controlo remoto
separado.
Objetos metalicos tais como facas, garfos, colheres etampas

I BOLERO SQUAD | 4800 TOTALFLEX

nao devem ser colocados na superficie da placa, uma vez
que podem ficar quentes.

Risco de incéndio: ndo guarde objectos sobre as superficies
de cozedura.

ATENCAO: O processo de cozedura deve ser supervisionado.
Um processo de cozedura de curta duracao deve ser
continuamente monitorizado.

ADVERTENCIA: cozinhar sem vigilancia numa placa
gordurosa ou oleosa pode ser perigoso e pode causar um
incéndio. Nunca tentar apagar um incéndio com agua,
desligar o aparelho e cobrira chama, por exemplo, com uma
tampa ou um cobertor de incéndio.

Desligar a placa antes da limpeza ou manutencao.

O aparelho nao deve ser instalado atras de uma porta
decorativa para evitar o sobreaquecimento.

Certifique-se de que a tensao de rede coincida com a tensao
especificada na etiqueta de classificacao do aparelho e de
que a tomada tenha ligacao a terra.

Tenha cuidado: as bordas do painel sao afiadas. A falta de
cautela pode resultar em lesbes ou cortes.

Nenhum material ou produto combustivel deve ser colocado
sobre este aparelho em qualquer altura.

Recomenda-se que este aparelho seja instalado e ligado
correctamente por uma pessoa devidamente qualificada.
Este aparelho deve ser ligado a um circuito incorporando um
interruptor isolador que permita a desconexao total da rede.
A nao instalacdo correcta do aparelho pode invalidar
qualquer garantia ou reclamacao de responsabilidade.
Mantenha o aparelho e o seu cabo longe do alcance de
criancas de idade inferior a 8 anos.

Se o cabofordanificado, deve sersubstituido pelo fabricante,
pelo distribuidor ou por pessoas com qualificacoes
semelhantes, a fim de evitar um perigo.
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- As pegas dos utensilios de cozinha podem estar quentes

ao toque apos a sua utilizacao. Verificar se as pegas dos
utensilios de cozinha ndo se sobressaem sobre outras
areas de cozedura que estao acesas. Manter as pegas fora
do alcance das criancas. O nao seguimento deste conselho
pode resultar em queimaduras.

- Apos utilizacao, desligar sempre as areas de cozedura e

placa de cozedura, tal como descrito neste manual.

- ADVERTENCIA: 0 aparelho e as suas partes acessiveis ficam
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quentes durante a sua utilizacdo. Ter cuidado de nao tocar
nos elementos de aguecimento. As criancas com menos de 8
anos de idade devem ser mantidas afastadas do dispositivo,
a menos que sejam continuamente supervisionadas.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees de volgende instructies aandachtig voordat u het product
gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstig(e) gebruik
of gebruikers.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar
en personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of met gebrek aan ervaring en kennis,
indien zijondertoezicht staan of instructies hebben gekregen
over het veilig gebruik van het apparaat en de gevaren ervan
begrijpen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet zonder
toezicht door kinderen worden uitgevoerd.
Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk
gebruik en is niet bestemd voor gebruik in bars, restaurants,
boerderijen, hotels, motels en kantoren.
Dit symbool betekent: voorzichtig, heet oppervlak. De
& temperatuur van toegankelijke oppervlakken kan
hoog oplopen wanneer het apparaatin werking is.

WAARSCHUWING: Schakel het apparaat uit als het oppervlak
gebarsten is om de kans op elektrische schokken te
voorkomen. Neem contact op met de Technische Dienst van
Cecotec. Kook niet op een gebarsten of kapotte kookplaat.
Gebruik geen agressieve schoonmaakmiddelen of scherpe
metalen schrapers om het glas schoon te maken, aangezien
deze krassen kunnen maken op het oppervlak, waardoor het
glas kan breken.
Gebruik geen stoomreiniger.
Het apparaatis niet bedoeld om te worden bediend door een
externe timer of een apart afstandsbedieningssysteem.
Metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en bestek
mogen niet op de kookplaat worden geplaatst omdat zij heet
kunnen worden.
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Brandgevaar: Bewaar geen
kookoppervlakken.
LETOP:Hetkookprocesmoetondertoezichtplaatsvinden.Een
kort kookproces moet voortdurend worden gecontroleerd.
WAARSCHUWING: Koken zonder toezicht op een vettige
of olieachtige kookplaat kan gevaarlijk zijn en brand
veroorzaken. Probeer nooit een brand met water te blussen,
schakel het apparaat uit en dek de vlam af, bijv. met een
blusdeken of een branddeken.

Schakel de kookplaat uit voor reiniging of onderhoud.

Het apparaat mag niet achter een decoratieve deur worden
geinstalleerd om oververhitting te voorkomen.

Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de
spanning vermeld op het classificatielabel van het apparaat
en dat het stopcontact geaard is.

Wees voorzichtig: de randen van het paneel zijn scherp. Als
u niet voorzichtig bent, kunt u verwondingen of snijwonden
oplopen.

Er mogen nooit brandbare materialen of producten op dit
apparaatworden geplaatst.

Het verdient aanbeveling dat dit apparaat op de juiste wijze
wordt geinstalleerd en aangesloten door een persoon met
de vereiste kwalificaties.

Dit apparaat moet worden aangesloten op een stroomkring
met een scheidingsschakelaar die het mogelijk maakt het
apparaat volledig van het elektriciteitsnet los te koppelen.
Als het apparaat niet correct wordt geinstalleerd, kunnen
garantie- of aansprakelijkheidsclaims komen te vervallen.
Houd het apparaat en de voedingskabel buiten het bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar.

Als de kabel beschadigd is, moet hij worden vervangen door
de fabrikant, de distributeur of een soortgelijk gekwalificeerd
persoon, om gevaar te voorkomen.

voorwerpen op de
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De handgrepen van keukengerei kunnen na gebruik heet
aanvoelen. Controleer of de handgrepen van het kookgerei
niet uitsteken boven andere kookzones die verlicht zijn.
Houd handgrepen buiten het bereik van kinderen. Het niet
opvolgenvanditadvies kanbrandwondentot gevolg hebben.
Schakel na gebruik altijd de kookzones en de kookplaat uit
zoals beschreven in deze handleiding.

WAARSCHUWING: het apparaat en toegankelijke onderdelen
kunnen tijdens het gebruik heet worden. Zorg ervoor dat u
de verwarmingselementen niet aanraakt. Kinderen jonger
dan 8 jaar moeten uit de buurt worden gehouden, tenzij ze
onder voortdurend toezicht staan.
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INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac ponizsze
instrukcje. Zachowaj te instrukcje do wykorzystania w
przysztosci lub dla nowych uzytkownikéw.
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To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku
8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub bez
doswiadczenia i wiedzy, jesli znajdujg sie pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane w zakresie korzystania z urzadzenia
w bezpieczny sposébirozumiejg zwigzane ztym zagrozenia.
Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem. (Czyszczenie
i konserwacja urzadzenia, ktore ma przeprowadzac
uzytkownik nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci bez
nadzoru.
To urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku
domowegoinienadajesiedouzytkuw barach, restauracjach,
gospodarstwach rolnych, hotelach, motelach i biurach.
Ten symbol oznacza: ostroznie, gorgca powierzchnia.
Temperatura dostepnych powierzchni moze byc¢
wysoka podczas pracy urzadzenia.
OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia peknie, wytgcz urzadzenie,
aby unikna¢ mozliwosci porazenia prgdem. Skontaktuj sie z
oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec. Nie gotu;j
na uszkodzonej lub peknietej ptycie.
Do czyszczenia powierzchni urzadzenia nie nalezy uzywac
materiatéw Sciernych ani ostrych metalowych skrobakdw,
poniewaz moga one porysowal powierzchnie, co moze
spowodowac pekniecie szkta.
Nie nalezy uzywac myjki parowe;.
Urzadzenie nie jest przystosowane do obstugi za pomoca
zewnetrznego timera ani oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.
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Przedmiotow metalowych, takich jak noze, widelce, tyzki
i pokrywy, nie nalezy ktas¢ na ptycie, poniewaz mogg sie
nagrzac.

Zagrozenie pozarem: Nie przechowuj przedmiotéw na
powierzchniach kuchennych.

UWACGA: Proces gotowania musi by¢ nadzorowany.
Krétkotrwaty proces gotowania musiby¢ stale nadzorowany.
OSTRZEZENIE: Gotowanie bez nadzoru na ptycie z ttuszczem
lub olejem moze by¢ niebezpieczne i moze spowodowac
pozar.

OSTRZEZENIE: gotowanie bez nadzoru na ptycie kuchennej z
ttuszczem lub olejem moze byc¢ niebezpieczneispowodowac
pozar. Nigdy nie prébuj gasi¢ ognia woda, wytgcz urzgdzenie
i zakryj ptomien np. pokrywka lub kocem gasniczym.

Odtacz ptyte kuchenng przed czyszczeniem lub konserwacja.
Urzgdzenianienalezyinstalowaczaozdobnymidrzwiczkami,
aby unikng¢ przegrzania.

Upewnij sie, ze napiecie sieciowe jest zgodne z napieciem
podanym na tabliczce znamionowej produktu oraz, ze
wtyczka jest uziemiona.

Uwazaj: krawedzie panelu sg ostre. Brak zachowania
ostroznosci moze spowodowac obrazenia ciata lub zaciecia.
W zadnym momencie nie nalezy umieszcza¢ na tym
urzgdzeniu tatwopalnych materiatow.

Zaleca sie, aby to urzadzenie zostato prawidtowo
zainstalowane i  podtgczone przez  odpowiednio
wykwalifikowang osobe.

To urzadzenie musi by¢ podtaczone do obwodu, ktéry
zawiera wytgcznik, ktéry umozliwia catkowite odtgczenie
od sieci elektryczne;.

Nieprawidtowa instalacja urzadzenia moze skutkowac
uniewaznieniem gwarancji lub roszczen z tytutu
odpowiedzialnosci.
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Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu
niedostepnym dla dzieci ponizej 8 roku zycia.

Jesli przewdd jest uszkodzony, powinien zostac zastgpiony
przez producenta, dystrybutora lub osoby z odpowiednimi
kwalifikacjami, aby zapobiec wypadkowi.

Uchwyty naczyn kuchennych mogg by¢ gorgce w dotyku
po uzyciu. Sprawdz, czy uchwyty naczyn do gotowania nie
wystajg ponad inne wtgczone strefy gotowania. Trzymaj
uchwyty poza zasiegiem dzieci. Niezastosowanie sie do
tego zalecenia moze spowodowac oparzenia.

Po uzyciu, wytgcz strefy gotowania i ptyte tak jak zostato to
opisane w tej instrukcji obstugi.

OSTRZEZENIE: urzgdzenie i dostepne czeéci nagrzewajs
sie podczas uzytkowania. Nalezy uwazaé, aby nie dotkngc
elementéw grzejnych. Dzieci ponizej 8 roku zycia nalezy
trzymac¢ z dala od urzadzenia, chyba Zze sg pod statym
nadzorem.
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BEZPECNOSTNI POKYNY

Prectéte si pozorné nasledujici pokyny pred pouzitim vyrobku.
Uschovejte tento navod pro budouci pouzZiti nebo pro nové
uzivatele.

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat deti od 8 let a osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti,
pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném
pouzivani spotrebie a rozumi souvisejicim nebezpecim.
Déti si se spotfebicem nesmi hrat. Cigténi a udrzbu, kterou
ma provadet uzivatel, nesmi provadeét déti bez dozoru.
Tento spotrebic je urCen pouze pro domaci pouziti a je
vyloucen z pouzitiv barech, restauracich, farmach, hotelech,
motelech a kancelarich.
Tento symbol znamena: pozor, horky povrch. Teplota
pristupnych povrchl mize byt pfi provozu spotrebice
vysoka.
VAROVANI: Pokud je povrch praskly, vypnéte spotfebit,
abyste zabranili moznosti Urazu elektrickym proudem.
Obratte se na Oficidlni technickou asistencni sluzbu
spolecnosti Cecotec. Nevarte na prasklé nebo rozbité varné
desce.
Nepouzivejte k ¢iSténi skla drsné abrazivni Cistici prostfedky
nebo ostré kovové skrabky, protoZze by mohly poskrabat
povrch a zplsobit rozbiti skla.
NepouZivejte parni Cistic.
Spotrebic neni urc¢en k ovladani pomoci externiho ¢asovace
nebo samostatného systému dalkového ovladani.
Kovové predmeéty, jako jsou noze, vidlicky, lZice a pokryvky,
se nesmi pokladat na varnou desku, protoze by se mohly
zahrat.
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Nebezpeci pozaru: Neskladujte Zadné predmeéty na varnych
plochach.

POZOR: Na proces vareni je treba dohlizet. Kratkodoby
proces vareni musi byt neustale kontrolovan.

VAROVANT: Vareni bez dozoru na mastné nebo zaolejované
varné desce mlze byt nebezpecné a mlze vést k pozaru.
VAROVANI: vaFeni bez dozoru na mastné nebo zaolejované
varné desce muize byt nebezpecné a mlze zplsobit pozar.
Nikdy se nepokousejte uhasit ohen vodou, vypnéte spotrebic
a zakryjte plamen, napf. protipozarni dekou nebo prikryvkou.
Odpojte varnou desku pred provadénim cisténi nebo Gdrzby.
Spotrebic¢ nesmi byt instalovan za dekorativnimi dvirkami,
aby nedoslo k jeho prehrati.

Ujistéte se, Ze napéti v siti odpovida napéti uvedenému na
vyrobnim stitku vyrobku a Ze zastrcka je uzemneéena.

Budte opatrni: hrany desky jsou ostré. Nedostatecna
opatrnost mize vést ke zranéni nebo porezani.

Nikdy nepokladejte na tento spotrebic zadné horlaveé
materialy nebo vyrobky.

Doporucuje se, aby tento spotrebic spravne nainstalovala a
zapojila osoba s prislusnou kvalifikaci.

Tento spotrebi¢ musi byt zapojen do obvodu s izola¢nim
spinacem, ktery umoznuje Uplné odpojeni od elektrické sité.
Nespravnainstalace spotrebice mizevést ke ztraté platnosti
zaruky nebo narok( z odpovédnosti.

Udrzujte spotrebic a jeho kabel mimo dosah déti mladsich 8
let.

Pokud je kabel poskozen, musi byt vyménén vyrobcem,
distributorem nebo podobné kvalifikovanymi osobami, aby
se predeslo nebezpedi.

Rukojeti kuchyrského nadobi mohou byt po pouziti horké
na dotek. Zkontrolujte, zda rukojeti kuchynského nadobi
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nevyCnivaji nad ostatni zapnuté varné zény. Udrzujte
rukojeti mimo dosah déti. Nedodrzeni téchto pokyn muze
mit za nasledek popaleniny.

Po pouzivanivzdy vypnéte varné zény a varnou desku, jak je
popsano v tomto navodu.

VAROVANI: Spottebi¢ a jeho pristupné ¢asti se béhem
pouzivani zahrivaji. Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych téles. Déti mladsi nez 8 let by se k zafizeni nemély
priblizovat, pokud nejsou pod neustalym dohledem.
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GUVENLIK TALIMATLARI

Cihazi kullanmadan o6nce asagidaki talimatlar dikkatlice
okuyun. Bu kilavuzu ileride referans olarak kullanmak veya
yeni kullanicilar icin saklayin.
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Bu cihaz, 8 yas ve uzeri cocuklar, fiziksel, duyusal veya
zihinselyetenekleri kisitliveya deneyim ve bilgi eksikligi olan
kisiler tarafindan, cihazin glivenli bir sekilde kullanilmasina
iliskin gbzetim veya yonergelerle desteklendikleri ve ilgili
tehlikeleri anladiklari takdirde kullanilabilir. Cocuklar cihazla
oynamamalidir. Temizlik ve bakim, g6zetim olmadan cocuklar
tarafindan yapilmamalidir.
Bu cihaz sadece evde kullanim icin tasarlanmistir. Barlarda,
restoranlarda, ciftliklerde, otellerde, motellerde ve ofislerde
kullanima uygun degildir.
Bu sembolun anlami: dikkat, sicak yuzey. Cihaz
& calisirken erisilebilir yuzeylerin sicakligl yuksek
olabilir.

DIKKAT: Yiizey catlak varsa, elektrik carpmasi olasiligini
onlemek icin cihazi kapatin. Lutfen Cecotec'in Resmi Teknik
destek Servisi ile iletisime gecin. Catlak veya kirik bir ocakta
pisirme yapmayin.
Cami temizlemek icin sert asindirici temizlik maddeleri veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin, bunlar yluzeyi cizebilir
ve camin kirilmasina neden olabilir.
Buharli temizleyici kullanmayin.
Cihazin harici bir zamanlayici veya ayri bir uzaktan kumanda
sistemi ile calistirilmasi amaclanmamistir.
Bicak, catal, kasik ve kapak gibi metal nesneler sicak
olabileceginden ocagin yuzeyine konulmamalidir.
Yangin tehlikesi: Pisirme yulzeyleri Ulzerinde nesneler
bulundurmayin.
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DIKKAT: Pisirme siireci gozetim altinda yapilmalidir. Kisa
sureli bir pisirme sureci surekli olarak takip edilmelidir.
DIKKAT: Gresli veya yagli bir ocakta gdzetimsiz pisirme
tehlikeli olabilir ve yanginla sonuclanabilir.

UYARI: yagli veya gresli bir ocakta gozetimsiz pisirme
tehlikeli olabilir ve yangina neden olabilir. Bir yangini ASLA
suyla séndirmeye calismayin, cihazi kapatin ve ardindan
alevi ornegin bir yangin battaniyesi veya yangin értusu ile
ortuan.

Temizlik veya bakimdan once ocagi kapatin.

Asirt 1sinmayi onlemek icin cihaz dekoratif bir kapinin
arkasina monte edilmemelidir.

Elektrik geriliminin Urtn etiketinde belirtilen gerilimle ayni
oldugundan ve fisin topraklama oldugundan emin olun.
Dikkatli  olun: panelin  kenarlari  keskindir.  Dikkatli
davranilmamasi yaralanma veya kesiklere neden olabilir.
Bu cihazin Uzerine hicbir zaman yanici malzeme veya urun
konulmamalidir.

Bu cihazin uygun niteliklere sahip bir kisi tarafindan dogru
sekilde kurulmasi ve baglanmasi tavsiye edilir.
Bucihaz,elektrikbaglantisinintamamenkesilmesinisaglayan
bir izolasyon anahtari iceren bir devreye baglanmalidir.
Cihazin dogru sekilde kurulmamasi her turll garanti veya
sorumluluk talebini gecersiz kilabilir.

Cihazi ve kablosunu 8 vyasindan kicUk cocuklarin
erisemeyecegi yerlerde saklayin.

Kablo hasar gérmusse, olasi bir tehlikeyi 6nlemek icin Uretici,
distribatér veya benzer niteliklere sahip kisiler tarafindan
degistirilmelidir.

Mutfak aletlerinin kulplari kullanimdan sonra
dokunulamayacak kadar sicak olabilir. Tencere kulplarinin
yanan diger pisirme alanlarinin Uzerine cikinti yapmadigini
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kontrol edin. Kulplari cocuklarin ulasamayacag yerlerde
tutun. Bu tavsiyeye uyulmamasi yaniklara neden olabilir.
Kullanimdan sonra pisirme yuzeylerini ve ocagi her zaman
bu kilavuzda aciklandigl gibi kapatin.

UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalari kullanim sirasinda isinir.
Rezistanslara dokunmamaya dikkat edin. 8 yasindan kucuk
cocuklar, surekli gbzetim altinda olmadiklari strece cihaza
ulasamayacaklari yerlerde tutulmalidir.
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ESPANOL

1. PIEZAS Y COMPONENTES

Figura1
1. Zonade 2200/3300 W

2. Zonadeinduccién libre (3300/3700 W)
3. Zonade2200/3300 W
4. Panelde control
5. Placa de vidrio
NOTA:

Los gréficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan

exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

- Esteaparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte. Saque
el aparato de su caja y retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja original
y otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el aparato si
necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original, aseglrese

de reciclar todos los elementos correctamente.

- Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio

de Atencién Técnica oficial de Cecotec.
Contenido de la caja
- Placadeinduccién

- Soporte de montaje
- Este manualde instrucciones

3. INSTALACION DEL PRODUCTO

Para instalar correctamente la encimera, se deben seguir los siguientes pasos:

1. Recorte la encimera segun las medidas indicadas en la siguiente tabla junto a la
ilustracion de la figura 2.
L (mm) W (mm) H(mm) [ D(mm) | A(mm) |B(mm) | X(mm) | F(mm)
590 520 53 49 5601 4801 50 min | 3 min
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2. Para la instalacién y el uso, deberd dejarse un espacio minimo de 5 cm alrededor del
orificio. Aseglrese de que el grosor de la encimera sea de al menos 30 mm.

AVISO: Seleccione una encimera con un material resistente al calor y aislado (la maderay otros
materiales fibrosos o higroscépicos similares no deben utilizarse como material de encimera
a menos que estén barnizados) para evitar una descarga eléctrica o una deformacién causada
por la radiacién de calor de la placa.

A Nota: La distancia de seguridad entre los lados de la placa y las superficies interiores de
la encimera debe ser de al menos 3 mm.

En cualquier caso, aseglrese de que la placa de induccién esté bien ventilada y de que
la entrada y la salida de aire no estén bloqueadas. Aseglirese de que la placa de induccién
funcione correctamente.

A Nota: La distancia de seguridad entre la placa de coccién y el mueble situado encima de la
placa debe ser al menos de 760 mm.

Ver figura 3.
A(mm) B (mm) C(mm) D £
760 min 15 min 20 min Entrada de aire | Salida de aire
2mm

ADVERTENCIA: Aseglrese de que la ventilacién es correcta.

3. Aseglrese de que la placa de induccién esté bien ventiladay de que la entraday la salida
de aire no estén bloqueadas. Para evitar el contacto accidental con la parte inferior de
la placa de coccién cuando esté demasiado caliente, o recibir una descarga eléctrica
mientras la usa, debe colocar un inserto de madera, fijado con tornillos, a una distancia
minima de 50 mm de la parte inferior de la placa. Siga las siguientes recomendaciones
que se muestran en la figura 4.

& Hay orificios de ventilacién alrededor del exterior de la placa. Debe asegurarse de que

estos orificios no queden bloqueados por la encimera cuando coloque la placa.

& Tenga en cuenta que el pegamento que une el material plastico o de madera al mueble

debe resistir una temperatura superior a 150°C, para evitar el despegue del revestimiento.

& Por tanto, la pared traseray las superficies adyacentes y circundantes deben ser capaces

de soportar una temperatura de 90°C.

Antes de instalar la placa, aseglirese de que:

- Laencimera esta nivelada y con forma de cuadrado, y de que ninglin elemento estructural
incumple los requisitos de espacio.

- Laencimera esta hecha de un material resistente al calor y aislado.

- Siinstala la placa encima de un horno, este debe llevar incorporado un ventilador de
refrigeracién.

36 I BOLERO SQUAD | 4800 TOTALFLEX

ESPANOL

- Aseglrese de que la instalacién cumplird con todos los requisitos de seguridad y con las
normas y reglamentos aplicables.

- Asegurese de que la placa incorpore un interruptor de seguridad, instalado y colocado de
acuerdo con las normas y reglamentos locales de electricidad, que permita desconectarla
por completo de la red eléctrica.

- Aseglrese de que el interruptor de aislamiento es de un modelo aprobado y de que
proporciona una separacién de contactos de 3 mm en todos los polos (o en todos los
conductores activos [de fase] si las normas locales de cableado permiten esta variacion
de los requisitos).

- Asegurese de que podrd acceder facilmente al interruptor de aislamiento con la placa de
coccién instalada.

- Utilice acabados resistentes al calory faciles de limpiar (como azulejos de ceramica) en las
paredes que rodean la placa de coccién.

4. Antes de instalar la placa en la encimera, deberd pegar la tira de sellado en la parte
inferior de la placa (Fig. 5):
- Dele lavuelta a la placa de manera que la superficie de cristal quede bocabajo.
- Saque la tira de sellado de la bolsa y retire el adhesivo de doble cara de la parte
posterior de la tira.
- Acontinuacién, pegue la tira en la parte posterior de la placa.
- Latirano debe sobrepasar el borde de la placa.

Leyenda figura 5
1. Parteinferior de la placa
2. Tiradesellado

Después de instalar la placa, asegiirese de que:

- Elcable de alimentacién no sea accesible a través de las puertas o cajones de los muebles.

- Hayun flujo adecuado de aire fresco desde el exterior del mueble hasta la base de la placa
de coccion.

- Sila placa de coccién se instala sobre cajones o armarios, debe colocar una barrera de
proteccién térmica debajo de la base de la placa.

- Asegurese de que pueda acceder al interruptor de aislamiento con facilidad.

5. Antes de colocar los soportes de fijacion, debe colocar la unidad sobre una superficie
estable y lisa (puede utilizar el embalaje). No ejerza fuerza sobre los controles que
sobresalen de la placa.

6. Fije la placa en la encimera atornillando cuatro soportes en la parte inferior de la placa
(como en la figura 6) antes de la instalacién.
7. Ajuste la posicién de los soportes para adaptarlo al grosor de su encimera.
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Leyenda figura 6
1 Soporte

&Advertencia: Los soportes no pueden, bajo ninguna circunstancia, estar en contacto con la
superficie interior de la encimera después de la instalacion.

ADVERTENCIAS

La placa debe ser instalada por personal o técnicos cualificados. No instale la placa usted
solo.

No instale la placa de coccién directamente encima de un lavavajillas, un frigorifico, un
congelador, una lavadora o una secadora de ropa, ya que la humedad podria dafiar el
sistema electrénico de la placa.

La placa de induccién debe instalarse de una manera que garantice una mejor radiacién
del calor.

La pared y la zona que quede por encima de la encimera deberan ser resistentes al calor.
Para evitar cualquier dafio, la capa de uniény el adhesivo deben ser resistentes al calor.
No debe utilizar un limpiador de vapor.

Conexién de la placa a la red eléctrica
ALa conexién de esta placa de coccién a la red eléctrica debe ser realizada por una persona
debidamente cualificada.

10.

Antes de conectar la placa a la electricidad, compruebe que:

1. El sistema de cableado doméstico es adecuado para la potencia que consume la
placa de coccién.

2. Elvoltaje de red coincide con el voltaje especificado en la etiqueta de clasificacion
del producto.

3. Los tramos de cable de alimentacién pueden soportar la carga especificada en la
etiqueta de clasificacién del producto.

Para conectar la placa de coccién a la red eléctrica, no utilice adaptadores, reductores o
dispositivos de ramificacién, ya que pueden provocar un sobrecalentamiento o incendio.
El cable de alimentacién no debe estar en contacto con ninguna parte caliente y debe
colocarse de forma que su temperatura no supere los 75 °C en ninglin momento.

/N Compruebe con un electricista si el sistema de cableado doméstico es adecuado sin
necesidad de realizar modificaciones. Cualquier modificacién debe ser realizada Unicamente
por un electricista cualificado.

1.

38

En la figura 7 se muestra el diagrama eléctrico para la conexién a la red.
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Leyenda figura 7
1. Negro
2. Marrén
3. Azul
4. Gris
5. Amarillo/verde

- Si el cable estd dafiado o debe sustituirse, evite arreglarlo por su cuenta y dirijase al
Servicio de Asistencia de Cecotec para evitar cualquier accidente.

- Si el aparato se conecta directamente a la red eléctrica, debe instalarse un disyuntor
omnipolar con una apertura minima de 3 mm entre los contactos.

- Elinstalador debe asegurarse de que la conexion eléctrica se ha realizado correctamente
y de que cumple con la normativa de seguridad vigente.

- No doble ni presione el cable.

- El cable se debe revisar periddicamente. Unicamente lo puede sustituir un técnico
cualificado.

ANota: La superficie inferior y el cable de alimentacién de la placa no deben quedar
accesibles después de la instalacion.

4. FUNCIONAMIENTO

Panel de control
Figura 8
1. Icono tactil de la funcién Booster
Control del temporizador
Icono tactil de la funcién Booster
Control del temporizador
Control deslizante de la potencia
Control de la zona flexible
Control deslizante de la potencia
Icono tactil de encendido/apagado
Icono tactil de pausa
. Control del temporizador
. lcono téactil de la funcién Booster
. Control del temporizador
. lcono tactil de la funcién Booster
. Control deslizante de la potencia
. Control de la zona flexible
. Control deslizante de la potencia
. lcono téactil de la funcién Bloqueo

L o0oNO WA WN

A
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La cocina de induccién es una tecnologia de coccidén segura, avanzada, eficiente y econdmica.
La placa de induccién funciona mediante vibraciones electromagnéticas que generan calor
directamente en el recipiente, en lugar de hacerlo indirectamente mediante el calentamiento
de la superficie del cristal. El cristal se calienta solo porque el recipiente acaba calentandolo.
Véase figura 9.

Leyenda figura 9
Circuito magnético
Corrientes inducidas
Recipiente
Placa vitrocerdmica
Bobina de induccién

vk wN e

ATenga cuidado al freir, ya que el aceitey la grasa se calientan muy répidamente, sobre todo
si utiliza la funcién Booster. Con temperaturas extremadamente altas, el aceite y la grasa se
pueden quemar, lo cual supone un grave riesgo de incendio.

Instrucciones de funcionamiento

Iconos tactiles

- Losiconos tactiles responden al tacto, por lo que no es necesario aplicar ninguna presion.

- Utilice la base del dedo, no la punta. Fig. 10

- Escuchara un pitido cada vez que la placa detecte su dedo.

- Aseglrese de que los iconos tactiles estén siempre limpios, secos y de que no haya ningln
objeto (por ejemplo, un recipiente o un pafio) que los cubra. Incluso una fina pelicula de
agua puede dificultar el funcionamiento de los iconos tactiles.

Escoger los recipientes de coccién adecuados

- AUtilice sélo recipientes con una base adecuada para la cocina de induccién. Busque el
simbolo de induccién en el embalaje o en el fondo del recipiente.

- Puede comprobar si su recipiente es adecuado mediante una prueba de imanes. Mueva un
iman hacia la base del recipiente. Si se queda pegado o el recipiente lo atrae, significa que
es compatible con la placa de induccidn.

- Sinotiene uniman:

1. Vierta un poco de agua en el recipiente que quiere comprobar.
2. Si no aparece el simbolo J_{ parpadeando en la pantalla y el agua se calienta, el
recipiente es adecuado. =

- Los recipientes de cocina fabricados con los siguientes materiales no son adecuados:
acero inoxidable puro, aluminio o cobre sin base magnética, vidrio, madera, porcelana,
cerdmicay loza.

- Recipientes de cocina cuya base sea de aluminio.

- Estos reducen el drea ferromagnética, lo que significa que se emite menos energia.
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Por consiguiente, este tipo de recipientes, no son detectados por la placa y no llegan a
calentarse.

- No utilice recipientes con bordes dentados o con una base curvada. Fig. 11

- Asegurese de que la base del recipiente que vaya a utilizar es lisa, queda plana contra el
cristalytiene elmismo tamafio que la zona de coccidn. Utilice recipientes cuyo didmetro sea
igual al de la zona seleccionada. El uso de un recipiente un poco mas amplio aumentara la
eficacia de la energia utilizada. Si utiliza un recipiente menor, la eficiencia se verd afectada.
La placa podria no detectar un recipiente inferior a 140 mm. Coloque siempre el recipiente
en el centro de la zona de coccién. Fig. 12

- Levante siempre los recipientes de coccién de la placa de induccién; no los deslice, ya que
podria rayar el cristal. Fig. 13

Tamarnio de los recipientes de cocina

- Las zonas de coccién estan delimitadas y se adaptan automaticamente al didmetro del
recipiente. No obstante, debe intentar que el didmetro del recipiente debe coincidir lo
maximo posible con el de la zona de coccién.

- Para sacar el méximo rendimiento de la placa de induccién, coloque el recipiente en el
centro de la zona de coccién.

Diametro de la base de los recipientes

Zona de coccion Minimo (mm) Maximo (mm)
1,234 100 220
Zona flexible 210 220x380

AVISO:

Deteccién de objetos pequeiios: Si coloca sobre la placa de coccién una sartén de tamafo
inadecuado o no magnética (por ejemplo, de aluminio), o algin otro objeto pequefio (por
ejemplo, un cuchillo, un tenedor, una llave), la placa de coccién entrard automaticamente en
el modo de espera pasado 1 minuto. El ventilador seguira funcionando durante 1 minuto mas.

1. Comenzar a cocinar
1 Pulse el icono tactil de encendido/apagado ®. cuandola placa se encienda, se oird
una sefial acustica, y en los visualizadores de las zonas de coccién se mostrard «—»,
lo que indica que el aparato ha entrado en modo de espera.

2 Coloque un recipiente de coccién adecuado en la zona de coccién que desee utilizar.
NOTA: Aseglirese de que el fondo del recipiente y la superficie de la zona de coccidn estén
limpios y secos.

3 (ada zona de coccién dispone de su propio control deslizante de la potencia y

temporizador, por lo que la potencia y el tiempo de coccién pueden configurarse de
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manera independiente en cada una de ellas.
4 Seleccione la potencia que desee deslizando el dedo sobre el control deslizante.

NOTAS:

- Si no selecciona una potencia en 20 segundos, la placa se apagara automaticamente.
Deberda encenderla de nuevo y volver al paso 1.

- Puede modificar la potencia en cualquier momento mientras cocina. Fig. 14

Si en el visualizador de la zona de coccién seleccionada parpadea el simbolo _“__j_—-'i y el ajuste

de potencia alternativamente, significa que:

- no ha colocado el recipiente de cocina en la zona de coccién correcta o,

- elrecipiente de cocina que esta utilizando no es adecuado para la placa de induccién o,

- el recipiente de cocina seleccionado es demasiado pequefio o no esta en el centro de la
zona de coccién.

AVISO: Si no hay un recipiente adecuado en la zona de coccién, no se producira calor.

La pantalla se apagarad automaticamente tras 1 minuto si no se coloca ningln recipiente de

cocina.

2. Finalizar el cocinado
1 Deslice el dedo hacia la izquierda en el control deslizante de la potencia de la zona
de coccién seleccionada para apagarla. Aseglrese de que en el visualizador se
muestra el nimero «0». Pasados tres segundos, la zona de coccién se apagaray en
el visualizador correspondiente se mostrara «-». Fig. 15

2 Apague la placa de induccién pulsando el icono tactil de encendido/apagado ®.

3 Tenga cuidado, la superficie puede estar caliente. ELsimbolo «H/h» indica que la zona
de coccién correspondiente aln estd caliente. Desaparecerd cuando la superficie
se haya enfriado y haya alcanzado una temperatura segura. Si desea calentar mas
recipientes de coccidn, utilice la zona que aun esta caliente, asi ahorrara energia.

3. Uso de la funcién Booster
Activar la funcién Booster
1 Pulse el icono tactil de encendido/apagado ®. cuando la placa se encienda, se oird
una sefial acustica, y en los visualizadores de las zonas de coccién se mostrard «—»,
lo que indica que el aparato ha entrado en modo de espera.
2 Pulse elicono tactil de la funcién Booster ), en la pantalla aparecera la animacion
que se muestra en la figura 16 indicando que la funcién estd activada, y la placa
comenzara a calentar a maxima potencia.
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Desactivar la funcién Booster
1 Si desliza el dedo sobre el control deslizante, la funcién Booster se desactivara.
Ademds, en el visualizador de la zona de coccidn seleccionada, se mostrard el
ndmero de la potencia que ha ajustado mediante el control deslizante.
2 Una vez terminado el tiempo de funcionamiento, se desactivaré automaticamente
la funcién Boostery la placa funcionara a la potencia que estaba seleccionada antes
de activar esta funcién. Si esta potencia era la 0, la placa funcionara a potencia 9.

Notas:

- Estafuncién se puede activar en cualquier zona de coccién.

- Lazona de coccién volvera al ajuste original pasados 10 minutos.

- Lazona flexible volverd al ajuste original pasados 5 minutos.

- Lafuncién Booster pasard a potencia 9 si enciende otra zona de coccion.

- Siel ajuste de potencia original es 0, volvera a 9 cuando el tiempo de la funcién Booster
haya terminado.

4. Zona flexible

- La zona flexible puede utilizarse como zona de coccién individual o como dos zonas
diferentes, seglin sus necesidades.

- Estd formada por dos inductores independientes que pueden controlarse por separado.
Cuando funciona como una Unica zona, la parte en la que no haya colocado ningin
recipiente de cocina se apagard automaticamente pasados 8 segundos. Utilice un
recipiente de cocina que sea adecuado para esta placa de coccién.

- Para garantizar una deteccién correcta y una distribucién uniforme del calor, el recipiente
de cocina debe colocarse:

0 Enla parte delantera o trasera de la zona flexible, si el recipiente mide menos de 21
cm.
0  Encualquier parte, si el recipiente mide mas de 21 cm.

La correcta colocacién de los recipientes se muestra en la figura 17. Y dependiendo de su
tamafo, en la figura 18.

5. Bloqueo de los iconos tactiles

- Puede bloquear los botones para evitar un uso involuntario (por ejemplo, que los nifios
enciendan accidentalmente las zonas de coccién). Para ello, pulse el icono tactil de la
funcién Blogqueo e . Cuando lo haga, en el visualizador aparecera “Lo"

- Cuando active el blogueo, todos los iconos estaran desactivados, menos el de Encendido/
Apagado.

- Para desactivar el bloqueo, mantenga pulsado el icono tactil de la funcién Bloqueo 8 ,de
este modo los iconos estaran de nuevo activados.
Cuando la placa esté bloqueada, se desactivaran todos los iconos tactiles, excepto el
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icono de encendido/apagado ® . €n caso de emergencia, podra apagar la placa de coccion
con elicono tactil de encendido/apagado. Sin embargo, para realizar cualquier otra operacion,
debera desbloquear la placa.

6. Control del temporizador

- (Cada zona de coccién dispone de iconos para aumentar o disminuir el tiempo.

- Sipulsa cualquiera de estos dos iconos de manera breve, el tiempo aumentara/disminuira
1 minuto. Sin embargo, si lo mantiene pulsado, el tiempo aumentara/disminuird de 10 en
10 minutos.

- Siactiva la funcién de zona flexible, podrd ajustar el temporizador con los iconos tactiles
de las zonas de coccién que la componen, es decir, con ambos.

- Sihaactivado el temporizador y desactiva la funcién de zona flexible, el tiempo ajustado
pasara a la zona frontal de la placa.

- Entre en modo flexible, y el ajuste de tiempo se desactiva por defecto.

- Eltiempo maximo configurable es 8:00.

- Eltiempo de ajuste méximo de la potencia que haya seleccionado es el tiempo por defecto
de dicha potencia. Para mas informacién, consulte la tabla correspondiente.

- Una vez que haya ajustado el temporizador, en el visualizador se mostrara el tiempo
restante. Toque el control deslizante para comprobar la potencia seleccionada. Si desea
cambiarla, deslice el dedo.

1. Cuando el tiempo llegue a 0, este valor dejarda de aparecer en el visualizador
correspondiente si no realiza ninguna operacién pasados 3 segundos.

2. Para aumentar el tiempo, puede realizar tanto una pulsacién corta como una pulsacién
larga sobre el icono tactil +.

3. Para reducir el tiempo, puede realizar tanto una pulsacién corta como una pulsacién
larga sobre elicono tactil 2.

4. Si mantiene presionados simultdneamente los botones de aumento y disminucién del
tiempo durante 1 segundo, el temporizador se desactivara.

7. Pausa
1. Cuando las zonas de coccién estan en marcha, pulse el icono tactil de pausa M .en los
visualizadores de todas las zonas de coccién se mostrard «j | » y se calentaran al
nivel de potencia 2. En este momento Unicamente estaran habilitados los iconos tactiles
de pausa ® y de encendido/apagado ®.
2. Pulse elicono de pausa de nuevo y en el visualizador se mostrara el ajuste original. Las
zonas de coccién seguiran calentandose.

8. Pasar el recipiente de cocina de una zona de coccién a otra

- Esta funcién esté desactivada por defecto, pero puede activarla siguiendo los pasos que
se indican a continuacion. Fig. 19
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1. Cuando la placa esté apagada, mantenga pulsado el icono de encendido/apagado O) para
encenderla.

2. Espere 10 segundos y mantenga pulsado el icono tactil de disminucién del tiempo de la
zona de coccién superior izquierda durante 3 segundos. Esta zona funcionara a nivel de
potencia 9.

NOTA: Si en el visualizador de la zona de coccidén superior izquierda se muestra «On», significa

que la funcién esta activada. Si en el visualizador de la zona de coccién superior izquierda se

muestra «OF», significa que la funcién esta desactivada.

3. Cuando el calentamiento de la zona de coccién sea estable, pase el recipiente de
cocina de la zona superior izquierda a la inferior derecha.

4. Unavezlohayarealizado, elindicador de la zona de coccién inferior derecha empezara
a parpadear con sonido.

5. Para confirmar que ha cambiado de zona de coccidn, deberd pulsar el icono tactil de
funcién Booster, que estard parpadeando, para confirmar el traspaso.

6. Lazona de coccién inferior derecha se calentara al nivel de potencia que tenfa la zona
superior izquierda.

7. Enlazona de coccién izquierda se indicara la presencia de calor residualy la ausencia
de un recipiente hasta que el calor desaparezca.

NOTAS:

- Estafuncién no se activard cuando esté en marcha la funcién Booster.

- Una vez haya confirmado el cambio de zona de coccién, se traspasara la potencia y el
ajuste del temporizador.

9. Control de la potencia

Dependiendo de dénde coloque el recipiente de cocina, el nivel de potencia cambiard
automaticamente.

Hay tres niveles de potencia: 2-5-9, respectivamente, y puede colocar el recipiente de cocina
en tres posiciones: inferior, centraly superior. Fig. 20

1.Con la placa encendida, pulse el icono tactil de la zona flexible durante 3 segundos
para activar esta funcién.
2.Una vez activada:
A Si el recipiente de cocina se ha colocado en la parte inferior: Cuando la placa
haya comprobado que es un recipiente adecuado, la potencia se ajustara al nivel
2.
B Sielrecipiente de cocina se ha colocado en la parte central: Cuando la placa haya
comprobado que es un recipiente adecuado, la potencia se ajustara al nivel 5.
C Sielrecipiente de cocina se ha colocado en la parte superior: Cuando la placa
haya comprobado que es un recipiente adecuado, la potencia se ajustara al nivel
9.
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3. Pulse elicono tactil de la zona flexible para desactivar la funcion.

10. Tiempo de funcionamiento por defecto

La placa de induccién incluye una funcién de apagado automatico de proteccién, por lo que se
apagara automaticamente si alguna vez usted se olvida de hacerlo.

Eltiempo de funcionamiento por defecto de los distintos niveles de potencia se muestra en la
siguiente tabla:

Nivel de Pausa 1 2 3 4 5 6 7 8 9
potencia
Tiempo de 8 8 8 6 6 4 4 2 2 |15

funcionamiento
por defecto
(horas)

ALaS personas con un marcapasos deben consultar con su médico antes de utilizar la placa.

Consejos de cocinado

- Cuando los alimentos comiencen a hervir, reduzca la potencia.

- Eluso de una tapa reducira el tiempo de coccién y ahorraré energia debido a la retencién
del calor.

- Reduzca la cantidad de liquido o grasa para disminuir los tiempos de coccidn.

- Comience a cocinar con un ajuste alto y redlzcalo a medida que la comida se vaya
calentando.

Cocer a fuego lento y cocinar arroz

- La coccidén a fuego lento se produce por debajo del punto de ebullicién, a unos 85°C,
cuando algunas burbujas suben a la superficie del liquido de coccién. Es indispensable
para preparar sopas deliciosas y guisos tiernos, porque potencia los sabores sin cocinar
demasiado los alimentos. También debe cocinar las salsas a base de huevo y espesadas
con harina por debajo del punto de ebullicién.

- Algunas tareas, como la coccién de arroz por el método de absorcién, pueden requerir un
ajuste superior al mas bajo para garantizar que los alimentos se cocinen correctamente
en el tiempo recomendado.

Chuletas de cerdo

Para cocinar filetes jugosos y sabrosos:

1. Deje la carne a temperatura ambiente durante unos 20 minutos antes de cocinarla.
2. Precaliente una sartén de base gruesa.
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3. Unte ambos lados del filete con aceite. Rocie una pequefia cantidad de aceite en la sartén
caliente y coloque la carne.

4. Dele la vuelta al filete solo una vez durante la coccidén. EL tiempo exacto de coccién
dependera del grosor del filete y de sus gustos. Los tiempos pueden variar de 2 a 8 minutos
por lado. Presione el filete para medir su grado de coccién; cuanto mas firme, mas hecho

estara.

5. Dejereposar el filete en un plato caliente durante unos minutos para que se ablande antes
de servirlo.

Salteado

1. Elija un wok de base plana compatible con la placa de induccién o una sartén grande.

2. Tenga listos todos los ingredientes. El salteado es rapido. Cuando va a preparar cantidades
grandes de alimentos, cocinelos en tandas méas pequerias.

3. Precaliente brevemente la sartén y afiada dos cucharadas de aceite.
Cocine primero la carne, resérvela y manténgala caliente.

5. Saltee las verduras. Cuando estén calientes, pero todavia crujientes, ponga la zona de
coccién a un nivel mas bajo, coloque la carne en la sartén de nuevo y afiada una salsa.

6. Remueva suavemente los ingredientes para que se calienten bien.

7. Sirvalos inmediatamente.

Ajuste de potencia

- Los ajustes que se indican a continuacién son sélo orientativos.

- Elajuste exacto dependera de varios factores, como los recipientes de cocciény la cantidad
que cocine.

- Haga pruebas con la placa de induccién para encontrar los ajustes que mas le convengan.

Ajuste de potencia Adecuado para

calentar ligeramente pequefias cantidades de comida

1-2 derretir chocolate, mantequilla y alimentos que se queman
rapidamente

cocer a fuego lento

calentar gradualmente

recalentar
3-4 cocer rapidamente
cocinar arroz

5-6 crepes/tortitas
saltear
7-8 cocinar pasta

BOLERO SQUAD | 4800 TOTALFLEX 47



ESPANOL

ESPARNOL
saltear a mayor temperatura
hervir
9/P llevar sopa a ebullicién

hervir agua

5.LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Limpieza de la placa

Tipo de suciedad

Cémo limpiarla

Importante

Suciedad habitual
en el vidrio (huellas
dactilares, marcas,
manchas de comida,
etc.).

Desconecte la placa de coccién
de la corriente.

Utilice un producto limpiador
para placas de cocina mientras
el vidrio auin esté templado
(pero no caliente).

Aclare el producto y seque el
vidrio con un pafio limpio o
papel de cocina.

Conecte de nuevo la placa de
coccién a la corriente.

Si desconecta la placa de la

red eléctrica, no aparecerd

la indicacién de «superficie
caliente», pero la zona de coccién
seguird estando caliente. Tenga
especial cuidado.

Los pafios abrasivos, algunos
estropajos de nailony los
productos de limpieza fuertes
pueden rayar el cristal. Lea
siempre la etiqueta para
comprobar si el producto de
limpieza o el estropajo que va a
utilizar es adecuado.

No deje nunca residuos de
productos de limpieza en la
placa de induccién; el vidrio
podria mancharse.

Derrames de azlcar
caliente en el vidrio.

Retirelos inmediatamente con
una espatula o una rasqueta
adecuada para las placas de
induccién, pero tenga cuidado
con las superficies calientes de
la zona de coccién:

Desconecte la placa de cocciéon
de la corriente.

Sostenga la rasqueta en un
angulo de 30°y arrastre la
suciedad hacia una zona fria de
la placa de coccidn.

Limpie el derrame con un pafio
o con papel de cocina.

Siga los pasos 2 a 4 del
apartado «Suciedad habitual
en el vidrio».

Elimine lo antes posible

las manchas de alimentos
azucarados derretidos o los
derrames. Si deja que se enfrien
en el vidrio, pueden ser dificiles
de eliminar o incluso pueden
dafiar permanentemente la
superficie de la placa.

Peligro de corte: la cuchilla de

la rasqueta puede estar muy
afilada, tenga cuidado al retirar el
protector. Utilicela con extremo
cuidado y gudrdela siempre de
forma seguray fuera del alcance
de los nifios.

Derrames sobre los
iconos tactiles

Desconecte la placa de coccién
de la corriente.

Limpie el derrame.

Limpie la zona del control tactil
COon una esponja o un pano
limpio y himedo.

Seque completamente la zona
con papel de cocina.
Desconecte la placa de coccién
de la corriente.

La placa de coccidén puede que
pite y se apague, y los iconos
tactiles puede que no funcionen
si estdn mojados. Aseglrese de
secar los iconos tactiles antes
de volver a encender la placa de
induccién.
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6. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Tras un uso prolongado, el aparato puede sufrir algunos errores o averias.
Las siguientes tablas contienen las posibles causas del problema y las soluciones para

resolverlo.

ESPANOL

La placa de induccién
emite un leve zumbido
cuando se utiliza a
fuego alto.

Esto se debeala
tecnologia de la cocina
de induccién.

Esto es normal, pero el ruido deberia
disminuir o desaparecer por completo
si baja la potencia.

Problema

Posibles causas

Posible solucién

La placa de induccién
no se enciende.

No hay suministro
eléctrico.

Asegurese de que la placa esta
conectada a la red eléctricay de que
esta encendida.

Compruebe si ha habido un corte de
luz. Tras estas comprobaciones, si el
problema persiste, contacte con el
Servicio de Asistencia Técnica Oficial de
Cecotec.

Los iconos tactiles no
responden.

Los iconos tactiles
estén bloqueados.

Desbloquee los iconos tactiles.

Se escucha ruido del
ventilador procedente
de la placa de
induccion.

Se ha activado

un ventilador de
refrigeracién integrado
en la placa de
induccién para evitar
el sobrecalentamiento
de los componentes
electrénicos. Puede
que siga funcionando
incluso después de
apagar la placa de
induccién.

Esto es normaly no es necesario que se
preocupe. No desconecte la placa de la

corriente mientras el ventilador esté en
funcionamiento.

Es dificil utilizar los
iconos tactiles.

Es posible que haya
una ligera pelicula de
agua sobre los iconos
0 que esté usando la
punta del dedo para
pulsarlos.

Aseglrese de que los iconos tactiles
estén secos y de pulsarlos con la base
del dedo.

Elvidrio estd arafiado.

Ha usado recipientes
de cocina con bases
rugosas.

Ha usado estropajos

o productos de
limpieza inadecuados y
abrasivos.

Utilice recipientes de cocina con bases
planasy lisas.

Los recipientes de
cocina no se calientan
ni aparecenen la
pantalla.

La placa de induccién
no puede detectar el
recipiente porgue no
es adecuado para la
cocina de induccién.

La placa de induccién
no detecta el recipiente
porque es demasiado
pequefio para la zona
de coccién o no esta
bien centrado en ella.

Utilice solo recipientes de coccién
compatibles con la placa de induccién.

Centre el recipiente y aseglrese de que
su base coincide con el tamafio de la
zona de coccién.

Algunos recipientes
de coccién emiten
ruidos de chasquidos
o crujen.

Esto puede deberse

a la composicién del
recipiente de coccion
(capas de diferentes
metales que vibran de
forma diferente).

Esto es normal en algunos recipientes
de cocinay no indica un fallo.

La placa de induccién
o una de las zonas de
coccién se ha apagado
sola inesperadamente,
emite un sonidoy se
muestra un cédigo de
error (normalmente
alternando uno o dos
digitos en la pantalla
del temporizador).

Fallo técnico.

Anote los cédigos de error, desconecte
la placa de induccién de la corriente y
pdngase en contacto con el Servicio de
Asistencia Técnica Oficial de Cecotec.
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La placa de induccién dispone de una funcién de autodiagnéstico. Con esta funcidn, el técnico Fallos especificos y soluciones
puede comprobar el funcionamiento de varios componentes sin tener que desmontar la placa,
niretirarla de (a encimera. Fallo Problema Solucion A Solucién B
Cédigos de error Compruebe que el
No hay electricidad. | enchufe esta bien
Codigos de error Significado Soluciones fijado en la toma de
corrientey que esta
E1,E2,E7 Fallo en el sensor de temperatura. Péngase en contacto con funciona.
el Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de Cecotec. ELLED no se L? placa dﬁ N
) alimentacion auxiliar | Compruebe las
E3,E4 Fallo en el sensor de temperatura Péngase en contacto con enciende Cuéﬂdo y la placa conectada | conexiones.
del transistor IGBT. el Servicio de Asistencia la placa esta a la pantalla fallan.
Técnica Oficial de Cecotec. enchufada.
La placa de Sustituya la placa de
EU La conexién entre la placa de la Péngase en contacto con alimentacién auxiliar | alimentacién auxiliar.
pantallay la placa principal falla o el Servicio de Asistencia esta dafiada.
hay un fallo en la comunicacién con | Técnica Oficial de Cecotec.
los iconos tactiles. La pantalla esta
dafiada. Sustituya la placa de
EL/EH Tensién de alimentacién anormal. Compruebe si el suministro la pantalla.
eléctrico es normal.
Cuando haya comprobado
que lo es, vuelva a conectar Algunos iconos La pantalla esta
la placa. tactiles no dafiada. Sustituya la placa de
responden, o la pantalla.
(@ La temperatura del sensor de Apague la placay espere a la pantalla LED
la placa de vidrio es demasiado que se haya enfriado para no funciona con
elevada. volver a encenderla. normalidad.
2 La temperatura del sensor del Apague la placay espere a
transistor IGBT es demasiado que se haya enfriado para
elevada. volver a encenderla.
F5, F6 Fallo en el ventilador. Péngase en contacto con
el Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de Cecotec.
EF Ha pulsado dos (o0 mas iconos Limpie la zona de los iconos
tactiles) a la vez durante un largo tactiles.
periodo.
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Puede que la
La temperatura de la | temperatura ambiente
placa de coccidén es | sea demasiado
Elindicador demasiado elevada. | elevada. La entrada o
del nivel de salida de aire podria
la potencia estar bloqueada.

de coccién se
enciende, pero la

El motor del

placa no calienta.

Elventilador
presenta algun fallo.

Compruebe que el
ventilador funciona
correctamente; si no
es asi, sustitlyalo.

La placa de
alimentacién esta
dafiada.

Sustituya la placa de
alimentacién.

La placa deja
de calentar
de manera
repentinay
en la pantalla
parpadea el
simbolo «u».

Elrecipiente de
cocina utilizado no
es adecuado.

El diametro del
recipiente es muy
pequefio.

Utilice un recipiente
de cocina adecuado.

La placase ha
sobrecalentado.

Espere aque la
temperatura de la
placavuelva a la
normalidad.

Pulse elicono de
encendido/apagado
para reiniciar la placa.

El circuito de deteccion
de recipiente de
cocina esta dafiado,
sustituya la placa de
alimentacion.

Cuando intenta
calentar zonas
del mismo
tamano, la
pantalla muestra
el simbolo «u».

La placa de
alimentaciény la
placa conectada a la
pantalla fallan.

Compruebe las
conexiones.

Laplacadela
pantalla de la unidad
de comunicacién
estd dafada.

Sustituya la placa de
la pantalla.

La placa principal
estd dafnada.

Sustituya la placa de
alimentacién.
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ventilador Elventilador del
produce ruidos motor esta dafado.
extrafios.

Sustituya el
ventilador.

Utilice estas instrucciones para reparar fallos comunes.
No intente desmontar la unidad por si solo para evitar peligros y dafios a la placa de induccién.

7. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Referencia del producto: AOT_EU01_.100087
Producto: Bolero Squad | 4800 TotalFlex

circulares: didmetro de la
superficie (til de cada foco de
coccién eléctrica, redondeando
a la fraccién de 5 mm mas
cercana

Simbolo Valor Unidad
Identificacion del modelo A01_EU01.100087
Tipo de placa de cocina Placa de coccién integrada
NuUmero de selectores de los 2 areas
focos y/o zonas de coccién
Tecnologia de calentamiento Zona de coccién por induccién
(focos y zonas de coccién por
induccién, focos de coccién por
radiacion, placas macizas)
Simbolo Valor Unidad
Para focos o zonas de coccién 0 N/A cm
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Para focos o zonas de coccién L Area 1: cm
no circulares: anchoy largo de W L:38,0
la superficie Util de cada foco W: 21,0
0 zona de coccién eléctrica,
redondeados a la fraccién de 5 Area 2
mm mas cercana L:38,0
W: 21,0
Consumo de energia por foco o EC,occion etéctrica Area 1:181,7 Wh/kg
zona de coccidn, calculado por Area 2:181,5
kg (*)
Consumo de energia de la placa, slaca eléctrica 181,6 Wh/kg
calculado por kg (*)

El consumo de potencia en modo “standby” es de 0,37W usando para ello las directrices de la
norma EN 50564:2011y de los reglamentos europeos 1275/2008/ECy 801/2013/€EC. Para ello
el aparato se conecta a la red eléctrica sin realizar ninguna funcién, esperando a que se active
dicho modo de "standby".

Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin notificacién previa para mejorar la calidad
del producto.
Fabricado en China | Disefiado en Espafia

8. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

y/0 la bateria deberan desecharse de manera independiente de los residuos
domésticos. Cuando este producto alcance el final de su vida Util, deberéas
extraer las pilas/baterias/acumuladores y llevarlo a un punto de recogida
designado por las autoridades locales.
Para obtener informacién detallada acerca de la forma mas adecuada de desechar sus
aparatos eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes baterias, el consumidor deberd
contactar con las autoridades locales.
El cumplimiento de las pautas anteriores ayudara a proteger el medio ambiente.

K Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el producto
|
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9. GARANTIAY SAT

Cecotec responderd ante el usuario o consumidor final de cualquier falta de conformidad que
exista en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos que
establece la normativa aplicable.

Se recomienda que las reparaciones se efectlien por personal especializado.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfono +34 96 321
07 28.

10. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. Elcontenido de esta publicacién no
podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de recuperacion,
transmitirse o distribuirse por ninglin medio (electrénico, mecanico, fotocopia, grabacién o
similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PARTS AND COMPONENTS

Fig. 1
1. 2200/3300W zone

2. Freeinduction zone (3300/3700 W)
3. 2200/3300 W zone

4. Control panel

5. Glass plate

NQOTE:

The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
device.

2. BEFORE USE

- This appliance is packaged in a way as to protect it during transport. Take the appliance
out of its box and remove all packaging materials. You can keep the original box and
other packaging elements in a safe place to prevent damage to the device if you need
to transport it in the future. In case the original packaging is disposed of, make sure all
packaging materials are recycled accordingly.

- Make sure all parts and components are included and in good conditions. If there is any
piece missing or in bad conditions, contact the official Cecotec Technical Support Service
immediately.

Box content
- Induction hob

- Mounting bracket
- Instruction manual

3. APPLIANCE INSTALLATION
To install on the worktop correctly, follow the steps below:

1. Cut out the worktop where the hob is to be fitted according to the dimensions given
in the table below and figure 2.

L (mm) W (mm) H(mm) [D(mm) [A(mm) | B(mm) | X(mm) F(mm)

590 520 53 49 560=1 480=1 50 min 3 min
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2. Forinstallation and use, you must keep a space of at least 5 cm around the recess. Make
sure that the thickness of the worktop is at least 30 mm.
NOTE: select a worktop with a heat-resistant and insulated material (wood or other similar
fibrous or hygroscopic materials should not be used as worktop material unless varnished) to
avoid electric shock or deformation caused by heat radiation from the hob.
Note: the safety distance between the sides of the hob and the interior surfaces of the
counter must be at least 3 mm.

In any case, make sure the induction hob is well ventilated and the air inlet and outlet are not
blocked. Make sure the induction hob works correctly,

A Note: the safety distance between the hob and a cabinet over the hob must be at least
760 mm.

See Fig. 3
A (mm) B (mm) C(mm) D E
760 min 15 min 20 min Airinlet Air outlet 2 mm

WARNING: ensure proper ventilation.

3. Always make sure the hob is well ventilated and the air inlet and outlet are not blocked.
To avoid accidental contact with the underside of the hob when it is too hot, or receiving
an electric shock while using it, you must place a wooden insert, fixed with screws, at a
minimum distance of 50 mm from the underside of the hob. Follow the recommendations
shown in figure 4.

A There are ventilation holes around the exterior of the hob. You must ensure these gaps are

not blocked by the worktop when installing the hob.

A Please note that the glue that binds the plastic or wooden material to the furniture must

withstand a temperature of more than 150 °Cto prevent the coating from peeling off.

A Therefore, the rear wall and the adjacent and surrounding surfaces must be able to

withstand a temperature of 90 °C.

Before installing the hob, make sure that:

- Theworktopis leveland square-shaped, and that no structural elements violate the space
requirements.

- Theworktop is made of heat-resistant and insulated material.

- Ifyouinstall the induction hob over an oven, the latter must have a built-in cooling fan.

- Make sure that the installation complies with all safety requirements and applicable
standards and regulations.

- Make sure that the hob has an isolator that allows it to be completely disconnected from
the mains, which has been installed and positioned in accordance with local electrical
rules and regulations.
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- Make sure that the isolator is of an approved model and that it provides 3 mm contact
separation on all poles (or on all active [phase] conductors if local wiring regulations allow
this variation of requirements).

- Make sure that the user can easily access the isolator with the hob installed.

- Use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) on the walls
surrounding the hob.

4. Beforeinstalling the hob on the worktop, the sealing strip must be glued to the underside
of the hob (Fig. 5):
- Turn the hob over so that the glass surface is face down.
- Remove the sealing strip from the bag and remove the double-sided adhesive from
the back of the strip.
- Then, glue the strip to the back of the hob.
- The strip must not extend beyond the edge of the hob.

Fig. 5 key
1. Underside of the hob
2. Sealing strip

After installing the hob, make sure that:

- The power cable is not accessible through cabinet doors or drawers.

- Thereis an adequate flow of fresh air from the exterior of the cabinet to the hob base.

- If the hob is installed above drawers or cabinets, you must install a thermal protection
barrier under the hob base.

- Make sure that the isolator is easily accessible to the user.

5. Before installing the fixing brackets, you must place the appliance on a stable and smooth
surface (you can use the packaging). Do not exert force on the controls protruding from
the appliance.

6. Secure the hob to the worktop by screwing the four brackets to the underside of the hob
(as in figure 6) before installation.

7. Adjust the brackets position to the thickness of the worktop.

Fig. 6 key
1 Bracket

& WARNING: brackets must not, under any circumstance, touch the interior surface of the
worktop after installation.

WARNINGS
1. The hob must be installed by qualified personnel or technicians. Do not install the hob by
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yourself.

2. Do not install the hob directly over a dishwasher, a refrigerator, a freezer, a washing
machine, or a dryer, as moisture could damage the electric system of the hob.

3. Theinduction hob must be installed in a manner that ensures the best heat radiation to
obtain the best results.

4. Thewalland the area over the worktop surface must be heat resistant.

To avoid any damage, the bonding layer and the adhesive must be heat resistant.

6. You must not use steam cleaners.

wi

Connecting the hob to the mains
A The hob must be connected to the mains by a suitably qualified person.

8. Before connecting the hob to the mains, check that:
1. Your home wiring system is suitable for the power consumption of the hob.
2. The mains voltage matches the voltage stated on the rating label of the appliance.
3. The power cable sections can withstand the load specified on the product rating
label.

9. To connect the hob to the mains, do not use adapters, reducers, or branching devices, as
they may cause overheating or fire.

10.  The power cable should not be in contact with any hot parts and must be positioned so
as to avoid its temperature exceeding 75 °C.

A Check with an electrician whether your home wiring system is suitable without modifying
it. Any modifications should only be carried out by a qualified electrician.

11. Figure 7 shows the electrical diagram for the mains connection.

Fig. 7 key
1. Black
2. Brown
3. Blue
4. Grey
5. Yellow/green
- If the cable is damaged or needs to be replaced, avoid fixing it yourself and contact the
official Cecotec Technical Support Service to avoid any accidents.
- If the appliance is connected directly to the mains, an omnipolar circuit breaker with an
opening of at least 3 mm between the contacts must be installed.
- The person in charge of the installation must ensure that a correct electrical connection
has been made and that it complies with current safety regulations.
- Do notbend or press the cable.
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- The cable should be checked periodically. Only a qualified technician can replace it.

A Note: the bottom surface and the power cord of the hob should not be accessible after
installation.

4. OPERATION

Control panel
Figure 8
1. Boostericon
Timer icons
Boostericon
Timer icons
Power level slider control
Flex zone control
Power level slider control
Power icon
Pause icon
. Timericons
. Boostericon
. Timericons
. Boostericon
. Power level slider control
. Flex zone control
. Power level slider control
. Lockicon
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Induction cooking is a safe, advanced, efficient and economical cooking technology. The
induction hob works by electromagnetic vibrations that generate heat directly in the cookware,
rather than indirectly by heating the surface of the glass. The glass heats up by itself because
the cookware eventually heats it up. See Fig. 9.

Fig. 9 key
1. Magnetic circuit
Induced currents
Cookware
Glass ceramic hob
Induction coil

vk wnN

& Be careful when frying, as oil and fat heat up very quickly, especially if you use the Booster
function. At extremely high temperatures, oiland grease can burn, posing a serious fire hazard.
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Operation instructions

Touch icons

- Theicons react to touch, so there is no need to apply any pressure.

- Use the base of your finger, not the tip. Fig. 10

- You will hear a beep every time the hob detects a finger.

- Make sure the icons are always clean and dry and that no objects (for example, a utensil
or a cloth) are covering them. Even a thin layer of water can hinder the proper operation
of the icons.

Choosing the right cookware

- A Only use cookware with a base suitable for the induction hob. Look for the induction
symbol on the packaging or at the bottom of the cookware.

- You can check if your cookware is suitable with a magnet test. Move a magnet towards the
base of the cookware. If it sticks or is attracted by the utensil, this means that the utensilis
compatible with the induction hob.

- Ifyou do not have a magnet:

1. Pour some water into the utensil to be tested.

2. If L does not appear on the display flashing and water heats up, the cookware is
suftable.

- Cookware made of the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium
or copper without magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

- Aluminium-based cookware.

- These reduce the ferromagnetic area, which means that less energy is emitted.
Consequently, such cookware is not detected by the hob and do not heat up.

- Do not use cookware with serrated edges or with a curved base. Fig. 11

- Make sure the base of the cookware is smooth, flat against the glass, and of same size as
the cooking zone. Use cookware whose diameter is the same as the selected cooking zone.
The use of a slightly wider cookware will increase the efficiency of the energy used. If you
use a smaller cookware, efficiency will be affected. The hob may not detect a cookware
smaller than 140 mm. Always place the cookware in the centre of the cooking zone. Fig. 12

- Always lift the cookware off the induction hob, do not slide it, as it could scratch the glass.
Fig.13

Cookware size

- The cooking zones are delimited and automatically adapt to the diameter of the cookware.
However, you should try to match the diameter of the cookware as closely as possible to
the diameter of the cooking zone.

- To get the most out of the induction hob, place the cookware in the centre of the cooking
zone.

BOLERO SQUAD | 4800 TOTALFLEX I 63



ENGLISH

Diameter of the base of the cookware

Cooking zone Minimum (mm) Maximum (mm)
1,2,3,4 100 220
Flex zone 210 220x380

NOTE:

Detection of small objects: if you place an unsuitably sized or non-magnetic cookware (e.g.,
aluminium) or any other small object (e.g., knife, fork, key) on the induction hob, the latter will
automatically enter standby mode within 1 minute. The fan will continue working for 1 more
minute.

1. Start cooking
1 Press the power icon O . After switch-on, you will hear a beep and the control panel
will display "-" to indicate that the appliance has entered standby mode.
2 Place a suitable cookware on the cooking zone you wish to use.
NOTE: make sure the bottom of the cookware and the cooking zone surface are clean and dry.
3 Each cooking zone has its own power level slider control and timer, so that power
and cooking time can be set independently for each cooking zone.

4 Select a power level by sliding your finger on the slider control.

NOTES:
- If power is not selected within 20 seconds, the hob will turn off automatically. You must
turn it on again and retry from step 1.
- You can change the power any time while cooking. Fig. 14
¥ O
If the » = = symbol and the power setting flash alternately on the display of the selected
cooking zone, this means that:
- You have not placed the cookware on the correct cooking zone or,
- The cookware you are using is not suitable for the induction hob or,
- The cookware is too small or not in the centre of the cooking zone.
NOTE: if there is no suitable cookware in the cooking zone, no heat will be produced.
The display will automatically switch off after 1 minute if no cookware is placed on the hob.

2. Finish cooking
1 Slide your finger to the left on the power level slider control of the selected cooking
zone to switch it off. Make sure that number “0" is shown on the display. After three
seconds, the cooking zone will switch off and the corresponding display will show

=" Fig. 15
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2 Switch the induction hob off by pressing the power icon .

3 Becareful,thesurface maybehot. The "H/h" symbolindicates that the corresponding
cooking zone is still hot. It will disappear when the surface has cooled down and
reached a safe temperature. If you want to heat up more cookware, use the zone
that is still hot to save energy.

3. Using the Booster function
Activating the Booster function
1 Press the power icon O . After switch-on, you will hear a beep and the control panel
will display “-" to indicate that the appliance has entered standby mode.
2 Press the Booster function icon )», the animation shown in figure 16 will appear on
the display indicating that the function is activated, and the hob will start heating at

full power.

Deactivating the Booster function
1 If you slide your finger over the slider, the Booster function will be deactivated. In
addition, the display of the selected cooking zone will show the number of the power
that you have set using the slider.
2 Once the operating time has elapsed, the Booster function will be automatically
deactivated, and the hob will operate at the power that was selected before
activating this function. If this power was 0, the hob will operate at power 9.

Note:

- This function can be activated in any cooking zone.

- The cooking zone will return to the original setting after 10 minutes.

- The flex zone will return to the original setting after 5 minutes.

- The Booster function will switch to power 9 if you switch on another cooking zone.

- Ifthe original power setting is O, it will return to 9 when the Booster function time is over.

4. Flex zone

- The flex zone can be used as a single cooking zone or as two separate cooking zones,
depending on your cooking needs.

- The flex zone consists of two independent inductors that can be controlled separately.
When operating as a single zone, the part on which no cookware is placed willautomatically
switch off after 8 seconds. Use cookware that is suitable for this hob.

- Toensure correct detection and even heat distribution, the cookware must be positioned:

0 Atthe front or rear of the flexible zone, if the cookware is less than 21 cm long.
0  Anywhere, if the cookware is larger than 21 cm.

The correct positioning of the cookware is shown in figure 17. And depending on their size, in
figure 18.
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5. Locking the icons
- You can lock the icons to avoid any unintentional use (e.g. children accidentally turning on
the cooking zones). To do this, press the Lock function icon 6 . The display will show “Lo"
- When you activate the lock, all the icons will be disabled, except for the power icon.
- To deactivate the lock, press and hold the icon of the Lock function e , then the icons will
be activated again.
When the hob is locked, all icons are disabled except for the power icon D . Incase of an
emergency, you can switch the hob off with the power icon . However, to perform any other
operation, you must unlock the hob.

6. Timericons

- Each cooking zone has icons to increase or decrease the time.

- Pressing either of these two icons briefly will increase/decrease the time by 1 minute.
However, if you hold it down, the time will increase/decrease by 10 minutes.

- Ifyou activate the flex zone function, you can set the timer using the icons of the cooking
zones that make up the flex zone, i.e. both.

- If you have activated the timer and deactivated the flex zone function, the set time will
pass to the front zone of the hob.

- Ifyou enter flex mode, the time setting is disabled by default.

- The maximum configurable time is 8:00.

- The maximum setting time of the power you have selected is the default time for that
power. For more information, please refer to the relevant table.

- Once you have set the timer, the remaining time will be shown on the display. Press the
slider to check the selected power. If you want to change it, just slide your finger.

1. When the time reaches O, this value will no longer appear on the corresponding display if
no operation is performed after 3 seconds.
2. Toincrease the time, you can make either a short or a long press on the icon +.
3. Toreduce the time, you can make either a short or a long press on the icon ..
4. |Ifyou press and hold the time increase and decrease icons simultaneously for 1 second,
the timer will be deactivated.

7. Pause
When the cooking zones are in operation, press the pause icon M . The displays of all
cooking zones will show “| )" and will heat up to power level 2. Only the pause M and
power @ icons shall be enabled at this time.
2. Press the pause icon again, the display will show the original setting. The cooking zones
will continue to heat up.
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8. Moving the cookware from one cooking zone to another

- This function is disabled by default, but you can enable it by following the steps below.
Fig.19
1. When the hob is off, press and hold the power icon ® to switchiton.
2. Wait 10 seconds and press and hold the time decrease icon for the top left cooking zone for
3 seconds. This zone shall operate at power level 9.
NOTE: if the display of the top left cooking zone shows “On", this means that the function is
activated. If the display of the top left cooking zone shows “OF", this means that the function
is deactivated.
3. When the heating of the cooking zone is stable, move the cookware from the top left
zone to the bottom right zone.
4. Once this has been done, the bottom right cooking zone indicator light will start
flashing and beeping.
5. To confirm that you have changed the cooking zone, you must press the flashing
Booster function icon to confirm the change.
6. The bottom right cooking zone will heat up to the same power level as the top left
zone.
7. The left cooking zone will indicate the presence of residual heat and the absence of
cookware until the heat disappears.

NOTES:

- This function will not be activated when the Booster function is operating.

- Onceyou have confirmed the change of cooking zone, the power and timer settings will be
transferred to the new cooking zone.

9. Power control

Depending on where you place the cookware, the power level will change automatically.
There are three power levels: 2-5-9 respectively, and you can place the cookware in three
positions: bottom, middle and top. Fig. 20

1.  With the hob switched on, press the flex zone icon for 3 seconds to activate this function.
2.0nce activated:
A Ifthe cookware has been placed at the bottom: when the hob has checked thatitis a
suitable cookware, the power will be set to level 2.
B If the cookware has been placed in the central part: when the hob has checked
that it is a suitable cookware, the power will be set to level 5.
C Ifthe cookware has been placed at the top: when the hob has checked that itis a
suitable cookware, the power will be set to level 9.
3. Press the flex zone icon to deactivate the function.
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10. Default operating time

The induction hob includes an automatic switch-off protection function, so it will switch off

automatically if you ever forget to do so.
The default operating times for the different power levels are shown in the table below:

Power level Pause 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Default operating time 8 8 8 6 6 4 4 2 2 |15
(hours)

AUSEI’S with a pacemaker should seek medical advice before using this hob.

Cooking advice

ENGLISH

Stir-frying

1. Choose a flat-bottomed wok compatible with the induction hob or a large frying pan.

2. Have all ingredients ready. Stir-frying is fast. If you cook large amounts, cook food in
several smaller batches.

3. Preheat the cookware briefly and add two tablespoons of oil.

4. Cook meat first, set it aside and keep it warm.

5. Stir-fry vegetables. When vegetables are hot but still crunchy, choose a lower power for
the cooking zone, place the meat in the frying pan again and add a sauce.

6. Gently stir the ingredients to heat through.

7. Serve them immediately.

Power setting

The following settings are for guidance only.
The exact setting will depend on different factors, such as cookware and the amount of
food to be cooked.

- When food starts boiling, reduce the power.

Using a lid will reduce the cooking time and save energy due to heat retention.
Reduce the amount of liquid or grease to shorten cooking times.
Start cooking with a high power setting and reduce it as food heats up.

Simmering and cooking rice

Simmering occurs below the boiling point, at about 85 °C, when some bubbles rise to the
surface of the cooking liquid. It is essential for preparing delicious soups and tender stews,
because it enhances the flavours without overcooking the food. Egg-based and flour-
thickened sauces should also be cooked below boiling point.

Some recipes, like cooking rice using the absorption method, may require a setting higher
than the lowest setting to ensure that the food is cooked properly in the recommended
time.

Pork chops
For juicy and tasty results:

1. Leave the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking it.

2. Preheat a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the meat with oil. Spray a small amount of oilin the hot frying pan and
place the meat.

4. Turn the meat only once during cooking. The exact cooking time will depend on the meat
thickness and your likings. Times may vary from 2 to 8 minutes per side. Press the meat to
measure the cooking degree; the firmer it is, the more cooked it is.

5. Let the steak stand on a hot dish for some minutes to prevent it from going soft before
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serving.
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- Test the induction hob to find the settings that suit you best.

Power setting

Suitable for

1-2

Lightly heating small amounts of food

Melting chocolate, butter, and food that burns quickly
Simmering

Gradually heating

3-4

Reheating
Quickly cooking
Cooking rice

5-6

Crepes/omelettes

7-8

Stir-frying
Cooking pasta

9/P

Stir-frying at a higher temperature
Boiling

Boiling soup

Boiling water
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5. CLEANING AND MAINTENANCE

Cleaning the hob

6. TROUBLESHOOTING

ENGLISH

After prolonged use, the appliance may experience some errors or malfunctions.
The following tables contain possible causes of the problem and solutions to solve it.

Problem

Possible causes

Possible solution

The induction
hob does not

No power supply.

Make sure the hob is connected to the mains
and itis on.

Check if there has been a power failure. After
these checks, if the problem persists, please

switch on contact the official Cecotec Technical Support
Service.

Icons do not Unlock the icons.

respond Icons are locked.

spills on the
glass

Unplug the hob from the mains.
Hold the scraper at an angle of
30° and drag the dirt onto a cool
area of the hob.

Wipe up the spillage with a cloth
or paper towel.

Follow steps 2 to 4 in the section
“Usual dirt on glass"

Soiling type How to clean it Important
If you unplug the hob from the mains,
Unplug the hob from the mains. the hot surface indicator light will
Usualdirt Use a hob cleaner while the glass | disappear, but the cooking zone will
on glass is still tempered (but not hot). still be hot. Be especially careful.
(fingerprints, Rinse the appliance and dry the Abrasive cloths, some nylon scouring
marks, food glass with a clean cloth or paper pads and strong cleaning products
stains, etc.) towel. can scratch the glass. Always read
Reconnect the hob to the power the label to check the suitability of
supply. the cleaning product or scouring pad
you are using.
Never leave cleaning product
residues on the induction hob; the
glass may become stained.
Remove them immediately with a
spatula or a suitable scraper for Remove melted sugary food stains
induction hobs but be careful with | or spills as soon as possible. If left
the hot surfaces of the cooking to cool on the glass, they may be
Hot sugar zone. difficult to remove or may even

permanently damage the surface of
the hob.

Cutting hazard: the blade of the
scraper may be very sharp, be careful
when removing the guard. Use it

with extreme care and always store
it safely and out of the reach of
children.

Itis difficult to
use the icons

There may be a slight
film of water on the
icons, or you may be
using your fingertip
to press the icons.

Make sure the icons are dry and press them
with the base of your finger.

The glass is
damaged

You have used
cookware with rough
bases.

You have used
inappropriate and
abrasive scouring
pads or cleaning
products.

Use cookware with flat and smooth bases.

Spills onicons

Unplug the hob from the mains.
Clean up the spillage.
Clean the icons area with a

sponge or a damp and clean cloth.

Dry the area completely with a
paper towel.
Unplug the hob from the mains.

The induction hob may beep and
switch off, and the icons may not
work if wet. Be sure to dry the touch
icons before switching the induction
hob back on.

Some cookware
emits crackling
or popping
noises

This may be due

to the composition
of your cookware
(layers of different
metals that vibrate
differently).

This is normal for some cookware and does not
indicate a fault.
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The induction
hob makes a
slight buzzing

This is due to the
induction cooking

Itis usual, but the noise should decrease or
completely disappear by lowering the power
setting.

induction hob

components. It may
still operate even
after turning off the
induction hob.

sound when technology.
used at high
power

A cooling fan built in

in this induction hob
Fan noise is has been activated to | This is normaland there is no need to worry. Do
heard coming prevent overheating | not unplug the hob from the mains if the fan is
from the of the electronic still operating.

Cookware does

not heat up and
does not appear
on the display

The induction hob
does not detect the
cookware because
it is not suitable for
induction cooking.

The induction hob
does not detect the
cookware because it
is too small for the
cooking zone or is
not centred in it.

Only use cookware compatible with the
induction hob.

Centre the cookware and make sure its base
matches the size of the cooking zone.
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The induction
hob or one of the
cooking zones
has turned off
unexpectedly,
emits a sound,
and an error
code is displayed
(usually
alternating with
one or two digits
on the cooking
timer display)

Technical fault.

Write down the letters and numbers of the
error, unplug the induction hob from the mains,
and contact the official Cecotec Technical
Support Service.

The induction hob is fitted with a self-diagnostic function. With this function, the technician
can check the operation of different components without de-installing the induction hob from

the worktop.
Error codes
Error codes Meaning Solutions
E1,E2, E7 Fault of the temperature Contact the official Cecotec Technical
sensor. Support Service.
E3,E4 Fault in the temperature Contact the official Cecotec Technical
sensor of the IGBT transistor. Support Service.
EU The connection between the Contact the official Cecotec Technical
display board and the main Support Service.
board fails or there is a failure
in the communication with the
icons.
EL/EH Abnormal supply voltage. Check if the power supply operates
correctly.
When you have verified that it is,
reconnect the appliance.
(@ The temperature of the glass Switch the hob off and wait until it has
plate sensor is too high. cooled down before switching it on
again.
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more) icons at the same time
for a long period of time.

c2 IGBT transistor sensor Switch the hob off and wait until it has
temperature is too high. cooled down before switching it on
again.
F5, F6 Fan fault. Contact the official Cecotec Technical
Support Service.
EF You have pressed two (or Clean the area of the icons.

Specific faults and solutions

The cooking power
indicator light turns
on, but the hob does
not heat up

High
temperature of
the cooking hob.

The room temperature
may be high. The air
inlet or outlet may be
blocked.

Check if the faniis

The fanis working properly, if not,
faulty. replace it.

The power

board is Replace the power
damaged. board.

The LED indicator
lights do not light
up when the hob is
plugged in

Fault Problem Solution A Solution B
Check if the plug is
Thereis no properly connected to
electricity. the mains and if the

latter works.

The auxiliary
power board
and the board
connected to
the display
malfunction.

Check the connections.

The hob suddenly
stops heating and
the "u" symbol
flashes on the

display

The cookware
used is not
suitable.

The cookware
diameteris too
small.

Use a suitable cookware.

The cookware

detection circuit is
damaged, replace the
power supply board.

The auxiliary
power board is
damaged.

Replace the power
board.

The display is
damaged.

Replace the display
board.

Some icons do not

The display is

respond, or the LED | damaged. Replace the display
display does not board.
work normally
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The hob has Wait for the hob
overheated. temperature to return to
normal.
Press the power icon to
restart the hob.
The power
board and Check the connections.
When trying to heat | the board
zones of the same connected to
size, the display the display

won

shows “u

malfunction.

The display
board of the
communication
unit is damaged.

Replace the display
board.

The main board
is damaged.

Replace the power
board.

The fan motor
produces unusual
noises

The motor fan is
damaged.

Replace the fan.
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Refer to these instructions to repair common faults.
Do not try to disassemble the appliance on your own to avoid hazards and damages to the
induction hob.

7. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Product reference: AO1_EU01_.100087
Product: Bolero Squad | 4800 TotalFlex

Symbol | Value Unit
Model reference AO1_EU01_100087
Type of cooking hob Built-in hob
Number of hotplates and/or cooking zones 2 zones
Heating technology (induction hotplates and Induction cooking zone
cooking zones, radiation hotplates, solid
hotplates)
Symbol | Value Unit

For circular lamps or cooking zones: diameter | @ N/A cm
of the usable area of each electric cooking
spot, rounded to the nearest 5 mm
For non-circular lamps or cooking zones: L Zone 1: cm
width and length of the usable surface of w L:38.0
each lamp or electric cooking area, rounded W: 21.0
to the nearest 5 mm

Zone 2:

L:38.0

W: 21.0
Energy consumption per lamp or cooking ECiecric | ZONe1:1817 Wh/kg
area, calculated per kg (*) cooking Zone 2:181.5
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Energy consumption of the hob, calculated EC,euric 181.6 Wh/kg
per kg (*) hob

The power consumption in standby mode is 0.37 W using the guidelines of EN 50564:2011
and the European regulations 1275/2008/EC and 801/2013/€C. For this purpose, the device is
connected to the mains without performing any function, waiting for the standby mode to be
activated.

Technical specifications may change without prior notification to improve product quality.
Made in China | Designed in Spain

8. DISPOSAL OF OLD ELECTRICALAND ELECTRONIC APPLIANCES

and/or batteries must be disposed of separately from household waste. When

[r— this product reaches the end of its shelf life, you should dispose of the cells/
batteries/accumulators and take them to a collection point designated by the
local authorities.

K This symbol indicates that, according to the applicable regulations, the product

Consumers must contact their local authorities or retailer for information concerning the
correct disposal of old appliances and/or their batteries.
Compliance with the above guidelines will help protecting the environment.

9. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

Cecotec shall be liable to the end user or consumer for any lack of conformity that exists at the
time of delivery of the product under the terms, conditions, and deadlines established by the
applicable regulations.

It is recommended that repairs be carried out by qualified personnel.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not hesitate
to contact the official Cecotec Technical Support Service at +34 96 32107 28.

10. COPYRIGHT

Theintellectual property rights over the texts in this manual belong to CECOTECINNOVACIONES,
S.L. All rights reserved. The contents of this publication may not, in whole or in part, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted, or distributed by any means (electronic,
mechanical, photocopying, recording or similar) without the prior authorization of CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Image 1
1. Foyerde 2200/3300 W

2. Foyer ou zone libre (3300/3700 W)
3. Foyerde 2200/3300 W

4. Panneau de contréle

5. Plaque enverre

NOTE :

Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

- Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
l'appareil de sa boite et retirez tout le matériel qui compose l'emballage. Rangez la boite
d'origine et le reste des éléments provenant de l'emballage dans un endroit sOr pour éviter
d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Si vous devez vous défaire
de lemballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments correctement.

- Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
mangue une piece, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
pas en bon état, veuillez contacter le Service Apres-\Vente officiel de Cecotec.

Contenu de la boite
- Plaque a induction

- Support de montage
- Manuel d'instructions

3. INSTALLATION DU PRODUIT
Pour installer correctement l'appareil, il convient de suivre les étapes suivantes :

1. Découpez le plan de travail en respectant les dimensions indiquées dans le tableau
ci-dessous et dans l'image 2.

L (mm) W(mm) [H(@mm) [ D({mm) | A(mm) B(mm) |[X(mm) | F(mm)

590 520 53 49 560=1 480+1 50 min | 3 min
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2. Pour son installation et son utilisation, il est nécessaire de laisser un espace minimum de
5 cm autour de la découpe. Veillez a ce que l'épaisseur du plan de travail soit d'au moins
30 mm.

NOTE : Choisissez un plan de travail dont le matériau est résistant a la chaleur et isolé (le

bois et les matériaux fibreux ou hygroscopiques similaires ne doivent pas étre utilisés comme

matériau de plan de travail, sauf s'ils sont vernissés) afin d'éviter les décharges électriques ou

les déformations causées par le rayonnement thermique de la plaque.

A Note: La distance de sécurité entre les deux cotés de la plaque et les surfaces intérieures

du plan de travail doit étre d'au moins 3 mm.

Dans tous les cas, assurez-vous que la plaque a induction est bien ventilée et que l'entrée
et la sortie d'air ne sont pas bloquées. Assurez-vous que la plague a induction fonctionne
correctement.

&Note . La distance de sécurité entre la plaque et le meuble situé au-dessus de la plague
doit étre d'au moins 760 mm.

(Img. 3)
A (mm) B (mm) C(mm) D E
760 min 15 min 20 min Entrée d'air Sortie d'air 2
mm

AVERTISSEMENT : Assurez une bonne ventilation.

3. Assurez-vous que la plaque a induction est bien ventilée et que l'entrée et la sortie d'air
ne sont pas bloquées. Pour éviter tout contact accidentel avec la partie inférieure de la
plague lorsgu'elle est trop chaude ou tout choc électrique lors de son utilisation, vous
devez placer une piece en bois, fixée a 'aide de vis, a une distance minimale de 50 mm de
la partie inférieure de la plaque. Suivez les recommandations de l'image 4.

& Ily a des orifices de ventilation autour de l'extérieur de la plaque. Vous devez vous assurer

que ces trous ne sont pas bloqués par le plan de travail lors de l'installation de la plaque.

Notez que la colle qui lie le matériau en plastique ou en bois au meuble doit résister a une
température de plus de 150 °C pour éviter que le revétement ne se décolle.

A Par ailleurs, la paroi arriere et les surfaces adjacentes et environnantes doivent étre

capables de résister a une température de 90 °C.

Avant d'installer la plaque, assurez-vous que:

- Le plan de travail est de niveau et carré, et aucun élément structurel ne compromet
l'espace requis.

- Leplandetravail doit étre fabriqué dans un matériau résistant a la chaleur et isolé.

- Sivous installez la plague a induction au-dessus d'un four, le four doit étre équipé d'un
ventilateur de refroidissement.
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- Assurez-vous que linstallation est conforme a toutes les exigences de sécurité et aux
normes et réglementations applicables.

- Assurez-vous que la plaque est équipée d'un interrupteur de sécurité qui permet de la
déconnecter complétement du secteur et qu'elle a été installée et placée conformément
aux regles et réglementations électriques locales.

- Assurez-vous que linterrupteur est d'un modele approuvé et qu'il assure une séparation
des contacts de 3 mm sur tous les péles (ou sur tous les conducteurs actifs [phase] si la
réglementation locale en matiére de cablage autorise cette variation des exigences).

- Assurez-vous que linterrupteur d'isolement est facilement accessible lorsque la plague
est installée.

- Utilisez des finitions résistantes a la chaleur et faciles a nettoyer (comme des carreaux de
céramique) sur les murs entourant la plaque.

4. Avant d'installer la plaque dans le plan de travail, la bande d'étanchéité doit étre collée
sur la face inférieure de la plaque (Img. 5) :
- Retournez la plague de maniere a ce que la surface en verre soit orientée vers le bas.
- Sortez la bande d'étanchéité du sac et enlevez l'adhésif double face au dos de la
bande.
- Collez ensuite la bande au dos de la plague.
- Labande ne doit pas dépasser le bord de la plaque.

Image 5
1. Partie inférieure de la plaque
2. Bande d'étanchéité

Apres avoir installé la plaque, assurez-vous que :

- Lecable d'alimentation n'est pas accessible par les portes ou les tiroirs des meubles.

- Assurez-vous qu'ily a un flux d'air frais adéquat de l'extérieur du meuble vers la base de
la plague a induction.

- Si la plague de cuisson est installée au-dessus de tiroirs ou de meubles, vous devez
installer une barriére de protection thermique sous la base de la plaque.

- Llinterrupteur d'isolement doit étre facilement accessible.

5. Avant de placer les supports de fixation, vous devez placer l'appareil sur une surface
stable et lisse (vous pouvez utiliser lemballage). N'exercez pas de force sur les supports
de fixation qui dépassent de la plaque.

6. Fixez la plaque au plan de travail en vissant les quatre supports situés sous la plaque
(comme indiqué sur l'image 6) avant l'installation.
7. Ajustez la position des supports en fonction de 'épaisseur de votre plan de travail.
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Image 6
1 Support

& Avertissement : Les supports ne peuvent en aucun cas toucher les surfaces intérieures du
plan de travail aprés linstallation.

AVERTISSEMENTS

1. Laplaque doit étre installée par du personnel ou des techniciens qualifiés. N'installez pas
la plague vous-méme.

2. N'installez pas la plaque a induction directement au-dessus d'un lave-vaisselle, d'un
réfrigérateur, d'un congélateur, d'un lave-linge ou d'un seche-linge, car U'humidité
pourrait endommager les composants électroniques de la plaque.

3. La plagque a induction doit étre installée de maniere a assurer un meilleur rayonnement
de la chaleur.

Le mur et la zone situés au-dessus du plan de travail doivent étre résistants a la chaleur.

5. Pour éviter tout dommage, la couche de fixation et l'adhésif doivent étre résistants a la
chaleur.

6. N'utilisez pas un nettoyeur a vapeur.

Branchement de la plaque au réseau électrique
A La plaque a induction doit étre raccordée au réseau électrique par une personne qualifiée.

1. Avant de brancher la plaque, vérifiez que:
1. Le systeme de cablage domestique est adapté a la puissance consommée par la
plaque de cuisson.
2. Levoltage du réseau coincide avec le voltage spécifié sur 'étiquette de classification
du produit.
3. Les cables d'alimentation peuvent supporter la charge spécifiée sur l'étiquette de
classification du produit.

2. N'utilisez pas d'adaptateurs, de réducteurs ou de dispositifs de dérivation pour brancher
la plaque a induction, car ils peuvent provoquer une surchauffe ou un incendie.
3. Le céble d'alimentation ne doit pas étre en contact avec des parties chaudes et doit étre

positionné de maniéere a ce que sa température ne dépasse pas 75 °C.

A Vérifiez avec un électricien si le systeme de cablage domestique est approprié sans
modification. Toute modification ne doit étre effectuée que par un électricien qualifié.

4. Limage 7 montre le schéma électrique de la connexion au réseau.
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Image 7
1. Noir
2. Marron
3. Bleu
4. CGrise
5. Jaune/Vert

- Si le cable est endommagé ou doit étre remplacé, évitez de le réparer vous-méme et
contactez le Service Aprés-Vente de Cecotec afin d'éviter tout accident.

- Si lappareil est branché directement sur le réseau, il faut installer un disjoncteur
omnipolaire avec une ouverture d'au moins 3 mm entre les contacts.

- La personne en charge de linstallation doit vérifier que le raccordement électrique est
correct et qu'il est conforme aux regles de sécurité.

- Nepliez pas ou ne serrez pas le cable.

- Le cable doit étre vérifié périodiquement. Il ne peut étre remplacé que par un technicien
qualifié.

ANote . La surface inférieure et le cable d'alimentation de la plaque ne doivent pas étre
accessibles apres linstallation.

4. FONCTIONNEMENT

Panneau de contréle
Image 8
1. Icbne tactile de la fonction Booster
Contréle de la minuterie
Icéne tactile de la fonction Booster
Controle de la minuterie
Régulateur tactile de la puissance
Controle de la zone Pont
Régulateur tactile de la puissance
Icone tactile marche/arrét
Icéne tactile Pause
. Controble de la minuterie
. Icéne tactile de la fonction Booster
. Contrdle de la minuterie
. Icdne tactile de la fonction Booster
. Régulateur tactile de la puissance
. Contrdle de la zone Pont
. Régulateur tactile de la puissance
. Icone tactile de la fonction de verrouillage
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La cuisson parinduction est une technologie de cuisson s(rre, avancée, efficace et économique.
La plaque a induction fonctionne grace a des vibrations électromagnétiques qui génerent de la
chaleur directement sur l'ustensile de cuisson, plutdt qu'indirectement en chauffant la surface
du verre. Le verre ne se réchauffe que parce que lustensile de cuisson finit par le réchauffer.
Image 9.

Image 9
1. Circuit magnétique
2. Induction électromagnétique
3. Ustensile
4. Plaque vitrocéramique
5. Bobine ainduction

& Faites attention lorsque vous faites frire, car l'huile et la graisse chauffent tres vite,
surtout si vous utilisez la fonction Booster. A des températures extrémement élevées, l'huile
et la graisse peuvent s'enflammer, ce qui présente un risque d'incendie grave.

Instructions d'utilisation

Icones tactiles

- Lesicones tactiles réagissent au toucher, aucune pression n'est donc nécessaire.

- Utilisez la base du doigt, pas le bout. Img. 10

- Vous entendrez un bip chaque fois que la plaque détectera votre doigt.

- Assurez-vous que les icbnes tactiles sont toujours propres, séches et qu'aucun objet (par
exemple un ustensile ou un chiffon) ne les recouvre. Méme une fine pellicule d'eau peut
rendre difficile l'utilisation des icones tactiles.

Choisir les ustensiles de cuisson appropriés

- A N'utilisez que des ustensiles de cuisson dont la base convient a la cuisson par
induction. Recherchez le symbole de l'induction sur l'emballage ou sur le fond de l'ustensile
de cuisson.

- Vous pouvez vérifier si votre ustensile de cuisson convient en faisant un test magnétique.
Déplacez un aimant vers la base de l'ustensile de cuisson. S'il colle ou est attiré par
l'ustensile, cela signifie que l'ustensile est compatible avec la plaque a induction.

- Sivous n'avez pas d'aimant :

1. Versez un peu d'eau dans l'ustensile a tester.

2. Sile symbole ==' ne clignote pas sur l'écran et que l'eau est chauffée, l'ustensile de
cuisson est approprié.

- Les ustensiles de cuisson fabriqués avec les matériaux suivants ne sont pas appropriés :
acier inoxydable pur, aluminium ou cuivre sans base magnétique, verre, bois, porcelaine,
céramique et faience.

- Ustensiles de cuisson avec base en aluminium.
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- Ceux-ci réduisent la zone ferromagnétique, ce qui signifie que moins d'énergie est émise.
Par conséquent, ces ustensiles ne sont pas détectés par la plaque et ne chauffent pas.

- N'utilisez pas d'ustensiles de cuisson avec des bords pointus ou avec une base courbée.
Img. 1

- Assurez-vous que la base de l'ustensile de cuisson que vous allez utiliser est lisse et qu'elle
a la méme taille que le foyer. Utilisez des ustensiles de cuisson dont le diametre est égal
a celui du foyer sélectionné. L'utilisation d'un ustensile légerement plus large augmentera
l'efficacité de l'énergie utilisée. L'utilisation d'un ustensile plus petit affectera l'efficacité. La
plague ne pourrait pas détecter un ustensile inférieur a 140 mm. Placez toujours l'ustensile
de cuisson au centre du foyer. Img. 12

- Soulevez toujours les ustensiles de cuisson de la plaque a induction, ne les faites pas
glisser, carils pourraient rayer le verre. Img. 13

Taille des ustensiles de cuisson

- Les foyers sont délimités et s'adaptent automatiquement au diametre de l'ustensile de
cuisson. Toutefois, vous devez essayer de faire correspondre le diametre de l'ustensile le
plus étroitement possible au diametre du foyer.

- Pour tirer le meilleur parti de la plaque a induction, placez l'ustensile de cuisson au centre
du foyer.

Diametre de la base des ustensiles
Foyer Minimum (mm) Maximum (mm)
1,234 100 220
Zone Pont 210 220x380
NOTE :

Détection de petits objets : Si vous placez sur la plaque a induction des ustensiles de cuisson
de taille inappropriée ou non magnétiques (par exemple, en aluminium) ou d'autres petits
objets (par exemple, un couteau, une fourchette, une clé), la plaque a induction se mettra
automatiquement en mode Veille au bout d'une minute. Le ventilateur continuera a fonctionner
pendant 1 minute.

1. Commencer a cuisiner
1 Appuyez sur l'icéne marche/arrét ®. Lorsque vous allumez plaque, vous entendrez
un bip et les panneaux de contréle des foyers afficheront « - » pour indiquer que la
plague a induction est passée en mode Veille.
2 Placez un ustensile de cuisson approprié sur le foyer que vous souhaitez utiliser.
NOTE : Assurez-vous que le fond de l'ustensile et la surface du foyer sont propres et secs.
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3 Chaque foyer dispose de son propre régulateur tactile de la puissance et de sa
propre minuterie, de sorte que la puissance et le temps de cuisson peuvent étre
réglés indépendamment pour chaque foyer ou zone.

4 Sélectionnez une puissance en faisant glisser votre doigt sur le régulateur tactile.

NOTES :

- Si vous ne sélectionnez pas une puissance dans les 20 secondes, la plaque s'éteindra
automatiquement. Vous devrez l'allumer de nouveau et revenir a l'étape 1.

- Vous pouvez modifier la puissance de cuisson a tout moment. Img. 14

Si le symbole :J_J: et le réglage de la puissance clignotent alternativement sur l'écran du
foyer sélectionné, cela signifie que :

- Vous n'avez pas placé l'ustensile de cuisson sur le bon foyer.

- Lustensile de cuisson que vous utilisez n'est pas approprié pour la plaque a induction.

- Lustensile de cuisson est trop petit ou n'est pas correctement centré sur le foyer.

NOTE : S'iln'y a pas d'ustensile de cuisson approprié sur le foyer, iLn'y aura pas de production
de chaleur.

L'écran s'éteindra automatiquement apres 1 minute si aucun ustensile de cuisson n'est placé
dessus.

2. Terminer la cuisson
1 Faites glisser votre doigt vers la gauche sur le régulateur tactile de la puissance du
foyer sélectionné pour l'éteindre. Assurez-vous que « O » est affiché a l'écran. Au
bout de trois secondes, le foyer ou zone s'éteindra et l'écran correspondant affichera
«-»1mg. 15

2 Eteignez la plaque & induction en appuyant sur bicone tactile marche/arret @

3 Faites attention, la surface pourrait étre chaude. Le symbole « H » indique que la zone
ou le foyer correspondant est encore chaud. Le « H » disparaitra lorsque la surface
aura refroidi et atteint une température sire. Si vous souhaitez chauffer un autre
ustensile, utilisez le foyer ou la zone encore chaud(e) pour économiser de l'énergie.

3. Utilisation de la fonction Booster
Activer la fonction Booster
1 Appuyez sur licbne marche/arret ©. Lorsque vous allumez plaque, vous entendrez
un bip et les panneaux de contréle des foyers afficheront « - » pour indiquer que la
plaque a induction est passée en mode Veille.
2 Appuyez sur licéne tactile de la fonction Booster »», l'animation illustrée dans
limage 16 apparaitra sur l'écran, indiquant que la fonction est activée, et la plaque
commencera a chauffer a la puissance maximale.
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Désactiver la fonction Booster

1 Si vous faites glisser votre doigt sur le régulateur tactile, la fonction Booster sera
désactivée. En outre, 'écran du foyer ou de la zone sélectionné(e) affichera le
numeéro de la puissance que vous avez réglée avec le régulateur tactile.

2 Une fois le temps de fonctionnement écoulé, la fonction Booster sera
automatiquement désactivée et la plaque fonctionnera a la puissance sélectionnée
avant d'activer de cette fonction. Si cette puissance était de 0, la plaque fonctionnera
a la puissance 9.

Notes:

- Cette fonction peut étre activée sur n'importe quel foyer.

- Lefoyer reviendra au réglage initial apres 10 minutes.

- Lazone Pont reviendra au réglage initial aprés 5 minutes.

- Lafonction Booster passera a la puissance 9 si vous allumez un autre foyer ou une autre
zone.

- Silapuissance d'origine est de 0, elle reviendra a 9 une fois le temps de la fonction Booster
écoulé.

4. Zone Pont

- Lafonction Pont peut étre utilisée comme un seul foyer ou comme deux foyers différents,
selon vos besoins.

- La zone Pont est constituée de deux inductances indépendantes qui peuvent étre
contrlées séparément. En cas de fonctionnement comme un seul foyer, la partie sur
laguelle aucun ustensile de cuisson n'est placé s'éteindra automatiquement au bout de 8
secondes. Utilisez un ustensile de cuisson adapté a cette plaque de cuisson.

- Pour assurer une détection correcte et une répartition uniforme de la chaleur, l'ustensile
de cuisson doit étre placé :

o Abavant ou a barriére de la zone Pont, si lustensile mesure moins de 21 cm de long.
o  N'importe ou, si l'ustensile de cuisson a une longueur supérieure a 21 cm.

L'emplacement correct des ustensiles de cuisson est indiqué a l'image 17. Et en fonction de leur
taille, dans l'image 18.

5. Verrouillage des icones tactiles

- Vous pouvez verrouiller les boutons pour éviter toute utilisation involontaire (par exemple,
les enfants qui allument accidentellement les foyers). Pour ce faire, appuyez sur licone
tactile de la fonction Verrouillage 8 . L'écran affichera alors « Lo ».

- Lorsque vous activez le verrouillage, toutes les icnes seront désactivées, a l'exception de
l'icbne Marche/Arrét.

- Pour désactiver le verrouillage, appuyez longuement sur l'icone tactile de la fonction de
verrouillage B puis les icdnes seront a nouveau activées.
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ALorsque la plaque est verrouillée, toutes les icones tactiles sont désactivées a l'exception
de l'icone tactile de marche/arrét . En cas d'urgence, vous pouvez éteindre la plaque a l'aide
de l'icone tactile marche/arrét . Cependant, pour effectuer toute autre opération, vous devez
déverrouiller la plagque.

6. Controle de la minuterie

- Chaque foyer ou zone de cuisson est doté(e) d'icones permettant d'augmenter ou de
diminuer le temps.

- Si vous appuyez brievement sur l'une de ces deux icones, le temps augmentera ou
diminuera d'une minute. Toutefois, si vous appuyez longuement sur l'une de ces icénes, le
temps augmentera/diminuera de 10 minutes.

- Sivous activez la fonction Pont, vous pourrez régler la minuterie a l'aide des icones tactiles
des foyers ou zones qui composent la zone Pont, c'est-a-dire les deux.

- Sivous avez activé la minuterie et désactivé la fonction Pont, le temps programmé passera
dans la zone ou foyer avant de la plaque.

- Sivous entrez dans le mode Pont, le réglage du temps sera désactivé par défaut.

- Letemps maximal réglable est 8:00.

- Le temps maximal de réglage de la puissance que vous avez sélectionnée est le temps
par défaut de cette puissance. Pour plus d>informations, veuillez vous référer au tableau
correspondant.

- Une fois la minuterie réglée, le temps restant s'affichera a l'écran. Touchez le régulateur
tactile pour vérifier la puissance sélectionnée. Si vous souhaitez la modifier, faites glisser
le régulateur avec votre doigt.

1. Lorsque le temps atteint O, cette valeur n'apparaitra plus sur l'écran correspondant si
aucune opération n'est effectuée apres 3 secondes.
2. Pour augmenter le temps, vous pouvez appuyer brievement ou longuement sur licéne
tactile +.
3. Pour diminuer le temps, vous pouvez appuyer brievement ou longuement sur licone
tactile 2.
4. Si vous appuyez simultanément sur les icdnes pour augmenter/diminuer le temps
pendant 1 seconde, la minuterie sera désactivée.

Pause
1. Lorsque les foyers ou zones de cuisson sont en cours, appuyez sur l'icone tactile de pause
. Les écrans de tous les foyers ou zones de cuisson afficheront« | | » et chaufferont
jusguwau niveau de puissance 2. Seules les icdnes tactiles de pause M etde marche/arrét
O seront activées pour linstant.
2. Appuyez a nouveau sur l'icdne de pause et l'écran affichera le réglage initial. Les foyers
ou zones continueront de chauffer.
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8. Déplacer l'ustensile de cuisson d'un foyer a un autre

- Cette fonction est désactivée par défaut, mais vous pouvez l'activer en suivant les étapes
ci-dessous. Img. 19
Lorsque la plaque est éteinte, appuyez longuement sur l'icéne O] pour l'allumer.

2. Attendez 10 secondes et appuyez sur licone tactile pour diminuer le temps du foyer
supérieur gauche pendant 3 secondes. Ce foyer fonctionnera au niveau de puissance 9.
NOTE : Si « ON » apparait a 'écran du foyer supérieur gauche, cela signifie que la fonction est
activée. Si « OF » apparait a l'écran du foyer supérieur gauche, cela signifie que la fonction est

désactivée.

3. Lorsque le chauffage du foyer est constant, déplacez l'ustensile de cuisson du foyer ou
zone supérieur(e) gauche au foyer ou zone inférieur(e) droit(e).

4. Une fois cela effectué, lindicateur du foyer inférieur gauche commencera a clignoter
en émettant un son.

5. Pour confirmer que vous avez changé de foyer, vous devez appuyer sur l'icone tactile
clignotante de la fonction Booster pour confirmer le changement.

6. Le foyer inférieur droit sera chauffé au méme niveau de puissance que le foyer
supérieur gauche.

7. Le foyer gauche indique la présence de chaleur résiduelle et l'absence d'ustensile
jusqu'a ce que la chaleur disparaisse.

NOTES :

- Cette fonction ne sera pas activée lorsque la fonction Booster est en cours.

- Une fois que vous avez confirmé le changement de foyer ou de zone, la puissance et le
réglage de la minuterie changeront également d'écran.

9. Contrdle de la puissance

Le niveau de puissance changera automatiquement en fonction du foyer ol vous placez
lustensile de cuisson.

Ily a trois niveaux de puissance : 2-5-9 respectivement, et vous pouvez placer l'ustensile de
cuisson dans trois positions : inférieure, centrale et supérieure. Img. 20

1. Lorsque la plaque de cuisson est allumée, appuyez sur licdne tactile de la zone Pont
pendant 3 secondes pour activer cette fonction.
2.Une fois activée :
A Si l'ustensile de cuisson a été placé sur la partie inférieure : Lorsque la plaque a
vérifié qu'il s'agit d'un ustensile approprié, la puissance sera réglée sur le niveau 2.
B Silustensile de cuisson a été placé sur la partie centrale : Lorsque la plaque a
vérifié qu'il s'agit d'un ustensile approprié, la puissance sera réglée sur le niveau
5.
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C Sil'ustensile de cuisson a été placé sur la partie supérieure : Lorsque la plague a
vérifié qu'il s'agit d'un ustensile approprié, la puissance sera réglée sur le niveau
9.
3. Appuyez sur l'icdne tactile de la zone Pont pour désactiver la fonction.

10. Temps de fonctionnement par défaut
Laplaqueainductionestdotéed'unefonctiond'arrétautomatique, quil'éteintautomatiquement
si vous oubliez de le faire.

Le temps de fonctionnement par défaut pour différents niveaux de puissance sont indiqués
dans le tableau ci-dessous :

Niveau de puissance Pause | 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Temps de 8 8 8 6 6 4 4 2 2 15
fonctionnement par

défaut (heures)

&Les personnes portant un stimulateur cardiaque doivent consulter leur médecin avant
d'utiliser la plaque.

Conseils de cuisson

- Lorsque les aliments commencent a bouillir, réduisez la puissance.

- Lutilisation d'un couvercle permet de réduire le temps de cuisson et d'économiser de
'énergie grace a la rétention de la chaleur.

- Réduisez la quantité de liquide ou de graisse pour réduire le temps de cuisson.

- Commencez la cuisson sur un réglage élevé et réduisez le réglage au fur et a mesure que
les aliments chauffent.

Mijoter et cuire leriz

- La cuisson a feu doux se produit en dessous du point d'ébullition, a environ 85 °C, lorsque
certaines bulles remontent a la surface du liquide de cuisson. Ce mode de cuisson est
indispensable pour préparer de délicieuses soupes et de tendres rago(ts, car il rehausse
les saveurs sans trop cuire les aliments. Les sauces a base d'ceufs et les sauces épaisses a
base de farine doivent également étre cuites en dessous du point d'ébullition.

- Certaines recettes, comme la cuisson du riz par la méthode d'absorption, peuvent
nécessiter un réglage supérieur au réglage le plus bas pour garantir une cuisson correcte
des aliments dans le temps recommandé.
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Cotelettes de porc

Pour la cuisson de steaks juteux et savoureux :

1.

Laissez la viande reposer a température ambiante pendant environ 20 minutes avant de
la faire cuire.

Préchauffez une poéle a fond épais.

Badigeonnez les deux c6tés du filet d'huile. Versez une petite quantité d'huile dans la poéle
chaude et placez la viande.

Ne retournez le steak qu'une seule fois pendant la cuisson. Le temps de cuisson exact
dépendra de 'épaisseur du filet et de votre golt. Le temps peut varier de 2 a 8 minutes par
coté. Appuyez sur le filet pour mesurer le degré de cuisson ; plus le filet est ferme, plus il
est cuit.

Laissez le steak reposer sur une assiette chaude pendant quelques minutes pour éviter
qu'il ne se ramollisse avant de le servir.

Faire sauter

1.
2.

Choisissez un wok a fond plat compatible avec la plaque a induction ou une grande poéle.
Préparez tous les ingrédients. Faire sauter est rapide. Si vous allez cuisiner de grandes
quantités d'aliments, faites-les cuire en petites quantités.

Préchauffez brievement l'ustensile et ajoutez deux cuilléres a soupe d'huile.

Faites d'abord cuire la viande, mettez-la de coté et gardez-la au chaud.

Faites sauter les légumes. Lorsque les légumes sont chauds mais encore croquants,
baissez la puissance du foyer, remettez la viande dans la poéle et ajoutez de la sauce.
Remuez doucement les ingrédients pour les réchauffer.

Servez-les immédiatement.

Réglage de la puissance

Les réglages suivants sont donnés a titre indicatif.

Le réglage exact dépendra de plusieurs facteurs, tels que les ustensiles de cuisson et la
quantité que vous cuisinez.

Testez la plaque a induction pour trouver les réglages qui vous conviennent le mieux.

Réglage de la puissance

Convient pour

1-2 faire fondre le chocolat, le beurre et les aliments qui brilent

chauffer légerement de petites quantités draliments

rapidement
mijoter
chauffer progressivement
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3-4

réchauffer
cuire rapidement
cuire leriz

5-6

crépes/pancakes

7-8

faire sauter
cuire des pates

9/P

Faire bouillir
porter la soupe a ébullition
faire bouillir l'eau

faire sauter a une température plus élevée

5. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Nettoyage de la plaque

Type de salissure

Comment la nettoyer

Important

Saleté habituelle sur
le verre (empreintes
digitales, marques,
taches de nourriture,
etc.).

Débranchez la plaque de cuisson.
Utilisez un produit nettoyant pour
plagues de cuisson lorsque le
verre est encore trempé (mais pas
chaud).

Rincez l'appareil et séchez le
verre a l'aide d'un chiffon propre
ou du papier essuie-tout.
Débranchez la plaque de cuisson.

Sivous débranchez la plagque
de cuisson, l'indication

« surface chaude »
n'apparaitra pas, mais le foyer
sera toujours chaud. Faites
bien attention.

Les éponges a récurer,
certains tampons a récurer
en nylon et les produits de
nettoyage forts peuvent
rayer le verre. Lisez toujours
l'étiquette pour vérifier si le
produit de nettoyage ou le
tampon a récurer que vous
utilisez convient.

Ne laissez jamais de résidus
de produits de nettoyage sur
la plaque a induction, carils
pourraient tacher le verre.
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Renversement de
sucre chaud sur le
verre.

Retirez-les immédiatement a

l'aide d'une spatule ou d'un racloir
adapté aux plagues a induction,

mais faites bien attention aux
surfaces chaudes des foyers :

Débranchez la plaque de cuisson.
Tenez le grattoir a un angle de 30°

et raclez la saleté ou le produit

renversé vers une zone froide de

la plaque.

Essuyez tout produit renversé
avec un chiffon ou du papier
essuie-tout.

Suivez les étapes 2a 4 dela

section « Saleté habituelle sur le

verre ».

Enlevez les taches des
aliments fondus et sucrés
renversés des que possible. Si
vous les laissez refroidir sur
le verre, elles peuvent étre
difficiles a enlever ou méme
endommager définitivement la
surface de la plaque.

Risque de coupe : la lame

du grattoir peut étre trés
tranchante, soyez prudent
lorsque vous retirez la
protection. Utilisez-le avec
une extréme prudence et
rangez-le toujours en sécurité
et hors de portée des enfants.

La plague a
induction ne
s'allume pas.

ILn'y a pas d'alimentation
électrigue.

Assurez-vous que la plaque est
branchée et qu'elle est allumée.
Vérifiez s'ily a eu une panne de
courant. Apres ces vérifications, si

le probleme persiste, contactez le
Service d'Assistance Technique officiel
de Cecotec.

Les icones tactiles
ne répondent pas.

Les icones tactiles sont
verrouillées.

Déverrouillez les icones tactiles.

Il est difficile
d'utiliser les icbnes
tactiles.

ILest possible qu'ily ait
une légere pellicule d'eau
sur les icdnes ou que vous
utilisiez le bout de votre
doigt pour appuyer sur les
icones.

Assurez-vous que les icones tactiles
sont seches et appuyez dessus avec le
bout de votre doigt.

Déversements sur
les icdnes tactiles

Débranchez la plaque de cuisson.

Essuyez le déversement.
Nettoyez la zone du controle
tactile avec une éponge ou un
chiffon propre et humide.
Séchez completement la zone
avec du papier essuie-tout.

Débranchez la plaque de cuisson.

La plaque a induction peut
émettre un signal sonore

et s'éteindre, et les icbnes
tactiles peuvent ne pas
fonctionner si elles sont
mouillées. Veillez a sécher les
icones tactiles avant d'allumer
de nouveau la plaque a
induction.

Le verre est rayé.

Vous avez utilisé des
ustensiles de cuisson dont
la base est rugueuse.

Vous avez utilisé
d'éponges a récurer ou
de produits de nettoyage
inappropriés et abrasifs.

Utilisez des ustensiles de cuisson a
base plate et lisse.

6. RESOLUTION DE

Aprés une utilisation
dysfonctionnements.

PROBLEMES

prolongée, lappareil peut présenter

Les tableaux suivants contiennent les causes possibles du probleme et les solutions.

Certains ustensiles
de cuisson émettent
des bruits de

Cela peut étredd a la
composition de l'ustensile
de cuisson (couches de
métaux différents qui

Ceci est normal pour certains
ustensiles de cuisson et n'indique pas
un défaut.

des erreurs ou des

Probleme

Possibles causes

Possible solution
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cragquement. vibrent différemment).

La plaque Ceci est normal, mais le bruit devrait

a induction Celaestdiala diminuer ou disparaitre completement
émet un léger technologie de la cuisson avec la diminution de la puissance.
bourdonnement par induction.

lorsqu'elle est
utilisée a haute
température.
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Bruit du ventilateur
provenant de la
plaque a induction.

Un ventilateur de
refroidissement intégré a
votre plaque a induction
a été activé pour éviter
la surchauffe des

composants électroniques.

Il peut continuer a
fonctionner méme aprés
avoir éteint la plaque a
induction.

Ceci est normal et vous n'avez pas a
vous inquiéter. Ne débranchez pas la
plaque pendant que le ventilateur est
en fonctionnement.

Codes d'erreur

FRANCAIS

Codes d'erreur

Signification

Solutions

Les ustensiles

de cuisson ne
chauffent pas et
n'apparaissent pas
sur l'écran.

La plaque a induction ne
détecte pas l'ustensile car
il ne convient pas pour la
cuisson par induction.

La plaque a induction ne
détecte pas l'ustensile
car il est trop petit pour le
foyer ou il est mal centré
sur celui-ci.

N'utilisez que des ustensiles de
cuisson compatibles avec la plaque a
induction.

Centrez l'ustensile de cuisson et
assurez-vous que sa base correspond
a la taille du foyer.

La plague a
induction ou

un foyer s'est
éteint de maniere
inattendue, un son
est émis et un code
d'erreur s'affiche
(généralement en
alternance avec un
ou deux chiffres
sur l'écran de la
minuterie).

Défaillance technique.

Notez les codes erreur, débranchez

la plague a induction et contactez le
Service d'Assistance Technique officiel
de Cecotec.

La plaque a induction est équipée d'une fonction d'auto-diagnostic. Grace a cette fonction,
le technicien peut vérifier le fonctionnement de plusieurs composants sans avoir a retirer la

plague du plan de travail.
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E1,E2,E7 Erreur au niveau du capteur de Veuillez contacter le Service

température. d'Assistance Technique officiel de
Cecotec.

E3, E4 Erreur au niveau du capteur de Veuillez contacter le Service

température du transistor IGBT. | d'Assistance Technique officiel de
Cecotec.

EU La connexion entre la carte de Veuillez contacter le Service
l'écran et la carte principale d'Assistance Technique officiel de
est défectueuse ou la Cecotec.
communication avec les icdnes
tactiles est défaillante.

EL/EH Tension d'alimentation Vérifiez si l'alimentation électrique
anormale. est normale.

Lorsque vous avez vérifié que c'est le
cas, rallumez la plague.

@ La température du capteur de Eteignez la plaque et attendez qu'elle
la plaque a induction est trop ait refroidi avant de la rallumer.
élevée.

c2 La température du capteur du Eteignez la plague et attendez qu'elle
transistor IGBT est trop élevée. | ait refroidi avant de la rallumer.

F5, F6 Erreur au niveau du ventilateur. | Veuillez contacter le Service

d'Assistance Technique officiel de
Cecotec.
EF Vous avez appuyé sur deux (ou Nettoyez la zone des icones tactiles.

plus) icones tactiles en méme
temps pendant longtemps.
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Problémes spécifiques et solutions

Erreur Probleme Solution A Solution B
Vérifiez que la fiche
ILn'y a pas est bien fixée dans la

La LED ne s'allume pas
lorsque la plaque est
branchée.

d'électricité.

prise et que la prise
fonctionne.

La carte
d'alimentation
auxiliaire et la carte
connectée a l'écran
ne fonctionnent pas
correctement.

Vérifiez les
branchements.

La carte
d'alimentation
auxiliaire est
endommagée.

Remplacez la carte
d'alimentation
auxiliaire.

L'écran est abimé.

Remplacez la plaque
de l'écran.

Les icones tactiles
ne répondent pas
ou 'écran LED ne
fonctionne pas
correctement.

L'écran est abimé.

Remplacez la plaque
de l'écran.
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La température
La température de ambiante est peut-
la plague est trop étre trop élevée.
L'indicateur du niveau élevée. Lentrée ou la sortie
de puissance de d'air pourraient étre
cuisson s'allume, mais bloquées.
la plague ne chauffe Vérifiez que le
pas. Le ventilateur est ventilateur fonctionne
défectueux. correctement ; si
ce n'est pas le cas,
remplacez-le.
La carte
d'alimentation est Remplacez la carte
endommagée. d'alimentation.
L'ustensile de
cuisson utilisé n'est | Utilisez un ustensile
La plaque de cuisson pas approprié. de cuisson approprié.
cesse soudainement Le circuit de

de chaufferet «u»
clignote sur l'écran.

Le diametre de
lustensile est tres
petit.

La plague a
surchauffé.

Attendez que la
température de la
plague revienne a un
niveau normal.
Appuyez sur l'icone
marche/arrét pour
réinitialiser la plaque.

détection de
lustensile de
cuisson est
endommagé,
remplacez

la carte
d'alimentation.
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Lorsque vous essayez
de chauffer des foyers
de méme taille, l'écran
affiche « u ».

La carte
d'alimentation et
la carte connectée
al'écranne
fonctionnent pas
correctement.

Vérifiez les
branchements.

La carte de l'écran
de l'unité de
communication est
endommagée.

Remplacez la plaque
de l'écran.

La carte principale
est endommagée.

Remplacez la carte
d'alimentation.

Le moteur du
ventilateur produit des | Le ventilateur du
bruits inhabituels. moteur est abimé.

Remplacez le
ventilateur.

Utilisez ces instructions pour réparer les pannes courantes.

N'essayez pas de démonter l'appareil vous-méme pour éviter d'endommager la plaque a

induction.

7. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Référence : AO1_EUO1_100087
Produit : Bolero Squad | 4800 TotalFlex

Symbole Valeur Unité

Pour foyers ou zones de cuisson circulaires 0 N/A cm
: diametre de la surface utilisable de chaque
foyer, arrondi aux 5 mm les plus proches.
Pour foyers ou zones de cuisson non L Foyer1: cm
circulaires : largeur et longueur de la W L:38,0
surface utilisable de chaque foyer ou zone W: 21,0
de cuisson, arrondies aux 5 mm les plus
proches. Foyer 2

L:38,0

W:21,0
Consommation d'énergie par foyer ou zone uisson Foyer1:181,7 | Wh/kg
de cuisson, calculée par kg (*) dlectrique Foyer 2:181,5
Consommation d'énergie de la plaque, Cotaque 181,6 Wh/kg
calculée par kg (*) dlectrique

Symbole Valeur

Unité

Modele

AQ1_EUO1_100087

Type de plaque

Plague a induction encastrable

Nombre de foyers

2 foyers

Technologie de chauffage (foyers et zones de
cuisson a induction, plaques a rayonnement,
plagues solides)

Foyer par induction
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La consommation d'énergie en mode veille est de 0,37 W selon les directives de la norme
EN 50564:2011 et les reglements européens 1275/2008/CE et 801/2013/CE. Pour ce faire,
branchez l'appareil sans effectuer aucune fonction et attendez que le mode veille soit activé.

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans notification préalable afin
d'améliorer la qualité du produit.
Produit fabriqué en Chine | Concu en Espagne

8. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets municipaux.
Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez retirer les piles ou
batteries et les apporter a un point de collecte désigné par les autorités locales.
Pour obtenir des informations détaillées sur la maniére la plus adéquate de vous
défaire de vos appareils électriques et électroniques et/ou des batteries correspondantes,
vous devez contacter les autorités locales.

Le respect des directives susmentionnées contribuera a la protection de l'environnement.

ﬁ Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur, le produit
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9. GARANTIE ET SAV

Cecotec est responsable envers lutilisateur final ou le consommateur de tout défaut de
conformité existant au moment de la livraison du produit dans les termes, conditions et délais
établis par la réglementation applicable.

ILest recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel qualifié.

Sivous détectez un incident ou un probléme avec le produit, vous devez contacter le Service
Apres-Vente officiel de Cecotec au +34 9 63 2107 28.

10. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abbildung 1
1. 2200/3300 W-Kochzone
2. Flexible Kochzone (Flexzone) - (3300/3700 W)
3. 2200/3300 W-Kochzone
4. Bedienfeld
5. Glaskochfeld

HINWEIS:
Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und entsprechen
moglicherweise nicht genau dem Gerat.

2.VOR DEM GEBRAUCH

- Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschiitzt bleibt. Nehmen
Sie das Gerat aus der Verpackung und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort auf, damit das Gerat nicht beschadigt
wird, wenn Sie es spater transportieren missen. Wenn Sie die Originalverpackung
entsorgen méchten, stellen Sie sicher, dass alle Artikel wiederverwerten.

- Prifen Sie, ob die Lieferung vollstandig und in gutem Zustand ist. Wenn die Lieferung
fehlt oder nicht in gutem Zustand ist, kontaktieren Sie den technischen Kundendienst von
Cecotec.

Vollstandiger Inhalt

- Induktionskochfeld
Montagewinkel

- Diese Bedienungsanleitung

3. INSTALLATION DES GERATS
Um die Arbeitsplatte korrekt zu montieren, missen Sie die folgenden Schritte befolgen:

1. Schneiden Sie die Arbeitsplatte entsprechend den in der folgenden Tabelle neben
der Abbildung 2 angegebenen Mafden aus.

L(mm) | W (mm) H(mm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) X (mm) | F(mm)

590 520 53 49 5601 480=1 50 Min | 3 Min

BOLERO SQUAD | 4800 TOTALFLEX I 101



DEUTSCH

2. Flr den Einbau und die Verwendung muss um das Loch herum ein Mindestabstand von 5
cm eingehalten werden. Achten Sie darauf, dass die Dicke der Arbeitsplatte mindestens
30 mm betragt.

HINWEIS: Wéahlen Sie eine Arbeitsplatte aus hitzebestandigem und isolierendem Material (Holz

und ahnliche faserige oder hygroskopische Materialien sollten nicht als Arbeitsplattenmaterial

verwendet werden, es sei denn, sie sind lackiert), um Stromschlage oder Verformungen durch

die Warmestrahlung des Kochfeldes zu vermeiden.

& Hinweis:  Der Sicherheitsabstand zwischen den Seiten des Kochfeldes und den

Innenflachen der Arbeitsplatte muss mindestens 3 mm betragen.

Vergewissern Sie sich in jedem Fall, dass das Induktionskochfeld gut belliftet ist und dass der
Luftein- und -auslass nicht blockiert ist. Vergewissern Sie sich, dass das Induktionskochfeld
ordnungsgemaf funktioniert.

A Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen dem Kochfeld und dem Schrank tber dem
Kochfeld muss mindestens 760 mm betragen.

Siehe Abb. 3.
A (mm) B (mm) C(mm) D E
760 Min 15 Min 20 Min Lufteinlass Luftauslass 2
mm

HINWEIS: Stellen Sie sicher, dass die Belliftung korrekt ist.

3. Vergewissern Sie sich, dass das Induktionskochfeld gut beliftet ist und dass der
Luftein- und -austritt nicht blockiert ist. Um zu vermeiden, dass Sie versehentlich mit
der Unterseite des Kochfeldes in Bertihrung kommen, wenn es zu heif? ist, oder dass Sie
bei der Benutzung einen elektrischen Schlag erhalten, missen Sie eine mit Schrauben
befestigte Holzeinlage in einem Mindestabstand von 50 mm von der Unterseite des
Kochfeldes anbringen. Beachten Sie die Empfehlungen in Abbildung 4.

& An der Aufdenseite des Kochfelds befinden sich Liftungslocher. Achten Sie darauf, dass

diese Locher beim Einbau des Kochfeldes nicht durch die Arbeitsplatte blockiert werden.

& Bitte beachten Sie, dass der Klebstoff, mit dem das Kunststoff- oder Holzmaterial an das

Maobelstiick geklebt wird, einer Temperatur von mehr als 150°C standhalten muss, damit die

Beschichtung nicht abblattert.

/\ Daher miissen die Riickwand und die angrenzenden und umgebenden Flachen einer

Temperatur von 90°C standhalten.

Vergewissern Sie sich vor dem Einbau des Induktionskochfeldes, dass:

- Die Arbeitsplatte eben und rechtwinklig ist und dass keine baulichen Elemente die
Platzanforderungen verletzen.
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Die Arbeitsplatte besteht aus einem hitzebestandigen und isolierten Material.

Wenn das Kochfeld Uber einem Backofen installiert wird, muss der Backofen mit einem
Kihlgeblase ausgestattet sein.

Vergewissern Sie sich, dass der Einbau allen Sicherheitsanforderungen und geltenden
Normen und Vorschriften entspricht.

Vergewissern Sie sich, dass das Kochfeld mit einem Sicherheitsschalter ausgestattet ist,
der gemaf3 den ortlichen Vorschriften installiert und angebracht ist und eine vollstandige
Trennung vom Stromnetz ermdglicht.

Vergewissern Sie sich, dass es sich bei dem Trennschalter um ein zugelassenes Modell
handelt und dass er eine Kontakttrennung von 3 mm an allen Polen (oder an allen aktiven
[Phasen-] Leitern, wenn die 6rtlichen Verdrahtungsvorschriften diese Abweichung von
den Anforderungen zulassen) bietet.

Stellen Sie sicher, dass der Trennschalter bei eingebautem Kochfeld leicht zuganglich ist.
Verwenden Sie hitzebestandige und leicht zu reinigende Oberflachen (z. B. Keramikfliesen)
fur die Wande rund um das Kochfeld.

Vor dem Einbau des Kochfeldes auf der Arbeitsplatte muss der Dichtungsstreifen auf die

Unterseite des Kochfeldes geklebt werden (Abb. 5):

- Drehen Sie das Induktionskochfeld um, so dass die Glasflache auf dem Kopf steht.

- Nehmen Sie den Dichtungsstreifen aus dem Beutel und entfernen Sie den
doppelseitigen Kleber auf der Riickseite des Streifens.

- Kleben Sie dann den Streifen auf die Riickseite des Kochfelds.

- Der Streifen darf nicht Uber den Rand des Induktionskochfeldes hinausragen.

Legende Abbildung 5
Unterseite des Kochfelds
2. Dichtungsstreifen

Vergewissern Sie sich nach dem Einbau des Kochfeldes:

Das Netzkabel nicht durch Turen oder Mobelschubladen zuganglich ist.

Es muss eine ausreichende Frischluftzufuhr von der AufRenseite des Schranks zum Boden
des Kochfelds gewahrleistet sein.

Wenn das Kochfeld auf Schubladen oder Schranken installiert wird, muss eine
Warmeschutzbarriere unter dem Boden des Kochfeldes angebracht werden.

Stellen Sie sicher, dass der Trennschalter leicht zuganglich ist.

1. BevorSie die Befestigungslaschen anbringen, missen Sie das Gerat auf eine stabile,
glatte Oberflache stellen (Sie kénnen die Verpackung verwenden). Uben Sie keine
Gewalt auf die Bedienelemente aus, die aus dem Kochfeld herausragen.

Befestigen Sie das Kochfeld an der Arbeitsplatte, indem Sie vor dem Einbau vier
Befestigungslaschen an die Unterseite des Kochfelds schrauben (wie in Abbildung 6).
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3. Passen Sie die Position die Montagewinkel an die Dicke Ihrer Arbeitsplatte an.

Legende Abbildung 6
1 Montagewinkel

A Warnung: Die Montagewinkel dirfen nach dem Einbau auf keinen Fall mit der Innenflache
der Arbeitsplatte in Bertihrung kommen.

WARNUNGEN

1. Das Kochfeld muss von qualifiziertem Personal oder Technikern installiert werden.
Installieren Sie das Kochfeld nicht selbst.

2. Installieren Sie das Kochfeld nicht direkt Uber einem Geschirrspuler, Kihlschrank,
Gefrierschrank, einer Waschmaschine oder einem Waschetrockner, da Feuchtigkeit die
Elektronik des Kochfeldes beschadigen kann.

3. DaslInduktionskochfeld muss so eingebaut werden, dass eine bessere Warmeabstrahlung
gewahrleistet ist.

4. Die Wand und der Bereich oberhalb des Kochfeldes missen hitzebestandig sein.

5. Um Schaden zu vermeiden, missen die Klebeschicht und der Klebstoff hitzebestandig
sein.

6. Verwenden Sie keinen Dampfreiniger.

Kochplatte an das Stromnetz anschlieffen
/\ Dieses Induktionskochfeld muss von einer entsprechend qualifizierten Person an das
Stromnetz angeschlossen werden.

1. Bevor Sie das Induktionskochfeld an das Stromnetz anschlief3en, Gberprifen Sie, ob:
1. Die Hausinstallation ist fiir die Leistungsaufnahme des Kochfeldes geeignet.
2. Die Netzspannung entspricht der auf dem Typenschild des Produkts angegebenen

Spannung.
3. DieStromkabelsind fir die auf dem Typenschild des Produkts angegebene Belastung
geeignet.

2. Verwenden Sie beim Anschluss des Kochfeldes an das Stromnetz keine Adapter,
Reduzierstiicke oder Abzweigvorrichtungen, da diese zu Uberhitzung oder Brand filhren
kénnen.

3. Das Netzkabel darf nicht mit heif3en Teilen in Berlihrung kommen und muss so verlegt

werden, dass seine Temperatur zu keinem Zeitpunkt 75°C Uberschreitet.

A Priifen Sie mit einem Elektriker, ob die Hausinstallation ohne Anderungen geeignet ist.
Jegliche Anderungen sollten nur von einem qualifizierten Elektriker durchgefiihrt werden.
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4. Abbildung 7 zeigt den elektrischen Schaltplan fur den Netzanschluss.

Legende Abbildung 7
1. Schwarz

2. Braun

3. Blau

4. Grau

5. Gelb/Griin

- Wenn das Kabel beschadigt ist oder ausgetauscht werden muss, sollten Sie es nicht selbst
reparieren, sondern sich an den technischen Kundendienst von Cecotec wenden, um
Unfalle zu vermeiden.

- Wenn das Gerat direkt an das Stromnetz angeschlossen wird, muss ein omnipolarer
Schutzschalter mit einer Offnung von mindestens 3 mm zwischen den Kontakten installiert
werden.

- Der Installateur muss sich vergewissern, dass der elektrische Anschluss korrekt
ausgefuhrt wurde und den geltenden Sicherheitsvorschriften entspricht.

- Das Kabel darf nicht geknickt oder gedriickt werden.

- Das Kabel muss regelmafdig Uberpruft werden. Es darf nur von einem qualifizierten
Techniker ausgetauscht werden.

& Hinweis: Die Unterseite und das Netzkabel des Kochfeldes diirfen nach dem Einbau nicht
mehr zuganglich sein.

4. BEDIENUNG

Bedienfeld
Abbildung 8
1. Booster-Funktion Symbol
Timer-Symbol
Booster-Funktion Symbol
Timer-Symbol
Schieberegler fir die Leistungseinstellung
Flexible Kochzone Symbol
Schieberegler fur die Leistungseinstellung
Ein/Aus-Symbol
. Pause-Symbol
10. Timer-Symbol
11. Booster-Funktion Symbol
12. Timer-Symbol

© e NG AW
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13. Booster-Funktion Symbol

14. Schieberegler fir die Leistungseinstellung
15. Flexible Kochzone Symbol

16. Schieberegler fiir die Leistungseinstellung
17. Symbol fur die Sperrfunktion

Induktionskochen ist eine sichere, fortschrittliche, effiziente und wirtschaftliche
Kochtechnologie. Das Induktionskochfeld funktioniert durch elektromagnetische
Schwingungen, die die Warme direkt im Kochgeschirr erzeugen und nicht indirekt durch die
Erwarmung der Glasoberflache. Das Glas erhitzt sich von selbst, weil das Kochgeschirr es
aufheizt. Siehe Abbildung 9.

Legende Abbildung 9
1. Magnetischer Stromkreis
Induzierte Stromdichte
Kochgeschirr
Glaskeramikkochfeld
Induktionsspule

vk wnN

& Seien Sie beim Frittieren vorsichtig, denn Olund Fett erhitzen sich sehr schnell, besonders
wenn Sie die Booster-Funktion verwenden. Bei extrem hohen Temperaturen kénnen Ol und
Fett verbrennen, was eine ernsthafte Brandgefahr darstellt.

Betriebsanleitungen

Symbole

- Die Symbole reagieren auf Bertihrung, so dass kein Druck erforderlich ist.

- Benutzen Sie die Fingerflache, nicht die Spitze. Abb. 10

- Sie horen jedes Mal einen Piepton, wenn der Ausweis lhren Finger erkennt.

- Achten Sie darauf, dass die Symbole immer sauber und trocken sind und dass keine
Gegenstande (z. B. ein Behalter oder ein Tuch) sie bedecken. Schon ein diinner Wasserfilm
kann die Funktion der Symbole beeintrachtigen.

Die Auswabhl der richtigen Kochgefafie

- & Verwenden Sie nur Kochgefafde mit einem fir Induktion geeigneten Boden. Achten Sie
auf das Induktionssymbol auf der Verpackung oder auf dem Boden des Kochgeschirrs.

- Mit einem Magnettest kdnnen Sie Uberprifen, ob Ihr Kochgeschirr geeignet ist. Bewegen
Sie einen Magneten an den Boden des Kochgeschirrs. Bleibt es haften oder wird es vom
Kochgeschirr angezogen, bedeutet dies, dass es mit dem Induktionskochfeld kompatibel
ist.

- Wenn Sie keinen Magneten haben:

3. Giefden Sie etwas Wasser in das Kochgeschirr, das Sie testen mochten.
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4. Wenn die Anzeige = auf dem Display nicht blinkt und das Wasser sich erwarmt, ist
das Kochgeschirr geeignet.

- Kochgeschirr aus folgenden Materialien ist nicht geeignet: reiner Edelstahl, Aluminium
oder Kupfer ochne Magnetboden, Glas, Holz, Porzellan, Keramik und Steingut.

- Kochgefafde mit einem Aluminiumsockel.

- Sie verringern die ferromagnetische Flache, was bedeutet, dass weniger Energie
abgestrahlt wird. Daher werden solche Gefafse vom Kochfeld nicht erkannt und erhitzen
sich nicht.

- Verwenden Sie kein Kochgeschirr mit gezackten Kanten oder einem gewdlbten Boden. Abb.
il

- Vergewissern Sie sich, dass der Boden des zu verwendenden Kochgeschirrs glatt ist,
flach auf dem Glas aufliegt und die gleiche Gréfie wie die Kochzone hat. Verwenden Sie
Kochgeschirr mit einem Durchmesser, der dem Durchmesser der ausgewahlten Flache
entspricht. Die Verwendung eines etwas breiteren Kochgeschirrs erhoht die Effizienz
der eingesetzten Energie. Wenn Sie ein kleineres Kochgeschirr verwenden, wird der
Wirkungsgrad beeintrachtigt. Das Kochfeld ist moglicherweise nicht in der Lage, ein
Kochgeschirr kleiner als 140 mm zu erkennen. Stellen Sie das Kochgeschirr immer in die
Mitte der Kochzone. Abb. 12

- Heben Sie das Kochgeschirr immer vom Induktionskochfeld ab; schieben Sie es nicht vom
Induktionskochfeld, da dies zu Kratzern auf dem Glas fiihren kann. Abb. 13

Grofde der Kochgefafie

- Die Kochzonen sind abgegrenzt und passen sich automatisch an den Durchmesser des
Kochgefafdes an. Sie sollten jedoch darauf achten, dass der Durchmesser des Kochgefafdes
moglichst genau dem Durchmesser der Kochzone entspricht.

- Um das Induktionskochfeld optimal nutzen zu kénnen, stellen Sie das Kochgeschirr in die
Mitte der Kochzone.

Durchmesser des Bodens der Kochgefafse
Kochzone Minimum (mm) Hochstwert (mm)
1,2,3,4 100 220
Flexzone 210 220x380
HINWEIS:

Erkennung von kleinen Gegenstanden: \WVenn Sie eine ungeeignete oder nicht magnetische
Bratpfanne (z. B. aus Aluminium) oder einen anderen kleinen Gegenstand (z. B. Messer, Gabel,
Schlissel) auf das Kochfeld stellen, schaltet das Kochfeld nach 1 Minute automatisch in den
Standby-Modus. Das Geblase lauft dann noch 1 Minute lang weiter.
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1. Mit dem Kochen beginnen

1 Dricken Sie das Ein/Aus-Symbol @ . Beim Einschalten des Kochfelds ertént ein
akustisches Signal und auf der Displays der Kochzonen erscheint «-», was bedeutet,
dass das Gerat in den Standby-Modus Ubergegangen ist.

2 Stellen Sie ein geeignetes Kochgefaf? auf die gewiinschte Kochzone.

HINWEIS: Vergewissern Sie sich, dass die Unterseite des Kochgeschirrs und die Oberflache der
Kochzone sauber und trocken sind.

3 JedeKochzoneverfigt Uber einen eigenen Schieberegler zur Einstellung von Leistung
und Timer, so dass Leistung und Garzeit fir jede Kochzone unabhangig voneinander
eingestellt werden kdnnen.

4  Wahlen Sie die gewlnschte Leistung, indem Sie mit dem Finger Uber den
Schieberegler streichen.

HINWEISE:

- Wenn Sie nicht innerhalb von 20 Sekunden eine Leistungseinstellung wahlen, schaltet
sich das Kochfeld automatisch aus. Sie missen es wieder einschalten und mit Schritt 1
fortfahren.

- Sie kdnnen die Leistung wahrend des Kochens jederzeit andern. Abb. 14

Wenn die Anzeige :J:I: und die Leistungseinstellung auf dem Display der gewahlten Kochzone
abwechselnd blinken, bedeutet dies, dass:

- Sie haben das Kochgeschirr nicht auf die richtige Kochzone gestellt oder

- Das verwendete Kochgeschirr ist nicht fur das Induktionskochfeld geeignet oder

- Das gewahlte Kochgeschirrist zu klein oder nicht in der Mitte der Kochzone.

HINWEIS: Wenn sich kein geeignetes Kochgeschirr in der Kochzone befindet, wird keine Hitze
erzeugt.

Das Display schaltet sich nach 1 Minute automatisch ab, wenn kein Kochgeschirr eingesetzt ist.

2. Beenden des Kochens
1 Schieben Sie lhren Finger auf dem Schieberegler der ausgewahlten Kochzone nach
links, um sie auszuschalten. Vergewissern Sie sich, dass auf dem Display die Zahl
«0» angezeigt wird. Nach drei Sekunden wird die Kochzone ausgeschaltet und auf
dem entsprechenden Display erscheint «-». Abb. 15

2 Schalten Sie das Induktionskochfeld aus, indem Sie auf das Ein/Aus-Symbol O]
driicken.

3 Seien Sie vorsichtig, die Oberflache kann heif3 sein. Die Anzeige «H/h» zeigt an, dass
die betreffende Kochzone noch heif ist. Sie verschwindet, wenn die Oberflache
abgekuhlt ist und eine sichere Temperatur erreicht hat. Wenn Sie mehrere
Kochgefafde erwarmen maochten, verwenden Sie die noch heifde Zone, um Energie
zu sparen.
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3. Booster Funktion benutzen
Booster-Funktion aktivieren
1 Driicken Sie das Ein/Aus-Symbol @ . Beim Einschalten des Kochfelds ertént ein
akustisches Signal und auf der Displays der Kochzonen erscheint «-», was bedeutet,
dass das Gerat in den Standby-Modus Ubergegangen ist.
2 Dricken Sie das Symbol fir die Booster-Funktion »», auf dem Display erscheint die
in Abbildung 16 dargestellte Animation, die anzeigt, dass die Funktion aktiviert ist,
und das Kochfeld beginnt mit voller Leistung zu heizen.

Booster-Funktion deaktivieren
1 Wenn Sie mit dem Finger auf dem Schieberegler gleiten, wird die Booster-Funktion
deaktiviert. Aufderdem wird auf dem Display der ausgewahlten Kochzone die
Nummer der Leistung angezeigt, die Sie mit dem Schieberegler eingestellt haben.
2 Nach Ablauf der Betriebszeit wird die Booster-Funktion automatisch deaktiviert
und das Kochfeld arbeitet mit der Leistung, die vor der Aktivierung dieser Funktion
gewahlt wurde. Wenn diese Leistung O war, arbeitet das Kochfeld mit der Leistung 9.

Hinweise:

- Diese Funktion kann auf jeder Kochzone aktiviert werden.

- Die Kochzone kehrt nach 10 Minuten in die urspriingliche Einstellung zurtick.

- Die Flexzone muss nach 5 Minuten in die urspriingliche Einstellung zurtickkehren.

- Die Booster-Funktion schaltet auf Leistung 9, wenn Sie eine andere Kochzone einschalten.

- Wenn die urspriingliche Leistungseinstellung 0O ist, wird sie nach Ablauf der Booster-
Funktion wieder auf 9 zurlickgesetzt.

4. Flexzone

- Die Flexzone kann je nach Bedarf als eine einzige Kochzone oder als zwei verschiedene
Zonen verwendet werden.

- Sie besteht aus zwei unabhangigen Induktoren, die getrennt gesteuert werden kénnen.
Beim Betrieb als Einzelzone schaltet sich der Teil, auf dem sich kein Kochgeschirr befindet,
nach 8 Sekunden automatisch ab. Verwenden Sie ein Kochgefaf3, das flir dieses Kochfeld
geeignet ist.

- Um eine korrekte Erkennung und gleichmafdige Warmeverteilung zu gewahrleisten, muss
das Kochgeschirr positioniert werden:

0  Voroder hinter der Flexzone, wenn das Kochgeschirr weniger als 21 cm lang ist.
0  An beliebiger Stelle, wenn das Kochgeschirr langer als 21 cm ist.

Die richtige Positionierung der Kochgefafie ist in Abbildung 17 dargestellt. Und, je nach Grof3e,
in Abbildung 18.
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5. Sperren der Symbole

- Sie kénnen die Symbole sperren, um eine unbeabsichtigte Benutzung zu verhindern (z. B.
wenn Kinder versehentlich die Kochzonen einschalten). Driicken Sie dazu auf das Symbol
fur die Sperrfunktion 8 .Wenn dies der Fallist, wird auf dem Display ,Lo" angezeigt.

- Wenn Sie die Kindersicherung aktivieren, werden alle Symbole mit Ausnahme des Ein/
Aus-Symbols deaktiviert.

- Um die Sperrung zu deaktivieren, halten Sie das Symbol der Sperrfunktion 6 gedrickt,
dann werden die Symbole wieder aktiviert.

A Wenn das Kochfeld gesperrtist, sind alle Symbole auf3er dem Ein/Aus-Symbol deaktiviert

®. Im Notfall kénnen Sie das Kochfeld mit dem Ein/Aus-Symbolausschalten. Fiir alle anderen

Vorgange mussen Sie das Kochfeld jedoch entriegeln.

6. Timer-Symbol

- Jede Kochzone verfugt Uber Symbole zum Erhéhen oder Verringern der Zeit.

- Durch kurzes Dricken eines dieser beiden Symbole wird die Zeit um 1 Minute erhéht/
verringert. Wenn Sie jedoch das Symbol gedrlickt halten, wird die Zeit um 10 Minuten
erhdht/verringert.

- Wenn Sie die Flexzone-Funktion aktivieren, kénnen Sie den Timer Uber die Symbole der
Kochzonen einstellen, die die Flexzone bilden, also beide.

- Wenn Sie den Timer aktiviert und die Funktion der Flexzone deaktiviert haben, wird die
eingestellte Zeit auf die vordere Zone des Kochfeldes Uibertragen.

- Wenn Sie in den Flexzonenmodus wechseln, ist die Zeiteinstellung standardmafiig
deaktiviert.

- Die maximal konfigurierbare Zeit ist 8:00.

- Die maximale Einstellzeit der von Ihnen gewahlten Leistung ist die Standardzeit fir diese
Leistung. Weitere Informationen entnehmen Sie bitte der entsprechenden Tabelle.

- Sobald Sie den Timer eingestellt haben, wird die verbleibende Zeit auf dem Display
angezeigt. Berlihren Sie den Schieberegler, um die gewahlte Leistungseinstellung zu
Uberprifen. Wenn Sie die Einstellung andern mochten, bewegen Sie lhren Finger.

1. Wenn die Zeit 0 erreicht, wird dieser Wert nicht mehr auf dem entsprechenden Display
angezeigt, wenn Sie nach 3 Sekunden keine Bedienung vornehmen. X
2. Um die Zeit zu erhéhen, kénnen Sie entweder kurz oder lang auf das Touch-Symbol +
drticken.
3. Um die Zeit zu verringern, kdnnen Sie entweder kurz oder lang auf das Touch-Symbol
driicken ©..
4. \Wenn Sie die Symbole zum Erhohen und Verringern der Zeit gleichzeitig 1 Sekunde lang
gedrlckt halten, wird der Timer deaktiviert.

7. Pause
1. Wenn die Kochzonen in Betrieb sind, driicken Sie das Pausen—Symbol@ .Auf den Displays
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aller Kochzonen wird «! - 1» angezeigt und auf Leistungsstufe 2 aufgeheizt. Zu diesem
Zeitpunkt sind nur die Symbole fir die Pause ® und das Ein-/Ausschalten O aktiviert.
2. Drlcken Sie das Pausensymbol erneut, und das Display zeigt die urspriingliche
Einstellung an. Die Kochzonen werden weiter erhitzt.

8. Umfiillen des Kochgefafies von einer Kochzone in die andere

- Diese Funktion ist standardmafiig deaktiviert, aber Sie kénnen sie mit den folgenden
Schritten aktivieren. Abb. 19

1. Wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist, driicken und halten Sie das Ein/Aus-Symbol O ,um
sie einzuschalten.

2. Warten Sie 10 Sekunden und halten Sie das obere linke Symbol zum Verringern der
Kochzonenzeit 3 Sekunden lang gedriickt. Diese Kochzone wird mit der Leistungsstufe 9
betrieben.

HINWEIS: Wenn in der oberen linken Display «On» angezeigt wird, bedeutet dies, dass die

Funktion aktiviert ist. Wenn in der oberen linken Display «OF» angezeigt wird, bedeutet dies,

dass die Funktion deaktiviert ist.

3. Wenn die Erwarmung der Kochzone stabil ist, schieben Sie das Kochgefaf? von der
oberen linken Zone auf die untere rechte Zone.

4. Sobald Sie dies getan haben, beginnt die Anzeige in der unteren rechten Kochzone zu
blinken und ein Ton ertént.

5. Um zu bestatigen, dass Sie die Kochzone gewechselt haben, missen Sie das blinkende
Symbol der Booster-Funktion driicken, um den Wechsel zu bestatigen.

6. Die untere rechte Kochzone heizt auf die gleiche Leistungsstufe auf wie die obere linke
Zone.

7. Die linke Kochzone zeigt das Vorhandensein von Restwarme und das
Nichtvorhandensein eines Kochgefafdes an, bis die Hitze verschwindet.

HINWEISE:

- Diese Funktion wird nicht aktiviert, wenn die Booster-Funktion lauft.

- Sobald Sie den Wechsel der Kochzone bestatigt haben, werden die Leistungs- und
Timereinstellung ibernommen.

9. Schieberegler fiir die Leistungseinstellung

Je nachdem, wo Sie das Kochgefafd platzieren, wird die Leistungsstufe automatisch angepasst.
Es gibt drei Leistungsstufen: 2-5-9, und Sie kdnnen das Kochgefafs in drei Positionen platzieren:
unten, in der Mitte und oben. Abb. 20

1. Drlcken Sie bei eingeschaltetem Kochfeld 3 Sekunden lang auf das Symbol der Flexzone,

um diese Funktion zu aktivieren.
2.Sobald sie aktiviert ist:

BOLERO SQUAD | 4800 TOTALFLEX m



DEUTSCH

A Wenn das Kochgefaf3 unten platziert wurde: Wenn das Kochfeld tiberpriift hat, dass

es sich um ein geeignetes Gefafd handelt, wird die Leistung auf Stufe 2 eingestellt.

B Wenn das Kochgefafd in der Mitte platziert wurde: Wenn das Kochfeld Gberpruift
hat, dass es sich um ein geeignetes Gefafd handelt, wird die Leistung auf Stufe
5 eingestellt.

C Wenn das Kochgefaf oben platziert wurde: Wenn das Kochfeld Uberprift hat,
dass es sich um ein geeignetes Gefafd handelt, wird die Leistung auf Stufe 9
eingestellt.

3. Dricken Sie das Flexzonen-Symbol, um die Funktion zu deaktivieren.

10. Standardbetriebszeit

Das Induktionskochfeld verfligt Uber eine automatische Abschaltschutzfunktion, so dass es
sich automatisch ausschaltet, falls Sie dies einmal vergessen sollten.

Die Standardbetriebszeit fur die verschiedenen Leistungsstufen ist in der nachstehenden
Tabelle angegeben:

Leistungsstufe Pause 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Standard- 8 8 8 6 6 4 4 2 2 15
Betriebszeit

(Stunden)

APersonen mit einem Herzschrittmacher sollten vor der Benutzung des Kochfeldes ihren
Arzt konsultieren.

Kochtipps

- Wenn das Essen zu kochen beginnt, reduzieren Sie die Leistung.

- Die Verwendung eines Deckels verkurzt die Garzeit und spart Energie, da die Warme
gespeichert wird.

- Reduzieren Sie die Menge an Flussigkeit oder Fett, um die Garzeit zu verkirzen.

- Beginnen Sie das Garen auf hoher Stufe und reduzieren Sie die Einstellung, wenn das
Essen heifd wird.

Reis kochen und kécheln

- Das Schmoren (auf kleiner Flamme kochen) findet unterhalb des Kochpunkts statt, bei
etwa 85°C, wenn einige Blasen an die Oberflache der Kochflissigkeit aufsteigen. Er ist
unverzichtbar flr die Zubereitung kdstlicher Suppen und zarter Eintopfe, da er die Aromen
verstarkt, ohne die Speisen zu verkochen. Sofsen mit Ei und mit Mehl angedickte Sof3en
sollten ebenfalls unter dem Kochpunkt gekocht werden.

- Bei einigen Rezepten, wie z. B. dem Garen von Reis nach der Absorptionsmethode, kann
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eine hohere als die niedrigste Einstellung erforderlich sein, um sicherzustellen, dass die
Speisen in der empfohlenen Zeit richtig gegart werden.

Schweinekoteletts

Zum Garen von saftigen und schmackhaften Steaks:

1. Lassen Sie das Fleisch vor dem Garen etwa 20 Minuten bei Raumtemperatur ruhen.

2. Eine schwere Bratpfanne vorheizen.

3. Beide Seiten des Filets mit Ol bestreichen. Ein wenig Ol in die heiRe Pfanne traufeln und
das Fleisch hineinlegen.

4. Das Steak wahrend des Garens nur einmal wenden. Die genaue Garzeit hangt von der Dicke
des Filetstlicks und lhrem Geschmack ab. Die Zeit kann zwischen 2 und 8 Minuten pro Seite
variieren. Driicken Sie auf das Filet, um den Garzustand zu messen; je fester das Filet ist,
desto garer ist es.

5. Lassen Sie das Steak vor dem Servieren einige Minuten auf einem warmen Teller ruhen,
damit es weich wird.

Sautieren (leicht anbraten)

1. Wahlen Sie einen Wok mit flachem Boden, der mit dem Induktionskochfeld kompatibel ist,
oder eine grof3e Bratpfanne.

2. Halten Sie alle Zutaten und Gerate bereit. Sautieren ist schnell. Wenn Sie grof3e Mengen an
Speisen zubereiten, kochen Sie in kleineren Chargen.

3. Heizen Sie die Bratpfanne kurz vor und gebe zwei Essléffel OL hinein.

Zuerst das Fleisch kochen, beiseite stellen und warm halten.

5. Sautieren Sie das Gemuse. Wenn das Fleisch heif3, aber noch knusprig ist, schalten Sie die
Kochzone auf eine niedrigere Stufe, geben es zuriick in die Pfanne und fligen eine Sofe
hinzu.

6. RuUhren Sie die Zutaten vorsichtig um, damit sie sich gut erhitzen.

7. Sofort servieren.

Leistungseinstellung

- Die folgenden Einstellungen sind nur Richtwerte.

- Die genaue Einstellung hangt von verschiedenen Faktoren ab, wie z. B. dem Kochgeschirr
und der Menge, die Sie kochen.

- Testen Sie das Induktionskochfeld, um die fir Sie am besten geeigneten Einstellungen zu
finden.
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Leistungseinstellung

Geeignet flir

1-2

Kleine Mengen leicht erwarmen

Schokolade, Butter und Lebensmitteln schmelzen, die schnell

verbrennen
Kdécheln
Allmahlich aufwarmen

DEUTSCH
5. REINIGUNG UND WARTUNG
Reinigung des Kochfeldes
Verschmutzungsart Reinigung Wichtig

3-4

Aufwarmen
Schnell kochen
Reis kochen

5-6

Crépes/ Pfannkuchen

7-8

Sautieren
Nudeln (Pasta) kochen

9/P

Sautieren mit hoherer Temperatur
Kochen

Suppe zum Kochen bringen
Wasser kochen
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Ubliche
Verschmutzungen
auf dem Glas
(Fingerabdriicke,
Abdrlcke,
Lebensmittelflecken
usw.).

Trennen Sie das Kochfeld von der
Stromversorgung.

Verwenden Sie einen
Kochfeldreiniger, solange das
Glas noch gehartet (aber nicht
heif?) ist.

Splilen Sie den Reiniger ab und
trocknen Sie das Glas mit einem
sauberen Tuch oder Papiertuch.
Schliefden Sie das Kochfeld
wieder an das Stromnetz an.

Wenn Sie das Kochfeld vom
Stromnetz trennen, erscheint
die Anzeige «heif3e Oberflache»
nicht, aber die Kochzone ist
noch heif3. Seien Sie besonders
vorsichtig.

Scheuernde Ticher, einige
Nylon-Scheuerschwamme und
starke Reinigungsmittel k6nnen
das Glas zerkratzen. Lesen

Sie immer das Etikett, um zu
prufen, ob das zu verwendende
Reinigungsmittel oder
Scheuerschwamm geeignet ist.
Lassen Sie niemals Rickstande
von Reinigungsmitteln auf dem
Induktionskochfeld zurlick; das
Glas konnte Flecken bekommen.
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Entfernen Sie sie sofort mit
einem fur Induktionskochfelder Entfernen Sie geschmolzene
geeigneten Spatel oder Schaber, | Zuckerflecken oder verschittete
aber achten Sie auf heif3e Lebensmittel so schnell wie
Heifser Zucker Oberflachen in der Kochzone: moglich. Wenn sie auf dem Glas

kleckert auf das
Glas.

Trennen Sie das Kochfeld von der
Stromversorgung.

Halten Sie den Schaber in einem
Winkel von 30° und ziehen Sie
den Schmutz auf eine kiihle
Stelle des Kochfeldes.

Wischen Sie die Reste mit einem
Tuch oder Kiichenpapier auf.
Flhren Sie die Schritte 2

bis 4 im Abschnitt «Ubliche
Verschmutzungen auf dem Glas»
aus.

abkuhlen, kénnen sie schwer

zu entfernen sein oder sogar
die Oberflache des Kochfeldes
dauerhaft beschadigen.
Schnittgefahr: Die Klinge des
Abstreifers kann sehr scharf
sein, seien Sie vorsichtig, wenn
Sie den Schutz entfernen.
Verwenden Sie es mit aufserster
Vorsicht und lagern Sie es
immer sicher und aufserhalb der
Reichweite von Kindern.

DEUTSCH

Problem Mégliche Ursache Mégliche Lésung
Vergewissern Sie sich, dass
das Induktionskochfeld an das

Das Es gibt keine Stromnetz angeschlossen und

Induktionskochfeld
lasst sich nicht
einschalten.

Energieversorgung

eingeschaltet ist.

Prifen Sie, ob es einen
Stromausfall gegeben hat.
Sollte das Problem nach diesen
Uberpriifungen weiterhin
bestehen, wenden Sie sich bitte
an den offiziellen technischen
Kundendienst von Cecotec.

Die Symbole
funktionieren nicht.

Die Symbole sind gesperrt.

Entsperren Sie die Symbole.

Verschittete
Flussigkeiten auf
Touch-Symbolen

Trennen Sie das Kochfeld von der
Stromversorgung.

Saubern Sie die verschittete
Flussigkeit.

Reinigen Sie das Touch-
Bedienfeld mit einem sauberen,
feuchten Schwamm oder Tuch.
Trocknen Sie diesen Bereich
vollstandig mit Kiichenpapier ab.
Trennen Sie das Kochfeld von der
Stromversorgung.

Das Kochfeld kann piepsen
und sich ausschalten, und
die Symbole funktionieren
moglicherweise nicht, wenn
sie nass sind. Achten Sie
darauf, dass Sie die Symbole
abtrocknen, bevor Sie das
Glaskeramikkochfeld wieder
einschalten.

Es ist schwierig,
Symbole zu
verwenden.

Méglicherweise befindet
sich ein leichter Wasserfilm
auf den Symbolen oder

Sie driicken sie mit lhrer
Fingerspitze.

Vergewissern Sie sich, dass die
Symbole trocken sind, und driicken
Sie sie mit lhrer Fingerspitze.

Das Glas ist zerkratzt.

Sie haben Kochgeschirr mit
rauem Boden verwendet.

Sie haben ungeeignete
und scheuernde
Scheuerschwamme oder
Reinigungsprodukte
verwendet.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit
flachen, glatten Boden.

6. PROBLEMBEHEBUNG

Nach langerem Gebrauch kann es zu Fehlern oder Funktionsstérungen des Gerats kommen.
In den folgenden Tabellen finden Sie die mdglichen Ursachen des Problems und die Losungen

zur Behebung.
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Manche Kochgeschirre
machen knisternde
oder knallende
Gerausche.

Dies kann auf die
Zusammensetzung

des Kochgeschirrs
zurlickzufthren

sein (Schichten aus
verschiedenen Metallen

schwingen unterschiedlich).

Dies ist bei manchen
Kochgeschirren normal und kein
Hinweis auf einen Defekt.

BOLERO SQUAD | 4800 TOTALFLEX 17




DEUTSCH

Das
Induktionskochfeld
gibt ein leichtes
Summgerdusch ab,
wenn es auf hoher
Stufe betrieben wird.

Dies ist auf die Technologie
des Induktionskochens
zurlckzufthren.

Das ist normal, aber das Gerausch
sollte abnehmen oder ganz
verschwinden, wenn die Leistung
reduziert wird.

DEUTSCH

Das Induktionskochfeld verfligt Uber eine Selbstdiagnosefunktion. Mit dieser Funktion kann
der Techniker die Funktionsweise der verschiedenen Komponenten Uberprifen, ohne das
Kochfeld auszubauen oder zu demontieren.

Aus dem
Induktionskochfeld
sind Luftergerausche
zu héren.

Einin das Induktionskochfeld
integriertes Kihlgeblase
wurde aktiviert, um

eine Uberhitzung

der elektronischen
Komponenten zu
verhindern. Sie kann auch
nach dem Ausschalten

des Induktionskochfeldes
weiterlaufen.

Das ist normal und kein Grund

zur Sorge. Trennen Sie das
Induktionskochfeld nicht von der
Stromversorgung, wenn der Lifter
in Betrieb ist.

Das Kochgeschirr

heizt nicht auf und
wird nicht auf dem
Display angezeigt.

Das Induktionskochfeld
kann das Kochgeschirr
nicht erkennen, weil er nicht
flr das Induktionskochen
geeignet ist.

Das Induktionskochfeld
erkennt das Kochgeschirr
nicht, weil es zu klein fur die
Kochzone ist oder nicht gut
in der Kochzone zentriert ist.

Verwenden Sie nur Kochgeschirr,
das mit dem Induktionskochfeld
kompatibel ist.

Zentrieren Sie das Kochgeschirr
und achten Sie darauf, dass sein
Boden der Grofie der Kochzone
entspricht.

Das
Induktionskochfeld
oder eine der
Kochzonen hat

sich unerwartet
abgeschaltet, es
ertdnt ein Signalton
und ein Fehlercode
wird angezeigt (in der
Regel abwechselnd
eine oder zwei Ziffern
auf dem Display der
Timer).

Technischer Fehler.

Notieren Sie sich die

Fehlercodes, trennen Sie das
Induktionskochfeld vom Netz und
wenden Sie sich an den offiziellen
technischen Kundendienst von
Cecotec.

Fehlercode
Fehlercode Bezeichnung: Lésungen
E1,E2, E7 Fehler des Temperatursensors. Kontaktieren Sie den offiziellen
Technischen Kundendienst von
Cecotec.
E3,E4 Fehler im Temperatursensor des | Kontaktieren Sie den offiziellen
|IGBT-Transistors. Technischen Kundendienst von
Cecotec.
EU Die Verbindung zwischen Kontaktieren Sie den offiziellen
der Displayplatine und der Technischen Kundendienst von
Hauptplatine ist gestort oder Cecotec.
die Kommunikation mit den
Symbolen ist gestort.
EL/EH Abnormale Prifen Sie, ob die Stromversorgung
Versorgungsspannung. normalist.
Wenn Sie sich vergewissert haben,
dass dies der Fall ist, schalten Sie das
Kochfeld wieder ein.
(@ Die Temperatur des Schalten Sie das Kochfeld aus und
Glasplattenfihlers ist zu hoch. warten Sie, bis es abgekuhlt ist, bevor
Sie es wieder einschalten.
c2 Die Temperatur des IGBT- Schalten Sie das Kochfeld aus und
Transistors ist zu hoch. warten Sie, bis es abgekihlt ist, bevor
Sie es wieder einschalten.
F5, F6 Ausfall des Geblases. Kontaktieren Sie den offiziellen
Technischen Kundendienst von
Cecotec.
EF Sie haben zwei (oder mehr) Reinigen Sie den Bereich der Symbole.
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Symbole Uber einen langeren
Zeitraum gleichzeitig gedrtickt.
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Spezifische Fehler und Losungen

DEUTSCH

Fehler

Problem

Losung A

Losung B

Die LED leuchtet nicht auf, wenn
das Gerat eingeschaltet wird.

Es gibt keine Stromversorgung.

Priifen Sie, ob der Stecker fest in der Steckdose sitzt
und ob die Steckdose funktioniert.

Die Hilfsstromversorgungsplatine und die mit
dem Display verbundene Platine fallen aus.

Uberpriifen Sie die Anschliisse.

Die zusatzliche Stromplatte ist beschadigt.

Tauschen Sie die Stromversorgungsplatine aus.

Das Display ist beschadigt.

Tauschen Sie die Displayplatine aus.

Einige Symbole reagieren nicht,
oder das LED-Display funktioniert
nicht normal.

Das Display ist beschadigt.

Tauschen Sie die Displayplatine aus.

Die Kochleistungsanzeige leuchtet
auf, aber das Kochfeld heizt nicht
auf.

Die Temperatur des Kochfeldes ist zu hoch.

Die Raumtemperatur ist moglicherweise zu hoch. Der
Lufteinlass oder -auslass ist moglicherweise blockiert.

Der Lufter hat einen Fehler.

Prifen Sie, ob das Gebldse ordnungsgemafd
funktioniert; falls nicht, tauschen Sie es aus.

Die Stromplatte ist beschadigt.

Tauschen Sie die Stromversorgungsplatine aus.
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DEUTSCH

Das Kochfeld hort plotzlich auf zu
heizen und die Anzeige «u» blinkt
auf dem Display.

Der Kochgeschirr ist nicht geeignet.

Der Durchmesser des Kochgeschirrs ist zu klein.

Verwenden Sie ein geeignetes Kochgeschirr.

Der Schaltkreis zur Erkennung

Das Kochfeld ist Uberhitzt.

Warten Sie, bis die Temperatur der Kochplatte wieder
normalist.
Driicken Sie das Ein/Aus-Symbol, um das Kochfeld
zurlickzusetzen.

des Kochgeschirrs ist
beschadigt, tauschen Sie die
Stromversorgungsplatine aus.

Beim Versuch, Kochzonen gleicher
Grofe zu erhitzen, erscheint auf
dem Display die Anzeige «u».

Die Stromversorgungsplatine und die Platine, die mit
dem Display verbunden ist, fallen aus.

Uberpriifen Sie die Anschliisse.

Die Displayplatine der Kommunikationseinheit ist beschadigt.

Tauschen Sie die Displayplatine aus.

Die Hauptplatine ist beschadigt.

Tauschen Sie die Stromversorgungsplatine aus.

Der Luftermotor macht seltsame
Gerausche.

Der Motorlifter ist beschadigt.

Ersetzen Sie den Lufter.

Verwenden Sie diese Anweisungen, um haufige Fehler zu beheben.
Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu zerlegen, um Gefahren und Schaden am

Induktionskochfeld zu vermeiden.
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7. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Referenz des Gerates: AO1_EU01_100087
Produkt: Bolero Squad | 4800 TotalFlex

berechnet pro kg (*)

Kochfeld

Anzeige Wert Einheit
Identifizierung des Modells AO01_EU01_100087
Art des Kochfeldes Integriertes Kochfeld
Anzahl der Wahlschalter fiir die Lampen 2 Kochzonen
und/oder Kochflachen
Heiztechnik (Glaskeramikkochfelder und Induktionskochzone
Kochzonen, Strahlungskochfelder, feste
Kochplatten)

Anzeige Wert Einheit
Fur kreisféormige Kochstellen oder 0 (nicht cm
Kochzonen: Durchmesser der Nutzflache verfligbar)
jeder elektrischen Kochstelle, auf 5 mm
aufgerundet
FUr nicht kreisférmige Lampen L Bereich 1: cm
oder Kochstellen: Breite und Lange W L:38,0
der Nutzflache jeder Lampe oder W: 21,0
elektrischen Kochstelle, auf die nachsten
5 mm gerundet Bereich 2

L:38,0
W: 21,0

Energieverbrauch pro Lampe oder EC, mrisches Bereich 1:181,7 Wh/kg
Kochstelle, berechnet pro kg (*) Kochen Bereich 2:181,5
Energieverbrauch der Kochplatte, EC etrisches 181,6 Wh/kg
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Die Leistungsaufnahme im Standby-Modus betragt 0,37 W unter Bericksichtigung der
Richtlinien der EN 50564:2011 und der europaischen Richtlinien 1275/2008/EG und 801/2013/
EG. Zu diesem Zweck wird das Gerat an das Stromnetz angeschlossen, ohne ein Modus
auszufihren, und wartet darauf, dass der Standby-Modus aktiviert wird.

Die technischen Daten kdnnen ohne vorherige Anklndigung geandert werden, um die
Produktqualitat zu verbessern.
Hergestellt in China | Entworfen in Spanien

8. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie / der
E Akku gemafd den geltenden Vorschriften getrennt vom Hausmull entsorgt
werden muss. Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer erreicht
hat, sollten Sie die Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von den drtlichen
Behorden bestimmten Sammelstelle bringen.
Die Verbraucher mussen sich mit lhren értlichen Behdrden oder Einzelhandlern in Verbindung
setzen, um Informationen Uber die ordnungsgemafie Entsorgung ihrer Altgerate und / oder
ihre Akkus zu erhalten.
Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

9. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Cecotec haftet gegenliber dem Endnutzer oder Verbraucher fir jegliche Konformitatsmangel,
die zum Zeitpunkt der Lieferung des Produkts bestehen, gemafd den in den geltenden
Vorschriften festgelegten Bedingungen und Fristen.

Es wird empfohlen, dass Reparaturen von qualifiziertem Personal durchgefiihrt werden.
Sollte unerwartet eine Stérung auftreten oder haben Sie Fragen tUber Ihrem Produkt, kénnen
Sie sich mit dem Kundendienst in Verbindung setzen Uber die Telefonnummer: +34 96 321 07
28.

10. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Verdffentlichung darf ohne
vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch teilweise
vervielfaltigt, in einem Wiederherstellungssystem gespeichert, Ubertragen oder verbreitet
werden (elektronisch, mechanisch, Fotokopie, Aufzeichnung oder &hnliches).
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1. PARTI E COMPONENTI

Figura
1. Zonada2200/3300W
2. Zona ainduzione libera (3300/3700 W)
3. Zonada2200/3300 W
4. Pannello di controllo
5. Llastradivetro

NOTA:
Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. PRIMA DELL'USO

- Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Estrarre l'apparecchiodalla scatola e rimuoveretuttoilmateriale presente nell'imballaggio.
Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro per prevenire danni
all'apparecchio qualora fosse necessario trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire
l'imballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo appropriato.

- Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi e in buono stato. Se uno di
essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenuto della scatola
- Piano cottura a induzione

- Staffa di montaggio
- Ilpresente manuale diistruzioni

3. INSTALLAZIONE DELUAPPARECCHIO
Per installare correttamente il piano di lavoro, e necessario seguire i seguenti passaggi:

1. Ritagliare il piano dilavoro in base alle dimensioni indicate nella tabella sottostante,
accanto all'illustrazione della figura 2.

L (mm) W (mm) H({mm) [ D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm) | F(mm)

590 520 53 49 560=1 480+1 [ 50min | 3min
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2. Per linstallazione e l'utilizzo, € necessario lasciare uno spazio minimo di 5 cm intorno al
foro. Assicurarsi che lo spessore del piano di lavoro sia di almeno 30 mm.

ATTENZIONE: Scegliere un piano di lavoro con un materiale resistente al calore (il legno e altri
materiali simili fibrosi o igroscopici non dovrebbero essere usati come materiale del piano di
lavoro, @ meno che non siano verniciati) per evitare scosse elettriche o deformazioni causate
dalla radiazione di calore dal piano cottura.

Nota bene: La distanza di sicurezza tra i lati del piano cottura e le superfici interne del
piano di lavoro deve essere di almeno 3 mm.

In ogni caso, assicurarsi che il piano cottura a induzione sia ben ventilato e che lingresso e
luscita dell'aria non siano bloccate. Assicurarsi che il piano cottura a induzione funzioni
correttamente.

& Nota bene: La distanza di sicurezza tra il piano di cottura e il mobile sopra il piano di
cottura deve essere di almeno 760 mm.
Vedere la figura 3.

A(mm) B (mm) C(mm) D £
760 min 15 min 20 min Ingresso Uscita dell'aria
dell'aria 2mm

ATTENZIONE: Garantire una ventilazione adeguata.

3. Assicurarsi che il piano di cottura a induzione sia ben ventilato e che l'ingresso e l'uscita
dell'aria non siano bloccati. Per evitare il contatto accidentale con la parte inferiore del
piano di cottura quando é troppo caldo o di prendere una scossa elettrica durante l'uso,
& necessario posizionare un inserto di legno, fissato con viti, a una distanza minima di 50
mm dalla parte inferiore del piano di cottura. Seguire le raccomandazioni indicate nella
figura 4.

Sul lato esterno del piano cottura sono presenti dei fori di ventilazione. £ necessario
assicurarsi che questi fori non siano bloccati dal piano di lavoro durante il montaggio del piano
cottura.

A Si prega di notare che la colla che lega il materiale plastico o il legno al mobile deve

resistere a una temperatura superiore a 150 °C per evitare che il rivestimento si stacchi.

& Quindi, la parete posteriore e le superfici adiacenti e circostanti devono essere in grado di

sopportare una temperatura di 90 °C.

Prima di installare il piano cottura, accertarsi che:

- Ilpiano dilavoro sia livellato, di forma quadrata e che i suoi elementi strutturali rispettino
i requisiti di spazio.

- Ilpiano di lavoro sia realizzato in materiale isolante e resistente al calore.

- Sesiinstalla il piano cottura a induzione sopra un forno, quest'ultimo deve essere dotato
di una ventola di raffreddamento.
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- Assicurarsi che l'installazione sia conforme a tutti i requisiti di sicurezza e agli standard e
regolamenti applicabili.

- Assicurarsi che il piano di cottura sia dotato di un interruttore di sicurezza, installato e
posizionato in conformita alle norme e ai regolamenti elettrici locali, che consenta di
scollegarlo completamente dalla rete elettrica.

- Assicurarsi che linterruttore di isolamento sia di un modello approvato e che fornisca una
separazione dei contatti di 3 mm su tutti i poli (o su tutti i conduttori attivi [fase] se le
norme locali di cablaggio consentono questa variazione dei requisiti).

- Assicurarsi che l'utente possa accedere facilmente all'interruttore di isolamento con il
piano cottura installato.

- Utilizzare finiture resistenti al calore e facili da pulire (come le piastrelle di ceramica) sulle
pareti che circondano il piano cottura.

4. Prima di installare il piano di cottura sul piano di lavoro, € necessario incollare la striscia
di tenuta sul lato inferiore del piano di cottura (Fig. 5):
- Girare la piastra in legno in modo che la superficie di vetro sia rivolta verso il basso.
- Estrarre la striscia sigillante dalla busta e rimuovere il biadesivo dal retro della
striscia.
- Incollare quindi la striscia sul retro del piano.
- Lastriscia non deve superare il bordo del piano.

Legenda figura 5
1. Parteinferiore del piano cottura
2. Striscia di tenuta

Dopo aver installato il piano cottura, assicurarsi che:

- Ilcavo dialimentazione non sia accessibile attraverso gli sportelli dei mobili o i cassetti.

- Visia un adeguato flusso d'aria dall'esterno del mobile fino alla base del piano cottura.

- Seil piano di cottura viene installato sopra cassetti o armadi, € necessario collocare una
barriera di protezione termica sotto la base del piano di cottura.

- Assicurarsi che lutente possa accedere facilmente all'interruttore di isolamento.

5. Prima di fissare le staffe di fissaggio, € necessario posizionare l'unita su una superficie
stabile e liscia (& possibile utilizzare l'imballaggio). Non esercitare forza sui comandi che
sporgono dal piano cottura.

6. Fissare il piano cottura al piano di lavoro avvitando i quattro supporti sul lato inferiore
del piano cottura (Fig. 6) prima dell'installazione.
7. Regolare la posizione delle staffe in base allo spessore del piano di lavoro.

Legenda figura 6
1 Supporto
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A Attenzione: In nessun caso le staffe devono entrare in contatto con la superficie interna
del piano di lavoro dopo linstallazione.

AVVERTENZE

1. Rivolgersi a personale qualificato per la corretta installazione del piano cottura. Non
installare il piano cottura da soli.

2. Non installare il piano di cottura direttamente sopra una lavastoviglie, un frigorifero,
un congelatore, una lavatrice o un'asciugatrice, poiché l'umidita potrebbe danneggiare i
componenti elettronici del piano di cottura.

3. Il piano cottura a induzione deve essere installato in modo da garantire una migliore
radiazione del calore.

4,  Laparete e l'area sopra il piano di lavoro devono essere resistenti al calore.

Per evitare qualsiasi danno, lo strato di colla e l'adesivo devono essere resistenti al calore.

6.  Nonusare un pulitore a vapore.

w

Collegamento del piano cottura alla corrente elettrica
& Rivolgersi unicamente a una persona qualificata per collegare il piano cottura alla rete
elettrica.

1. Prima di collegare il piano cottura alla rete, controllare che:
1. Ilsistema di cablaggio domestico sia adatto alla potenza usata dal piano cottura.
2. La tensione di rete coincida con quella specificata nell'etichetta di classificazione
dell'apparecchio.
3. | cavi di alimentazione possano sopportare il carico specificato sull'etichetta di
classificazione dell'apparecchio.

2. Quandossicollega il piano cottura ainduzione alla corrente, non usare adattatori, riduttori
o dispositivi di derivazione, poiché possono causare surriscaldamento o incendio.
3. Il cavo di alimentazione non deve essere in contatto con parti calde e deve essere

posizionato in modo che la sua temperatura non superi maii 75 °C.

AVeriﬁcare con un elettricista se il sistema di cablaggio domestico e adatto all'uso senza
bisogno di modifiche. Qualsiasi modifica deve essere effettuata solo da un elettricista
qualificato.

4. LaFigura 7 mostra lo schema elettrico per la connessione alla rete.
Legenda figura 7
1. Nero

2. Marrone
3. Bl
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4. Grigio
5. Giallo/verde

- Seilcavo é danneggiato o deve essere sostituito, evitare di ripararlo da soli e contattare il

servizio di assistenza Cecotec per evitare incidenti.

- Se l'apparecchio & collegato direttamente alla rete elettrica, & necessario installare un

interruttore onnipolare con un'apertura di almeno 3 mm tra i contatti.

- Llinstallatore deve assicurarsi che il collegamento elettrico sia stato eseguito

correttamente e che sia conforme alle norme di sicurezza vigenti.
- Non piegare né schiacciare il cavo.

- Ilcavo deve essere controllato periodicamente. La sostituzione pud essere effettuata solo

da un tecnico qualificato.

& Nota bene: La superficie inferiore e il cavo di alimentazione del piano cottura non devono

essere accessibili dopo l'installazione.

4. FUNZIONAMENTO

Pannello di controllo
Figura 8

1. lconatouch della funzione Booster
Controllo del timer
Icona touch della funzione Booster
Controllo del timer
Cursore di regolazione della potenza
Controllo della zona flex
Cursore di regolazione della potenza
Icona touch di accensione/spegnimento
Icona touch di pausa
Controllo del timer
. Icona touch della funzione Booster
. Controllo del timer
. Icona touch della funzione Booster
Cursore di regolazione della potenza
. Controllo della zona flex
Cursore di regolazione della potenza
Icona touch della funzione di Blocco

LN R WD

R e s
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La cottura a induzione e una tecnologia di cottura sicura, avanzata, efficiente ed economica. Il
piano cottura a induzione funziona tramite vibrazioni elettromagnetiche che generano calore
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direttamente nella pentola, anziché riscaldando la superficie del vetro. Il vetro si riscalda da
solo perché la pentola lo riscalda. Vedere la figura 9.

1.

2
3
4.
5

Legenda figura 9
Circuito magnetico
Correnti indotte
Pentola
Piano cottura in vetroceramica
Bobina di induzione

AFare attenzione quando si frigge: l'olio e il grasso si riscaldano molto rapidamente,
soprattutto se si utilizza la funzione Booster. A temperature estremamente elevate, l'olio e il
grasso possono bruciare spontaneamente, costituendo un grave rischio di incendio.

Istruzioni per il funzionamento
Icone touch

Le icone touch rispondono al tocco, quindi non c'e bisogno di applicare alcuna pressione.
Toccare le icone con il polpastrello e non con la punta del dito. Fig. 10

Verra emesso un bip ogni volta che il piano cottura rileva il dito.

Assicurarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti e che non ci sia nessun oggetto
(per esempio una pentola o un panno) che li copra. Luso delle icone touch pud venire
compromesso anche da un fine strato d'acqua.

Scegliere le pentole giuste

A Utilizzare solo padelle e pentole con una base adatta alla cottura a induzione. Cercare

il simbolo d'induzione sulla confezione o sul fondo della pentola.

E possibile verificare se la padella o la pentola sono idonee con un test con calamita.

Spostare una calamita verso la base della pentola. Se la calamita riviene attratta dalla

pentola, significa che quest'ultima & compatibile con il piano cottura a induzione.

Se non si possiede una calamita:

Versare un po' d'acqua nella padella o pentola da testare.

2. Seilsimbolo M non inizia a lampeggiare sul display e l'acqua si riscalda, significa che
& adatta alla Cottura a induzione.

Le pentole e padelle fatte dei seguenti materiali non sono adatte: acciaio inossidabile puro,

alluminio o rame senza base magnetica, vetro, legno, porcellana, ceramica e terracotta.

Pentole a base di alluminio.

Queste riducono l'area ferromagnetica, il che significa che viene emessa meno energia. Di

conseguenza, tali pentole non vengono rilevate dal piano cottura e non si riscaldano.

Non utilizzare padelle e pentole con bordi seghettati o con fondo curvo. Fig. 11

Assicurarsi che il fondo della pentola da utilizzare sia liscio, si appoggi al vetro e abbia

le stesse dimensioni della zona di cottura. Utilizzare pentole con un diametro uguale al
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diametro della zona selezionata. L'utilizzo di pentole leggermente pit grandi aumentera
l'efficienza dell'energia utilizzata. L'utilizzo di pentole pit piccole influisce sull'efficienza. Il
piano cottura non puo rilevare una pentola piu piccola di 140 mm. Posizionare sempre la
pentola al centro della zona di cottura. Fig. 12

- Sollevare sempre le pentole dal piano cottura a induzione; evitare di trascinarle per non
graffiare il vetro. Fig. 13

Dimensioni delle pentole

- Le zone di cottura sono delimitate e si adattano automaticamente al diametro della
pentola. Tuttavia, si dovrebbe cercare di far coincidere il pit possibile il diametro della
pentola con quello della zona di cottura.

- Persfruttare al meglio il piano di cottura a induzione, posizionare la pentola al centro della
zona di cottura.

Diametro della base delle pentole

Zonadi cottura Minimo (mm) Massimo (mm)
1,234 100 220
Zona flex 210 220%380

ATTENZIONE:

Rilevamento di oggetti di piccole dimensioni: Se sul piano cottura si appoggiano delle
pentole di dimensioni inadeguate o non magnetiche (es. alluminio) o altri piccoli oggetti (es.
coltello, forchetta, chiave), il piano cottura a induzione entra automaticamente in modalita
standby dopo 1 minuto. La ventola continuera a funzionare per 1 minuto.

1. Iniziare a cucinare

1 Premere l'icona touch di accensione/spegnimento @ . Allaccensione si sente un
segnale acustico e il pannello di controllo mostra “-* a indicare che il piano cottura
a induzione e in modalita Standby.

2 Posizionare una pentola adatta sulla zona di cottura desiderata.

NOTA: Assicurarsi che il fondo della pentola e la superficie della zona di cottura siano puliti e
asciutti.

3 Ogni zona di cottura é dotata di un proprio cursore di potenza e di un timer, in modo
da poter impostare la potenza e il tempo di cottura in modo indipendente per ogni
zona.

4 Regolare la potenza facendo scorrere il dito sul cursore di regolazione.

NOTA BENE:

- Senonsiselezionalapotenzaentro 20 secondi, il piano cottura sispegne automaticamente.
Bisognera riaccenderlo e tornare al passo 1.
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- Epossibile regolare la potenza in qualsiasi momento durante la cottura. Fig. 14

Se il simbolo :J:Ii e limpostazione della potenza lampeggiano alternativamente sul display
della zona di cottura selezionata, significa che:

- Non sono state posizionate le pentole sulla zona di cottura corretta.

- Le pentole e padelle che si stanno usando non sono adatte al piano cottura a induzione.

- Lapentola e troppo piccola o non si trova al centro della zona di cottura.

ATTENZIONE: Se nella zona di cottura non c'e una pentola adatta, non viene prodotto alcun
calore.

Se non viene collocato alcuna pentola entro 1 minuto, il display si spegnera automaticamente.

2. Fine cottura
1 Far scorrere il dito verso sinistra sul cursore di potenza della zona di cottura
selezionata per spegnerla. Accertarsi che sul display sia visualizzato il numero “0"
Dopo tre secondi, la zona di cottura si spegne e il display corrispondente visualizza
“-" Fig. 15

2 Perspegnereilpiano cottura ainduzione, toccare l'icona di accensione/spegnimento

3 Fareattenzioneanontoccare lazonadicottura, poiché potrebbe ancora essere calda.
ILsimbolo “H/h" indica che la zona di cottura interessata e ancora calda. Scomparira
quando la superficie si sara raffreddata e avra raggiunto una temperatura sicura.
Se si desidera riscaldare pili pentole, utilizzare la zona ancora calda per risparmiare
energia.

3. Uso della funzione Booster
Attivare la funzione Booster
1 Premere licona touch di accensione/spegnimento @ . Allaccensione si sente un
segnale acustico e il pannello di controllo mostra “-" a indicare che il piano cottura
a induzione e in modalita Standby.
2 Premere licona touch della funzione Booster ), sul display apparira l'animazione
mostrata nella figura 16 che indica l'attivazione della funzione e il piano di cottura

iniziera a riscaldare alla massima potenza.

Disattivare la funzione Booster
1 Se si fa scorrere il dito sul cursore, la funzione Booster viene disattivata. Inoltre, sul
display della zona di cottura selezionata viene visualizzato il numero della potenza
impostata con il cursore.
2 Una volta trascorso il tempo di funzionamento, la funzione Booster si disattiva
automaticamente e il piano di cottura funziona alla potenza selezionata prima
dell'attivazione della funzione. Se questa potenza e 0, funziona alla potenza 9.
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Nota bene:

- Questa funzione pud essere attivata su qualsiasi zona di cottura.

- Lazona di cottura torna allimpostazione originale dopo 10 minuti.

- Lazona flex torna allimpostazione originale dopo 5 minuti.

- Lafunzione Booster passa alla potenza 9 se si attiva un'altra zona di cottura.

- Selimpostazione originale della potenza € 0, torna a 9 al termine della funzione Booster.

4. Zona flex

- Lazona flex pud essere utilizzata come un'unica zona di cottura o come due zone diverse,
a seconda delle esigenze.

- E costituita da due induttori indipendenti che possono essere controllati separatamente.
Quando funziona come zona singola, la parte su cui non e posizionata alcuna pentola di
cottura si spegne automaticamente dopo 8 secondi. Utilizzare una pentola adatta a questo
piano di cottura.

- Pergarantire un rilevamento corretto e una distribuzione uniforme del calore, & necessario
posizionare la pentola:

0 Nella parte anteriore o posteriore della zona flex, se la pentola e lunga meno di 21
cm.
0  Ovunque, se la pentola e pit grande di 21 cm.

Il corretto posizionamento delle pentole & illustrato nella figura 17. E a seconda delle loro
dimensioni, nella figura 18.

5. Blocco delle icone touch
- E possibile bloccare le icone per evitare un uso involontario (ad esempio, i bambini che

accendono accidentalmente le zone di cottura). A tal fine, premere bicona della funzione di

blocco 8 . A questo punto, il display visualizza “Lo".

- All'attivazione del blocco di sicurezza, tutte le icone tranne quella di Accensione/

Spegnimento verranno disabilitate.

- Perdisattivare il blocco, tenere premuta l'icona della funzione di blocco a ,quindi le icone
si attivano nuovamente.

Quando il piano cottura e bloccato, tutte le icone touch sono disabilitate, tranne quella di
accensione/spegnimento. ®.Incasodi emergenza, e possibile spegnere il piano di cottura con
l'icona touch di accensione/spegnimento. . Tuttavia, per eseguire qualsiasi altra operazione, e
necessario sbloccare il piano cottura.

6. Controllo del timer

- Ogni zona di cottura e dotata di icone per aumentare o diminuire il tempo.

- Premendo brevemente una di queste due icone, il tempo aumenta/diminuisce di 1 minuto.
Tuttavia, se si tiene premuta, il tempo aumenta/diminuisce di 10 minuti.

- Se s attiva la funzione della zona flex, e possibile impostare il timer utilizzando le icone
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touch delle zone di cottura che compongono la zona flex, cioe entrambe.

- Sesieattivatoiltimer e si & disattivata la funzione flex zone, il tempo impostato passa alla
zona anteriore del piano di cottura.

- Entrando in modalita flex, l'impostazione del tempo viene disattivata di default.

- Iltempo massimo configurabile e 8:00.

- Iltempo diimpostazione massimo della potenza selezionata e il tempo predefinito per tale
potenza. Per ulteriori informazioni, consultare la tabella corrispondente.

- Una volta impostato il timer, il tempo rimanente viene visualizzato sul display. Toccare il
cursore per controllare la potenza selezionata. Se si desidera cambiarla, far scorrere il dito.

1. Quando il tempo raggiunge lo O, questo valore non appare pil sul display corrispondente
se non viene eseguita alcuna operazione dopo 3 secondi. R
2. Peraumentare il tempo, & possibile premere brevemente o a lungo licona touch +.
3. Perridurre iltempo, & possibile premere brevemente o a lungo l'icona touch 2.
4. Sesitengono premute contemporaneamente le icone di aumento e riduzione del tempo
per 1secondo, il timer si disattiva.

Pausa
1. Quando le zone di cottura sono in funzione, premere l'icona di pausa (ON display di tutte
le zone di cottura visualizzano “| | " e siriscaldano fino al livello di potenza 2. In questo
momento saranno abilitate solo le icone di pausa M e di accensione/spegnimento ®.
Premendo nuovamente l'icona di pausa, il display visualizza l'impostazione originale. Le
zone di cottura continuano a riscaldarsi.

g

8. Spostare la pentola da una zona di cottura a un'altra

- Questa funzione é disattivata per impostazione predefinita, ma & possibile attivarla
seguendo i passaggi indicati di seguito. Fig. 19
1. Quando il piano di cottura e spento, tenere premuta l'icona di accensione/spegnimento O]
per accenderlo.
2. Attendere 10 secondi e tenere premuta l'icona della zona di cottura in alto a sinistra per 3
secondi. Questa zona funzionera al livello di potenza 9.
NOTA: Se il display della zona di cottura in alto a sinistra visualizza “On", significa che la
funzione é attivata. Se sul display della zona di cottura in alto a sinistra compare "OF", significa
che la funzione e disattivata.
3. Quandoilriscaldamento della zona di cottura e stabile, spostare la pentola dalla zona
superiore sinistra alla zona inferiore destra.
4. Aquesto punto, l'indicatore della zona di cottura in basso a destra inizia a lampeggiare
e ad emettere un segnale acustico.
5. Perconfermareilcambio di zona di cottura, & necessario premere l'icona della funzione
Booster (che a questo punto stara lampeggiando) per confermare il trasferimento.
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6. La zona di cottura inferiore destra si riscalda allo stesso livello di potenza della zona
superiore sinistra.

7. La zona di cottura di sinistra indica la presenza di calore residuo e l'assenza di una
pentola fino a quando il calore non scompare.

NOTA BENE:

- Questa funzione non si attiva quando la funzione Booster e in funzione.

- Una volta confermata la modifica della zona di cottura, limpostazione della potenza e del
timer verra trasferita.

9. Controllo della potenza

A seconda della posizione della pentola, il livello di potenza cambia automaticamente.

Ci sono tre livelli di potenza: 2-5-9 rispettivamente, e si pud posizionare la pentola in tre
posizioni: in basso, al centro e in alto. Fig. 20

1. Con il piano cottura acceso, premere licona della zona flex per 3 secondi per attivare
questa funzione.
2.Una volta attivata:
A Se la pentola é stata posizionata sulla parte inferiore: Quando il piano di cottura ha
verificato che si tratta di una pentola adatta, la potenza viene impostata sul livello 2.
B Sela pentola e stata posizionata nella parte centrale: Quando il piano di cottura
ha verificato che si tratta di una pentola adatta, la potenza viene impostata sul
livello 5.
C Selapentola e stata posizionata nella parte superiore: Quando il piano di cottura
ha verificato che si tratta di una pentola adatta, la potenza viene impostata sul
livello 9.
3. Premere l'icona della zona flex per disattivare la funzione.

10. Tempo di funzionamento predefinito

Ilpiano di cotturaainduzione e dotato di una funzione di spegnimento automatico di protezione,
per cui si spegne automaticamente se ci si dimentica di farlo.

| tempi di funzionamento predefiniti per i diversi livelli di potenza sono riportati nella tabella
seguente:

Livello di potenza Pausa 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Tempo di funzionamento 8 8 8 6 6 4 4 2 2 1,5
predefinito (ore)

&Le persone con pacemaker devono consultare il proprio medico prima di utilizzare il piano
di cottura...

136 I BOLERO SQUAD | 4800 TOTALFLEX

ITALIANO

Consigli di cottura

- Quando il cibo comincia a bollire, ridurre la potenza.

- Luso di un coperchio riduce il tempo di cottura e fa risparmiare energia grazie alla
ritenzione del calore.

- Ridurre la quantita di liquido o di grasso per ridurre i tempi di cottura.

- Iniziare la cottura su un'impostazione alta e ridurla man mano che il cibo si riscalda.

Cuocere a fuoco lento e cucinare riso

- La cottura a fuoco lento avviene al di sotto del punto di ebollizione, a circa 85°C, quando
alcune bolle salgono alla superficie del liquido di cottura. € indispensabile per fare deliziose
zuppe e teneri stufati, perché esalta i sapori senza cuocere troppo il cibo. Anche le salse
a base di uova e le salse addensate con farina dovrebbero essere cucinate al di sotto del
punto di ebollizione.

- Alcune operazioni, come la cottura del riso con il metodo dell'assorbimento, possono
richiedere un'impostazione superiore a quella pili bassa per garantire una cottura corretta
entro il tempo consigliato.

Bistecche di maiale

Per bistecche succose e saporite:

1. Lasciare la carne a temperatura ambiente per circa 20 minuti prima della cottura.

2. Preriscaldare una padella a base spessa.

3. Spennellare entrambi i lati della bistecca con olio. Versare una piccola quantita di olio nella
padella calda e mettere la carne nella padella.

4. Girare la bistecca solo una volta durante la cottura. Il tempo esatto di cottura dipendera
dallo spessore della bistecca e dal proprio gusto. | tempi possono variare da 2 a 8 minuti
per lato. Premere il filetto per misurare il grado di cottura; pit il filetto e sodo, pill & cotto.

5. Lasciare riposare la bistecca su un piatto caldo per qualche minuto per evitare che si
ammorbidisca prima di servirla.

Soffritto

1. Scegliere un wok a fondo piatto compatibile con il piano di cottura a induzione o una
padella grande.

2. Tenere pronti tutti gli ingredienti. Il soffritto viene eseguito velocemente. Se si stanno
cucinando grandi quantita di alimenti, cucinarli in diversi lotti pit piccoli.

3. Preriscaldare brevemente la padella e aggiungere due cucchiai d'olio.
Cuocere prima la carne, mettere da parte e tenerla in caldo.

5. Saltare le verdure. Quando sono calde ma ancora croccanti, impostare la zona di cottura ad
un livello piti basso, rimettere la carne nella padella e aggiungere una salsa.

6. Mescolare delicatamente gli ingredienti per riscaldarli.

7. Servire subito.
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Regolazione della potenza

- Leimpostazioni riportate di seguito sono solo indicative.

- Laregolazione esatta dipendera da diversi fattori, come la pentola utilizzata e la quantita
che viene cucinata.

- Provare il piano cottura a induzione per trovare le impostazioni pit adatte a ognuno.

Icona della potenza Adatta per

ITALIANO
5. PULIZIA E MANUTENZIONE
Pulizia del piano cottura
Tipo di sporco Come pulirlo Importante

Riscaldare leggermente piccole quantita di cibo

1-2 Sciogliere il cioccolato, il burro e gli alimenti che si bruciano
rapidamente

Cucinare a fuoco lento

Riscaldare gradualmente

Riscaldare
3-4 Cuocere rapidamente
Cucinare riso

5-6 Crépe/pancake

Saltare in padella
7-8 Cucinare pasta

Saltare in padella a una temperatura pit alta
Bollire

9/P Portare la zuppa a ebollizione

Far bollire l'acqua

Sporco comune sul
vetro (impronte digitali,
segni, macchie di cibo,
ecc.).
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Scollegare il piano cottura dalla
corrente.

Utilizzare un prodotto di pulizia
per piani di cottura quando il
vetro & ancora temperato (ma
non caldo).

Sciacquare il prodotto e
asciugare il vetro con un panno
pulito o un tovagliolo di carta.
Ricollegare il piano di cottura
all'alimentazione elettrica.

Se siscollega il piano cottura
dalla rete, l'indicazione
“superficie calda” non
apparira, ma la zona di
cottura sara ancora calda.
Prestare particolare
attenzione.

| panni abrasivi, alcune
spugne di nylon e i prodotti
per la pulizia forti e abrasivi
possono graffiare il vetro.
Leggere sempre l'etichetta
per verificare l'idoneita del
prodotto di pulizia o della
spugna che si sta utilizzando.
Non lasciare mai residui di
prodotti di pulizia sul piano
cottura a induzione, poiché il
vetro potrebbe macchiarsi.
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Versamenti di zucchero
sul vetro.

Rimuoverli immediatamente
con una spatola o un raschietto
adatto ai piani di cottura a
induzione, ma fare attenzione
alle superfici calde nella zona di
cottura:

Scollegare il piano cottura dalla
corrente.

Tenere il raschietto con un
angolo di 30° e trascinare lo
sporco su una zona fredda del
piano di cottura.

Pulire lo sporco con un panno o
con un tovagliolo di carta.
Seguire i passida 2 a 4 nella
sezione "Sporco comune sul
vetro”.

Rimuovere le macchie di
cibo fuso e zuccherato o i
resti il prima possibile. Se
lasciati raffreddare sul vetro,
possono essere difficili

da rimuovere o possono
persino danneggiare
permanentemente la
superficie del piano cottura.
Pericolo di taglio: la lama del
raschietto puo essere molto
affilata; fare attenzione
quando si rimuove il
coprilama. Usare il raschietto
con estrema attenzione e
conservarlo sempre in modo
sicuro e fuori dalla portata
dei bambini.

6. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

ITALIANO

Dopo un uso prolungato, il dispositivo potrebbe presentare alcuni errori o malfunzionamenti.
Le tabelle seguenti contengono le possibili cause del problema e le soluzioni per risolverlo.

Problema

Possibili cause

Possibile soluzione

Il piano cottura a
induzione non si
accende.

Non vi e corrente elettrica.

Assicurarsi che il piano cottura sia
collegato alla rete elettrica e che
sia acceso.

Controllare se c'e stata
un'interruzione di corrente. Dopo
queste verifiche, se il problema
persiste, contattare il Servizio

di Assistenza Tecnica ufficiale di
Cecotec.

Le icone touch non
rispondono al tocco.

Le icone sono bloccate.

Sbloccare le icone.

Versamenti sulle icone
touch.

Scollegare il piano cottura dalla
corrente.

Pulire la macchina.

Pulire l'area intorno all'icona
touch con una spugna o un
panno pulito e umido.
Asciugare completamente la
zona con carta da cucina.
Scollegare il piano cottura dalla
corrente.

Il piano cottura a induzione
potrebbe emettere un
segnale acustico e spegnersi,
e le icone potrebbero non
funzionare se bagnate.
Assicurarsi di asciugare

le icone touch prima di
riaccendere il piano cottura a
induzione.

E difficile utilizzare le
icone touch.

E possibile che leicone
siano leggermente bagnate
o che le si stia toccando con
la punta del dito e non con il
polpastrello.

Assicurarsi che le icone siano
asciutte e toccarle con il
polpastrello.
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ILvetro e graffiato.

Sono stati utilizzate padelle
o0 pentole con basi ruvide.

Sono state usate spugne
o detergenti inadatti e
abrasivi.

Usare padelle e pentole con basi
piatte e lisce.

Alcune padelle o
pentole emettono
rumori di scoppiettio o

crepitio.

Questo pud essere dovuto
alla loro composizione
(strati di metalli diversi che
vibrano in modo diverso).

Questo fenomeno e normale per
alcune padelle e non e indice di un
guasto.
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Il piano cottura a
induzione emette un
leggero ronzio quando
viene usato a fuoco
alto.

Questo e dovuto alla
tecnologia della cottura a
induzione.

€ normale, ma il rumore
dovrebbe diminuire o scomparire
completamente con la
diminuzione della potenza
impostata.

Si sente il rumore della
ventola proveniente
dal piano di cottura a
induzione.

Per evitare il
surriscaldamento dei
componenti elettronici e
stata attivata una ventola
di raffreddamento integrata
nel piano cottura. Puo
continuare a funzionare
anche dopo che il piano
cottura a induzione e stato
spento.

€ normale e non c'@ da
preoccuparsi. Non scollegare il
piano cottura dall'alimentazione
mentre la ventola e in funzione.

Il piano cottura a induzione e dotato di una funzione di autodiagnosi. Con questa funzione,
il tecnico pud controllare il funzionamento dei vari componenti senza dover smontare né

rimuovere il piano cottura dal piano di lavoro.

Codici di errore

ITALIANO

Codici di errore

Significato

Soluzioni

Le padelle e pentole
non si riscaldano e non
appaiono sul display.

Il piano cottura a induzione
non rileva la pentola perché
non e adatta alla cottura a
induzione.

Il piano cottura a induzione
non rileva la pentola perché
e troppo piccola per la

zona di cotturaonon &

ben centrata sulla zona di
cottura.

Utilizzare solo padelle e pentole
compatibili con il piano cottura a
induzione.

Centrare le padelle e pentole

e assicurarsi che la loro base
corrisponda alla dimensione della
zona di cottura.

Il piano cottura a
induzione o una zona
di cottura si e spenta
inaspettatamente,
emette un segnale
acustico e viene
visualizzato un codice
di errore (di solito
alternato a una o due
cifre sul display del
timer).

Guasto tecnico.

Annotare i codici di errore,
scollegare il piano di cottura a
induzione dalla rete elettrica e
contattare l'assistenza tecnica
Cecotec.

icone) contemporaneamente
per un lungo periodo di tempo.

E1,E2, E7 Guasto nel sensore di Contattare il Servizio di Assistenza
temperatura Tecnica ufficiale di Cecotec.
E3,E4 Guasto del sensore di Contattare il Servizio di Assistenza
temperatura del transistor IGBT. | Tecnica ufficiale di Cecotec.
EU Il collegamento tra la scheda del | Contattare il Servizio di Assistenza
display e la scheda principale Tecnica ufficiale di Cecotec.
si interrompe o si verifica un
guasto nella comunicazione con
le icone touch.
EL/EH Tensione di alimentazione Controllare se l'alimentazione
anomala. funziona normalmente.
Una volta verificato, ricollegare la
scheda.
a La temperatura del sensore Spegnere il piano cottura e
della lastra di vetro e troppo attendere che si raffreddi prima di
alta. riaccenderlo.
c2 La temperatura del sensore del | Spegnere il piano cottura e
transistor IGBT e troppo alta. attendere che si raffreddi prima di
riaccenderlo.
F5, F6 Guasto alla ventola. Contattare il Servizio di Assistenza
Tecnica ufficiale di Cecotec.
EF L'utente ha premuto due (o pil Pulire l'area delle icone touch.
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Guasti specifici e soluzioni

ITALIANO

accende quando
il piano cottura e
collegato.

ausiliaria e la scheda
collegata al display
presentano un errore.

Errore Problema Soluzione A Soluzione B

Controllare che la spina

Non c'e corrente. sia ben collegata alla
presa di corrente e che
quest'ultima funzioni.

La scheda di

. alimentazione Verificare le connessioni.
ILLED non si

La scheda di
alimentazione
ausiliaria e
danneggiata.

Sostituire la scheda di

alimentazione ausiliaria.

La spia del livello
di potenza di
cottura si accende,
ma il piano non si
riscalda.

La temperatura del
piano di cottura e
troppo alta.

La temperatura
ambiente potrebbe
essere troppo alta.
Lingresso o l'uscita
dell'aria potrebbero
essere bloccati.

La ventola e difettosa.

Controllare che la
ventola funzioni
correttamente; in caso
contrario, sostituirla.

La scheda di
alimentazione
danneggiata.

Sostituire la scheda di
alimentazione.

ILdisplay e
danneggiato.

Sostituire la scheda del
display.

Le icone touch non
rispondono o il
display a LED non
funziona bene.

ILdisplay e
danneggiato.

Sostituire la scheda del
display.
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Il piano di

cottura smette
improvvisamente

di riscaldare e sul
display lampeggia il

o

simbolo “u"

La pentola utilizzata
non e adatta.

Utilizzare una pentola

) adatta.
ILdiametro della L .
N ILcircuito di
pentola e molto .
) rilevamento
piccolo.
delle pentole
Il piano cottura si e Aspettare che la & danneggiato,
surriscaldato. temperatura del piano sostituire
cottura a induzione la scheda di
ritorni alla normalita. alimentazione.

Premere l'icona

di accensione/
spegnimento per
riavviare il piano cottura.

Quando si cerca
diriscaldare
zone della stessa
dimensione, il

won

display mostra “u"

La scheda di
alimentazione e la
scheda collegata
all'indicatore

presentano un errore.

Verificare le connessioni.

La scheda del
display dell'unita
di comunicazione e
danneggiata.

Sostituire la scheda
dell'indicatore.

La scheda principale
e danneggiata.

Sostituire la scheda di
alimentazione.
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Ilmotore della
ventola produce La ventola del motore | Sostituire la ventola.

strani rumori. e danneggiata.

Utilizzare queste istruzioni per riparare i guasti piti comuni.
Non tentare di smontare l'apparecchio da soli per evitare pericoli e danni al piano cottura a
induzione.

7. SPECIFICHE TECNICHE

Codice prodotto: AO1_EU01_100087
Prodotto: Bolero Squad | 4800 TotalFlex

Consumo energetico zona di cottura, EC ortura ctettrica Area 1:181,7 Wh/kg
calcolato per kg (*) Area 2:181,5

Consumo energetico del piano cottura, ECWD(ottura 181,6 Wh/kg
calcolato per kg (*) cletirico

Simbolo Valore Unita
Codice modello AO01_EU01_100087
Tipo di piano cottura Piastra di cottura integrata
Numero di zone di cottura 2 zone
Tecnologia di riscaldamento (piani Zona di cottura a induzione
e zone di cottura a induzione, zone
radianti di cottura, piani solidi)
Simbolo Valore Unita
Per zone di cottura circolari: diametro 0 N/A cm
dell'area utilizzabile di ciascuna zona di
cottura elettrica, arrotondato ai 5 mm
pili vicini.
Per zone di cottura non circolari: Lunghezza Area 1: cm
larghezza e lunghezza della superficie Larghezza F:38,0
utile di ciascuna zona di cottura W: 21,0
elettrica, arrotondate ai 5 mm piu vicini.
Area 2
F:38,0
W: 21,0
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Il consumo energetico in modalita Standby e di 0,37 W secondo le linee guida della norma EN
50564:2011 e le normative europee 1275/2008/CE e 801/2013/CE. A tal fine, l'apparecchio si
collega alla rete elettrica senza svolgere alcuna funzione, in attesa che si attivi la modalita
Standby.

Le specifiche tecniche possono cambiare senza previa notifica per migliorare la qualita del
prodotto.
Fabbricato in Cina | Progettato in Spagna

8. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

e/o le pile/batterie devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti domestici.
Quando questo prodotto raggiunge la fine della sua vita utile, & necessario
rimuovere le pile/batterie/accumulatori e portarlo in un punto di raccolta
designato dalle autorita locali.

Per informazioni dettagliate su come smaltire correttamente le apparecchiature elettriche ed
elettroniche e/o le pile/batterie, 'utente dovra contattare le autorita locali.

ILrispetto di queste linee guida aiutera a proteggere l'ambiente.

ﬁ Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il prodotto

9. GARANZIA E SUPPORTO TECNICO

Cecotec sara responsabile nei confronti dell'utente finale o del consumatore per qualsiasi
difetto di conformita esistente al momento della consegna del prodotto nei termini, condizioni
e scadenze stabilite dalla normativa vigente.

Si raccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale specializzato.

Se si riscontra un problema con il prodotto o in caso di dubbi, si prega di contattare il Servizio
di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec al numero +34 96 321 07 28.
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10. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non pud essere,
in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito
con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PECAS E COMPONENTES

Figura
1. Zonade 2200/3300 W
2. Zona deinducao livre (3300/3700 W)
3. Zonade2200/3300 W
4. Painel de controlo
5. Placadevidro

NOTA:
Os graficos deste manual sao representacées esquematicas e podem ndo corresponder
exatamente ao produto.

2. ANTES DE USAR

- Este aparelho é acondicionado em embalagens concebidas para o proteger durante
o transporte. Retire o aparelho da sua caixa e remova todo o material de embalagem.
Pode manter a caixa original e outras embalagens num local seguro para evitar danos no
aparelho, caso necessite de o transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem
original, certifique-se de reciclar todos os itens corretamente.

- Certifique-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado. Se
algum deles faltar ou ndo estiver em boas condicdes, contactar imediatamente o Servico
de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.

Contetido da caixa

- Placadeinducao
Suporte de montagem
- Manualde instrucbes

3. INSTALA;AO DO APARELHO
Para instalar corretamente a bancada, devem ser seguidos os seguintes passos:

1. Recorte a bancada onde a placa deve ser instalada de acordo com as dimensdes
indicadas na tabela abaixo e na figura 2.

L (mm) W (mm) | H(mm) D(mm) | A(mm) |B(mm) X(mm) | F(mm)

590 520 53 49 560=1 480=1 50 min | 3 min
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2. Para a instalac&o e utilizacdo, deve ser mantido um espaco minimo de 5 cm em redor do
orificio. Certifiqgue-se de que a espessura da bancada é de pelo menos 30 mm.

AVISO: Selecione uma bancada com material resistente ao calor e isolado (madeira e materiais
fibrosos ou higroscépicos semelhantes nao devem ser utilizados como material de bancada
a menos que impregnados) para evitar choques elétricos ou deformacdes causadas pela
radiacdo térmica da placa.

&Nota: A distancia de seguranca entre os lados da placa e as superficies internas da
bancada deve ser de pelo menos 3 mm.

Em qualquer caso, certifiqgue-se de que a placa de inducdo esta bem ventilada e que a entrada
e saida de ar ndo estdo bloqueadas. Certificar-se de que a placa de inducdo esta a funcionar
corretamente.

ANota: A distancia de seguranca entre a placa e o armario por cima da placa deve ser de
pelo menos de 760 mm.

Ver figura 3.
A (mm) B (mm) C (mm) D €
760 min 15 min 20 min Entrada de ar Saidadear?2
mm

ADVERTENCIA: Assegure uma ventilacao adequada.

3. Certifique-se de que a placa de inducao estéd bem ventilada e que a entrada e saida de ar
ndo estao bloqueadas. Para evitar um contacto acidental com a parte inferior da placa
quando esta estiver demasiado quente, ou um choque elétrico durante a sua utilizacao,
é necessario colocar um encaixe de madeira, fixado com parafusos, a uma distancia
minima de 50 mm da parte inferior da placa. Siga as recomendacdes indicadas na figura
4.

&Existem orificios de ventilacdo a volta do exterior da placa. Deve certificar-se de que estes

furos nao sdo bloqueados pela bancada ao montar a placa.

A Note-se que a cola que liga o material plastico ou madeira ao mobilidrio deve resistir a

uma temperatura superior a 150 °C para evitar que o revestimento se descasque.

A parede traseira e as superficies adjacentes e circundantes devem ser capazes de resistir

a uma temperatura de 90 °C.

Antes de instalar a placa, certifique-se de que:

- Abancada estd nivelada e tem forma de quadrado, e nenhum elemento estrutural viola os
requisitos de espaco.

- Abancada de trabalho é feita de material resistente ao calor e isolado.

- Seinstalar a placa de inducdo em cima de um forno, o forno deve ser equipado com uma
ventoinha de arrefecimento.
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- A instalacao cumpre todos os requisitos de seguranca e as regras e regulamentos
aplicaveis.

- Certifiqgue-se de que a placa estd equipada com um interrutor de seguranca, instalado
e posicionado de acordo com as normas e regulamentos elétricos locais, que permite
desligar completamente a placa da rede elétrica.

- Certifique-se de gue o interrutor de isolamento é de um modelo aprovado e que
proporciona uma separacdo de contactos de 3 mm em todos os pélos (ou em todos os
condutores activos [de fase] se os regulamentos locais relativos a cablagem permitirem
esta variacdo de requisitos).

- Outilizador pode aceder facilmente ao interrutor de isolamento com a placa instalada.

- Utilize acabamentos resistentes ao calor e faceis de limpar (tais como azulejos ceramicos)
nas paredes que rodeiam a placa.

4. Antes de instalar a placa sobre a bancada, a fita de vedacéo deve ser colada na parte
inferior da placa (Fig. 5):
- Virar a placa de modo que a superficie de vidro fique virada para baixo.
- Retire a tira de selagem do saco e remova o adesivo de dupla face da parte de tras
da tira.
- Emseguida, cole a tira na parte de tras do prato.
- Atirando deve ultrapassar o bordo da placa.

Legenda figura 5
1. Parteinferior da placa
2. Tiradevedacao

Depois de instalar a placa, certifique-se de que:

- 0O cabo de alimentacdo elétrica ndo é acessivel através de portas ou gavetas de méveis.

- Existe um fluxo adequado de ar fresco do exterior do armario para a base da placa.

- Seaplacadeinducdo forinstalada por cima de uma gaveta ou de um armario, é necessario
instalar uma barreira de protecdo térmica por baixo da base da placa.

- Certifique-se de que o interrutor de isolamento é facilmente acessivel.

5. Antes de fixar os suportes de fixacao, é necessario colocar o aparelho numa superficie
estavel e lisa (pode utilizar a embalagem). N&o exercer forca sobre os controlos que
sobressaem da placa.

6. Fixar a placa a bancada, aparafusando quatro suportes na parte inferior da placa (como
na figura 6) antes da instalacao.

7. Ajuste a posicao dos suportes de acordo com a espessura do seu tampo de trabalho.

Legenda figura 6
1 Suporte
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AADVERTENCIA: Os suportes ndao devem, em caso algum, entrar em contacto com a
superficie interior da bancada apés a instalagao.

ADVERTENCIAS

1.

ouv s w

A instalacdo da placa deve ser efetuada por técnicos qualificados. N&o instale a placa
sozinho.

N&o instale a placa diretamente sobre uma maquina de lavar loica, frigorifico, congelador,
maquina de lavar roupa ou secadora de roupa, uma vez que a humidade pode danificar a
eletrénica da placa.

A placa de inducdo deve ser instalada de forma a garantir uma melhor radiacao do calor.
A parede e a zona por cima da bancada devem ser resistentes ao calor.

Para evitar qualquer dano, a camada de unido e o adesivo devem ser resistentes ao calor.
Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor.

Ligacdo da placa a rede elétrica
& A placa deve ser ligada a rede por uma pessoa devidamente qualificada.

Antes de ligar a placa a fonte de alimentacao, verifique que:

1. O sistema de cablagem doméstica é adequado para a energia consumida pela placa.

2. Atenséo de rede coincide com a tensao especificada na etiqueta de classificacdo do
produto.

3. Os cabos de alimentacao podem suportar a carga especificada na etiqueta de
classificacdo do produto.

Ao ligar a placa a rede, néo utilize adaptadores, redutores ou dispositivos de ramificacéo,
pois podem causar sobreaquecimento ou incéndio.

O cabo de alimentacao nao deve estar em contacto com nenhuma peca quente e deve ser
posicionado de modo que a sua temperatura ndo exceda 75 °C em qualquer momento.

AVeriﬁque com um eletricista se o sistema de cablagem doméstica é adequado sem
modificacdes. Quaisquer modificacbes devem ser levadas a cabo apenas por um eletricista
qualificado.

4. Afigura 7 mostra o diagrama elétrico para a ligacao a rede.

1.

152

Legenda figura 7
Preto

2. (Castanho

3. Azul

4. C(inzento

5. Amarelo/verde
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Se o cabo estiver danificado ou tiver de ser substituido, evite reparad-lo vocé mesmo e
contacte o Servico de Assisténcia Cecotec para evitar acidentes.

Se o aparelho for ligado diretamente a rede elétrica, deve ser instalado um disjuntor
omnipolar com uma abertura de pelo menos 3 mm entre os contactos.

O instalador deve certificar-se de que a ligacdo elétrica foi feita corretamente e que
cumpre as normas de seguranca em vigor.

Nao dobre nem pressione o cabo.

O cabo deve ser verificado periodicamente. A sua substituicao sé pode ser efetuada por
um técnico qualificado.

A Nota: Asuperficieinferior e o cabo de alimentacéo da placa ndo devem ser acessiveis apés
a instalacao.

4. FUNCIONAMENTO

Painel de controlo

Figura 8
1. lcone t&til Funcéo Booster
Controlo do temporizador
icone tatil Funcdo Booster
Controlo do temporizador
Controlo deslizante de ajuste da poténcia
Controlo de zona flexivel
Controlo deslizante de ajuste da poténcia
Ligar/Desligar
{cone tatil de pausa
. Controlo do temporizador
. [cone tatil Funcdo Booster
. Controlo do temporizador
. [cone tatil Funcdo Booster
. Controlo deslizante de ajuste da poténcia
. Controlo de zona flexivel

LN WN

e T e
O Uhs WNPRELO

. Controlo deslizante de ajuste da poténcia
. [cone tatil Funcéo Bloqueio

[y
~N

A cozedura por inducdo é uma tecnologia de cozedura segura, avancada, eficiente e
econdémica. A placa de inducdo funciona através de vibracdes eletromagnéticas que geram
calor directamente nos utensilios de cozinha, em vez de aquecer indirectamente a superficie
do vidro. O vidro aquecerd porque o utensilio fica quente. Ver figura 9.
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Legenda figura 9
1. Circuito magnético
2. Correntes induzidas
3. Utensilio de cozinha
4. Placa vitroceramica
5. Bobina deinducao

&Tenha cuidado aofritar, pois o0 6leo e a gordura aquecem muito rapidamente, especialmente
se utilizar afuncao Booster. Atemperaturas extremamente elevadas, o 6leo e a gordura podem
arder, constituindo um grave risco de incéndio.

Instrucdes de funcionamento

icones tateis

- Osicones tacteis respondem ao toque, pelo que ndo é necessaria qualquer pressao.

- Utilize a base do dedo, nao a unha. Fig. 10

- Ouvira um sinal sonoro cada vez que a placa detectar o seu dedo.

- Certifiqgue-se de que os icones tacteis estdo sempre limpos e secos e que nao estéo
cobertos por objectos (por exemplo, um utensilio de cozinha ou um pano). Mesmo uma
pelicula fina de dgua pode dificultar o funcionamento dos controlos.

Escolher os utensilios de cozinha adequados

- &Utilize apenas utensilios de cozinha com uma base adequada para cozinhar por
inducao. Procure o simbolo de indugao na embalagem ou no fundo do utensilio de cozinha.

- Pode verificar se o seu utensilio de cozinha é adequado através de um teste magnético.
Mova um iman em direcdo a base do utensilio de cozinha. Se a placa se colar ou for atraida
pelo utensilio, isso significa que é compativel com a placa de inducao.

- Senao tiverumiman:

1. Deitar um pouco de dgua no utensilio de cozinha a testar.

2. Se ="' nao estiver a piscar no ecra e a agua for aquecida, o utensilio de cozinha é
adequado.

- Os utensilios de cozinha fabricados com os seguintes materiais ndo sdo adequados:
aco inoxidavel puro, aluminio ou cobre sem base magnética, vidro, madeira, porcelana,
ceramica e faianca.

- Utensilios de cozinha a base de aluminio.

- Estes reduzem a érea ferromagnética, o que significa que é emitida menos energia. Por
conseguinte, estes utensilios de cozinha nao sao detectados pela placa e ndo aquecem.

- Nao utilizar utensilios de cozinha com arestas dentadas ou com uma base curva. Fig. 11

- Certifique-se de que a base dos utensilios de cozinha é lisa, fica plano contra o vidro e do
mesmo tamanho que a zona de cozedura. Utilizar utensilios de cozinha com um diametro
igualao diametro da area selecionada. A utilizagao de um utensilio de cozinha ligeiramente
mais largo aumentara a eficiéncia da energia utilizada. A utilizacdo de um utensilio mais
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pequeno ird afetar a eficiéncia. A placa néo pode detetar um utensilio de cozinha com
menos de 140 mm. Coloque sempre o utensilio no centro da zona de cozedura. Fig. 12

- Levante sempre os utensilios de cozinha da placa de inducdo, ndo os deslizes, pois
poderiam arranhar o vidro. Fig. 13

Tamanho dos utensilios de cozinha

- As zonas de cozedura sao delimitadas e adaptam-se automaticamente ao didmetro do
utensilio de cozinha. No entanto, deve tentar fazer corresponder o didmetro do utensilio
de cozinha o mais possivel ao didmetro da zona de cozedura.

- Para tirar o méximo partido da placa de inducao, coloque o utensilio de cozinha no centro
da zona de cozedura.

Diametro da base dos utensilios de cozinha

Zona de cozedura Minimo (mm) Méximo (mm)
1,2, 3,4 100 220
Zona Flex 210 220x380

AVISO:

Detecdo de objetos pequenos: Se colocar uma frigideira de tamanho inadequado ou nao
magnética (por exemplo, de aluminio) ou qualquer outro objeto pequeno (por exemplo, faca,
garfo, chave) sobre a placa de cozedura, esta entrard automaticamente no modo de espera
apés 1 minuto. A ventoinha continuara a funcionar durante mais 1 minuto.

1. Comecar a cozinhar

1 Prima o icone tatil Ligar/desligar@ . Quando a placa de cozedura é ligada, ouve-se
um sinal acustico e os visores das zonas de cozedura mostram “-", indicando que o
aparelho entrou no modo de espera.

2 Colocarum utensilio de cozinha adequado na zona de cozedura que pretende utilizar.
NOTA: Certifique-se de que o fundo do utensilio de cozinha e a superficie da zona de cozedura
estdo limpos e secos.

3 (Cadazonadecozeduratem o seu proprio regulador de poténcia e temporizador, para
que a poténcia e o tempo de cozedura possam ser regulados independentemente
para cada zona de cozedura.

4 Seleccione a poténcia pretendida deslizando o dedo sobre o cursor.

NOTAS:

- Se ndo selecionar uma poténcia nos 20 segundos seguintes, a placa desliga-se
automaticamente. Terd de o ligar novamente e voltar ao passo 1.
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- Pode alterar a poténcia em qualquer altura enquanto cozinha. Fig. 14

Se o simbolo :J:I: e a regulacao da poténcia piscarem alternadamente no visor da zona de

cozedura selecionada, isso significa que

- N&o colocou os utensilios de cozinha na zona de cozedura correta.

- Osutensilios de cozinha que esté a utilizar ndo sdo adequados para a placa de inducdo.

- Outensilio de cozinha selecionado é demasiado pequeno ou ndo se encontra no centro da
zona de cozedura.

AVISO: Se ndo houver um utensilio adequado na zona de cozedura, nao sera emitido qualquer

calor.

0 ecra desliga-se automaticamente ap6s 1 minutos se nao for colocado qualquer utensilio de

cozinha.

2. Acabar de cozinhar
1 Deslize o dedo para a esquerda na barra de poténcia da zona de cozedura
selecionada para a desligar. Certificar-se de que o nimero “0" aparece no ecra. Apés
trés segundos, a zona de cozedura desliga-se e a indicacdo correspondente indica
“-" Fig.15

2  Desligue a placa tocando no icone Ligar/DesLigar@.

3 Tenha cuidado, a superficie pode ainda estar quente. O simbolo “H/h" indica que a
zona de cozedura em causa ainda esta quente. Desaparecera quando a superficie
tiver arrefecido e atingido uma temperatura segura. Se quiser aquecer mais
utensilios de cozinha, utilize a &rea que ainda esta quente para poupar energia.

3. Utilizacdo da funcdo Booster
Ativar a Funcao Booster
1 Prima o icone tatil Ligar/destigar@ . Quando a placa de cozedura é ligada, ouve-se
um sinal acustico e os visores das zonas de cozedura mostram “-", indicando que o
aparelho entrou no modo de espera.
2 Premiroiconetatil ) dafuncdo Booster, a animacdo ilustrada na figura 16 aparecera
no ecrd indicando que a funcao estd activada e a placa comecard a aquecer a
poténcia maxima.

Desativar a Funcdo Booster
1  Se deslizar o dedo sobre o cursor, a funcéo Booster é desactivada. Além disso, o
visor da zona de cozedura selecionada indica o nimero da poténcia que definiu com
0 cursor.
2 Uma vez terminado o tempo de funcionamento, a funcao Booster serd
automaticamente desactivada e a placa funcionara com a poténcia selecionada
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antes da ativacéo desta funcéo. Se esta poténcia for 0, a placa funcionaré a poténcia
9.

Notas:

- Estafuncao pode ser ativada em qualquer @rea de cozedura.

- Azonade cozedura volta a configuracao inicial apés 10 minutos.

- Azona flexivel deve voltar a regulacéo inicial ao fim de 5 minutos.

- Afuncao Booster passa para a poténcia 9 quando se liga uma outra zona de cozedura.

- Seadefinicéo de poténcia original for O, regressara a 9 quando o tempo da funcao Booster
terminar.

4. ZonaFlex

- A Zona Flex pode utilizar-se como zona de cozedura individual e como duas zonas
diferentes, de acordo as necessidades no momento.

- A zona estad formada por dois indutores independentes que podem se controlar
separadamente. Em caso de funcionamento como zona Unica, a parte em que ndo estd
colocado nenhum utensilio de cozinha desliga-se automaticamente apds 8 segundos.
Utilizar um utensilio de cozinha adequado para esta placa.

- Para assegurar uma detecao correta e uma distribuicdo uniforme do calor, o utensilio de
cozinha deve ser colocado:

o Na parte dianteira ou traseira da Zona Flex, se o utensilio tiver menos de 21 cm de
comprimento.
0  Emqualquer lugar, se o utensilio for maior do que 21 cm.

0 posicionamento correto dos utensilios de cozinha é mostrado na figura 17. € dependendo do
seu tamanho, na figura 18.

5. Bloqueio dos icones tateis

- Pode bloguear os icones para evitar uma utilizacdo involuntaria (por exemplo, criancas a
ligarem acidentalmente as zonas de cozedura). Para o fazer, prima o icone tatil da funcéo
de blogueio 8 .Quando o fizer, o visor indica “Lo"

- Quando ativar o blogueio, todos os icones s&o desativados, exceto o icone Ligar/Desligar.

- Para desativar o blogueio, prima e mantenha premido o icone tatil da funcao de bloqueio
e , depois os icones serdo novamente activados.

& Quando a placa estiver bloqueada, desativam-se todos os icones tateis excepto o icone

Ligar/Desligar em caso de uma possivel emergéncia. Em caso de emergéncia, pode desligar

a placa com o icone tatil Ligar/Desligar . No entanto, para efetuar qualquer outra operacao, é

necessario desbloquear a placa.

6. Controlo do temporizador
- (Cada zona de cozedura tem icones para aumentar ou diminuir o tempo.
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- Premir brevemente qualquer um destes dois icones aumentara/diminuira o tempo em 1
minuto. No entanto, se o mantiver premido, o tempo aumenta/diminui em 10 minutos.

- Seativar afuncao de zona flexivel, pode definir o temporizador utilizando os icones tacteis
das zonas de cozedura que compdem a zona flexivel, ou seja, ambas.

- Setiverativado otemporizador e desativado afuncdo de zonaflexivel, o tempo programado
passard para a zona frontal da placa.

- Entrar no modo flexivel e a definicdo da hora é desactivada por predefinicao.

- Ahora méxima configuravel é 8:00.

- 0 tempo maximo de regulacdo da poténcia selecionada é o tempo predefinido para essa
poténcia. Para mais informac®es, consultar o quadro correspondente.

- Uma vez definido o temporizador, o tempo restante é indicado no ecra. Toque no cursor
para verificar a poténcia selecionada. Se quiser altera-lo, deslize o dedo.

1. Quando o tempo atinge O, este valor deixa de aparecer no ecra correspondente se nao
for efectuada qualquer operacao apés 3 segundos. R

2. Para aumentar o tempo, pode premir brevemente ou demoradamente o icone tatil +.
Para reduzir o tempo, pode premir brevemente ou demoradamente o icone tatil £ .

4. Sepremir e mantiver premidos simultaneamente os bot6es de aumento e diminuicao do
tempo durante 1segundo, o temporizador seré desativado.

Pausa
Quando as zonas de cozedura estao em funcionamento, premir o icone tatil de pausa 0]
. 0 visor de todas as zonas de cozedura indica “| | " e aquece até ao nivel de poténcia
2. Neste momento, apenas os icones tacteis de pausa M e de ligar/desligar O serzo
activados.
2. Prima novamente o icone de pausa e o visor apresentard a definicdo original. As zonas
de cozedura continuardo a aquecer.

8. Transferir o utensilio de cozinha de uma zona de cozedura para outra

- Esta funcao estd desactivada por predefinicdo, mas pode activa-la seguindo os passos
abaixo. Fig. 19

1. Quando a placa estd desligada, prima e mantenha premido o icone de ligar/desligar O
para a ligar.

2. Aguardar 10 segundos e manter premido o icone tatil de diminuicdo do tempo da zona de
cozedura superior esquerda durante 3 segundos. Esta zona deve funcionar ao nivel de
poténcia 9.

NOTA: Se a indicacao na zona de cozedura superior esquerda indicar "On", isso significa que a

funcao estd activada. Se aparecer "OF" na indicacao superior esquerda da zona de cozedura,

isso significa que a funcao esta desactivada.
3. Quando o aquecimento da zona de cozedura estiver estavel, deslocar o utensilio de
cozinha da zona superior esquerda para a zona inferior direita.
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4. Uma vez feito isso, o indicador inferior direito da zona de cozedura comeca a piscar
com som.

5. Para confirmar a mudanca de zona de cozedura, é necessario premir o icone tatil
intermitente da funcao Booster para confirmar a transferéncia.

6. A zona de cozedura inferior direita aquece ao mesmo nivel de poténcia que a zona
superior esquerda.

7. Azonade cozeduradaesquerda indica a presenca de calor residual e a auséncia de um
utensilio de cozinha até ao desaparecimento do calor.

NOTAS:

- Estafuncao nao sera activada quando a funcéo Booster estiver em funcionamento.

- Uma vez confirmada a mudanca de zona de cozedura, a regulacao da poténcia e do
temporizador é transferida.

9. Controlo de poténcia

Em funcao da posicdo do utensilio de cozinha, o nivel de poténcia muda automaticamente.
Existem trés niveis de poténcia: 2-5-9, respetivamente, e é possivel colocar o utensilio de
cozinha em trés posicoes: inferior, intermédia e superior. Fig. 20

1. Coma placa ligada, prima o icone tatil da zona flexivel durante 3 segundos para ativar esta
funcao.
2.Uma vez ativada:

A Se o utensilio de cozinha tiver sido colocado no fundo: Quando a placa de cozedura
tiver verificado que se trata de um utensilio de cozinha adequado, a poténcia serd
colocada no nivel 2.

B Se o utensilio de cozinha tiver sido colocado na parte central: Quando a placa de
cozedura tiver verificado que se trata de um utensilio de cozinha adequado, a
poténcia serd colocada no nivel 5.
C Se o utensilio de cozinha tiver sido colocado por cima: Quando a placa de
cozedura tiver verificado que se trata de um utensilio de cozinha adequado, a
poténcia sera colocada no nivel 9.
3. Prima oicone tatil da zona flexivel para desativar a funcao.

10. Tempo de funcionamento por defeito

A placa de inducao inclui uma funcao de protecao de desligamento automatico, pelo que se
desliga automaticamente se alguma vez se esquecer de o fazer.

0 tempo de funcionamento predefinido para os diferentes niveis de poténcia é apresentado
no quadro seguinte:
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Nivel de poténcia Pausa 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Tempo de 8 8 8 6 6 4 4 2 2 15
funcionamento por
defeito (horas)

&As pessoas com um pacemaker devem consultar o seu médico antes de utilizarema placa...

Conselhos para cozinhar

Quando os alimentos comecam a ferver, reduza a poténcia.

A utilizacao de uma tampa ira reduzir o tempo de cozedura e poupar energia devido a
retencdo de calor.

Reduza a quantidade de liquido ou gordura para reduzir os tempos de cozedura.

Comece a cozinhar num ambiente elevado e reduza o ambiente a medida que os alimentos
aquecem.

Ferver no fogo baixo e cozinhar arroz

A fervura ocorre abaixo do ponto de ebulicdo, em cerca de 85°C, quando algumas bolhas
sobem 3 superficie do liquido de cozedura. € indispensével para preparar sopas deliciosas
e guisados tenros, porque realca os sabores sem cozer em demasia os alimentos. Os
molhos a base de ovos e espessados de farinha devem também ser cozinhados abaixo do
ponto de ebulicao.

Algumas tarefas, como a cozedura de arroz pelo método de absorcdo, podem exigir uma
regulacao superior a regulacao mais baixa para garantir que os alimentos sé@o cozinhados
corretamente dentro do tempo recomendado.

Costeletas de porco
Para cozinhar bifes suculentos e saborosos:

1.

Deixar a carne em repouso a temperatura ambiente durante cerca de 20 minutos antes
de cozinhar.

Pré-aquecer uma frigideira de base grossa.

Pincelar ambos os lados do filete com 6leo. Regue uma pequena quantidade de éleo na
frigideira quente e coloque a carne.

Virar o bife apenas uma vez durante a cozedura. O tempo exacto de cozedura dependerd
da espessura do bife e dos seus gostos. Os tempos podem variar de 2 a 8 minutos por
lado. Pressione o bife para medir o grau de cozedura; quanto mais firme for o filete, mais
cozinhado é.

Deixe o bife repousar num prato quente durante alguns minutos para amolecer antes de
servir.
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Salteado

1. Escolha um wok de fundo plano compativel com a placa de inducdo ou uma frigideira
grande.

2. Tenhatodos osingredientes prontos. O salteado érépido. Se cozinhar grandes quantidades,
cozinhe-os em varios lotes mais pequenos.

3. Pré-aqueca brevemente a frigideira e adicione duas colheres de sopa de azeite.

4. Cozinhar primeiro a carne, por de lado e manter quente.

5. Saltear os legumes. Quando estiver quente mas ainda crocante, mude a zona de cozedura
para uma configuracdo mais baixa, coloque a carne de volta na frigideira e adicione
qualguer molho.

6. Mexa suavemente os ingredientes para aquecer.

7. Servirimediatamente.

Ajuste de poténcia

As definicdes abaixo indicadas servem apenas de orientacao.

A definicao exata dependera de varios fatores, tais como os utensilios de cozinha e a
quantidade que cozinhar.

Teste a placa de induc&o para encontrar as configuraces que mais lhe convém.

Ajuste de poténcia Adequado para

1-2 derreter chocolate, manteiga e alimentos que queimam

aquecer ligeiramente pequenas quantidades de alimentos

rapidamente
ferver no fogo baixo
aquecer gradualmente

3-4 ferver rapidamente

reaquecer

cozinhas arroz

5-6 crepes/tortitas
saltear
7-8 cozinhar pasta

9/P levar a sopa a ebulicdo

saltear a uma temperatura mais elevada
Ferver

ferver dgua
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5. LIMPEZA E MANUTENCAO

Limpeza da placa

PORTUGUES

Tipo de sujidade

Limpeza

Importante

Sujidade habitual no
vidro (impressdes
digitais, marcas,
manchas de comida,
etc.).

Desligar a placa da fonte de
alimentacao.

Utilize um produto de
limpeza para placas de fogao
enquanto o vidro ainda estiver
temperado (mas nao quente).
Enxague o produto e seque o
vidro com um pano limpo ou
uma toalha de papel.

Voltar a ligar a placa a
alimentacdo elétrica.

Se desligar a placa da rede, o
indicador de “superficie quente”
ndo aparecerd, mas a zona de
cozedura ainda estara quente.
Tenha um cuidado especial.

Os panos abrasivos, alguns
esfregbes de nylon e produtos
de limpeza fortes podem riscar
o vidro. Leia sempre o rétulo
para verificar a adequacao

do produto de limpeza ou do
esfregdo que esta a utilizar.
Nunca deixar residuos de
produtos de limpeza na placa
de inducdo; o vidro pode ficar
manchado.

os icones tateis

Derramamento sobre

Desligar a placa da fonte de
alimentacao.

Limpe os derramamentos.
Limpe a area de controlo de
tatil com uma esponja ou
pano limpo e hiimido.

Seque completamente a zona
com papel de cozinha.
Desligar a placa da fonte de
alimentacao.

A placa pode emitir um sinal
sonoro e desligar-se, e os icones
tateis podem nao funcionar se
estiverem molhados. Certifique-
se de secar a zona de controlos
tateis antes de voltar a ligar a
placa de inducao.

0 aclicar quente

derrama-se no vidro.

Remové-los imediatamente
com uma espatula ou um
raspador adequado para
placas de inducao, mas tenha
cuidado com as superficies
quentes na zona de cozedura:
Desligar a placa da fonte de
alimentacao.

Segure o raspador num
angulo de 30° e arraste a
sujidade para uma zona fria
da placa.

Limpar o derrame com um
pano ou uma toalha de papel.
Siga os passos 2 a 4 da seccdo
“Sujidade tipica do vidro".

Remova as manchas ou
derrames de alimentos
acucarados derretidos o mais
rapidamente possivel. Se

os deixar arrefecer no vidro,
podem ser dificeis de remover
ou podem mesmo danificar
permanentemente a superficie
do vidro.

Perigo de corte: a ldmina do
raspador pode ser muito afiada,
tenha cuidado ao retirar o
resguardo. Utilize com extremo
cuidado e guarde sempre em
seguranca e fora do alcance das
criancas.
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6. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Apés uma utilizacdo prolongada, o aparelho pode apresentar alguns erros ou falhas de

funcionamento.

Os quadros seguintes contém as possiveis causas do problema e as solucdes para o resolver.

inducdo nao se
liga.

Problema Possivel causa Possivel solucao
Certifique-se de que a placa esta ligada a
rede elétrica e que esta ligada.
Aplacade Sem alimentacéo elétrica. | Verifiqgue se houve uma falha de energia.

Apds estas verificacdes, se o problema
persistir, contacte o Servico Oficial de
Assisténcia Técnica da Cecotec.

Os icones tacteis
ndo respondem.

Os icones tacteis estdo
bloqueados.

Desbloqueie os icones tacteis.

E dificil utilizar os
icones tacteis.

Pode haver uma ligeira
pelicula de dgua nos
fcones ou pode estar a
utilizar a ponta do dedo
para 0s premir.

Certifique-se de que os icones tateis
estejam secos e de que os esta a tocar
com a base do dedo.
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PORTUGUES
Utilizou utensilios de Utilizar utensilio de cozinha com bases
O vidro esta cozinha com bases planas e lisas.
riscado. rugosas.

Utilizou esfregbes ou
produtos de limpeza
inadequados e abrasivos.

Alguns utensilios
de cozinha
emitem ruidos de
crepitacao ou de
estalido.

Este facto pode dever-se
a composicao do utensilio
de cozinha (camadas

de metais diferentes

que vibram de forma
diferente).

Isto é normal em alguns utensilios de
cozinha e nao indica uma avaria.

Aplacade
inducao emite um
ligeiro zumbido
quando utilizada
em poténcias
altas.

Isto deve-se a tecnologia
de cozedura por inducéo.

|sto é normal, mas o ruido deve diminuir
ou desaparecer completamente se a
poténcia for reduzida.

Os utensilios
de cozinha nao
aquecem e nao

aparecem no ecra.

Aplaca de inducao

nao consegue detetar

o utensilio de cozinha
porque esta nao é
adequado para cozinhar
por inducao.

Aplaca de inducao

nao detecta o utensilio
de cozinha porque é
demasiado pequeno para
a zona de cozedura ou
porque ndo esta bem
centrado na zona de
cozedura.

Utilizar apenas utensilios de cozinha
compativeis com a placa de inducao.

Centre o utensilio de cozinha e
certifique-se de que a base do utensilio
de cozinha corresponde ao tamanho da
zona de cozedura.

Ruido da
ventoinha da
placa de inducao.

Foi ativada uma ventoinha
de arrefecimento
integrada na placa de
inducao para evitar o
sobreaquecimento dos
componentes eletrénicos.
Pode continuar a
funcionar mesmo depois
de a placa de inducao ter
sido desligada.

Isto é normal, ndo se preocupe. Ndo
desligar a placa da fonte de alimentacdo
enquanto o ventilador estiver em
funcionamento.

Aplacade
inducao ou uma
zona de cozedura
desligou-se
inesperadamente,
emite-se um som
e é exibido um
coédigo de erro
(normalmente
alternando

com um ou dois
digitos no ecra do
temporizador).
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Falho técnico.

Anote os cédigos de erro, desligue a
placa de inducdo da rede elétrica e
contacte o Centro de Assisténcia Técnica
Oficial da Cecotec.

A placa estd equipada com uma funcdo de autodiagndstico. Com esta funcéo, o técnico pode
verificar a funcdo de varios componentes sem ter de remover a placa da bancada.

Caédigos de erro

Cédigos de erro

Significado

Solucdes

do transistor IGBT

E1,E2, E7 Falha no sensor de Contacte com o Servico de
temperatura. Assisténcia Técnica da Cecotec.
€3, E4 Erro do sensor de temperatura | Contacte com o Servico de

Assisténcia Técnica da Cecotec.
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acende quando
aplaca estd
ligada.

ao ecra falham.

PORTUGUES
Falhas especificas e solucées
Falha Problema Solucdo A Solucdo B

Verifique se a ficha

Nao ha eletricidade. estd bem fixada na
tomada e se a tomada
estd a funcionar.

Aplaca de alimentacao

. auxiliar e a placa ligada Verifique as conexdes.
O LED nao se

A placa de alimentacao
auxiliar de energia esta
danificada.

Substitua a placa de
alimentacao auxiliar
de energia.

0 ecra esta danificado.

Substitua a placa de
visualizacao.

EU Aligacdo entre a placa do ecra | Contacte com o Servico de
e a placa principal falha ou ha | Assisténcia Técnica da Cecotec.
uma falha na comunicacao
com os icones tacteis.

EL/EH Tensdo anormal. Verifique se o fornecimento de

energia é normal.
Quando tiver verificado que sim,
volte a ligar a placa.

(@ Atemperatura do sensor da Desligue a placa e espere que
placa de vidro é demasiado arrefeca antes de a voltar a ligar.
elevada.

c2 Atemperatura do sensor do Desligue a placa e espere que
transistor IGBT é demasiado arrefeca antes de a voltar a ligar.
elevada.

F5, F6 Falha da ventoinha. Contacte com o Servico de

Assisténcia Técnica da Cecotec.

EF 0 utilizador premiu dois (ou Limpar a @rea dos icones tacteis.
mais icones tacteis) ao mesmo
tempo durante um longo
periodo de tempo.
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Alguns icones
tacteis ndo
respondem
ouoecralED
nao funciona
normalmente.

0 visor esté danificado.

Substitua a placa de
visualizacao.
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Atemperatura da placa
de aguecimento é

Atemperatura
ambiente pode ser
demasiado elevada. A

cozedura para
subitamente
de aquecer e

o simbolo “u
pisca no ecra.

0 diametro do utensilio
de cozinha é muito
pequeno.

O indicador demasiado elevada. saida ou a entrada do
do nivel de ar estd bloqueada.
poter;oa de Verifique se a
cozedura , . . .
ozedu Aventoinha esta ventoinha esta
acende-se, mas ) .
- avariado. a funcionar
a placa nao =
corretamente; se nao
aquece. ) )
9 estiver, substitua-a.
Aplaca de alimentacao
estd danificada. Substitua a placa
de alimentacdo de
energia.
0 utensilio de cozinha
utilizado ndo é adequado. | Utilize um utensilio
Aplacade adequado para

cozinhar.

A placa sobreaqueceu.

Aguarde que a
temperatura da placa
volte ao normal.
Toque no icone Ligar/
Desligar para reiniciar
a placa.

O circuito de
deteccao de
utensilios esta
danificado,
substitua a placa
de alimentacdo.

PORTUGUES

0 motor do

ventilador 0 ventilador do motor
produz ruidos esta danificado.
estranhos.

Substitua a ventoinha.

Utilize estas instrucdes para reparar falhas comuns.
N&o tente desmontar o aparelho por si préprio para evitar perigos e danos na placa de inducao.

7. ESPECIFICACOES TECNICAS

Referéncia: AO1_EU01_100087
Produto: Bolero Squad | 4800 TotalFlex

Ao tentar
aquecer areas
do mesmo
tamanho, o ecra

W

mostra "u’.

A placa de alimentacao
e a placa ligada ao ecra
falham.

Verifique as conexdes.

A placa de visualizacao da
unidade de comunicacéo
estd danificada.

Substitua a placa de
visualizacao.

0 quadro principal esta
danificado.

Substitua a placa
de alimentacao de
energia.
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Simbolo Valor Unidade
Identificagao do modelo AQ01_EU0O1.100087
Tipo de placa de inducdo Placa de aquecimento integrada
NuUmero de seletores das zonas de 2 zonas
cozedura
Tecnologia de aquecimento (zonas de Zona de cozedura por inducao
cozedura por inducéo, por radiacao,...)
Simbolo Valor Unidade
Para as zonas de cozedura circulares: 0 N/A cm
didmetro da superficie Gtil de cada zona
de cozedura, arredondado aos 5 mm mais
préximos.
Para as zonas de cozedura nao circulares: | L Area 1: cm
largura e comprimento da superficie W L:38,0
utilizével de cada zona de cozedura, W: 21,0
arredondados aos 5 mm mais préximos.
Area 2
L:38,0
W: 21,0
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Consumo de energia por lampada ou zona | EC cozedura | Area1:1817 Wh/kg
de cozedura, calculado por kg (*) elétrica Area 2:181,5
Consumo de energia da placa, calculado ECplaca wlétrica 181,6 Wh/kg
por kg (*)

0 consumo de energia no modo Standby é 0,37 W utilizando as diretrizes da norma EN
50564:2011 e os regulamentos europeus 1275/2008/EC e 801/2013/EC. Para este efeito, o
aparelho é ligado a rede sem executar qualquer funcéo, a espera de que o modo Standby seja
ativado.

As especificacdes técnicas podem ser alteradas sem notificacao prévia para melhorar a
qualidade do produto.
Fabricado na China | Desenhado na Espanha

8. RECICLAGEM DE PRODUTOS ELETRICOS E ELETRONICOS

e/ou a bateria devem ser eliminados separadamente do lixo doméstico. Quando
este produto atingir o fim da sua vida Util, devera remover as pilhas/baterias/
acumuladores e leva-lo para um ponto de recolha designado pelas autoridades
locais.

Para obter informacéo detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar os seus
equipamentos elétricos e eletrénicos e/ou as correspondentes baterias, o consumidor deverd
contactar com as autoridades locais.

A conformidade com as diretrizes acima referidas ajudara a proteger o ambiente.

E Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicaveis, o produto

9. GARANTIA E SAT

A Cecotec serd responséavel perante o utilizador final ou consumidor por qualquer falta de
conformidade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condicdes e prazos
estabelecidos pelos regulamentos aplicaveis.

Recomenda-se que as reparacoes sejam efetuadas por pessoal qualificado.

Se detetar um incidente com o produto ou tiver alguma duvida, contacte o Servico de
Assisténcia Técnica oficial da Cecotec através do nimero +34 96 32107 28.
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10. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contetido desta publicacéo nao pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido ou
distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocépia, gravacdo ou similar) sem a
autorizacdo prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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NEDERLANDS

1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Figuur1
1. 2200/3300 W-zone
2. Vrije inductiezone (3300/3700 W)
3. 2200/3300 W-zone
4. Bedieningspaneel
5. Glasplaat

OPMERKING:
De figuren in deze handleiding zijn schematische voorstellingen en komen mogelijk niet exact
overeen met het product.

2.VOOR U HET APPARAAT GEBRUIKT

- Dit apparaat heeft een verpakking die ontworpen is om het tijdens het transport te
beschermen. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het verpakkingsmateriaal.
U kunt de originele doos en andere verpakking op een veilige plaats bewaren om
beschadiging van het apparaat te voorkomen als u het in de toekomst moet vervoeren. Als
u de verpakking toch weggooit, zorg er dan voor een correcte recyclage.

- Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als een
van deze ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de
Technische Dienst van Cecotec.

Inhoud van de doos
- Inductiekookplaat

- Montage-ondersteuning
- Handleiding

3. INSTALLATIE VAN HET APPARAAT
Om het werkblad correct te installeren, moeten de volgende stappen worden gevolgd:

1. Snijd het werkblad uit volgens de afmetingen in de onderstaande tabel naast de
afbeelding in figuur 2.

L(mm) | W(mm) H (mm) D(mm) |A(mm) | B(mm) | X(mm) | F(mm)

590 520 53 49 560=1 480=1 50 min | 3min
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2. Voor installatie en gebruik moet rondom het gat een vrije ruimte van minimaal 5 cm
worden aangehouden. Zorg ervoor dat het werkblad minstens 30 mm dik is.

OPMERKING: Kies een werkblad van hittebestendig en geisoleerd materiaal (hout en
soortgelijke vezelachtige of hygroscopische materialen mogen niet als werkbladmateriaal
worden gebruikt, tenzij gevernist) om elektrische schokken of vervorming door warmtestraling
van de kookplaat te voorkomen.

AOpmerking: De veiligheidsafstand tussen de zijkanten van de kookplaat en de binnen
oppervlakken van het werkblad moet ten minste 3 mm bedragen.

Zorg er in ieder geval voor dat de inductiekookplaat goed geventileerd is en dat de luchtinlaat
en -uitlaat niet geblokkeerd zijn. Controleer of de inductiekookplaat goed werkt.

& Opmerking: De veiligheidsafstand tussen de kookplaat en de kast boven de kookplaat moet
minstens 760 mm bedragen.

Zie figuur 3.
A(mm) B (mm) C(mm) D E
760 min 15 min 20 min Luchtingang Luchtuitlaat 2
mm

WAARSCHUWING: Zorg voor een goede ventilatie.

3. Zorg ervoor dat de inductiekookplaat goed geventileerd is en dat de luchtinlaat en
-uitlaat niet geblokkeerd zijn. Om te voorkomen dat u per ongeluk in contact komt met
de onderkant van de kookplaat als deze te heet is, of dat u een elektrische schok krijgt
tijdens het gebruik, moet u een houten inzetstuk plaatsen, bevestigd met schroeven,
op een afstand van minimaal 50 mm van de onderkant van de kookplaat. Volg de
aanbevelingen in figuur 4.

A Er zitten ventilatiegaten aan de buitenkant van de kookplaat. U moet ervoor zorgen dat

deze gaten niet worden geblokkeerd door het werkblad bij de montage van de kookplaat.

A Houd er rekening mee dat de lijm die het plastic of houten materiaal aan het meubel bindt

bestand moet zijn tegen een temperatuur van meer dan 150°C om te voorkomen dat de coating

loslaat.

A Daarom moeten de achterwand en de aangrenzende en omliggende oppervlakken bestand

zijn tegen een temperatuur van 90°C.

Controleer voordat u de kookplaat installeert of:

- Het werkblad is vlak en vierkant en er zijn geen structurele elementen die de vereiste
ruimte schenden.

- Hetwerkblad is gemaakt van hittebestendig en geisoleerd materiaal.

- Als de kookplaat boven een oven wordt geinstalleerd, moet de oven voorzien zijn van een
koelventilator.
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Zorg ervoor dat de installatie voldoet aan alle veiligheidseisen en toepasselijke normen
en voorschriften.

Zorg ervoor dat de kookplaat is uitgerust met een veiligheidsschakelaar, geinstalleerd en
geplaatst in overeenstemming met de plaatselijke elektrische regels en voorschriften,
waarmee de kookplaat volledig van het elektriciteitsnet kan worden losgekoppeld.

Zorg ervoor dat de werkschakelaar van een goedgekeurd model is en dat de
contactscheiding op alle polen 3 mm is (of op alle actieve [fase]geleiders als de plaatselijke
bedradingsvoorschriften deze variatie van vereisten toestaan).

Zorg ervoor dat de werkschakelaar gemakkelijk bereikbaar is wanneer de kookplaat
geinstalleerd is.

Gebruik hittebestendige en gemakkelijk schoon te maken afwerkingen (zoals keramische
tegels) op de muren rond de kookplaat.

Voordat u de kookplaat op het werkblad installeert, moet u de afdichtstrip aan de

onderkant van de kookplaat plakken (Fig. 5):

- Draai de kookplaat om zodat het glasoppervlak naar beneden ligt.

- Haalde sealstrip uit de zak en verwijder de dubbelzijdige lijm van de achterkant van
de strip.

- Lijm de strook vervolgens op de achterkant van de kookplaat.

- De strip mag niet voorbij de rand van de kookplaat komen.

Legende figuur 5
Onderste gedeelte van de kookplaat
2. Afdichtstrip

Controleer na het installeren van de kookplaat of:

174

De voedingskabel is niet toegankelijk via deuren of meubellades.

Er is een voldoende toevoer van verse lucht van de buitenkant van de kast naar de
onderkant van de kookplaat.

Als de kookplaat boven op laden of kasten wordt geinstalleerd, moet er een
hittebeschermingsbarriére onder de voet van de kookplaat worden geplaatst.

Zorg ervoor dat de isolatieschakelaar gemakkelijk toegankelijk is.

Voordat u de bevestigingsbeugels bevestigt, moet u het apparaat op een stabiele en
gladde ondergrond plaatsen (u kunt de verpakking gebruiken). Oefen geen kracht uit op
de bedieningselementen die uit de kookplaat steken.

Bevestig de kookplaat aan het werkblad door vier beugels aan de onderkant van de
kookplaat vast te schroeven (zoals in figuur 6) voor installatie.

Pas de positie van de beugels aan de dikte van uw werkblad aan.

BOLERO SQUAD | 4800 TOTALFLEX

NEDERLANDS

Legende figuur 6
1 Ondersteuning

AWaarschuwing: De beugels mogen na installatie in geen geval in contact komen met de
binnenkant van het werkblad.

WAARSCHUWINGEN

1. De plaat moet worden geinstalleerd door gekwalificeerd personeel of technici. Installeer
de kookplaat niet zelf.

2. Installeerdekookplaatnietdirect boven eenafwasmachine, koelkast, vriezer,wasmachine

of wasdroger, aangezien vocht de elektronica van de kookplaat kan beschadigen.

De kookplaat moet zo worden geinstalleerd dat er een betere warmtestraling is.

De muur en het gebied boven het werkblad moeten hittebestendig zijn.

Om beschadiging te voorkomen, moeten de lijmlaag en de lijm hittebestendig zijn.

Gebruik geen stoomreiniger.

ouv s uw

Aansluiting op het lichtnet
A Deze kookplaat moet worden aangesloten op het elektriciteitsnet door een gekwalificeerd
persoon.

1. Voordat u de kookplaat op de voeding aansluit, moet u controleren of:
1. Het huishoudelijk bedradingssysteem geschikt is voor het door de kookplaat
verbruikte vermogen.
2. Denetspanning overeen komt met de spanning die is aangegeven op het typeplaatje
van het product.
3. De stroomkabels bestand zijn tegen de belasting die op het etiket van het product
is aangegeven.

2. Gebruik bij het aansluiten van de kookplaat op het elektriciteitsnet geen adapters,
verloopstukken of aftakkingen, aangezien deze oververhitting of brand kunnen
veroorzaken.

3. De voedingskabel mag niet in contact komen met hete onderdelen en moet zodanig
worden geplaatst dat de temperatuur ervan op geen enkel moment hoger wordt dan
75°C.

AControleer samen met een elektricien of de huisbedrading geschikt is zonder wijzigingen.
Wijzigingen mogen alleen worden uitgevoerd door een gekwalificeerde elektricien.

4. Figuur 7 toont het elektrische schema voor de netaansluiting.
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Legende figuur 7
1. Zwart
2. Bruin
3. Blauw
4. Grijs
5. Geel/groen

- Als de kabel beschadigd is of vervangen moet worden, repareer deze dan niet zelf maar
neem contact op met de Technische Dienst van Cecotec om ongelukken te voorkomen.

- Als het apparaat rechtstreeks op het lichtnet wordt aangesloten, moet een omnipolaire
stroomonderbreker met een opening van minstens 3 mm tussen de contacten worden
geinstalleerd.

- Deinstallateur moet ervoor zorgen dat de elektrische aansluiting correct is uitgevoerd en
voldoet aan de huidige veiligheidsvoorschriften.

- Buig de kabel niet en knijp er niet in.

- De kabel moet regelmatig worden gecontroleerd. Het mag alleen worden vervangen door
een gekwalificeerde technicus.

&Opmerking: De onderkant en de voedingskabel van de kookplaat mogen na de installatie
niet toegankelijk zijn.

4. WERKING

Bedieningspaneel

Fig. 8
1. Booster functie

2. Timerregeling

3. Booster functie

4. Timerregeling

5. Schuifregelaar voor vermogensniveau
6. Flexibele zoneregeling

7. Schuifregelaar voor vermogensniveau
8. Touch icoon aan/uit

9. Pauzetouchicoon

10. Timerregeling

11. Booster functie

12. Timerregeling

13. Booster functie

14. Schuifregelaar voor vermogensniveau
15. Flexibele zoneregeling
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16. Schuifregelaar voor vermogensniveau
17. Touch icoon voor de BBQ functie

Inductie koken is een veilige, geavanceerde, efficiénte en zuinige kooktechnologie. De kookplaat
werkt door middel van elektromagnetische trillingen die warmte direct in het keukengerei
genereren, in plaats van indirect door het oppervlak van het glas te verhitten. Het glas warmt
vanzelf op omdat de pan het uiteindelijk verwarmt. Zie figuur 9.

Legende figuur 9
1. Magnetisch circuit
Wervelstromen
Bak
Keramische kookplaat
Inductiespoel

vk wN

&Wees voorzichtig bij het frituren, want olie en vet worden zeer snel heet, vooral als u de
Booster functie gebruikt. Bij extreem hoge temperaturen kunnen olie en vet verbranden, wat
een ernstig brandgevaar oplevert.

Gebruiksaanwijzing

Touch-iconen

- Touchiconen reageren op aanraking, dus er is geen druk nodig.

- Gebruik de basis van de vinger, niet de vingertop. Fig. 10

- Uhoort een pieptoon telkens wanneer de kookplaat uw vinger detecteert.

- Zorg ervoor dat de touch iconen altijd schoon en droog zijn en dat er geen voorwerpen
(bijvoorbeeld kookgerei of een doek) op liggen. Zelfs een dun laagje water kan de werking
van iconen belemmeren.

Het juiste kookgerei kiezen

- AGebruik alleen pannen met een bodem die geschikt is voor inductie koken. Zoek naar
het inductiesymbool op de verpakking of op de onderkant van de verpakking.

- Ukunt controleren of het kookgerei geschikt is door middel van een magneettest. Beweeg
een magneet naar de bodem van het kookgerei. Als het blijft plakken of wordt aangetrokken
door het kookgerei, betekent dit dat het compatibel is met de inductiekookplaat.

- Als u geen magneet heeft:

1. Giet wat water in het te testen kookgerei.

2. Als H niet op het display verschijnt en het water wordt verwarmd, is het kookgerei
gesc-hikt.

- Kookgerei gemaakt van de volgende materialen is niet geschikt: puur roestvrij staal,
aluminium of koper zonder magnetische basis, glas, hout, porselein, keramiek en
aardewerk.
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- Kookgerei op basis van aluminium.

- Deze verkleinen het ferromagnetische oppervlak, wat betekent dat er minder energie
wordt uitgezonden. Dergelijke pannen worden dus niet gedetecteerd door de plaat en
warmen niet op.

- Gebruik geen kookgerei met gekartelde randen of een gebogen bodem. Fig. 10

- Zorgervoor dat de bodem van de te gebruiken pan glad is, plat tegen het glas ligt en even
groot is als de kookzone. Gebruik kookgerei met een diameter die gelijk is aan de diameter
van de gekozen zone. Het gebruik van een iets breder kookgerei zal de efficiéntie van de
gebruikte energie verhogen. Als er kleiner kookgerei wordt gebruikt, wordt de efficiéntie
beinvloed. De plaat detecteert misschien geen kookgerei onder de 140 mm. Plaats het
kookgerei altijd in het midden van de kookzone. Fig. 11

- Tilhet kookgerei altijd van de inductieplaat af; schuif het niet van de inductieplaat af, want
dan kunnen er krassen op het glas komen. Fig. 13

Grootte van kookgerei

- De kookzones zijn afgelijnd en passen zich automatisch aan de diameter van de pan aan.
U moet echter proberen de diameter van het kookgerei zo goed mogelijk af te stemmen op
de diameter van de kookzone.

- Om de inductiekookplaat optimaal te benutten, plaatst u het kookgerei in het midden van
de kookzone.

Diameter van de basis van het kookgerei
Kookzone Minimum (mm) Maximaal (mm)
12,34 100 220
Flexibele zone 210 220x380
OPMERKING:

Detectie van kleine objecten: Als u een koekenpan van ongeschikt formaat of een niet-
magnetische pan (bijv. aluminium) of een ander klein voorwerp (bijv. mes, vork, sleutel) op de
kookplaat plaatst, schakelt de kookplaat na T minuut automatisch over op de stand-by modus.
De ventilator blijft nog 1 minuut draaien.

1. Beginnen met koken
1 Druk op het aan/uit touch icoon ® . Als de kookplaat wordt ingeschakeld, klinkt er
een geluidssignaal en geven de displays van de kookzones «-» aan, wat aangeeft dat
het apparaat in de stand-by modus is gekomen.
2 Plaats een geschikte pan op de kookzone die u wilt gebruiken.
OPMERKING: Zorg ervoor dat de bodem van de pan en het oppervlak van de kookzone schoon
en droog zijn.
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3 Elke kookzone heeft zijn eigen regelaar voor vermogen en timer, zodat het vermogen
en de kooktijd onafhankelijk kunnen worden ingesteld voor elke kookzone.
4 Selecteer het gewenste vermogen door met uw vinger over de regelaar te schuiven.

OPMERKINGEN:

- Als u niet binnen 20 seconden een vermogen selecteert, wordt de kookplaat automatisch
uitgeschakeld. U moet het opnieuw aanzetten en teruggaan naar stap 1.

- Ukunt het vermogen op elk moment tijdens het koken wijzigen. Fig. 14

Als :J_Ji en de vermogensstand afwisselend knipperen op het display van de geselecteerde
kookzone, betekent dit dat:

- U heeft het kookgerei niet in de juiste kookzone geplaatst.

- Het kookgerei dat u gebruikt is niet geschikt voor de inductiekookplaat.

- Het geselecteerde kookgerei is te klein of is niet in het midden van de kookzone geplaatst.
OPMERKING: Als er zich geen geschikte kookgerei in de kookzone bevindt, wordt er geen
warmte geproduceerd.

Het display schakelt na 1T minuut automatisch uit als er geen pan is geplaatst.

2. Koken afronden
1 Schuif uw vinger naar links op de regelaar van het vermogen van de geselecteerde
kookzone om deze uit te schakelen. Controleer of het cijfer “0" wordt weergegeven
op het display. Na drie seconden wordt de kookzone uitgeschakeld en verschijnt er
«-» op het bijbehorende display. Fig. 15

2 Schakel de inductiekookplaat uit door op het aan/uit touch icoon te drukken ®.

3 Wees voorzichtig, het oppervlak kan heet zijn. Het «H/h» icoon geeft aan dat de
betreffende kookzone nog heet is. Het verdwijnt wanneer het oppervlak is afgekoeld
en een veilige temperatuur heeft bereikt. Als u meer keukengerei wilt opwarmen,
gebruik dan het gedeelte dat nog warm is om energie te besparen.

3. Gebruik van de Booster functie
Booster functie activeren
1 Druk op het aan/uit touch icoon @ . Als de kookplaat wordt ingeschakeld, klinkt er
een geluidssignaal en geven de displays van de kookzones «-» aan, wat aangeeft dat
het apparaat in de stand-by modus is gekomen.
2 Druk op »» van de Booster functie, de animatie op figuur 16 verschijnt op het
display om aan te geven dat de functie geactiveerd is en de kookplaat begint op vol
vermogen te verwarmen.
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Booster functie deactiveren

1 Als u uw vinger over de regelaar schuift, wordt de Booster functie uitgeschakeld.
Bovendien toont het display van de geselecteerde kookzone het nummer van het
vermogen dat u met de regelaar heeft ingesteld.

2 Zodra de werkingsduur is verstreken, wordt de Booster functie automatisch
gedeactiveerd en werkt de kookplaat op het vermogen dat was geselecteerd voordat
deze functie werd geactiveerd. Als dit vermogen 0 was, werkt de plaat op vermogen
9.

Opmerkingen:

- Deze functie kan op elke kookzone worden geactiveerd.

- De kookzone keert na 10 minuten terug naar de oorspronkelijke instelling.

- De flexibele zone moet na 5 minuten terugkeren naar de oorspronkelijke instelling.

- De Booster functie schakelt over naar vermogen 9 als u een andere kookzone inschakelt.

- Als de oorspronkelijke vermogensinstelling O is, wordt deze teruggezet op 9 wanneer de
tijd van de Booster functie voorbij is.

4. Flexibele zone

- De flexibele zone kan worden gebruikt als één kookzone of als twee verschillende zones,
afhankelijk van uw behoeften.

- Hij bestaat uit twee onafhankelijke spoelen die afzonderlijk kunnen worden aangestuurd.
Bij gebruik als enkele zone wordt het deel waarop geen pan staat na 8 seconden
automatisch uitgeschakeld. Gebruik een pan die geschikt is voor deze kookplaat.

- Voor een correcte detectie en gelijkmatige warmteverdeling moet het kookgerei worden

geplaatst:
0  Aande voor- of achterkant van de flexibele zone, als de pan minder dan 21 cm lang
is.

o0 Overal, als de pan groter is dan 21 cm.

Dejuiste plaatsing van het kookgerei wordt getoond in figuur 17. En afhankelijk van hun grootte,
in figuur18.

5. Blokkering van touch iconen

- Ukunt de iconen vergrendelen om onbedoeld gebruik te voorkomen (b.v. kinderen die per
ongeluk de kookzones inschakelen). Druk hiervoor op e . Wanneer dit gebeurt, verschijnt
“Lo" op het display.

- Wanneer u de vergrendeling activeert, worden alle iconen uitgeschakeld, behalve het
icoon Aan/uit.

- Om de vergrendeling uit te schakelen, houdt u e ingedrukt, waarna de iconen weer
worden geactiveerd.
Als de kookplaat vergrendeld is, worden alle touch iconen uitgeschakeld, behalve het aan/
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uiticoon @ . In geval van nood kunt u de kookplaat uitschakelen met het aan/uit touch icoon.
Om andere bewerkingen uit te voeren, moet u de kookplaat echter ontgrendelen.

6. Timerregeling

- Elke kookzone heeft iconen om de tijd te verlengen of te verkorten.

- Als u kort op een van deze twee iconen drukt, wordt de tijd met 1 minuut verhoogd/
verlaagd. Als u de knop ingedrukt houdt, wordt de tijd echter met 10 minuten verhoogd/
verlaagd.

- Als u de flexibele zone activeert, kunt u de timer instellen met de touch iconen van de
kookzones die samen de flexibele zone vormen, d.w.z. beide.

- Als u de timer heeft geactiveerd en de flexibele zone heeft gedeactiveerd, wordt de
ingestelde tijd doorgegeven aan de voorste zone van de kookplaat.

- Ganaar de flexibele modus en de tijdinstelling is standaard uitgeschakeld.

- De maximale configureerbare tijd is 8:00.

- Demaximale insteltijd van het vermogen dat u heeft geselecteerd, is de standaardtijd voor
dat vermogen. Raadpleeg de betreffende tabel voor meer informatie.

- Zodra u de timer heeft ingesteld, wordt de resterende tijd weergegeven op het display.
Raak de schuifregelaar aan om het geselecteerde vermogen te controleren. Als u het wilt
veranderen, schuift u met uw vinger.

1. Wanneer de tijd O bereikt, verschijnt deze waarde niet meer op het overeenkomstige
display als er na 3 seconden geen handeling vvoréjt uitgevoerd.
2. Om de tijd te verlengen, kunt u kort of lang op + drukken.
3. Om de tijd te verkorten, kunt u kort of lang op £ drukken.
4. Als u de knoppen voor het verhogen en verlagen van de tijd tegelijkertijd 1 seconde
ingedrukt houdt, wordt de timer uitgeschakeld.

Pauze
1. Als de kookzones actief zijn, druk dan op M. pe displays van alle kookzones tonen U
en warmen op tot vermogensniveau 2. Alleen de aanraakpictogrammen pauze@ enaan/
uit O worden op dit moment ingeschakeld.
Druk nogmaals op het pauze icoon en het display toont de oorspronkelijke instelling. De
kookzones blijven opwarmen.

N

8. Het kookgerei van kookzone verplaatsen

- Deze functie is standaard uitgeschakeld, maar u kunt deze inschakelen door de
onderstaande stappen te volgen. Fig. 19

1. Als de kookplaat uit staat, houd dan het aan/uit touch icoon ® ingedrukt om het in te
schakelen.

2. Wacht 10 seconden en houd het touch icoon voor de tijdvermindering van de kookzone
linksboven 3 seconden ingedrukt. Deze zone werkt op vermogensniveau 9.
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OPMERKING: Als het display in de linker bovenste kookzone “On" toont, betekent dit dat de
functie geactiveerdis. Als "OF" wordt weergegeven in het linker boven-display van de kookzone,
betekent dit dat de functie gedeactiveerd is.
3. Wanneer de verhitting van de kookzone stabiel is, verplaatst u het kookgerei van de
zone linksboven naar de zone rechtsonder.
4. Zodra dit is gebeurd, begint het kookzone-indicatielampje rechtsonder te knipperen
met geluid.
5. Om te bevestigen dat u de kookzones heeft gewijzigd, moet u op het knipperende
touch icoon van de booster functie drukken om de overdracht te bevestigen.
6. De kookzone rechtsonder warmt op tot hetzelfde vermogensniveau als de zone
linksboven.
7. Delinker kookzone geeft de aanwezigheid van restwarmte aan en de afwezigheid van
een pan totdat de warmte verdwijnt.

OPMERKINGEN:

- Deze functie wordt niet geactiveerd wanneer de booster functie actief is.

- Zodra u de verandering van kookzone heeft bevestigd, worden het vermogen en de
timerinstelling overgezet.

9. Stroomregeling

Afhankelijk van waar u het kookgerei plaatst, verandert het vermogensniveau automatisch.
Er zijn drie vermogensstanden: respectievelijk 2-5-9 en u kunt het kookgerei op drie posities
plaatsen: onder, midden en boven. Fig. 20

1. Druk, terwijl de kookplaat is ingeschakeld, 3 seconden op het touch icoon van de flexibele
zone om deze functie te activeren.
2.Eenmaal geactiveerd:
A Als het kookgerei in het bovenste gedeelte is geplaatst: Wanneer de kookplaat heeft
gecontroleerd of het een geschikte pan is, wordt het vermogen ingesteld op niveau
2.
B Als het kookgerei in het middelste gedeelte is geplaatst: Wanneer de kookplaat
heeft gecontroleerd of het een geschikte pan is, wordt het vermogen ingesteld
op niveau 5.
C Als het kookgerei in het bovenste gedeelte is geplaatst: Wanneer de kookplaat
heeft gecontroleerd of het een geschikte pan is, wordt het vermogen ingesteld
op niveau 9.
3. Druk op het touch icoon van de flexibele zone om de functie uit te schakelen.

10. Standaard bedrijfsduur

De inductiekookplaat heeft een automatische uitschakelbeveiliging, zodat hij automatisch
uitschakelt als u dat ooit vergeet.
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De standaard bedrijfstijd voor de verschillende vermogensniveaus wordt weergegeven in de
onderstaande tabel:

Vermogensniveau Pauzeren 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Standaard 8 8 8 6 6 4 4 2 2 1,5
bedrijfstijd (uren)

Al\/lensen met een pacemaker moeten hun arts raadplegen voordat ze de kookplaat
gebruiken.

Kook tips

- Wanneer het voedsel begint te koken, zet dan het vermogen lager.

- Het gebruik van een deksel verkort de kooktijd en bespaart energie door de warmte vast
te houden.

- Verminder de hoeveelheid vloeistof of vet om de kooktijd te verkorten.

- Begin met koken op een hoge stand en verlaag de stand naarmate het voedsel opwarmt.

Rijst laten sudderen en koken

- Sudderen gebeurt onder het kookpunt, bij ongeveer 85 °C, wanneer enkele belletjes naar
het oppervlak van het kookvocht stijgen. Het is onmisbaar voor het bereiden van heerlijke
soepen en malse stoofschotels, omdat het de smaken versterkt zonder het voedsel te gaar
te maken. Sauzen op basis van eieren en met bloem ingedikte sauzen moeten eveneens
onder het kookpunt worden gekookt.

- Voor sommige taken, zoals het koken van rijst volgens de absorptiemethode, kan een
instelling hoger dan de laagste nodig zijn om ervoor te zorgen dat het voedsel goed gaar
wordt in de aanbevolen tijd.

Varkenskoteletten

Voor het bereiden van sappige en smakelijke steaks:

1. Laat hetvlees ongeveer 20 minuten op kamertemperatuur staan alvorens het te bereiden.

2. Verwarm een koekenpan met een dikke bodem voor.

3. Bestrijk beide kanten van het vlees met olie. Sprenkel een klein beetje olie in de hete pan
en leg het vlees erin.

4. Draai het vlees tijdens het bakken slechts één keer om. De exacte kooktijd hangt af van de
dikte van het vlees en uw smaak. De tijd kan variéren van 2 tot 8 minuten per kant. Druk op
de filet om de gaarheid te meten; hoe steviger de filet, hoe gaarder hij is.

5. Laat de biefstuk een paar minuten rusten op een warm bord om zacht te worden voordat
u hem serveert.
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Sauteren

1. Kies een wok met platte bodem die compatibel is met de inductiekookplaat of een grote
koekenpan.
2. Houd alle ingrediénten klaar. Sauteren is snel. Kook in kleinere porties als u grote

hoeveelheden voedsel bereidt.
3. Verwarm de koekenpan kort voor en voeg twee eetlepels olie toe.
Kook eerst het vlees, bewaar het en houdt het warm.

5. Sauteer de groenten.\Wanneer het vlees heet is, maar nog wel knapperig, zet u de kookzone

op een lagere stand, doet u het vlees terug in de pan en voegt u een saus toe.
6. Roerdeingrediénten voorzichtig om ze door te warmen.
7. Dien onmiddellijk op.

Vermogen aanpassen
- Deonderstaande instellingen zijn alleen bedoeld als richtlijn.

- De exacte instelling hangt af van verschillende factoren, zoals het kookgerei en de

hoeveelheid die u kookt.
- Test de kookplaat om de instellingen te vinden die het best bij u passen.

NEDERLANDS
5. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD
Schoonmaken van de kookplaat
Type vervuiling Hoe maakt u het schoon? Belangrijk

Gebruikelijk

vuil op glas
(vingerafdrukken,
vlekken,
voedselvlekken,
enz.)

Koppel de kookplaat los van de
stroomvoorziening.

Gebruik een kookplaatreiniger
terwijl het glas nog gehard is
(maar niet heet).

Spoel het product af en droog
het glas met een schone doek
of papieren handdoek.

Sluit de kookplaat weer aan op
de voeding.

Als u de kookplaat loskoppelt
van het lichtnet, verschijnt de
aanduiding "heet oppervlak” niet,
maar de kookzone blijft wel heet.
Wees extra voorzichtig.
Schurende doeken, sommige
nylon schuursponsjes en sterke
schoonmaakmiddelen kunnen
krassen maken op het glas. Lees
altijd het etiket om te controleren
of het schoonmaakproduct of
schuursponsje dat u gebruikt
geschikt is.

Laat nooit resten van
schoonmaakmiddelen achter op
de inductiekookplaat; het glas kan
vlekken krijgen.

VVermogen Geschikt voor
aanpassen
Kleine hoeveelheden voedsel lichtjes verwarmen
1-2 Het smelten van chocolade, boter en voedsel dat snel aanbrandt
Op laag vuur koken
Gelijkmatig koken
Opwarmen
3-4 Snel koken
Rijst koken
5-6 Crépes/pannenkoeken
Sauteren
7-8 Pasta koken
Op hoge temperatuur sauteren
Water koken
9/P Soep koken
Water koken
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Hete suiker is
gemorst op het
glas.

Verwijder ze onmiddellijk

met een spatel of een
schraper die geschikt is voor
inductiekookplaten, maar pas
op voor hete oppervlakken in
de kookzone:

Koppel de kookplaat los van de
stroomvoorziening.

Houd de schraper onder een
hoek van 30° en sleep het vuil
naar een koel gedeelte van de
kookplaat.

Veeg het gemorste materiaal
op met een doek of papieren
handdoek.

Volg stap 2 tot 4 in het
gedeelte "Typische vervuiling
van glas".

Verwijder gesmolten vlekken of
gemorst suikerhoudend voedsel

zo snel mogelijk. Als u ze laat
afkoelen op het glas, kunnen ze
moeilijk te verwijderen zijn of zelfs
het oppervlak van de kookplaat
permanent beschadigen.
Snijgevaar: het blad van de
schraper kan zeer scherp zijn, wees
voorzichtig bij het verwijderen

van de beschermkap. Gebruik met
uiterste zorg en bewaar het altijd
veilig en buiten bereik van kinderen.
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Etensresten op de
touch iconen

Koppel de kookplaat los van de | De kookplaat kan piepen en

stroomvoorziening.

Ruim het gemorste materiaal

op.
Reinig het

aanraakbedieningsgebied met | weer inschakelt.
een schone, vochtige spons

of doek.

Droog de zone volledig af met

keukenpapier.

Koppel de kookplaat los van de

stroomvoorziening.

uitschakelen en de touch iconen
werken mogelijk niet als ze nat zijn.
Zorg ervoor dat u de iconen droogt
voordat u de inductiekookplaat

6. PROBLEEMOPLOSSING

Na langdurig gebruik kunnen er fouten of storingen optreden in het apparaat.
De volgende tabellen bevatten mogelijke oorzaken van het probleem en oplossingen om het

op te lossen.

gaat niet aan.

Probleem Mogelijke oorzaken Mogelijke oplossing
Zorg ervoor dat de kookplaat is
aangesloten op het stopcontact en is
De Geen stroomvoorziening. ingeschakeld.
inductiekookplaat Controleer of er een stroomstoring

is geweest. Neem na deze controles
contact op met de Technische
Dienst van Cecotec als het probleem
aanhoudt.

NEDERLANDS

Er zitten krassen op
het glas.

U heeft kookgerei met een
ruwe bodem gebruikt.

U heeft ongeschikte en
schurende schuursponsjes
of schoonmaakproducten
gebruikt.

Gebruik kookgerei met een platte,
gladde bodem.

Sommige kookgerei
maakt knisperende
of knallende
geluiden.

Dit kan te maken hebben
met de samenstelling van
uw kookgerei (lagen van
verschillende metalen die
verschillend trillen).

Dit is normaal voor sommige kookgerei
en duidt niet op een defect.

De
inductiekookplaat
maakt een licht
zoemend geluid bij
gebruik op hoog
vuur.

Dit is te danken aan de
technologie van inductie
koken.

Dit is normaal, maar het geluid
zou moeten afnemen of helemaal
verdwijnen als de stroom wordt
uitgeschakeld.

Er komt geluid uit
de ventilator van de
inductiekookplaat.

Een in de inductieplaat
geintegreerde
koelventilator is
geactiveerd om
oververhitting van

de elektronische
componenten te
voorkomen. Het kan
blijven werken, zelfs nadat
de inductiekookplaat is
uitgeschakeld.

Dit is normaal en u hoeft u zich geen
zorgen te maken. Koppel de printplaat
niet los van de voeding terwijl de
ventilator in werking is.

Touch iconen
reageren niet.

De touch iconen zijn
vergrendeld.

Ontgrendel de touch iconen.

Het is moeilijk om
touch iconen te
gebruiken.

Mogelijk zit er een laagje
water op de touch iconen
of drukt u er met uw
vingertop op.

Zorg ervoor dat de iconen droog zijn en
druk erop met de basis van uw vinger.
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Het kookgerei
warmt niet op en
verschijnt niet op
het display.

De inductiekookplaat kan
de pan niet detecteren
omdat deze niet geschikt
is voor inductie koken.

De inductiekookplaat
detecteert de pan niet
omdat deze te klein is
voor de kookzone of niet
goed gecentreerd is op de
kookzone.

Gebruik alleen kookgerei dat geschikt is
voor inductiekookplaten.

Centreer de pan en zorg ervoor dat de
bodem van de pan overeenkomt met
de grootte van de kookzone.
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De
inductiekookplaat
of eenvan de
kookzones is
onverwacht
uitgeschakeld, er
klinkt een geluid
en er wordt

een foutcode
weergegeven
(meestal
afwisselend één of
twee cijfers op het
timerdisplay).

Technische storing.

Noteer de foutcodes, trek de stekker
van de inductiekookplaat uit het
stopcontact en neem contact op met
de Technische Dienst van Cecotec.

NEDERLANDS

a De temperatuur van de Schakel de kookplaat uit en wacht
glasplaatsensor is te hoog. tot hij is afgekoeld voordat u hem
weer inschakelt.
c2 De sensortemperatuur van de Schakel de kookplaat uit en wacht
|IGBT-transistor is te hoog. tot hij is afgekoeld voordat u hem
weer inschakelt.
F5, F6 Storing in de ventilator. Neem contact op met de Technische
Dienst van Cecotec.
EF U heeft twee (of meer touch Reinig het gebied van de touch

iconen) tegelijkertijd ingedrukt iconen.
gedurende een lange periode.

De inductiekookplaat heeft een zelfdiagnosefunctie. Met deze functie kan de technicus de
werking van verschillende onderdelen controleren zonder de kookplaat te demonteren of van
de kookplaat te verwijderen.

Specifieke storingen en oplossingen

Foutcodes
Foutcodes Betekenis Oplossing
E1,E2, E7 Fout in de temperatuursensor. Neem contact op met de Technische
Dienst van Cecotec.
E3,E4 Storing in de temperatuursensor Neem contact op met de Technische
van de IGBT-transistor. Dienst van Cecotec.
EU De verbinding tussen de Neem contact op met de Technische
displaykaart en de hoofdkaart is Dienst van Cecotec.
uitgevallen of er is een storing in
de communicatie met de touch
iconen.
EL/EH Abnormale voedingsspanning. Controleer of de stroomtoevoer
normaalis.
Wanneer u heeft gecontroleerd of
dit het gevalis, sluit u de kookplaat
opnieuw aan.
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Fout Probleem Oplossing A Oplossing B
Controleer of de stekker
Eris geen goed in het stopcontact
elektriciteit zit en of het stopcontact
werkt.
De
hulpvoedingskaart | Controleer de
De LED brandt . -
) en de kaart die verbindingen.
niet wanneer .
de kookplaat i verbonden is met
e Koo Lptaa > | het display zijn
aangesloten. defect.
De Vervang de hulpvoeding.
hulpstroomtoevoer
is beschadigd.
Het display is
beschadigd. Vervang de kookplaat van
het display
BOLERO SQUAD | 4800 TOTALFLEX 189




NEDERLANDS

Sommige touch
iconen reageren
niet of het
LED-display
werkt niet
normaal.

Het display is
beschadigd.

Vervang de kookplaat van
het display

De kookindicator
brandt, maar de
kookplaat wordt
niet warm.

De temperatuur
van de kookplaat is
te hoog.

De omgevingstemperatuur
kan te hoog zijn. De
luchtinlaat of -uitlaat kan
geblokkeerd zijn.

De ventilator is
defect.

Controleer of de ventilator
goed werkt; zo niet,
vervang hem dan.

De voedingskaart is
beschadigd.

Vervang de
stroomtoevoer.

De kookplaat
stopt plotseling
met verwarmen
en het symbool
«u» knippert op
het display.

De gebruikte pan is
niet geschikt.

De diameter van de
pan is erg klein.

Gebruik een geschikte pan.

De kookplaat is
oververhit.

Wacht tot de
temperatuur van de
kookplaat weer normaal
is.

Druk op het aan/uit
icoon om de kookplaat te
resetten.

Het kookgerei-
detectiecircuit is
beschadigd, vervang
de voedingskaart.
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De voedingskaart
en de kaart die

Controleer de

ventilatormotor | De motorventilator
maakt vreemde | is beschadigd.
geluiden.

Wanneer u verbonden is met verbindingen.
zones van het display zijn
dezelfde grootte | defect.
probeert te De displaykaart van
vervvarmer.h de communicatie- Vervang de kookplaat van
geeft het display s .
het bool eenheid is het display
€L Symboot«u» beschadigd.
weer.
De hoofdplaat is Vervang de
beschadigd. stroomtoevoer.
De

Vervang de ventilator.

Gebruik deze instructies om veel voorkomende storingen te verhelpen.

Probeer het apparaat niet zelf te demonteren om gevaar en schade aan de inductiekookplaat

te voorkomen.

7. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Productreferentie: AO1_EU01.100087
Product: Bolero Squad | 4800 TotalFlex

Symbool Waarde Eenheid
Identificatie van het model AO01_EU01_100087
Type kookplaat Integreerbare kookplaat
Aantal keuzeschakelaars voor 2 zones
kookzones en/of kookzones
Verwarmingstechnologie Inductie-kookzone
(inductiekookplaten en kookzones,
stralingskookplaten, vaste
kookplaten)
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Symbool Waarde Eenheid

Voor ronde kookplaatsen of 0 N/A cm
kookzones: diameter van de
bruikbare oppervlakte van elke
elektrische kookzone, afgerond op
de dichtstbijzijnde 5 mm.
Voor niet-ronde lampen of L Zone 1. cm
kookzones: breedte en lengte van W L:38,0
het bruikbare oppervlak van elke W: 21,0
lamp of elektrische kookzone,
afgerond op de dichtstbijzijnde 5 Zone 2:
mm. L:38,0

W: 21,0
Energieverbruik per lamp of EC, ortrisch koken Zone 1:181,7 Wh/kg
kookzone, berekend per kg (*) Zone 2:181,5
Energieverbruik van de plaat, EC Elektrische 181,6 Wh/kg
berekend per kg (*) kookplaat

Het stroomverbruik in stand-by modus is 0,37 W volgens de richtlijnen van EN 50564:2011
en de Europese verordeningen 1275/2008/EC en 801/2013/€EC. Hiervoor wordt het apparaat
aangesloten op het lichtnet zonder enige functie uit te voeren, wachtend tot de stand-
bymodus wordt geactiveerd.

Technische specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd om de
productkwaliteit te verbeteren.
Gemaakt in China / Ontworpen in Spanje

8. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

Dit symbool geeft aan dat, volgens de geldende voorschriften, het product en/
ﬁ of de batterij gescheiden van het huisvuil moeten worden afgevoerd. Wanneer
fr— dit product het einde van zijn levensduur bereikt, dient u de batterijen/
accumulatoren te verwijderen en het naar een door de plaatselijke autoriteiten
aangewezen inzamelpunt te brengen.
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Voor gedetailleerde informatie over hoe elektrische en elektronische apparatuur en/of
batterijen op de juiste manier kunnen worden weggegooid, moeten consumenten contact
opnemen met hun plaatselijke autoriteiten.

Naleving van de bovenstaande richtlijnen helpt het milieu te beschermen.

9. GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEUNING

Cecotec is aansprakelijk tegenover de eindgebruiker of consument voor elk gebrek aan
overeenstemming dat bestaat op het ogenblik van de levering van het product onder de
voorwaarden, bepalingen en termijnen die zijn vastgelegd in de toepasselijke regelgeving.
Het wordt aanbevolen reparaties te laten uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

Als u ooit een incident met het product ontdekt of vragen heeft, neem dan contact op met de
officiéle Technische Assistentie van Cecotec via het telefoonnummer +34 96 32107 28.

10. COPYRIGHT

Deintellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag niet, geheel
of gedeeltelijk, worden verveelvoudigd, opgeslagen in een geautomatiseerd gegevensbestand,
doorgegeven of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch, mechanisch, door fotokopieén,
opnamen en dergelijke) zonder voorafgaande toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. CZESCI | KOMPONENTY

Rysunek 1
1. Strefa2200/3300 W
2. Wolna strefa indukcyjna (3300/3700 W)
3. Strefa 2200/3300 W
4. Panelsterowania
5. Szklana ptyta

UWAGA:
Grafika tej instrukcji obstugi jest schematyczna i mozliwe, ze nie bedzie catkowicie zgodna z
produktem.

2. PRZED UZYCIEM

- To urzadzenie jest zapakowane w opakowanie zaprojektowane w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij produkt z pudetka i usuri wszystkie materiaty opakowaniowe.
Oryginalne pudetko i inne elementy opakowania mozna przechowywaé w bezpiecznym
miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzgdzenia w przypadku koniecznosci jego transportu
w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania, pamietaj o prawidtowym
recyklingu wszystkich jego elementéw.

- Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotaczone, i sg w dobrym stanie.
Jesli ktéregokolwiek z nich brakuje lub nie sg w dobrym stanie, nalezy niezwtocznie
skontaktowac sie z oficjalnym Serwisem Technicznym Cecotec.

Zawartos¢ opakowania
- Ptytaindukcyjna

- Wspornik montazowy
- Tainstrukcja obstugi

3. INSTALACJA URZADZENIA
Aby prawidtowo przygotowac blat roboczy nalezy wykonac nastepujgce czynnosci:

1. Wytnij blat zgodnie z wymiarami podanymi w ponizszej tabeli obok ilustracji na
rysunku 2.

L (mm) W (mm) | H(mm) | D(mm) A (mm) B(mm) | X(mm) F(mm)
590 520 53 49 560+1 480=1 50 min 3 min
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2. Podczas instalacji i uzytkowania nalezy zachowa¢ minimalny odstep 5 cm wokét otworu.
Upewnij sie, ze grubo$¢ blatu wynosi co najmniej 30 mm.

UWAGA: Nalezy wybra¢ blat roboczy z materiatu odpornego na ciepto i izolowanego (drewno
i podobne materiaty wtdkniste lub higroskopijne nie powinny by¢ uzywane jako blat roboczy,
chyba ze sg polakierowane), aby unikng¢ porazenia pragdem lub deformacji spowodowanych
promieniowaniem cieplnym z ptyty grzejnej.

A Uwaga: Bezpieczna odlegtos¢ miedzy bokami ptyty a wewnetrznymi powierzchniami
blatu musi wynosi¢ co najmniej 3 mm.

W kazdym przypadku upewnij sie, ze ptyta jest dobrze wentylowana, a wlot i wylot powietrza
nie sg zablokowane. Upewnij sie, ze ptyta indukcyjna dziata poprawnie.

& Uwaga: Bezpieczna odlegtos¢ miedzy ptytg a szafka nad ptytg musi wynosi¢ co najmniej
760 mm.
Patrz Rysunek 3.

A(mm) B (mm) C(mm) D E

760 min 15 min 20 min Wlot powietrza | Wylot
powietrza 2
mm

OSTRZEZENIE: Upewnij sie, ze wentylacja jest prawidtowa.

3. Upewnij sie, ze ptyta jest dobrze wentylowana, a przeptyw powietrza nie jest utrudniony.
Aby unikna¢ przypadkowego dotkniecia spodu ptyty grzewczej, gdy jest ona zbyt goraca,
lub porazenia prgdem podczas korzystania z niej, nalezy umiesci¢ drewniang wktadke
przymocowang za pomocg srub w odlegtosci co najmniej 50 mm od spodu ptyty
grzewczej. Postepuj zgodnie z zaleceniami przedstawionymi na rysunku 4.

& Wokét zewnetrznej czesci ptyty znajdujag sie otwory wentylacyjne. Nalezy upewnic sie, ze

te otwory nie sg blokowane przez blat po instalacji ptyty.

Nalezy pamietac, ze klej, ktéry taczy tworzywo sztuczne lub drewno z meblem musi
wytrzymac temperature wyzsza niz 150 °C, aby zapobiec odklejaniu sie powtoki.

& Tylna Sciana oraz przylegajgce i otaczajgce powierzchnie muszg by¢ w stanie wytrzymac

temperature 90 °C.

Przed instalacjg ptyty upewnij sie, ze

- Blat kuchenny jest wypoziomowany i ma kwadratowy ksztatt, a zadne elementy
konstrukcyjne nie naruszajg wymagan przestrzennych.

- Blat kuchenny jest wykonany z odpornego na ciepto i izolowanego materiatu.

- Jesli ptyta zostanie zainstalowana nad piekarnikiem, piekarnik musi mie¢ wbudowany
wentylator chtodzacy.
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1.

Cata instalacja musi spetnia¢ wszystkie wymogi bezpieczerstwa oraz obowigzujgce
przepisy i regulacje.

Upewnij sie, ze ptyta zawiera wytacznik bezpieczeristwa, ktéry zostat zainstalowany
i ustawiony zgodnie z lokalnymi przepisami i regulacjami dotyczgcymi elektrycznosci, i
pozwala na catkowite odtgczenie jej od sieci elektrycznej.

Upewnij sie, ze przetgcznik izolacyjny jest zatwierdzonym modelem i zapewnia 3 mm
odstep miedzy stykami na wszystkich biegunach (lub na wszystkich aktywnych [fazowych]
przewodach, jesli lokalne przepisy dotyczace okablowania dopuszczajg takg mozliwose).
Nalezy upewnic sie, ze przetgcznik izolacyjny jest tatwo dostepny po zainstalowaniu ptyty.
Uzyj zaroodpornych, tatwych do czyszczenia wykoriczen (takich jak ptytki ceramiczne) na
Scianach otaczajgcych ptyte kuchenna.

Przed montazem ptyty na blacie kuchennym nalezy przyklei¢ tasme uszczelniajgcag do

spodu ptyty (Rys. 5):

- Odwrdé¢ ptyte szklang powierzchnig do dotu.

- Wyjmij tasme uszczelniajgcg z woreczka i usun dwustronny klej z tylnej czesci
tasmy.

- Nastepnie przyklej tasme do tylnej czesci ptyty.

- Tasma nie moze wystawac poza krawedz ptyty.

Legenda rysunek 5
Dolna czes¢ ptyty
1. Tasma uszczelniajgca

Po instalacji ptyty indukcyjnej upewnij sie, ze:

196

Przewdd zasilajgcy nie jest dostepny przez drzwi szafki lub szuflady mebli.

Jest odpowiedni przeptyw Swiezego powietrza z zewnatrz szafki do podstawy ptyty
kuchennej.

Jesli ptyta jest zamontowana nad szufladami lub szafkami, nalezy zainstalowac izolacje
termiczng pod podstawa ptyty.

Nalezy upewni¢ sie, ze przetgcznik izolacyjny jest tatwo dostepny.

Przed zamocowaniem wspornikébw montazowych nalezy umiesci¢ urzadzenie na
stabilnej i gtadkiej powierzchni (mozna uzy¢ opakowania). Nie wywieraj sity na elementy
sterujgce wystajgce z ptyty.

Przymocuj ptyte do blatu, przykrecajgc cztery wsporniki do spodu ptyty (jak na rysunku
6) przed instalacja.

Dostosuj potozenie wspornikéw do grubosci blatu.

Legenda rysunek 6
1 Wspornik
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A Ostrzezenie: W zadnym wypadku wsporniki nie mogg dotykac wewnetrznych powierzchni
blatu po zamontowaniu.

OSTRZEZENIA

1. Ptyta musi by¢ instalowana przez wykwalifikowany personel lub technikéw. Nie instaluj
ptyty samodzielnie.

2. Nie nalezy instalowac ptyty bezposrednio nad zmywarka, lodéwka, zamrazarka, pralka
lub suszarkg bebnowa, poniewaz wilgo¢ moze uszkodzi¢ elektronike ptyty.

3. Ptytaindukcyjna musi by¢ zainstalowana w sposéb zapewniajgcy lepsze promieniowanie
cieplne.

4. Scianai obszar nad blatem kuchennym powinny by¢ odpaorne na wysoka temperature.

Aby unikna¢ szkéd, warstwa klejgca i klej musza by¢ odporne na ciepto.

6. Do czyszczenia nie nalezy uzywac myjki parowej.

wvi

Podtaczenie ptyty do sieci elektrycznej
A Podtaczenie ptyty do sieci elektrycznej musi by¢ wykonane przez odpowiednio
wykwalifikowang osobe.

1. Przed podtgczeniem ptyty do sieci elektrycznej sprawdz, czy:
1. Domowa instalacja elektryczna jest odpowiednia do mocy pobieranej przez ptyte.
2. Napiecie sieciowe odpowiada napieciu podanemu na tabliczce znamionowej
produktu.
3. Przewody =zasilajgce mogg wytrzymac obcigzenie okreslone na etykiecie
znamionowej produktu.

2. Podczas podtaczania ptyty do sieci elektrycznej nie nalezy uzywac przejscidwek,
reduktoréw ani rozgateZnikéw, poniewaz mogg one spowodowac przegrzanie lub pozar.
3. Przewdd zasilajgcy nie moze stykac sie z zadng gorgcg czescig i musi by¢ umieszczony

tak, aby jego temperatura nie przekraczata w zadnym momencie 75°C.
A Skontaktuj sie z elektrykiem aby sprawdzi¢, czy domowa instalacja elektryczna jest
odpowiednia bez koniecznosci wprowadzania modyfikacji. Wszelkie modyfikacje powinny by¢
dokonywane wytgcznie przez wykwalifikowanego elektryka.

4. Rysunek 7 przedstawia schemat elektryczny podtgczenia do sieci.

Legenda rysunek 7

1. Czarny
2. Brazowy
3. Niebieski
4. Szary
5. Z6tty/zielony
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- Jesli przewdd jest uszkodzony lub wymaga wymiany, unikaj samodzielnej naprawy i
skontaktuj sie z Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec, aby unikng¢ wypadkdw.

- Jesli urzadzenie jest podtgczone bezposrednio do sieci elektrycznej, nalezy zainstalowacd
wielobiegunowy wytacznik instalacyjny z odstepem miedzy stykami wynoszgcym co
najmniej 3 mm.

- Instalator musi upewnic sie, ze potgczenie elektryczne zostato wykonane prawidtowo i
jest zgodne z obowigzujgcymi przepisami bezpieczenstwa.

- Nie zginaj ani nie naciskaj przewodu.

- Przewdd powinien by¢ okresowo sprawdzany. Moze on zosta¢ wymieniony wytgcznie
przez wykwalifikowanego technika.

A Uwaga: Dolna powierzchniai przewdéd zasilajacy ptyty nie moga by¢ dostepne po instalacji.

4. FUNKCJONOWANIE

Panel sterowania
Rysunek 8

1. Przycisk dotykowy funkcji Booster
Sterowanie timerem
Przycisk dotykowy funkcji Booster
Sterowanie timerem
Suwak dotykowy mocy
Sterowanie strefg tgczong
Suwak dotykowy mocy
Ikona dotykowa wtgczania/wytgczania
Ikona dotykowa pauzy
Sterowanie timerem
. Przycisk dotykowy funkcji Booster
Sterowanie timerem
. Przycisk dotykowy funkcji Booster
Suwak dotykowy mocy
Sterowanie strefg tgczona
Suwak dotykowy mocy
Ikona dotykowa funkcji blokady

LN WN

R e e e
No ks wNEOo

Kuchnia indukcyjna to bezpieczna, zaawansowana, wydajna i ekonomiczna technologia
gotowania. Ptyta indukcyjna dziata w oparciu o wibracje elektromagnetyczne, ktére generujg
ciepto bezposrednio w naczyniu, a nie posrednio poprzez ogrzewanie powierzchni szkta. Szkto
jest gorgce, poniewaz nagrzewa sie naczynie. Patrz Rysunek 9.
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Legenda Rysunek 9
1. Obwéd magnetyczny
Prady wirowe
Naczynie
Ptyta witroceramiczna
Cewka indukcyjna

vk wnN

&Zachowaj ostroznos$¢ podczas smazenia, poniewaz olej i ttuszcz nagrzewaja sie bardzo
szybko, zwtaszcza jesli uzywasz funkcji Booster. W ekstremalnie wysokich temperaturach olej
i ttuszcz moga sie spali¢, stwarzajgc powazne zagrozenie pozarowe.

Instrukcje dziatania

Ikony dotykowe

- lkony dotykowe reagujg na dotyk, wiec nie trzeba ich mocno naciskac.

- Uzywaj opuszka palca, nie czubka. Rys. 10

- Ustyszysz dZwiek za kazdym razem kiedy ptyta wykryje palec.

- Upewnij sie, ze ikony dotykowe sg zawsze czyste, suche i nie zastania ich zaden przedmiot
(na przyktad przybory kuchenne lub $ciereczka). Nawet cienka warstwa wody moze
utrudni¢ obstuge ikon dotykowych.

Wybér odpowiednich naczyi do gotowania

- A Nalezy uzywac wytacznie naczyr zdnem przystosowanymdo gotowania indukcyjnego.
Nalezy szukaé symbolu indukcji na opakowaniu lub na spodzie naczynia.

- To, czy naczynie jest odpowiednie, mozna sprawdzi¢ za pomocg testu magnetycznego.
Przesun magnes w kierunku podstawy naczynia. Jesli przylega lub jest przyciggany przez
naczynie oznacza to, ze jest ono kompatybilne z ptytg indukcyjna.

- Jesli nie masz magnesu:

1. Wlejtroche wody do testowanego naczynia. [N}

2. Jesli na wyswietlaczu nie pojawia sie migajgcy symbol == , a woda jest podgrzewana,
naczynie jest odpowiednie.

- Naczynia wykonane z nastepujgcych materiatéw nie sg odpowiednie: czysta stal
nierdzewna, aluminium lub miedz bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno, porcelana,
ceramika i fajans.

- Naczynia kuchenne z podstawa aluminiowa.

- Zmniejszajg one obszar ferromagnetyczny, co oznacza, ze emitowana jest mniejsza ilos¢
energii. W rezultacie takie naczynia nie sg wykrywane przez ptyte i nie nagrzewajg sie.

- Nie uzywaj naczyn z wyszczerbionymi krawedziami lub zakrzywiong podstawa. Rys. 11

- Upewnij sie, ze dno naczynia jest gtadkie, przylega ptasko do szkta i ma taki sam rozmiar
jak strefa gotowania. Nalezy uzywac pojemnikdédw o Srednicy réwnej Srednicy wybranej
strefy. Zastosowanie nieco szerszego naczynia zwiekszy wydajnosé zuzywanej energii.
Uzycie mniejszego naczynia bedzie miato wptyw na wydajnos¢. Ptyta moze nie wykry¢
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naczynia mniejszego niz 140 mm. Naczynie nalezy zawsze umieszczac na srodku strefy
gotowania. Rys. 12

- Zawsze podno$ naczynie z ptyty; nie przesuwaj go po ptycie, poniewaz moze to zarysowac
szkto. Rys. 13

Rozmiar naczyn do gotowania

- Strefy gotowania sg wydzielone i automatycznie dostosowujg sie do Srednicy naczynia.
Nalezy jednak starac sie jak najlepiej dopasowac Srednice naczynia do Srednicy strefy
gotowania.

- Aby w petni wykorzysta¢ mozliwosci ptyty indukcyjnej, umies¢ naczynie na srodku strefy
gotowania.

Srednica podstawy naczyni
Strefa gotowania Minimum (mm) Maksimum (mm)
1,2,3,4 100 220
Strefa tgczona 210 220%x380

UWAGA:

Wykrywanie matych przedmiotéw: Jesli na ptycie zostanie umieszczone naczynie o
nieodpowiednim rozmiarze, niemagnetyczne (np. aluminiowe) lub jakikolwiek inny maty
przedmiot (np. n6z, widelec, klucz), ptyta automatycznie przejdzie w tryb gotowosci po uptywie
T minuty. Wentylator bedzie pracowat jeszcze przez 1 minute.

1. Rozpoczecie gotowania
1 Naciénij ikone dotykowa wtgczania/wytgczania ®.po wigczeniu ptyty rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy, a na wysSwietlaczu stref gotowania pojawi sie ,-" wskazujgc, ze
urzadzenie przeszto w tryb czuwania.
2 Umies¢ odpowiednie naczynie na wybranej strefie gotowania.
UWAGA: Upewnij sie, ze dno naczynia i powierzchnia strefy gotowania sg czyste i suche.
3 Kazda strefa gotowania ma wtasny suwak regulujgcy moc i timer, dzieki czemu moc
i czas gotowania mozna ustawic niezaleznie dla kazdej strefy gotowania.
4 Wybierz moc przesuwajgc palcem po suwaku.

UWAGI:

- Jesli nie wybierzesz mocy w ciggu 20 sekund, ptyta wytaczy sie automatycznie. Musisz jg
ponownie wtgczyc¢ i wréci¢ do kroku 1.

- Moc mozna zmieni¢ w dowolnym momencie podczas gotowania. Rys. 14

200 I BOLERO SQUAD | 4800 TOTALFLEX

POLSKI

Jesli na wyswietlaczu wybranej strefy grzejnej symbol :J__'I: i ustawienie mocy migajg
naprzemiennie, oznacza to, ze:

- naczynie nie zostato ustawione we wtasciwej strefie gotowania,

- naczynie do gotowania, ktére zostato uzyte nie nadaje sie do ptyty indukcyjnej,

- naczynie do gotowania jest zbyt mate lub nie znajduje sie na Srodku strefy gotowania.
UWAUGA: Jesli w strefie gotowania nie ma odpowiedniego naczynia, ptyta nie bedzie wytwarzac
ciepta.

Wyswietlacz wytaczy sie automatycznie po 1 minucie, jesli nie zostanie potozone zadne
naczynie.

2. Koniec gotowania
1 Przesun palcem w lewo na suwaku wyboru mocy wybranej strefy gotowania, aby
ja wytgczy¢. Upewnij sie, ze na wyswietlaczu wyswietla sie cyfra ,0" Po trzech
sekundach strefa gotowania wytaczy sie, a na odpowiednim wysSwietlaczu pojawi

sie ,-" Rys. 15

2 Wytgcz ptyte naciskajgc ikone dotykowa wtgczania/wytgczania ®.

3 Nalezy uwazac, powierzchnia moze sie nagrzewac. Symbol ,H/h" ostrzega, ze dana
strefa jest nadal gorgca. H zniknie, gdy strefa ostygnie do bezpiecznej temperatury.
Jesli chcesz podgrzac wiecej naczyn do gotowania, uzyj strefy, ktéra jest jeszcze
gorgca, aby zaoszczedzi¢ energie.

3. Uzywanie funkcji Booster
Aktywacja funkcji Booster
1 Nacisnij ikone dotykowa wtgczania/wytgczania ®.Po wigczeniu ptyty rozlegnie sie
sygnat dZwiekowy, a na wysSwietlaczu stref gotowania pojawi sie ,-" wskazujac, ze
urzadzenie przeszto w tryb czuwania.
2 Nacisnij ikone dotykowa funkcji Booster »», na wyswietlaczu pojawi sie animacja
pokazana na rysunku 16, wskazujac, ze funkcja jest aktywna, a ptyta rozpocznie
grzanie z petng moca.

Dezaktywacja funkcji Booster
1 Jesli przesuniesz palcem po suwaku, funkcja Booster zostanie wytgczona. Ponadto
na wyswietlaczu wybranej strefy gotowania pojawi sie liczba mocy ustawiona za
pomoca suwaka.
2 Po uptywie czasu dziatania funkcja Booster zostanie automatycznie wytgczona,
a ptyta bedzie dziata¢ z moca wybrang przed aktywacjg tej funkgji. Jesli moc ta
wynosita 0, ptyta bedzie dziata¢ z moca 9.
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Uwagi:

- Funkcje te mozna aktywowac dla dowolnej strefy gotowania.

- Strefa gotowania powréci do pierwotnego ustawienia po 10 minutach.

- Strefatgczona powrdéci do pierwotnego ustawienia po 5 minutach.

- Funkcja Booster przetgczy sie na moc 9 po wtgczeniu innej strefy gotowania.

- Jesli pierwotnym ustawieniem mocy jest 0, powrdéci ono do 9 po zakonczeniu czasu funkgji
Booster.

4. Strefataczona

- Strefa tgczona moze by¢ uzywana jako pojedyncza strefa gotowania lub jako dwie
oddzielne strefy, w zaleznoSci od potrzeb.

- Sktada sie z dwdch niezaleznych cewek indukcyjnych, ktére mogg byc¢ sterowane
oddzielnie. Podczas pracy jako pojedyncza strefa, czes¢, na ktérej nie znajduje sie zadne
naczynie do gotowania, wytgczy sie automatycznie po 8 sekundach. Nalezy uzywac
naczynia do gotowania odpowiedniego dla tej ptyty.

- Abyzapewni¢ prawidtowe wykrywanie i réwnomierne rozprowadzanie ciepta, naczynie do
gotowania musi by¢ odpowiednio ustawione:

0o W przedniej lub tylnej czesci strefy tgczonej, jesli naczynie mierzy mniej niz 21 cm.
0o W dowolnym miejscu, jesli naczynie jest wieksze niz 21 cm.

Prawidtowe rozmieszczenie naczyh pokazano na rysunku 17. | w zaleznosci od ich wielkosci,
na rysunku 18.

5. Blokada ikon dotykowych

- Przyciski mozna zablokowa¢, aby zapobiec ich przypadkowemu uzyciu (na przyktad
przypadkowemu wtgczeniu stref gotowania przez dzieci). W tym celu nalezy nacisnac
ikone dotykowa funkcji blokady a . Gdy tak sie stanie, na wySwietlaczu pojawi sie ,Lo".

- Po aktywowaniu blokady wszystkie ikony bedg nieaktywne z wyjgtkiem ikony wtgczania/
wytgczania.

- Aby dezaktywowac blokade, nacisnij i przytrzymaj ikone dotykowg funkcji blokady a ,a
nastepnie ikony zostang ponownie aktywowane.

& Gdy ptyta jest zablokowana, wszystkie ikony dotykowe bedag nieaktywne z wyjgtkiem

ikony wtgczania/wytgczania ®.w sytuacji awaryjnej mozna wytgczy¢ ptyte za pomocg ikony

dotykowej wtgczania/wytgczania . Aby jednak wykonac¢ jakgkolwiek inng operacje, nalezy

odblokowac ptyte.

6. Ustawianie timera

- Kazda strefa gotowania posiada ikony umozliwiajgce wydtuzenie lub skrécenie czasu.

- Krétkie nacisniecie jednej z tych dwdch ikon spowoduje zwiekszenie/zmniejszenie czasu
o 1 minute. Jesli jednak przytrzymasz przycisk, czas zwiekszy sie/zmniejszy o0 10 minut.

- Poaktywowaniu funkcji strefy tgczonej mozna ustawic timer za pomocg ikon dotykowych
stref gotowania, ktdre jg tworza, to znaczy obu.
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- Jesliaktywowano timer i dezaktywowano funkcje strefy tgczonej, ustawiony czas przejdzie
do przedniej strefy ptyty grzewczej.

- Powejsciu w tryb taczony ustawienie czasu domyslnie wytgczy sie.

- Maksymalny konfigurowalny czas to 8:00.

- Maksymalny czas ustawienia wybranej mocy jest domyslnym czasem dla tej mocy. Wiecej
informacji mozna znalez¢ w odpowiedniej tabeli.

- Po ustawieniu timera na wyswietlaczu pojawi sie pozostaty czas. Dotknij suwaka, aby
sprawdzi¢ wybrang moc. Jesli chcesz jg zmieni¢, przesun palcem.

1. (Gdy czas osiggnie 0, wartos¢ ta nie bedzie juz wysSwietlana na odpowiednim wysSwietlaczu,
jesli po 3 sekundach nie zostanie wykonana zadna operacja. -
2. Aby wydtuzy¢ czas, mozna krétko lub dtugo nacisnac ikone dotykowa +.
3. Aby skrdci¢ czas, mozna krétko lub dtugo nacisngc¢ ikone dotykowa 2.
Jednoczesne nacisniecie i przytrzymanie przyciskéw zwiekszania i zmniejszania czasu
przez 1sekunde spowoduje wytgczenie timera.

Pauza
1. (Gdy strefy gotowania sg uruchomione, nacisnij ikone dotykowa pauzy O} WysSwietlacze
wszystkich pélgrzejnych pokazg | | inagrzejg sie do poziomu mocy 2. W tym momencie
aktywne beda tylko ikony dotykowe pauzy i wtgczenia/wytgczenia @.
Ponownie nacisnij ikone pauzy, a na wysSwietlaczu pojawi sie pierwotne ustawienie.
Strefy gotowania bedg sie nadal nagrzewac.

N

8. Przenoszenie naczynia do gotowania z jednej strefy gotowania do innej

- Funkcjatajestdomyslnie wytgczona, ale mozna jg wtaczy¢, wykonujgc ponizsze czynnosci.
Rys. 19

1. Gdy ptyta jest wytaczona, nacisnij i przytrzymaj ikone wtgczania/wytgczania O] , aby ja
witaczyc.

2. Odczekaj 10 sekund, a nastepnie nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy ikone dotykowa
zmniejszania czasu gérnej lewej strefy gotowania. Ta strefa powinna dziata¢ na poziomie
mocy 9.

UWAUGA: Jesli wyswietlacz lewej gérnej strefy gotowania pokazuje ,0n" oznacza to, ze funkcja

jest aktywna. Jesli wyswietlacz lewej gérnej strefy gotowania pokazuje ,OF" oznacza to, ze

funkcja jest nieaktywna.
3. (Gdy temperatura strefy gotowania bedzie stabilna, przesun naczynie z lewej gérnej
strefy gotowania do prawej dolne;j.
4. Po wykonaniu tej czynnosci prawy dolny wskaznik strefy gotowania zacznie migac
wraz z sygnatem dzwiekowym.
5. Aby potwierdzi¢ zmiane strefy gotowania, nalezy nacisng¢ migajgca ikone dotykowa
funkcji Booster.
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6. Prawa dolna strefa gotowania nagrzeje sie do tego samego poziomu mocy, co lewa
gérna strefa.

7. Lewa strefa gotowania bedzie wskazywacé obecnos¢ ciepta resztkowego i brak
naczynia, dopdki sie nie schtodzi.

UWAGI:
- Tafunkcja nie zostanie aktywowana, gdy dziata funkcja Booster.
- Popotwierdzeniuzmiany strefy gotowania, ustawienia mocy i timera zostang przeniesione.

9. Kontrola mocy

W zaleznosci od miejsca umieszczenia naczynia do gotowania, poziom mocy zmieni sie
automatycznie.

Dostepne sg trzy poziomy mocy: odpowiednio 2-5-9, a naczynie do gotowania mozna ustawic
w trzech pozycjach: dolnej, Srodkowej i gérnej. Rys. 20

1. Przy wtaczonej ptycie nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy ikone dotykowg strefy
tgczonej, aby aktywowac te funkcje.
2.Po aktywacji:
A Jesli naczynie do gotowania zostato umieszczone w dolnej strefie: Gdy ptyta
sprawdzi, ze jest to odpowiednie naczynie, moc zostanie ustawiona na poziom 2.
B Jeslinaczynie do gotowania zostato umieszczone w Srodkowej strefie: Gdy ptyta
sprawdzi, ze jest to odpowiednie naczynie, moc zostanie ustawiona na poziom
5.
C Jesli naczynie do gotowania zostato umieszczone w goérnej strefie: Gdy ptyta
sprawdzi, ze jest to odpowiednie naczynie, moc zostanie ustawiona na poziom
9.
3. Nacisnij ikone dotykowa strefy taczonej, aby wytgczyc te funkcje.

10. Domyslny czas pracy

Ptyta indukcyjna posiada zabezpieczenie w postaci funkcji automatycznego wytgczania, dzieki
czemu wytgczy sie automatycznie, jesli zapomnisz to zrobié.

Domyslny czas pracy dla réznych pozioméw mocy przedstawiono w ponizszej tabeli:

Poziom mocy Pauza 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Wstepnie ustawiony 8 8 8 6 6 4 4 2 2 15
czas pracy (godziny)

&Osoby z rozrusznikiem serca powinny skonsultowac sie z lekarzem przed uzyciem tego
urzadzenia.
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Porady dotyczace gotowania

- (Gdy jedzenie zacznie sie gotowad, zmniejsz moc.

- Uzywanie pokrywki skréci czas gotowania i oszczedzi energie dzieki zatrzymywaniu
ciepta.

- Zmniejsz ilos¢ ptynu lub ttuszczu, aby skréci¢ czas gotowania.

- Rozpocznij gotowanie na wysokim ustawieniu i zmniejszaj je w miare podgrzewania
potrawy.

Gotowanie na wolnym ogniu i gotowanie ryzu

- Gotowanie na wolnym ogniu odbywa sie ponizej punktu wrzenia, w temperaturze okoto
85°C, gdy na powierzchnie gotowanego ptynu unoszg sie pecherzyki powietrza. Jest
niezastgpione podczas przygotowywania pysznych zup i delikatnych gulaszy, poniewaz
podkresla smaki bez rozgotowywania potraw. Sosy na bazie jajek i maki réwniez powinny
by¢ gotowane ponizej temperatury wrzenia.

- Niektére procedury, takie jak gotowanie ryzu metodg absorpcyjna, mogg wymagac
ustawienia wyzszego niz najnizsze, aby zapewni¢ prawidtowe ugotowanie potrawy w
zalecanym czasie.

Kotlety wieprzowe

W celu gotowania smacznych i soczystych filetéw:

1. Pozostaw mieso w temperaturze pokojowej przez ok. 20 min przed jego gotowaniem.

2. Rozgrzej patelnie z grubym dnem.

3. Posmaruj obydwie strony kotleta olejem. Rozgrzej patelnie i skropl jg niewielka iloScig
oleju, potdz na niej kotleta.

4. 0Odwrdé¢ mieso tylko jeden raz podczas smazenia. Doktadny czas smazenia bedzie zaleze¢
od grubosci kotleta i indywidualnych upodoban. Czas moze sie rézni¢ od 2 do 8 minut na
kazdej stronie. Nacisnij kotleta, aby sprawdzi¢ stopieri wysmazenia; im twardsze mieso,
tym bardziej jest wysmazone.

5. Pozostaw mieso na kilka minut na gorgcym talerzu, aby sie rozluZznito i zmiekto przed
podaniem.

Sauté

1. Wybierz wok z ptaskim dnem lub duza patelnie kompatybilne z ptyta indukcyjna.

2. Przygotuj wszystkie sktadniki. Sauté to szybkie smazenie. Przygotowujgc duze ilosci
jedzenia, smaz je w mniejszych partiach.

3. Krétko podgrzej patelnie i dodaj dwie tyzki oleju.
Najpierw usmaz mieso, odstaw na bok i trzymaj w cieple.

5. Podsmaz warzywa. Gdy bedg gorace, ale nadal chrupigce, zmniejsz moc strefy gotowania,
wt6z mieso z powrotem na patelnie i dodaj sos.

6. Delikatnie wymieszaj sktadniki, aby sie podgrzaty.

7. Podawaj od razu.
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Ustawienie mocy

- Wymienione ponizej ustawienia majg jedynie charakter orientacyjny.

- Doktadne ustawienie bedzie zaleze¢ od kilku czynnikdw, takich jak naczynia kuchenne i
ilos¢ gotowanych potraw.

- Eksperymentuj z ptytg indukcyjna, aby znalez¢ najlepsze dla siebie ustawienia.

5.CZYSZCZENIE | KONSERWACIJA

Czyszczenie ptyty

POLSKI

Ustawienie mocy Zastosowanie

lekkie podgrzewanie niewielkich ilosci zywnosci

1-2 rozpuszczanie czekolady, masta i produktdw, ktére szybko sie
przypalaja

gotowanie na wolnym ogniu

stopniowe podgrzewanie

podgrzewanie
3-4 szybkie gotowanie
gotowanie ryzu

5-6 nalesniki/placki
sauté
7-8 gotowanie makaronu

smazenie sauté w wyzszej temperaturze
wrzenie
9/P doprowadzenie zupy do wrzenia

gotowanie wody
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Rodzaj zabrudzen

Sposdb czyszczenia

Wazne

Zwykte zabrudzenia
na szkle (odciski
palcéw, slady, plamy
po zywnosci itp.)

Odtacz ptyte kuchenng od
zasilania.

Uzyj srodka do czyszczenia
ptyt kuchennych, gdy szkto
jest jeszcze ciepte (ale nie
gorgce).

Przemyj urzadzenie i osusz
szkto czystg Sciereczka lub
recznikiem papierowym.
Ponownie podtgcz ptyte do
zasilania.

Jesli ptyta zostanie odtgczona od
zasilania, ostrzezenie «gorgca
powierzchnia» nie pojawi sie, ale
pole grzejne bedzie nadal goragce.
Zachowaj szczegblng ostroznosé.
Szorstkie Sciereczki, niektére
nylonowe gabki i silne Srodki
Czyszczgce mogg porysowac
szkto. Zawsze czytaj etykiete,
aby sprawdzi¢ czy uzywany
Srodek czyszczacy lub gabka sa
odpowiednie.

Nigdy nie pozostawiaj resztek
Srodkéw czyszczgcych na ptycie
indukcyjnej, poniewaz mogg one
poplami¢ szkto.

Rozsypanie gorgcego
cukru na ptyte.

Usun go natychmiast za
pomoca szpatutki lub
skrobaczki odpowiedniej
do ptyt indukcyjnych,

ale uwazaj na gorgce
powierzchnie strefy
gotowania:

Odtgcz ptyte kuchenng od
zasilania.

Trzymaj skrobaczke pod
katem 30°i zgarnij brud na

chtodng powierzchnie ptyty.

Wytrzyj zabrudzenia
Sciereczka lub recznikiem
kuchennym.

Wykonaj kroki od 2 do 4
opisane w sekcji ,Typowe
zabrudzenia szkta"

Jak najszybciej usun plamy z
rozpuszczonych, stodkich potraw
lub rozlane ptyny. Pozostawione
do ostygniecia na szkle moga by¢
trudne do usuniecia lub nawet
trwale uszkodzi¢ powierzchnie
ptyty.

Niebezpieczeristwo skaleczenia:
skrobaczka moze by¢ bardzo
ostra, nalezy zachowac
ostroznos¢ podczas zdejmowania
ostony. Nalezy uzywac jej z
najwyzszg ostroznoscig i zawsze
przechowywac jg bezpiecznie i
poza zasiegiem dzieci.
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Wycieki na ikony
dotykowe

Odtacz ptyte kuchenng od
zasilania.

Usun rozlany ptyn.
Wyczys¢ obszar sterowania
dotykowego czysta,
wilgotng gabka lub
Sciereczka.

Wysusz kompletnie catosé
recznikiem kuchennym.
Odtacz ptyte kuchenng od
zasilania.

Ptyta moze emitowac sygnaty
dZzwiekowe i wytaczac sie, a ikony
dotykowe mogg nie dziatac, jesli
sg mokre. Pamietaj, aby wysuszy¢
ikony dotykowe przed ponownym
wtgczeniem ptyty.

POLSKI

Szkto jest porysowane.

Uzyto naczyn kuchennych z
szorstkimi podstawami.

Uzyto nieodpowiednich
i Sciernych ggbek lub
produktéw do czyszczenia.

Uzywaj naczyn do gotowania

ptaskimi, gtadkimi podstawami.

z

Niektdére naczynia
emitujg odgtosy
trzaskania.

Moze to by¢ spowodowane
sktadem naczyn do
gotowania (warstwy
réznych metali wibrujg w
rézny sposaéb).

Jest to normalne dla niektérych
naczyn i nie oznacza to problemu.

6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Po dtuzszym uzytkowaniu w urzgdzeniu mogg wystapic btedy lub usterki.
Ponizsze tabele zawierajg mozliwe przyczyny problemu i rozwigzania.

Ptyta indukcyjna
emituje nieznaczny
brzeczagcy dzwiek,
gdy jest uzywana na
wysokim ogniu.

Wynika to z technologii
gotowania indukcyjnego.

Jest to normalne, ale hatas
powinien sie zmniejszyc¢ lub
catkowicie znikng¢ wraz ze

zmniejszeniem ustawienia mocy.

Problem

Prawdopodobna przyczyna

Mozliwe rozwigzanie

Ptyta indukcyjna nie
witgcza sie.

Brak zasilania.

Upewnij sie, ze ptyta jest
podtgczona do sieci elektryczneji
jest wtgczona.

Sprawdz, czy nie wystapita
przerwa w zasilaniu. Po
sprawdzeniu, jesli problem nadal
wystepuje, nalezy skontaktowacd
sie z oficjalnym Serwisem Pomocy
Technicznej Cecotec.

Z ptyty indukcyjnej
wydobywa sie hatas
wentylatora.

Wentylator chtodzgcy
zintegrowany z ptyta
indukcyjng zostat
aktywowany, aby zapobiec
przegrzaniu komponentéw
elektronicznych. Moze
nadal dziata¢ nawet

po wytgczeniu ptyty
indukcyjnej.

Jest to normalne i nie jest to

problemem. Nie odtgczaj ptyty od
zasilania, gdy wentylator pracuje.

Ikony dotykowe nie
dziataja.

Ikony dotykowe sg
zablokowane.

Odblokuij je.

Korzystanie z ikon
dotykowych jest
trudne.

Na przyciskach moze
znajdowac sie cienka
warstwa wody lub mozesz
naciskac przyciski czubkiem
palca zamiast opuszkiem.

Upewnij sie, ze ikony dotykowe
sg suche i nacisnij je opuszkiem
palca.

Naczynia do gotowania
nie nagrzewaija sie i

nie pojawiajg sie na
wyswietlaczu.

Ptyta indukcyjna nie moze
wykry¢ naczynia, poniewaz
nie nadaje sie ono do
gotowania indukcyjnego.

Naczynie nie jest
wykrywane przez ptyte
indukcyjng, poniewaz jest za
mate w stosunku do strefy
grzejnej lub nie jest na nim
dobrze wysrodkowane.

Uzywaj tylko naczyn do

gotowania odpowiednich do ptyt

indukcyjnych.

Wysrodkuj naczynie i upewnij

sie, ze jego podstawa pasuje do

rozmiaru strefy gotowania.
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Ptyta indukcyjna lub
jedno z pél grzejnych
niespodziewanie sie
wytgczyty, emituja
sygnat dzwiekowy

i wyswietla sie

kod btedu (zwykle
naprzemiennie z jedna
lub dwiema cyframina
wyswietlaczu timera).

Usterka techniczna.

Zanotuj kody btedéw, odtacz
ptyte indukcyjna od zasilania

i skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej
Cecotec.

POLSKI

Ptyta indukcyjna posiada funkcje autodiagnostyki. Dzieki tej funkcji specjalista moze sprawdzi¢
dziatanie réznych elementéw bez koniecznosci demontowania ani zdejmowania ptyty

indukcyjnej z blatu.

Swieci sie po

podtgczeniu ptyty.

podtgczona do
wysSwietlacza nie
dziatajg sprawnie.

c2 Temperatura czujnika tranzystora | Przed ponownym wtgczeniem
IGBT jest zbyt wysoka. ptyty nalezy jg wytaczyc i
poczekat, az ostygnie.
F5, F6 Awaria wentylatora Skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej
Cecotec.
EF Nacignieto dwie (lub wiecej) ikony | Wyczys¢ obszar ikon
dotykowe jednoczesnie przez dotykowych.
dtugi czas.
Specyficzne btedy i rozwigzania
Btad Problem Rozwigzanie A Rozwigzanie B
Sprawdz, czy wtyczka
Brak zasilania. jest dobrze wtozona
do gniazdka i czy
gniazdko dziata.
Pomocnicza ptyta
Dioda LED nie zasilania i ptytka Sprawdz potaczenia.

Pomocnicza ptyta
zasilania jest
uszkodzona.

Wymiert pomocnicza
ptyte zasilania.

Wyswietlacz jest
uszkodzony.

Wymien ptytke
wyswietlacza.

Kody btedéw
Kody btedéw Znaczenie Rozwigzania
E1,€2,E7 Btad czujnika temperatury. Skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej
Cecotec.

€3, E4 Awaria czujnika temperatury Skontaktuj sie z oficjalnym

tranzystora IGBT. Serwisem Pomocy Technicznej
Cecotec.

EU Potgczenie miedzy ptytka Skontaktuj sie z oficjalnym
wyswietlacza a ptytg gtéwng Serwisem Pomocy Technicznej
nie dziata lub wystgpit Cecotec.
btad komunikacji z ikonami
dotykowymi.

EL/EH Nieprawidtowe napiecie zasilania. | Sprawdz, czy zasilanie jest

prawidtowe.
Po upewnieniu sie, ze tak jest,
podtgcz ptyte ponownie.

(@ Temperatura czujnika ptyty jest Przed ponownym wtgczeniem
zbyt wysoka. ptyty nalezy jg wytaczyc i

poczekac, az ostygnie.

Niektdre przyciski
dotykowe nie
reaguja lub
wysSwietlacz

LED nie dziata
normalnie.

WysSwietlacz jest
uszkodzony.

Wymien ptytke
wyswietlacza.
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Wskaznik
poziomu mocy
gotowania Swieci
sie, ale ptyta nie
grzeje.

Temperatura ptyty
kuchennej jest zbyt
wysoka.

Mozliwe, ze
temperatura
otoczenia jest zbyt
wysoka. Wlot lub
wylot powietrza moze
by¢ zablokowany.

Wentylator jest
uszkodzony.

Sprawdz, czy
wentylator dziata
prawidtowo; jesli nie,
wymien wentylator.

Ptyta zasilania jest
uszkodzona.

Wymien ptyte
zasilania.

Ptyta nagle

przestaje grzac, a
na wyswietlaczu
miga symbol «u».

Uzywane naczynie
do gotowania nie jest

Uzyj odpowiedniego

odpowiednie. naczynia do
Srednica naczynia jest gotowania.
bardzo mata.

Ptyta sie przegrzata. Poczekaj, az

temperatura ptyty
wréci do normy.
Naciénij ikone
wtgczania/
wytgczania, aby
ponownie uruchomic
ptyte.

Obwad
wykrywania
naczyn kuchennych
jest uszkodzony,
wymien ptyte
zasilania na nowa.

Podczas préby
podgrzania stref
o tym samym
rozmiarze na
wysSwietlaczu
pojawi sie symbol
«U».

Ptyta zasilania i
ptyta podtgczona

do wyswietlacza nie
dziatajg prawidtowo.

Sprawdz potaczenia.

Ptytka wyswietlacza
jednostki
komunikacyjnej jest
uszkodzona.

Wymien ptytke
wyswietlacza.

Ptyta gtéwna jest
uszkodzona.

Wymien ptyte
zasilania.
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Silnik wentylatora
wydaje dziwne Wentylator silnika jest

dzwieki. uszkodzony.

Wymien wentylator.

Skorzystaj z tych instrukgji, aby naprawic typowe usterki.
Nie prébuj samodzielnie demontowac urzadzenia, aby unikngé¢ niebezpieczenstwa i

uszkodzenia ptyty indukcyjne;j.

7. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Referencja produktu: AO1_EUO01_100087
Produkt: Bolero Squad | 4800 TotalFlex

Symbol Wartos¢ Ilos¢
Identyfikacja modelu A01_EU01100087
Typ ptyty kuchennej Zintegrowana ptyta grzewcza
Liczba przetgcznikéw palnikéw i/lub stref 2 strefy
gotowania
Technika grzewcza (palniki i strefy gotowania | Indukcyjna strefa gotowania
indukcyjne, palniki radiacyjne, ptyty state)
Symbol Wartos¢ Jednostka
W przypadku okragtych palnikéw lub stref ] N/A cm
gotowania: srednica powierzchni uzytkowej
kazdego palnika gotowania elektrycznego,
zaokraglona do najblizszych 5 mm
W przypadku nieokragtych ptyt grzejnych lub | L Obszar 1: cm
palnikéw: szerokos¢ i dtugos¢ powierzchni W L:38,0
uzytkowej kazdego palnika lub strefy W: 21,0
gotowania elektrycznego, w zaokragleniu do
najblizszych 5 mm Obszar 2
L:38,0
W: 21,0
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Zuzycie energii na palnik lub strefe ECEMDWME Obszar 1:181,7 Wh/kg
gotowania, w przeliczeniu na kg (*) Obszar 2:181,5

elektryczne

Zuzycie energii przez ptyte w przeliczeniu na ECp(yta 181,6 Wh/kg
kg ()

elektryczna

Zuzycie energii w trybie czuwania ,standby” wynosi 0,37 W, zgodnie z wytycznymi normy
EN 50564:2011 oraz europejskimi przepisami 1275/2008/WE i 801/2013/WE. W tym celu
urzadzenie jest podtgczone do sieci bez wykonywania zadnej funkcji, czekajgc na aktywacje
trybu czuwania ,standby".

Specyfikacje techniczne mogg ulec zmianie bez wcze$niejszego powiadomienia w celu
poprawy jakosci produktu.
Wyprodukowano w Chinach | Zaprojektowano w Hiszpanii

8. RECYKLING URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

baterie nalezy utylizowa¢ oddzielnie od odpaddéw domowych. Kiedy ten produkt

osiggnie koniec okresu uzytkowania, nalezy wyjac¢ baterie/akumulatory i

przekazac je do punktu zbiérki wyznaczonego przez lokalne wtadze.

Aby uzyskac szczegoétowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego
sposobu utylizacji sprzetéw elektrycznych i elektronicznych i/lub odpowiednich baterii,
konsument powinien skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ srodowisko.

E Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami produkt i/lub
.

9. GWARANCIJA | SERWIS POMOCY TECHNICZNE)

Cecotec odpowiada przed uzytkownikiem lub konsumentem koricowym za wszelkie
niezgodnosci wystepujgce w momencie dostawy produktu na warunkach okreslonych w
obowigzujgcych przepisach.

Zaleca sie, aby naprawy byty przeprowadzane przez wyspecjalizowany personel.
Jesliwykryjesz problem z produktem lub masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec pod numerem telefonu +34 96 32107 28.
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10. PRAWA AUTORSKIE

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw tej instrukcji obstugi nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. Tre$¢ niniejszej publikacji nie moze by,
w catosci lub w czesci, powielana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przesytana
lub rozpowszechniana za pomoca jakichkolwiek Srodkéw (elektronicznych, mechanicznych,
fotokopii, nagrywania lub podobnych) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. DiLY ASOUCASTI

Obrdazek 1
1. Varndzoéna 2200/3300 W
2. Flexibilni induk&ni varna zéna (3300/3700 W)
3. Varnazdna 2200/3300 W
4. QOvladaci panel
5. Sklenénd varna deska

POZNAMKA:
Grafické zndzornénivtomto ndvodu je schematickym znézornénim a nemusi prfesné odpovidat
vyrobku.

2. PRED POUZiVANIM

- Tento spotfebic je zabalen v obalu urceném k ochrané pfi prepravé. Vyjméte spotfebic z
krabice a odstrante veSkery obalovy material. M{iZete uschovat originalni krabici a dalsi
obaly na bezpe&ném misté pro zabranéni poskozeni spotfebice, pokud byste jej v budoucnu
potfebovali pfepravovat. Pokud chcete zlikvidovat originalni obal, ujistéte se, Ze vSechny
¢asti recyklujete spravné.

- Zkontrolujte, zda jsou vSechny dily a komponenty souc¢asti baleni a v dobrém stavu. Pokud
néktery z nich chybi nebo neni v dobrém stavu, okamzité kontaktujte Oficialni technickou
asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec.

Obsah krabice
- Indukénivarna deska

- Montézni Gchyt
- Tento navod k pouziti

3. INSTALACE VYROBKU
Pro spravnou instalaci do pracovni desky je nutné dodrZet nasledujici kroky:

1. Vyriznéte otvor do pracovni desky podle rozmér( uvedenych v tabulce nize a na
obrazku 2.

L(mm) | W(mm) H (mm) D (mm) A(mm) | B(mm) | X(mm) | F(mm)

590 520 53 49 560+1 480=1 50 min | 3min
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2. Pro instalaci a pouziti musi byt kolem otvoru ponechan minimalni volny prostor 5 cm.
Ujistéte se, Ze tloustka pracovni desky je alespori 30 mm.

UPOZORNENI: Zvolte pracovni desku z tepelné odolného a izolovaného materialu (dfevo a
podobné vlaknité nebo hygroskopické materialy by se nemély pouzivat jako material pracovni
desky, pokud nejsou lakované), aby nedoslo k drazu elektrickym proudem nebo deformaci
zplUsobené tepelnym zarenim z varné desky.

/\ Poznémka: Bezpetnostni vzdalenost mezi stranami varné desky a vnitfnimi plochami
pracovni desky musi byt nejméné 3 mm.

V kazdém pripadé se ujistéte, Ze je indukéni varna deska dobre vétrana a Ze otvory pro vstup a
vystup vzduchu nejsou zablokovéany. Zkontrolujte, zda indukéni varna deska spravné funguije.

/\ Poznamka: Bezpetnostni vzdalenast mezi indukéni varnou deskou a skfifikou nad varnou
deskou musi byt nejméné 760 mm.
Viz Obrézek 3.

A(mm) B (mm) C(mm) D E
760 min 15 min 20 min Otvor pro vstup | Otvor pro
vzduchu vystup
vzduchu 2 mm

VAROVANI: Zajistéte Fadné vétrani.

3. Vzdy se ujistéte, ze indukéni varna deska je dobre vétrana a ze otvory pro vstup a vystup
vzduchu nejsou zablokovany. Pro zabranéni ndhodnému kontaktu se spodni stranou
varné desky, kdyz je pFilis horka, nebo Grazu elektrickym proudem béhem jejiho pouzivani,
musite umistit dfevénou vlozku, upevnénou Srouby, ve vzdalenosti minimalné 50 mm od
spodni strany varné desky. Postupujte podle doporuceni uvedenych na obrazku 4.

& Po vngjsi strané desky se nachazi vétraci otvory. Ujistéte se, Ze tyto otvory nejsou

zablokovany pracovni deskou pfi osazeni varné desky.

& Upozorniujeme, Ze lepidlo, které spojuje plastovy nebo dfevény materidl s ndbytkem, musi

odolavat teploté vyssi nez 150 °C, aby se zabranilo odlupovéani povlaku.

A Proto musi zadni sténa a prilehlé a okolni povrchy odolavat teploté 90°C.

Pred instalaci indukéni varné desky se ujistéte, Ze:

- Pracovni deska je vyrovnana a ma ctvercovy tvar a zadné konstrukéni prvky neporusuiji
pozadavky na prostor.

- Pracovni deska je vyrobena z tepelné odolného a izolovaného materialu.

- Pokud induk&ni varnou desku instalujete nad troubu, musi byt trouba vybavena chladicim
ventilatorem.

- Ujistéte se, ze instalace spliuje vSechny bezpetnostni pozadavky a platné normy a
predpisy.
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- Ujistéte se, ze varna deska je vybavena bezpecnostnim spinacem, ktery umoznuje jeji
Uplné odpojeni od elektrické sité a ktery byl instalovan a umistén v souladu s mistnimi
elektrotechnickymi predpisy.

- Ujistéte se, Ze izolacni spinac je schvaleného modelu a zajiStuje 3 mm odstup kontaktl na
vSech pélech (nebo na viech aktivnich [fazovych] vodicich, pokud mistnf elektroinstalaéni
pFedpisy tuto variantu poZzadavkd umoznuji).

- Ujistéte se, Ze uzivatel mize snadno dosahnout na izola¢ni spinat s nainstalovanou
indukéni varnou deskou.

- Nasténykolem varné desky pouzijte Zaruvzdorné a snadno omyvatelné povrchy (napfiklad
keramické dlazdice).

4, Pred instalaci varné desky na pracovni desku je tfeba na jeji spodni stranu nalepit tésnici
pasku (Obr. 5):
- Obratte desku tak, aby sklenéna plocha sméFovala dold.
- Vyjméte tésnici pasku ze sacku a odstrarte oboustranné lepici pasky ze zadni strany
pasky.
- Poté pasku prilepte na spodni ¢ast desky.
- Tésnici paska nesmi presahovat okraj desky.

Legenda k obrézku 5
1. Spodni ¢ast desky
1. Tésnici paska

Po instalaci indukéni varné desky se ujistéte, Ze:

- Napdjeci kabel neni pfistupny pres dvirka nebo zasuvky skrinék.

- Je zajistén dostate¢ny privod Cerstvého vzduchu z vnéjsi strany skfirfky do spodni ¢asti
varné desky.

- Pokud je varna deska instalovana nad zasuvky nebo skfifiky, musi byt pod spodni ¢ast
varné desky nainstalovana tepelna ochranna vrstva.

- Ujistéte se, ze uzivatel ma k izolacnimu spinaci snadny pfistup.

5. Pfed pfipevnénim montéznich Gchytd musite desku poloZzit na stabilni a hladky povrch
(muzete pouzit obal). Netlacte silou na prvky, které vy¢nivaji z desky.
6. Pred instalaci pfipevnéte k varné desce Ctyfi Uchyty pfiSroubovanim na spodni stranu

varné desky (podle obréazku 6).
7. Upravte polohu tchytd podle tloustky vasi pracovni desky.

Legenda k obrézku 6
1 Montézni dchyty

& Varovani: Po instalaci se Gchyty nesmi dotykat vnitfnich ploch pracovni desky.
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1. Varnd deska musi byt instalovéna kvalifikovanym persondlem nebo technikem.
Neinstalujte desku sami.

2. Neinstalujte varnou desku pfimo nad my¢ku nadobi, chladni¢ku, mraznicku, pracku nebo

susicku pradla, protoze vlhkost mdze poskodit elektroniku varné desky.

Indukéni varna deska musi byt instalovana tak, aby bylo zajiSténo lepsi vyzarovani tepla.

Sténa a plocha nad pracovni plochou musi byt tepelné odolné.

Pro zabranéni jakéhokoli poSkozeni musi byt spojovaci vrstva a lepidlo odolné vici teplu.

Nepouzivejte parni cistic.

ouv s uw

Zapojeni desky do elektrické sité
A Zapojeni této varné desky do elektrické sité musi provést osoba s prislusnou kvalifikaci.

1. Pred zapojenim desky do napajeni zkontrolujte, zda:
1. Domaci elektroinstalace je vhodna pro vykon spotfebovavany varnou deskou.
2. Sitové napéti odpovida napéti uvedenému na typovém stitku vyrobku.
3. Napéjeci kabely odpovidaji zatizeni uvedenému na vyrobnim stitku spotrebice.

2. PFi zapojovanivarné desky do elektrické sité nepouzivejte adaptéry, redukce ani odbocky,
protoze mohou vést k prehfati nebo pozaru.
3. Napdjeci kabel se nesmi dotykat zadnych horkych ¢asti a musi byt umistén tak, aby jeho

teplota v zadném okamzZiku neprekrocila 75 °C.

A Zkontrolujte s elektrikdfem, zda je domaci elektroinstalace vhodna bez nutnosti Uprav.
Veskeré Upravy smi provadét pouze kvalifikovany elektrikar.

4. Obrazek 7 ukazuje elektrické schéma zapojeni do elektrické sité.

Legenda k obrazku 7

1. Cerny
2. Hnédy
3. Modry
4. Sedy
5. Zluto/zeleny

- Pokud je kabel poskozeny nebo ho je tfeba vyménit, neopravujte ho sami a radéji se obratte
na Asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec, abyste predesli pfipadnym nehodam.

- Pokud je spotrebi¢ zapojen pfimo do elektrické sité, musi byt instalovédn omnipolarni jistic
s odstupem mezi kontakty nejméné 3 mm.

- Instalatér musi zajistit, aby elektrické pripojeni bylo provedeno spravné a v souladu s
platnymi bezpecnostnimi pFedpisy.
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Kabel nechybejte ani nestlacujte.

Kabel by se mél pravidelné kontrolovat. Jeho vyménu smi provéadét pouze kvalifikovany
technik.

4. PROVOZ

Ovladaci panel
Obrazek 8

Indukénf vareni je bezpe€na, moderni, G€innad a Uspornad technologie vareni. Indukéni varna
deska pracuje na zakladé elektromagnetickych vibraci, které vytvareji teplo pfimo v nadobi,
nikoli nepfimo zahrivanim povrchu skla varné desky. Sklo varné desky se zahfivd samo,

=

LN WN

S e e
No ks wNEO

Dotykova ikona funkce Booster
Ovladani casovace

Dotykova ikona funkce Booster
Ovladani casovace

Posuvnik pro nastaveni vykonu
Ovladani flexibilni varné zény
Posuvnik pro nastaveni vykonu

Dotykova ikona pro zapnuti/vypnuti

Dotykova ikona pauza
Ovladani casovace

. Dotykova ikona funkce Booster
. Ovladani ¢asovace

Dotykova ikona funkce Booster
Posuvnik pro nastaveni vykonu

. Ovladani flexibilni varné zény

Posuvnik pro nastaveni vykonu
Dotykové ikona funkce Zamek

protoZe nadoba ho zahfiva. Viz obrazek 9.

1.

vk wN

Legenda k obrazku 9
Magneticky obvod

Indukované proudy
Nadoba

Sklokeramicka varna deska
Indukéni civka
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ABud‘te opatrni pfi smazeni, protoze olej a tuk se velmi rychle zahfivaji, zejména kdyz
pouzivate funkci Booster. Pfi extrémné vysokych teplotédch se miZe olej a mastnota samovolné
vznitit, coz predstavuje vazné nebezpeci pozaru.

Pokyny k provozu
Dotykové ikony

Dotykové ikony reaguji na dotyk, takZe neni tfeba na né vyvijet zadny tlak.

Pouzivejte bFisko prstu, nikoli Spicku. Obr. 10

Pokazdé, kdyz varna deska rozpozna vas prst, ozve se pipnuti.

Ujistéte se, Ze jsou dotykové ikony vzdy cisté, suché a Ze je nezakryvaji Zadné predméty
(napf. nadobi nebo utérky). | tenkd vrstva vody mize branit fungovani dotykovych ikon.

Vybér vhodného nadobi

A Pouzivejte pouze nadobi s dnem vhodnym pro indukéni varné desky. Na obalu nebo na

dné nadobi hledejte symbol indukce.

Mdzete zkontrolovat, zda je vase nadobi vhodné, pomoci zkousky s magnetem. Priblizte

magnet ke dnu nadoby. Pokud se pfichyti nebo je pfitahovan nadobim, znamena to, Ze

nédobi je kompatibilni s indukéni varnou deskou.

Pokud neméte magnet:

1. Do testované nadoby nalijte trochu vody. [N

2. Pokud se na displeji nezobrazi blikajici symbol == a voda se ohfiva, naddobi je vhodné
pro pouziti na indukéni varné desce.

Nadobi vyrobené z nasledujicich materidld neni vhodné pro pouzivani na indukéni varné

desce: Cistd nerezové ocel, hlinik nebo méd bez magnetického dna, sklo, drevo, porcelan,

keramika a kamenina.

Nadobi s hlinikovym dnem.

Tyhle zmensuji feromagnetickou plochu, coZ znamena, Ze se vyzafuje méneé energie. Proto

nejsou tyto nddoby deskou detekovany a nezahrivaji se.

Nepouzivejte nddoby se zubatymi hranami nebo zakfivenym dnem. Obr. 11

Ujistéte se, Ze dno pouzivaného nadobi je hladké, rovné priléha ke sklu varné desky a je

stejné velké jako varna zéna. PouZivejte nadobi o priméru rovnajicim se prdiméru vybrané

varné zény. Pouziti o néco Sirsiho nadobi zvysi Gcinnost spotfebované energie. Pouziti

mensiho nadobi ovlivni G¢innost. Deska nemusi rozpoznat nddobu mensi nez 140 mm.

Nadobi vzdy umistéte do stfedu varné zény. Obr. 12

Varné nadobi zindukéni desky vzdy zvedejte; neposouvejte ho, protoze by mohlo poskrabat

sklo varné desky. Obr. 13

Velikost nadobi

Varné zény jsou ohranicené a automaticky se pfizplsobuji prdméru panve. Nicméné
prameér panve by mél co nejvice odpovidat primeéru varné zény.
Pro maximalni vyuziti indukéni varné desky umistéte panev do stredu varné zény.
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Pramér dna nadob
Varna zéna Minimalni (mm) Maximalni (mm)
1,2,3,4 100 220
Flexibilni varna zéna 210 220x380
UPOZORNENT:

Detekce malych pfedmétd: Pokud na indukéni varnou desku poloZite panev nevhodnych
rozmérd nebo panev, kterd nema magnetické dno (napf. s hlinikovym dnem) nebo jakykoli
jiny maly pfedmét (napf. nGz, vidlicku, kli¢), induk&ni varnd deska automaticky piejde do
pohotovostniho rezimu po uplynuti 1 minuty. Ventilator bude pracovat jesté o minutu déle.

1. Zahdjenivareni
1 Stisknéte dotykovou ikonu pro zapnuti/vypnuti@ . KdyZ se deska zapne, uslysite
zvukovy signdl a na displejich pfislusnych varnych zén se zobrazi «-», coz znamena,
Ze spotrebic presel do pohotovostniho rezimu.
2 Na varnou zdnu, kterou chcete pouzit, umistéte vhodné nadobi.
POZNAMKA: Ujistéte se, Ze dno nadobi a povrch varné zény jsou ¢isté a suché.
3 Kazdévarna zdéna ma vlastni posuvnik vykonu a ¢asovace, takze vykon a dobu vareni
lze pro kazdou varnou zénu nastavit samostatne.
4 Zvolte pozadovany vykon posunutim prstu po ovlddacim posuvniku.

POZNAMKY:
- Pokud do 20 sekund nezvolite vykon, varna deska se automaticky vypne. Budete ji muset
znovu zapnout a vratit se ke kroku 1.
- Béhem vareni mlzete kdykoli zménit vykon. Obr. 14
Y O
Pokud na displeji zvolené varné zény stridavé blika symbol < = = a nastaveni vykonu, znamena
to, ze:
- Neumistili jste nddobf jste do spravné varné zény.
- Nadobi, které pouzivate neni vhodné pro indukéni varnou desku.
- Na&dobi je pfilis malé nebo neni spravné umisténo ve strede varné zdny.
UPOZORNENI: Pokud se na varné zéné nenachazi vhodné nadoby, nedochazi k produkci tepla.
Displej se automaticky vypne po 1 minuté, pokud neni poloZzeno zadné nadobi.

2. Ukonceni vareni
1 Posunte prstem po posuvniku pro nastaveni vykonu vybrané varné zény smérem
doleva, a tak ji vypnéte. Zkontrolujte, zda se na displeji zobrazuje ¢islo «0». Po tfech
sekundéach se varna zéna vypne a na prislusném displeji se zobrazi «-». Obr. 15
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2 Vypnéte indukénivarnou desku stisknutim dotykové ikony pro zapnuti/vypnuti ®.

3 Budte opatrni, povrch maze byt horky. Symbol «H/h» signalizuje, ze pfislusna varna
z6na je stale horka. Zmizi, kdyz povrch vychladne a je dosédhnuta bezpeénd teplota.
Pokud chcete ohrat vice nadob, pouZijte varnou zénu, ktera je jeSté horka, abyste
usetfili energii.

3. Pouziti funkce Booster
Aktivace funkce Booster
1 Stisknéte dotykovou ikonu pro zapnuti/vypnuti@ . Kdyz se deska zapne, uslySite
zvukovy signal a na displejich pFislusnych varnych zén se zobrazi «-», coz znamena,
Ze spotrebic pfesel do pohotovostniho rezimu.
2 Stisknéte dotykovou ikonu funkce Booster », na displeji se objevianimace zobrazena
na obrézku 16, kterd signalizuje aktivaci funkce, a varna deska zacne ohfivat na plny
vykon.

Deaktivace funkce Booster
1 Pokud posunete prstem pres posuvnik, funkce Booster se deaktivuje. Kromé toho
se na displeji vybrané varné zény zobrazi ¢islo vykonu, které jste nastavili pomoci
posuvniku.
2 Po uplynuti doby provozu se funkce Booster automaticky deaktivuje a varna deska
bude pracovat s vykonem, ktery byl zvolen pred aktivaci této funkce. Pokud byl tento
vykon 0O, bude deska pracovat pFi vykonu 9.

Poznamky:

- Tuto funkci lze aktivovat na kterékoli varné zéné.

- Varna zdna se vrati do pavodniho nastaveni po uplynuti 10 minut.

- Flexibilnivarna zéna se vrati do plivodniho nastaveni po uplynuti 5 minut.

- Funkce Booster se pfepne na vykon 9, pokud zapnete jinou varnou zénu.

- Pokud je ptvodni nastaveni vykonu 0O, vrati se po uplynuti doby funkce Booster na hodnotu
9.

4. Flexibilni varna zéna

- Flexibilni varni zénu lze pouzivat jako individudlni varnou zénu nebo jako dveé réizné varné
zény podle vasich potreb.

- Skladé se ze dvou nezavislych induktord, které lze ovladat samostatné. Kdyz funguje jako
samostatna zéna, ¢ast, na kterou jste neumistili zaddné nadobi se automaticky vypne po
uplynuti 8 sekund. PouZijte nddobu vhodnou pro tuto varnou desku.

- Prozajisténi spravné detekce a rovnomérné distribuce ohfevu, nadobi musi byt umisténo:

o V predni nebo zadni ¢asti flexibilni varné zény, pokud je prdmér naddobi mensi nez
21cm.
0 Ve kterékoli ¢asti, pokud je préimér naddobi vétsi nez 21 cm.
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Sprévné umisténi nadob je zndzornéno na obrazku 17. A v zavislosti na jejich velikosti na
obrézku 18.

5. Uzamceni dotykovych ikon

- Dotykové ikony miZete uzamknout pro zabranéni jejich nedmyslnému pouziti (napfiklad
nahodnému zapnuti varnych zén détmi). Za timto (celem stisknéte dotykovou ikonu
funkce Zédmek 8 . Kdyz se tak stane, na displeji se zobrazi ,Lo"

- Po aktivaci zdmku jsou vSechny dotykové ikony deaktivovany, kromé dotykové ikony pro
zapnuti/vypnuti.

- Pro deaktivaci zamku podrzte stisknutou dotykovou ikonu funkce Zamku 8 , timto
zplsobem se ikony znovu aktivuiji.
Kdyz je deska uzamcena, deaktivuji se vSechny dotykové ikony, kromé ikony pro zapnuti/

vypnuti O.v pfipadé nouze miZzete varnou desku vypnout pomoci dotykové ikony pro

zapnuti/vypnuti. Pokud vSak chcete provést jakoukoli jinou operaci, musite desku odemknout.

6. Ovladani casovace

- Kazda varna zdéna disponuje ikonami pro zvyseni nebo sniZzeni doby varent.

- Pokud kréatce stisknéte kteroukoli z téchto dvou ikon, doba vareni se prodlouzi nebo zkrati
o 1 minutu. Pokud ji vSak podrzite stisknutou, doba se prodlouzi/zkrati o 10 minut.

- Pokud aktivujete funkci flexibilni varné zény, miiZzete ¢asovac nastavit pomoci dotykovych
ikon varnych zén, které tvofi flexibilni varnou zdnu, tj. obou.

- Pokud jste aktivovali ¢asovac a deaktivovali funkci flexibilni varné zény, nastavena doba se
pfenese na predni zénu varné desky.

- Vstupte do flexibilniho rezimu a nastavéni doby se deaktivuje ve vychozim nastaveni.

- Maximalni nastavitelna doba je 8:00.

- Maximalni doba nastaveni zvoleného vykonu je vychozi dobou pro tento vykon. Dalsi
informace naleznete v prislusné tabulce.

- Po nastaveni Casovace se na displeji zobrazi zbyvajici doba. Dotykem po posuvniku
zkontrolujte zobrazte vybrany vykon. Pokud ho chcete zménit, posunte prst.

1. Kdyz doba dosahne 0, tato hodnota se na pfislusném displeji prestane zobrazovat, pokud
po 3 sekundach neprovedete zadnou operaci.
2. Pro prodlouzeni doby mlZete kratce nebo dlouze stisknout dotykovou ikonu +.
3. Pro zkraceni doby miiZete kratce nebo dlouze stisknout dotykovou ikonu 2.
4. Pokud stisknete a podrzite soucasné ikony pro zvyseni a snizeni doby po dobu 1sekundy,
¢asovac se deaktivuije.

Pauza

Kdyz jsou varné zény v provozu, stisknéte dotykovou ikonu pauzy M . Na displejich
vSech varnych zén se zobrazi «| | » a zahfeji se na Uroven vykonu 2. V tuto chvili jsou
aktivovany pouze dotykové ikony pauzy@ a zapnuti/vypnuti@.
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2. Znovu stisknéte ikonu pauzy a na displeji se zobrazi pavodni nastaveni. Varné zény se
budou déle zahfivat.

8. Premisténi nadoby z jedné varné zény na druhou

- Tato funkce je ve vychozim nastaveni deaktivovédna, ale muzete ji aktivovat podle
néasledujicich krokd. Obr. 19
1. Kdyz je deska vypnutd, stisknéte a podrzte ikonu pro zapnutf/vypnutf@ za Ucelem jejiho
zapnuti.
2. Pockejte 10 sekund a stisknéte a podrzte dotykovou ikonu pro zkraceni doby horni levé
varné zény po dobu 3 sekund. Tato varna zdna bude provozovat na Grovni vykonu 9.
POZNAMKA: Pokud se na displeji hornf levé varni zény zobrazi «On», znamena to, Ze funkce je
aktivovéana. Pokud se na displeji horni levé varni zény zobrazi «OF», znamena to, ze funkce je
deaktivovana.
3. Kdyz je ohrev varné zény stabilni, presurite varnou naddobu z levé horni varné zény do
pravé dolnivarné zény.
4. Jakmile tak udélate, indikator pravé dolni varné zény zacne blikat a vydavat zvukovy
signal.
5. Pro potvrzeni zmény varné zény musite stisknout dotykovou ikonu funkce Booster,
kterd bude blikat.
6. Prava dolnivarna zdna se zahreje na stejnou Grover vykonu jako leva hornivarna zéna.
7. Levad varna zéna signalizuje pfitomnost zbytkového tepla a nepfitomnost nadoby,
dokud nevychladne.

POZNAMKY:
- Tato funkce se neaktivuje, pokud je spusténa funkce Booster.
- Po potvrzeni zmény varné zény se prenese nastaveni vykonu a ¢asovace.

9. Regulace vykonu

V zavislosti na umisténi varné naddoby se automaticky zméni Groven vykonu.

K dispozici jsou tFi Grovné vykonu: 2-5-9 a varnou nadobu mlzete umistit do tfi poloh: dolni,
stredni a horni. Obr. 20

1. Prizapnutévarné desce stisknéte na 3 sekundy dotykovou ikonu flexibilni varné zény, ¢imz
tuto funkci aktivujete.
2.Po jeji aktivaci:
A Pokud je varné nadoba umisténa ve spodni Casti: Kdyz varné deska detekuje, Ze
nédoba je vhodnd, vykon se nastavi na Groven 2.
B Pokud je varnad nadoba umisténa ve stfedni ¢asti: Kdyz varna deska detekuije, Ze
nadoba je vhodnd, vykon se nastavi na Uroven 5.
C Pokud je varna nadoba umisténa v horni ¢asti: Kdyz varna deska detekuje, Ze
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nadoba je vhodnd, vykon se nastavi na Uroven 9.
3. Stisknéte dotykovou ikonu flexibilni varné zény pro deaktivaci této funkce.

10. Vychozi doba provozu

Indukéni varnd deska je vybavena ochrannou funkci automatického vypnuti, takze se
automaticky vypne, pokud se Vam stane, Ze ji zapomenete vypnout.

Vlychozi doba provozu rdiznych trovni vykonu je zobrazena v nasledujici tabulce:

Urovef vykonu Pauza 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Vychozi doba provozu (v 8 8 8 6 6 4 4 2 2 1,5
hodinach)

&Osoby s kardiostimuldtorem by se mély pfed pouzivanim desky poradit se svym lékarem.

Tipy na vareni

- Kdyzjidlo zacina vfit, snizte vykon.

- Pouziti poklice zkrati dobu vareni a usetri energii diky zadrzovani tepla.

- Snizte mnozstvi tekutiny nebo tuku za Gc¢elem zkraceni doby vareni.

- Zacnéte varit na vysokém ohfevu a postupné ohfivanim jidla ho snizujte.

VarFeni na mirném ohni a vareni ryze

- Vareni na mirném ohni probiha pfi teploté pod bodem varu, pfiblizné 85 °C, kdyz nékteré
bublinky vystoupi na povrch varici kapaliny. Je nepostradatelny pfi pfipravé lahodnych
polévek a jemnych duSenych pokrmd, protoze zvyrazfiuje jejich chut, aniz by se jidlo
rozvarilo. Omacky na bazi vajec a mouky by se také mély varit pod bodem varu.

- Neékteré pripravy, napfiklad vareni ryze absorpcni metodou, mohou vyzadovat vyssi

nastaveni, nez je nejnizSi nastaveni, aby bylo zajiSténo spravné uvareni pokrmu v
doporuceném Case.

Veprové kotlety

Pro pfipravu Stavnatych a chutnych platG:

1. Pred varenim nechte maso asi 20 minut odstat pfi pokojové teploté.

2. Predehrejte panev se silnym dnem.

3. Plat masa potfete z obou stran olejem. Do rozpalené panve kapnéte malé mnozstvi oleje
a vloZte maso.

4. Plat otoCte béhem opékani pouze jednou. Pfesna doba pFipravy zavisi na tloustce platu a
vasi chuti. Doba opékani se mlze lisit od 2 do 8 minut z kazdé strany. Zatlacte na maso,
abyste zjistili stupen propecent; ¢im je plat pevnéjsi, tim je propecenéjsi.

5. Pred podavanim nechte maso nékolik minut odpocivat na teplém taliti, aby zméklo.

226 BOLERO SQUAD | 4800 TOTALFLEX

(el
7,13

ESTINA

Restovani

1. Vyberte siwok s plochym dnem kompatibilni s indukéni varnou deskou nebo velkou panev.

2. Pripravte si vSechny ingredience. Restovani je rychlé. Pri pripravé velkého mnozstvi jidla
varte v mensich davkach.

3. Kratce rozehrejte panev a pridejte dvé [Zice oleje.
Nejprve orestujte maso, odloZte ho stranou a udrzujte ho v teple.

5. Orestujte zeleninu. Kdyz je zelenina orestovana, ale jesté je kfupava, nastavte varnou zénu
na nizsi stupen, znovu vlozte maso do panve a pridejte omacku.

6. Ingredience jemné promichejte, aby se prohraly.

7. lhned ho podavejte.

Nastaveni vykonu

- Nasledujici nastaveni jsou pouze orientacni.

- Presné nastaveni zavisi na nékolika faktorech, napriklad na nddobi a mnozstvi vareného
jidla.

- VyzkousSejte indukéni varnou desku a najdéte nastaveni, které vam nejlépe vyhovuije.

Nastaveni vykonu Vhodny pro

mirné ohfivani malého mnozstvi jidla

1-2 rozpousténi ¢okolady, masla a potravin, které se rychle pripaluji
vareni na mirném ohni

postupny ohfev

opétovny ohrev
3-4 rychly var
vareni ryze

5-6 palacinky/livance
smazeni
7-8 vareni téstovin

restovani pri vyssi teploté
var
9/P privedeni polévky k varu

privedeni vody k varu
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5. CISTENIi A UDRZBA

Cisténi varné desky
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Typ necistoty

Jak vycistit desku

Dilezité

Bézné necistoty na
skle desky (otisky
prstd, stopy, skvrny
od jidla atd.).

Odpojte varnou desku od
napajent.

Pouzijte Cistici prostredek pro
varné desky, zatimco je sklo
jesté teplé (ale ne horké).
Oplachnéte vyrobek a osuste
sklo ¢istym hadrikem nebo
kuchyriskym papirem.

Znovu pripojte varnou desku k
napajent.

Pokud varnou desku odpoijite

od elektrické sité, nezobrazi se
indikace «horky povrch», ale varna
zbna bude stéle horka. Dbejte
zvysené opatrnosti.

Abrazivni utérky, nékteré nylonové
draténky a silné Cistici prostredky
mohou sklo poskrabat. Vzdy si
prectéte etiketu a zkontrolujte
vhodnost pouZivaného Cisticiho
prostfedku nebo draténky.

Na indukéni varné desce nikdy
nenechavejte zbytky Cisticich
prostredkd; mohlo by dojit ke
znecisténi skla.

Rozlité tekutiny na
dotykovych ikonach.

Odpoijte varnou desku od
napajent.

Vycistéte rozlitou tekutinu.
Ocistéte oblast dotykového
ovladani ¢istou vihkou houbou
nebo hadfikem.

Plochu zcela osuste
kuchyriskym papirem.
Odpojte varnou desku od
napajent.

Varna deska mdze pipat a vypnout
se a dotykové ikony nemusi
fungovat, pokud jsou mokré. Pfed
opétovnym zapnutim indukéni
varné desky se ujistéte, Ze jsou
dotykové ikony suché.

6. RESENIi PROBLEMU

PFi delSim pouzivani zafizeni se mohou vyskytovat chyby nebo poruchy.
Nasledujici tabulky obsahuji mozné pFiciny problému a jeho FeSeni.

Problém

Mozné pficiny

Mozné FeSeni

Rozliti horkého cukru
na sklo varné desky.

Ihned ho odstrante stérkou
nebo Skrabkou vhodnou

pro indukéni varné desky,

ale davejte pozor na horké
povrchy varné zény:

Odpoijte varnou desku od
napajent.

Podrzte Skrabku pod Ghlem
30° a seskrabnéte necistoty na
chladnou plochu varné desky.
Rozlitou tekutinu setfete
hadrikem nebo kuchyriskym
papirem.

Postupujte podle krok(i 2 az 4
Casti «Bézné znecisténi sklax.

Odstrante co nejdrive skvrny od
rozpusténého slazeného pokrmu
nebo rozlité tekutiny. Pokud je
nechate na skle vychladnout,
mohou byt obtizné odstranitelné
nebo mohou dokonce trvale
poskodit povrch varné desky.
Nebezpeci porezani: cepel
Skrabky miZe byt velmi ostra,

pfi odstrafiovani krytu budte
opatrni. PouZivejte ji s maximalni
opatrnosti a vZdy ji skladujte
bezpecné a mimo dosah déti.

nezapina.

Indukéni varna deska se

Bez napédjeni.

Zkontrolujte, zda je varna deska
zapojena do elektrické sité a je
zapnuta.

Zkontrolujte, zda nedosSlo k vypadku
proudu. Pokud po téchto kontrolach
problém pretrvéva, obratte se na
Oficidlni technickou asistenéni
sluzbu spole€nosti Cecotec.

Dotykové ikony nereaguiji.

Dotykové ikony jsou
uzamceny.

Odemknéte dotykové ikony.

Je obtizné pouzivat
dotykové ikony.

Je mozné, Ze na
ikonach je nepatrna
vrstva vody nebo ze je
mackate Spickou prstu.

Ujistéte se, Ze jsou dotykové ikony
suché, a stisknéte je briskem prstu.
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Sklo varné desky je
poskrabané.

Pouzili jste nddoby s
drsnym dnem.

Pouzili jste nevhodné
a abrazivni draténky
nebo Cistici prostredky.

Pouzijte nddobi s rovnym a hladkym
dnem.

(el
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Nékteré nadobi vydava
zvuky praskani nebo
pukani.

To mdze byt zplsobeno
slozenim nadobi
(vrstvy rdiznych kovd,
které rdzné vibruji).

To je u nédobi normalni a
nepredstavuje to zavadu.

Indukénivarnd deska
nebo jedna z varnych zén
se neocekavané vypnula,
vydava zvukovy signal

a zobrazuje se chybovy
kod (obvykle se stFidaji

jedna nebo dvé Cislice na
displeji Casovace).

Technicka porucha.

Zaznamenejte si chybové kody,
odpojte indukéni varnou desku od
napdjeni a obratte se na Oficialni
technickou asistencni sluzbu
spole¢nosti Cecotec.

Indukénivarnd deska
vydava mirny bzucivy
zvuk, kdyZ se pouziva pfi
vysoké teploté.

Je to podminéno
technologii indukéniho
vareni.

Je to naprosto normalni, avsak zvuk
by se mél zredukovat nebo zcela
zmizet, pokud snizite vykon.

SlySet hluk z ventildtoru
pfi provozu indukénfi
varné desky.

Aktivoval se chladici
ventildtor zabudovany
v indukéni varné desce,
aby se zabrénilo
prehrati elektronickych
soucasti. Mdze
fungovat i po vypnuti
indukéni varné desky.

To je béZné a neni treba si délat
starosti. Neodpojujte desku od
zdroje napajeni, zatimco je ventilator
V provozu.

Indukéni varné deska disponuje autodiagnostickou funkci. Pomoci této funkce muize technik
zkontrolovat funkci rliznych soucasti, aniz by musel varnou desku demontovat nebo vyjmout

z pracovni desky.

N&dobi se neohfriva a
také se nezobrazuje na
displeji.

Indukéni varna deska
nemUZe detekovat

nadobi, protoZe neni
vhodné pro vareni na
indukéni varné desce.

Indukéni varna deska
nedetekuje nadobi,
protoZze je prilis malé
pro varnou zénu
nebo na ni neni dobre
vycentrované.

Pouzivejte pouze nadobi
kompatibilni s indukéni varnou
deskou.

Nadobi umistéte uprostred varné
zény a dbejte na to, aby jeho dno
odpovidalo velikosti varné zény.
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Chybové kédy
Chybové kédy Vyznam Regenf
E1,E2, E7 Porucha snimace teploty. Obratte se na Oficidlni technickou
asistencni sluzbu spolecnosti
Cecotec.

€3, E4 Porucha snimace teploty Obratte se na Oficidlni technickou

tranzistoru IGBT. asistencni sluzbu spolecnosti
Cecotec.

EU Doslo k poruse spojeni mezi Obratte se na Oficidlni technickou
deskou displeje a hlavni deskou | asistencni sluzbu spole¢nosti
nebo k poruse komunikace s Cecotec.
dotykovymi ikonami.

EL/EH Abnormalni napajeci napéti. Zkontrolujte, zda je napdjeniv

poradku.
Po ovérent, ze tomu tak je, desku
znovu pripojte.

@ Teplota snimace indukénivarné | Varnou desku vypnéte a pockejte,
desky je prilis vysoka. az vychladne, a teprve poté ji znovu

zapnéte.
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c2 Teplota snimace tranzistoru Varnou desku vypnéte a pockejte,
IGBT je prilis vysoka. az vychladne, a teprve poté ji znovu
zapnéte.
F5, F6 Porucha ventilatoru. Obratte se na Oficidlni technickou
asistencni sluzbu spolecnosti
Cecotec.
EF Stiskli jste dvé (nebo vice Vycistéte oblast dotykovych ikon.
dotykovych ikon) soucasné po
delSi dobu.

Specifické zavady a jejich FeSeni

Porucha

Problém

Regeni A RegeniB

[

Indikator Grovné vykonu
vareni sviti, ale deska se
neohfiva.

Teplota varné desky
je pFilis vysoka.

Je mozné, Ze okolni
teplota je prilis
vysoka. Otvory pro
vstup nebo vystup
vzduchu mohou byt
zablokovany.

Ventilator je
poskozeny.

Zkontrolujte, zda
ventilator pracuje
spravné; pokud ne,
vymeénte ho.

Deska napéjeciho

zdroje je poskozena.

Vymérite napdjeci
desku.

LED displej se nezaping,
kdyZ je deska zapojena.

Bez elektrického
pFipojent.

Zkontrolujte, zda je
zéstrcka bezpecné
zasunuta do zasuvky
a zda zasuvka
funguje.

Deska pomocného
napajeni a deska
pripojend k displeji
nefunguiji.

Zkontrolujte pFipojent.

Deska pomocného
napajeni je
poskozena.

Vymeénite desku
pomocného zdroje
napajent.

Varna deska nahle
prestala ohfivat a na

displeji blikd symbol «u».

Pouzité nadobi neni
vhodné pro vareni
na varné desce.

Priimér nadobi je
velmi maly.

Pouzijte nadobf
vhodné pro vareni na
varné desce.

Deska se prehréla.

Pockejte, az se
teplota desky vrati do
normalu.

Stisknéte ikonu pro
zapnuti/vypnuti pro
opétovné spusténi
desky.

Obvod detekce
pritomnosti
nadobije
poskozen,
vymerite
napajeci
desku.

Displej je poskozen.

Vymeénite desku
displeje.

Nékteré dotykové
ikony nereaguji nebo
LED displej nefunguje
normalné.

Displej je poskozen.

Vymeénte desku
displeje.
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PFi pokusu o ohrev
z6n stejné velikosti, na
displeji se zobrazuje
symbol «u».

Napajeci deska a
deska pripojena k
displeji nefunguiji.

Zkontrolujte pfipojeni.

Zobrazovaci deska
komunikacni
jednotky je
poskozena.

Vyménite desku
displeje.

Hlavni deska je
poskozena.

Vymérite napdjeci
desku.
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Motor ventildtoru vydava
neobvyklé zvuky. Ventildtor motoru je | Vyménte ventilator.

poskozeny.

Pomoci téchto pokyn( opravte bézné zavady.

Nepokousejte se jednotku rozebirat sami, abyste predesli nebezpeci a poskozeni indukéni

varné desky.

7. TECHNICKE SPECIFIKACE

Referenéni Cislo vyrobku: AO1_EUO01_100087
VVyrobek: Bolero Squad | 4800 TotalFlex

Symbol Hodnota Jednotka
Identifikace modelu AO01_EU01.100087
Typ varné desky Vestavnd varna deska
Pocet volicli varnych zaricd a/nebo varnych 2 zény
zbén
Technologie ohfevu (z&fice a indukeni varné Indukénivarnd zéna
z6ny, radiacni z&fice, masivni varné desky)
Symbol Hodnota Jednotka
U kruhovych varnych zari¢a nebo varnych 0 N/A cm
z6n: Sitka a délka vyuzitelné plochy
kazdého zafi¢e nebo elektrické varné zény,
zaokrouhleno na 5 mm.
U nekruhovych zaFicd nebo varnych zén: L Varna zéna 1: cm
Sitka a délka vyuzitelné plochy kazdého W L:38,0
zarice nebo elektrické varné zoény, W: 21,0
zaokrouhleno na nejblizsich 5 mm.
Varna zéna 2:
L: 38,0
W: 21,0
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Spotreba energie na zafi¢ nebo varnou EC, etricee Varna zéna 1: Wh/kg
z6nu, prepoctena na kg (*) sarent 1817
Varna zéna 2:
181,5
Spotreba energie varné desky, pfepoctena EC ik 181,6 Wh/kg
na kg (*) deska

Spotreba energie v pohotovostnim rezimu ,standby” je 0,37 W podle normy EN 50564:2011 a
evropskych predpist 1275/2008/€ES a 801/2013/ES. Za timto Ucelem je spotrebic pripojen k
elektrickeé siti, aniz by vykonaval jakoukoli funkci, a cekd na aktivaci rezimu ,standby".

Technické specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni za ucelem zlepSeni
kvality vyrobku.
Vyrobeno v (iné | NavrZzeno ve Spanélsku

8. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENI

nebo baterie zlikvidovany oddélené od domovniho odpadu. Po skonceni Zivotnosti
tohoto vyrobku byste méli ¢lanky/baterie/akumuldtory vyjmout a odnést na
sbérné misto uréené mistnimi Grady.

i , Tento symbol oznacuje, Ze v souladu s platnymi predpisy musi byt produkt a/

elektronickych zafizeni a/nebo pfislusnych baterii by se spotrebitelé méli obratit na mistni
Grady.
Dodrzovani vyse uvedenych pokynt pfispiva k ochrané Zivotniho prostredi.

9. ZARUKA A TECHNICKY SERVIS

Spolecnost Cecotec odpovidd konecnému uzivateli nebo spotrebiteli za jakykoli nesoulad,
ktery existuje vdobé dodani vyrobku za podminek a ve lh{itach stanovenych platnymi predpisy.
Doporucuje se, aby opravy provadél kvalifikovany personal.

Pokud zjistite problém s vyrobkem nebo mate jakékoli dotazy, obratte se na Oficidlni technickou
asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec na telefonnim &isle +34 96 32107 28.
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10. COPYRIGHT

Prava dusevniho vlastnictvi k textdim v tomto ndvodu jsou majetkem spolecnosti CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. VSechna prava jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, z€asti
nebo jako celek, reprodukovan, uklddadn do systému obnovy, pfendSen nebo distribuovan
zadnymi prostfedky (elektronicky, mechanicky, fotokopirovanim, nahravanim nebo podobnym
zplsobem) bez pfedchoziho souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PARCALAR VE BILESENLER

Sekil 1
2200/3300 W bolgesi
Serbest indiiksiyon bolgesi (3300/3700 W)

1.

N

Bu kilavuzdaki grafikler sematik gdsterimlerdir ve cihazla tam olarak eslesmeyebilir.

2.

3.
4.
5

OoT:

2200/3300 W bolgesi
Kontrol paneli
Cam plaka

2. KULLANMADAN ONCE

TURKCE

Bu cihaz, tasima sirasinda korunmasiicin tasarlanmis birambalaj icerisinde paketlenmistir.
Cihazi ve tim malzemeleri ambalajindan cikarin ileride tasimaniz gerektiginde cihazin
zarar gormesini Onlemek icin orijinal kutuyu ve diger ambalajlart glivenli bir yerde
saklayabilirsiniz. Orijinal ambalaji atmak isterseniz, tim 06geleri dogru sekilde geri
donutsim kutusuna attiginizdan emin olun.

Tum parcalarin ve bilesenlerin icinde ve saglam oldugundan emin olun. Herhangi bir
parcanin eksik veya kirik olmasi durumunda, litfen resmi Cecotec Teknik Servisi ile derhal
iletisime gecin.

Paket icerigi
indtiksionlu ocak
Kurulum Aski aparati
Kullanma kilavuzu

3

. CIHAZIN KURULUMU

Tezgahi dogru sekilde monte etmek icin asagidaki adimlar izlenmelidir:

1.

Tezgah, sekil 2'deki cizimin yaninda bulunan asagidaki tabloda verilen élclilere gére

kesin.
L(mm) | W(mm) H (mm) D(mm) | A(mm) | B(mm) X (mm) | F(mm)
590 520 53 49 560+1 4801 50 dk 3 dk
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2. Kurulum ve kullanim icin boslugun etrafinda en az 5 cm bosluk birakilmalidir. Tezgah
ylzeyinin kalinliginin en az 30 mm oldugundan emin olun.

UYARI: Ocaktan gelen isi radyasyonunun neden oldugu elektrik carpmasi veya deformasyonu
6nlemek icin isiya dayanikli ve yalitimli malzemeden yapilmis (ahsap ve benzeri lifli veya
higroskopik malzemeler verniklenmedigi stirece tezgah malzemesi olarak kullanilmamalidir)
tezgah secin.

NOT: Ocagin kenarlari ile tezgahin ic ylzeyleri arasindaki glivenlik mesafesi en az 3 mm
olmalidir.

Her zaman ocagin iyi havalandirildi§indan ve hava giris ve cikisinin kapatilmadigindan emin
olun. indksiyonlu ocagin diizgiin calistigindan emin olun.

&NOT: indiiksiyonlu ocak ile ocagin tizerindeki dolap arasindaki giivenlik mesafesi en az 760
mm olmalidir.

Bkz. sekil 3.
A(mm) B (mm) C(mm) D E
760 dk 15 dk 20 dk Hava girisi Hava cikisi 2
mm

DIKKAT: Havalandirmanin dogru yapildigindan emin olun

3. Her zaman indiksiyon ocagin iyi havalandirildigindan ve hava giris ve cikisinin
kapatilmadigindan emin olun. Cok sicak oldugunda ocagin alt tarafina kazara temas
etmekten veya kullanirken elektrik carpmasindan kaginmak icin, ocagin alt tarafina
en az 50 mm mesafede vidalarla sabitlenmis ahsap bir ek yerlestirmelisiniz. Sekil 4'te
gosterilen 6nerileri izleyin.

Ocagin dis kisminda havalandirma bosluklari bulunmaktadir. Ocagi takarken bu deliklerin

tezgah tarafindan kapatilmadigindan emin olmalisiniz.

Plastik veya ahsap malzemeyi mobilyaya yapistiran yapistiricinin, kaplamanin soyulmasini

o6nlemek icin 150 °C den daha ylksek bir sicakliga dayanmasi gerektigini Litfen unutmayin.

Bu nedenle Arka ve yan duvar, cevresindeki ylizeyler 90 °C sicakliga dayanabilmelidir.

Ocagi kurmadan 6nce sunlardan emin olun

- Tezgahin duz ve kare seklinde olmasi ve hicbir yapisal unsurun alan gereksinimlerini ihlal
etmemesi.

- Tezgahsiya dayanikli ve yalitimli malzemeden yapilmis olmalidir.

- Ocakbir firinin tizerine monte edilirse, firina bir sogutma fani takitmalidir.

- Kurulumun tim glvenlik gerekliliklerine ve gecerli standart ve ydnetmeliklere uygun
oldugundan emin olun.

- Ocagin, yerel elektrik kurallarina ve yonetmeliklerine uygun olarak monte edilmis ve
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konumlandirilmis, elektrik baglantisinin tamamen kesilmesini saglayan bir gtvenlik
anahtari icerdiginden emin olun.

- zolasyon anahtarinin onayli bir model oldugundan ve tim kutuplarda (veya yerel
kablolama yonetmelikleri bu gereksinimlerin degismesine izin veriyorsa tum aktif [faz]
iletkenlerde) 3 mm kontak ayrimi sagladigindan emin olun.

- lzolasyon anahtarinin ocak takiliyken kullanici tarafindan kolayca erisilebilir oldugundan
emin olun.

- Ocagl cevreleyen duvarlarda isiya dayanikli ve kolay temizlenebilir yiizeyler (seramik
karolar gibi) kullanin.

4. Ocagl tezgah Uzerine monte etmeden 6nce, sizdirmazlik seridi ocagin alt tarafina
yapistiritmalidir (Sekil 5):
- Camyulzey asagl bakacak sekilde plakayi ters cevirin.
- Sizdirmazlik seridini torbadan cikarin ve seridin arkasindaki cift tarafli yapiskani
cikarin.
- Ardindan seridi plakanin arkasina yapistirin.
- Serit, plakanin kenarinin 6tesine gecmemelidir.

Sekil 5icin aciklama
1. Ocaginaltkismi
1. Sizdirmazlik seridi

Ocagi kurduktan sonra sunlardan emin olun:

- Gug kaynagi kablosuna kapilardan veya mobilya cekmecelerinden erisim olmamalidir.

- Dolabin disindan indlksiyonlu ocagin tabanina dogru yeterli hava akisi olmalidir.

- Ocak cekmecelerin veya dolaplarin tizerine monte edilirse, ocagin tabaninin altina bir isi
koruma bariyeri yerlestirilmelidir.

- izolasyon anahtarinin kolayca erisilebilir olmalidir.

1. Sabitleme kelepcelerini takmadan o6nce, cihazi sabit ve plrizsiz bir ylzeye
yerlestirmelisiniz (@mbalaji kullanabilirsiniz). Plakadan cikinti yapan kontrollere kuvvet
uygulamayin.

2. Kurulumdan 6nce ocagin alt tarafina dort kelepceyi vidalayarak (sekil 6'daki gibi) ocagi
tezgaha sabitleyin.
3. Kelepcelerin konumunu tezgahinizin kalinligina uyacak sekilde ayarlayin.

Sekil 6 icin aciklama
1 Aski aparati

& DIKKAT: Montajdan sonra kelepceler hichir kosulda tezgahinic yiizeyiyle temas etmemelidir.
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UYARILAR

1. Indiiksiyonlu ocak nitelikli personel veya teknisyenler tarafindan kurulmalidir. Ocagr kendi
basiniza takmayin.

2. Nem ocagin elektronik aksamina zarar verebileceginden, ocagl dogrudan bulasik

makinesi, buzdolabi, dondurucu, camasir makinesi veya camasir kurutma makinesinin

lzerine kurmayin.

indiiksiyonlu ocak, daha iyi 1si yayiimi saglayacak sekilde kurulmalidir.

Duvar ve kurulum ylizeyinin lzerindeki alan isiya dayanikli olmalidir.

Herhangi bir hasari 6nlemekicin, yapistirma katmani ve yapistirici isiya dayanikli olmalidir.

Buharli temizleyici kullanmayin.

ouv s uw

Ocagin elektrige baglama
Bu induksiyonlu ocak, uygun niteliklere sahip kisiler tarafindan elektrige baglanmalidir.

1. Ocagi guic kaynagina baglamadan 6nce asagidakileri kontrol edin:
1. Evsel kablolama sistemi, ocak tarafindan tiketilen giic icin uygundur.
2. Elektrik voltajinin Griinin nominal deger etiketinde belirtilen voltajla eslestiginden

emin olun.

3. Elektrik kablosu hatlari, Urlin derecelendirme etiketinde belirtilen gerilime
dayanabilir.

2. Ocagi elektrige baglarken, asiri isinmaya veya yangina neden olabileceginden adaptorler,

reduktorler veya dallanma cihazlari kullanmayin.
3. Elektrik kablosu herhangi bir sicak parcayla temas halinde degildir ve sicakligl herhangi
bir noktada 75°C'yi asmayacak sekilde konumlandirilmalidir.

Ev tesisatinin degisiklik yapilmadan uygun olup olmadigini bir elektrikciyle kontrol edin.
Herhangi bir degisiklik sadece nitelikli bir elektrikci tarafindan yapilmalidir.

4. Sekil 7>de sebeke baglantisiicin elektrik semasi gosterilmektedir.

Sekil 7 icin aciklama

1. Siyah
2. Kahverengi
3. Mavi
4. Gri
5. Sari-yesil

- Kablo hasarliysa veya degistirilmesi gerekiyorsa, kendiniz tamir etmekten kacinin ve
herhangi bir kazayi 6nlemek icin Cecotec Servisi ile iletisime gecin.
- (Cihaz dogrudan elektrik sebekesine bagliysa, kontaklar arasinda en az 3 mm aciklik olan bir
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omnipolar devre kesici takilmalidir.

- Kurulumdan sorumlu kisi, dogru bir elektrik baglantisi yapildigindan ve bunun gtvenlik
yOnetmeliklerine uygun oldugundan emin olmalidir.

- Kabloyu biikmeyin veya sikistirmayin.

- Kablo periyodik olarak kontrol edilmelidir Sadece vyetkili bir teknisyen tarafindan
degistirilebilir.

& NOT: Kurulumdan sonra kartin alt ylizeyine ve glic kaynagi kablosuna erisilememelidir.

4. KULLANIM

Kontrol paneli
Sekil 8
1. BOOSTER" fonksiyonu dokunmatik simgesi
Zamanlayici kontroli
BOOSTER" fonksiyonu dokunmatik simgesi
Zamanlayici kontrolt
Kayar Gli¢ secici
Esnek bolge kontrolu
Kayar Glic secici
Acma/Kapama dokunmatik simgesi
Duraklat digmesi
. Zamanlayici kontrold
. BOOSTER" fonksiyonu dokunmatik simgesi
. Zamanlayici kontroll
. BOOSTER" fonksiyonu dokunmatik simgesi
. Kayar Gti¢ secici
. Esnek bolge kontroll
. Kayar Gui¢ secici
. Dokunmatik Kilit fonksiyonu simgesi

LN W

R e s o =
N o UuhsWNR O

indiksiyonla pisirme giivenli, gelismis, verimli ve ekonomik bir pisirme teknolojisidir.
indiksiyonlu ocak, camin yiizeyini isitarak dolayli yoldan degil, dogrudan gerecin icinde
IsI Ureten elektromanyetik titresimlerle calisir. Cam kendi kendine isinir clinkli gerec eninde
sonunda onu isitir. Sekil 9a bakiniz.

Sekil 9 icin aciklama
1. Manyetik devre
2. Girdap akimlari
3. Gerec
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4. Vitroseramik ocaklar
5. indiiksiyon bobini

AK|zartma yaparken dikkatli olun, cinki yag cok cabuk isinir, ¢zellikle de Booster
fonksiyonunu kullaniyorsaniz. Asiri yiksek sicakliklarda yag ve artik yag yanarak ciddi bir
yangin tehlikesi olusturabilir.

Kullanma kilavuzu

Dokunmatik simgeler

- Dokunmatik simgeler dokunmaya tepki verir, bu nedenle basin¢ gerekmez.

- Parmaginizin ucunu degil, alt kismini kullanin. Sema. 10

- Ocak parmaginizi her algiladiginda bir bip sesi duyacaksiniz.

- Dokunmatik simgelerin her zaman temiz ve kuru oldugundan ve dokunmatik simgelerin
Uzerinde herhangi bir nesne (érn. bir gerec veya su kabi) bulunmadigindan emin olun. Cok
az bir su tabakasi bile dokunmatik simgelerin calismasini engelleyebilir.

Uygun pisirme gereclerinin secimi:

- &Sadece induksiyonlu pisirme icin uygun tabana sahip pisirme gerecleri kullanin.
Ambalajin lizerinde veya pisirme gerecinin altinda indliksiyon sembollnd arayin.

- Gereclerinizin uygun olup olmadigini bir miknatis testi ile kontrol edebilirsiniz. Bir miknatisi
gerecin tabanina dogru hareket ettirin. Yapisiyorsa veya gerec tarafindan cekiliyorsa,
indUksiyonlu ocakla uyumlu oldugu anlamina gelir.

- Eger miknatis yoksa:

1. Test edilecek gerecin icine bir miktar su dokiin.

2. Ekranda k! sembolii yanip sdnmilyorsa ve su isiniyorsa, pisirme gereci uygundur.

- Asagidaki malzemelerden yapilmis gerecler uygun degildir: saf paslanmaz celik, manyetik
tabani olmayan alliminyum veya bakir, cam, ahsap, porselen, seramik ve toprak kaplar.

- Aliminyum bazli pisirme gerecleri.

- Bunlar ferromanyetik alani azaltir, bu da daha az enerji yayildigi anlamina gelir. Sonug
olarak, bu tir gerecler plaka tarafindan algilanmaz ve 1sinmaz.

- Pdruzli kenarlari veya kavisli tabani olan gerecler kullanmayin. Sema. 11

- pisirme gerecinin tabaninin plrizsiz oldugundan, cama diz bir sekilde oturdugundan
ve pisirme gozu ile ayni boyutta oldugundan emin olun. Secilen géziin capina esit capta
pisirme gerecler kullanin. Biraz daha genis bir gerec kullanimi, kullanilan enerjinin
verimliligini artiracaktir. Daha kiicik bir gerec kullanilirsa verimlilik etkilenecektir. Plaka
140 mm'den kiiclik bir gereci tespit edemez. Gereci her zaman pisirme géziiniin ortasina
yerlestirin. Sema. 12

- Pisirme gereclerini her zaman indiksiyonlu ocaktan kaldirin, cami cizebilecekleri icin
kaydirmayin. Sema. 13
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Pigirme gereclerinin boyutu

- Pisirme gozleri sinirlandintmistir ve otomatik olarak gereclerinin capina uyum saglar.
Bununla birlikte, gerecin capini pisirme gézinun capina mimkun oldugunca yakin tutmaya
calismalisiniz.

- Indiksiyonlu ocaktan en iyi sekilde yararlanmak icin gereci pisirme goziniin ortasina
yerlestirin.

Gereclerin taban capi
Pigirme goz0 Minimum (mm) Maksimum (mm)
12,34 100 220
Esnek goz 210 220%x380

UYARI:

Kiiciik nesnelerin algilanmasi: indiiksiyonlu ocagin tizerine uygun olmayan veya indiiksiyonlu
olmayan pisirme gerecleri (6rn. aliminyum) veya diger kiiclik nesneler (6rn. bicak, catal,
anahtar) koyarsaniz, indiksiyonlu ocak 1 dakika icinde otomatik olarak bekleme moduna
gececektir. Fan 1 dakika daha calismaya devam edecektir.

1. Pisirmeye baslama
1 Acma/Kapama dokunmatik simgesine basin. ® 0cak acildiginda sesli bir sinyal
duyulur ve pisirme gozl gostergelerinde cihazin bekleme moduna gectigini gbsteren
“-"isareti belirir.
2 Kullanmak istediginiz pisirme gdziine uygun bir pisirme gereci yerlestirin.
NOT: Gerecin tabaninin ve pisirme gozl ylizeyinin temiz ve kuru oldugundan emin olun.
3 Her pisirme go6zlnun kendi glic slrglst ve zamanlayicisi vardir, boylece glc ve
pisirme suresi her pisirme gozu icin bagimsiz olarak ayarlanabilir.
4 Parmaginizi kaydirici lzerinde kaydirarak istediginiz glicli secin.

NOTLAR:
- Eger 20 saniye icinde bir glic secmezseniz, ocak otomatik olarak kapanacaktir. Tekrar
acmaniz ve 1. adima geri ddnmeniz gerekecektir.
- Pisirme sirasinda istediginiz zaman guict degistirebilirsiniz. Sema. 14
l O s
Secilen pisirme gozinin ekraninda sembol += =ve glc ayari donusumli olarak yanip
sonuyorsa, bu su anlama gelir:
- Pisirme gerecini dogru pisirme goztine yerlestirmediyseniz veya
- Kullandiginiz pisirme gerecleri indtksiyonlu ocak icin uygun degildir.
- Pisirme gereci cok kiictik veya pisirme goziine dlizglin sekilde ortalanmamis.
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UYARI: Pisirme gozlinde uygun bir gerec yoksa, isi Uretilmeyecektir.
Herhangi bir pisirme gereci yerlestiriimediginde ekran 1 dakika sonra otomatik olarak
kapanacaktir.

2. Pisirmeyi bitirme
1 Kapatmak icin parmaginizi secilen pisirme gdziiniin glic kaydiricisinda sola kaydirin.
Ekranda "0" rakaminin gdsterildiginden emin olun. Uc saniye sonra pisirme gézii
kapanacak ve ilgili ekranda "-" gorlinecektir. Sema. 15

2 Acma/Kapama dokunmatik simgesine basarak indiksiyonlu ocagi kapatin. O

3 Uyarn: Dikkatli olun, ylzey sicak olabilir. "H/h" sembolu ilgili pisirme gozlinin hala
sicak oldugunu gosterir. Goz sogudugunda ve glvenli bir sicakliga ulastiginda
kaybolacaktir. Daha fazla pisirme gereci isitmak istiyorsaniz, enerji tasarrufu icin
hala sicak olan alani kullanin.

3. Boost fonksiyonunu kullanma
Boost fonksiyonunu etkinlestirme
1 Acma/Kapama dokunmatik simgesine basin. ® 0cak acildiginda sesli bir sinyal
duyulur ve pisirme gozUl gostergelerinde cihazin bekleme moduna gectigini gbsteren
“-"isareti belirir.
2 »» Booster fonksiyonu dokunmatik simgesine basin, ekranda fonksiyonun
etkinlestirildigini gosteren sekil 16'da gdsterilen animasyon belirecek ve ocak tam
glicle Isitmaya baslayacaktir.

Boost fonksiyonunu devre disi birakma
1 Parmaginizi kaydiric lzerinde kaydirirsaniz, Booster islevi devre disi birakilir.
Ayrica, secilen pisirme gézu ekraninda kaydiriciyi kullanarak ayarladiginiz glic sayisi
gosterilecektir.
2 Calisma suresi doldugunda, Booster islevi otomatik olarak devre disi birakilacak ve
ocak bu islev etkinlestirilmeden &nce secilen glicte calisacaktir. Eger bu glic O ise,
plaka 9. glicte calisacaktir.

Notlar:

- Bufonksiyon herhangi bir pisirme goztinde etkinlestirilebilir.

- Pisirme g6zl 10 dakika sonra orijinal ayarina geri dénecektir.

- Esnek bolge 5 dakika sonra orijinal ayarina donecektir.

- Baska bir pisirme gozunul actiginizda Booster fonksiyonu 9. glice gececektir.
- Orijinal glic ayari O ise, Booster fonksiyon slresi bittiginde 9'a donecektir.
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4. Esnek gbz

- Esnek goz, ihtiyaclariniza bagli olarak tek bir pisirme goézi veya iki farkli gbz olarak
kullanilabilir.

- Ayn ayri kontrol edilebilen iki bagimsiz endiktérden olusur. Tek géz olarak calisirken,
pisirme gereci yerlestirilmedigi gbz 8 saniye sonra otomatik olarak kapanir. Bu ocak icin
uygun bir pisirme gereci kullanin.

- Dogru algilama ve esit 1s1 dagilimi saglamak icin pisirme gereci konumlandiritmalidir:

0  Gerecin uzunlugu 21 cm'den az ise esnek gozlin 6niinde veya arkasinda.
0  Gerec 21 cm'den blylkse herhangi bir yerde.

Gereclerin dogru konumlandirilmasi sekil 17'de gosterilmektedir. Ve blyukliklerine bagli
olarak, sekil 18'de.

5. Dokunmatik simgelerin kilitlenmesi

- Istenmeyen kullanimi 6nlemek icin dokunmatik simgeleri kilitleyebilirsiniz (&rn. cocuklarin
yanlistikla pisirme gozlerini acmasi). Bunu yapmak icin, Kilit fonksiyonunun dokunmatik
simgesine basin. e Bunu yaptiginda, ekranda “Lo" gorinttlenecektir.

- Kilidi etkinlestirdiginizde, Acma/Kapama simgesi haric tim simgeler devre disi kalir.

- Kilidi devre disi birakmak icin, Kilit fonksiyonunun dokunmatik simgesine 6 basili tutun,
ardindan simgeler tekrar etkinlestirilecektir.

&Ocak kilitlendiginde, acma/kapama simgesi hari¢c tim dokunmatik simgeler devre disi

birakitacaktir. © Acil bir durumda ocagl Acma/Kapama dokunmatik simgesi ile kapatabilirsiniz.

Ancak, baska herhangi bir islem yapmak icin ocagin kilidini acmaniz gerekir.

6. Zamanlayici kontrolii

- Herpisirm g6zlinde sureyi artirmak veya azaltmak icin simgeler bulunur.

- Bu iki simgeden birine kisaca basmak sureyi 1 dakika artiracak/azaltacaktir. Ancak, basili
tutarsaniz stire 10 dakika artar/azalir.

- Esnek gboz fonksiyonunu etkinlestirirseniz, esnek gbézi olusturan pisirme gozlerinin
dokunmatik simgelerini kullanarak zamanlayiciyi ayarlayabilirsiniz, yani her ikisini de.

- Zamanlayicyr etkinlestirdiyseniz ve esnek goz fonksiyonunu devre disi biraktiysaniz,
ayarlanan slire ocagin 6n gozline gececektir.

- Esnek moda girin ve zaman ayari varsayilan olarak devre disi birakilir.

- Yapilandirilabilir maksimum saat 8:00'dir.

- Secmis oldugunuz gliclin maksimum ayar slresi, o glic icin varsayilan stiredir. Daha fazla
bilgi icin lutfen ilgili tabloya bakiniz.

- Zamanlayiclyr ayarladiktan sonra, kalan stire ekranda gosterilecektir. Secilen gticti kontrol
etmek icin kaydiriciya dokunun. Degistirmek isterseniz parmaginizi kaydirin.

1. Sire 0'a ulastiginda, 3 saniye sonra herhangi bir islem yapilmazsa bu deger artik ilgili
ekranda gériinmeyecektir.
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2. Sureyiartirmak icin -f- dokunmatik simgesine kisa veya uzun basabilirsiniz.

3. Sireyi kisaltmak icin © dokunmatik simgesine kisa veya uzun basabilirsiniz.

4. Zaman artirma ve azaltma didgmelerine ayni anda 1 saniye boyunca basili tutarsaniz,
zamanlayici devre disi birakilir.

7. Duraklat
1. Pisirme gozleri calisirken duraklatma dokunmatik simgesine ® basin. Tim pisirme
alanlarinin ekranlarinda “I 1" gorinlr ve glic seviyesi 2'ye kadar isinir. Su anda yalnizca
duraklatma @ ve acma/kapama ® dokunmatik simgeleri etkinlestirilecektir.
2. Duraklatma simgesine tekrar bastiginizda ekranda orijinal ayar gorintilenecektir.
Pisirme gozleri isinmaya devam edecektir.

8. Pisirme gerecinin bir pisirme goziinden digerine aktarilmasi

- Bu fonksiyon varsayilan olarak devre disidir, ancak asagidaki adimlari izleyerek
etkinlestirebilirsiniz. Sema. 19
1. Ocak kapaliyken, acmak icin acma/kapama simgesine ® basili tutun.
2. 10 saniye bekleyin ve sol st pisirme gozu stire azaltma dokunmatik simgesini 3 saniye
basili tutun. Bu g6z 9. glic seviyesinde calisacaktir.
NOT: Sol Ust pisirme gdzlindeki géstergede "Acik” yaziyorsa, bu, fonksiyonun etkinlestirildigi
anlamina gelir. Sol Ust pisirme goézindeki gostergede "OFF" yaziyorsa, bu, fonksiyonun
etkinlestirildigi anlamina gelir.
3. Pisirme gozunun 1sinmasi sabit oldugunda, pisirme gerecini sol tst gézden sag alt
gbze dogru alin.
4. Buislemtamamlandiginda, sag alt pisirme gozl gostergesi sesli olarak yanip sénmeye
baslayacaktir.
5. Pisirme gozlerini degistirdiginizi onaylamak icin yanip sénen Booster fonksiyonu
dokunmatik simgesine basmaniz gerekir.
6. Sag alt pisirme gozu sol tist goz ile ayni glic seviyesine kadar isinacaktir.
7. Sol taraftaki pisirme gozi, 1si kaybolana kadar kalan isinin varligini ve gerecin
olmadigini gésterecektir.

NOTLAR:
- Booster fonksiyonu calisirken bu fonksiyon etkinlestirilmeyecektir.
- Pisirme g6zl degisikligini onayladiktan sonra, gtic ve zamanlayici ayari aktarilacaktir.

9. Giic kontrolii

Pisirme gereci yerlestirdiginiz yere bagli olarak glic seviyesi otomatik olarak degisecektir.
Sirasiyla 2-5-9 olmak Uzere Uc¢ glc seviyesi vardir ve pisirme gerecini (¢ konuma
yerlestirebilirsiniz: alt, orta ve tst. Sema. 20
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1. Ocak acikken, bu fonksiyonu etkinlestirmek icin esnek goz dokunmatik simgesine 3 saniye
boyunca basin.
2. Etkinlestirildikten sonra:
A Pisirme gereci alta yerlestirilmisse: Ocak uygun bir gerec oldugunu kontrol ettiginde,
glic seviye 2'ye ayarlanacaktir.
B Pisirme gereci alta yerlestirilmisse: Ocak uygun bir gerec oldugunu kontrol
ettiginde, glic seviye 5'ye ayarlanacaktir.
C Pisirme gereci alta yerlestirilmisse: Ocak uygun bir gerec oldugunu kontrol
ettiginde, glic seviye 9'ye ayarlanacaktir.
3. Fonksiyonu devre disi birakmak icin esnek gdz dokunmatik simgesine basin.

10. Varsayilan calisma siiresi (saat)

inditksiyonlu ocak, otomatik kapanma koruma fonksiyonuna sahiptir, boylece unutmaniz
durumunda otomatik olarak kapanir.

Farkli glic seviyeleri icin varsayilan calisma slresi asagidaki tabloda gosterilmektedir:

glic seviyesi Duraklat 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Varsayilan calisma 8 8 8 6 6 4 4 2 2 115
siresi (saat)

& Kalp pili olan kisiler plakayi kullanmadan 6nce doktorlarina danismalidir.

Pisirme énerileri

- Yiyecekler kaynamaya basladiginda glicti azaltin.

- Kapak kullanimi pisirme stresini kisaltacak ve isiy1 tutarak eneriji tasarrufu saglayacaktir.
- Pisirme siresini kisaltmak icin sivi veya yag miktarini azaltin.

- Pisirmeye yuksek ayarda baslayin ve yiyecek isindikca ayari dustrin.

Diisiik ateste pisirme ve ve pilavyapma

- Kaynatma, kaynama noktasinin altinda, yaklasik 85°C'de, bazi kabarciklar pisirme sivisinin
ylzeyine ciktiginda gerceklesir. Lezzetli corbalar ve yumusak glivecler hazirlamak icin
vazgecilmezdir, clinkl yiyecekleri fazla pisirmeden lezzetleri artirir. Yumurta bazli ve un
kivamindaki soslar da kaynama noktasinin altinda pisirilmelidir.

- Emmeydntemiyle piring pisirme gibi bazi islemlerde, yemegin dnerilen siire icinde diizglin
sekilde pismesini saglamak icin en diistik ayardan daha ytiksek bir ayar gerekebilir.

Pirzola

Sulu ve lezzetli biftekler pisirmek icin:
1. Pisirmeden once eti yaklasik 20 dakika oda sicakliginda bekletin.
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Kalin tabanli bir tavayi 6nceden isitin.
Filetolarin her iki tarafina da firca ile yag strin. Kizgin tavaya az miktarda yag gezdirin ve
etleri atin.

4. Pisirme sirasinda biftegi sadece bir kez cevirin. Tam pisirme stresi filetonun kalinligina ve
damak tadiniza bagli olacaktir. Sireler her bir taraf icin 2 ila 8 dakika arasinda degisebilir.
Pisme derecesini 6lcmek icin filetoyu bastirin; fileto ne kadar sert olursa o kadar pismis
demektir.

5. Biftegi servis etmeden 6nce yumusamasi icin sicak bir tabakta birkac dakika dinlendirin.

Soteleme

1. induksiyonlu ocakla uyumlu diiz tabanli bir wok veya biiyiik bir kizartma tavasi secin.

2. Tum malzemeler hazir olsun. Sote cabuk olur. Blylk miktarlarda yemek hazirlarken, daha
klictik partiler halinde pisirin.

3. Kizartma tavasini kisa bir slire 6nceden isitin ve iki yemek kasigl yag ekleyin.

4. Once eti pisirin, bir kenara koyun ve sicak tutun.

5. Sebzeleri soteleyin. Sicakken, ancak hala gevrekken, pisirme gozlini daha dlstk bir ayara
getirin, eti tavaya geri koyun ve bir sos ekleyin.

6. Isinmasiicin malzemeleri hafifce karistirin.

7. Hemen servis edin.

Giic ayarlama

Asagidaki ayarlar sadece gosterge niteligindedir.
Kesin ayar, pisirme gerecleri ve pisirdiginiz miktar gibi cesitli faktorlere bagli olacaktir.
Size en uygun ayarlari bulmak icin indlksiyonlu ocag! test edin.

TURKCE

Daha yuksek sicaklikta soteleme
Kaynatma

9/P Kaynama noktasi.

Su kaynatma

5. TEMIZLiK VE BAKIM

Plaka temizligi

Kirlilik tara Nasil temizlenmeli

Onemli

Guc ayarlama

Bunlaricin

Ocagi elektrik kaynagindan
Cam Uzerindeki cekin.

olagan kirler (parmak | Cam hala ilikken (ancak sicak
izleri, isaretler, degilken) bir ocak temizleyicisi
yemek lekeleri, vb.). kullanin.

Cihazi durulayin ve cami temiz
bir bez veya kagit havlu ile
kurulayin.

Ocagi glic kaynagina yeniden
takin.

Az miktarda yiyecegi hafifce isitin.

1-2 Cikolata, tereyagi ve cabuk pisen yiyeceklerin eritilmesi

Kisik ateste pisirme
Kademeli isitma

yeniden Isitma:

3-4 Yiksek ateste pisirme

Pirinc pisirme

5-6 Krep/pankek
Soteleme
7-8 Makarna pisirme
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Ocagi elektrikle baglantisini
keserseniz, “sicak ylizey"
gostergesi gdériinmez, ancak
pisirme gozl hala sicak olacaktir.
Ozel dikkat gésterin.

Asindirici bezler, bazi naylon
ovma sungerleri ve glclu
temizlik Grinleri cami cizebilir.
Kullandiginiz temizlik Grintnin
veya ovma sungerinin
uygunlugunu kontrol etmek icin
her zaman etiketi okuyun.

Asla indUksiyonlu ocak Uzerinde
temizlik Grind kalintilar
birakmayin; cam lekelenebilir.
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Ocakta erimis seker
damlamalari.

indtksiyonlu ocaklar icin
uygun bir spatula veya

bicak kaziyicr (Grunle birlikte
verilmez) ile hemen cikarin,
ancak pisirme gozlindeki sicak
ylUzeylere dikkat edin:

Ocagi elektrik kaynagindan
cekin.

Kaziyiciyr 30°'lik bir aciyla
tutun ve kiri ocagin soguk bir
yerine surukleyin.
Dokulenleri bir bez veya kagit
havlu ile silin.

“Camin tipik kirlenmesi”
bollimundeki 2 ila 4. adimlari
izleyin.

Erimis sekerli gida lekelerini veya

dékilmelerini mimkin olan
en kisa strede temizleyin. Cam
lizerinde sogumaya birakilirsa,
cikarilmasi zor olabilir ve hatta
plakanin ytizeyine kalici olarak
zarar verebilir.

Kesme tehlikesi: kaziyicinin bicagi

cok keskin olabilir, korumayi
cikarirken dikkatli olun. Cok
dikkatli kullanin ve her zaman
guvenli bir sekilde ve cocuklarin

ulasamayacag yerlerde saklayin.

Dokunmatik Dokunmatik simgelerin kilidini acin.
simgeler yanit Dokunmatik simgeler

vermiyor. kilitLi.

Kullanimi Simgelerin lizerinde Dokunmatik simgelerin kuru oldugundan
zorlasan hafif bir su tabakasi emin olun ve parmaginizin tabaniyla
dokunmatik olabilir veya bunlara bastirin.

simgeler. basmak icin parmak

ucunuzu kullaniyor
olabilirsiniz.

Dokunmatik
simgelerin lizerine
dokilmeler

Ocagi elektrik kaynagindan
cekin.

Dékilenleri temizleyin.
Dokunmatik kontrol alanini
temiz, nemli bir siinger veya
bezle temizleyin.

Bolgeyi mutfak kagidi ile
tamamen kurulayin.

Ocagi elektrik kaynagindan
cekin.

Ocak bip sesi cikarip kapanabilir
ve dokunmatik simgeler islaksa
calismayabilir. Aseglrese de
secar los iconos tactiles antes
de volver a encender la placa de
induccién.

Cam cizilmis.

Kaba tabanli mutfak
gerecleri kullanmistir.

Uygun olmayan

ve asindirici ovma
stingerleri veya temizlik
drunleri kullanmitmis.

Duz, plrazsiz tabanl pisirme gerecleri
kullanin.

Bazi pisirme
gerecleri catirti
veya patlama
sesleri cikarir.

Bunun nedeni
pisirme gerecinin
bilesimi olabilir (farkl
metallerden olusan
katmanlarin farkl
sekilde titresmesi).

Bu durum bazi pisirme gerecleriicin
normaldir ve bir ariza oldugunu géstermez.

6. SORUN GiDERME

Uzun sureli kullanimdan sonra cihazda bazi hatalar veya arizalar meydana gelebilir.
Asagidaki tablolar sorunun olasi nedenlerini ve ¢c6zim yollarini icermektedir.

induiksiyonlu
ocak, yuksek isida
kullanildiginda
hafif bir ugultu
sesi cikarir.

Bunun nedeni
indlksiyonlu pisirme
teknolojisidir.

Bu normaldir, ancak guic azaltilirsa gurilti
azalmali veya tamamen kaybolmalidir.

Problem

Muhtemel nedenler

Muhtemel c6ziimler

indiiksiyonlu ocak
acitmiyor.

Elektrik yok

Ocagin elektrige bagli oldugundan ve acik
oldugundan emin olun.

Elektrik kesintisi olup olmadigini kontrol
edin. Bu kontrollerden sonra sorun devam
ederse Teknik Destek ile iletisime gecin.

indiiksiyonlu
ocaktan gelen fan
sesi duyuluyor.

Elektronik parcalarin
asirtisinmasini
6nlemek icin indiksiyon
plakasina entegre
edilmis bir sogutma
fani etkinlestirilmistir.
induiksiyonlu ocak
kapatildiktan sonra

bile calismaya devam
edebilir.

Bu normaldir ve endiselenmenize gerek
yoktur. Fan calisirken ocagi elektrik
kaynagindan cekmeyin.
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IGBT transistorin sicaklik
sensorinde hata.

Litfen Cecotec'in Resmi Teknik
destek Servisi ile iletisime gecin.

Ekran karti ile ana kart
arasindaki baglanti arizali
veya dokunmatik simgelerle
iletisimde bir ariza var.

Lutfen Cecotec'in Resmi Teknik
destek Servisi ile iletisime gecin.

Anormal besleme voltaji.

Guc kaynaginin normal olup
olmadigini kontrol edin.

Normal oldugunu dogruladiginizda,
ocagl yeniden baglayin.

Cam plaka sensoérinin
sicakligi cok ylksek.

Ocagi kapatin ve tekrar acmadan
Odnce sogumasini bekleyin.

IGBT transistor sensor
sicakligr cok yuksek.

Ocagi kapatin ve tekrar acmadan
Once sogumasini bekleyin.

Vantilator arizasi

Litfen Cecotec'in Resmi Teknik
destek Servisi ile iletisime gegin.

Uzun bir stire boyunca
ayni anda iki (veya daha
fazla dokunmatik simgeye)
bastiniz.

Dokunmatik simgelerin bulundugu
alani temizleyin.

TURKCE
indiiksiyonlu ocak E3.E4
pisirme gereclerini
algilayamaz ctinki Sadece indiksiyonlu ocak ile uyumlu EU
Pisirme gerecleri | pisirme gerecleri pisirme gerecleri kullanin.
Isinmiyor indlksiyonlu pisirme
ve ekranda icin uygun degildir. Pisirme gereclerini ortalayin ve tabaninin
gorlinmuyor. pisirme gbzunln boyutuna uygun
indiiksiyonlu ocak oldugundan emin olun. ELEH
pisirme gereclerini
algilamiyor ctinkd
pisirme yuzeyi icin cok
kictik veya pisirme 1
ylzeyi Uzerinde iyi
ortalanmamis.
. c2
Indiksiyonlu
ocak veya pisirme
ylizeylerinden F5,F6
biri beklenmedik Hata kodlarini not edin, indiksiyonlu ocagin
bir sekilde elektrik baglantisini kesin ve Cecotec Teknik EF
kendini kapatti, Teknik ariza. Destek ile iletisime gecin.
bir ses duyulur
ve bir hata kodu
gorintulenir
(genellikle
zamanlayici
ekraninda
degisen bir veya
iki rakam).

indiksiyonlu ocak kendi kendine teshis fonksiyonuna sahiptir. Bu fonksiyon sayesinde
teknisyen, ocagl sbkmek veya ocaktan cikarmak zorunda kalmadan cesitli bilesenlerin
calismasini kontrol edebilir.

Hata kodlari
Hata kodlari Anlamlar Coztumler
E1E2,E7 Sicaklik sensort arizasi. Litfen Cecotec'in Resmi Teknik
destek Servisi ile iletisime gecin.
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Spesifik hatalar ve ¢oziimler

TURKCE

Priz hasar gormus

Prizi degistirin.

Hata Problem CozimA Coézim B
Fisin prize sikica
Elektrik yok. takildigindan ve
prizin calistigindan
emin olun.
Dinamo ve ekran
karti arizali. Baglantilar kontrol
Ocak .
. edin.
calistirildiginda
LED yanmuyor.

Ocak aniden
Isitmayi durdurur
ve ekranda "u"
sembolli yanip

soner.

Kullanilan pisirme
gereci uygun
degildir.

Gerec capi cok
kiclktdr.

Uygun bir pisirme
gereci kullanin.

Ocak asiri isinmis.

Ocak sicakliginin
normale donmesini
bekleyin.
ocagl yeniden
baslatmak icin agma/
kapama simgesine
basin.

Gerec algilama
devresi hasar
gormus, glic kaynagi
kartini degistirin.

Ekran hasar gérmus.

Ekran plakasini
degistirin.

Bazi dokunmatik
simgeler yanit
vermiyor veya
LED ekran normal
calismiyor.

Ekran hasar gérmus.

Ekran plakasini
degistirin.

Ayni boyuttaki
gozleriisitmaya
calisirken, ekranda

u" sembolli
gorintulenir.

Guc kaynagi karti ve
ekrana karti arizal.

Baglantilar kontrol
edin.

iletisim Uinitesinin
ekran karti hasar
gormds.

Ekran kartini
degistirin.

Ana kart hasar
gormdus.

Anakarti degistirin.

Pisirme glict
seviyesi gostergesi
yaniyor, ancak ocak
Isinmiyor.

Ocak gozu sicakligi

Ortam sicakligi cok
ylksek olabilir. Hava

Vantilatér motoru
garip sesler

cok yuksek. girisi veya cikisi tikali
olabilir.
Fanin dizgin calisip
Fan arizall. calismadigini kontrol

edin; calismiyorsa
degistirin.

Dinamo hasar
gormus

Dinamoyu degistirin.
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cikariyor.

Motor vantilatort
hasar gérmds.

Vantilator degistirin

Yaygin arizalari onarmak icin bu talimatlari uygulayin.
Tehlikeyi ve indlksiyonlu ocagin hasar gérmesini énlemek icin tniteyi kendi basiniza sokmeye

calismayin.
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7. TEKNIK BiLGILER Bekleme modundaki giic tiiketimi EN 50564:2011 ve 1275/2008/EC ve 801/2013/EC Avrupa
yonetmelikleri yonergeleri kullanilarak 0,37 W'tir. Bu amacla, cihaz herhangi bir islev
Urtin referansi AO1_EU01_100087 gerceklestirmeden elektrige baglanir ve standby modunun etkinlestirilmesi beklenir.

Urtin: Bolero Squad | 4800 TotalFlex }
Uriin kalitesini artirmak icin teknik 6zellikler 6nceden haber verilmeksizin degistirilebilir.

Cinvde Uretildi | ispanyarda Tasarlandi
Sembol | Deger Birim
Model tanimlama A01_EU01.100087 8. ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK EKIPMANLARIN GERi DONUSUMU
Plaka tipi mutfak ocag| Entegre ocak Bu sembol, yurdrlikteki yonetmeliklere gére trdndn ve/veya bataryanin evsel
. o . R ) R atiklardan ayri olarak atilmasi gerektigini belirtir. Bu Urtn kullanim édmriniin
Spot isigi secicileri ve/veya pisirme gozleri 2 bélme o T o
<a ISI, ’ ? sonuna ulastiginda, pilleri/akiimilatorleri cikarmali ve yerel yetkililer tarafindan
Y — belirlenen bir toplama noktasina gétirmelisiniz.
Isitma teknolojisi (indiiksiyonlu ocaklar ve induiksiyonlu pisirme gozii Elektrikli ve elektronik ekipmanlarin ve/veya pillerin uygun sekilde nasil imha
pisirme gdzleri, radyasyonlu ocaklar, kati edilecegineiliskin ayrintili bilgi icin tlketiciler yerel yetkililerle iletisime gecmelidir.
ocaklar) Yukaridaki y6nergelere uyulmasi cevrenin korunmasina yardimci olacaktir.
Sembol | Deger Birim
Dairesel pisirme gozleri veya pisirme 0 N/A cm 9. GARANTI VE TEKNIK SERVIS
bélmeleriicin: her bir elektrikli pisirme
géziinin kullanilabilir alaninin capy, yaklasik Cecotec, Urunin teslimati sirasinda mevcut olan herhangi bir uygunsuzluktan dolay! son
5 mm'ye tamamlanmistir kullaniciya veya tlketiciye karsi yurirlukteki yonetmelikler tarafindan belirlenen sartlar,
) . - kosullar ve sireler kapsaminda sorumlu olacaktir.
Dairesel olmayan gozler veya pisirme L Alan 1 cm > . ) .
. S L i - Onarimlarin nitelikli personel tarafindan yapilmasi tavsiye edilir.
bélmeleriicin: her bir gdzlin veya elektrikli W L38,0 e, . ) L .
- . - e Urtinle ilgili bir sorun tespit ederseniz veya herhangi bir sorunuz varsa, litfen +34 96 32107 28
pisirme bolmesinin kullanilabilir ylizeyinin W: 21,0 . ’ R )
s o , numarali telefondan resmi Cecotec Teknik Destek Servisi ile iletisime gecin.
genisligi ve uzunlugu, en yakin 5 mm'ye ’
tamamlanmistir Alan 2
L 38,0 .
W: 21,0 10. TELIF HAKLARI
Bolme veya pisirme gozii basina eneriji EC, s | Alan1:1817 Wh/kg Bu kilavuzdaki metinlerin fikri milkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, S.L'ye aittir. Bu
tuketimi, kg basina hesaplanmistir (*) pisirme Alan 2:181,5 yayinin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, S.L'nin 6nceden izni olmadan kismen veya tamamen
cogaltilamaz, bir erisim sisteminde saklanamaz, herhangi bir yolla (elektronik, mekanik,
fotokopi, kayit veya benzeri) iletilemez veya dagitilamaz.
Ocagin enerji tiketimi, kg basina EC, s | 1816 Wh/kg
hesaplanmistir (*) ek
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