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NOTA
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ES - La codificacién de este manual es genérica y se aplica a todas las variantes de
cédigos del aparato.

EN - The coding in this manual is generic and applies to all code variants of the
appliance.

FR - Le codage figurant dans ce manuel est générique et s'applique a toutes les
variantes de code de l'appareil.

DE - Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein und gilt fur alle
Codevarianten des Gerats.

IT - La codifica riportata nel presente manuale & generica e si applica a tutte le
varianti di codici dell'apparecchio.

PT - A codificacao apresentada neste manual é genérica e aplica-se a todas as
variantes de cédigo do aparelho.

NL - De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor alle codevarianten
van het apparaat.

PL - Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogélne i majg zastosowanie do wszystkich
wariantéw kodowych urzgdzenia.

CZ - Kédovani obsazené v tomto ndvodu je generické a plati pro vSechny kédové
varianty spotfebice.

TR - Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tim kod varyantlari icin gecerlidir.

GR - H kwdikotroinon OTO TTOPOV EYXEIPIOIO €ival YEVIKA Kal 10XUEl yia OAEG TIG
TTAPAAAOYEG KWOIKWY TNG CUTKEUNG.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar
el producto. Guarde este manual para futuras referencias o
nuevos usuarios.

La instalacion y conexion del aparato deben ser realizadas
por especialistas autorizados. El fabricante no se hace
responsable de los dafos causados por errores de
instalacion o conexion.

El aparato debe estar bien equipado e instalado en un
mueble de cocinay una encimera aptay homologada.

Este aparato estd disefiado exclusivamente para uso
domeéstico quedando excluido su uso en bares, restaurantes,
granjas, hoteles, moteles y oficinas.

ADVERTENCIA: si la superficie esta resquebrajada,
desconectar el aparato para evitar la posibilidad de choque
eléctrico.

Durante el uso el aparato se pone caliente. Conviene evitar
tocar los elementos calefactores situados en el interior.
ADVERTENCIA: el aparato y sus partes accesibles pueden
ponerse calientes durante el uso. Conviene tener en cuenta
evitar los elementos calefactores. Los nifios menores de
8 anos deben mantenerse alejados a menos que sean
continuamente supervisados.

No realice la limpieza de este aparato a vapor.

Objetos metalicos tales como, cuchillos, tenedores,
cucharas y tapas no deberian colocarse sobre la superficie
de la encimera ya que estos pueden ponerse calientes.
Después del uso, parar el funcionamiento de la encimera
mediante su dispositivo de control y no con el detector de
recipientes.
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BOLERO SQUAD 15600 FULLFLEX90 WHITE



6

Este aparato no esta destinado a funcionar por medio de un
temporizador externo o de un sistema de control remoto
separado.

ADVERTENCIA: cocinar sin vigilancia sobre una encimera
con grasa o aceite puede ser peligroso y puede tener como
resultado un fuego. NUNCA intentar extinguir un fuego con
agua, se debe desconectar el aparato y entonces cubrir las
llamas, por ejemplo con una tapa o una manta ignifuga.
PRECAUCION: el proceso de cocinado debe ser supervisado.
Un proceso de cocina debe ser vigilado continuamente.
ADVERTENCIA: peligro de fuego: no colocar objetos sobre
las superficies de cocinado.

ADVERTENCIA: usar solo las protecciones de encimera
disenadas por el fabricante del aparato de cocina o
indicadas como adecuadas por el fabricante del aparato
en las instrucciones de uso o las protecciones de encimera
incorporadas en el aparato. El uso de protecciones
inapropiadas puede causar accidentes.

El aparato no debe ser instalado detras de una puerta
decorativa para evitar el sobre calentamiento.

Este aparato pueden utilizarlo nifios con edad de 8 arfios y
superior y personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento,
si se les ha dado la supervision o formacién apropiadas
respecto al uso del aparato de una manera segura y
comprenden los peligros que implica. Los niflos no deben
jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento a
realizar por el usuario no deben realizarlos los nifios sin
supervision.

Retire todas las etiquetas y autoadhesivos del cristal
ceramico.

No modifique el aparato de ninguna forma.
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La placa de induccién no se puede utilizar como superficie
de apoyo o de trabajo.

El aparato debe estar conectado a tierra de acuerdo con las
normas locales.

No coloque el aparato encima de un lavavajillas o una
secadora para evitar que el vapor lo darie.

Apague las zonas de calentamiento después del uso.

Vigile la coccion de alimentos muy grasos o aceitosos para
evitar incendios.

Tenga cuidado de no quemarse mientras o después de
utilizar el aparato.

Aseglrese de que ningln cable de ningln aparato fijo o
movil toque el cristal o los utensilios de cocina calientes.
Los objetos magnéticos (tarjetas de crédito, disquetes,
calculadoras, etc.) no deben colocarse cerca del aparato
conectado.

No cubra nunca el aparato con un pafio o una l@amina de
proteccion para evitar sobrecalentamiento e incendios.

Los utensilios de cocina con fondo desgastado o darnado
pueden danar el cristal ceramico.

La arena u otros materiales abrasivos pueden danar el
cristal ceramico.

Evite que caigan objetos de cualquier tamano sobre el panel
vitroceramico.

No golpee los bordes del cristal con los utensilios de cocina.
Aseglrese de que el aparato esté suficientemente ventilado
segln estas instrucciones.

No ponga ni deje los utensilios de cocina vacios sobre la
placa de induccion.

Elazlcar, los materiales sintéticos o las laminas de aluminio
no deben entrar en contacto con las zonas de calentamiento.
Estos pueden provocar roturas u otras alteraciones del
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panel vitroceramico por enfriamiento: encienda el aparato
y saquelos inmediatamente de la zona de coccién (tenga
cuidado de no quemarse).

No coloque nunca recipientes calientes sobre el panel de
control.

Si hay un cajén debajo del aparato empotrado, aseglrese de
que el espacio entre el contenido del cajony la parte inferior
del aparato es lo suficientemente grande (2 cm). Esto es
esencial para garantizar una correcta ventilacion.

No guarde nunca objetos inflamables (p. ej. aerosoles) en el
cajon situado debajo de la placa de induccién. Los cajonesy
su contenido deben ser termorresistentes.

Precauciones en caso de averia: si detecta una averia,
apague el aparato y desconecte la alimentacién eléctrica.
La reparacién del aparato la han de realizar profesionales
cualificados. No intente arreglar el aparato por su cuenta.
Aseglrese siempre de que los utensilios de cocina estan
bien centrados sobre la zona de coccién. El fondo de los
utensilios de cocina debe cubrir lo mas posible la zona de
coccion.

El campo magnético del aparato puede influenciar el
funcionamiento de marcapasos cardiacos. Para mas
informacién, acuda a la tienda donde ha comprado el
producto o consulte con un médico. Estos dispositivos deben
cumplir con la Directiva 90/385/CEE del Consejo de la UE del
20 de junio de 1990y con las EN 45502-2-1, EN 45502-2-2.
No use recipientes de aluminio o de material sintético para
evitar que se fundan por el calor residual de las zonas de
coccion.

Nunca intente apagar un fuego con agua, apague el aparato
y cubra la llama, por ejemplo, con una tapa o una manta
ignifuga.
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USAR UN UTENSILIO DE COCINA DE MALA CALIDAD O
CUALQUIER ADAPTADOR DE INDUCCION PARA UTENSILIOS
DE COCINA NO MAGNETICOS SUPONE UN INCUMPLIMIENTO
DE LA GARANTIA. CECOTEC NO SE HACE RESPONSABLE DE
LOS DANOS CAUSADOS A LA PLACA DE INDUCCION Y/0 SU
ENTORNO.

SAFETY INSTRUCTIONS

Read these instructions thoroughly before using the appliance.
Keep this instruction manual for future reference or new users.

The installation and connection of the appliance must be
carried out by authorised specialists. The manufacturer is
not liable for damage caused by installation or connection
errors.

The appliance must be properly fitted and installed in a
suitable and approved kitchen unit and worktop.

This appliance is designed for domestic use only and is not
intended for bars, restaurants, farmhouses, hotels, motels,
and offices.

WARNING: if the surface is cracked, unplug the appliance to
avoid electric shock.

The appliance heats up during use. Avoid touching the
heating elements inside.

WARNING: the appliance and its accessible parts may heat
up during use. Be careful with the heating elements. Children
under 8 years of age should be kept away from the appliance
unless continuously supervised.

Do not steam-clean the appliance.

Metal objects such as knives, forks, spoons, and lids should
not be placed onthe surface ofthe hob, asthey could become
hot.

BOLERO SQUAD 15600 FULLFLEX90 9
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Stop operation of the the hob by means of its control device
and not by means of the container detector after use.

The appliance is not intended to operate by means of an
external timer or a separate remote-control system.
WARNING: unattended cooking on a greasy or oily hob can
be dangerous and may result in a fire. NEVER attempt to
extinguish a fire with water. Switch off the appliance and
cover the flames, e.g., with a fireproof lid or blanket.
CAUTION: always supervise the cooking process.
Continuously monitor the cooking during operation.
WARNING: fire hazard. Do not place objects on the cooking
surfaces.

WARNING: only use hob protectors designed by the kitchen-
appliance manufacturer or found to be suitable by the
latter in the instructions for use, or corresponding built-in
hob protectors. The use of unsuitable protectors can cause
accidents.

Do not install the appliance behind a decorative panel to
avoid overheating.

This appliance can be used by children aged 8 years and
above and people with reduced physical, sensory, or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
applianceinasafewayand understandthe hazardsinvolved.
Children must not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance should not be carried out by unsupervised
children.

Remove all labels and stickers from the ceramic glass.

Do not modify the appliance in any way.

The induction hob cannot be used as a support or work
surface.

The appliance must be earthed in accordance with local
regulations.
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Do not place the appliance on top of a dishwasher or tumble
dryer to avoid steam damage.

Turn off the cooking areas after use.

Monitor the cooking of very fatty or oily foods to avoid fire.
Be careful not to burn yourself while or after using the
appliance.

Make sure that no cables of any fixed or mobile appliance
touch the glass or hot cookware.

Magnetic objects (credit cards, calculators, etc.) must not be
placed near the appliance when plugged in.

Never cover the appliance with a cloth or protective film to
prevent overheating and fire.

Cookware with worn or damaged bottoms can damage the
ceramic glass.

Sand or other abrasive materials may damage the ceramic
glass.

Prevent objects of any size from falling onto the ceramic-
glass panel.

Avoid hitting the edges of the hob with cookware.

Make sure the appliance is sufficiently ventilated according
to these instructions.

Do not place or leave empty cookware on the induction hob.
Sugar, synthetic materials, or aluminium foil must not
come into contact with the cooking areas. These may cause
breakage or other damage to the ceramic-glass panel due
to cooling: switch on the appliance and remove them from
the cooking area immediately (being careful not to burn
yourself).

Never place hot containers on the control panel.

If there is a drawer under the built-in appliance, make sure
there is enough space between the contents of the drawer

BOLERO SQUAD 15600 FULLFLEX90 1
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and the bottom of the appliance (at least 2 cm). This is
essential to ensure proper ventilation.

Never store flammable objects (e.g., aerosols) in the drawer
under the induction hob. Drawers and their contents must
be heat resistant.

Precautions inthe event of a fault: if you notice a fault, switch
off and unplug the appliance.

The appliance must be repaired by qualified professionals.
Do not try to fix the appliance yourself.

Always make sure that cookware is well centred on the
cooking area. The bottom of the cookware should cover as
much of the cooking area as possible.

The magnetic field of the appliance may affect the operation
of pacemakers. For further information, please contact the
purchase store or refer to a doctor. These devices must
comply with EU Council Directive 90/385/EEC of 20 June
1990 and with EN 45502-2-1, EN 45502-2-2.

Do not use aluminium or synthetic containers to prevent
them from melting due to the residual heat of the cooking
areas.

Never try to put out the fire with water, switch off the
appliance and cover the flame, for example, with a lid or a
fireproof blanket.

USING POOR QUALITY COOKWARE OR ANY INDUCTION
ADAPTER FOR NON-MAGNETIC COOKWARE IS A BREACH
OF WARRANTY. CECOTEC IS NOT LIABLE FOR ANY DAMAGE
CAUSEDTOTHEINDUCTIONHOBAND/ORITSSURROUNDINGS.
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INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser l'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

LUinstallation et la connexion de lappareil doivent étre
réalisées par des spécialistes autorisés. Le fabricant n'est
pas responsable des dommages causés par des erreurs
d'installation ou de connexion.

L'appareil doit étre correctement équipé et installé dans
un meuble de cuisine et un plan de travail appropriés et
approuves.

Cetappareilestconcupourunusagedomestique uniguement
et ne doit pas étre utilisé dans les bars, restaurants, fermes,
hotels, motels et bureaux.

AVERTISSEMENT : si la surface est fissurée, débranchez
'appareil pour éviter tout risque de choc électrique.
Pendant utilisation, lappareil devient chaud. Evitez de
toucher les éléments chauffants a l'intérieur.
AVERTISSEMENT : lappareil et ses pieces accessibles
peuvent devenir chauds pendant lutilisation. Evitez de
toucher les éléments chauffants. Les enfants de moins de 8
ans doivent rester éloignés de l'appareil et étre surveillés a
tout moment.

Ne nettoyez pas cet appareil a la vapeur.

Les objets métalliques tels que les couteaux, les fourchettes,
les cuilleres et les couvercles ne doivent pas étre placés sur
la surface de la plaque, car ils peuvent devenir chauds.
Apres utilisation, arrétez le fonctionnement de la plaque
a travers son dispositif de contréle et non a travers le
détecteur d'ustensiles de cuisson.

BOLERO SQUAD 15600 FULLFLEX90 13
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Cet appareil n'a pas été concu pour fonctionner a travers des
minuteries ou systemes de contrdle a distance externes.
AVERTISSEMENT : cuisiner sans surveillance sur une plaque
de cuisson grasse ou huileuse peut étre dangereux et
provoquer un incendie. N'essayez JAMAIS d'éteindre le feu
avec de l'eau, vous devez éteindre l'appareil et couvrir les
flammes, par exemple avec un couvercle ou une couverture
anti-feu.

ATTENTION : le processus de cuisson doit étre contrdlé. Un
processus de cuisson doit étre surveillé en permanence.
AVERTISSEMENT : risque d'incendie. Ne placez pas d'objets
sur la plague.

AVERTISSEMENT : n'utilisez que des protections de plaque
concues parlefabricantouindiquées commeappropriées par
le fabricant dans le manuel d'instructions ou des protections
de plaque fournies avec lappareil. Lutilisation d'une
protection inappropriée peut provoquer des dommages.
Lappareil ne doit pas étre installé derriere une porte
décorative pour éviter la surchauffe.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus
et par des personnes aux capacités physiqgues, mentales ou
sensorielles réduites, ou sans expérience ni connaissances
s'ils sont surveillés et/ou ont recu les informations
nécessaires a l'utilisation correcte de l'appareil et qu'ils ont
bien compris les risques qu'ilimplique. Empéchez les enfants
dejoueravec le produit. Le nettoyage et 'entretien du produit
ne peuvent pas étre menés a terme par les enfants.

Retirez toutes les étiquettes et tous les autocollants du
verre céramique.

Ne modifiez pas l'appareil de quelque maniere que ce soit.
La plague a induction ne peut pas étre utilisée comme
support ou comme plan de travail.
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L'appareil doit étre mis a la terre conformément aux
réglementations locales.

Ne placez pas l'appareil sur un lave-vaisselle ou un seche-
linge pour éviter tout dommage causé par la vapeur.
Eteignez les foyers apres utilisation.

Surveillez la cuisson des aliments tres gras ou huileux pour
éviter les incendies.

Veillez a ne pas vous briler pendant ou apres l'utilisation de
l'appareil.

Veillez a ce qu'aucun cable d'un appareil fixe ou mobile ne
touche le verre ou l'ustensile de cuisson chaud.

Les objets magnétiques (cartes de crédit, disquettes,
calculatrices, etc.) ne doivent pas étre placés a proximité de
'appareil en fonctionnement.

Ne recouvrez jamais l'appareil d'un chiffon ou d'un film de
protection pour éviter toute surchauffe et incendie.

Les ustensiles de cuisson dont la partie inférieure est usée
ou endommagée peuvent endommager le verre céramique.
Le sable ou d'autres matériaux abrasifs peuvent
endommager le verre céramique.

Evitez de laisser tomber des objets de toute taille sur le
panneau ou le verre céramique.

Ne frappez pas les bords de la plaque avec des ustensiles
de cuisson.

Assurez-vous que lappareil est suffisamment ventilé
conformément a ces instructions.

Ne placez pas et ne laissez pas d'ustensiles de cuisson vides
sur les foyers.

Le sucre, les matériaux synthétiques ou les feuilles
d'aluminium ne doivent pas entrer en contact avec les zones
de cuisson. Ceux-ci peuvent provoquer des ruptures ou
d'autresdommagesaupanneauenraisondurefroidissement
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: allumez l'appareil et retirez-les immédiatement du foyer
(faites attention a ne pas vous briler).

Ne posez jamais de récipients chauds sur le panneau de
controle.

S'il y a un tiroir sous l'appareil encastré, assurez-vous que
l'espace entre le contenu du tiroir et la partie inférieure de
'appareil est suffisamment grand (2 cm). Cela est essentiel
pour assurer une bonne ventilation.

Ne stockez jamais d'objets inflammables (comme des
aérosols) dans le tiroir situé sous la plaque a induction. Les
tiroirs et leur contenu doivent étre résistants a la chaleur.
Précautions a prendre en cas de défaut : si vous détectez un
défaut, éteignez l'appareil et débranchez-le.

La réparation de lappareil doit étre effectuée par des
professionnels qualifiés. N'essayez pas de réparer ['appareil
vous-méme.

Veillez toujours a ce que l'ustensile de cuisson soit bien
centré sur le foyer. La partie inférieure de l'ustensile de
cuisson doit couvrir la plus grande partie possible du foyer.
Le champ magnétique de lappareil peut altérer le
fonctionnement des stimulateurs cardiaques. Pour plus
d'informations, veuillez contacter le magasin ol vous avez
acheté le produit ou consulter un médecin. Ces appareils
doivent étre conformes a la directive 90/385/CEE du Conseil
de 'UE du 20 juin 1990 et aux normes EN 45502-2-1, EN
45502-2-2.

N'utilisez pas de récipients en aluminium ou en matiere
synthétique pour éviter qu'ils ne fondent a cause de la
chaleur résiduelle des foyers.

N'essayez jamais d'éteindre un feu avec de l'eau, éteignez
lappareil et couvrez la flamme, par exemple avec un
couvercle ou une couverture anti-feu.
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L'UTILISATION D'UN USTENSILE DE CUISSON DE MAUVAISE
QUALITE OU D'UN ADAPTATEUR D'INDUCTION POUR UN
USTENSILE DE CUISSON NON MAGNETIQUE CONSTITUE
UN NON-RESPECT DE LA GARANTIE. CECOTEC N'EST PAS
RESPONSABLE DES DOMMAGES CAUSES A LA PLAQUE A
INDUCTION ET/0U A SON ENVIRONNEMENT.

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch,
bevor Sie das Produkt verwenden. Bewahren Sie diese
Bedienungsanleitung zum Nachschlagen oder flr neue
Benutzer auf.

Die Installation und den Anschluss des Gerats von
autorisiertem Fachpersonal durchfihren zu lassen. Der
Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch Installations-
oder Anschlussfehler entstehen.

Das Gerat muss ordnungsgemafd ausgestattet und in eine
geeignete und zugelassene Kluchenzeile und Arbeitsplatte
eingebaut sein.

Dieses Gerat ist nur flr den Hausgebrauch bestimmt und
darf nicht in Bars, Restaurants, Bauernhofen, Hotels, Motels
und Bulros verwendet werden.

WARNUNG: Wenn die Oberflache rissig ist, trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz, um die Gefahr eines elektrischen
Schlags zu vermeiden.

Wahrend des Gebrauchs wird das Gerat heifd. Vermeiden Sie
es, die Heizelemente im Inneren des Gerats zu beruthren.
WARNUNG: Das Gerat und seine zuganglichen Teile kbénnen
wahrend des Gebrauchs heifd werden. Es sollte darauf
geachtet werden, dass keine Heizelemente verwendet
werden. Kinder unter 8 Jahren sollten ferngehalten werden,
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wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.

Reinigen Sie dieses Gerat nicht mit Dampf.
Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel
sollten nicht auf die Arbeitsflache gelegt werden, da sie heifd
werden kénnen.

Schalten Sie die Platte nach dem Gebrauch mit dem
Steuergerat und nicht mit dem Topfmelder aus.

Dieses Gerat ist nicht flur den Betrieb mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernbedienungssystem
vorgesehen.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen auf einem Kochfeld
mit Fett oder Ol kann gefahrlich sein und zu einem Brand
fuhren. Versuchen Sie NIEMALS, ein Feuer mit Wasser zu
loschen, schalten Sie das Gerat aus und decken Sie dann
die Flammen zu, z. B. mit einer Loschdecke oder einem
Feuerldschteppich.

ACHTUNG: Der Kochvorgang muss beaufsichtigt werden.
Der Kochvorgang muss standig Uberwacht werden.
WARNUNG: Brandgefahr: keine Gegenstande auf die
Kochflachen stellen.

WARNUNG: Verwenden Sie nur die vom Geratehersteller
entworfenen oder vom  Geratehersteller in der
Gebrauchsanweisung als geeignet bezeichneten
Schutzvorrichtungen flr Kochfelder/Platten oder die
in das Gerat eingebauten Schutzvorrichtungen fur
Kochfelder/Platten. Die Verwendung von ungeeigneten
Schutzvorrichtungen kann zu Unfallen fUhren.

Das Gerat darf nicht hinter einer Ziertlr installiert werden,
um eine Uberhitzung zu vermeiden.

Dieses GeratkannvonKindern ab 8 Jahrenund dartuber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
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und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und
Wartung durch den Benutzer sollten nicht von Kindern ohne
Aufsicht durchgefihrt werden.

Entfernen Sie alle Etiketten und Aufkleber vom Keramikglas.
Verandern Sie das Gerat in keiner Weise.

Das Induktionskochfeld darf nicht als Unterlage oder
Arbeitsflache verwendet werden.

Das Gerat muss gemafs den ortlichen Vorschriften geerdet
werden.

Stellen Sie das Gerat nicht auf eine Spllmaschine oder einen
Waschetrockner, um Dampfschaden zu vermeiden.
Schalten Sie die Kochbereiche nach Gebrauch aus.

Achten Sie auf das Kochen von sehr fettigen oder oligen
Lebensmitteln, um Brande zu vermeiden.

Achten Sie darauf, sich wahrend oder nach der Benutzung
des Gerats nicht zu verbrennen.

Achten Sie darauf, dass keine Drahte von fest installierten
oder mobilen Geraten das Glas oder das heifde Kochgeschirr
beruhren.

Magnetische  CGegenstande  (Kreditkarten, Disketten,
Taschenrechner usw.) durfen nicht in die Nahe des
angeschlossenen Gerats gebracht werden.

Decken Sie das Gerat niemals mit einem Tuch oder einer
Schutzfolie ab, um Uberhitzung und Feuer zu vermeiden.
Kochgeschirr mit abgenutzten oder beschadigten Boden
konnen das Keramikglas beschadigen.

Sand oder andere Scheuermittel konnen das Keramikglas
beschadigen.
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Vermeiden Sie es, Gegenstande jeglicher Grofde auf die
Glaskeramikplatte fallen zu lassen.

Stofden Sie nicht mit dem Kochgeschirr an die Kanten des
Kochfeldes.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat gemafs dieser Anleitung
ausreichend beluftet wird.

Stellen oder lassen Sie kein leeres Kochgeschirr auf dem
Induktionskochfeld stehen.

Zucker, Kunststoffe oder Alufolie durfen nicht mit den
Kochstellen in Beruhrung kommen. Diese kdnnen durch
die Abkuhlung zu Bruch oder anderen Schaden an der
Glaskeramikplatte flhren: Schalten Sie das Gerat ein und
entfernen Sie sie sofort von der Kochzone (achten Sie darauf,
sich nicht zu verbrennen).

Stellen Sie niemals heifdes Kochgeschirr auf das Bedienfeld.
Wenn sich unter dem Einbaugerat eine Schublade befindet,
achten Sie darauf, dass der Abstand zwischen dem Inhalt der
Schublade und dem Boden des Gerats grofd genugist (2 cm).
Dies ist wichtig, um eine gute Beluftung zu gewahrleisten.
Bewahren Sie niemals brennbare CGegenstande (z. B.
Spraydosen) in der Schublade unter dem Induktionskochfeld
auf. Die Schubladen und ihr Inhalt mussen hitzebestandig
sein.

Vorsichtsmafdnahmen im Falle einer Storung: Wenn Sie eine
Storung feststellen, schalten Sie das Gerat aus und trennen
Sie es von der Stromversorgung.

Das Gerat muss von qualifiziertem Fachpersonal repariert
werden. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren.
Achten Sie darauf, dass das Kochgeschirr immer mittig auf
der Kochflache steht. Der Boden des Kochgeschirrs sollte
einen moglichst grof3en Teil der Kochflache abdecken.

Das Magnetfeld des Gerats kann die Funktion von
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Herzschrittmachern beeintrachtigen. Far weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an das Geschaft, in dem
Sie das Produkt gekauft haben, oder konsultieren Sie einen
Arzt. Diese Gerate mussen der EU-Richtlinie 90/385/EWG
des Rates vom 20. Juni 1990 und EN 45502-2-1, EN 45502-
2-2 entsprechen.

- Verwenden Sie keine Aluminium- oder Kunststoffbehalter,
damit diese nicht durch die Abwarme der Kochflache
schmelzen.

- Versuchen Sie niemals, ein Feuer mit Wasser zu léschen,
schalten Sie das Gerat aus und decken Sie die Flamme ab, z.
B. mit einer Feuerléschdecke oder einer Loschdecke.

- DIE VERWENDUNG EINES MINDERWERTIGEN
KOCHGESCHIRRS ODER EINES INDUKTIONSADAPTERS
FUR NICHT-MAGNETISCHES KOCHGESCHIRR STELLT EINE
VERLETZUNG DER GARANTIE DAR. CECOTEC HAFTET NICHT
FUR SCHADEN, DIE AM INDUKTIONSKOCHFELD UND/ODER
SEINER UMGEBUNG ENTSTEHEN.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le seguenti istruzioni prima di usare
'apparecchio. Conservare questo manuale per consultazioni
future o nuovi utenti.

- Llinstallazione e il collegamento dell'apparecchio devono
essere eseguiti da specialisti autorizzati. Il produttore
non si fa responsabile di eventuali danni derivanti da errori
d'installazione o collegamento.

- Lapparecchio deve essere ben installato in un mobile da
cucina e un piano di lavoro da cucina adatto e omologato.

- Questo apparecchio e stato progettato solo per uso
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domestico e non puo essere utilizzato in bar, ristoranti,
aziende agricole, alberghi, motel e uffici.

AVVERTENZA: se la superficie e incrinata, scollegare
l'apparecchio per evitare il rischio di scosse elettriche.
L'apparecchio siriscalda durante l'uso. Evitare ditoccare gli
elementi riscaldanti all'interno.

AVVERTENZA: lapparecchio e le parti accessibili dello
stesso possono surriscaldarsi durante l'uso. Non toccare
gli elementi riscaldanti per evitare bruciature. | bambini
al di sotto degli 8 anni devono essere tenuti lontani
dall'apparecchio, a meno che non siano costantemente
sorvegliati.

Non pulire 'apparecchio con vapore.

Gli oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai e
coperchi non devono essere appoggiati sulla superficie del
piano cottura, poiché potrebbero surriscaldarsi.

Dopo l'uso, interrompere il funzionamento del piano cottura
tramite l'apposito dispositivo di controllo e non il rilevatore
di contenitori.

Questo apparecchio non e destinato al funzionamento
tramite un timer esterno o un sistema di controllo remoto
separato.

AVVERTENZA: la cottura incustodita su un piano cottura
sporco di grasso od olio e pericolosa e potrebbe provocare
un incendio. Non versare MAI acqua sull'apparecchio per
spegnere il fuoco. Invece, spegnere l'apparecchio e coprire
le fiamme con una coperta antincendio o un telo antincendio
per esempio.

PRECAUZIONE:ilprocesso dicottura deve essere sorvegliato.
Sorvegliare in modo costante il processo di cottura.
AVVERTENZA: rischio d'incendio: non collocare oggetti sulla
superficie del piano cottura.
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AVVERTENZA: utilizzare esclusivamente protezioni per
piani cottura progettate dal produttore dell'apparecchio o
indicate come idonee dal produttore nelle istruzioni per 'uso
0 protezioni per piani cottura incorporate. L'uso di protezioni
inadeguate puo causare incidenti.

Per evitare il surriscaldamento, l'apparecchio non deve
essere installato dietro pannelli decorativi.

Questo apparecchio puo essere usato da bambini a partire
da 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali o con mancanza di esperienza e conoscenza,
a condizione che siano supervisionati o istruiti sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e che comprendano i
pericoli che questo presenta. | bambini non devono giocare
con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non devono
essere effettuate da bambini non sorvegliati.

Rimuovere tutte le etichette e gli adesivi dal vetro ceramico.
Non maodificare l'apparecchio in nessun modo.

Il piano cottura a induzione non puo essere utilizzato come
superficie d'appoggio.

L'apparecchio deve essere collegato a terra secondo le
norme locali.

Non collocare lapparecchio sopra una lavastoviglie o
un'asciugatrice per evitare danni da vapore.

Spegnere le zone di cottura dopo l'uso.

Fare attenzione alla cottura di cibi molto grassi od oleosi per
evitare incendi.

Fare attenzione a non scottarsi durante o dopo luso
dell'apparecchio.

Assicurarsi che nessun cavo di apparecchi fissi o mobili
tocchi il vetro o utensili di cottura (pentole, padelle, ecc.)
caldi.

Mantenere oggetti magnetici come carte di credito,

BOLERO SQUAD 15600 FULLFLEX90 23
BOLERO SQUAD | 5600 FULLFLEX90 WHITE



24

calcolatrici, ecc. lontani dall'apparecchio collegato.

Non coprire mai l'apparecchio con un panno o una pellicola
protettiva per evitare il surriscaldamento e incendi.

Le pentole con fondo usurato o danneggiato possono
danneggiare il vetro ceramico.

La sabbia o altri materiali abrasivi possono danneggiare il
vetro ceramico.

Evitare che oggetti di qualsiasi dimensione cadano sul piano
cottura vetroceramico.

Non colpire i bordi del piano cottura con utensili da cucina.
Assicurarsi che l'apparecchio sia sufficientemente ventilato
secondo le presenti istruzioni.

Non collocare né lasciare utensili di cottura vuoti sul piano
cottura a induzione.

Mantenere zucchero, materiali sintetici o fogli di alluminio
lontani dalle zone di cottura. Possono provocare rotture
o altre alterazioni da raffreddamento al piano cottura
vetroceramico: spegnere l|'apparecchio e rimuoverli
immediatamente dalla zona di cottura (facendo attenzione
a non scottarsi).

Non collocare mai contenitori caldi sul pannello di controllo.
Se sotto l'apparecchio da incasso e presente un cassetto,
accertarsi che ci sia sufficiente spazio tra il contenuto del
cassetto e la parte inferiore dell'apparecchio (almeno 2 cm).
Cio e essenziale a garantire una ventilazione appropriata.
Non conservare mai oggetti inflammabili (es. aerosol) nel
cassetto sotto il piano cottura ainduzione. | cassettieiil loro
contenuto devono essere termoresistenti.

Precauzioniin caso di guasto: sesirileva un guasto, spegnere
'apparecchio e scollegare 'alimentazione.

La riparazione dell'apparecchio deve essere effettuata
da professionisti qualificati. Non cercare di riparare
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'apparecchio per conto proprio.

- Assicurarsi sempre che le pentole siano collocate bene al
centro sulla zona di cottura. Il fondo delle pentole deve
coprire il pit possibile la zona di cottura.

- Il campo magnetico dell'apparecchio puo alterare il
funzionamento di pacemaker. Per ulteriori informazioni,
rivolgersi al negozio d'acquisto o consultare un medico.
Questi dispositivi devono essere conformi alla Direttiva
90/385/CEE del Consiglio dellUE del 20 giugno 1990 e alle
direttive EN 45502-2-1, EN 45502-2-2.

- Non utilizzare contenitori di alluminio o sintetici per evitare
che si sciolgano a causa del calore residuo delle zone di
cottura.

- Non tentare mai di estinguere un incendio con lacqua.
Spegnere l'apparecchio e coprire la flamma, ad esempio con
un coperchio o una coperta antincendio.

- LUTILIZZO DI PENTOLE DI SCARSA QUALITA O DI UN
ADATTATORE PERINDUZIONE PERUTENSILIDICOTTURANON
MAGNETICI COSTITUISCE UNAVIOLAZIONE DELLA GARANZIA.
CECOTEC NON SI FA RESPONSABILE DI EVENTUALI DANNI
CAUSATI AL PIANO COTTURA AINDUZIONE E/O ALLO SPAZIO
CIRCOSTANTE.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as instrucoes seguintes antes de utilizar o
aparelho. Guarde este manual para referéncias futuras ou
novos utilizadores.

- Alinstalacao e ligacao do aparelho tem de ser efetuada por
pessoal qualificado. O fabricante nao se responsabiliza dos
danos causados por erros de instalacao ou conexao.

- Oaparelhodeveserdevidamente equipado einstalado numa
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unidade de cozinha e bancada adequada e homologada.
Este aparelho foi concebido apenas para uso domeéstico
e nao se destina a ser utilizado em bares, restaurantes,
quintas, hotéis, motéis e escritérios.

ADVERTENCIA: se a superficie esta danificada, desconecte o
aparelho para evitar a possibilidade de choque elétrico.
Durante a utilizacdo, o aparelho aguece. Evite tocar nos
elementos de aquecimento no interior.
ADVERTENCIA: O aparelho e as suas partes acessiveis podem
aquecer durante a utilizacao. Deve-se ter o cuidado de evitar
elementos de aquecimento. As criancas com menos de 8
anos de idade tém de ser mantidas afastadas, a menos que
sejam continuamente supervisionadas.

Nao realize a limpeza de este aparelho a vapor.

Objetos metalicos tais comofacas, garfos, colheres etampas
nao devem ser colocados na superficie da bancada, uma vez
que podem ficar quentes.

Apds a utilizacao, detenha o funcionamento da bancada
utilizando o painel de controlo e nao utilizando o detetor de
recipientes.

Este aparelho nao se destina a ser operado por meio de um
temporizador externo ou de um sistema de controlo remoto
separado.

ADVERTENCIA: cozinhar sem supervisdo numa bancada
gordurosa ou oleosa pode ser perigoso e provocar um
incéndio. NUNCA tente apagar o fogo com agua, deve
desligar o aparelho e cobrir as chamas, por exemplo, com
uma tampa ou um cobertor de incéndio.

CUIDADO: o processo de cozedura deve ser supervisionado.
Um processo de cozedura tem de ser continuamente
supervisionado.

ADVERTENCIA: perigo de incéndio. Ndo coloque objetos
sobre as zonas de cozedura.
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- ADVERTENCIA: utilize apenas os protetores de placas
concebidos pelo fabricante do aparelho ou os indicados
como adequados pelo fabricante do aparelho nas instrucdes
de utilizacao ou protetores de placas incorporados no
aparelho. A utilizacao de protecoes inadequadas pode
causar acidentes.

- 0 aparelho nao deve ser instalado atras de uma porta
decorativa para evitar o sobreaquecimento.

- Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos
8 anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia
e conhecimentos, se lhes tiver sido dada supervisao ou
instrucoes relativas a utilizacao do aparelho de uma forma
segura e compreendem os perigos envolvidos. Nao permita
que as criancas bringuem com o aparelho. A limpeza e
manutencao do aparelho nao devem ser efetuadas por
criancas sem supervisdao.

- Removatodasasetiquetas eautoadesivos dovidro ceramico.

- Nao modifique o aparelho de modo algum.

- A placa de inducao nao pode ser utilizada como superficie
de suporte ou de trabalho.

- 0 aparelho deve ser ligado a terra em conformidade com os
regulamentos locais.

- Nao coloque o aparelho acima de um secador de roupa ou
maquina de lavar louca para evitar que o vapor o danifique.

- Desligue as zonas de cozedura ap6s o uso.

- Vigie a cozedura de alimentos muito gordurosos ou oleosos
para evitar incéndios.

- Tenha cuidado para nao se queimar enquanto ou apods a
utilizacao do aparelho.

- Certifique-se de que nenhum cabo de qualquer aparelho
fixo ou maével toque no vidro ou nos utensilios de cozinha
quentes.
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Os objetos magnéticos (cartdes de crédito, disquetes,
calculadoras, etc.) nao devem ser colocados perto do
aparelho ligado.

Nunca cobra o aparelho com um pano ou pelicula protetora
para evitar sobreaquecimento e incéndios.

Os utensilios de cozinha com fundos desgastados ou
danificados podem danificar o vidro ceramico.

A areia ou outros materiais abrasivos podem danificar o
vidro ceramico.

Evite que objetos de qualquer tamanho caiam sobre o painel
vitroceramico.

Nao bata nas bordas da placa com utensilios de cozinha.
Certifique-se de que o aparelho tem ventilacao suficiente de
acordo com estas instrucoes.

Nao coloque ou deixe utensilios de cozinha vazios sobre a
placa de inducao.

O aclcar, os materiais sintéticos ou as folhas de aluminio nao
devem entrar em contacto com as zonas de aquecimento.
Estes podem causar ruturas ou outros danos no painel
vitroceramico devido ao arrefecimento: ligue o aparelho e
retire-o imediatamente da zona de cozedura (tenha cuidado
para nao se queimar).

Nao coloque nunca recipientes quentes sobre o painel de
controlo.

Se houver uma gaveta debaixo do aparelho encastrado,
certifique-se de que o espaco entre o contelido da gavetae a
parte inferior do aparelho é suficientemente grande (2 cm).
Isto é essencial para assegurar uma ventilacao adequada.
N&o armazene nunca objetos inflaméveis (ex. aerossdis) na
gaveta que esteja debaixo da placa de inducao. As gavetas e
0 seu contelido tém de ser termorresistentes.

Precaucdes em caso de falha: se detetar uma falha, desligue
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o aparelho e desligue a fonte de alimentacao.
Oaparelhotemdeserreparadoporprofissionaisqualificados.
Nao tente reparar o aparelho por conta propria.
Certifigue-se sempre que os utensilios de cozinha estdo
bem centrados na zona de cozedura. A parte inferior dos
utensilios de cozinha deve cobrir a zona de cozedura o
maximo possivel.

O campo magnético do aparelho pode alterar o
funcionamento dos pacemakers cardiacos. Para mais
informacodes, contacte a loja onde adquiriu o produto ou
consulte um meédico. Estes dispositivos devem cumprir a
Diretiva 90/385/CEE do Conselho da UE de 20 de Junho de
1990 e as normas EN 45502-2-1, EN 45502-2-2.

Nao utilize recipientes de aluminio ou sintéticos para os
impedir de derreter devido ao calor residual das zonas de
cozedura.

Nunca tente apagar um incéndio com dagua, desligar o
aparelho e cobra a chama, por exemplo, com uma tampa ou
um cobertor de incéndio.

A UTILIZACAO DE UM UNTESILIO DE COZINHA DE MA
QUALIDADE OU QUALQUER ADAPTADOR DE INDUCAQ PARA
UTENSILIOS DE COZINHA NAO MAGNETICOS CONSTITUI
UMA IMCUMPRIMENTO DA GARANTIA. A CECOTEC NAO SE
RESPONSABILIZA POR QUAISQUER DANOS CAUSADOS A
PLACA DE INDUCAO E/0U AO SEU REDOR.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees de volgende instructies aandachtig voordat u het product
gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstig(e) gebruik
of gebruikers.

30

Installatie en aansluiting van het apparaat moeten worden
uitgevoerd door erkende specialisten. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade veroorzaakt door installatie- of
aansluitingsfouten.

Het apparaat moet op dejuiste wijze worden gemonteerd en
geinstalleerd in een geschikt en goedgekeurd keukenblok en
werkblad.

Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk
gebruik en is niet bestemd voor gebruik in bars, restaurants,
boerderijen, hotels, motels en kantoren.

WAARSCHUWING: Als het oppervlak gebarsten is, moet u de
stekker uit het stopcontact halen om de kans op elektrische
schokken te vermijden.

Tijdens het gebruik wordt het apparaat heet. Raak de
verwarmingselementen binnenin niet aan.
WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke delen
ervan kunnen tijdens het gebruik heet worden. Er moet op
worden gelet dat de elementen niet worden verwarmd.
Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de buurt worden
gehouden, tenzij ze onder voortdurend toezicht staan.

Dit apparaat niet met stoom reinigen.

Metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op de kookplaat worden geplaatst,
omdat ze heet kunnen worden.

Stop na gebruik de werking van de kookplaat door middel
van het bedieningsapparaat en niet door middel van de
pannendetector.
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Ditapparaatisnietbedoeldomtewordenbedienddoormiddel
van een externe timer of een aparte afstandsbediening.
WAARSCHUWING: koken zonder toezicht op een vette of
geoliede kookplaat kan gevaarlijk zijn en tot brand leiden.
Probeer NOOIT het vuur te blussen met water, u moet het
apparaat uitschakelen en de vlammen bedekken, bijv. met
een deksel of een branddeken.

LET OP: Het kookproces moet onder toezicht staan. Een
kookproces moet voortdurend worden gecontroleerd.
WAARSCHUWING: brandgevaar: plaats geen voorwerpen op
het kookoppervlak.

WAARSCHUWING: Gebruik uitsluitend beschermers voor
kookplaten die door de fabrikant van het keukenapparaat
zijn ontworpen of door de fabrikant van het apparaat in
de gebruiksaanwijzing als geschikt zijn aangegeven, of
beschermers voor kookplaten die in het apparaat zijn
ingebouwd. Het gebruik van ongeschikte bescherming kan
ongelukken veroorzaken.

Het apparaat mag niet achter een decoratieve deur worden
geinstalleerd om oververhitting te voorkomen.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar
en personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of met gebrek aan ervaring en kennis,
indien zijondertoezichtstaan ofinstructies hebben gekregen
over hetveilig gebruik van het apparaat en de gevaren ervan
begrijpen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet zonder
toezicht door kinderen worden uitgevoerd.

Verwijder alle etiketten en stickers van het keramische glas.
Wijzig het apparaat op geen enkele manier.

De inductiekookplaat kan niet worden gebruikt als steun of
werkblad.
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Het apparaat moet volgens de plaatselijke voorschriften
worden geaard.

Plaats het apparaat niet bovenop een vaatwasser of
wasdroger om stoomschade te voorkomen.

Schakel de kookzones uit na gebruik.

Let op het koken van zeer vet of olieachtig voedsel om brand
te voorkomen.

Pas op dat u zich niet verbrandt tijdens of na het gebruik van
het apparaat.

Zorg ervoor dat geen kabels van vaste of mobiele apparaten
het glas of het hete keukengerei raken.

Magnetische voorwerpen (creditcards, diskettes,
rekenmachines, enz.) mogen niet in de buurt van het
aangesloten apparaat worden geplaatst.

Bedek het apparaat nooit met een doek of beschermfolie om
oververhitting en brand te voorkomen.

Keukengerei met versleten of beschadigde bodems kan het
keramische glas beschadigen.

Zand of andere schurende materialen kunnen het keramisch
glas beschadigen.

VVoorkom dat voorwerpen van enige omvang op het glas
keramische paneel vallen.

Sla niet met keukengerei op de randen van de kookplaat.
Zorg voor voldoende ventilatie van het apparaat volgens
deze instructies.

Plaats of laat geen leeg keukengerei op de inductiekookplaat
staan.

Suiker, synthetische materialen of aluminiumfolie mogen
niet in contact komen met de verwarmingszones. Deze
kunnen door afkoeling breuk of andere schade aan het glas
keramische paneel veroorzaken: schakel het apparaat in en
verwijder ze onmiddellijk uit de kookzone (pas op dat u zich
niet verbrandt).
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Plaats nooit hete pannen op het bedieningspaneel.

Als zich onder het inbouwapparaat een lade bevindt, zorg
er dan voor dat de ruimte tussen de inhoud van de lade en
de onderkant van het apparaat groot genoeg is (2 cm). Dit is
essentieel voor een goede ventilatie.

Bewaar nooit brandbare voorwerpen (bijv. spuitbussen) in
de lade onder de inductiekookplaat. De laden en hun inhoud
moeten hittebestendig zijn.

Voorzorgsmaatregelen in geval van een storing: als u een
storing constateert, schakelt u het apparaat uit en haalt u
de stekker uit het stopcontact.
Hetapparaatmoetwordengerepareerd doorgekwalificeerde
vakmensen. Probeer niet zelf het apparaat te repareren.
Zorg er altijd voor dat het keukengerei goed gecentreerd is
op de kookzone. De bodem van het keukengerei moet zoveel
mogelijk van de kookzone bedekken.

Het magnetische veld van het apparaat kan de werking
van pacemakers beinvloeden. Neem voor meer informatie
contact op met de winkel waar u het product heeft gekocht
of raadpleeg een arts. Deze apparaten moeten voldoen aan
EU-Richtlijn 90/385/EEG van de Raad van 20 juni 1990 en
aan EN 45502-2-1, EN 45502-2-2.

Gebruikgeenaluminium of kunststofbakjesomtevoorkomen
dat deze smelten door de restwarmte van de kookzones.
Probeer nooit een brand met water te blussen, schakel het
apparaat uit en dek de vlam af, bijv. met een blusdeken of
een branddeken.

HET GEBRUIK VAN KEUKENGEREI VAN SLECHTE KWALITEIT
OF EEN INDUCTIEADAPTER VOOR NIET-MAGNETISCH
KEUKENGEREI IS EEN INBREUK OP DE GARANTIE.
CECOTEC IS NIET AANSPRAKELIJK VOOR SCHADE AAN DE
INDUCTIEKOOKPLAAT EN/OF DE OMGEVING ERVAN.

BOLERO SQUAD 15600 FULLFLEX90 33
BOLERO SQUAD | 5600 FULLFLEX90 WHITE



INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac ponizsze
instrukcje. Zachowaj te instrukcje do wykorzystania w
przysztosci lub dla nowych uzytkownikow.

34

Instalacja i podtgczenie urzgdzenia muszg by¢ wykonane
przez autoryzowanych specjalistéw. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody spowodowane btedami w
instalacji lub podtgczeniu.

Urzadzenie musi by¢ odpowiednio wyposazone i
zainstalowane w odpowiedniej szafce kuchennej i
odpowiednim i zatwierdzonym blacie roboczym.

To urzagdzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku
domowegoinienadajesiedouzytkuwbarach, restauracjach,
gospodarstwach rolnych, hotelach, motelach i biurach.
OSTRZEZENIE: jesli powierzchnia jest peknieta, odtgcz
urzgdzenie od zasilania, aby unikng¢ mozliwosci porazenia
pragdem.

Podczas uzytkowania urzadzenie nagrzewa sie. Nalezy
unika¢ dotykania elementéw grzejnych znajdujgcych sie
wewnatrz.

OSTRZEZENIE: urzadzenie i jego dostepne czeéci mogg sie
nagrzewa¢ podczas uzytkowania. Nalezy pamieta¢, aby
unika¢ dotykania elementéw grzejnych. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat nalezy trzymac z daleka, chyba ze znajduja sie
pod statym nadzorem.

Nie nalezy czysci¢ urzadzenia para.

Na powierzchni ptyty nie nalezy umieszcza¢ metalowych
przedmiotow, takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki,
poniewaz moga sie nagrzewac.

Po zakonczeniu uzytkowania nalezy wytaczyC ptyte za
pomocyg przyciskéw sterujgcych, a nie za pomocg czujnika
obecnosci naczynia.
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To urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg
zewnetrznego timera lub oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

OSTRZEZENIE: gotowanie bez nadzoru ptycie zabrudzonej
ttuszczem lub olejem moze by¢ niebezpieczne i spowodowac
pozar. NIGDY nie prébuj gasi¢ ognia wodg, nalezy odtgczyc
urzgdzenie od zasilania, a nastepnie przykry¢ ptomienie, na
przyktad pokrywka lub kocem gasniczym.

UWAGA: proces gotowania musi by¢ nadzorowany. Proces
gotowania musi by¢ stale kontrolowany.

OSTRZEZENIE: niebezpieczeristwo pozaru: nie umieszczac
przedmiotow na powierzchni do gotowania.

OSTRZEZENIE: nalezy stosowad wytacznie ostony ptyty
zaprojektowanej przez producenta urzgdzenia lub zalecanej
przez producenta urzgdzenia w instrukcji obstugi lub
ostony ptyty stanowigcej czes¢ urzadzenia. Stosowanie
nieodpowiedniej ostony moze by¢ przyczyng wypadkdow.
Nienalezyinstalowacurzadzeniazaozdobnymidrzwiczkami,
aby unikngc przegrzania.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku
8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych Llub bez
doswiadczenia i wiedzy, jesli znajduja sie pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane w zakresie korzystania z urzgdzenia
w bezpieczny sposdb i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenie
i konserwacja urzadzenia, ktére ma przeprowadzac
uzytkownik nie mogag by¢ wykonywane przez dzieci bez
nadzoru.

Usun wszystkie etykiety i naklejki ze szkta ceramicznego.
Nie modyfikuj urzadzenia w zaden sposadb.

Ptyta indukcyjna nie moze by¢ uzywana jako podpora lub
powierzchnia robocza.
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Urzadzenie musi by¢ uziemione zgodnie z lokalnymi
normami.

Nie umieszczaj urzgdzenia na zmywarkach lub suszarkach,
aby zapobiec uszkodzeniu go przez pare wodna.

Wytgcz strefy gotowania po zakonczeniu gotowania.
Nadzoruj gotowanie bardzo ttustych potraw lub potraw z
duzg iloscig oleju, aby unikng¢ pozardw.

Nalezy uwazac, aby nie poparzyc sie podczas lub po uzyciu
urzgdzenia.

Upewnij sie, ze zadne przewody urzgdzen stacjonarnych
lub przenosnych nie dotykajag szkta ani gorgcych przyborow
kuchennych.

Przedmiotéw magnetycznych (karty kredytowe, dyskietki,
kalkulatory itp.) nie nalezy umieszcza¢ w poblizu
podtgczonego urzadzenia.

Nigdy nie przykrywaj urzadzenia Sciereczkg lub folig
ochronng, aby zapobiec przegrzaniu i pozarowi.

Naczynia ze zuzytym lub uszkodzonym dnem moga
uszkodzi¢ szkto ceramiczne.

Piasek lub inne materiaty $cierne mogg uszkodzi¢ szkto
ceramiczne.

Zapobiegaj spadaniu przedmiotéw o dowolnym rozmiarze
na panel witroceramiczny.

Nie uderzaj przyborami kuchennymi o krawedzie ptyty.
Upewnij sie, ze urzadzenie znajduje sie w odpowiednio
wentylowanym miejscu zgodnie z niniejszg instrukcja.

Nie stawiaj ani nie pozostawiaj pustych naczyn na ptycie.
Cukier, materiaty syntetyczne lub folia aluminiowa nie moga
styka¢ sie ze strefami grzania. Mogg one spowodowac
pekniecie lub inne uszkodzenia panelu witroceramicznego
z powodu chtodzenia: nalezy wytgczy¢ urzgdzenie i
natychmiast usunac je z pola grzejnego (nalezy uwazac,
aby sie nie poparzyd).
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Nigdy nie umieszczajgorgcych naczyn na panelu sterowania.
Jesli pod wbudowanym urzadzeniem znajduje sie szuflada,
upewnij sie, ze przestrzen miedzy zawartoscig szuflady a
spodem urzadzenia jest wystarczajgco duza (2 cm). Jest to
niezbedne do zapewnienia wtasciwej wentylacji.

Nigdy nie przechowuj przedmiotéw tatwopalnych (np.
aerozoli) w szufladzie pod ptyta indukcyjng. Szuflady i ich
zawartos¢ muszg by¢ odporne na ciepto.

Srodki ostroznosci w przypadku awarii: jesli wykryjesz
usterke, wytgcz urzadzenie i odtagcz zasilanie.

Urzgdzenie moze by¢ naprawiane tylko przez
wykwalifikowanych specjalistow. Nie prébuj samodzielnie
naprawiac urzadzenia.

Zawsze upewnij sie, ze naczynia sg ustawione centralnie
na polu grzejnym. Dno naczyn powinno zakrywac jak
najwiekszg czes¢ pola grzejnego.

Pole magnetyczne urzgdzenia moze wptywac na dziatanie
rozrusznikdw serca. Aby uzyskac wiecej informacji, udaj
sie do sklepu, w ktérym zostat zakupiony produkt lub
skonsultuj sie z lekarzem. Urzadzenia te muszg by¢ zgodne
z dyrektywg 90/385/EWG Rady UE z dnia 20 czerwca 1990 .
oraz normami EN 45502-2-1, EN 45502-2-2.

Nie uzywaj aluminiowych naczyn lub wykonanych z
tworzywa sztucznego, aby nie stopity sie pod wptywem
ciepta resztkowego stref gotowania.

Nigdy nie prébuj gasi¢ ognia woda, wytacz urzadzenie i
zakryj ptomien np. pokrywka lub kocem gasniczym.
UZYWANIE NACZYN KUCHENNYCH NISKIEJ JAKOSCI LUB
ADAPTEROW INDUKCYJNYCH DO NACZYN KUCHENNYCH
NIEMAGNETYCZNYCH STANOWI NARUSZENIE WARUNKOW
GWARANCJI. CECOTEC NIE PONOSI ODPOWIEDZIALNOSCI ZA
JAKIEKOLWIEK USZKODZENIA PLYTY INDUKCYJNEJ I/LUB JEJ
OTOCZENIA.
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BEZPECNOSTNIi POKYNY

Pozorneé si prectéte nasledujici pokyny pred pouzitim vyrobku.
Uschovejte tento navod pro budouci pouziti nebo pro nové
uzivatele.

38

Instalaci a zapojeni spotfebice musi byt provedeny
autorizovanymi odborniky. Vyrobce nenese odpovédnost za
Skody zplisobené chybami pfiinstalaci nebo zapojeni.
Spotrebi¢ musi byt Fadnée sestaven a vestaven do vhodného
a schvaleného kuchyriského nabytku a pracovni desky.

Toto zafizeni je urCeno pouze pro domaci pouziti a je
vylouceno z pouziti v barech, restauracich, farmach,
hotelech, motelech a kancel&rich.

VAROVANI: Pokud je povrch praskly, vypnéte a odpojte
spotrebi¢, abyste zabranili moznosti Urazu elektrickym
proudem.

Spotrebi¢ béhem provozu dosahuje vysokych teplot.
Nedotykejte se topnych téles nachazejicich se uvnitr varné
desky.

VAROVANI: Spotrebi¢ a jeho pfistupné ¢asti se bshem
pouzivani zahfivaji. Nezapomernite, Ze se nesmite dotykat
topnych téles. Déti mladsi 8 let se musi drzet dal, pokud
nejsou pod stalym dohledem.

Tento spotrebic necistéte parnim cCisticem.

Kovové predmety jako noze, vidlicky, lZzice a poklice
nepokladejte na povrch varné desky, protoze by se mohly
zahrat.

Po pouziti zastavte provoz varné desky pomoci ovladaciho
zarizeni, nikoli pomoci detektoru nadoby.

Tento spotrebic¢ neni urcen k ovladani pomoci externiho
casovace nebo samostatného systému dalkového ovladani.
VAROVANI: Vafeni bez dozoru na mastné nebo zaolejované
varné desce muize byt nebezpecné a mlze zplsobit pozar.

I BOLERO SQUAD 15600 FULLFLEX90
BOLERO SQUAD I 5600 FULLFLEXS0 WHITE



NIKDY se nepokousSejte uhasit ohen vodou, spotrebic odpojte
ze zasuvky, a poté plameny prikryjte, napriklad poklici nebo
hasici dekou.

POZOR: Proces vareni musi byt pod dohledem a nepretrzité
kontrolovan.

VAROVANI: Nebezpeti poZéru - Nepokladejte predméty na
varné plochy.

VAROVANI: Pouzivejte pouze ochranné zatizenf varné desky
navrzené vyrobcem kuchynského spotrebice nebo oznacené
jako vhodné vyrobcem spotrebice v ndvodu k pouziti nebo
ochranné zarizeni varnych desek zabudované ve spotrebici.
Pouziti nevhodnych ochrannych zafizeni mdze byt pricinou
nehod.

Spotrebi¢ nesmi byt instalovéan za dekorativnimi dvirky, aby
nedoslo k prehrati.

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti,
pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném
pouzivani spotfebiCe a rozumi souvisejicim nebezpecim.
Déti si s pristrojem nesmfi hrat. Cisténi a Gdrzbu, kterou ma
provadet uzivatel, nesmi provadét déti bez dozoru.
Odstrante vSechny etikety a nalepky z keramického skla.
Zadnym zplsobem neupravuijte spotiebic.

Indukéni varnou desku nelze pouzivat jako podlozku nebo
pracovni plochu.

Spotrebic musi byt uzemnén v souladu s mistnimi predpisy.
Nepokladejte spotrebi¢ na mycku nadobi nebo susicku, aby
nedosSlo k posSkozeni parou.

Po pouziti varnych zén desky je vypnéte.

Dohlizejte na pripravu velmi tuc¢nych nebo mastnych
potravin, aby nedoslo k pozaru.
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Davejte pozor, abyste se pfi pouzivani nebo po pouZiti
spotrebice nepopalili.

Dbejte na to, aby se zadné kabely pevné zabudovanych nebo
prenosnych spotrebic¢d nedotykaly skla nebo horké nadoby.
Magnetické predméty (kreditni karty, diskety, kalkulacky
apod.) se nesmi nachdazet v blizkosti zapojeného spotrebice.
Nikdy nezakryvejte spotrebi¢ hadrikem nebo ochrannou
folii, aby nedoslo k prehrati a pozaru.

Nadoby s opotfebovanym nebo poskozenym dnem mohou
poskodit keramické sklo.

Pisek nebo jiné abrazivni materidly mohou poskodit
keramickeé sklo.

Zabrante padu predmétd jakékoli velikosti na sklokeramicky
panel.

Nenarazejte kuchynskym nadobim do okrajd skla varné
desky.

Zajistéte dostatecné odvétravani spotfebice podle téchto
pokynd.

Nepokladejte ani nenechavejte prazdné kuchynské nadobi
na indukéni varné desce.

Cukr, syntetické materialy nebo alobal nesmi pfijit do
kontaktu s varnymi zénami. Ty mohou zpUsobit praskliny
nebo jiné zmény na sklokeramickém panelu v ddsledku
ochlazeni: zapnéte spotrebic a okamzité je odstrante zvarné
z6ny (davejte pozor, abyste se nepopalili).

Nikdy nepokladejte horké nadoby na ovladaci panel.

Pokud je pod vestavnym spotrebicem zasuvka, ujistéte
se, ze prostor mezi zasuvkou a spodni ¢asti spotrebice je
dostatecné velky (2 cm). To je nezbytné pro zajisténi Fadného
odvetravani.

Do zasuvky pod indukéni varnou deskou nikdy neukladejte
hoflavé pfedméty (napf. aerosoly). Zasuvky a jejich obsah

I BOLERO SQUAD 15600 FULLFLEX90
BOLERO SQUAD I 5600 FULLFLEXS0 WHITE



musi byt Zaruvzdorné.

Opatreni v pfipadé poruchy: pokud zjistite poruchu, vypnéte
spotrebic¢ a odpojte jej od zdroje napajeni.

Opravu spotrebice musi provést kvalifikovani odbornici.
Nepokousejte se spotrebic opravit sami.

Vzdy se ujistéte, Ze je nadoba dobre umisténa uprostred
varné zény. Dno varné nadoby by mélo pokryvat co nejvétsi
cast varné zony.

Magnetické pole spotfebice mUlze ovlivhovat funkci
kardiostimulator. Pro blizSi informace se obratte na
prodejnu, kde jste vyrobek zakoupili, nebo se poradte s
lékarem. Tato zarizeni musi splhnovat poZzadavky Smeérnice
90/385/EHS Rady EU ze dne 20. ¢ervna 1990 a norem EN
45502-2-1, EN 45502-2-2.

Nepouzivejte hlinikové nebo syntetické nadoby, aby nedoslo
k jejich roztaveni vlivem zbytkového tepla varnych zén.
Nikdy se nepokousejte uhasit ohern vodou, vypnete spotrebic
a zakryjte plamen, napf. protipozarni dekou nebo prikryvkou.
POUZITI NEKVALITNIHO KUCHYNSKEHO NADOBI NEBO
INDUKCNIHO ADAPTERU PRO NEMAGNETICKE NADOBI
JE PORUSENIM ZARUKY. SPOLECNOST CECOTEC NENESE
ODPOVEDNOST ZA SKODY ZPUSOBENE NA INDUKCNI VARNE
DESCE A/NEBO V JEJI BLIZKOSTI.
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GUVENLIK TALIMATLARI

Cihazi kullanmadan 06nce asagidaki talimatlar dikkatlice
okuyun. Bu kilavuzu ileride referans olarak kullanmak veya
yeni kullanicilar icin saklayin.

42

Cihazin montaji ve baglantisi yetkili uzmanlar tarafindan
yapilmalidir. Uretici, kurulum veya baglanti hatalarindan
kaynaklanan hasarlardan sorumlu degildir.

Cihaz, uygun ve onayli bir mutfak Unitesine ve tezgahina
duzgun bir sekilde monte edilmeli ve kurulmalidir.

Bu cihaz sadece evde kullanim icin tasarlanmistir. Barlarda,
restoranlarda, ciftliklerde, otellerde, motellerde ve ofislerde
kullanima uygun degildir.

UYARI: Yuzey catlamissa, elektrik carpmasi olasiligini
onlemek icin cihazin fisini cekin.

Kullanim sirasinda cihaz isinir. icerideki rezistanslara
dokunmaktan kacinin.

UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalart kullanim sirasinda
iIsinabilir.  Rezistanslara dokunmamak icin  dikkatli
olunmalidir. 8 yasindan kucuk cocuklar strekli gozetim
altinda tutulmadikca uzak tutulmalidir.

Bu cihazi buharla temizlemeyin.

Bicak, catal, kasik ve kapak gibi metal nesneler
Isinabileceginden tezgah yUzeyine yerlestirilmemelidir.
Kullanimdan sonra, ocagl gerec detektoru ile degil, kontrol
cihaziile durdurun.

Bu cihaz, haricibirzamanlayiciveyaayribiruzaktan kumanda
sistemi araciligiyla calistirilmak Uzere tasarlanmamistir.
UYARI: Yagli bir tezgah Uzerinde gézetimsiz pisirme tehlikeli
olabilir ve yanginla sonuclanabilir. Yangini ASLA su ile
sondurmeye calismayin, cihazi kapatin ve ardindan alevleri
ornegin bir yangin battaniyesi veya yangin ortusu ile ortun.
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DIKKAT: Pisirme islemi gozetim altinda yapilmalidir. Bir
pisirme sureci surekli olarak izlenmelidir.
UYARI:yangintehlikesi: pisirmeytzeylerinin Uzerine nesneler
koymayin.

UYARI: Yalnizca mutfak aleti treticisi tarafindan tasarlanan
veya kullanim talimatlarinda cihaz Uureticisi tarafindan
uygun oldugu belirtilen tezgah koruyuculari veya cihaza
dahil edilmis tezgah koruyuculari kullanin. Uygun olmayan
koruma kullanimi kazalara neden olabilir.

Asiri 1sinmayi onlemek icin cihaz dekoratif bir kapinin
arkasina monte edilmemelidir.

Bu cihaz, 8 yas ve uzeri cocuklar, fiziksel, duyusal veya
zihinselyetenekleri kisitliveya deneyim ve bilgi eksikligi olan
kisiler tarafindan, cihazin glvenli bir sekilde kullanilmasina
iliskin gbzetim veya yonergelerle desteklendikleri ve ilgili
tehlikeleri anladiklari takdirde kullanilabilir. Cocuklar cihazla
oynamamalidir. Temizlik ve bakim, g6zetim olmadan cocuklar
tarafindan yapilmamalidir.

Seramik camdaki tum etiketleri ve cikartmalari cikarin.
Cihaz tzerinde herhangi bir degisiklik yapmayin.
indiksiyonlu ocak destek veya calisma vyiizeyi olarak
kullanilamaz.

Cihaz yerel yonetmeliklere uygun olarak topraklanma
hattina baglanmalidir.

Buhar hasarini 6nlemek icin cihazi bulasik makinesinin veya
camasir kurutma makinesinin Gzerine yerlestirmeyin.
Kullanimdan sonra isitma bdélgelerini kapatin.

Yanginlari onlemek icin cok vyuksek yagli yiyeceklerin
pisirilmesine dikkat edin.

Cihazi kullanirken veya kullandiktan sonra kendinizi
yakmamaya dikkat edin.

Sabit veya hareketli cihazlarin kablolarinin cama veya sicak
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pisirme kaplarina temas etmediginden emin olun.

Manyetik nesneler (kredikartlari, disketler, hesap makineleri,
vb.) bagli cihazin yakinina konmamalidir.

Asiriisinmayi ve yangini onlemek icin cihazin tzerini asla bir
bez veya koruyucu filmle 6rtmeyin.

Asinmis veya hasarli tabana sahip tencereler seramik cama
zarar verebilir.

Kum veya diger asindirici malzemeler seramik cama zarar
verebilir.

Herhangi bir boyuttaki nesnenin cam seramik panel Uzerine
dusmesini 6nleyin.

Camin kenarlarina mutfak aletleri ile vurmayin.

Cihazin  bu talimatlara uygun olarak vyeterince
havalandirildigindan emin olun.

Bos pisirme gereclerini induksiyonlu ocagin Uzerine
koymayin veya birakmayin.

Seker, sentetik malzemeler veya aliminyum folyo I1sitma
bolmeleri ile temas etmemelidir. Bunlar soguma nedeniyle
cam seramik panelde kirilmaya veya baska hasarlara neden
olabilir: cihazi acin ve bunlari hemen pisirme alanindan
cikarin (kendinizi yakmamaya dikkat edin).

Kontrol panelinin tGzerine asla sicak gerecler koymayin.
Ankastrecihazinaltindabircekmecevarsa,cekmeceninicerigi
ile cihazin alt kismi arasindaki boslugun yeterince buyUk
(2 cm) oldugundan emin olun. Bu, uygun havalandirmanin
saglanmasi icin gereklidir.

Asla yanici nesneleri (6rn. spreyler) induksiyonlu ocagin
altindaki cekmecede saklamayin. Cekmeceler ve icindekiler
Isiya dayanikli olmalidir.

Ariza durumunda alinacak onlemler: Bir ariza tespit
ederseniz, cihazi kapatin ve elektrik baglantisini kesin.

Cihaz yetkili uzmanlar tarafindan onarilmalidir. Cihazi
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kendiniz tamir etmeye calismayin.

Her zaman pisirme gereclerinin pisirme bdlmesinde iyi
bir sekilde ortalandigindan emin olun. Tencerenin tabani
pisirme alaninin mumkun oldugunca buyuk bir bolumunu
kaplamalidir.

Cihazin manyetikalanikalp pillerinin calismasini etkileyebilir.
Daha fazla bilgi icin latfen Grund satin aldiginiz magazaya
basvurun veya bir doktora danisin. Bu cihazlar 20 Haziran
1990 tarihli 90/385/EEC sayili AB Konseyi Direktifine ve EN
45502-2-1, EN 45502-2-2'ye uygun olmalidir.
Pisirmebolmelerininartikisisinedeniyle erimelerini dnlemek
icin aluminyum veya sentetik gerecler kullanmayin.
BiryanginiASLA suyla sondUrmeye calismayin, cihazi kapatin
ve ardindan alevi 6rnegin bir yangin battaniyesi veya yangin
ortusu ile értun.

DUSUK KALITELI PISIRME KAPLARI VEYA MANYETIK
OLMAYAN PISIRME KAPLARI ICIN HERHANGI BiR INDUKSIYON
ADAPTORU KULLANMAK GARANTININ iHLALIDIR. CECOTEC,
INDUKSIYONLU OCAGA VE/VEYA CEVRESINE VERILECEK
HERHANGI BIR ZARARDAN SORUMLU TUTULAMAZ.
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OAHIIEZ AZ®AAEIAZ

AloBdoTte  TPOOEKTIKA  TIC  TTOPAKATW  odnyieg  TpIv
XPNOIUOTTOINOETE TNV ouokeur. PUAGETE auTtd TO gyxEIpidIo yia
MEAAOVTIKA ava@opd 1} yia VEOUG XPrOTEG.

46

H eykatrdotaon Kal n ouvdeon TnG OUOKEUAG TTPETTEI va
TTpaydaToTrolEiTal  amd  egouaiodoTnuévoug  €1dikous. O
KATAOKEUOOTAG Ogv euBUVETAI yIa CnUIEG TTOU TTPOKOAOUVTAI
atmoé oQAAPATA £YKATAOTAONG | OUVOEONG.

H ouokeun TTpéTTel va ToTro0eTNOEi CWOTA KAl va £yKATAOTAOET
o€ KATtdAANAN Kkai eykekpiyévn pgovada koulivag Kal TTayKo
epyaociag.

AUTA N ouoKeun €xel oXedIAoTEN POVO YIa OIKIOKA XPHon Kal
OEV TTPOOPICETAI VIO XPrON O€ UTTAP, ECTIATOPIA, AYPOKTHUATA,
gevodoxeia, JOTEN Kal ypageia.

MPOEIAOMOIHEH: Edv n em@dvela €xel  payioel,
QTTOOUVOECTE TN CUOKEUN atro TNV TIPida yIa va OTTOQUYETE
TNV TTBAVOTNTA NAEKTPOTTANEIAC.

Kard 1n Oi1dpkela TNG XPAONG n OUuoKeur CeoTaiveTal.
ATTOQEUYETE VA AyYiCeTE TO BEPPAVTIKA OTOIXEIQ OTO ECWTEPIKO.
MPOEIAOMNOIHZH: H cuokeun kai Ta TTpooBdcipa pépn TNG
MTTOPEl va {eoTaBouv Katd Tn XprRon. Oa tpétel va divetal
TTPOCOXI WOTE VA ATTOPEUYETAI N ETTAPN ME Ta OgpPaAVTIKA
oTtoixeia. Ta maudid KaTtw Twv 8 eTWV Ba TTPETTEI va KPATOUVTAI
MOKpPIG aTTd TN CUOKEUN, EKTOC av £TTIBAETTOVTAI CUVEXWG.
Mnv kKaBapileTe AQUTA TN CUCKEUN JE ATHO.

MeTaAANIKG avTIKEiyeVa OTTWG paxaipia, Tpouvia, KOUuTaAia
Kal KOTTaKIa &gV TTPETTEI va TOTTOBETOUVTAI OTNV ETTIPAVEIQ TNG
€0TiOG KABWG PTTOPEi VA {e0TABOUV.

MeTa Tn xprion, dlakOWTe Tn AciIToupyia TNG €0TiaG HECW TNG
OUOKEUNG EAEYXOU TNG Kal OXI HEOW TOU AVIXVEUTH OOXEiwV.
AuTI] n OuoKeur] dev TTPoOPICETal yIa AgIToupyia HEOCW
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€EWTEPIKOU  XPOVODBIaKOTITN 1 EEXxwpPIoTOU  CUCTHAUATOG
TNAEXEIPIOUOU.

MPOEIAOTMOIHZH: To payeipepa xwpig eTTiBAewn o€ Airapn
N eAdIWON €OTIA PTTOPEI va €ival ETTIKIVOUVO Kal VO TTPOKAAECEI
Tupkayid. NMOTE pnv TpootraB®ioeTe va ornoeTe TN QwTIA
ME VEPO, TTPETTEI VO ATTEVEPYOTIOINOETE TN OUCKEUN Kal va
KOAUWETE TIG PAOYEG, TT.X. ME MIA AVTITTUPIKA KOURBEPTA 1] HIa
KOUBEPTA QWTIAG.

MPOZOXH: H&iadIkaoia payeipEPaTOG TTPETTEIVA ETTIBAETTETAI.
H diadikacia payeipéuatog TPETTEl va  TTapakoAouBeital
OUVEXWG.

MPOEIAOTMOIHZH: kivduvog TTupkayidg: PNV TOTTOBETEITE
QVTIKEIMEVA OTIG ETTIPAVEIEG NAYEIPEPATOG.
MPOEIAOTMNOIHZH: Xpnolyotrolgite Povo  TTPOCTATEUTIKA
EOTIWV TTOU €xouv OXedlaoTel aTTd TOV KATOOKEUAOTH TNG
OUOKEUNG Koulivag 1 TTou UTTodEIKvUOVTAl WG KATAAANAQ
aTTO TOV KATAOKEUAOTH TNG OUOKEUNG OTIG 00NYies XpAong n
TTPOOTATEUTIKA ECTILOV TTOU EiVal EVOWUATWHEVA OTN OUCKEUN.
H xprion akatdAANANG TTpOCTOCiag PTTOPEI va TTPOKOAECEI
aTuxnuara.

H ouokeuy Oev Tpétrel va eykataoTabei Tmiow atrd
SIaKOOUNTIKA TTOPTA YIa va aTTOPEUXBOEi N uTTEPBEPUAVON.
AuUTI N CUCKEUN PTTOPEI va XpNoloTToIinNBEi atro Traidid nAIKiag
ato 8 €Twv Kal Avw Kal atrd AToua JE PHEIWPEVEG OCWHATIKEG,
a1I0ONTNPIAKES i dIAvVONTIKES IKAVOTNTEG A EAAEIYN ePTTEIPIOG
KAl YVWOEWV, EQOOOV £XouV AABel eTTIBAEWN 1) 0dnYieg OXETIKA
ME TN XPNON TNG OUOKEUAG ME AOQPAAN TPOTTO KAl KATAVOOUV
TOUG OXETIKOUG KIVOUVOUG. Ta TTaidid dev TTPETTEl va TTai(ouv
ME TN ouokeur). O kaBaplopdg Kal N CUVTAPNON TTOU TTPETTEI
va KAVEl 0 XPAOTNG Oev TTPETTEI va yiveTal atro TTaidid Xwpig
ETTIBAEWN.

AQaIpéoTe OANEG TIG ETIKETEG KAl TA AUTOKOAANTA aTmd TO
KEPAMIKO YUQAI.
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ESPANOL

Mnv TPOTTOTTOIEITE TN CUOKEUN PE OTTOIOVONTTOTE TPOTIO.

H etraywyikn €oTia dev Ptropei va xpnoiyotroinBei wg Bdon
OTAPIENG 1 ETTIPAVEI EPYOTIAG.

H ouokeun mrpétrel va yelwdei oug@wva PE TOUG TOTTIKOUG
KQVOVIOPOUG.

Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUA TTAVW O€ TTAUVTAPIO TTIATWYV N
OTEYVWTAPIO pOUXWV VIO VA ATTOQUYETE (NUIES ATTO ATUOUG.
ATTEVEPYOTTOINOTE TIG (UVEG BEPUAvONG META TN XPAON.
Mpoo€gTe TO payeipepa TTOAU AITTapWV 1 EAAIWdWY TPOYIUWV
yIa VA OTTOQUYETE TTUPKAYIEG.

Mpoo€ETE va Pnv Kaeite Katd TN dIGPKEIA 1] META TN XPAON TNG
OUOKEUNG.

BeBaiwBeite 611 Ta KOAWdIA TWV OTABEPWV 1 KIVATWV
OUOKEUWYV Ogv ayyifouv TO YUQAI ) TO KAUTA PJAYEIPIKA OKEUN.
Ta payvnTikd avTikeipeva  (TTIOTWTIKEG KAPTEG, OIOKETEG,
QPIBUOUNXAVEG K.ATT.) OeV TTPETTEI VO TOTTOBETOUVTAI KOVTA
oTn ouvOedEPEVN CUOKEUN.

MoTé uNv KAAUTITETE T CUOKEUN PE UQACHA A TTIPOCTATEUTIKN
MEMBPAVN yIa TNV aTToQuUYN UTTEPBEPUAVONG Kal TTUPKAYIAG.
MayelpikG@ OKeun HE @QOOAPUEVOUG 1 KATECTPAPMEVOUG
TTUBPEVEG UTTOPET VO TTPOKAAECOUV CnNUIG OTO KEPAMIKO YUQAI.
H aupog 3 GAAa AciavTikG UAIKG JTTOPET VO KATAOTPEWOUV TO
KEPAMIKO YUQAI.

ATTOTPEWTE TNV TITWON QVTIKEIMEVWY OTTOIOUBATTIOTE PEYEBOUG
TTAVW OTO YUAAIVO KEPAMIKO TTAVEA.

Mnv XTUTTATE TIG AKPEG TOU YUAAIOU PE MAYEIPIKA OKEUN.
BeBaiwBeite 0TI N cuokeun agpifeTal ETAPKWS OCUPPWVA HE
TIG TTAPOUCEG OONYiEG.

Mnv TOTTOBETEITE KAI NV a@rVveTE AdEIO OKEUN KOUlivag OTIG
ETTAYWYIKEG EOTIEC.

H {axapn, Ta OUVOETIKA UAIKA 1 TO aAoupivoxapto Oev
TTPETTEl VA £pXOVTAl O€ €TTOPN ME TIG QWveG BEppavong. Auta
MTTOPEl va TTpokaAéoouv Bpauon ) GAAN {nuI& OTO YUGAIVO
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KEPAMIKO TTAVEA AOYW WUENG: €VEPYOTTOINOTE TN OUOKEUN
KOl OTTOPOKPUVETE TA QUECWG aTTd T {Wvn MAYEIPEPATOG
(TTPOCEETE VA PNV KOEITE).

[MoTé pnv ToTToBETEITE KAUTA dOoYEia aTOV TTivaKa EAEYXOU.
Edv uttdpxel ouptdpl KATW a1Td TNV EVTOIXICOUEVN CUOKEUN,
BePaiwBeite 6T 0 XWPOG METAEU TOU TTEPIEXOMEVOU TOU
ouptapioU Kal Tou TTuBpéva TnG OUOKEUNG Eival OPKETA
MEYAAOG (2 cm). AuTO €ival atTapaiTNTo YIa va €Ea0@AMNIOTE O
OwoTOG aEPIONOG.

MoTé pnv ammoBnkeUeTe EUPAEKTA QVTIKEIHEVA (TT.X. AgPOLOA)
o710 oupTapl KATw ammd TIG €0Tieg. Ta oupTtdpia Kal TO
TTEPIEXOPEVO TOUG TTPETTEI VA Eival avOeKTIKA oTn BepudTnTa.
MpouAdageic o€ TTepiTITwon SUCAEITOUPYIAC: av SIATTIOTWOETE
QUOAEITOUPYIa, ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUCKEUN KA OTTOOUVOEDTE
TNV TTapoxA PEUPATOG.

H ouokeuy TTpétrel va €mOKeUAdeTal atmd  EIOIKEUPEVOUG
eTTayyeAPaTieG. Mnv  €mIXEIPACETE VA  €MOIOPOWOETE TN
OUOKEUN uévol 0ag.

BeBaiwBeite TTavia OTI TO MAYEIPIKO OKEUOG Egival KA
KEVTPAPIOPEVO OTN (wvn payelpépaTtog. O TuBuévag Tou
MOYEIPIKOU OKEUOUG TTPETTEI VA KAAUTITEl 600 TO duvaTov
MEYAAUTEPO PEPOG TNG (VNG MAYEIPEPATOG.

To payvnTIKOG TTEdI0 TNG OUOKEUNG UTTOPEI va ETTNPEACEI TN
AgIToupyia Twv Kapdiakwy Pnuatodotwy. MNa TTeEPICCOTEPES
TTANPOYOPIEG, ETTIKOIVWVAOTE YE TO KATAOTANA OTTO TO OTTOIO
ayopdoate TO TTPOIGV 1 oupBouleuteite évav yiarpo. O
OUOKEUEG AUTEG TTPETTEI VO CUMPOPQUWVOVTAI JE TNV 0dnyia
90/385/EOK T1ou ZupuBouliou Tng EE tng 2016 louviou 1990
Kal pe Ta TpoTutTa EN 45502-2-1, EN 45502-2-2.

Mnv xpnoipoTrolgite doxeia atrd aAouivio 1 CUVOETIKO UAIKO
Yl VO ATTOQUYETE TO AILWCIPO TOUG AOYW TNG UTTOAEITTOUEVNG
BepudTNTOG TWV (WVWV POYEIPEUATOG.
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[MoTé pnv emmXEIPAOETE va OPRNCETE PIa QWTIA MPE VEPO,
QATTEVEPYOTTOINOTE T CUCKEUN Kal KOAUWTE TN GASyQ, TT.X. ME
MIa KOUBEPTa QWTIAG.

H XPHXH MATEIPIKON 2KEYQN KAKHZ MOIOTHTAZ H
OlMNOIOYAHINOTE TMPOZAPMOIEA EMAIrQrHz riA MH
MAINHTIKA MATEIPIKA ZKEYH AMNOTEAEI MNMAPABIAZH
THX EIMMYHZHX. H CECOTEC AEN ®EPEI KAMIA
EYO'YNH A ZHMIEZ ZTIZ EMNAIFQriKez EXTIEZ KAI/H
2TON MEPIBAAAONTA XQPO TOYZ.
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1. PIEZAS Y COMPONENTES

Figural

1.

L XNV WN

Zona de induccién 1: 2000 W Booster 2400 W
Zona de induccién 2: 1600 W Booster 2000 W
Zona de induccién 3: 2000 W Booster 2400 W
Zona de induccién 4:1600 W Booster 2000 W
Zona de induccién 5: 3000 W Booster 3600 W
Zona flexible izquierda: 2600 W Booster 3000 W
Zona flexible derecha: 2600 W Booster 3000 W
Placa de cristal

Panel de control

Panel de control
Figura 2

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.

NOTA:

Icono tactil de encendido/apagado

Icono tactil de bloqueo

Icono tactil de la funcién Mantener caliente

Icono tactil de la zona flexible

Icono téactil de seleccion de la zona de coccién

Iconos tactiles de seleccién de la potencia/del tiempo
Icono tactil de la funcién Booster

Icono tactil del temporizador

Icono tactil de inicio/pausa

Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

- Esteaparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte. Saque
el aparato de su caja y retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja original
y otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el aparato si
necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original, aseglrese
de reciclar todos los elementos correctamente.

- Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica Oficial de Cecotec.
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No retire el nimero de serie del producto, para mantener una correcta trazabilidad de su
equipo en caso de solicitar asistencia.

Contenido de la caja

3.

Placa de induccién
Este manual de instrucciones

INSTALACION

3.1 Antes de instalar la placa

1.

Aseglrese de que la encimera sea cuadrada, de que esté nivelada, y de que ningln
elemento estructural incumple los requisitos de espacio.

Asegurese de que el material de la encimera sea termorresistente.

Si instala la placa encima de un horno, este debe llevar incorporado un ventilador de
refrigeracion.

Aseglrese de que la instalacion cumpla con todos los requisitos de seguridad.

Asegurese de que la placa incorpore un interruptor de seguridad, instalado y colocado de
acuerdo con las normas y reglamentos locales de electricidad, que permita desconectarla
por completo de la red eléctrica.

Asegurese de que el modelo del interruptor de seguridad que utilice esté aprobado y
de que haya una separacion de contactos de 3 mm en todos los polos (o en todos los
conductores activos [de fase] si las normas locales de cableado permiten esta variacién
de los requisitos).

Aseglrese de que podréd acceder facilmente alinterruptor de seguridad cuando la placa de
coccién esté instalada.

Utilice acabados resistentes al calory faciles de limpiar (como azulejos de cerdmica) en las
paredes que rodean la placa de coccién.

Advertencias:

52

La placa de induccién debe ser instalada por personal cualificado. Nunca realice la
operacion usted solo.

No instale la placa de coccidén directamente encima de un lavavajillas, un frigorifico, un
congelador, una lavadora o una secadora de ropa, ya que la humedad podria dafar el
sistema electrénico de la placa.

La placa de induccién debe instalarse de una manera que garantice una mejor radiacién
del calor.

La paredy la zona que quede por encima de la encimera deberan ser resistentes al calor.
Para evitar cualquier dafo, el adhesivo utilizado para la instalacién de la placa debe ser
resistentes al calor.

Cecotec no se hace responsable por accidentes derivados de una mala conexion a tierra.
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3.2 Preparacion de la encimera

1. Haga un orificio en la encimera segtn las medidas indicadas en la figura 3.

Nota: Para la instalacion y el uso, debera conservarse un espacio minimo de 5 cm alrededor
del orificio.

Longitud | Anchura Altura Profundidad A Amplitud X (mm)
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) | (mm)
50
900 520 58 54 855 495 o
minimo

2. Aseglrese de que el grosor de la encimera sea de al menos 30 mm.
Aviso: Escoja una encimera termorresistente para evitar la deformacién a causa del calor
generado por la placa de induccién.

A Aseglrese siempre de que la placa de induccién esté bien ventilada y de que la entrada
y la salida de aire no estén bloqueadas. Aseglrese de que la placa de induccién funcione
correctamente.

3.3 Ventilacién
Asegurese de que la placa tenga una buena ventilacién y que la entrada y salida de aire no

estén bloqueadas.

Nota: La distancia de seguridad entre la placa de induccién y el armario situado encima de la
placa debe ser de al menos 760 mm.

Consulte la figura 4 para asegurar la adecuada ventilacién de la placa.

A(mm) B (mm) C(mm) D E
760 Minimo 50 30 min Entrada de aire Salida de aire 10
mm

3.4 Cuando haya instalado la placa de induccién, asegtirese de que:

- Elcabledealimentacion no sea accesible a través de las puertas de los muebles o cajones.

- Hayun flujo adecuado de aire fresco desde el exterior del mueble hasta la base de la placa
de coccién.

- Sila placa de coccién se instala sobre cajones o muebles, debe colocar una barrera de
proteccién térmica debajo de la base de la placa.

- Elusuario puede acceder alinterruptor de seguridad con facilidad.
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3.5 Conectar la placa a la toma de corriente

Antes de conectar la placa a la electricidad, compruebe que:

1. Lainstalacion eléctrica a la que se conecte la placa sea adecuada a la potencia consumida
por la misma.

2. Latensién corresponde al valor nominal especificado en las caracteristicas descritas en
este manual.

Advertencias:

- Para conectar la placa de induccién a la toma de corriente, no debe utilizar adaptadores,
reductores o dispositivos similares, ya que podrian calentarse y provocar un incendio.

- Elcable de alimentaciéon de la placa de induccién no debe tocar ninguna parte que pueda
calentarse ni colocarse en ninguna zona que pueda superar los 75 °C.

- Consulte a un electricista autorizado y cualificado para instalar la placa.

- Cualguier modificacién de la instalacidon eléctrica debe ser realizada Unicamente por un
electricista autorizado.

- Laconexidn eléctrica de la placa de induccién debe realizarse de acuerdo con la normativa
vigentey estar protegida por un interruptor magnetotérmico unipolar o automatico.

- Siel cable estd dafiado, péngase en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica Oficial
de Cecotec.

- Lapersonaencargada de la instalacién debe asegurarse de que la conexién eléctrica se ha
realizado correctamente y de que esta cumple las normas de seguridad.

- Nodoble nipresione el cable.

- Elcable debe ser revisado de forma periédica por un técnico autorizado.

- Cecotec no se hace responsable de los accidentes derivados del uso de la placa sin
conexion a toma de tierra.

4. FUNCIONAMIENTO

4.1Uso de los iconos tactiles

- Losiconos tactiles responden al tacto, por lo que no es necesario ejercer ninguna presion.
Fig. 5.

- Escuchard un pitido cada vez que la placa detecte su dedo.

- Aseglrese de que los iconos tactiles estén siempre limpios y secos, y de que no haya
ningun objeto (por ejemplo, un utensilio de cocina o un pafio) que los cubra. Incluso una
fina pelicula de agua puede dificultar su funcionamiento.

4.2 Recipientes adecuados para la placa de induccién

Recipientes ferromagnéticos
- Los recipientes adecuados para cocinar con una placa de induccién son los que estan
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hechos de material ferromagnético. Pueden ser de acero esmaltado, hierro fundido o de
acero inoxidable.

Para sabersiunrecipiente es adecuado para utilizar con una placa de induccién, compruebe
si es atraido por un iman.

Recipientes especiales

Existen otros tipos de recipientes adecuados para la cocina de induccién cuya base no es
totalmente ferromagnética.

Antes de utilizarlos, compruebe el diametro de la base y que la placa de induccién los
detecte.

Escoger los recipientes de coccién adecuados

No utilice recipientes con bordes dentados o con una base curvada. Fig. 6

Aseglrese de utilizar recipientes de base planay que tengan el mismo tamafo que la zona
de coccién. Utilice recipientes cuyo didametro sea igual al de la zona seleccionada. ELuso de
un recipiente un poco mas amplio aumentara la eficacia de la energia utilizada. Si utiliza un
recipiente mas pequefio, la eficiencia podria verse afectada.

Cologue siempre el recipiente en el centro de la zona de coccién. La base del recipiente
utilizado puede influir en la distribucién del calory, por tanto, en el resultado de la coccién.
Sielige un recipiente con una base de mayor calidad, ahorrara tiempo y energia.

Proteger la superficie del cristal

Si desea mover un recipiente que esté colocado en la placa, levantelo. No lo deslice, ya que,
si lo hace, podria dafiar el cristal. Fig. 7

Recipiente vacio o con una base muy fina

No cologue nunca un recipiente vacio sobre la placa de coccién encendida, ya que esto
puede provocar dafios en la placa. Tampoco utilice recipientes cuya base sea muy fina.

4.3 Deteccién de recipientes

No utilice recipientes cuya base tenga un didmetro inferior al especificado, ya que no seran
detectados por la placa.

Si no ha colocado ninglin recipiente en la placa, si ha colocado un recipiente cuya base
tiene un didmetro demasiado pequefio o si el recipiente utilizado no es apto para la cocina
de induccién, la placa no funcionara y en la pantalla se mostrara = - = .
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- Las zonas de coccién no funcionaran si el diametro de la base del recipiente es
demasiado grande o pequefio. En cualquier otro caso, las zonas de coccién se adaptaran
automaticamente a su didmetro. Aun asi, el diametro de la base del recipiente debe
coincidir lo maximo posible con el de la zona de coccién en la que vaya a colocarse. Para
sacar el méximo rendimiento de la placa de induccién, cologue el recipiente en el centro
de la zona de coccién.

4.4 Encender la placa

1. Alencender la placa de coccién, sonara un pitido y se mostrara «0» y «- -», lo que significa
que esta en modo de espera.

2. Coloque unrecipiente adecuado en la zona de coccién que desee utilizar. Aseglrese de que
la base del recipiente y la superficie de la zona de coccidén estén limpias y secas.

3. Pulse elicono tactil de la zona de coccién que desee utilizar. EL nimero «0» parpadeara.

4. Ajuste el nivel de potencia mediante los iconos tactiles «-» y «+».

5. Puede ajustar la potencia de la zona de coccién en cualquier momento. Para ello, seleccione
la zona de coccién deseada y cuando los digitos comiencen a parpadear, ajuste la potencia
con los iconos téctiles correspondientes.

Sise muestra. = “ =, significa que:

- No ha colocado el recipiente en la zona de coccién correcta.
- Elrecipiente no es adecuado para la placa de induccién.
- Elrecipiente es demasiado pequerio o no esta en el centro de la zona de coccidén.

Si ha sucedido alguno de los casos anteriores:

- La placa no calentara a menos que haya colocado un recipiente adecuado en la zona de
coccién.

- La pantalla se apagaréd automaticamente tras 2 minutos si no ha colocado ningin
recipiente.

Una vez terminada la coccién

1. Pulseelicono tactil de la zona de coccién que desee apagar.

2. Ajuste el nivel de potencia mediante los iconos tactiles «-» y «+». Aseglrese de que se
muestra «0» y después «H».

3. Apague la placa de induccién pulsando elicono tactil de encendido/apagado.

4. Si se muestra «H», significa que la temperatura de la superficie de la zona de coccién es
superior a los 60 °C. Este simbolo desaparecera cuando la superficie se haya enfriado
y haya alcanzado una temperatura segura al tacto. Si desea calentar otros recipientes,
utilice la zona que aun esta caliente, asi ahorrara energia.
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4.5 Bloquear los iconos tactiles

- Puede bloguear los iconos tactiles para evitar un uso involuntario (por ejemplo, que los
nifos enciendan accidentalmente las zonas de coccién).

- Cuando el panel de control estd bloqueado, todos los iconos tactiles (excepto el de
encendido/apagado) estaran desactivados.

Para bloquear los iconos tactiles, pulse el icono tactil de blogueo.

Para desbloquear los iconos tactiles:
1. Aseglrese de que la placa de induccion esté encendida.
2. Mantenga pulsado el icono tactil de bloqueo durante 3 segundos.

ACuando la placa esté bloqueada, se desactivan todos los iconos tactiles excepto el de
encendido/apagado por si surge alguna emergencia y necesita apagar la placa. Si recurriera
a esta opcidn, deberd desbloquear los iconos tactiles la préxima vez que encienda la placa.

4.6 Proteccion contra sobrecalentamiento
Esta placa dispone de un sensor que controla su temperatura interior. La placa se apagard
automaticamente si el sensor detecta una temperatura excesiva.

4.7 Apagado automatico de seguridad

Esta placa dispone de un sistema de proteccién que la apaga automaticamente si pasan 120
minutos sin que haya realizado ninguna operacién. Cuando se retira el recipiente, la placa
dejard de calentar automaticamente.

4.8 Ventilador

En la base de la placa hay un ventilador para regular la temperatura interna. Cuando se
enciende la placa y se ajusta la potencia o la temperatura, se pone en marcha el ventilador.
Aungue la placa esté apagada, el ventilador permanecerd encendido hasta que la haya
enfriado lo suficiente.

No obstruya los orificios del ventilador con pafios de cocina, bayetas ni con ninglin otro objeto,
ya que esto impediria que la ventilacién fuera adecuada y provocaria el sobrecalentamiento
de los circuitos.

Nota: Recuerde que, aunque haya apagado la placa, el ventilador seguird funcionando hasta
que la enfrie. Esto es normaly no indica un mal funcionamiento.

4.9 Temporizador

- Puede seleccionar si desea que el temporizador funcione simplemente como una cuenta
atras o si prefiere que se apague la(s) zona(s) de coccidn seleccionada(s) cuando la cuenta
atras llegue a cero.
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- Eltemporizador se puede programar hasta 99 minutos.

Configurar el temporizador como cuenta atras

1. Pulseelicono tactil del temporizador. Se mostrara «30».

2. Ajuste eltiempo mediante los iconos tactiles «-» y «+».

3. Una vez ajustado el temporizador, la cuenta atrdas comenzard inmediatamente y se
mostrara el tiempo restante.

4. Puede cancelar el temporizador pulsando el icono del temporizador de nuevo. Si lo hace,
se mostrard «- -».

Configurar el temporizador para apagar una zona de coccién

1. Pulseelicono de la zona de coccién que desee.

2. Acontinuacién, pulse el icono tactil del temporizador. Se mostrara «30».

3. Ajuste el tiempo mediante los iconos tactiles «-» y «+».

4. Para cancelar el temporizador, pulse la zona de coccién en el que estaba programado v,
después, pulse elicono del temporizador. Al hacerlo, se mostrard «- -».

5. Una vez ajustado el temporizador, la cuenta atrds comenzard inmediatamente y se
mostrard el tiempo restante.

Nota: Aparecerd un punto rojo al lado de la potencia de la zona de coccién seleccionada para

indicarle que el temporizador esta activado.

Ajustar el temporizador para apagar mas de una zona de coccién

1. Siutiliza esta funcién para mas de una zona de coccién, el visualizador del temporizador
mostrard el tiempo mas corto.
Por ejemplo, si el temporizador de la zona de coccién 3 se ha programado en 3 minutosy el
de la zona de coccidén 1, en 6, en el visualizador correspondiente se mostrara «3».

Nota: El punto rojo al lado de la potencia de la zona de coccién correspondiente parpadeara.

2. Cuando la cuenta atras finalice, la zona de coccién correspondiente se apagard
automaticamente.

Nota: Si quiere modificar el tiempo, una vez programado el temporizador, deberd repetir todos

los pasos.

4.10 Funcién Booster

La funcién Booster se utiliza para aumentar temporalmente la potencia de la zona de coccién
elegida, y asi poder obtener un calentamiento mas potente y rapido. Le recomendamos que
utilice la funcién Booster con precaucién y solo durante un corto periodo de tiempo, ya que un
exceso de potencia puede quemar o sobrecalentar los alimentos.

1. Pulseelicono de la zona de coccién que desee.
2. Acontinuacién, pulse elicono ta’ctil>>> para seleccionar el nivel de potencia «b» (Booster).
3. Para cancelar esta funcién, pulse el icono tactil de la zona de coccién correspondiente y
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seleccione el nivel de potencia deseado.

Nota: La funcién Booster aumenta considerablemente la potencia, por lo que recomendamos
utilizarla con precaucion para que no se quemen los alimentos.

4.11 Zona flexible

La zona de coccién flexible se encuentra en el lado izquierdo de la placa de induccién.
Puede utilizarse como zona de coccién individual o como dos zonas diferentes, segtin sus
necesidades.

Estd formada por dos inductores independientes que pueden controlarse por separado.

Pulse elicono de la zona de coccién que desee.

A continuacién, pulse elicono tactil de la zona flexible. EL nivel de potencia de las zonas de
coccién superior e inferior serd el predeterminado («5»).

Puede ajustar el nivel de potencia mediante los iconos tactiles «-» y «+».

Si desea modificar el nivel de potencia posteriormente, pulse uno de los iconos tactiles de
las zonas de coccién que forman la zona flexible. Cuando los digitos del nivel de potencia
comiencen a parpadear, podrd modificar este ajuste.

4.12 Funcién Mantener caliente

1.

2.
3.
4

o u

Pulse elicono de la zona de coccién que desee.

A continuacion, pulse elicono de la funcién Mantener caliente.
Si lo pulsa una vez, activara el nivel 1. Se mostrard ~.

Si lo pulsa una segunda vez, activard el nivel 2. Se mostrara .
Si lo pulsa una tercera vez, activara el nivel 3. Se mostrara =.
Esta funcion se desactiva mediante los iconos tactiles «-» y «+».

4.13 Funcién Inicio/pausa

1.

2.
3.
4

Cuando la placa esté en marcha, pulse el icono de inicio/pausa para pausar el cocinado.
En este momento, los valores de los visualizadores parpadearan.

Para retomar el cocinado, pulse dos veces en elicono de inicio/pausa.

Los valores de los visualizadores volveran a su estado normal.

A Advertencia

Tenga cuidado al freir, ya que el aceite y la grasa se calientan muy rédpidamente, sobre todo
si utiliza la funcién Booster. Con temperaturas extremadamente altas, el aceite y la grasa se
pueden quemar, lo cual supone un grave riesgo de incendio.
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4.14 Coccién a fuego lento

- La coccién a fuego lento se produce por debajo del punto de ebullicién, a unos 85 °C. Es
adecuada para preparar algunas sopas y guisos, ya que potencia los sabores sin cocinar
demasiado los alimentos. También debe utilizarse para cocinar las salsas a base de huevo
y espesadas con harina.

- Es posible que algunas recetas requieran un ajuste superior al minimo para que los

alimentos se cocinen correctamente en el tiempo recomendado.

4.15 Consejos para ahorrar energia

- Cuando los alimentos comiencen a hervir, reduzca la potencia.

- Siutiliza una tapa, se reducird el tiempo de coccidn, lo que le permitird ahorrar energia.

- Reduzca la cantidad de aceite o grasa utilizado para disminuir los tiempos de coccién.

- Comience a cocinar a un nivel de potencia alto y reduzca el nivel cuando los alimentos se

hayan calentado.

5. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Tipo de suciedad Cémo limpiarla Observaciones
Suciedad comdn 1. Desconecte la alimentacién | 1. Cuando la placa de esté
en la superficie de la placa mediante el apagada, no habra ningln
del vidrio (huellas interruptor o diferencial aviso de que la superficie esta
dactilares, marcas, habilitado para ello. caliente, pero eso no significa
manchas de 2. Utilice un limpiador para que no lo esté.
comida o derrames placas de induccién 2. Utilice estropajos especiales
de alimentos no mientras la superficie para placas de induccién.
azucarados). aln esté algo caliente 3. No utilice limpiadores
(pero aseglrese de que no agresivos, Corrosivos o
queme). abrasivos que puedan danar la
3. Enjuague la placay seque placa. Lea siempre la etiqueta
el cristal con un pafio para comprobar si el producto
limpio o papel de cocina. de limpieza o el estropajo que
4. Vuelva a conectar la placa a va a utilizar es adecuado.
la corriente 4. Nunca deje residuos en la
superficie, el cristal podria
mancharse.

60 I BOLERO SQUAD 15600 FULLFLEX90
BOLERO SQUAD I 5600 FULLFLEXS0 WHITE




ESPANOL

Derrames de

Retirelos inmediatamente con

Elimine lo antes posible

alimentos una rasqueta adecuada para las manchas de alimentos

azucarados placas de induccién, pero tenga | azucarados derretidos. Si deja que
cuidado con las superficies se enfrien sobre el cristal, pueden
calientes. ser dificiles de eliminar o incluso
1. Desconecte la alimentacion pueden dafiar permanentemente
de la placa mediante el la placa.
interruptor o diferencial Peligro de corte: cuando la
habilitado para ello. cubierta de seguridad esta
2. Sujete la rasqueta en un retraida, la hoja de la rasqueta
angulo de 30°y rasque la puede estar afilada como una
suciedad hacia una zona que cuchilla. Utilicela con extremo
esté completamente fria. cuidadoy guardela siempre de
3. Limpie la suciedad o los forma seguray fuera del alcance
derrames con un pafo o con un | de los nifios.
poco de papel de cocina.

Manchasy 1. Desconecte la alimentacién Si el panel de control esta sucio,

derrames en el
panel de control

de la placa mediante el
interruptor o diferencial
habilitado para ello.

2. Limpie los iconos téactiles con
una esponja o un pafio limpioy
hdmedo.

3. Seque el panel de control por
completo.

4.Vuelva a conectar la placa a
la corriente.

puede que los iconos tactiles
no funcionen correctamente.
Asegurese de limpiary secar bien

la zona del panel de control antes

de volver a conectar la placa a la
corriente.
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6. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Caodigos de error

Si se produce una anomalia, la placa de induccién mostrard los cédigos de error

correspondientes:

el que ha colocado no es adecuado
para la cocina de induccién.

Error Posible causa Solucién
E1/E2 | Proteccion contra subtension (< 85 Si la tensién en la toma de corriente
V) o sobretension (> 285 V) es inferior o superior a la especificada,
consulte a un electricista cualificado.
E3 El sensor estd cortocircuitado o hay | Péngase en contacto con el Servicio de
un circuito abierto. Asistencia Técnica Oficial de Cecotec.
E4 ELIGBT esta cortocircuitado o hay un | Péngase en contacto con el Servicio de
circuito abierto. Asistencia Técnica Oficial de Cecotec.
ES La temperatura del sensor de la Apague la placa de induccién y espere a
bobina de induccién supera los 280 | que se enfrie.
oC.
EB La temperatura del sensor IGBT es Compruebe que la ventilacion es
demasiado elevada. correctay que los ventiladores no estén
obstruidos.
Er Fallo interno de los circuitos de Péngase en contacto con el Servicio de
control. Asistencia Técnica Oficial de Cecotec.
Et Hay algln liquido sobre los iconos Limpie el panel de controly séquelo
tactiles del panel de control. bien.
U No ha colocado ningln recipiente o Utilice otro recipiente.

7. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Referencias: EU01_100144 / EUO1_104164
Modelos: Bolero Squad | 5600 FullFlex90 / Bolero Squad | 5600 FullFlex90 White

Potencia nominal: 10200 W
Tension nominal: 220-240V~.
Frecuencia nominal: 50-60Hz
A:1600W/2000W
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B: 2600W/3000W
C: 2000W/2400W
D:3000/3600W

£: 2000W/2400W
F: 2600W/3000W
G:1600W/2000W

ESPANOL

Simbolo Valor Unidad

Identificaciéon del modelo

EU01_100144 Bolero Squad | 5600 FullFlex90
EUOT_104164 Bolero Squad | 5600 FullFlex90 White

Tipo de placa de cocina

Placas eléctricas domésticas

Nimero de selectores de los
focos y/o zonas de coccién

Tecnologia de calentamiento
(focos y zonas de coccién por
induccion, focos de coccidn
por radiacion, placas macizas)

Zonas de coccién por induccién
y zonas de coccién

Simbolo Valor Unidad

Para focos o zonas de
coccion circulares: diametro
de la superficie util de cada
foco de coccién eléctrica,
redondeando a la fraccién de
5 mm mas cercana

0 28cm cm

Para focos o zonas de coccidn
no circulares: anchoy largo de
la superficie Gtil de cada foco
0 zona de coccién eléctrica,
redondeados a la fraccién de
5 mm mas cercana

38

cm
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) 180,7
Consumo de energia por foco 162.8
0 zona de coccién, calculado EC coccién 189I8 Wh/kg

* l» " 1
por kg (*) eléctrica 1838
Consumo de energia de la C olaca 179.28 Wh/kg
placa, calculado por kg (*) o
eléctrica

Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin notificacién previa para mejorar la calidad
del producto.
Fabricado en China | Disefiado en Espafia

8. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el
producto y/o la bateria deberan desecharse de manera independiente
de los residuos domésticos. Cuando este producto alcance el final de
suvida util, deberas extraer las pilas/baterias/acumuladoresy llevarlo
I a un punto de recogida designado por las autoridades locales.
Para obtener informacién detallada acerca de la forma més adecuada de desechar sus
aparatos eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes baterias, el consumidor debera
contactar con las autoridades locales.
El cumplimiento de las pautas anteriores ayudara a proteger el medio ambiente.

9. GARANTIAY SAT

Cecotec responderd ante el usuario o consumidor final de cualquier falta de conformidad que
exista en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos que
establece la normativa aplicable.

Se recomienda que las reparaciones se efectlien por personal especializado.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, pédngase en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfono +34 96 321
07 28.
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10. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta publicacién no
podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de recuperacion,
transmitirse o distribuirse por ningin medio (electrénico, mecénico, fotocopia, grabacién o
similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PARTS AND COMPONENTS

Fig. 1

Induction zone 1: 2000 W, Booster function 2400 W
Induction zone 2: 1600 W, Booster function 2000 W
Induction zone 3: 2000 W, Booster function 2400 W
Induction zone 4:1600 W, Booster function 2000 W
Induction zone 5: 3000 W, Booster function 3600 W
Left Flexible zone: 2600 W, Booster function 3000 W
Right Flexible zone: 2600 W, Booster function 3000 W
Glass plate

Control panel

L XN URWNR

Control panel

Fig. 2
10. Power icon
11. Lockicon
12. Keep Warm function icon
13. Flex zoneicon
14. Cooking-zone selection icon
15. Power/Time selection icons
16. Booster function icon
17. Timericon
18. Start/pause icon

NOTE:
The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
device.

2. BEFORE USE

- This appliance is packaged in a way as to protect it during transport. Take the appliance
out of its box and remove all packaging materials. You can keep the original box and
other packaging elements in a safe place to prevent damage to the appliance if you need
to transport it in the future. In case the original packaging is disposed of, make sure all
packaging materials are recycled accordingly.

- Make sure all parts and components are included and in good conditions. If there is any
piece missing or in bad conditions, contact the official Cecotec Technical Support Service
immediately.
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Do not remove the serial number of the appliance in order to keep a correct traceability of
itin case of assistance.

Box content

3.

Induction hob
Instruction manual

INSTALLATION

3.1 Before installing the hob

1.

w

WA

Make sure that the worktop is square, stable and level, and that no structural elements
violate the space requirements.

Make sure that the worktop material is heat resistant.

If you install the hob over an oven, the latter must have a built-in cooling fan.

Make sure that the installation complies with all safety requirements and applicable
standards and regulations.

Make sure that the hob has a circuit braker that allows it to be completely disconnected
from the mains, which has been installed and positioned in accordance with local electrical
rules and regulations.

Make sure that the circuit braker is of an approved model and that it provides 3 mm contact
separation on all poles (or on all active [phase] conductors if local wiring regulations allow
this variation of requirements).

Make sure that the user can easily access the circuit braker after the hob has been installed.
Use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) on the walls
surrounding the hob.

RNINGS:

The induction hob must be installed by qualified personnel or technicians. Never carry out
the operation by yourself.

Do not install the hob directly over a dishwasher, a refrigerator, a freezer, a washing
machine, or a dryer, as moisture could damage the electric system of the hob.

The induction hob must be installed in a manner that ensures the best heat radiation to
obtain the best results.

The wall and the area over the worktop surface must be heat resistant.

To avoid any damage, the adhesive used for the installation of the hob must be heat
resistant.

Cecotec cannot be held responsible for accidents resulting from improper grounding.
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3.2 Preparation of worktop
1. Drilla hole in the worktop according to the measurements shown in figure 3.
Note: for its installation and use, you must keep a space of at least 5 cm around the gap.

Length Width Height Depth A(mm) | Amplitude X (mm)
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm)
50
900 520 58 54 855 495 .
minimum

2. Make sure that the thickness of the worktop is at least 30 mm.
Note: choose a heat-resistant worktop to avoid deformation due to the heat generated by the
induction hab.

A Make sure the induction hob is well ventilated and the air inlet and outlet are not blocked.
Make sure the induction hob works correctly.

3.4 Ventilation
Always make sure the hob is well ventilated and that the air inlet and outlet are not blocked.

Note: the safety distance between the hob and a cabinet over the hob must be at least 760 mm.

See figure 4 to ensure proper ventilation of the hob.

A(mm) B (mm) C(mm) D £

760 50 minimum 30 min Airinlet Air outlet 10 mm

3.4 When you have installed the induction hob, make sure that:

- The power cable is not accessible through cabinet doors or drawers.

- Thereis an adequate flow of fresh air from the exterior of the cabinet to the hob base.

- If the hob is installed above drawers or cabinets, you must install a thermal protection
barrier under the hob base.

- Thecircuit braker shall be easily accessible to the user.

3.5 Connecting the hob to the mains socket

Before connecting the hob to the mains, check that:

1. The electrical installation to which the hob is connected is adequate for the power
consumed by the hob.

2. Thevoltage corresponds to the nominal value specified in the characteristics described in
this manual.
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WARNINGS:

Do not use adapters, reducers or similar devices to connect the induction hob to the mains
socket, as they may become hot and cause a fire.

The power cable of the induction hob must not touch any part that can become hot or be
placed in any area that can exceed 75 °C.

Consult a licensed and qualified electrician to install the hob.

Any modifications to the electrical installation must only be carried out by an authorised
electrician.

The electrical connection of the induction hob must comply with current regulations and
be protected by a single-pole or automatic circuit breaker.

If the cable is damaged, please contact the official Cecotec Technical Support Service.

The person in charge of the installation must ensure that a correct electrical connection
has been made and that it complies with safety regulations.

Do not bend or press the cable.

The cable must be checked periodically by an authorised technician.

Cecotec cannot be held responsible for accidents resulting from improper grounding.

4. OPERATION

4.1 Using the icons

The icons react to touch, so there is no need to apply any pressure. Fig. 5.

You will hear a beep every time the hob detects a finger.

Make sure the icons are always clean and dry and that no objects (for example, a utensil
or a cloth) are covering them. Even a thin film of water can make it difficult to operate the
icons.

4.2 Cookware suitable for the induction hob

Ferromagnetic cookware

Cookware suitable for cooking with an induction hob is made of ferromagnetic material. It
can be made of enamelled steel, cast iron or stainless steel.

To find out if a container is suitable for use with an induction hob, check if it is attracted by
a magnet.

Special cookware

There are other types of suitable containers for induction cooking whose base is not
entirely ferromagnetic.

Before use, check the diameter of the base and make sure that the induction hob detects
them.
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Choosing the right cookware

- Do not use cookware with serrated edges or with a curved base. Fig. 6.

- Make sure to use flat-bottomed cookware that matches the size of the cooking zone. Use
cookware whose diameter is the same as the selected cooking zone. The use of a slightly
wider cookware will increase the efficiency of the energy used. If a smaller container is
used, efficiency may be affected.

- Always place the cookware in the centre of the cooking zone. The base of the cookware
used can influence the heat distribution and thus the cooking result. Choosing a container
with a higher quality base will save time and energy.

Protecting the glass surface
- If you want to move a container placed on the hob, lift it up. Do not slide it, as this may
damage the glass. Fig. 7

Empty cookware or very thin base
Never place an empty pan on the hot hob, as this may cause damage to the hob. Also, use
containers with a very thin base.

4.3 Detection of cookware

- Do not use containers whose base is smaller than the specified diameter, as they will not
be detected by the hob.

- If you have not placed a pan on the hob, if you have placed a pan with a base that is too
small in diameter or if the pan u~2- |~ ~ot suitable for induction cooking, the hob will not
work, and the display willshow =~ = ™.

- The cooking zones will not work if the diameter of the base of the cookware is too large or
too small. In any other case, the cooking zones will automatically adapt to their diameter.
Nevertheless, the base of the cookware should match as closely as possible the diameter
of the cooking zone in which it is to be placed. To get the most out of the induction hob,
place the cookware in the centre of the cooking zone.

4.4 Switching on the hob

1. When switching on the appliance, a beep will sound and "0" and "- -" will be displayed,
meaning that the appliance has entered standby mode.

2. Place a suitable cookware on the cooking zone you wish to use. Make sure the base of the
cookware and the cooking zone surface are clean and dry.

3. Press theicon of the cooking zone you wish to use. The number “0" will flash.

4. Adjust the power level using the "-"and "+" icons.

5. You can adjust the power of the cooking zone at any time. To do so, select the desired
cooking zone and, when the digits start flashing, adjust the power with the corresponding
icons.
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f. = Y = isshown, it means that:

You have not placed the cookware on the correct cooking zone.
The cookware is not suitable for the induction hob.
- The cookware is too small or is not correctly centred on the cooking zone.

If any of the above has happened:

- The hob will not heat up unless a suitable container is placed in the cooking area.

- The display will automatically switch off after 2 minutes if no cookware is placed on the
hob.

After cooking

1. Presstheicon of the cooking area you wish to switch off.

2. Adjust the power level using the “-" and "+" icons. Make sure that “0" is displayed and then
“H"

3. Switch the induction hob off by pressing the power icon.
If "H"is displayed, it means that the surface temperature of the cooking zone is higher than
60 °C. This symbol will disappear when the surface has cooled down and reached a safe
touch temperature. If you want to heat up more cookware, use the zone that is still hot to

save energy.

4.5 Locking the icons

- You can lock the icons to avoid any unintentional use (e.g. children accidentally turning on
the cooking areas).

- When the control panel s locked, all icons (except the power icon) will be disabled.

To lock the icons, press the Lock icon.

To unlock the icons
1. Make sure the induction hob is switched on.
2. Press and hold the Lock icon for 3 seconds.

A When the hob is locked, all icons are disabled except the Power icon for possible
emergency shutdown. If you use this option, you will have to unlock the icons the next time
you switch on the hob.

4.6 Overheating protection
This hob is equipped with a sensor to control the internal temperature. The hob will
automatically switch off if the sensor detects an excessive temperature.
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4.7 Automatic safety shut-off

This hob features a protection system that automatically switches it off if 120 minutes pass
without any operation being performed. When the pan is removed, the hob will automatically
stop heating.

4.8 Fan

At the base of the hob there is a fan to regulate the internal temperature. When the hob is
switched on and the power or temperature is set, the fan starts up. Even if the hob is switched
off, the fan will remain on untilit has cooled down sufficiently.

Do not block the fan openings with kitchen towels, cloths or any other objects, as this will
prevent proper ventilation and cause the circuits to overheat.

Note: remember that, even if you have switched off the hob, the fan will continue to run until it
cools down. This is normal and does not indicate any malfunction.

4.9 Timer

- You can select whether you want the timer to function simply as a countdown or whether
you prefer the selected cooking zone(s) to be switched off when the countdown reaches
zero.

- Thetimer can be set for up to 99 minutes.

Set the timer as countdown

1. Pressthetimericon. “30" shall be displayed.

2. Adjust the time by pressing the “-"and “+" icons.

3. Oncethetimer has been set, the countdown will start immediately, and the remaining time
will be displayed.

4. You can cancelthe timer by pressing the timericon again. If you do so, “- -" will be displayed.

Setting the timer to switch off a cooking zone

1. Press the icon of the cooking zone you wish to use.

2. Next, press the timer icon. “30" shall be displayed.

3. Adjust the time by pressing the "-"and "+" icons.

4. Tocancelthe timer, press the cooking zone in which it was programmed and then press the
timer icon. When doing so, “- -" will be displayed.

5. Oncethetimer has been set, the countdown will start immediately, and the remaining time
will be displayed.

Note: a red dot will appear next to the selected cooking zone power to indicate that the timer

is activated.

Setting the timer to switch off multiple cooking zones
1. If you use this function in more than one cooking zone, the timer display will show the
shortest time.
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For example, if the timer for cooking zone 3 is set to 3 minutes and the timer for cooking
zone 1is set to 6 minutes, the corresponding display will show 3"
Note: the red dot next to the power of the corresponding cooking zone will flash.
2. When the countdown ends, the corresponding cooking zone will switch off automatically.
Note: if you want to change the time, once the timer has been programmed, you must repeat
all the steps.

4.10 Booster function

The Booster function is used to temporarily increase the power of the selected cooking zone
for faster and more powerful heating. We recommend that you use the Booster function with
caution and only for a short period of time, as excessive power may burn or overheat the food.

1. Press the icon of the cooking zone you wish to use.
Then, press the >>> icon to select power level “b" (Booster).

3. To cancel this function, press the icon of the corresponding cooking area and select the
desired power level.

Note: the Booster function increases the power considerably, which is why we recommend
using it with caution so that food is not burnt.

4.11 Flexible Zone

- The flexible cooking zone is located on the left side of the induction hob.

- The flexible zone can be used as a single cooking zone or as two separate cooking zones,
depending on your cooking needs.

- The flex zone consists of two independent inductors that can be controlled separately.

1. Presstheicon of the cooking zone you wish to use.
Then, press the Flex zone icon. The power level of the upper and lower cooking zones will
be the default ("5").

3. You can adjust the power level using the “-"and “+" icons.

4. If you wish to change the power level later, press one of the icons on the cooking zones
that make up the flex zone. When the power level digits start flashing, you can change this
setting.

4.12 Keep warm function

1. Press the icon of the cooking zone you wish to use.

2. Then, press the Keep Warm function icon.

3. Pressing it once will activate level 1. = shall be displayed.

4. Pressing it a second time will activate level 2. Z shallbe displayed.

5. Pressing it a third time will activate level 3. ~ shallbe displayed.
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W won

6. This function is deactivated by means of the "-"and "+" icons.

4.13 Start/Pause function

1. When the hob is operating, press the start/pause icon to pause cooking.
2. Thevalues on the displays will now flash.

3. Toresume cooking, press the start/pause icon twice.

4. The values of the displays shall return to their normal state.

A Warning

Be careful when frying, as oil and fat heat up very quickly, especially if you use the Booster
function. At extremely high temperatures, oiland grease can burn, posing a serious fire hazard.

4.14 Simmering

- Slow cooking takes place below boiling point, at about 85 °C. It is suitable for preparing
some soups and stews, as it enhances the flavours without overcooking the food. It should
also be used for cooking egg-based sauces thickened with flour.

- Some recipes may require a higher setting than the minimum for the food to cook properly
in the recommended time.

4.15 Tips on energy saving

- When food starts boiling, reduce the power.

- Ifyouuse a lid, the cooking time will be reduced, which will save energy.

- Reduce the amount of oil or fat used to shorten cooking times.

- Start cooking at a high-power level and reduce the level when the food has heated up.
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Soiling type

How to clean it

Comments

Common soiling of
the glass surface
(fingerprints, marks,
food stains or spills
of unsweetened
food)

1. Disconnect the hob by
means of the enabled
circuit breaker or
differential.

2. Useaninduction hob
cleaner while the surface
is stillwarm (but make
sure it does not burn).

3. Wipe the hob and dry the
glass with a clean cloth
or kitchen paper.

4. Plugthe hob backinto
the power socket

1. When the hob is switched off,
there will be no warning that the
surface is hot, but that does not
mean that it is not hot.

2. Use special scouring pads for
induction hobs.

3. Do not use aggressive, corrosive
or abrasive cleaners that may
damage the hob. Always read the
label to check the suitability of the
cleaning product or scouring pad
you are using.

4. Never leave residue on the
surface; the glass may become
stained.

Spillage of sugary
foods

Remove them immediately
with a spatula or a suitable
scraper for induction hobs
but be careful with the hot
surfaces.

1. Disconnect the hob by
means of the enabled circuit
breaker or differential.

2. Hold the spatula at a 30°
angle and scrape off the dirt
to an area that is completely
cool.

3. Wipe off dirt or spills with a
cloth or some kitchen paper.

Remove melted sugary food stains

or spills as soon as possible. If left

to cool down on the glass, they may
be difficult to remove or may even
permanently damage the surface.
Cutting hazard: when the safety cover
is retracted, the blade of the scraper
may be sharp as a razor. Use it with
extreme care and always store it
safely and out of the reach of children.
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Stains and spills on | 1. Disconnect the hob by If the control panel is dirty, the icons

the control panel means of the enabled circuit | may not work properly. Be sure to
breaker or differential. clean and dry the control panel area
2. Wipe the icons with a thoroughly before reconnecting the

clean, damp sponge or cloth. | hob to the power supply.
3. Dry the control panel
completely.

4. Plug the hob back into the
power socket.

6. TROUBLESHOOTING

Error codes
If a fault occurs, the induction hob will display the corresponding fault codes:

Error Possible cause Solution

E1/E2 Undervoltage (< 85V) or If the voltage at the socket is lower or
overvoltage (> 285 V) protection. higher than specified, consult a qualified

electrician.

E3 The sensor is short-circuited or Contact the official Cecotec Technical
there is an open circuit. Support Service.

E4 IGBT is short-circuited or there is an | Contact the official Cecotec Technical
open circuit. Support Service.

ES The temperature of the induction Switch off the induction hob and wait
coil sensor exceeds 280 °C. for it to cool down.

E6 IGBT sensor temperature is too high. | Check that the ventilation is correct and

that the fans are not obstructed.

Er Internal failure of control circuits. Contact the official Cecotec Technical
Support Service.

Et There is some liquid on the icons on | Clean the control paneland dry it
the control panel. thoroughly.
U You have not fitted any cookware or | Use another container.

the cookware you have fitted is not
suitable for induction cooking.
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7. TECHNICAL SPECIFICATIONS

References: EU01_100144 / EUO1_104164
Models: Bolero Squad | 5600 FullFlex90 / Bolero Squad | 5600 FullFlex90 White

Rated power: 10200 W
Rated voltage: 220-240V~.
Rated frequency: 50-60 Hz
A:1600 W / 2000 W

B: 2600 W /3000 W

C: 2000 W / 2400 W
D:3000/3600 W

€:2000 W / 2400 W

F: 2600 W /3000 W
G:1600 W / 2000 W

Symbol Value Unit

EUO1_100144 Bolero Squad | 5600 FullFlex90

Model reference EUO0T1_104164 Bolero Squad | 5600 FullFlex90 White

Type of cooking hob Domestic electric hobs

Number of cooking zones 3

Heating technology (induction
hotplates and cooking zones,
radiation  hotplates, solid

Induction cooking zones
and cooking zones

hotplates)

Symbol Value Unit
For circular lamps or cooking
zones: diameter of the usable
area of each electric cooking [9) 28cm cm
spot, rounded to the nearest
5mm
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For non-circular lamps or L
cooking zones: width and 38
length of the usable surface of om
each lamp or electric cooking
area, rounded to the nearest W 19
5mm
. 180.7
Energy consumption per lamp
: 162.8
or cooking area, calculated per | £C ) ) Wh/kg
ke () electric cooking 189.8
= 183.8
Energy consumption of the
179.28 Wh/k
hob, calculated per kg (*) EC clectric hob /ke

Technical specifications may change without prior notification to improve product quality.
Made in China | Designed in Spain

8. DISPOSAL OF OLD ELECTRICALAND ELECTRONIC APPLIANCES

This symbolindicates that, according to the applicable regulations, the
product and/or batteries must be disposed of separately from
household waste. When this product reaches the end of its shelf life,
you should dispose of the cells/batteries/accumulators and take them
L to a collection point designated by the local authorities.

Consumers must contact their local authorities or retailer for information concerning the

correct disposal of old appliances and/or their batteries.

Compliance with the above guidelines will help protecting the environment.

9. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

Cecotec shall be liable to the end user or consumer for any lack of conformity that exists at the
time of delivery of the product under the terms, conditions and deadlines established by the
applicable regulations.

Repairs should be carried out by qualified personnel.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not hesitate
to contact the official Cecotec Technical Support Service at +34 96 32107 28.
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10. COPYRIGHT

Theintellectualproperty rights over the texts in this manualbelong to CECOTECINNOVACIONES,
S.L. All rights reserved. The contents of this publication may not, in whole or in part, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted, or distributed by any means (electronic,

mechanical, photocopying, recording or similar) without the prior authorization of CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Image 1
1. Foyer1:2000 W, fonction Booster 2400 W
Foyer 2:1600 W, fonction Booster 2000 W
Foyer 3:2000 W, fonction Booster 2400 W
Foyer 4 :1600 W, fonction Booster 2000 W
Foyer 5:3000 W, fonction Booster 3600 W
Zone flexible gauche : 2600 W, fonction Booster 3000 W
Zone flexible droite : 2600 W, fonction Booster 3000 W
Plaque en verre
Panneau de contréle

W XNV WN

Panneau de contréle
Image 2
10. Icone tactile marche/arrét
11. Icone tactile de verrouillage
12. Icone tactile de la fonction Maintien au chaud
13. Icone tactile de la zone flexible
14. Icbne tactile de sélection du foyer
15. Icénes tactiles de sélection de la puissance/ du temps
16. Icone tactile de la fonction Booster
17. Icone tactile de la minuterie
18. Icone tactile de démarrage/pause

NOTE:
Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

- Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
l'appareil de sa boite et retirez tout le matériel qui compose 'emballage. Rangez la boite
d'origine et le reste des éléments provenant de 'emballage dans un endroit sOr pour éviter
d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Si vous devez vous défaire
de l'emballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments correctement.

- Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. Si l'un
d'entre eux manque ou n'est pas en bon état, veuillez contacter immédiatement le service
technique officiel de Cecotec.
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Ne retirez pas le numéro de série du produit, afin de conserver un suivi correct de votre
produit en cas de probléeme.

Contenu de la boite

Plaque a induction :
Manuel d'instructions

3. INSTALLATION

3.1 Avant d'installer la plaque

1.

Assurez-vous que le plan de travail est plat, stable et de niveau, et qu'aucun élément
structurel n'interfére avec l'espace requis.

Assurez-vous que le matériau du plan de travail est résistant a la chaleur.

Si vous installez la plaque a induction au-dessus d'un four, le four doit étre équipé d'un
ventilateur de refroidissement.

Assurez-vous que l'installation est conforme a toutes les exigences de sécurité.
Assurez-vous que la plaque est équipée d'un interrupteur de sécurité qui permet de la
déconnecter completement du secteur et qu'elle a été installée et placée conformément
aux régles et réglementations électriques locales.

Assurez-vous que l'interrupteur de sécurité est d'un modele approuvé et qu'il assure une
séparation des contacts de 3 mm sur tous les poles (ou sur tous les conducteurs actifs
[phase] si la réglementation locale en matiére de cablage autorise cette variation des
exigences).

Assurez-vous que linterrupteur de sécurité est facilement accessible lorsque la plaque
est installée.

Utilisez des finitions résistantes a la chaleur et faciles a nettoyer (comme des carreaux de
céramique) sur les murs entourant la plaque.

Avertissements :

La plaque a induction doit étre installée par du personnel ou des techniciens qualifiés.
N'effectuez jamais cette opération seul.

N'installez pas la plaque a induction directement au-dessus d'un lave-vaisselle, d'un
réfrigérateur, d'un congélateur, d'un lave-linge ou d'un seche-linge, car l'humidité pourrait
endommager les composants électroniques de la plaque.

La plague a induction doit étre installée de maniére a assurer un meilleur rayonnement de
la chaleur.

Le mur et la zone situés au-dessus du plan de travail doivent étre résistants a la chaleur.
Pour éviter tout dommage, la bande utilisée pour linstallation de la plaque doit étre
résistante a la chaleur.

Cecotec n'est pas responsable des accidents résultant d'une mauvaise mise a la terre.

BOLERO SQUAD 15600 FULLFLEX90 81
BOLERO SQUAD | 5600 FULLFLEX90 WHITE



FRANCAIS

3.2 Préparation du plan de travail

1. Percez untrou dans le plan de travail selon les mesures indiquées dans l'image 3.

Note: Pour son installation et son utilisation, ilest nécessaire de respecter un espace minimum
de 5 cm autour de lorifice.

Longueur Largeur Hauteur | Profondeur A Grandeur X (mm)
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) | (mm)
50
900 520 58 54 855 495 .
minimum

2. Veillez a ce que 'épaisseur du plan de travail soit d'au moins 30 mm.
Avertissement Choisissez un plan de travail résistant a la chaleur pour éviter les déformations
dues a la chaleur générée par la plague a induction.

AAssurez—vous que la plaque a induction est bien ventilée et que l'entrée et la sortie d'air ne
sont pas bloquées. Assurez-vous que la plaque a induction fonctionne correctement.

3.3 Ventilation
Assurez-vous que la plaque est bien ventilée et que l'entrée et la sortie d'air ne sont pas

bloguées.

Note : La distance de sécurité entre la plaque et le meuble situé au-dessus de la plaque doit
étre d'au moins 760 mm.

Consultez l'image 4 pour assurer une bonne ventilation de la plaque.

A (mm) B (mm) C(mm) D £

760 50 minimum 30 min Entrée d'air Sortie d'air 10 mm

3.4 Une fois la plaque a induction installée, assurez-vous que :

- Lecable d'alimentation n'est pas accessible par les portes ou les tiroirs des meubles.

- Assurez-vous qu'ily a un flux d'air frais adéquat de l'extérieur du meuble vers la base de
la plaque a induction.

- Si la plaque de cuisson est installée au-dessus de tiroirs ou de meubles, vous devez
installer une barriere de protection thermique sous la base de la plaque.

- Uinterrupteur doit étre facilement accessible.
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3.5 Connecter la plaque a la prise de courant
Avant de brancher la plaque, vérifiez que :

1.

Linstallation électrique a laquelle la plaque est raccordée est adaptée a la puissance
consommeée par la plaque.

La tension correspond a la valeur nominale spécifiée dans les caractéristiques décrites
dans ce manuel.

Avertissements :

N'utilisez pas d'adaptateurs, de réducteurs ou de dispositifs similaires pour raccorder la
plaque a induction a la prise de courant, car ils risquent de chauffer et de provoquer un
incendie.

Le cable d'alimentation de la plaque a induction ne doit toucher aucune partie susceptible
de devenir chaude ni étre placé dans une zone dont la température peut dépasser 75 °C.
Linstallation de la plaque doit étre effectuée par un électricien autorisé et qualifié.

Toute modification de l'installation électrique doit étre effectuée par un électricien autorisé.
Le raccordement électrique de la plaque a induction doit étre conforme aux normes en
vigueur et étre protégé par un disjoncteur unipolaire ou automatique.

Si le cable est endommagé, veuillez contacter le Service d'Assistance Technique officiel de
Cecotec.

La personne en charge de linstallation doit vérifier que le raccordement électrique est
correct et qu'il est conforme aux regles de sécurité.

Ne pliez pas ou ne serrez pas le cable.

Le cable doit étre vérifié périodiguement par un technicien autorisé.

Cecotec n'est pas responsable des accidents résultant de lutilisation de la plaque de
cuisson sans mise a la terre.

4. FONCTIONNEMENT

4.1 Utilisation des icones tactiles

Les icones tactiles réagissent au toucher, aucune pression n'est donc nécessaire. Img. 5.
Vous entendrez un bip chaque fois que la plaque détectera votre doigt.

Assurez-vous que les icones tactiles sont toujours propres, séches et qu'aucun objet (par
exemple un ustensile de cuisson ou un chiffon) ne les recouvre. Méme une fine pellicule
d'eau peut rendre difficile l'utilisation des icones.

4.2 Ustensiles adaptés a la plaque a induction

Ustensiles ferromagnétiques

Les ustensiles de cuisson adaptés a la cuisson sur une plague a induction sont fabriqués
dans un matériau ferromagnétique. Ils peuvent étre fabriqués en acier émaillé, en fonte ou
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en acier inoxydable.
- Pour savoir si un ustensile de cuisson convient, vérifiez s'il est attiré par un aimant.

Ustensiles de cuisson spéciaux

- Il existe d'autres types d'ustensiles appropriés dont la base n'est pas complétement
ferromagnétique.

- Avant utilisation, vérifiez le diametre de la base et assurez-vous que la plaque a induction
les détecte.

Choisir les ustensiles de cuisson appropriés

- Nutilisez pas d'ustensiles de cuisson avec des bords pointus ou avec une base courbée.
Img. 6

- Veillez a utiliser des ustensiles a base plate correspondant a la taille du foyer. Utilisez des
ustensiles de cuisson dont le diametre est égal a celui du foyer sélectionné. L'utilisationd'un
ustensile légerement plus large augmentera lefficacité de l'énergie utilisée. L'utilisation
d'un ustensile de cuisson plus petit peut affecter lefficacité.

- Placez toujours l'ustensile de cuisson au centre du foyer. La base de l'ustensile de cuisson
utilisé peut influencer la répartition de la chaleur et donc le résultat de la cuisson. Si vous
choisissez un ustensile dont la base est de meilleure qualité, vous économiserez du temps
et de l'énergie.

Protéger la surface du verre
- Sivous voulez déplacer un ustensile de cuisson placé sur la plaque, soulevez-le. Ne le
faites pas glisser sur la surface, vous risqueriez d'endommager le verre. Img. 7

Ustensile de cuisson vide ou base trés fine

- Ne placez jamais un ustensile de cuisson vide sur la plaque de cuisson chaude, car cela
pourrait endommager la plaque de cuisson. N'utilisez pas non plus d'ustensiles de cuisson
dont la base est tres fine.

4.3 Détection d'ustensiles de cuisson

- N'utilisez d'ustensiles dont la base est plus petite que le diametre spécifié, car ils ne seront
pas détectés par la plague.

- Si vous n'avez pas placé d'ustensile sur la plaque de cuisson, si vous avez placé un
ustensile de cuisson dont la base a un diametre trop petit ou si l'ustensile utilisé n'est pas
adaptée a la cuisson par induction, la plaque de cuisson ne fonctionnera pas et l'écran
affichera, = U =.

- Les foyers ne fonctionneront pas si le diametre de la base de l'ustensile de cuisson est
trop grand ou trop petit. Dans les autres cas, les foyers s'adapteront automatiquement
au diametre de l'ustensile de cuisson. Toutefois, le diametre de la base de l'ustensile de
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cuisson doit correspondre le plus possible au foyer sur lequel il doit étre placé. Pour tirer
le meilleur parti de la plaque a induction, placez l'ustensile de cuisson au centre du foyer.

4.4 Allumer la plaque

1. Lorsque la plaque est allumée, vous entendrez un bip et « 0 » et « - - » s'afficheront, ce qui
signifie que la plaque est en mode veille.

2. Placez un ustensile de cuisson approprié sur le foyer que vous souhaitez utiliser. Assurez-
vous que la base de l'ustensile et la surface du foyer sont propres et seches.

3. Appuyez sur l'icone tactile du foyer que vous souhaitez utiliser. Le chiffre « 0 » clignotera.

4. Réglez le niveau de puissance a l'aide des icones tactiles « - » et « + ».

5. Réglez la puissance du foyer a tout moment. Pour ce faire, sélectionnez le foyer souhaité.
Lorsque les chiffres commencent a clignoter, réglez la puissance a l'aide des icones tactiles
correspondantes.

Si- =Y = saffiche, cela indique que:

Vous n'avez pas placé l'ustensile de cuisson sur le bon foyer.
L'ustensile n'est pas adapté a la plaque a induction.
L'ustensile de cuisson est trop petit ou n'est pas correctement centré sur le foyer.

Si l'une des situations ci-dessus s'est produite :

La plague ne chauffera que si un ustensile de cuisson approprié est placé sur le foyer.
L'écran s'éteindra automatiquement apres 2 minutes si aucun ustensile de cuisson n'est
placé dessus.

Une fois la cuisson terminée

1.
2.

Appuyez sur l'icdne du foyer que vous souhaitez éteindre.

Réglez le niveau de puissance a l'aide des icdnes tactiles « - » et « + ». Assurez-vous que
« 0 » est affiché, puis « H ».

Eteignez la plaque & induction en appuyant sur bicone tactile marche/arrét.

Si« H» s'affiche, cela signifie que la température de la surface du foyer est supérieure a 60
°C. Le symbole disparaitra lorsque la surface aura refroidi et aura atteint une température
sOre. Si vous souhaitez chauffer un autre ustensile, utilisez le foyer ou la zone encore
chaud(e) pour économiser de l'énergie.

4.5 Verrouiller les icones tactiles

Vous pouvez verrouiller les icones pour éviter toute utilisation involontaire (par exemple,
les enfants qui allument accidentellement les foyers).

Si le panneau de contréle est verrouillé, toutes les icones tactiles (sauf l'icone marche/
arrét) seront désactivées.
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Pour verrouiller les icdnes, appuyez sur l'icone tactile de verrouillage.

Pour déverrouiller les icones tactiles
1. Assurez-vous que la plague a induction est allumée.
2. Appuyez sur licdne tactile de verrouillage pendant 3 secondes.

ASi la plaque est verrouillée, toutes les icones tactiles seront désactivées, a l'exception
de licdne marche/arrét, pour un possible arrét d'urgence. Si vous utilisez cette option, vous
devrez déverrouiller les icones tactiles la prochaine fois que vous allumerez la plaque.

4.6 Protection contre la surchauffe
Cette plaque est équipée d'un capteur pour contrdler la température intérieure. La plaque de
cuisson s'éteindra automatiquement si le capteur détecte une température excessive.

4.7 Arrét automatique de sécurité

Cette plaque est dotée d'un systeme de protection qui l'éteint automatiquement apres
120 minutes d'inactivité. Lorsque vous retirez l'ustensile de cuisson, la plaque s'arréte
automatiquement de chauffer.

4.8 Ventilateur

Un ventilateur se trouve a la base de la plaque pour réguler la température interne. Une
fois la plaque allumée et la puissance ou la température réglée, le ventilateur se mettra en
marche. Méme si la plaque est éteinte, le ventilateur restera en marche jusqu'a ce qu'elle ait
suffisamment refroidi.

N'obstruez pas les ouvertures du ventilateur avec des torchons, des tissus ou tout autre objet,
car cela empécherait une bonne ventilation et provoquerait une surchauffe des circuits.

Note : N'oubliez pas que méme si vous avez éteint la plaque, le ventilateur continuera a
fonctionner jusqu'a ce que la plaque refroidisse. Cela est normal et n'indique pas un mauvais
fonctionnement.

4.9 Minuterie

- Vous pouvez choisir si vous souhaitez que la minuterie fonctionne simplement comme
un compte a rebours ou si vous préférez que la ou les zone(s) de cuisson sélectionnées
s'éteignent lorsque le compte a rebours arrive a zéro.

- La minuterie peut étre programmée jusqu'a 99 minutes.

Définir la minuterie comme un compte a rebours

1. Appuyez sur l'icone tactile de la minuterie. « 30 » s'affichera.

2. Réglez letemps a l'aide des icones « - » et « + ».

3. Une fois réglée, le compte a rebours démarrera immédiatement et le temps restant
s'affichera.
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4. Vous pouvez annuler la minuterie en appuyant a nouveau sur l'icdne de la minuterie. « - - »
s'affichera alors.

Régler la minuterie pour éteindre un foyer

1. Appuyez sur l'icéne du foyer souhaité.

2. Appuyez ensuite sur l'icone tactile de la minuterie. « 30 » s'affichera.

3. Réglez letemps a l'aide des icones « - » et « + »,

4. Pourannuler la minuterie, appuyez sur le foyer pour lequel elle a été programmeée, puis sur

l'icone de la minuterie. « - - » s'affichera alors.
5. Une fois réglée, le compte a rebours démarrera immédiatement et le temps restant
s'affichera.
Note : Un point rouge apparaitra a coté de la puissance du foyer sélectionné pour indiquer que
la minuterie est activée.

Régler la minuterie pour éteindre plus d'un foyer

1. Sivous utilisez cette fonction pour plus d'un foyer, l'écran de la minuterie affichera le
temps le plus court.
Par exemple, si la minuterie du foyer 3 est réglée sur 3 minutes et la minuterie du foyer 1
sur 6 minutes, l'écran correspondant affichera « 3 ».

Note : Le point rouge situé a coté de la puissance du foyer correspondant clignotera.

2. Llorsque le compte a rebours est terminé, le foyer correspondant s'éteindra
automatiquement.

Note : Si vous souhaitez modifier le temps, une fois la minuterie programmée, vous devez

répéter toutes les étapes.

4.10 Fonction Booster

La fonction Booster permet d'augmenter momentanément la puissance du foyer sélectionné
pour un chauffage plus rapide et plus puissant. Il est recommandé d'utiliser la fonction Booster
avec précaution et uniqguement pendant une courte période, car une puissance excessive peut
braler ou surchauffer les aliments.

1. Appuyez sur licéne du foyer souhaité.

2. Appuyez ensuite sur licone tactile >>> pour sélectionner le niveau de puissance « b »
(Booster).

3. Pour annuler cette fonction, appuyez sur licdne tactile du foyer correspondant et
sélectionnez le niveau de puissance souhaité.

Note : La fonction Booster augmente considérablement la puissance, c'est pourquoi il est
recommandé de 'utiliser avec précaution pour ne pas briler les aliments.
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4.11 Zone flexible

- Cette zone de cuisson flexible est située sur le c6té gauche de la plaque a induction.

- Elle peut étre utilisée comme un seul foyer ou comme deux foyers différents, selon vos
besoins.

- La zone flexible est constituée de deux inductances indépendantes qui peuvent étre
controlées séparément.

1. Appuyez sur licéne du foyer souhaité.

2. Appuyez ensuite sur l'icone tactile de la zone flexible. Le niveau de puissance des foyers
supérieur et inférieur est celui par défaut (« 5 »).

3. Vous pouvez régler le niveau de puissance a l'aide des icones tactiles « - » et « + ».

4. Sivous souhaitez modifier le niveau de puissance ultérieurement, appuyez sur l'une des
icones tactiles des foyers qui composent la zone flexible. Lorsque les chiffres du niveau de
puissance commencent a clignoter, vous pouvez modifier ce réglage.

4.12 Fonction Maintien au chaud

1. Appuyez sur l'icéne du foyer souhaité.

2. Appuyez ensuite sur l'icone de la fonction Maintien au chaud.

3. Enappuyant une fois sur cette icone, vous activerez le niveau 1. -~ s'affichera.
4, Enappuyant deux fois sur cette icGne, vous activerez le niveau 2. Z S'affichera.

vt

En appuyant trois fois sur cette icne, vous activerez le niveau 3. = s'affichera.
6. \Vous pouvez désactiver cette fonction a l'aide des icones tactiles « - » et « + ».

4.13 Fonction Démarrage/Pause

1. Lorsque la plaque de cuisson est en marche, appuyez sur l'icone Démarrage/Pause pour
interrompre la cuisson.

Les valeurs affichées sur les écrans clignoteront.

Pour reprendre la cuisson, appuyez deux fois sur l'icone Démarrage/Pause.

Les valeurs affichées sur les écrans reviendront a leur état normal.

A Avertissement

Faites attention lorsque vous faites frire, car U'huile et la graisse chauffent tres vite, surtout si
vous utilisez la fonction Booster. A des températures extrémement élevées, ['huile et la graisse
peuvent s'enflammer, ce qui présente un risque d'incendie grave.

Eall N

4.14 Mijoter

- Le mijotage se produit en dessous du point d'ébullition, a environ 85 °C. Il convient a la
préparation de certaines soupes et de certains rago(ts, car il rehausse les saveurs sans
trop cuire les aliments. Il doit également étre utilisé pour la cuisson des sauces a base
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d'oeufs et des sauces épaisses a base de farine.
- Certaines recettes peuvent nécessiter un réglage plus élevé que le minimum pour que les
aliments cuisent correctement dans le temps recommandé.

4.15 Conseils pour économiser de l'énergie
- Lorsque les aliments commencent a bouillir, réduisez la puissance.
- Sivousutilisezun couvercle, le temps de cuisson sera réduit, ce qui permettra d'économiser

de l'énergie.

FRANCAIS

- Réduisez la quantité de liquide ou de graisse pour réduire le temps de cuisson.
- Commencez la cuisson a un niveau de puissance élevé et réduisez le niveau lorsque les
aliments se sont réchauffés.

5.NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Type de salissure

Comment la nettoyer

Observations

Saleté courante sur
la surface du verre
(traces, margues,
taches de nourriture
ou renversement
d'aliments non
sucrés).

1.

Déconnectez
l'alimentation de la
plague a l'aide du
disjoncteur ou du
différentiel.

Utilisez un produit de
nettoyage pour plaques
a induction lorsque la
surface est encore un
peu chaude (mais veillez

a ce qu'elle ne brile pas).

Rincez la plaque et
séchez le verre avec un
chiffon propre ou du
papier essuie-tout.
Rebranchez la plague a
induction

1. Lorsque la plaque de
cuisson est éteinte, aucun
avertissement ne signale que
la surface est chaude, mais
cela ne signifie pas qu'elle ne
l'est pas.

2. Utilisez des tampons a récurer
spéciaux pour les plagues a
induction.

3. N'utilisez pas de nettoyants
agressifs, corrosifs ou abrasifs
qui pourraient endommager
la plaque. Lisez toujours
l'étiquette pour vérifier si le
produit de nettoyage ou le
tampon a récurer que vous
utilisez convient.

4. Ne laissez jamais de résidus
sur la surface ; le verre pourrait
étre taché.
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Déversement
d'aliments sucrés

Retirez-le immédiatement a
l'aide d'une spatule ou d'un
grattoir adapté aux plaques
a induction, mais faites

bien attention aux surfaces
chaudes.

1. Déconnectez l'alimentation
de la plaque a l'aide du
disjoncteur ou du différentiel.
2. Tenez le grattoir a un
angle de 30° et raclez la
saleté jusqu'a une zone
completement froide.

3. Essuyez toute saleté ou
tout produit renversé avec un
chiffon ou du papier essuie-
tout.

Enlevez les taches des aliments
fondus et sucrés renversés des
que possible. Sivous les laissez
refroidir sur le verre, elles peuvent
étre difficiles a enlever ou méme
endommager définitivement la
surface du verre.

Risque de coupure : lorsque le
couvercle de sécurité est rétracté,
la lame du grattoir peut étre
tranchante. Utilisez-le avec une
extréme prudence et rangez-le
toujours en sécurité et hors de
portée des enfants.

Taches et
éclaboussures sur le
panneau de controle

1. Déconnectez l'alimentation
de la plaque a l'aide du
disjoncteur ou du différentiel.
2. Nettoyez les icones
tactiles avec une éponge ou
un chiffon propre et humide.
3. Séchez completement le
panneau de controle.

4. Rebranchez la plaque a
induction.

Si le panneau de contréle est
sale, les icOnes tactiles peuvent
ne pas fonctionner correctement.
Veillez a bien nettoyer et sécher
la zone du panneau de contréle
avant de rebrancher la plaque a
l'alimentation électrique.

6. RESOLUTION DE PROBLEMES

Codes d'erreur

Si une anomalie se produit, la plaque a induction affichera les codes d'erreur correspondants :

Erreur | Cause possible Solution

Si la tension a la prise est inférieure ou
supérieure a celle spécifiée, consultez
un électricien qualifié.

Protection contre la sous-tension (< 85
V) ou la surtension (> 285 V)

E1/ €2
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E3 Le capteur est court-circuité ouily a un | Veuillez contacter le Service
circuit ouvert. d'Assistance Technique officiel de
Cecotec.
E4 Le capteur IGBT est court-circuité ou il | Veuillez contacter le Service
y a un circuit ouvert. d'Assistance Technique officiel de
Cecotec.
ES La température du capteur de la bobine Eteignez la plaque a induction et
d'induction dépasse 280 °C. attendez qu'elle refroidisse.
E6 La température du capteur IGBT est Vérifiez que la ventilation est correcte
trop élevée. et que les ventilateurs ne sont pas
obstrués.
Er Erreur interne au niveau des circuits de | Veuillez contacter le Service
contréle. d'Assistance Technique officiel de
Cecotec.
Et Ily a un peu de liquide sur les icbnes Nettoyez le panneau de controle et
tactiles du panneau de controle. séchez-le soigneusement.
U Vous n'avez pas placé aucun ustensile | Utilisez un autre ustensile de cuisson.
de cuisson ou celui que vous utilisez
n'est pas adapté a la cuisson par
induction.

7. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Références: EU01_100144 / EUO1_104164
Modeles : Bolero Squad | 5600 FullFlex90 / Bolero Squad | 5600 FullFlex90 White

Puissance nominale : 10200 W
Tension nominale: 220 - 240 V~.
Fréquence nominale : 50-60Hz

OMmMmMoMNm@>

11600 W / 2000 W
12600 W /3000 W
12000 W/ 2400 W
:3000/3600 W

:2000W /2400 W
12600 W /3000 W
11600 W / 2000 W
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Symbole

Valeur

Unité

Modele

EU01_100144 Bolero Squad | 5600 FullFlex90
EU01_.104164 Bolero Squad | 5600 FullFlex90

White

Type de plaque

Plagues électriques domestiques

Nombre de foyers

3

Technologie de chauffage (foyers et

Foyers par induction

zones de cuisson a induction, plagues a et foyers
rayonnement, plaques solides)

Symbole Valeur Unité
Pour foyers ou zones de cuisson
circulaires : diametre de la surface 0 28 cm om
utilisable de chaque foyer, arrondi aux 5
mm les plus proches.
Pour foyers ou zones de cuisson non L
circulaires : largeur et longueur de la 38
surface utilisable de chaque foyer ou cm
zone de cuisson, arrondies aux 5 mm les

W 19
plus proches.

180,7
Consommation d'énergie par foyer ou EC . 162,8
) ) cuisson Wh/kg

zone de cuisson, calculée par kg (*) o 189,8

électrique

183,8

Consornmatlon d'énergie de la plaque, C olaque 17928 Wh/kg
calculée par kg (*) o

électrigue

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans notification

d'améliorer la qualité du produit.

Produit fabriqué en Chine | Concu en Espagne
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8. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur,
le produit et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des
déchets municipaux. Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile,
vous devez retirer les piles ou batteries et les apporter a un point de
— collecte désigné par les autorités locales.
Pour obtenir des informations détaillées sur la maniere la plus adéquate de vous défaire de
vos appareils électriques et électroniques et/ou des batteries correspondantes, vous devez
contacter les autorités locales.
Le respect des directives susmentionnées contribuera a la protection de l'environnement.

9. GARANTIE ET SAV

Cecotec est responsable envers l'utilisateur final ou le consommateur de tout défaut de
conformité existant au moment de la livraison du produit dans les termes, conditions et délais
établis par la réglementation applicable.

ILest recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel qualifié.

Si vous détectez un incident ou un probleme avec le produit, vous devez contacter le Service
Apres-Vente officiel de Cecotec au +34 9 63 2107 28.

10. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abbildung 1

1. Induktionszone 1: 2000 W Booster 2400 W
Induktionszone 2: 1600 W Booster 2000 W
Induktionszone 3: 2000 W Booster 2400 W
Induktionszone 4: 1600 W Booster 2000 W
Induktionszone 5: 3000 W Booster 3600 W
Flex zone links: 2600 W Booster 3000 W
Flex zone rechts: 2600 W Booster 3000 W
Glasplatte
Bedienfeld

W XNV WN

Bedienfeld
Abbildung 2
10. Ein/Aus-Symbol
11. Sperrung Symbol
12. Warmhaltefunktion Symbol
13. Symbol fur die Flexzone
14. Symbol fur die Auswahl der Kochzone
15. Symbole zur Auswahlvon Leistung/Zeit
16. Booster-Funktion Symbol
17. Timer-Symbol
18. Start/Pause-Symbol

HINWEIS:
Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und entsprechen
moglicherweise nicht genau dem Gerat.

2.VOR DEM GEBRAUCH

- Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschitzt bleibt. Nehmen
Sie das Gerat aus der Verpackung und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort auf, damit das Gerat nicht beschadigt
wird, wenn Sie es spater transportieren mussen. Wenn Sie die Originalverpackung
entsorgen mochten, stellen Sie sicher, dass alle Artikel wiederverwerten.

- Vergewissern Sie sich, dass alle Teile und Komponenten enthalten und in gutem Zustand
sind. Wenn die Lieferung fehlt oder nicht in gutem Zustand ist, kontaktieren Sie den
offiziellen technischen Kundendienst von Cecotec.
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- Entfernen Sie nicht die Seriennummer des Produkts, um eine korrekte Rickverfolgbarkeit
Ihres Gerats im Falle eines Hilfeersuchens zu gewahrleisten.

Vollstandiger Inhalt
- Induktionskochfeld
- Diese Bedienungsanleitung

3. MONTAGE

3.1Vor dem Einbau des Induktionskochfeldes

1. Vergewissern Sie sich, dass die Arbeitsplatte rechtwinklig und eben ist und dass keine

strukturellen Elemente die Platzanforderungen verletzen.

Achten Sie darauf, dass das Material der Arbeitsplatte hitzebestandig ist.

3. Wenn das Kochfeld Uber einem Backofen installiert wird, muss der Backofen mit einem

Kihlgeblase ausgestattet sein.

Stellen Sie sicher, dass die Installation allen Sicherheitsanforderungen entspricht.

Vergewissern Sie sich, dass das Kochfeld mit einem Sicherheitsschalter ausgestattet ist,

der gemaf3 den ortlichen Vorschriften installiert und angebracht ist und eine vollstandige

Trennung vom Stromnetz ermaglicht.

6. Vergewissern Sie sich, dass das von lhnen verwendete Sicherheitsschaltermodell
zugelassen ist und dass ein Kontaktabstand von 3 mm an allen Polen (oder an allen aktiven
[Phasen-]Leitern, wenn die 6rtlichen Verdrahtungsvorschriften diese Abweichung von den
Anforderungen zulassen) vorhanden ist.

7. Achten Sie darauf, dass der Sicherheitsschalter im eingebauten Zustand des Kochfeldes
leicht zuganglich ist.

8. Verwenden Sie hitzebestandige und leicht zu reinigende Oberflachen (z. B. Keramikfliesen)
fur die Wande rund um das Kochfeld.

[

v s

Warnungen:

- Das Induktionskochfeld muss von qualifiziertem Personal installiert werden. Flihren Sie
die Operation niemals allein durch.

- Installieren Sie das Kochfeld nicht direkt Uber einem Geschirrspller, Kihlschrank,
Gefrierschrank, einer Waschmaschine oder einem Waschetrockner, da Feuchtigkeit die
Elektronik des Kochfeldes beschadigen kann.

- Das Induktionskochfeld muss so eingebaut werden, dass eine bessere \Warmeabstrahlung
gewahrleistet ist.

- Die Wand und der Bereich oberhalb des Kochfeldes miissen hitzebestandig sein.

- Um Schaden zu vermeiden, muss der flr die Montage der Induktionskochfeld verwendete
Klebstoff hitzebestandig sein.

- Cecoteckannnicht fir Unfalle verantwortlich gemacht werden, die auf eine unsachgemafie
Erdung zurlckzufihren sind.
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3.2 Vorbereitung der Arbeitsflache

1. Bohren Sie ein Loch in die Arbeitsplatte entsprechend den in Abbildung 3 angegebenen
Mafien.

Hinweis: Fir den Einbau und die Benutzung muss ein Mindestabstand von 5 cm um das Loch

herum eingehalten werden.

Lange Breite Hoéhe (mm) | Tiefe A(mm) | Amplitude X (mm)
(mm) (mm) (mm) (mm)
900 520 58 54 855 495 50 Minimum

2. Achten Sie darauf, dass die Dicke der Arbeitsplatte mindestens 30 mm betragt.
Hinweis: Wahlen Sie eine hitzebestandige Arbeitsplatte, um Verformungen durch die vom
Induktionskochfeld erzeugte Hitze zu vermeiden.

A/—\chten Sie immer darauf, dass das Induktionskochfeld gut beltftet ist und der Luftein-
und -auslass nicht blockiert ist. Vergewissern Sie sich, dass das Induktionskochfeld
ordnungsgemafs funktioniert.

3.3 Beliiftung
Vergewissern Sie sich, dass das Kochfeld gut bellftet ist und dass die Luftein- und -auslasse

nicht blockiert sind.

Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen dem Induktionskochfeld und dem Schrank tber
dem Kochfeld muss mindestens 760 mm betragen.

Siehe Abbildung 4, um die richtige Beltftung des Kochfeldes sicherzustellen.

A(mm) B (mm) C(mm) D £

760 Minimum 50 30 Min Lufteinlass Luftauslass 10 mm

3.4 Wenn Sie das Induktionskochfeld installiert haben, stellen Sie sicher, dass:

- Das Stromversorgungskabel ist nicht durch Mébelttiren oder Schubladen zuganglich.

- Es muss eine ausreichende Frischluftzufuhr von der Aufdenseite des Schranks zum Boden
des Kochfelds gewahrleistet sein.

- Wenn das Kochfeld auf Schubladen oder Mobeln installiert wird, muss eine
Warmeschutzbarriere unter dem Sockel des Kochfeldes angebracht werden.

- Der Sicherheitsschalter ist flir den Benutzer leicht zuganglich.
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3.5 Anschluss des Induktionskochfelds an die Steckdose

Bevor Sie das Induktionskochfeld an das Stromnetz anschliefden, Uberprtfen Sie, ob:

1. Die Elektroinstallation, an die das Induktionskochfeld angeschlossen wird, muss fir die
vom Induktionskochfeld aufgenommene Leistung geeignet sein.

2. Die Spannung entspricht dem Nennwert, der in den in diesem Handbuch beschriebenen
Merkmalen angegeben ist.

Warnungen:

- Verwenden Sie keine Adapter, Reduzierstlicke oder ahnliche Vorrichtungen, um das
Induktionskochfeld mit der Steckdose zu verbinden, da diese heifs werden und einen Brand
verursachen kénnen.

- Das Netzkabel des Induktionskochfelds darf nicht mit Teilen in Berthrung kommen, die
heifs werden kénnen, und nicht in einem Bereich verlegt werden, in dem die Temperatur 75
°C Uberschreiten kann.

- Wenden Sie sich fur die Installation des Induktionskochfelds an einen autorisierten und
qualifizierten Elektriker.

- Anderungen an der Elektroinstallation diirfen nur von einer autorisierten Elektrofachkraft
vorgenommen werden.

- Der elektrische Anschluss des Induktionskochfeldes muss den geltenden Vorschriften
entsprechen und durch einen einpoligen oder automatischen Schutzschalter abgesichert
sein.

- Wenn das Kabel beschadigt ist, wenden Sie sich bitte an den technischen Kundendienst
von Cecotec.

- Diefurdielnstallationverantwortliche Person muss sichvergewissern, dass der elektrische
Anschluss korrekt ausgefihrt wurde und den Sicherheitsvorschriften entspricht.

- Das Kabel darf nicht geknickt oder gedrtickt werden.

- Das Kabel muss in regelmafdigen Abstanden von einem autorisierten Techniker Uberprift
werden.

- Cecotec kann nicht fur Unfalle verantwortlich gemacht werden, die sich aus der
Verwendung des Kochfeldes ohne Erdungsanschluss ergeben.

4. BEDIENUNG

4.1 Verwendung von Touch-Symbolen

- Die Symbole reagieren auf Beriihrung, so dass kein Druck erforderlich ist. Abb. 5.

- Siehoren jedes Mal einen Piepton, wenn das Kochfeld Ihren Finger erkennt.

- Achten Sie darauf, dass die Symbole immer sauber und trocken sind und dass kein
Gegenstand (z. B. ein Kichenutensil oder ein Tuch) sie verdeckt. Selbst ein dinner
Wasserfilm kann seine Funktion beeintrachtigen.
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4.2 Fur das Induktionskochfeld geeignete Kochgefafle

Ferromagnetische Kochgefafle

- Das Kochgeschirr, das zum Kochen auf einem Induktionskochfeld geeignet ist, besteht
aus ferromagnetischem Material. Sie kdnnen aus emailliertem Stahl, Gusseisen oder
rostfreiem Stahl hergestellt werden.

- Um herauszufinden, ob eine Pfanne flr die Verwendung auf einem Induktionskochfeld
geeignet ist, priifen Sie, ob sie von einem Magneten angezogen wird.

Besondere Kochgefafie

- Es gibt andere Arten von Kochgeschirr, die fiir das Induktionskochen geeignet sind und
deren Boden nicht vollstandig ferromagnetisch ist.

- Uberpriifen Sie vor dem Gebrauch den Durchmesser des Sockels und ob das
Induktionskochfeld ihn erkennt.

Die Auswahl der richtigen Kochgefafie

- Verwenden Sie kein Kochgeschirr mit gezackten Kanten oder einem gewdélbten Boden. Abb.
6

- Achten Sie darauf, dass Sie Kochgeschirr mit flachem Boden und in der gleichen Grofie
wie die Kochstelle verwenden. Verwenden Sie Kochgeschirr mit einem Durchmesser, der
dem Durchmesser der ausgewahlten Flache entspricht. Die Verwendung eines etwas
breiteren Kochgeschirrs erhoht die Effizienz der eingesetzten Energie. Wird ein kleineres
Kochgeschirr verwendet, kann die Effizienz beeintrachtigt werden.

- Stellen Sie das Kochgeschirrimmer in die Mitte der Kochzone. Der Boden der verwendeten
Pfanne kann die Warmeverteilung und damit das Kochergebnis beeinflussen. Die Wahl
eines Kochgeschirrs mit einem hochwertigeren Boden spart Zeit und Energie.

Schutz der Glasoberflache
- Wenn Sie einen auf der Platte stehenden Kochgeschirr verschieben wollen, heben Sie ihn
an. Schieben Sie es nicht, da dies das Glas beschadigen konnte. Abb. 7

Leeres Kochgeschirr oder Kochgeschirr mit sehr diinnem Boden

- Stellen Sie niemals eine leere Pfanne auf das heif3e Kochfeld, da dies zu einer Beschadigung
des Kochfeldes fuhren kann. Verwenden Sie auch kein Kochgeschirr mit einem sehr
diunnen Boden.

4.3 Kochgefaf3-Erkennung

- Verwenden Sie kein Kochgeschirr, deren Boden kleiner als der angegebene Durchmesser
ist, da sie von der Platte nicht erkannt werden.

- Wenn Sie keine Pfanne auf das Kochfeld gestellt haben, wenn Sie eine Pfanne mit einem
zu kleinen Bodendurchmesser aufgestellt haben oder wenn die verwendete Pfanne nicht
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fur das Induktionskochen geeignet ist, funktioniert das Kochfeld nicht und auf dem Display
erscheint, = Y =

- Die Kochzonen funktionieren nicht, wenn der Durchmesser des Bodens der Pfanne zu
grofd oder zu klein ist. In allen anderen Fallen passen sich die Kochzonen automatisch an
ihren Durchmesser an. Der Durchmesser des Topfbodens sollte jedoch moglichst genau
dem Durchmesser der Kochzone entsprechen, in die er eingesetzt werden soll. Um das
Induktionskochfeld optimal nutzen zu kénnen, stellen Sie das Kochgeschirr in die Mitte
der Kochzone.

4.4 Einschalten des Kochfeldes

1. Wenn das Kochfeld eingeschaltet wird, ertont ein Signalton und es wird «0O» und «- -»
angezeigt, was bedeutet, dass es sich im Standby-Modus befindet.

2. Stellen Sie ein geeignetes Kochgeschirr auf die zu verwendende Kochzone. Vergewissern
Sie sich, dass der Boden der Pfanne und die Oberflache der Kochzone sauber und trocken
sind.

3. Drlicken Sie auf das Symbol der gewiinschten Kochzone. Die Zahl 0" blinkt.

4. Stellen Sie die Leistungsstufe mit den Touch-Symbolen «-» und «+» ein.

5. Siekodnnendie Leistung der Kochzone jederzeit anpassen. Wahlen Sie dazu die gewlinschte
Kochzone aus, und wenn die Ziffern zu blinken beginnen, stellen Sie die Leistung Uber die
entsprechenden Bertuhrungssymbole ein.

Wenn. = “ = angezeigt wird, bedeutet dies, dass:

- Sie haben das Kochgeschirr nicht auf die richtige Kochzone gestellt.
- Die Pfanneist nicht flr Induktionskochfelder geeignet.
- Die Pfanneist zu klein oder liegt nicht in der Mitte der Kochzone.

Wenn eines der oben genannten Ereignisse eingetreten ist:

- Das Kochfeld heizt nur auf, wenn ein geeignetes Gefafd auf die Kochzone gestellt wird.

- Das Display schaltet sich nach 2 Minuten automatisch ab, wenn kein Kochgefafs eingelegt
wurde.

Nach Abschluss des Kochvorgangs

1. Drilicken Sie auf das Symbol der Kochzone, die Sie ausschalten mochten.

2. Stellen Sie die Leistungsstufe mit den Touch-Symbolen «-» und «+» ein. Stellen Sie sicher,
dass «0» und dann «H» angezeigt wird.

3. Schalten Sie das Induktionskochfeld aus, indem Sie auf das Ein/Aus-Symbol driicken.

4. Wenn «H» angezeigt wird, bedeutet dies, dass die Oberflachentemperatur der Kochzone
hoher als 60 °C ist. Dieses Symbol verschwindet, wenn die Oberflache abgekuhlt ist und
eine sichere BerUhrungstemperatur erreicht hat. Wenn Sie andere Behalter erwarmen
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wollen, verwenden Sie den Bereich, der noch warm ist, um Energie zu sparen.

4.5 Sperren der Touch-Symbole

- Sie kénnen die Symbole sperren, um eine unbeabsichtigte Benutzung zu verhindern (z. B.
wenn Kinder versehentlich die Kochzonen einschalten).

- Wenn das Bedienfeld gesperrt ist, sind alle Berihrungssymbole (auf3er Ein/Aus)
deaktiviert.

Um die Touch-Symbole zu sperren, driicken Sie auf das Touch-Symbol.

Zum Entsperren der Touch-Symbole:
1. Vergewissern Sie sich, dass das Induktionskochfeld eingeschaltet ist.
2. Halten Sie das Symbol fiir die Tastensperre 3 Sekunden lang gedruickt.

AV\Ienn das Kochfeld gesperrt ist, sind alle Touch-Symbole deaktiviert, mit Ausnahme der
Ein/Aus-Taste, falls Sie das Kochfeld im Notfall ausschalten missen. Wenn Sie diese Option
verwenden, mussen Sie die Touch-Symbole beim nachsten Einschalten des Kochfelds wieder
entsperren.

4.6 Schutz vor Uberhitzung

Dieses Induktionskochfeld ist mit einem Sensor ausgestattet, der die Innentemperatur
kontrolliert. Das Induktionskochfeld schaltet sich automatisch aus, wenn der Sensor eine zu
hohe Temperatur feststellt.

4.7 Automatische Sicherheitsabschaltung

Dieses Induktionskochfeld verfligt Gber ein Schutzsystem, das es automatisch ausschaltet,
wenn 120 Minuten lang keine Bedienung erfolgt ist. Wenn die Pfanne entfernt wird, schaltet
das Induktionskochfeld automatisch ab.

4.8 Ventilator

Am Boden des Induktionskochfeldes befindet sich ein Gebldase zur Regulierung der
Innentemperatur. Wenn das Kochfeld eingeschaltet und die Leistung oder die Temperatur
eingestellt wird, lauft der Ventilator an. Auch wenn das Induktionskochfeld ausgeschaltet ist,
bleibt der Ventilator eingeschaltet, bis es ausreichend abgekuhlt ist.

Blockieren Sie die Lifter6ffnungen nicht mit Geschirrttichern oder anderen Gegenstanden, da
dies eine gute Beliiftung verhindert und zu einer Uberhitzung der Schaltkreise fiihrt.

Hinweis: Denken Sie daran, dass das Geblase auch dann weiterlauft, wenn Sie das
Induktionskochfeld ausgeschaltet haben, bis es abgekiihlt ist. Dies ist normal und deutet nicht
auf eine Fehlfunktion hin.
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4.9 Timer

- Sie kénnen wahlen, ob der Timer nur als Countdown funktionieren soll oder ob die
ausgewahlte(n) Kochzone(n) ausgeschaltet werden soll(en), wenn der Countdown Null
erreicht.

- Der Timer kann fur bis zu 99 Minuten programmiert werden.

Einstellung des Timers als Countdown-Timer

1. Druicken Sie das Timer-Touch-Symbol. «<30» wird angezeigt.

2. Stellen Sie die Zeit mit den Touch-Symbolen «-» und «+» ein.

3. Sobald der Timer eingestellt ist, beginnt der Countdown sofort und die verbleibende Zeit
wird angezeigt.

4. Sie kdnnen den Timer abbrechen, indem Sie erneut auf das Timer-Symbol driicken. Ist dies
der Fall, wird «- -» angezeigt.

Einstellung des Timers fiir eine Kochzone auszuschalten

1. Drucken Sie auf das Symbol der gewlinschten Kochzone.

2. Drucken Sie dann das Timer-Symbol. «30» wird angezeigt.

3. Stellen Sie die Zeit mit den Touch-Symbolen «-» und «+» ein.

4. Umden Timer abzubrechen, driicken Sie auf die Kochzone, fiir die er programmiert wurde,
und dann auf das Timer-Symbol. Wenn Sie dies tun, wird «- -» angezeigt.

5. Sobald der Timer eingestellt ist, beginnt der Countdown sofort und die verbleibende Zeit
wird angezeigt.

Hinweis: Ein roter Punkt erscheint neben der gewahlten Kochzonenleistung, um anzuzeigen,

dass der Timer aktiviert ist.

Einstellung des Timers fiir mehr als eine Kochzone auszuschalten

1. Wenn Sie diese Funktion flir mehr als eine Kochzone verwenden, zeigt die Timer-Anzeige
die klrzeste Zeit an.
Wenn z.B. der Timer fur Kochzone 3 auf 3 Minuten und der Timer fir Kochzone 1 auf 6
Minuten eingestellt ist, erscheint auf der entsprechenden Anzeige «3».

Hinweis: Der rote Punkt neben der entsprechenden Kochzonenleistung blinkt.

2. Wenn der Countdown abgelaufen ist, schaltet sich die entsprechende Kochzone
automatisch ab.

Hinweis: Wenn Sie die Zeit andern mochten, missen Sie nach der Programmierung des Timers

alle Schritte wiederholen.

4.10 Booster-Funktion

Mit der Booster-Funktion kann die Leistung der gewahlten Kochzone voriibergehend erhdht
werden, um schneller und starker zu heizen. Wir empfehlen lhnen, die Booster-Funktion mit
Vorsicht und nur fur kurze Zeit zu verwenden, da eine zu hohe Leistung die Lebensmittel
verbrennen oder Uberhitzen kann.
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Dricken Sie auf das Symbol der gewtinschten Kochzone.

Driicken Siedanndas BerUhrungssymboL>>> zurAuswahlder Leistungsstufe «b» (Booster).
Um diese Funktion zu deaktivieren, driicken Sie das Touch-Symbol der entsprechenden
Kochzone und wahlen Sie die gewtiinschte Leistungsstufe.

Hinweis: Die Booster-Funktion erhéht die Leistung betrachtlich, weshalb wir empfehlen, sie
mit Vorsicht einzusetzen, damit die Speisen nicht verbrennen.

4.11 Flexzone

Die flexible Kochzone befindet sich auf der linken Seite des Induktionskochfeldes.

Sie kann je nach Bedarf als eine einzige Kochzone oder als zwei verschiedene Zonen
verwendet werden.

Sie besteht aus zwei unabhangigen Induktoren, die getrennt gesteuert werden kénnen.

Dricken Sie auf das Symbol der gewiinschten Kochzone.

Driicken Sie dann auf das Berthrungssymbol der flexible Kochzone. Die Leistungsstufe der
oberen und unteren Kochzone wird auf die Standardeinstellung («5») gesetzt.

Sie kdnnen die Leistungsstufe mit den Symbolen «-» und «+» einstellen.

Wenn Sie die Leistungsstufe zu einem spateren Zeitpunkt andern maochten, driicken Sie
eines der BerUhrungssymbole auf den Kochzonen, die die Flexzone bilden. Wenn die
Ziffern der Leistungsstufe zu blinken beginnen, konnen Sie diese Einstellung andern.

4.12 Warmhalten-Funktion.

1.

2.
3.
4

o n

Dricken Sie auf das Symbol der gewtinschten Kochzone.

Dricken Sie dann auf das Warmhalten-Symbol.

Durch einmaliges Driicken wird Stufe 1aktiviert. — wird angezeigt.

Durch erneutes Driicken der Taste wird die Stufe 2 aktiviert. = wird angezeigt.
Wenn Sie ein drittes Mal driicken, wird Stufe 3 aktiviert. = wird angezeigt.

Die Deaktivierung dieser Funktion erfolgt Uber die Bertihrungssymbole «-» und «+».

4.13 Start/Pause-Funktion

1.

Wenn das Kochfeld in Betrieb ist, driicken Sie das Start/Pause-Symbol, um den Garvorgang
zu unterbrechen.

An diesem Punkt blinken die Werte auf den Anzeigen.

Um den Garvorgang fortzusetzen, driicken Sie zweimal auf das Start/Pause-Symbol.

Die Werte der Anzeigen kehren in ihren normalen Zustand zurtick.
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A Warnung

Seien Sie beim Frittieren vorsichtig, denn Ol und Fett erhitzen sich sehr schnell, besonders
wenn Sie die Booster-Funktion verwenden. Bei extrem hohen Temperaturen kénnen Ol und
Fett verbrennen, was eine ernsthafte Brandgefahr darstellt.

414 Simmern

- Das Simmern findet unterhalb des Siedepunkts statt, bei etwa 85°C. Es eignet sich fur die
Zubereitung einiger Suppen und Eintopfe, da es die Aromen verstarkt, ohne die Speisen zu
verkochen. Es sollte auch zum Kochen von mit Mehl angedickten Eiersaucen verwendet
werden.

- Einige Rezepte erfordern eine hohere Einstellung als die Mindesteinstellung, damit die
Speisen in der empfohlenen Zeit richtig garen.

415 Tipps zum Energiesparen

- Wenn das Essen zu kochen beginnt, reduzieren Sie die Leistung.

- Wenn Sie einen Deckel verwenden, verkirzt sich die Garzeit, was wiederum Energie spart.

- Reduzieren Sie die Menge des verwendeten Ols oder Fetts, um die Garzeit zu verkirzen.

- Beginnen Sie den Garvorgang mit einer hohen Leistungsstufe und reduzieren Sie die Stufe,
wenn die Speisen warm geworden sind.
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5. REINIGUNG UND WARTUNG

Verschmutzungsart

Reinigung

Bemerkungen

Gewohnliche
Verschmutzung
der Glasoberflache
(Fingerabdricke,
Flecken,
Lebensmittel

oder verschuttete
ungesufste
Speisen).

1. Trennen Sie die
Stromversorgung der Karte
mit dem daflir vorgesehenen
Leistungsschalter oder
Differentialschalter.

2. Verwenden Sie einen
Induktionskochfeldreiniger,
solange die Oberflache noch
leicht warm ist (achten Sie
aber darauf, dass sie nicht
verbrennt).

3. Spulen Sie das Kochfeld ab
und trocknen Sie das Glas
mit einem sauberen Tuch
oder Klichenpapier.

4. Schlief3en Sie das Kochfeld
wieder an das Stromnetz an

1.

Wenn das Kochfeld ausgeschaltet
ist, gibt es keine Warnung, dass
die Oberflache heif3 ist, aber das
bedeutet nicht, dass sie nicht
heifd ist.

Verwenden Sie spezielle
Scheuerschwamme fur
Induktionskochfelder.

Verwenden Sie keine aggressiven,
atzenden oder scheuernden
Reinigungsmittel, die die Platte
beschadigen kénnten. Lesen

Sie immer das Etikett, um zu
prufen, ob das zu verwendende
Reinigungsmittel oder
Scheuerschwamm geeignet ist.
Lassen Sie niemals Rlckstande
auf der Oberflache zurlck, da
diese das Glas verschmutzen
kénnten.
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Verschitten von
zuckerhaltigen
Lebensmitteln

Entfernen Sie sie sofort mit
einem flr Induktionskochfelder
geeigneten Schaber, aber
seien Sie vorsichtig mit heifsen
Oberflachen.

1. Trennen Sie die
Stromversorgung der Karte
mit dem daflr vorgesehenen
Leistungsschalter oder
Differentialschalter.

2. Halten Sie den Schaber in
einem Winkel von 30° und
kratzen Sie den Schmutz an
einer vollig kiihlen Stelle ab.

3. Wischen Sie Schmutz oder
verschuttete Flissigkeiten mit
einem Tuch oder Klichenpapier
ab.

Entfernen Sie geschmolzene Flecken
von zuckerhaltigen Lebensmitteln
so schnell wie moglich. Wenn sie
auf dem Glas abkuhlen, konnen sie
schwer zu entfernen sein oder sogar
das Kochfeld dauerhaft beschadigen.
Schnittgefahr: Wenn die
Sicherheitsabdeckung eingezogen
ist, kann die Klinge des Abstreifers
scharf wie eine Rasierklinge sein.
Verwenden Sie es mit aufderster
Vorsicht und lagern Sie es immer
sicher und auf3erhalb der Reichweite
von Kindern.

Flecken und
Verschuttungen auf
dem Bedienfeld

1. Trennen Sie die
Stromversorgung der Karte
mit dem daflr vorgesehenen
Leistungsschalter oder
Differentialschalter.

2. Reinigen Sie die Touch-
Symbole mit einem sauberen,
feuchten Schwamm oder Tuch.
3. Trocknen Sie das Bedienfeld
vollstandig ab.

4. Schliefsen Sie das Kochfeld
wieder an das Stromnetz an.

Wenn das Bedienfeld verschmutzt
ist, funktionieren die Touch-Symbole
moglicherweise nicht richtig.
Achten Sie darauf, den Bereich des
Bedienfelds griindlich zu reinigen
und zu trocknen, bevor Sie das
Kochfeld wieder an das Stromnetz
anschliefzen.
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6. PROBLEMBEHEBUNG

Fehlercode

Wenn eine Anomalie auftritt, zeigt das Induktionskochfeld die entsprechenden Fehlercodes an:

Fehler Mégliche Ursache Losung
E1/E2 Unterspannungs- (< 85V) oder Wenn die Spannung an der Steckdose
Uberspannungsschutz (> 285 V) niedriger oder hoher ist als angegeben,
wenden Sie sich an einen qualifizierten
Elektriker.
E3 Der Sensor ist kurzgeschlossen Kontaktieren Sie den offiziellen
oder es besteht ein offener Technischen Kundendienst von Cecotec.
Stromkreis.
E4 IGBT ist kurzgeschlossen oder es Kontaktieren Sie den offiziellen
besteht ein offener Stromkreis. Technischen Kundendienst von Cecotec.
ES Die Temperatur des Sensors der Schalten Sie das Induktionskochfeld aus
Induktionsspule Uberschreitet 280 und warten Sie, bis es abgekuhlt ist.
°C.
E6 Die Temperatur des IGBT-Sensors Prifen Sie, ob die Belliftung korrekt
ist zu hoch. ist und die Ventilatoren nicht blockiert
werden.
Er Internes Versagen der Steuerkreise. | Kontaktieren Sie den offiziellen
Technischen Kundendienst von Cecotec.
Et Auf den Touch-Symbolen des Reinigen Sie das Bedienfeld und
Bedienfelds befindet sich etwas trocknen Sie es grindlich ab.
Flissigkeit.
u Sie haben kein Kochgefafd eingebaut | Verwenden Sie ein anderes Kochgefafs.
oder das von lhnen eingebaute
Kochgefafs ist nicht flr den
Induktionsherdtyp geeignet.

7. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Referenzen: EU01_100144 / EUO1_104164
Modelle: Bolero Squad | 5600 FullFlex90 / Bolero Squad | 5600 FullFlex90 White

Nennleistung 10200 W
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Nennspannung: 220-240V~.
Nennfrequenz: 50-60Hz
A:1600W/2000W

B: 2600W/3000W

C: 2000wW/2400W
D:3000/3600W

E: 2000W/2400W

F: 2600W/3000W

G: 1600W/2000W

DEUTSCH

Symbol Wert Einheit

|dentifizierung des Modells

EU01_100144 Bolero Squad | 5600 FullFlex90
EU01_104164 Bolero Squad | 5600 FullFlex90 White

Art des Kochfeldes

Elektrische Kochplatten fir den Haushalt

Anzahl der  Wahlschalter
fur die Lampen und/oder
Kochflachen

Heiztechnik
(Glaskeramikkochfelder
und Kochzonen,
Strahlungskochfelder, feste
Kochplatten)

Induktionskochzonen
und Kochzonen

Fur kreisformige Kochstellen
oder Kochzonen: Durchmesser
der Nutzflache jeder
elektrischen Kochstelle, auf 5
mm aufgerundet

FUr nicht kreisférmige Lampen
oder Kochstellen: Breite und
Lange der Nutzflache jeder
Lampe oder elektrischen
Kochstelle, auf die nachsten 5
mm gerundet

Symbol Wert Einheit
0 28cm cm
L
38
cm
W 19
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180,7
Energieverbrauch pro Lampe 1628
oder Kochstelle, berechnet pro EC elektrisches 189I8 Wh/kg
* Koch '
kg (*) ochen 1838
Energieverbrauch der
Kochplatte, berechnet pro kg EC elektrisches 179,28 Wh/kg
™) Kochfeld

Die technischen Daten konnen ohne vorherige Ankindigung geandert werden, um die
Produktqualitat zu verbessern.
Made in China | Entworfen in Spanien

8. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die
Batterie / der Akku gemaf3 den geltenden Vorschriften getrennt vom
Hausmull entsorgt werden muss. Wenn dieses Produkt das Ende
seiner Nutzungsdauer erreicht hat, sollten Sie die Batterien/Akkus
I entfernen und es zu einer von den ortlichen Behdrden bestimmten
Sammelstelle bringen.
Die Verbraucher mussen sich mit Ihren ortlichen Behorden oder Einzelhandlern in Verbindung
setzen, um Informationen Uber die ordnungsgemafie Entsorgung ihrer Altgerate und / oder
ihre Akkus zu erhalten.
Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

9. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Cecotec haftet gegentiber dem Endnutzer oder Verbraucher fir jegliche Konformitatsmangel,
die zum Zeitpunkt der Lieferung des Produkts bestehen, gemafd den in den geltenden
Vorschriften festgelegten Bedingungen und Fristen.

Es wird empfohlen, dass Reparaturen von qualifiziertem Personal durchgefihrt werden.
Sollte unerwartet eine Storung auftreten oder haben Sie Fragen Uber Ihrem Produkt, kdnnen
Sie sich mit dem Kundendienst in Verbindung setzen Uber die Telefonnummer: +34 96 321 07
28.
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10. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Verdffentlichung darf ohne
vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch teilweise
vervielfaltigt, in einem Wiederherstellungssystem gespeichert, Ubertragen oder verbreitet
werden (elektronisch, mechanisch, Fotokopie, Aufzeichnung oder &hnliches).
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1. PARTI E COMPONENTI

Figural

1. Zonadicottura1: 2000 W Booster 2400 W
Zona di cottura 2: 1600 W Booster 2000 W
Zona di cottura 3: 2000 W Booster 2400 W
Zona di cottura 4: 1600 W Booster 2000 W
Zona di cottura 5: 3000 W Booster 3600 W
Zona flessibile sinistra: 2600 W Booster 3000 W
Zona flessibile destra: 2600 W Booster 3000 W
Lastra di vetro
Pannello di controllo

W XNV WN

Pannello di controllo

Figura 2
10. Icona touch di accensione/spegnimento
11. lcona touch diblocco
12. Icona della funzione di Mantenimento a caldo
13. Icona touch della zona flessibile
14. Icona touch di selezione della zona di cottura
15. Icone touch per la selezione della potenza/del tempo
16. lcona touch della funzione Booster
17. lcona touch del timer
18. Icona touch di avvio/pausa

NOTA:
Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. PRIMA DELLUSO

- Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Estrarre l'apparecchio dalla scatola e rimuovere tuttoil materiale presente nell'imballaggio.
Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro per prevenire danni
all'apparecchio qualora fosse necessario trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire
l'imballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo appropriato.

- Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi e in buono stato. Se uno di
essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

- Nonrimuovereilnumero di serie del prodotto, al fine di mantenere una corretta tracciabilita
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dell'apparecchiatura in caso di richiesta di assistenza.

Contenuto della scatola

Piano cottura a induzione
Il presente manuale di istruzioni

3. INSTALLAZIONE

3.1 Prima di installare il piano cottura

1. Assicurarsi che il piano di lavoro sia piano, stabile e livellato e che nessun elemento
strutturale contravvenga ai requisiti di spazio.

2. Assicurarsi che il materiale del piano di lavoro sia resistente al calore.

3. Sesiinstalla il piano cottura a induzione sopra un forno, quest'ultimo deve essere dotato
di una ventola di raffreddamento.

4. Assicurarsi che linstallazione sia conforme a tutti i requisiti di sicurezza.

5. Assicurarsi che il piano di cottura sia dotato di un interruttore di sicurezza, installato e
posizionato in conformita alle norme e ai regolamenti elettrici locali, che consenta di
scollegarlo completamente dalla rete elettrica.

6. Assicurarsi che linterruttore di isolamento sia di un modello approvato e che fornisca una
separazione dei contatti di 3 mm su tutti i poli (0 su tutti i conduttori attivi [fase] se le
norme locali di cablaggio consentono questa variazione dei requisiti).

7. Assicurarsi che l'utente possa accedere facilmente all'interruttore di isolamento con il
piano cottura installato.

8. Utilizzare finiture resistenti al calore e facili da pulire (come le piastrelle di ceramica) sulle
pareti che circondano il piano cottura.

Avvertenze:

Rivolgersia personale qualificato per la corretta installazione del piano cottura ainduzione.
Non effettuare mai l'installazione per conto proprio.

Non installare il piano di cottura direttamente sopra una lavastoviglie, un frigorifero,
un congelatore, una lavatrice o un'asciugatrice, poiché l'umidita potrebbe danneggiare i
componenti elettronici del piano di cottura.

Il piano cottura a induzione deve essere installato in modo da garantire una migliore
radiazione del calore.

La parete e 'area sopra il piano di lavoro devono essere resistenti al calore.

Per evitare danni, l'adesivo utilizzato per l'installazione del pannello deve essere resistente
al calore.

Cecotec nonsiritiene responsabile per incidenti derivanti da una connessione non corretta.
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3.2 Preparazione del piano di lavoro

1. Praticare un foro nel piano di lavoro secondo le misure indicate nella figura 3.

Nota: Per una corretta installazione e uso, mantenere una distanza minima di 5 cm intorno
alforo.

Lunghezza | Larghezza Altezza Profondita A Ampiezza X (mm)
(mm) (mm). (mm) (mm) (mm) | (mm)
900 520 58 54 855 | 495 gﬂo'”'mo

2. Assicurarsi che lo spessore del piano di lavoro sia di almeno 30 mm.
Avviso: Scegliere un piano di lavoro resistente al calore per evitare deformazioni dovute al
calore generato dal piano di cottura a induzione.

AAssicurarsi sempre che il piano cottura a induzione sia ben ventilato e che lingresso
e l'uscita dell'aria non siano bloccate. Assicurarsi che il piano cottura a induzione funzioni

correttamente.

3.3 Ventilazione
Assicurarsi che il piano sia ben ventilato e che l'entrata e l'uscita dell'aria non siano bloccate.

Nota: La distanza di sicurezza tra il piano cottura e un mobile sopra il piano deve essere di
almeno 760 mm.

Osservare la figura 4 per garantire la corretta ventilazione del piano cottura.

A (mm) B (mm) C(mm) D E
760 Minimo 50 30 min Ingresso dell'aria | Uscita dell'aria 10
mm

3.4 Una volta installato il piano cottura a induzione, assicurarsi di quanto segue:

- Ilcavo dialimentazione non sia accessibile attraverso gli sportelli dei mobili o i cassetti.

- Visia un adeguato flusso d'aria dall'esterno del mobile fino alla base del piano cottura.

- Seil piano di cottura viene installato sopra cassetti o armadi, € necessario collocare una
barriera di protezione termica sotto la base del piano di cottura.

- Llinterruttore di isolamento é facilmente accessibile all'utente.
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3.5 Collegamento del piano di cottura alla presa di corrente
Prima di collegare il piano cottura alla rete, controllare che

1. Llimpiantoelettricoa cui e collegatoil piano di cottura sia adeguato alla potenza consumata
dallo stesso.

2. La tensione corrisponde al valore nominale specificato nelle caratteristiche descritte in
questo manuale.

Avvertenze:

Non utilizzare adattatori, riduttori o dispositivi simili per collegare il piano di cottura a
induzione alla presa di corrente, poiché potrebbero surriscaldarsi e provocare un incendio.
Il cavo di alimentazione del piano di cottura a induzione non deve toccare alcuna parte
che possa surriscaldarsi e non deve essere collocato in un'area che possa superare i 75°C.
Per l'installazione del piano di cottura, rivolgersi a un elettricista autorizzato e qualificato.
Qualsiasi modifica allimpianto elettrico deve essere effettuata esclusivamente da un
elettricista autorizzato.

Il collegamento elettrico del piano di cottura a induzione deve essere conforme alle
normative vigenti e deve essere protetto da un interruttore unipolare o automatico.

Se il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati, contattare il Servizio di Assistenza
Tecnica di Cecotec.

La persona responsabile dell'installazione deve assicurarsi che sia stato effettuato un
corretto collegamento elettrico e che sia conforme alle norme di sicurezza.

Non piegare né schiacciare il cavo.

Il cavo deve essere controllato periodicamente da un tecnico autorizzato.

Cecotec nonsiritiene responsabile per incidenti derivanti da una connessione non corretta.

4. FUNZIONAMENTO

4.1 Utilizzo delle icone touch

Le icone touch rispondono al tocco, quindi non c'e bisogno di applicare alcuna pressione.
Fig. 5.

Verra emesso un segnale acustico ogni volta che il piano cottura rileva il dito.

Assicurarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti e che non ci sia nessun oggetto
(per esempio una pentola o un panno) che li copra. Anche una sottile patina d'acqua pud
rendere difficile 'uso dei pulsanti.

4.2 Recipienti adatti al piano di cottura a induzione

Recipienti ferromagnetici

| recipienti adatti a cucinare con un piano a induzione sono realizzati in materiale
ferromagnetico. Possono essere realizzati in acciaio smaltato, ghisa o acciaio inox.
Per sapere se un recipiente & adatto, verificare se é attratto da un magnete.
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Recipienti speciali

- Esistono altri tipi di recipienti adatti la cui base non e interamente ferromagnetica.

- Prima dell'uso, verificare il diametro della base e assicurarsi che il piano di cottura a
induzione lo rilevi.

Scegliere i recipienti di cottura adeguati

- Non utilizzare padelle e pentole con bordi seghettati o con fondo curvo. Fig. 6

- Utilizzare recipienti a fondo piatto e assicurarsi che la loro base corrisponda alla
dimensione della zona di cottura. Utilizzare pentole con un diametro uguale al diametro
della zona selezionata. L'utilizzo di pentole leggermente pit grandi aumentera l'efficienza
dell'energia utilizzata. Se si utilizza un contenitore pit piccolo, lefficienza potrebbe
risentirne.

- Posizionare sempre la pentola al centro della zona di cottura. Il fondo della padella
utilizzata puo influenzare la distribuzione del calore e quindi il risultato della cottura.
Scegliere un contenitore con una base di qualita superiore permette di risparmiare tempo
ed energia.

Protezione della superficie del vetro
- Sesidesidera spostare un contenitore posto sul piatto, sollevarlo. Non farlo scorrere per
non danneggiare il vetro. Fig. 7

Recipiente vuoto o base molto sottile
- Non collocare mai una pentola vuota sul piano di cottura caldo per non danneggiare il
piano stesso. Inoltre, non utilizzare contenitori con una base molto sottile.

4.3 Rilevamento dei recipienti

- Non utilizzare contenitori la cui base sia piu piccola del diametro specificato, in quanto non
verranno rilevati dal piano di cottura.

- Senonsie posizionata una pentola sul piano di cottura, se si € posizionata una pentola con
un fondo di diametro troppo piccolo o se la pentola utilizzata non & adatta alla cottura a
induzione, il piano di cottura non funzionera e iLdisplay indichera = L = .

- Lezonedicottura nonfunzionano seil diametro della base del recipiente e troppo grande o
troppo piccolo. Intutti glialtri casi, le zone di cottura si adattano automaticamente al loro
diametro. La base del recipiente deve corrispondere il piti possibile alla base della zona di
cotturain cuisi colloca. Per sfruttare al meglio il piano cottura a induzione, posizionare le
pentole al centro della zona di cottura.

4.4 Accensione del piano cottura

1. Cuando si accende il piano di cottura, viene emesso un segnale acustico e vengono
visualizzati “0" e "~ -, il che significa che il sistema e in modalita standby.

2. Posizionare una pentola adatta sulla zona di cottura desiderata. Assicurarsi che il fondo
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dell'utensile e la superficie della zona di cottura siano puliti e asciutti.

3. Premere licona touch della zona di cottura che si desidera utilizzare. Il numero "0"
lampeggera.

4. Regolareillivello di potenza utilizzando le icone touch “-" e "+".

5. Per regolare la potenza della zona di cottura in qualsiasi momento, selezionare la zona
desiderata. Perfare cio, selezionare la zona di cottura desiderata. Quando le cifre iniziano
a lampeggiare, regolare la potenza con le icone touch corrispondenti.

N
Se appare’ ~ — ~ , significa che:

- Non e stata posizionato il recipiente nella zona di cottura corretta.
- Ilrecipiente non é adatto al piano di cottura a induzione.
- Ilrecipiente e troppo piccolo o non si trova al centro della zona di cottura.

Se si e verificato uno dei casi sopra descritti:

- Ilpianodicotturanonsiriscalda se non si colloca un recipiente adatto nella zona di cottura.

- Se non viene collocato nessun recipiente entro 2 minuti, il display si spegnera
automaticamente.

Una volta terminata la cottura

1. Toccare l'icona di selezione della zona di cottura che si desidera spegnere.

2. Regolareillivello di potenza utilizzando le icone touch *-" e "+". Assicurarsi che appaia «0»
e poi «H».

3. Perspegnere il piano cottura a induzione, toccare l'icona di accensione/spegnimento .

4. Se viene visualizzato "H", significa che la temperatura superficiale della zona di cottura e
superiore a 60 °C. Il simbolo scomparira quando la superficie si sara raffreddata e avra
raggiunto una temperatura sicura. Se si desidera riscaldare altri recipienti, utilizzare la
zona ancora calda per risparmiare energia.

4.5 Blocco delle icone touch

- E possibile bloccare le icone per evitare l'attivazione involontaria delle funzioni del piano
cottura a induzione (per esempio, 'accensione del piano cottura da parte di bambini).

- Quandoilpannellodicontrollo & bloccato, tutte leicone touch (eccetto quelle diaccensione/
spegnimento) saranno disabilitate.

Per bloccare le icone touch premere l'icona touch di blocco.
Per sbloccare le icone touch:

1. Assicurarsiche il piano cottura a induzione sia acceso.
2. Tenere premuta per 3 secondi l'icona touch del blocco.
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AQuando il piano cottura e bloccato, tutte le icone touch vengono disabilitate, ad eccezione
dell'icona di accensione/spegnimento in caso di emergenza e necessita di spegnere il piano
cottura. Sesiutilizza questa opzione, sara necessario sbloccare le icone touch alla successiva
accensione del piano cottura.

4.6 Protezione contro il surriscaldamento
Questo piano di cottura e dotato di un sensore che ne controlla la temperatura interna. Il
piano di cottura si spegne automaticamente se il sensore rileva una temperatura eccessiva.

4.7 Spegnimento di sicurezza automatico.

Questo piano di cottura e dotato di un sistema di protezione che la spegne automaticamente
se trascorrono 120 minuti senza alcun intervento. Quando la pentola viene rimossa, la piastra
smette automaticamente di riscaldarsi.

4.8 Ventola

Alla base del piano di cottura e presente una ventola per regolare la temperatura interna.
Quando si accende il piano di cottura e si imposta la potenza o la temperatura, la ventola si
awvia. Anche se la scheda e spenta, la ventola rimane accesa finché non si e raffreddata a
sufficienza.

Non ostruire le aperture della ventola con asciugamani da cucina, panni o altri oggetti, per non
impedire la corretta ventilazione e causare il surriscaldamento dei circuiti.

Nota: Ricordate che anche se avete spento il piano di cottura, la ventola continuera a
funzionare finché non si raffredda. Questo & normale e non indica un malfunzionamento.

4.9 Timer

- Epossibile scegliere se si desidera che il timer funzioni semplicemente come un conto alla
rovescia o se si preferisce che la zona o le zone di cottura selezionate vengano spente
quando il conto alla rovescia raggiunge lo zero.

- Iltimer puo essere programmato per un massimo di 99 minuti.

Impostazione del timer come conto alla rovescia

1. Premere licona touch del timer. Apparira «30».

2. Regolareiltempo con le icone touch «-» y «+».

3. Una volta impostato, il conto alla rovescia si avvia immediatamente e viene visualizzato il
tempo rimanente.

4. € possibile annullare il timer premendo nuovamente bicona del timer. In caso contrario,
verra visualizzato «- -».

Impostazione del timer per spegnere una zona di cottura
1. Premere licona della zona di cottura che si desidera utilizzare.
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2. Successivamente, premere l'icona touch deltimer Apparira «30».

Regolare iltempo con le icone touch «-» y «+».

4. Perannullare il timer, premere la zona di cottura in cui e stato programmato e poi premere
l'icona del timer. In questo caso, viene visualizzato «- -».

5. Una volta impostato, il conto alla rovescia si avvia immediatamente e viene visualizzato il
tempo rimanente.

Nota: Un punto rosso apparira accanto alla potenza della zona di cottura selezionata per

indicare che il timer e attivato.

w

Programmazione del timer per spegnere piii di una zona di cottura

1. Se si usa questa funzione in piu di una zona di cottura, lindicatore del timer mostrera il
tempo inferiore.
Ad esempio, se il timer della zona di cottura 3 & impostato su 3 minuti e il timer della zona
di cottura 1 e impostato su 6 minuti, nel display corrispondente apparira «3».

Nota: Il punto rosso accanto alla poetnza della zona di cottura corrispondente lampeggera.

2. Al termine del conto alla rovescia, la zona di cottura corrispondente si spegnera
automaticamente.

Nota: Sesidesidera modificare iltempo, una volta programmato il timer, & necessario ripetere

tutti i passaggi.

4.10 Funzione Booster

La funzione Booster consente di aumentare temporaneamente la potenza della zona di cottura
selezionata per un riscaldamento piu rapido e potente. Si consiglia di utilizzare la funzione
Booster con cautela e solo per un breve periodo di tempo, poiché una potenza eccessiva
potrebbe bruciare o surriscaldare gli alimenti.

1. Premere l'icona della zona di cottura che si desidera utilizzare.
Quindi premere l'icona a sfioramento >>> per selezionare il livello di potenza «b» (Booster).
3. Perannullare questa funzione, premere l'icona touch della zona di cottura corrispondente
e selezionare il livello di potenza desiderato.

Nota: Lafunzione Booster aumenta notevolmente la potenza, per cui si consiglia di usarla con
cautela per non bruciare i cibi.

4.11 Zona Flessibile

- Questa zona di cottura flessibile si trova sul lato sinistro del piano a induzione.

- La zona flessibile pud essere utilizzata come un'unica zona di cottura o come due zone
diverse, a seconda delle esigenze.

- E costituita da due induttori indipendenti che possono essere controllati separatamente.

1. Premere l'icona della zona di cottura che si desidera utilizzare.
Poi, premere l'icona touch della zona flessibile. Il livello di potenza delle zone di cottura
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superiore e inferiore sara quello predefinito ("5").

Regolare il livello di potenza utilizzando le icone touch «-» e «+».

Se si desidera modificare il livello di potenza in un secondo momento, premere una delle
icone touch delle zone di cottura che compongono la zona flessibile. Quando le cifre del
livello di potenza iniziano a lampeggiare, e possibile modificare questa impostazione.

4.12 Funzione Mantenimento a caldo

1.

2.
3.
4

Ll

Premere l'icona della zona di cottura che si desidera utilizzare.

Quindi premere l'icona della funzione Mantenimentc a caldo:

Premendolo una volta si attiva il livello 1. Apparira -

Premendolo una seconda volta si attiva il livello 2. Apparira =
Premendolo una terza volta si attiva il livello 3. Apparira .

Questa funzione viene disattivata mediante le icone a sfioramento «-» e «+».

4.13 Funzione Avvio/Pausa

1.

2.
3.
4

Quando il piano cottura e in funzione, premere l'icona di avvio/pausa per mettere in pausa
la cottura.

Ora, i valori sui display lampeggeranno.

Per riprendere la cottura, premere due volte l'icona di avvio/pausa.

I valori dei display tornano allo stato normale.

AAvvertenza

Fare attenzione quando si frigge: l'olio e il grasso si riscaldano molto rapidamente, soprattutto
se si utilizza la funzione Booster. A temperature estremamente elevate, l'olio e il grasso
possono bruciare, costituendo un grave rischio di incendio.

4.14 Cottura a fuoco lento

La cottura a fuoco lento avviene al di sotto del punto di ebollizione, a circa 85°C. £ adatta
alla preparazione di alcune zuppe e stufati, in quanto esalta i sapori senza cuocere
eccessivamente il cibo. Va utilizzato anche per cucinare salse a base di uova e addensate
con la farina.

Alcune ricette possono richiedere un'impostazione piu alta del minimo per cuocere
correttamente gli alimenti nel tempo consigliato.

4.15 Consigli per il risparmio energetico

8

Quando il cibo comincia a bollire, ridurre la potenza.

Se si utilizza un coperchio, il tempo di cottura si riduce e si risparmia energia.

Ridurre la quantita di olio o di grasso per ridurre i tempi di cottura.

Iniziare la cottura con un livello di potenza elevato e ridurlo quando il cibo si e riscaldato.
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5. PULIZIA E MANUTENZIONE

ITALIANO

Tipo di sporco

Come pulirlo

Osservazioni

Sporcizia comune
della superficie del
vetro (impronte
digitali, segni,
macchie di cibo

o versamenti

di alimenti non
zuccherati).

1. Scollegare il piano cottura
mediante l'interruttore o
differenziale abilitato.

2. Utilizzare un detergente per
piani di cottura a induzione
quando la superficie
€ ancora calda (ma
assicurarsi che non bruci).

3. Sciacquare il piano cottura
e asciugare il vetro con un
panno pulito o con carta da
cucina.

4. Ricollegare il piano cottura
a induzione alla corrente

1. Quando il piano cottura e
spento, non viene segnalato
che la superficie e calda, ma cido
non significa che non lo sia.

2. Utilizzare spugne speciali per i
piani di cottura a induzione.

3. Non utilizzare detergenti
aggressivi, corrosivi o
abrasivi che potrebbero
danneggiare il piano cottura.
Leggere sempre l'etichetta
per verificare l'idoneita del
prodotto di pulizia o della
spugna che si sta utilizzando.

4. Non lasciare mai residui sulla
superficie; il vetro potrebbe
macchiarsi.

Fuoriuscita
di alimenti
zuccherati

Rimuoverli immediatamente
con una spatola adatta ai piani
di cottura a induzione, facendo
attenzione alle superfici calde
nella zona di cottura.

1. Scollegare il piano cottura
mediante l'interruttore o
differenziale abilitato.

2. Tenere la spatola con un
angolo di 30° e raschiare

lo sporco verso un'area
completamente fredda.

3. Pulire lo sporco o i resti con
un panno o carta da cucina.

Rimuovere le macchie di alimenti
zuccherati fusi il prima possibile.
Se lasciati raffreddare sul vetro,
possono essere difficili da
rimuovere o possono addirittura
danneggiare in modo permanente
il piano cottura.

Pericolo di taglio: quando il
coperchio di sicurezza é retratto,
la lama del raschietto puo essere
affilata. Usare il raschietto con
estrema attenzione e conservarlo
sempre in modo sicuro e fuori dalla
portata dei bambini.
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Macchie e 1. Scollegare il piano cottura
fuoriuscite sul mediante l'interruttore o
pannello di differenziale abilitato.
controllo 2. Pulire le icone touch con una

spugna o un panno pulito e
umido.

3. Asciugare completamente il
pannello di controllo.

4. Ricollegare il piano cottura a
induzione alla corrente.

Se il pannello di controllo e
sporco, le icone touch potrebbero
non funzionare correttamente.
Assicurarsi di pulire e asciugare
accuratamente l'area del pannello
di controllo prima di ricollegare il
piano cottura all'a corrente.

6. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Codici di errore

Se siverifica un'anomalia, il piano cottura a induzione mostrera i codici di errore corrispondenti:

Errore Causa Soluzione
E1/E2 Protezione da sottotensione (< 85V) o | Se la tensione alla presa & inferiore
sovratensione (> 285 V) o superiore a quella specificata,
consultare un elettricista qualificato.
E3 Ilsensore e in cortocircuito o c'@ un Contattare il Servizio di Assistenza
circuito aperto. Tecnica ufficiale di Cecotec.
E4 L'IGBT e in cortocircuito o c'e un Contattare il Servizio di Assistenza
circuito aperto. Tecnica ufficiale di Cecotec.
ES La temperatura del sensore della Spegnere il piano di cottura a induzione
bobina di induzione supera i 280 °C. e attendere che si raffreddi.
E6 La temperatura del sensore IGBT e Verificare che la ventilazione sia
troppo alta. corretta e che le ventole non siano
ostruite.
Er Guasto interno dei circuiti di controllo. Contattare il Servizio di Assistenza
Tecnica ufficiale di Cecotec.
Et C'e del liquido sulle icone touch del Pulire il pannello di controllo e
pannello di controllo. asciugarlo accuratamente.
U Non e stato collocato nessun recipiente | Utilizzare un altro recipiente.
o quello collocato non e adatta alla
cottura a induzione.
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7. SPECIFICHE TECNICHE

ITALIANO

Riferimento: EU01_100144 / EUO1_104164
Modelli: Bolero Squad | 5600 FullFlex90 / Bolero Squad | 5600 FullFlex90 White

Potenza nominale: 10200 W

Tensione nominale: 220-240V~.

Frequenza nominale: 50-60Hz
A:1600W/2000W

B: 2600W/3000W

C: 2000W/2400W
D:3000/3600W

E: 2000W/2400W

F: 2600W/3000W
G:1600W/2000W

Simbolo Valore Unita

Codice modello

EUO01_100144 Bolero Squad | 5600 FullFlex90
EUO01_104164 Bolero Squad | 5600 FullFlex90 White

Tipo di piano cottura

Piastre elettriche domestiche

Numero di zone di cottura

Tecnologia di riscaldamento
(piani e zone di cottura a
induzione, zone radianti di
cottura, piani solidi)

Zone di cottura a induzione
e zone di cottura

elettrica, arrotondato ai 5 mm
pili vicini.

Simbolo Valore Unita
Per zone di cottura circolari:
diametro dell'area utilizzabile
di ciascuna zona di cottura 0 28cm cm
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Per zone di cottura non L
circolari: larghezza e 38
lunghezza della superficie
S ) cm
utile di ciascuna zona di
cottura elettrica, arrotondate W 19
ai 5 mm pil vicini.
180,7
Consumo energetico zona di 162,8
Wh/k
cottura, calcolato per kg (*) ec coccién eléctrica 189,8 /kg
183,8
Consumo energetico del piano 179.28 Why/k
cottura, calcolato per kg (*) EC placa eléctrica ' §

Le specifiche tecniche possono cambiare senza previa notifica per migliorare la qualita del
prodotto.
Fabbricato in Cina | Progettato in Spagna

8. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il
prodotto e/o le pile/batterie devono essere smaltiti separatamente
dai rifiuti domestici. Quando questo prodotto raggiunge la fine della
sua vita utile, @ necessario rimuovere le pile/batterie/accumulatori e
I portarlo in un punto di raccolta designato dalle autorita locali.

Per informazioni dettagliate su come smaltire correttamente le apparecchiature elettriche ed

elettroniche e/o le pile/batterie, il consumatore dovra contattare le autorita locali.

ILrispetto di queste linee guida aiutera a proteggere 'ambiente.

9. GARANZIA E SUPPORTO TECNICO

Cecotec sara responsabile nei confronti dell'utente finale o del consumatore per qualsiasi
difetto di conformita esistente al momento della consegna del prodotto nei termini, condizioni
e scadenze stabilite dalla normativa vigente.

Si raccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale specializzato.

Se si riscontra un problema con il prodotto o in caso di dubbi, si prega di contattare il Servizio
di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec al numero +34 96 32107 28.
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10. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non puo essere,
in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito
con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PECAS E COMPONENTES

Figural
1. Zonadeinducdo 1: 2000 W Booster 2400 W
Zona de inducao 2: 1600 W Booster 2000 W
Zona de inducao 3: 2000 W Booster 2400 W
Zona de inducao 4: 1600 W Booster 2000 W
Zona de inducao 5: 3000 W Booster 3600 W
Zona flexivel a esquerda: 2600 W Booster 3000 W
Zona flexivel direita: 2600 W Booster 3000 W
Placa de vidro
Painel de controlo

W XNV WN

Painel de controlo
Figura 2
10. Icono tétil de ligar/desligar
11. icone tatil de blogueio
12. Icone tatil da funcdo Manter quente
13. icone tatil da zona flexivel
14. Icone tatil de selecdo da zona de cozedura
15. cones tacteis de selecdo de poténcia/tempo
16. icone tatil da funcéo Booster
17. icone tatil do temporizador
18. icone tatil de inicio/pausa

NOTA:
Os graficos deste manual sao representacées esquematicas e podem ndo corresponder
exatamente ao aparelho.

2. ANTES DE USAR

- Este aparelho é embalado numa embalagem concebida para o proteger durante o
transporte. Retire o aparelho da sua caixa e remova todo o material de embalagem.
Pode manter a caixa original e outras embalagens num local seguro para evitar danos no
aparelho, caso necessite de o transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem
original, certifique-se de reciclar todos os itens corretamente.

- Certifique-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado. Se
algum deles faltar ou ndo estiver em boas condicoes, contacte imediatamente o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec.

- Nao retire o nimero de série do produto, para manter uma rastreabilidade correta do seu
equipamento em caso de necessidade de assisténcia.
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Contetido da caixa

Placa de inducao
Manual de instrucées

3. INSTALACAO

3.1 Antes de instalar a placa

1.

Certifique-se de que a bancada é plana, estavel e nivelada e de que nenhum elemento
estrutural infringe os requisitos de espaco.

Certifique-se de que o material da bancada é resistente ao calor.

Se instalar a placa de inducéo em cima de um forno, o forno deve ser equipado com uma
ventoinha de arrefecimento.

Certifique-se de que a instalacao cumpre todos os requisitos de seguranca.

Certifique-se de que a placa incorpora um interruptor de seguranca que lhe permite ser
completamente desligado da rede, o qual foi instalado e posicionado de acordo com as
regras e regulamentos eléctricos locais.

Certifique-se de que o modelo de interrutor de seguranca utilizado é aprovado e que
existe uma separacao de contacto de 3 mm em todos os pélos (ou em todos os condutores
activos [de fase], se os regulamentos locais relativos a cablagem permitirem esta variacéo
de requisitos).

Certifique-se de que o utilizador pode aceder facilmente ao interrutor de isolamento com
a placa instalada.

Utilize acabamentos resistentes ao calor e faceis de limpar (tais como azulejos ceramicos)
nas paredes que rodeiam a placa.

Adverténcias:

A instalacdo da placa de inducdo deve ser efectuada por técnicos qualificados. Nunca
efetue a operacdo sozinho.

N&o instale a placa diretamente sobre uma maquina de lavar loica, frigorifico, congelador,
maquina de lavar roupa ou secadora de roupa, uma vez que a humidade pode danificar a
eletrénica da placa.

A placa deve ser instalada de modo a assegurar uma melhor radiacdo térmica para
melhores resultados.

A parede e a zona por cima da bancada devem ser resistentes ao calor.

Para evitar qualquer dano, o adesivo utilizado para a instalacao da placa deve ser
resistente ao calor.

A Cecotec nao assume a responsabilidade por acidentes resultantes de uma ligacéo a
terra incorrecta.
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3.2 Preparacao da bancada

1. Facaum furo na bancada com as medidas indicadas na figura 3.

Nota: Para a instalacao e utilizacao, deve ser mantida um espaco minimo de 5 cm em redor do
buraco.

Longitude Largura Altura Profundidade | A Amplitude | X (mm)
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) | (mm)
50
900 520 58 54 855 495 o
minimo

2. Certifique-se de que a espessura da bancada é de pelo menos 30 mm.
Aviso: Escolha uma bancada resistente ao calor para evitar deformacdes devido ao calor
gerado pela placa de inducao.

A Em qualquer caso, certifique-se de que a placa de inducéo é bem ventilada e que a entrada
e asaida de ar ndo estao bloqueadas. Certifique-se de que a placa de inducao esta a funcionar
corretamente.

3.3 Ventilacao
Em qualquer caso, certifique-se de que a placa estd bem ventilada e que a entrada e saida de

ar ndo estao bloqueadas.

Nota: A distancia de seguranca entre a placa e o armario por cima da placa deve ser de pelo
menos de 760 mm.

Observe a figura 4 para assegurar uma ventilacdo correta da placa.

A(mm) B (mm) C(mm) D E

760 Minimo 50 30 min Entrada de ar Saida de ar 10 mm

3.4 Depois de instalar a placa de inducdo, certifique-se de que:

- O cabo dealimentacao eléctrica nao é acessivel através de portas ou gavetas de méveis.

- H&um fluxo adequado de ar do exterior do armario até a base da placa de inducao.

- Seaplacadeinducao forinstalada por cima de uma gaveta ou de um armario, é necessario
instalar uma barreira de protecao térmica por baixo da base da placa.

- O utilizador deve ter acesso facil ao interrutor de seguranca.
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3.5 Ligar a placa a tomada de alimentacéo eléctrica
Antes de ligar a placa a fonte de alimentacao, verifique que:

1.

A instalacao eléctrica a qual o painel esta ligado é adequada a poténcia consumida pelo
painel.

A tensdo corresponde ao valor nominal especificado nas carateristicas descritas neste
manual.

Adverténcias:

Para ligar a placa de inducdo a tomada eléctrica, ndo se deve utilizar adaptadores,
redutores ou dispositivos semelhantes, pois podem aquecer e provocar um incéndio.

O cabo de alimentacao da placa de inducao nao deve tocar em nenhuma peca que possa
ficar quente nem ser colocado numa zona que possa ultrapassar os 75°C.

Consulte um eletricista licenciado e qualificado para instalar a placa.

Qualquer modificacdo da instalacdo eléctrica sé pode ser efectuada por um eletricista
autorizado.

A ligacao eléctrica da placa de inducéo deve respeitar as normas em vigor e ser protegida
por um disjuntor unipolar ou automatico.

Se o aparelho estiver danificado, ponha-se em contacto com o Servico de Assisténcia
Técnica da Cecotec.

A pessoa responsavel pela instalacdo deve assegurar-se de que foi efetuada uma ligacéo
elétrica correta e que esta esta em conformidade com as normas de seguranca.

Nao dobre nem pressione o cabo.

0 cabo deve ser controlado periodicamente por um técnico autorizado.

A Cecotec nao assume a responsabilidade por acidentes resultantes de uma ligacéo a
terra incorrecta.

4. FUNCIONAMENTO

4.1 Utilizacdo dos icones tateis

Os icones tacteis respondem ao toque, néo é necessaria qualquer pressao. Fig. 5.

Ouvird um sinal sonoro cada vez que a placa detectar o seu dedo.

Certifiqgue-se de que os controlos estdo sempre limpos, secos e que nenhum objeto (por
exemplo, utensilios ou panos) os cobre. Mesmo uma pelicula fina de dgua pode dificultar
o seu funcionamento.

4.2 Recipientes adequados para a placa de inducéo

Recipientes ferromagnéticos

Os recipientes adequados para cozinhar com uma placa de inducdo sao feitos de material
ferromagnético. Podem ser fabricados em aco esmaltado, ferro fundido ou aco inoxidavel.
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- Para saber se uma panela é adequada para ser utilizada com uma placa de inducdo,
verifique se é atraida por um iman.

Recipientes especiais

- Existem outros tipos de recipientes adequados cuja base nao é totalmente ferromagnética.

- Antes de os utilizar, verifique o diametro da base e certifique-se de que a placa de inducé@o
os detecta.

Escolher os recipientes de cozedura adequados

- Nao utilize recipientes com arestas dentadas ou bases curvas. Fig. 6

- Certifique-se de que utiliza recipientes de fundo plano que correspondam ao tamanho
da zona de cozedura. Utilize utensilios de cozinha com um didmetro igual ao diametro
da zona selecionada. A utilizacdo de um utensilio ligeiramente mais largo aumentara a
eficiéncia da energia utilizada. Se for utilizado um recipiente mais pequeno, a eficiéncia
pode ser afetada.

- Cologue sempre o utensilio no centro da zona de cozedura. A base do recipiente utilizado
pode influenciar a distribuicao do calor e, consequentemente, o resultado da cozedura. A
escolha de um recipiente com uma base de qualidade superior permite poupar tempo e
energia.

Proteger a superficie do vidro
- Se quiser deslocar um recipiente colocado no prato, levante-o. Nao o faca deslizar, pois
pode danificar o vidro. Fig. 7

Recipiente vazio ou base muito fina
- Nunca coloque um recipiente vazio sobre a placa de cozedura quente, pois pode danificar
a placa. Além disso, nao utilize recipientes com uma base muito fina.

4.3 Detecdo de recipientes

- Nao utilize recipientes cuja base seja inferior ao diametro especificado, uma vez que néo
serdo detectados pela placa.

- Se nao tiver colocado um recipiente na placa, se tiver colocado um recipiente com um
fundo de didametro demasiado pequeno ou se o recipiente utilizado nao for adequado para

a cozedura por inducdo, a placa de cozedura ndo funcionara e o visor mostrarad = - =

- Aszonas de cozedura ndo funcionarao se o diametro do fundo do recipiente for demasiado
grande ou demasiado pequeno. Em qualquer outro caso, as zonas de cozedura adaptar-
se-do automaticamente ao seu diametro. No entanto, o diametro do fundo da panela deve
ser 0o mais proximo possivel do didmetro da zona de cozedura em gue vai ser colocada.

Para obter o méximo desempenho da placa de inducdo, cologue o utensilio de cozinha no
centro da zona de cozedura.
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4.4 Ligar a placa

1. Seré emitido um sinal sonoro e serdo visualizados “0" e “- -", 0 que significa que esta no
modo de espera.

2. Coloque um utensilio adequado na zona de cozedura que pretende utilizar. Certifique-se
de que o fundo dos utensilios de cozinha e a superficie da zona de cozedura estéo limpos
e secos.

3. Toque no icone tatil da zona de cozedura que deseja utilizar. O “0" ficaré intermitente.

4. Ajuste o nivel de poténcia com os icones tacteis “-" e "+".

5. € possivel ajustar a poténcia da zona de cozedura em qualquer altura. Para tal, selecione
a zona de cozedura desejada e, quando os digitos comecarem a piscar, ajuste a poténcia
através dos icones tateis correspondentes.

e
~ = ™ ,isso significa que:

Se for apresentada’
- Na&o colocou os utensilios de cozinha na zona de cozedura correta.

- Orecipiente nao é adequado para a placa de inducdo.

- Orecipiente é demasiado pequeno ou ndéo se encontra no centro da zona de cozedura.

Se alguma das situacGes anteriores tiver ocorrido:

- Aplaca nao aquecerd se nao for colocado um recipiente adequado na zona de cozedura.

- 0 ecradesligar-se-a automaticamente apés 2 minutos se nao tiver sido colocado nenhum
recipiente.

Terminada a cozedura

1. Toque no icone tatil da zona de cozedura que deseja desligar.

2. Ajuste o nivel de poténcia com os icones tacteis "-" e “+". Certifique-se de que aparece "0"
e depois “H".

3. Desligue a placa ao tocar no icone de ligar/desligar .

4. Aindicacao "H" significa que a temperatura da superficie da zona de cozedura é superior
a 60 °C. Este simbolo desaparecera quando a superficie tiver arrefecido e tiver atingido
uma temperatura de toque segura. Se quiser aguecer outros recipientes, utilize a area que
ainda estd quente para poupar energia.

4.5 Bloquear os icones tacteis:

- Pode bloquear os icones para evitar uma utilizacdo involuntéria (por exemplo, se as
criancas ligarem acidentalmente as zonas de cozedura).

- Quando o painelde controlo esté bloqueado, todos os icones tacteis (exceto ligar/desligar)
sao desactivados.

Para os bloquear, prima o icone tatil de blogueio.
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Para desbloquear os icones tacteis:
1. Certifique-se de que a placa de inducdo esteja ligada.
2. Prima e mantenha premido o icone tatil de bloqueio para criancas durante 3 segundos.

AQuando a placa estd bloqueada, todos os icones tacteis sdo desactivados, exceto o icone
de ligar/desligar, para o caso de uma emergéncia e de ser necessario desligar a placa. Se
utilizar esta opcao, tera de desbloquear os icones tacteis da proxima vez que ligar a placa.

4.6 Protecao contra sobreaquecimento
Esta placa estd equipada com um sensor para controlar a temperatura. A placa desligar-se-a
automaticamente se o sensor detetar uma temperatura excessiva.

4.7 Desligamento automatico de seguranca

Esta placa tem um sistema de protecao que a desliga automaticamente se passarem 120
minutos sem qualquer operacdo. Quando o recipiente é retirado, a placa para automaticamente
de aquecer.

4.8 Ventilador

Na base da placa existe um ventilador para regular a temperatura interna. Quando se liga a
placa e se regula a poténcia ou a temperatura, o ventilador comeca a funcionar. Mesmo que a
placa esteja desligada, a ventoinha permanecera ligada até ter arrefecido o suficiente.

Nao bloqueie as aberturas do ventilador com panos de cozinha, toalhas ou quaisquer outros
objectos, pois isso impedird a ventilacdo adequada e provocard o sobreaquecimento dos
circuitos.

Nota: Lembre-se que, mesmo que tenha desligado a placa, o ventilador continuara a funcionar
até arrefecer. Isto é habitual, ndo indica um mau funcionamento.

4.9 Temporizador

- Pode selecionar se pretende que o temporizador funcione simplesmente como uma
contagem decrescente ou se prefere que a(s) zona(s) de cozedura selecionada(s) seja(m)
desligada(s) quando a contagem decrescente chegar a zero.

- Otemporizador pode ser programado até 99 minutos.

Definir o temporizador como contagem decrescente

1. Prima oicone tatil do temporizador. “30" é apresentado.

2. Ajuste o tempo com os icones tacteis ‘-'e '+

3. Quando o temporizador estiver definido, a contagem decrescente comeca imediatamente
e o tempo restante é apresentado.

4. Pode cancelar o temporizador ao premir novamente o icone do temporizador. Se for o
caso, aparece “- -".
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Definir o temporizador para desligar uma zona de cozedura

1. Toque noicone da zona de cozedura que deseja utilizar.

2. Aseguir, prima o icone tatil do temporizador. “30" é apresentado.

3. Ajuste o tempo com os icones tacteis -'e '+

4. Para cancelar o temporizador, prima a zona de cozedura para a qual foi programado e, em
seguida, prima o icone do temporizador. Ao fazé-lo, aparece - -"

5. Quandootemporizadorestiverdefinido, a contagem decrescente comecaraimediatamente
e o0 tempo restante é apresentado.

Nota: Um ponto vermelho aparece ao lado da poténcia da zona de cozedura selecionada para

indicar que o temporizador esta ativado.

Definir o temporizador para desligar mais de uma zona de cozedura

1. Seutilizar esta funcao em mais do que uma area de cozedura, o indicador do temporizador
mostrard o tempo mais baixo.
Por exemplo, se o temporizador da zona de cozedura 3 estiver regulado para 3 minutos
e o temporizador da zona de cozedura 1 estiver regulado para 6 minutos, a indicacao
correspondente serd “3"

Nota: O ponto vermelho ao lado da poténcia da zona de cozedura correspondente ficara

intermitente.

2. Quando a contagem decrescente terminar, a zona de cozedura correspondente sera
automaticamente desligada.

Nota: Se pretender alterar o tempo, uma vez programado o temporizador, deve repetir todos

0S passos.

4.10 Funcao Booster

Afuncdo Booster é utilizada para aumentar temporariamente a poténcia da zona de cozedura
selecionada para um aquecimento mais rapido e mais potente. Recomendamos que utilize a
funcao Booster com cuidado e apenas durante um curto periodo de tempo, uma vez que uma
poténcia excessiva pode queimar ou sobreaquecer os alimentos.

1. Toque no icone da zona de cozedura que deseja utilizar.
Em seguida, prima o icone tétil>>> para selecionar o nivel de poténcia “b" (Booster).

3. Para anular esta funcao, prima o icone tatil da zona de cozedura correspondente e
selecione o nivel de poténcia desejado.

Nota: A funcdo Booster aumenta consideravelmente a poténcia, pelo que recomendamos a
sua utilizacdo com precaucao para nao queimar os alimentos.

4.11 Zona flexivel
- Estazona de cozedura flexivel esté situada no lado esquerdo da placa de induc&o.
- Pode ser utilizada como uma Unica zona de cozedura ou como duas zonas diferentes,
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consoante as suas necessidades.
A zona estd formada por dois indutores independentes que podem se controlar
separadamente.

Toque no icone da zona de cozedura que deseja utilizar.

A continuacao, toque no icone tatil da zona flexivel. O nivel de poténcia das zonas de
cozedura superior e inferior serd o predefinido ("5").

Ajuste o nivel de poténcia com os icones tacteis "-" e "+".

Se desejar alterar o nivel de poténcia mais tarde, prima um dos icones tacteis das zonas de
cozedura que compdem a zona flexivel. Quando os digitos do nivel de poténcia comecarem

a piscar, poderd alterar esta definicao.

4.12 Funcao Manter quente

1.

2.
3.
4

o v

Toque no icone da zona de cozedura que deseja utilizar.

Em seguida, prima o icone da funcao Manter quente:

Se premir uma vez, ativa o nivel 1. — é apresentado.

Se premir uma segunda vez, o nivel 2 é ativado. - é apresentado.
Se premir uma terceira vez, ativa o nivel 3. ey apresentado.

E possivel desativar esta funcao através dos icones tacteis "-" e "+".

4.13 Funcado Iniciar/Pausa

1.

2.
3.
4

Quando a placa estiver em funcionamento, prima o icone de inicio/pausa para interromper
a cozedura.

Nesta altura, os valores nos ecrds piscarao.

Para retomar a cozedura, prima duas vezes o icone de inicio/pausa.

Os valores dos ecrds voltardo ao seu estado normal.

A Adverténcia

Tenha cuidado ao fritar, pois o 6leo e a gordura aguecem muito rapidamente (especialmente se
utilizar a Funcéo Booster). A temperaturas extremamente elevadas, o 6leo e a gordura podem
inflamar-se espontaneamente, o que representa um sério risco de incéndio.

4.14 Cozedura em lume brando

A cozedura em lume brando ocorre abaixo do ponto de ebulicdo, a cerca de 85°C. E
adequada para preparar algumas sopas e guisados, uma vez que realca os sabores sem
cozer demasiado os alimentos. Também deve ser utilizado para cozinhar molhos a base de
ovos e engrossados com farinha.

Algumas receitas podem exigir uma regulacdo mais elevada do que a minima para que os
alimentos cozinhem corretamente no tempo recomendado.
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4.15 Dicas para poupar energia

- Quando os alimentos comecam a ferver, reduza a poténcia.

PORTUGUES

- Seutilizar uma tampa, o tempo de cozedura sera reduzido, o que permitird poupar energia.
- Reduza a quantidade de liquido ou gordura para reduzir os tempos de cozedura.
- Comece a cozinhar com um nivel de poténcia elevado e reduza o nivel quando os alimentos

tiverem aquecido.

5. LIMPEZA E MANUTENCAO

Tipo de sujidade

Limpeza

Observactes

Sujidade comum da
superficie do vidro
(impressoes digitais,
marcas, manchas
de alimentos

ou derrames de
alimentos nao
acucarados).

1. Desligue a alimentacao
eléctrica da placa por
meio do disjuntor ou do
diferencial habilitado para
o efeito.

2. Utilize um produto de
limpeza para placas
de inducdo enquanto a
superficie ainda estiver
ligeiramente quente (mas
certifiqgue-se de que néo
queima).

3. Enxagueaplacaesequeo

vidro com um pano limpo ou
papel de cozinha.

4. \Voltealigaraplacaa

tomada elétrica

1.

Quando a placa esta
desligada, nao ha qualquer
aviso de que a superficie esta
quente, mas isso nao significa
que nao esteja quente.

Utilize esfregdes especiais
para placas de inducao.

Ndo utilize produtos de
limpeza agressivos, corrosivos
ou abrasivos que possam
danificar a placa. Leia sempre
o rétulo para verificar a
adequacao do produto de
limpeza ou do esfregdo que
esta a utilizar.

Nunca deixe residuos na
superficie; o vidro poderia ficar
manchado.
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derrames no painel
de controlo

eléctrica da placa por meio

do disjuntor ou do diferencial
habilitado para o efeito.

2. Limpe a zona de controlos
tateis com uma esponja ou pano
limpo e humido.

3. Seque completamente o
painel de controlo.

4.Volte a ligar a placa a tomada
elétrica.

Derrame de Retire imediatamente os Remova manchas de comida
alimentos derrames com um raspador derretidas e acucaradas o
acucarados adequado para placas de mais depressa possivel. Se
inducao, e tenha cuidado com as | os deixar arrefecer no vidro,
superficies quentes. podem ser dificeis de remover
1. Desligue a alimentacao ou podem mesmo danificar
eléctrica da placa por meio permanentemente a superficie do
do disjuntor ou do diferencial vidro.
habilitado para o efeito. Risco de corte: quando a cobertura
2.Segure o raspador num de seguranca é retraida, a ldmina
angulo de 30° e raspe a sujidade | do raspador pode ser afiada como
até uma area completamente uma l@mina de barbear. Utilize
fria. com extremo cuidado e guarde
3. Limpe qualquer sujidade ou sempre em seguranca e fora do
derramamento com um pano ou | alcance das criancas.
papel de cozinha.
Manchas e 1. Desligue a alimentacao Se o painel de controlo estiver

sujo, os icones tacteis podem
nao funcionar corretamente.
Certifique-se de que limpa e seca
bem a drea do painel de controlo
antes de voltar a ligar a placa a
fonte de alimentacao.
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6. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Caodigos de erro
Se ocorrer uma anomalia, a placa de inducdo entrard automaticamente no estado de protecao
e exibird os cédigos de erro correspondentes:

PORTUGUES

ou a que instalou ndo é
adequada para cozinhar por
inducao.

Erro Possivel causa Solucdo

E1/E2 Protecdo contra subtensdo (< 85 | Se a tensdo na tomada for inferior ou
\/) ou sobretensao (> 285V) superior a especificada, consulte um

eletricista qualificado.

E3 0 sensor sofreu um curto- Contacte com o Servico de Assisténcia
circuito ou existe um circuito Técnica da Cecotec.
aberto.

E4 0 IGBT sofreu um curto-circuito | Contacte com o Servico de Assisténcia
ou existe um circuito aberto. Técnica da Cecotec.

ES Atemperatura do sensor da Desligue a placa de inducdo e espere que
bobina de inducao é superior a arrefeca.

280 °C.

EB Atemperatura do sensor do Verifique se a ventilacdo é correta e se os
transistor IGBT é demasiado ventiladores nao estdo obstruidos.
elevada.

Er Falha interna dos circuitos de Contacte com o Servico de Assisténcia
controlo. Técnica da Cecotec.

Et Existe algum liquido nos icones | Limpe o painel de controlo e seque-o bem.
tacteis do painel de controlo.

u N&o instalou nenhuma panela Utilize outro recipiente.

7. ESPECIFICACOES TECNICAS

Referéncias: EU01_100144 / EUO1_104164
Modelos: Bolero Squad | 5600 FullFlex90 / Bolero Squad | 5600 FullFlex90 White

Poténcia nominal: 10200 W
Tensdo nominal: 220-240V~.
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Frequéncia nominal: 50-60Hz
A:1600W/2000W

B: 2600W/3000W

C: 2000W/2400W
D:3000/3600W

E: 2000W/2400W

F: 2600W/3000W
G:1600W/2000W

Simbolo

Valor

Unidade

Identificacao do modelo

EU01_100144 Bolero Squad | 5600 FullFlex90
EU01_104164 Bolero Squad | 5600 FullFlex90 White

Tipo de placa de inducé@o

Placas elétricas domésticas

Nimero de seletores das
zonas de cozedura

Tecnologia de aguecimento
(zonas de cozedura por
inducao, por radiacdo,...)

Zonas de cozedura por inducao

e zonas de cozedura

Simbolo Valor Unidade

Para as zonas de cozedura
cirulares: diametro da
superficie Gtil de cada zona 0 28cm cm
de cozedura, arredondado
ao0s 5 mm mais proximos.
Para as zonas de cozedura L
ndo cirulares: largura e 38
comprimento da superficie

e cm
utilizével de cada zona de
cozedura, arredondados W 19
a0s 5 mm mais proximos.
Consumo de energia 180,7
por l@mpada ou zona de c N 162,8 Wh/kg
cozedura, calculado por cozedura elétrica 189,8
kg (*) 183,8
Consumo de energia da - N 179,28 Wh/kg
placa, calculado por kg (*) placa elétrica
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As especificacoes técnicas podem ser alteradas sem notificacao prévia para melhorar a
qualidade do produto.
Fabricado na China | Desenhado na Espanha

8. RECICLAGEM DE PRODUTOS ELETRICOS E ELETRONICOS

Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicaveis, o
produto e/ou a bateria devem ser eliminados separadamente do lixo
domeéstico. Quando este produto atingir o fim da sua vida til, devera
remover as pilhas/baterias/acumuladores e leva-lo para um ponto de
(— recolha designado pelas autoridades locais.
Para obter informacao detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar os seus
equipamentos elétricos e eletrénicos e/ou as correspondentes baterias, o consumidor deverd
contactar com as autoridades locais.
A conformidade com as diretrizes acima referidas ajudara a proteger o ambiente.

9. GARANTIA E SAT

A Cecotec sera responsavel perante o utilizador final ou consumidor por qualquer falta de
conformidade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condicoes e prazos
estabelecidos pelos regulamentos aplicaveis.

Recomenda-se que as reparacdes sejam efetuadas por pessoal qualificado.

Se detectar um incidente com o produto ou tiver alguma ddvida, contacte o Servico de
Assisténcia Técnica oficial da Cecotec através do nimero +34 96 32107 28.

10. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contelido desta publicacao nao pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido ou
distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocépia, gravacdo ou similar) sem a
autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Figuur

1. Inductie kookzone 1: 2000 W Booster 2400 W
Inductie kookzone 2: 1600 W Booster 2000 W
Inductie kookzone 3: 2000 W Booster 2400 W
Inductie kookzone 4: 1600 W Booster 2000 W
Inductie kookzone 5: 3000 W Booster 3600 W
Flexibele zone links: 2600 W Booster 3000 W
Flexibele zone rechts: 2600 W Booster 3000 W
Glazen plaat
Bedieningspaneel

W XNV WN

Bedieningspaneel
Figuur 2
10. Touch icoon aan/uit
11. Touch icoon voor vergrendeling
12. Touch icoon voor de warmhoud functie
13. Touch icoon van de flexibele zone
14. Kookzone selectie
15. Touch iconen voor selectie van vermogen/tijd
16. Booster functie
17. Touch icoon timer
18. Start/pauze touch icoon

OPMERKING:
De figuren in deze handleiding zijn schematische voorstellingen en komen mogelijk niet exact
overeen met het product.

2.VOOR U HET APPARAAT GEBRUIKT

- Dit apparaat heeft een verpakking die ontworpen is om het tijdens het transport te
beschermen. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het verpakkingsmateriaal.
U kunt de originele doos en andere verpakking op een veilige plaats bewaren om
beschadiging van het apparaat te voorkomen als u het in de toekomst moet vervoeren. Als
u de verpakking toch weggooit, zorg er dan voor een correcte recyclage.

- Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als er één
ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de Technische
Dienst van Cecotec.
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- Verwijder het serienummer van het product niet om een correcte traceerbaarheid van uw
apparatuur te behouden in geval van hulp.

Inhoud van de doos
- Inductiekookplaat
- Handleiding

3. INSTALLATIE

3.1Voordat u de inductiekookplaat installeert:

1. Zorg ervoor dat het werkblad vierkant is, dat het waterpas ligt en dat er geen structurele

elementen zijn die niet voldoen aan de ruimtevereisten.

Zorg ervoor dat het materiaal van het werkblad hittebestendig is.

3. Als de kookplaat boven een oven wordt geinstalleerd, moet de oven voorzien zijn van een
koelventilator.

4. Zorgervoor dat de installatie voldoet aan alle veiligheidseisen.

Zorg ervoor dat de kookplaat is uitgerust met een veiligheidsschakelaar, geinstalleerd en

geplaatst in overeenstemming met de plaatselijke elektrische regels en voorschriften,

waarmee de kookplaat volledig van het elektriciteitsnet kan worden losgekoppeld.

6. Zorg ervoor dat het model veiligheidsschakelaar dat u gebruikt is goedgekeurd en dat er
een contactscheiding van 3 mm is op alle polen (of op alle actieve [fase]geleiders als de
plaatselijke bedradingsvoorschriften deze variatie van vereisten toestaan).

7. Zorg ervoor dat de veiligheidsschakelaar gemakkelijk bereikbaar is wanneer de
inductiekookplaat geinstalleerd is.

8. Gebruik hittebestendige en gemakkelijk schoon te maken afwerkingen (zoals keramische
tegels) op de muren rond de kookplaat.

[

vt

Waarschuwingen:

- De inductiekookplaat moet worden geinstalleerd door gekwalificeerd personeel. Voer de
handeling nooit alleen uit.

- Installeer de kookplaat niet direct boven een afwasmachine, koelkast, vriezer, wasmachine
of wasdroger, aangezien vocht de elektronica van de kookplaat kan beschadigen.

- De kookplaat moet zo worden geinstalleerd dat er een betere warmtestraling is.

- Demuur en het gebied boven het werkblad moeten hittebestendig zijn.

- Om beschadiging te voorkomen, moet de lijm die gebruikt wordt voor de installatie van de
inductiekookplaat hittebestendig zijn.

- Cecotec kan niet aansprakelijk worden gesteld voor ongevallen die het gevolg zijn van
onjuiste aarding.
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3.2 Voorbereiding van het keukenblad

1. Booreen gatin het keukenblad volgens de afmetingen in figuur 3.

Opmerking: Voor de installatie en het gebruik moet een minimumafstand van 5 cm rond het gat
worden aangehouden.

Lengte Breedte Hoogte Diepte A(mm) | Amplitude X (mm)
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm)
50
900 520 58 54 855 495 .
minimum

2. Zorgervoor dat het werkblad minstens 30 mm dik is.
Opmerking: Kies een hittebestendig keukenblad om vervorming door de hitte van de
inductiekookplaat te voorkomen.

AZorg er altijd voor dat de inductiekookplaat goed geventileerd is en dat de luchtinlaat en
-uitlaat niet geblokkeerd zijn. Controleer of de inductiekookplaat goed werkt.

3.3 Ventilatie
Zorg ervoor dat de inductiekookplaat goed geventileerd is en dat de luchtinlaat en -uitlaat niet

geblokkeerd zijn.

Opmerking: De veiligheidsafstand tussen de inductiekookplaat en de kast boven de kookplaat
moet minstens 760 mm bedragen.

Raadpleeg figuur 4 voor een goede ventilatie van de kookplaat.

A (mm) B (mm) C(mm) D E

760 Minimum 50 30 min Luchtingang Luchtuitlaat 10 mm

3.4 Controleer na het installeren van de inductiekookplaat of:

- De stroomkabelis niet toegankelijk via meubeldeuren of laden.

- Er is een voldoende toevoer van verse lucht van de buitenkant van de kast naar de
onderkant van de kookplaat.

- Als de inductiekookplaat op laden of meubels wordt geinstalleerd, moet er een
hittebeschermingsbarriere onder de voet van de kookplaat worden geplaatst.

- Deveiligheidsschakelaar is gemakkelijk toegankelijk voor de gebruiker.

3.5 Sluit de inductiekookplaat aan op het stopcontact
Voordat u de kookplaat op de voeding aansluit, moet u controleren of:
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De elektrische installatie waarop de inductiekookplaat is aangesloten, is geschikt voor het
vermogen dat de kookplaat verbruikt.

De spanning komt overeen met de nominale waarde gespecificeerd in de karakteristieken
beschreven in deze handleiding.

Waarschuwingen:

Gebruik geen adapters, verlengsnoeren of soortgelijke apparaten om de inductiekookplaat
op het stopcontact aan te sluiten, omdat deze heet kunnen worden en brand kunnen
veroorzaken.

De stroomkabel van de inductiekookplaat mag geen onderdelen aanraken die heet kunnen
worden en mag niet in een ruimte worden geplaatst die warmer kan worden dan 75°C.
Laat de inductiekookplaat installeren door een bevoegd elektricien.

Wijzigingen aan de elektrische installatie mogen alleen worden uitgevoerd door een
erkende elektricien.

De elektrische aansluiting van de inductiekookplaat moet voldoen aan de huidige
voorschriften en moet worden beveiligd door een enkelpolige of automatische
stroomonderbreker.

Als de kabel beschadigd is, neem dan contact op met de Technische Dienst van Cecotec.
De persoondieverantwoordelijkis voor de installatie moet ervoor zorgen dat de elektrische
aansluiting correct is gemaakt en dat deze voldoet aan de veiligheidsvoorschriften.

Buig de kabel niet en knijp er niet in.

De kabel moet regelmatig worden gecontroleerd door een bevoegde technicus.

Cecotec kan niet aansprakelijk worden gesteld voor ongevallen die voortvloeien uit het
gebruik van de inductiekookplaat zonder aardaansluiting.

4, WERKING

4.1 Gebruik van de touch iconen

Touch iconen reageren op aanraking, dus er is geen druk nodig. Fig. 5.

U hoort een pieptoon telkens wanneer de kookplaat uw vinger detecteert.

Zorg ervoor dat de touch iconen altijd schoon en droog zijn en dat er geen voorwerp (bijv.
kookgerei of doekjes) op liggen. Zelfs een dun laagje water kan de werking belemmeren.

4.2 Pannen geschikt voor inductiekookplaat

Ferromagnetische pannen

Het kookgerei dat geschikt is voor koken op een inductiekookplaat is gemaakt van
ferromagnetisch materiaal. Ze kunnen gemaakt zijn van geémailleerd staal, gietijzer of
roestvrij staal.
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- Om te weten of een pan geschikt is voor gebruik met een inductiekookplaat, controleert u
of de pan wordt aangetrokken door een magneet.

Speciale pannen

- Er zijn andere soorten kookgerei geschikt voor inductie koken waarvan de basis niet
volledig ferromagnetisch is.

- Controleer voor gebruik de diameter van de basis en of de inductiekookplaat deze
detecteert.

Het juiste kookgerei kiezen

- Gebruik geen kookgerei met gekartelde randen of een gebogen bodem. Fig. 6

- Zorg ervoor dat u pannen gebruikt met een platte bodem en dezelfde grootte als het
kookgedeelte. Gebruik kookgerei met een diameter die gelijk is aan de diameter van de
gekozen zone. Het gebruik van een iets breder kookgerei zal de efficiéntie van de gebruikte
energie verhogen. Als een kleinere pan wordt gebruikt, kan dit ten koste gaan van de
efficiéntie.

- Plaats het kookgerei altijd in het midden van de kookzone. De bodem van de gebruikte pan
kan de warmteverdeling en dus het kookresultaat beinvloeden. Als u een pan kiest met
een bodem van hogere kwaliteit, bespaart u tijd en energie.

Glasoppervlak beschermen
- Alsueenpandie op deinductiekookplaat staat wilt verplaatsen, tilt u deze omhoog. Schuif
er niet mee, want dan kan het glas beschadigd raken. Fig. 7

Lege pan of pan met een zeer dunne bodem
- Plaats nooit een lege pan op de hete kookplaat, dit kan schade aan de kookplaat
veroorzaken. Gebruik ook geen pannen met een hele dunne bodem.

4.3 Detectie van pannen

- Gebruik geen pannen waarvan de basis kleiner is dan de aangegeven diameter, want deze
worden niet gedetecteerd door de inductiekookplaat.

- Als u geen pan op de kookplaat heeft geplaatst, als u een pan met een te kleine bodem
heeft geplaatst of als de gebruikte pan niet geschikt is voor inductie koken, werkt de
kookplaat niet en geeft het display . = - = weer.

- De kookzones werken niet als de diameter van de bodem van de pan te groot of te klein
is. In elk ander geval passen de kookzones zich automatisch aan hun diameter aan. De
diameter van de bodem van de pan moet echter zo goed mogelijk overeenkomen met
de diameter van de kookzone waarin de pan wordt geplaatst. Om de inductiekookplaat
optimaal te benutten, plaatst u het kookgerei in het midden van de kookzone.

I BOLERO SQUAD 15600 FULLFLEX90

142 BOLERO SQUAD I 5600 FULLFLEXS0 WHITE



NEDERLANDS

4.4 De kookplaat inschakelen

1. Wanneer de inductiekookplaat wordt ingeschakeld, klinkt er een pieptoon en worden «0»
en «- -» weergegeven, wat betekent dat de kookplaat in stand-by staat.

2. Plaats een geschikte pan op de kookzone die u wilt gebruiken. Zorg ervoor dat de bodem

van de pan en het oppervlak van de kookzone schoon en droog zijn.

Druk op het touch icoon van de kookzone die u wilt gebruiken. Het nummer “0" knippert.

Pas het vermogensniveau aan met de touch iconen «-» en «+».

5. U kunt het vermogen van de kookzone op elk moment aanpassen. Om dit te doen,
selecteert u de gewenste kookzone en wanneer de cijfers beginnen te knipperen, past u
het vermogen aan met de overeenkomstige touch iconen.

W

Als. = Y = wordt weergegeven, betekent dit dat:

- U heeft de pan niet in de juiste kookzone geplaatst.
- Depanis niet geschikt voor inductiekookplaten.
- De panis te klein of staat niet in het midden van de kookzone.

Als een van de bovenstaande dingen is gebeurd:
- De kookplaat wordt alleen warm als er een geschikte pan in de kookzone wordt geplaatst.
- Hetdisplay schakelt na 2 minuten automatisch uit als er geen pan is geplaatst.

Zodra het koken klaar is

1. Druk op hettouch icoon van de kookzone die u wilt uitschakelen.

2. Pas het vermogensniveau aan met de touch iconen «-» en «+». Zorg ervoor dat «0» wordt
weergegeven en vervolgens «H».

3. Schakel de inductiekookplaat uit door op het aan/uit touch icoon te drukken.

4. Als «H» wordt weergegeven, betekent dit dat de oppervlaktetemperatuur van de kookzone
hoger is dan 60 °C. Dit symbool verdwijnt wanneer het oppervlak is afgekoeld en een
veilige aanraaktemperatuur heeft bereikt. Als u andere pannen wilt verwarmen, gebruik
dan het gedeelte dat nog warm is om energie te besparen.

4.5 De touch iconen vergrendelen

- Ukuntde touch iconen vergrendelen om onbedoeld gebruik te voorkomen (bv. kinderen die
per ongeluk de kookzones inschakelen).

- Wanneer het bedieningspaneel is vergrendeld, worden alle touch iconen (behalve aan/uit)
uitgeschakeld.

Om de touch iconen te vergrendelen, drukt u op het touch icoon van de vergrendeling.

De touch iconen ontgrendelen:
1. Zorgervoor dat de inductiekookplaat is ingeschakeld.

BOLERO SQUAD 15600 FULLFLEX90 I 143
BOLERO SQUAD | 5600 FULLFLEX90 WHITE



NEDERLANDS

2. Houd het touch icoon van de vergrendeling 3 seconden lang ingedrukt.

AA[S de inductiekookplaat vergrendeld is, zijn alle touch iconen uitgeschakeld, behalve
het aan/uit icoon voor het geval er zich een noodgeval voordoet en u de kookplaat moet
uitschakelen. Als u deze optie gebruikt, moet u de volgende keer dat u de kookplaat aanzet de
touch iconen ontgrendelen.

4.6 Bescherming tegen oververhitting
Deze inductiekookplaat heeft een sensor die de interne temperatuur regelt. De kookplaat
schakelt automatisch uit als de sensor een te hoge temperatuur detecteert.

4.7 Automatische veiligheidsuitschakeling

Deze inductiekookplaat heeft een beveiligingssysteem dat de kookplaat automatisch
uitschakelt als er 120 minuten voorbijgaan zonder enige bediening. Wanneer de pan wordt
verwijderd, stopt de inductiekookplaat automatisch met verwarmen.

4.8 Ventilator

Onderaan de inductiekookplaat zit een ventilator om de interne temperatuur te regelen.
Wanneer de inductiekookplaat wordt ingeschakeld en het vermogen of de temperatuur wordt
ingesteld, start de ventilator. Zelfs als de inductiekookplaat uitgeschakeld is, blijft de ventilator
aan tot het voldoende afgekoeld is.

Blokkeer de ventilatoropeningen niet met keukendoeken, schoonmaakdoekjes of andere
voorwerpen, want dit verhindert een goede ventilatie en leidt tot oververhitting van de circuits.

Opmerking: Vergeet niet dat zelfs als u de inductiekookplaat heeft uitgeschakeld, de ventilator
blijft draaien tot hij is afgekoeld. Dit is normaal en duidt niet op een storing.

4.9 Timer

- Ukuntkiezen of u de timer gewoon wilt laten aftellen of dat u de geselecteerde kookzone(s)
wilt laten uitschakelen wanneer het aftellen nul bereikt.

- Detimer kan worden ingesteld tot 99 minuten.

Timer instellen om af te tellen

1. Druk op het touch icoon van de timer. «30» wordt weergegeven.

2. Pas de tijd aan met de touch iconen «-» en «+».

3. Zodra de timer is ingesteld, begint het aftellen onmiddellijk en wordt de resterende tijd
weergegeven.

4. U kunt de timer annuleren door nogmaals op het touch icoon van de timer te drukken. Als
dit het gevalis, wordt «- -» weergegeven.
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De timer instellen om een kookzone uit te schakelen

1. Druk op heticoon van de gewenste kookzone.

2. Drukvervolgens op het touch icoon van de timer. «<30» wordt weergegeven.

3. Pasdetijd aan met de touch iconen «-» en «+».

4. Om de timer te annuleren, drukt u op de kookzone waarin deze was geprogrammeerd en
vervolgens op het touch icoon van de timer. Als u dit doet, wordt «- -» weergegeven.

5. Zodra de timer is ingesteld, begint het aftellen onmiddellijk en wordt de resterende tijd
weergegeven.

Opmerking: Er verschijnt een rode stip naast het vermogen van de geselecteerde kookzone om

aan te geven dat de timer geactiveerd is.

De timer instellen om meer dan één kookzone uit te schakelen

1. Als udeze functie voor meer dan één kookzone gebruikt, toont het timerdisplay de kortste
tijd.
Als de timer voor kookzone 3 bijvoorbeeld is ingesteld op 3 minuten en de timer voor
kookzone 1is ingesteld op 6 minuten, wordt op het bijbehorende display «3» weergegeven.

Opmerking: De rode stip naast het vermogen van de betreffende kookzone knippert.

2. Wanneer het aftellen is afgelopen, wordt de betreffende kookzone automatisch
uitgeschakeld.

Opmerking: Als u de tijd wilt wijzigen nadat de timer is geprogrammeerd, moet u alle stappen

herhalen.

4.10 Booster functie

De Booster functie wordt gebruikt om het vermogen van de geselecteerde kookzone tijdelijk
te verhogen voor een snellere en krachtigere verwarming. We raden aan de Booster functie
voorzichtig en slechts kort te gebruiken, omdat te veel vermogen het voedsel kan verbranden
of oververhitten.

1. Drukop heticoon van de gewenste kookzone.

2. Drukvervolgens op het touch icoon >>> om vermogensniveau «b» (Booster) te selecteren.

3. Omdeze functiete annuleren, drukt u op het touchicoon van de overeenkomstige kookzone
en selecteert u het gewenste vermogensniveau.

Opmerking: De Booster functie verhoogt het vermogen aanzienlijk en daarom raden we aan
deze voorzichtig te gebruiken, zodat het voedsel niet verbrandt.

4.11 Flexibele zone

- De flexibele kookzone bevindt zich aan de linkerkant van de inductiekookplaat.

- Het kan worden gebruikt als één kookzone of als twee individuele zones, afhankelijk van
uw behoeften.

- Hij bestaat uit twee onafhankelijke spoelen die afzonderlijk kunnen worden aangestuurd.
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1. Druk op heticoon van de gewenste kookzone.

2. Drukvervolgens op het touchicoonvan de flexzone. Het vermogensniveau van de bovenste
en onderste kookzones is standaard («5»).

3. U kunt het energieniveau aanpassen met de touch iconen «-» en «+».

4. Als u het vermogensniveau later wilt wijzigen, drukt u op een van de touch iconen op de
kookzones die samen de flexzone vormen. Wanneer de cijfers van het vermogensniveau
beginnen te knipperen, kunt u deze instelling wijzigen.

4.12 Warmhoud functie

1. Druk op heticoon van de gewenste kookzone.

2. Drukvervolgens op het icoon van de warmhoud functie.

3. Eén keer drukken activeert niveau 1. — wordt weergegeven.

4. Als uer een tweede keer op drukt, wordt niveau 2 geactiveerd. Z wordt weergegeven.
Als u er een derde keer op drukt, wordt niveau 3 geactiveerd. — wordt weergegeven.
Deze functie wordt uitgeschakeld door middel van de touch iconen «-» en «+».

o v

4.13 Start/pauze functie

1. Alsde kookplaat aan staat, druk dan op het start/pauze icoon om het koken te pauzeren.
2. Opdit moment knipperen de waarden op de displays.

3. Druktwee keer op het start/pauze icoon om het koken te hervatten.

4. Dewaarden van de displays keren terug naar hun normale staat.

A Waarschuwing

Wees voorzichtig bij het frituren, want olie en vet worden zeer snel heet, vooral als u de
Booster functie gebruikt. Bij extreem hoge temperaturen kunnen olie en vet verbranden, wat
een ernstig brandgevaar oplevert.

414 Sudderen

- Sudderen vindt plaats onder het kookpunt, bij ongeveer 85°C. Het is geschikt voor het
bereiden van sommige soepen en stoofschotels, omdat het de smaken versterkt zonder
het voedsel te overkoken. Het moet ook worden gebruikt voor het koken van sauzen op
basis van ei die zijn ingedikt met bloem.

- Sommige recepten vereisen een hogere instelling dan de minimuminstelling om het
voedsel goed gaar te krijgen in de aanbevolen tijd.

4.15 Tips voor energiebesparing

- Wanneer het voedsel begint te koken, zet dan het vermogen lager.

- Als u een deksel gebruikt, wordt de kooktijd korter, wat energie bespaart.
- Gebruik minder olie of vet om de bereidingstijd te verkorten.
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- Begin met koken op een hoog vermogen en verlaag het vermogen wanneer het voedsel is

opgewarmd.

5. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

Type vervuiling

Hoe maakt u het schoon?

Opmerkingen

Normale vervuiling
van het glasoppervlak
(vingerafdrukken,
vlekken,
voedselvlekken of
gemorst ongezoet
voedsel).

1.

Schakel de stroom naar de
inductiekookplaat uit met
de stroomonderbreker of
differentieel die voor dit doel
is ingeschakeld.

Gebruik een
schoonmaakmiddel voor
inductiekookplaten terwijl
het oppervlak nog een
beetje warm is (maar

zorg ervoor dat het niet
verbrandt).

Spoel de kookplaat af

en droog het glas met

een schone doek of
keukenpapier.

Sluit de kookplaat opnieuw
aan op de voeding

1.

Als de kookplaat is
uitgeschakeld, is er geen
waarschuwing dat het
oppervlak heet is, maar dat
betekent niet dat het niet heet
is.

Gebruik speciale
schuursponsjes voor
inductiekookplaten.

Gebruik geen agressieve,
bijtende of schurende
schoonmaakmiddelen die de
inductiekookplaat kunnen
beschadigen. Lees altijd het
etiket om te controleren of
het schoonmaakproduct of
schuursponsje dat u gebruikt
geschikt is.

Laat nooit resten achter op het
oppervlak, er kunnen viekken
op het glas komen.
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Morsen van
suikerhoudende
voedingsmiddelen

Verwijder ze onmiddellijk met
een schraper die geschikt is
voor inductiekookplaten, maar
wees voorzichtig met hete
oppervlakken.

1. Schakel de stroom naar de
inductiekookplaat uit met

de stroomonderbreker of
differentieel die voor dit doel is
ingeschakeld.

2. Houd de schraper onder een
hoek van 30° en schraap het vuil
weg op een plek die helemaal
koelis.

3. Veeg vuil of gemorst vuil weg
met een doek of keukenpapier.

Verwijder gesmolten vlekken van
suikerhoudend voedsel zo snel
mogelijk. Als u ze laat afkoelen
op het glas, kunnen ze moeilijk
te verwijderen zijn of zelfs de
kookplaat permanent beschadigen.
Snijgevaar: wanneer de
veiligheidskap is ingetrokken, kan
het mes van de schraper scherp
zijn als een scheermes. Gebruik
met uiterste zorg en bewaar het
altijd veilig en buiten bereik van
kinderen.

Vlekken en morsen op
het bedieningspaneel

1. Schakel de stroom naar de
inductiekookplaat uit met

de stroomonderbreker of
differentieel die voor dit doel is
ingeschakeld.

2. Veeg de iconen af met een
schone, vochtige spons of doek.
3. Droog het bedieningspaneel
volledig af.

4. Sluit de kookplaat opnieuw
aan op de voeding.

Als het bedieningspaneel vuilis,
werken de touch iconen mogelijk
niet goed. Zorg ervoor dat u het
gebied rond het bedieningspaneel
goed reinigt en droogt voordat u
de kookplaat weer aansluit op de
voeding.

6. PROBLEEMOPLOSSING

Foutcodes

Als er een afwijking optreedt, geeft de kookplaat de bijpehorende foutcodes weer:

Fout

Mogelijke oorzaak

Oplossing

E1/E2

Beveiliging tegen onderspanning (<
85V) of overspanning (> 285 V)

Als de spanning op het stopcontact
lager of hoger is dan gespecificeerd,
raadpleeg dan een gekwalificeerde

elektricien.
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de pannen die u heeft geplaatst zijn
niet geschikt voor inductie koken.

E3 De sensor is kortgesloten of er is Neem contact op met de Technische
een open circuit. Dienst van Cecotec.

E4 De IGBT is kortgesloten of eris een | Neem contact op met de Technische
open circuit. Dienst van Cecotec.

ES De temperatuur van de Schakel de kookplaat uit en wacht tot
inductiespoelsensor is hoger dan deze is afgekoeld.
280 °C.

EB De temperatuur van de IGBT-sensor | Controleer of de ventilatie goed is
is te hoog. en of de ventilatoren niet worden

geblokkeerd.

Er Interne storing in Neem contact op met de Technische
besturingscircuits. Dienst van Cecotec.

Et Er zit wat vloeistof op de touch Reinig het bedieningspaneel en droog
iconen op het bedieningspaneel. het grondig af.

u U heeft geen pannen geplaatst of Gebruik kookgerei dat wel geschikt is

voor inductie koken.

7. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Referenties: EU01_100144 / EU01_104164
Modellen: Bolero Squad | 5600 FullFlex90 / Bolero Squad | 5600 FullFlex90 White

Nominaal vermogen: 10200 W
Nominale spanning: 220-240V~.
Nominale frequentie: 50-60Hz
A:1600W/2000W

B: 2600W/3000W

C: 2000W/2400W
D:3000/3600W

€: 2000W/2400W

F: 2600W/3000W

G: 1600W/2000W
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Symbool

Waarde

Eenheid

Identificatie van het model

EU01_100144 Bolero Squad | 5600 FullFlex90
EUO01_104164 Bolero Squad | 5600 FullFlex90 White

Type kookplaat

Huishoudelijke elektrische kookplaten

Aantal keuzeschakelaars
voor kookzones en/of
kookzones

Verwarmingstechnologie
(inductiekookplaten

en kookzones,
stralingskookplaten, vaste
kookplaten)

Inductie kookzones
en kookzones

Symbool Waarde Eenheid
Voor ronde kookplaatsen
of kookzones: diameter
van de bruikbare
oppervlakte van elke 0 28cm cm
elektrische kookplaat,
afgerond op de
dichtstbijzijnde 5 mm.
Voor niet-ronde lampen L
of kookzones: breedte 38
en lengte van het
bruikbare oppervlak van cm
elke lamp of elektrische
kookzone, afgerond op de w 19
dichtstbijzijnde 5 mm.
Energieverbruik per lamp 123;
of kSokzone, berekend per EC elektriach koken 189.8 Wh/kg
ke () 183,8
Energieverbruik van de
plaat, berekend per kg (*) EC clektrische kookplaat 179,28 wh/ke
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Technische specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd om de
productkwaliteit te verbeteren.
Gemaakt in China / Ontworpen in Spanje

8. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

Dit symbool geeft aan dat, volgens de geldende voorschriften, het
product en/of de batterij gescheiden van het huisvuil moeten worden
afgevoerd. Wanneer dit product het einde van zijn levensduur bereikt,
dient u de batterijen/accumulatoren te verwijderen en het naar een
— door de plaatselijke autoriteiten aangewezen inzamelpunt te brengen.
Voor gedetailleerde informatie over hoe elektrische en elektronische apparatuur en/of
batterijen op de juiste manier kunnen worden weggegooid, moeten consumenten contact
opnemen met hun plaatselijke autoriteiten.
Naleving van de bovenstaande richtlijnen helpt het milieu te beschermen.

9. GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEUNING

Cecotec is aansprakelijk tegenover de eindgebruiker of consument voor elk gebrek aan
overeenstemming dat bestaat op het ogenblik van de levering van het product onder de
voorwaarden, bepalingen en termijnen die zijn vastgelegd in de toepasselijke regelgeving.

Het wordt aanbevolen reparaties te laten uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

Als u ooit een incident met het product ontdekt of vragen heeft, neem dan contact op met de
officiéle Technische Assistentie van Cecotec via het telefoonnummer +34 96 32107 28.

10. COPYRIGHT

Deintellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag niet, geheel
of gedeeltelijk, worden verveelvoudigd, opgeslagen in een geautomatiseerd gegevensbestand,
doorgegeven of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch, mechanisch, door fotokopieén,
opnamen en dergelijke) zonder voorafgaande toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. CZESCI | KOMPONENTY

Rysunek 1

1.

L XNV WN

Strefa indukcyjna 1: 2000 W Booster 2400 W

Strefa indukcyjna 2: 1600 W Booster 2000 W

Strefa indukcyjna 3: 2000 W Booster 2400 W

Strefa indukcyjna 4: 1600 W Booster 2000 W

Strefa indukcyjna 5: 3000 W Booster 3600 W

Strefa tgczona po lewej stronie: 2600 W Booster 3000 W
Strefa tgczona po prawej stronie: 2600 W Booster 3000 W
Ptyta szklana

Panel sterowania

Panel sterowania
Rysunek 2

1.

Ikona dotykowa wtgczania/wytgczania

2. lkona dotykowa blokady
3. lkona dotykowa utrzymywania ciepta
4. lkona dotykowa strefy tgczonej
5. lkona dotykowa wyboru strefy gotowania
6. lkony dotykowe wyboru mocy/czasu
7. lkona dotykowa funkcji Booster
8. lkona dotykowa timera
9. lkona dotykowa start/pauza
UWAUGA:
Grafika tej instrukcji obstugi jest schematyczna i mozliwe, ze nie bedzie catkowicie zgodna z
produktem.
2. PRZED UZYCIEM

- To urzadzenie jest zapakowane w opakowanie zaprojektowane w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij produkt z pudetka i usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
Oryginalne pudetko i inne elementy opakowania mozna przechowywac w bezpiecznym
miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia w przypadku koniecznosci jego transportu
w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania, pamietaj o prawidtowym

recyklingu wszystkich jego elementdw.

- Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone, i s3 w dobrym stanie.
Jesli ktéregokolwiek z nich brakuje lub nie sa w dobrym stanie, nalezy niezwtocznie

skontaktowac sie z oficjalnym Serwisem Technicznym Cecotec.
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Nie usuwaj numeru seryjnego produktu, aby mozna byto zidentyfikowaé urzgdzenie w
przypadku wymagania pomocy technicznej.

Zawartos¢ opakowania

Ptyta indukcyjna
Ta instrukcja obstugi

3. INSTALACIA

3.1 Przed instalacjg ptyty

1.

Upewnij sie, ze blat jest kwadratowy i wypoziomowany, a zadne elementy konstrukcyjne
nie naruszajg wymagan przestrzennych.

Upewnij sie, ze blat jest wykonany z materiatu odpornego na wysokg temperature.

Jesli ptyta zostanie zainstalowana nad piekarnikiem, piekarnik musi mie¢ wbudowany
wentylator chtodzacy.

Cata instalacja musi spetniac wszystkie wymogi bezpieczenstwa.

Upewnij sie, ze ptyta zawiera wytacznik bezpieczenstwa, ktéry zostat zainstalowany
i ustawiony zgodnie z lokalnymi przepisami i regulacjami dotyczacymi elektrycznosci, i
pozwala na catkowite odtgczenie jej od sieci elektryczne;.

Upewnij sie, ze model uzytego przetacznika izolacyjnego jest zatwierdzony, i ze jest
zapewnione 3 mm odstepu miedzy stykami na wszystkich biegunach (lub na wszystkich
aktywnych [fazowych] przewodach, jesli lokalne przepisy dotyczace okablowania
dopuszczajg taka mozliwosc).

Nalezy upewnic sie, ze przetgcznik bezpieczenstwa jest tatwo dostepny po zainstalowaniu
ptyty.

Uzyj zaroodpornych, tatwych do czyszczenia wykonczen (takich jak ptytki ceramiczne) na
Scianach otaczajgcych ptyte kuchenna.

Ostrzezenia:

Ptyta indukcyjna musi by¢ instalowana przez wykwalifikowany personel. Nigdy nie instaluj
urzgdzenia samodzielnie.

Nie nalezy instalowac ptyty bezposrednio nad zmywarka, lodéwka, zamrazarka, pralka lub
suszarka bebnowa, poniewaz wilgo¢ moze uszkodzi¢ elektronike ptyty.

Ptyta indukcyjna musi by¢ zainstalowana w sposéb zapewniajacy lepsze promieniowanie
cieplne.

Sciana i obszar nad blatem kuchennym powinny by¢ odporne na wysoka temperature.
Aby unikng¢ uszkodzen, klej uzyty do montazu ptyty musi by¢ odporny na wysokg
temperature.

Cecotec nie ponosi odpowiedzialnosci za wypadki wynikajgce z niewtasciwego uziemienia.
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3.2 Przygotowanie blatu roboczego

1. Wywier¢ otwér w blacie zgodnie z wymiarami pokazanymi na rysunku 3.

Uwaga: Podczas instalacji i uzytkowania nalezy zachowac¢ minimalny odstep 5 cm wokot
otworu.

Dtugos¢ Szeroko$¢ | Wysokos¢ Gtebokos¢ A Szeroko$¢ | X (mm)
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) | (mm)

Minimum
900 520 58 54 855 495 0

2. Upewnij sie, ze grubos¢ blatu wynosi co najmniej 30 mm.
Ostrzezenie: Wybierz zaroodporny blat, aby unikngé¢ odksztatcenn spowodowanych cieptem
generowanym przez ptyte indukcyjna.

ANalezy zawsze upewnic sie, ze ptyta indukcyjna jest dobrze wentylowana, a doptyw i
odptyw powietrza nie sg zablokowane. Upewnij sie, ze ptyta indukcyjna dziata poprawnie.

3.3 Wentylacja
Upewnij sie, ze ptyta jest dobrze wentylowana, a przeptyw powietrza nie jest utrudniony.

Uwaga: Bezpieczna odlegtos¢ miedzy ptyta indukcyjng a szafka umieszczong nad ptytg musi
wynosi¢ co najmniej 760 mm.

Patrz rysunek 4, aby zapewni¢ prawidtowa wentylacje ptyty.

A (mm) B (mm) C(mm) D E
760 Minimum 50 30 min Wlot powietrza Wylot powietrza 10
mm

3.4 Po zainstalowaniu ptyty indukcyjnej nalezy upewnic sie, ze:

- Przewdd zasilajgcy nie jest dostepny przez drzwi szafki lub szuflady.

- Jest odpowiedni przeptyw Swiezego powietrza z zewnatrz szafki do podstawy ptyty
kuchennej.

- Jesli ptyta jest zamontowana nad szufladami lub szafkami, nalezy zainstalowac izolacje
termiczng pod podstawa ptyty.

- Uzytkownik ma tatwy dostep do wytgcznika bezpieczenstwa.

3.5 Podtaczenie ptyty do gniazda zasilania
Przed podtaczeniem ptyty do sieci elektrycznej nalezy sprawdzié¢, czy:
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Instalacja elektryczna, do ktérej podtaczona jest ptyta odpowiada mocy pobieranej przez
ptyte.

Napiecie odpowiada wartosci nominalnej okreslonej w charakterystyce produktu zawartej
w niniejszej instrukgji.

Ostrzezenia:

Nie uzywaj adapteréw, reduktoréw ani podobnych urzadzen do podtgczania ptyty
indukcyjnej do gniazdka elektrycznego, poniewaz mogg sie one nagrzac i spowodowac
pozar.

Przewdd zasilajgcy ptyty indukcyjnej nie moze dotykac¢ zadnych czesci, ktére moga sie
nagrzewac, ani by¢ umieszczany w miejscach, w ktérych temperatura moze przekraczac
75°C.

Skonsultuj sie z licencjonowanym i wykwalifikowanym elektrykiem w celu zainstalowania
ptyty.

Wszelkie modyfikacje instalacji elektrycznej mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez
autoryzowanego elektryka.

Podtaczenie elektryczne ptyty indukcyjnej musi by¢ zgodne z obowigzujgcymi przepisami i
zabezpieczone wytgcznikiem nadpragdowym jednobiegunowym lub automatycznym.

Jesli przewdd jest uszkodzony, skontaktuj sie z oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej
Cecotec.

Osoba odpowiedzialna za instalacje musi upewni¢ sie, ze wykonano prawidtowe
podtaczenie elektryczne i ze jest ono zgodne z przepisami bezpieczenstwa.

Nie zginaj ani nie Sciskaj przewodu.

Przewdd musi by¢ okresowo sprawdzany przez autoryzowanego technika.

Cecotec nie ponosi odpowiedzialnosci za wypadki wynikajace z uzytkowania urzgdzenia
bez uziemienia.

4. FUNKCJONOWANIE

4.1 Uzycie ikon dotykowych

Ikony dotykowe reaguja na dotyk, wiec nie trzeba ich mocno naciskac. Rys. 5.

Ustyszysz dZzwiek za kazdym razem kiedy ptyta wykryje palec.

Upewnij sie, ze ikony dotykowe sg zawsze czyste, suche i nie zastania ich zaden przedmiot
(na przyktad przybory kuchenne lub Sciereczka). Nawet cienka warstwa wody moze
utrudnic ich obstuge.

4.2 Naczynia odpowiednie do ptyty indukcyjnej

Naczynie ferromagnetyczne

Naczynia nadajgce sie do gotowania na ptycie indukcyjnej sa wykonane z materiatu
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ferromagnetycznego. Moga by¢ wykonane ze stali emaliowanej, zeliwa lub stali
nierdzewnej.

- Abydowiedziec sie, czy naczynie nadaje sie do uzytku z ptyta indukcyjng, nalezy sprawdzic,
czy przycigga je magnes.

Naczynia specjalne

- Istniejg inne rodzaje naczyn odpowiednich do kuchni indukcyjnej, ktérych podstawa nie
jest catkowicie ferromagnetyczna.

- Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ Srednice podstawy i upewnic sie, ze ptyta indukcyjna je
wykryje.

Wybér odpowiednich naczyn do gotowania

- Nie uzywaj naczyn z wyszczerbionymi krawedziami lub wypuktym/wklestym spodem.
Rys. 6

- Upewnij sie, ze uzywasz naczyn z ptaskim spodem, ktéry ma taka sama powierzchnie,
jak pole grzejne. Nalezy uzywac naczyn o Srednicy réwnej Srednicy wybranego pola.
Zastosowanie nieco szerszego naczynia zwiekszy wydajnos¢ zuzywanej energii. Uzycie
mniejszego naczynia moze mie¢ wptyw na wydajnosc.

- Naczynie nalezy zawsze umieszcza¢ na srodku strefy gotowania. Spéd uzywanego
naczynia moze mie¢ wptyw na dystrybucje ciepta, a tym samym na wyniki gotowania.
Wybér naczynia z dnem o wyzszej jakosci pozwoli zaoszczedzi¢ czas i energie.

Ochrona szklanej powierzchni
- Jesli chcesz przesuna¢ naczynie znajdujace sie na ptycie, podnies je. Nie przesuwaj go,
poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie szkta. Rys. 7

Puste naczynie lub bardzo cienkie dno:
- Nigdy nie stawiaj pustego naczynia na goracej ptycie, poniewaz moze to spowodowac jej
uszkodzenie. Nie nalezy réwniez uzywac naczyn o bardzo cienkim dnie.

4.3 Wykrywanie naczyn

- Nie nalezy uzywac naczyn, ktérych sp6d ma mniejszg Srednice od zalecanej, poniewaz nie
zostang one wykryte przez ptyte.

- Jeslina ptycie nie zostanie umieszczone naczynie, zostanie umieszczone naczynie z dnem

o zbyt matej Srednicy lub jesli uzywane naczynie nie na~>*~ ~'~ do gotowania indukcyjnego,
ptyta nie bedzie dziata¢, a na wyswietlaczu pojawi sie

- Strefy gotowania nie bedg dziata¢, jesli Srednica spodu naczynia jest zbyt duza lub
zbyt mata. W kazdym innym przypadku pola grzejne automatycznie dostosujg sie do
jego érednicy. Srednica spodu naczynia powinna jak najdoktadniej pasowa¢ do pola
grzewczego, na ktérym bedzie umieszczone. Aby w petni wykorzysta¢ mozliwosci ptyty
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indukcyjnej, umies¢ naczynie na Srodku strefy gotowania.

4.4 \Wtaczanie ptyty

1. Po wtgczeniu ptyty zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi
sie ,0"i,- -", co oznacza, ze urzadzenie znajduje sie w trybie gotowosci.

2. Umies¢ odpowiednie naczynie na wybranym polu grzejnym. Upewnij sie, ze spéd naczynia
i powierzchnia strefy gotowania sg czyste i suche.

3. Nacisnij ikone dotykowa strefy gotowania, ktérej chcesz uzy¢. Cyfra 0" bedzie migac.

4. Dostosuj moc za pomoca ikon dotykowych ,-"i,+"

5. Moc strefy gotowania mozna regulowac¢ w dowolnym momencie. W tym celu nalezy
wybrac zgdang strefe gotowania, a gdy cyfry zaczng miga¢, ustawi¢ moc za pomoca
odpowiednich ikon dotykowych.

Jesli wyswietli sie = ':' = ,0znacza to, ze:

- Naczynie nie zostato umieszczone we wtasciwej strefie gotowania.

- Naczynie nie jest odpowiednie do ptyty indukcyjnej.

- Naczynie jest zbyt mate lub nie znajduje sie na Srodku pola grzewczego.

Jesli wystapita ktérakolwiek z powyzszych sytuacji:

- Ptyta nie bedzie grzad, jesli w strefie gotowania nie zostanie umieszczone odpowiednie
naczynie.

- Wyswietlacz wytgczy sie automatycznie po 2 minutach, jesli nie zostanie potozone zadne
naczynie.

Po zakonczeniu gotowania

1. Naciénij ikone dotykowsa strefy gotowania, ktérg chcesz wytgczyc.

2. Dostosuj moc za pomocg ikon dotykowych ,-"i ,+". Upewnij sie, ze wyswietlane jest 0", a
nastepnie ,H"

3. Whytacz ptyte naciskajgc ikone dotykowg wtgczania/wytgczania .

4. Jesli wysSwietlany jest symbol ,H", oznacza to, ze temperatura powierzchni pola grzejnego
jest wyzsza niz 60°C. Symbol ten zniknie, gdy strefa ostygnie do temperatury, gdy nie
bedzie mozna sie poparzy¢ po dotknieciu jej. Jesli chcesz podgrzac inne naczynia, postaw
je na strefie, ktéra jest jeszcze gorgca, aby zaoszczedzi¢ energie.

4.5 Blokada ikon dotykowych

- lkony dotykowe mozna zablokowa¢, aby uniemozliwi¢ ich przypadkowe uzycie (np.
przypadkowe wtaczenie pél grzejnych przez dzieci).

- Gdy panel sterowania jest zablokowany, wszystkie ikony dotykowe (z wyjgtkiem
wtigczania/wytgczania) zostang dezaktywowane.
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Aby zablokowac ikony dotykowe, nacisnij ikone dotykowa blokady.

Aby odblokowac ikony dotykowe:
1. Upewnijsie, ze ptyta jest wtaczona.
2. Nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy ikone dotykowa blokady.

AGdy ptyta jest zablokowana, wszystkie ikony dotykowe sg nieaktywne z wyjatkiem ikony
wtgczania/wytgczania na wypadek sytuacji awaryjnej i koniecznosci wytgczenia ptyty. Jesli
skorzystasz z tej opcji, bedzie trzeba odblokowac ikony dotykowe przy nastepnym wtgczeniu
ptyty.

4.6 Ochrona przed przegrzaniem
Ta ptyta posiada czujnik pozwalajgcy kontrolowac temperature wewnetrzna. Ptyta wytgczy
sie automatycznie, jesli czujnik wykryje zbyt wysoka temperature.

4.7 Automatyczne wytaczenie bezpieczerstwa.

Ptyta ta posiada system zabezpieczajgcy, ktéry automatycznie wytacza jg, jesli w ciggu 120
minut nie zostanie wykonana zadna operacja. Po zdjeciu naczynia ptyta automatycznie
przestanie grzac.

4.8 Wentylator

U podstawy ptyty znajduje sie wentylator regulujgcy temperature wewnetrzng. Po wtgczeniu
ptyty i ustawieniu mocy lub temperatury, wentylator uruchamia sie. Nawet jesli ptyta jest
wytgczona, wentylator pozostanie wtgczony dopdki ptyta nie ostygnie.

Nie nalezy blokowac otworéw wentylacyjnych recznikami kuchennymi, Sciereczkami ani
innymi przedmiotami, poniewaz uniemozliwi to prawidtowy przeptyw powietrza i spowoduje
przegrzanie obwodoéw.

Uwaga: Nalezy pamietac, ze nawet po wytgczeniu ptyty wentylator bedzie nadal dziatat dopoki
ptyta sie nie ochtodzi. Jest to normalne i nie oznacza usterki.

4.9 Timer

- Mozna wybra¢, czy timer ma dziata¢ jedynie jako odliczanie, czy tez wybrane strefy
gotowania majg zostac wytaczone, gdy odliczanie dobiegnie konca.

- Timer mozna zaprogramowac do 99 minut.

Ustawianie odliczania

1. Nacisnij ikone dotykowa timera. Wyswietli sie ,30"

2. Dostosuj czas za pomoca ikon dotykowych ,-"i,+"

3. Poustawieniu czasu odliczanie rozpocznie sie natychmiast i bedzie wySwietlany pozostaty
czas.
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4. Timer mozna anulowad, naciskajgc ponownie ikone timera. W takim wypadku wyswietli
sie - ="

Ustawianie timera, aby wytaczy¢ strefe gotowania

1. Naciénij ikone strefy gotowania, ktérej chcesz uzyc.

2. Nastepnie nacisnij ikone dotykowa timera. Wyswietli sie ,30"

3. Dostosuj czas za pomoca ikon dotykowych ,-"i ,+"

4. Aby anulowac timer, nacisnij strefe gotowania, dla ktérej zostat on zaprogramowany, a
nastepnie nacisnij ikone timera. W takim wypadku wyswietli sie ,- -"

5. Poustawieniu czasu odliczanie rozpocznie sie natychmiast i bedzie wysSwietlany pozostaty
czas.

Uwaga: Obok wybranej mocy pola grzejnego zaswieci sie czerwona dioda wskazujgca, ze timer

jest wtaczony.

Ustawianie timera w celu wytgczenia wiecej niz jednej strefy gotowania
1. W przypadku korzystania z tej funkcji dla wiecej niz jednego pola grzejnego, wyswietlacz
timera pokaze najkrotszy czas.
Na przyktad, jesli timer dla strefy gotowania 3 jest ustawiony na 3 minuty, a timer dla
strefy gotowania 1jest ustawiony na 6 minut, odpowiedni wyswietlacz pokaze , 3"
Uwaga: Czerwona dioda obok mocy danej strefy gotowania bedzie migac.
2. Pozakonczeniu odliczania odpowiednia strefa gotowania wytgczy sie automatycznie.
Uwaga: Jesli chcesz zmieni¢ czas, po zaprogramowaniu timera nalezy powtérzy¢ wszystkie
kroki.

4.10 Funkcja Booster

Funkcja Booster stuzy do tymczasowego zwiekszenia mocy wybranej strefy gotowania w celu
szybszego i mocniejszego grzania. Zalecamy ostrozne i krotkie korzystanie z funkcji Booster,
poniewaz nadmierna moc moze spowodowac przypalenie lub nadmierne podgrzanie potrawy.

1. Naciénij ikone strefy gotowania, ktérej chcesz uzyc.

2. Nastepnie nacisnij ikone dotykowa >>> aby wybra¢ poziom mocy ,b" (Booster).

3. Aby anulowac te funkcje, nalezy nacisngc ikone dotykowa odpowiedniego pola grzejnego
i wybrac zadany poziom mocy.

Uwaga: Funkcja Booster znacznie zwieksza moc, dlatego zaleca sie ostrozne korzystanie z
niej, aby nie przypali¢ jedzenia.

4.11 Strefa taczona

- taczona strefa gotowania znajduje sie po lewej stronie ptyty indukcyjne;j.

- Moze by¢ uzywana jako pojedyncza strefa gotowania lub jako dwie oddzielne strefy, w
zaleznosci od potrzeb.
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Sktada sie z dwdch niezaleznych cewek indukcyjnych, ktére moga by¢ sterowane
oddzielnie.

Nacisnij ikone strefy gotowania, ktérej chcesz uzyc.

Nastepnie nacisnij ikone dotykowa strefy tgczonej. Poziom mocy gérnej i dolnej strefy
gotowania bedzie domyslny (,5").

Mozna ustawi¢ moc za pomocg ikon dotykowych ,-"i ,+"

Aby nastepnie zmieni¢ poziom mocy nalezy nacisna¢ jedng z ikon dotykowych pél
grzejnych tworzacych strefe tgczong. Gdy cyfry poziomu mocy zaczng miga¢, mozna
zmienic to ustawienie.

4.12 Funkcja utrzymywania ciepta

1. Naciénij ikone strefy gotowania, ktérej chcesz uzyc.

2. Nastepnie nacisnij ikone utrzymywania ciepta.

3. Jednokrotne nacisniecie ikony aktywuje poziom 1. Wyswietli sie —.
4. Drugie naciniecie ikony aktywuje poziom 2. Wyéwietli sie —.

5. Trzecie nacisniecie ikony aktywuje poziom 3. WysSwietli sie =,

6. Funkcje tg mozna wytgczy¢ za pomocg ikon dotykowych ,-"i,+"
4.13 Funkcja start/pauza

1. Gdy ptyta jest uruchomiona, nacisnij ikone start/pauza, aby wstrzymac gotowanie.
2. Wtym momencie wartosci na wyswietlaczach bedg migac.

3. Aby wznowic gotowanie, naci$nij dwukrotnie ikone start/pauza.

4. Wartosci na wyswietlaczach powrécg do normalnego stanu.

A Ostrzezenie

Zachowaj ostroznos$¢ podczas smazenia, poniewaz olej i ttuszcz nagrzewajg sie bardzo
szybko, zwtaszcza jesli uzywasz funkcji Booster. W ekstremalnie wysokich temperaturach olej
i ttuszcz mogg sie spali¢, stwarzajgc powazne zagrozenie pozarowe.

4.14 Gotowanie na wolnym ogniu

160

Gotowanie na wolnym ogniu odbywa sie ponizej temperatury wrzenia, w temperaturze
okoto 85°C. Nadaje sie do przygotowywania niektérych zup i gulaszéw, poniewaz
wzmacnia ich smak bez rozgotowywania potrawy. Powinno by¢ réwniez uzywane do
gotowania soséw na bazie jajek i zageszczonych maka.

Niektére przepisy mogg wymagac ustawienia wyzszego niz minimalne, aby potrawa
ugotowata sie prawidtowo w zalecanym czasie.
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4.15 Wskazowki dotyczace oszczedzania energii

- (dy jedzenie zacznie sie gotowac, zmniejsz moc.

- Jesli przykryjesz naczynie pokrywka, czas gotowania zostanie skrécony, co pozwoli
zaoszczedzic energie.

- Zmniejszilos¢ oleju lub ttuszczu, aby skréci¢ czas gotowania.

- Rozpocznij gotowanie na wysokim poziomie mocy i zmniejsz poziom po podgrzaniu

potrawy.

5.CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

POLSKI

Rodzaj zabrudzen

Sposéb czyszczenia

Obserwacje

Powszechne
zabrudzenia
powierzchni szkta
(odciski palcow, slady,
plamy z jedzenia lub
rozlane niestodzone
jedzenie).

1. Odtacz zasilanie ptyty za
pomoca odpowiedniego
wytgcznika lub

przetgcznika réznicowego.

2. UzyjSrodka do
czyszczenia ptyt
indukcyjnych, gdy
powierzchnia jest jeszcze
ciepta (ale upewnij sie, ze
nie mozna sie poparzyc).

3. Przetrzyjptyte woda i
0susz jg czysty Sciereczka
lub papierem kuchennym.

4. Ponownie podtacz ptyte
do Zrédta zasilania

1.

Gdy ptyta jest wytgczona,

nie pojawi sie ostrzezenie o
gorgcej powierzchni, ale nie
oznacza to, ze nie jest ona
gorgca.

Uzywaj specjalnych gabek do
mycia ptyt indukcyjnych.

Nie uzywaij silnych, zrgcych
lub Sciernych Srodkéw
czyszczacych, ktére moga
uszkodzi¢ ptyte. Zawsze
czytaj etykiete, aby sprawdzic¢
czy uzywany srodek
czyszczacy lub gabka sa
odpowiednie.

Nigdy nie pozostawiaj resztek
Srodka czyszczgcego na
powierzchni, szkto moze
zostac poplamione.
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Rozlanie stodkich
produktéw

Natychmiast je usun

za pomocg skrobaka
odpowiedniego do ptyt
indukcyjnych, uwazajac na
gorgce powierzchnie.

1. Odtacz zasilanie ptyty za
pomoca odpowiedniego
wytgcznika lub przetacznika
réznicowego.

2. Trzymaj skrobak pod kgtem
30° i zeskrob brud do obszaru
ptyty, ktéry jest catkowicie
chtodny.

3. Wytrzyj zabrudzenia lub
rozlane ptyny sciereczka lub
recznikiem kuchennym.

Jak najszybciej usun plamy z
rozpuszczonych, stodkich potraw.
Jesli pozwolisz im ostygnac

na szkle, mogg by¢ trudne do
usuniecia lub nawet trwale
uszkodzi¢ ptyte.

Ryzyko skaleczenia: gdy

ostona jest schowana, ostrze
skrobaczki moze by¢ ostre jak
brzytwa. Nalezy uzywac jej z
najwyzsza ostroznoscia i zawsze
przechowywac jg bezpiecznie i
poza zasiegiem dzieci.

Plamy i rozlane ptyny
na panelu sterowania

1. Odtacz zasilanie ptyty za
pomoca odpowiedniego
wytgcznika lub przetacznika
réznicowego.

2. Wyczys¢ przyciski
dotykowe czysta, wilgotna
gabka lub Sciereczka.

3. Catkowicie wysusz panel
sterowania.

4. Ponownie podtgcz ptyte do
zrédta zasilania.

Jesli panel sterowania jest
zabrudzony, ikony dotykowe
moga nie dziata¢ prawidtowo.
Przed ponownym podtgczeniem
ptyty do zasilania nalezy
doktadnie wyczysci¢ i osuszyc
obszar panelu sterowania.
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6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Kody btedéw
Jesli wystagpi nieprawidtowosé, ptyta indukcyjna wysSwietli odpowiednie kody btedéw:

POLSKI

Btad Prawdopodobna przyczyna Rozwigzanie
ET1/ Zabezpieczenie podnapieciowe (< 85V) | Jesli napiecie w gniazdku jest nizsze
E2 lub nadnapieciowe (> 285 V) lub wyzsze od podanego, nalezy
skonsultowac sie z wykwalifikowanym
elektrykiem.
E3 Czujnik ulegt zwarciu lub wystepuje Skontaktuj sie z oficjalnym Serwisem
przerwa w obwodzie. Pomocy Technicznej Cecotec.
E4 IGBT ulegt zwarciu lub wystepuje Skontaktuj sie z oficjalnym Serwisem
przerwa w obwaodzie. Pomocy Technicznej Cecotec.
ES Temperatura czujnika cewki indukcyjnej | Wytgcz ptyte indukcyjna i poczekaj, az
przekracza 280°C. ostygnie.
E6 Temperatura czujnika IGBT jest zbyt Sprawdz, czy wentylacja jest
wysoka. prawidtowa i czy wentylatory nie sg
zablokowane.
Er Wewnetrzna awaria obwodéw Skontaktuj sie z oficjalnym Serwisem
sterujgcych. Pomocy Technicznej Cecotec.
Et Na ikonach dotykowych panelu Wyczys¢ panel sterowania i doktadnie
sterowania jest wylany ptyn. g0 WYySsUusz.
U Nie potozono zadnych naczyn lub Uzyj innego naczynia.
umieszczone naczynie nie nadaje sie
do gotowania indukcyjnego.
7. DANE TECHNICZNE

Referencje: EU01_100144 / EUO1_104164
Modele: Bolero Squad | 5600 FullFlex90 / Bolero Squad | 5600 FullFlex90 White

Moc znamionowa: 10200 W

Napiecie znamionowe: 220-240 V~
Czestotliwos¢ znamionowa: 50-60 Hz
A:1600 W/2000 W

B: 2600 W/3000 W
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C: 2000 W/2400 W
D: 3000 W/3600 W
£:2000 W/2400 W
F: 2600 W/3000 W
G: 1600 W/2000 W

Symbol Wartos¢

Ilos¢

Identyfikacja modelu

EUO1_100144 Bolero Squad | 5600 FullFlex90
EUO0T_104164 Bolero Squad | 5600 FullFlex90 White

Typ ptyty kuchennej

Ptyty elektryczne domowe

Liczba przetgcznikéw palnikéw i/
lub stref gotowania

Technika grzewcza (palniki i
strefy gotowania indukcyjne,
palniki radiacyjne, ptyty state)

Indukcyjne strefy gotowania
i strefy gotowania

Symbol Wartos¢ Jednostka
W przypadku okragtych palnikéw
lub stref gotowania: Srednica
pow!erzchnl uzyt.kowa kazdego 0 28 cm om
palnika gotowania elektrycznego,
zaokraglona do najblizszych 5
mm
W przypadku nieokragtych L
ptyt grzejnych lub palnikow: 38
szerokos¢ i dtugos¢ powierzchni
uzytkowej kazdego palnika lub cm
strefy gotowania elektrycznego,
) Lo W 19

w zaokragleniu do najblizszych
5mm

180,7
Zuzycie energii na palnik lub 1628
strefe gotowania, w przeliczeniu €C ) ' Wh/kg
na kg () kuchnia elektryczna 189,8

183,8
Zuzyge en.ergu przez ptyte w e 17928 Wh/kg
przeliczeniu na kg (*) ptyta elektryczna
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POLSKI

Specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez wczes$niejszego powiadomienia w celu
poprawy jakosci produktu.
Wyprodukowano w Chinach | Zaprojektowano w Hiszpanii

8. RECYKLING URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami produkt
i/lub baterie/akumulator nalezy utylizowac oddzielnie od odpadéw
domowych. Kiedy ten produkt osiggnie koniec okresu uzytkowania,
nalezy wyjac baterie/akumulatory i przekazac je do punktu zbidrki
— wyznaczonego przez lokalne wtadze.
Aby uzyskac szczegdtowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego sposobu utylizacji
sprzetéw elektrycznych i elektronicznych i/lub odpowiednich baterii, konsument powinien
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.
Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ srodowisko.

9. GWARANCIJA | SERWIS POMOCY TECHNICZNEJ

Cecotec odpowiada przed uzytkownikiem Llub konsumentem koAcowym za wszelkie
niezgodnosci wystepujgce w momencie dostawy produktu na warunkach okreslonych w
obowigzujacych przepisach.

Zaleca sie, aby naprawy byty przeprowadzane przez wyspecjalizowany personel.
Jesliwykryjesz problem z produktem lub masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec pod numerem telefonu +34 96 32107 28.

10. PRAWA AUTORSKIE

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw tej instrukcji obstugi nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ niniejszej publikacji nie moze by¢,
w catosci lub w czesci, powielana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przesytana
lub rozpowszechniana za pomocg jakichkolwiek $rodkéw (elektronicznych, mechanicznych,
fotokopii, nagrywania lub podobnych) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. DiLY A SOUCASTI

Obrazek 1
1. Varndzéna 1. 2000 W Booster 2400 W
Varnéa zéna 2: 1600 W Booster 2000 W
Varnéa zéna 3: 2000 W Booster 2400 W
Varné zéna 4: 1600 W Booster 2000 W
Varné zéna 5: 3000 W Booster 3600 W
Leva flexibilni varnd zéna: 2600 W Booster 3000 W
Prava flexibilni varna zéna: 2600 W Booster 3000 W
Sklenénd deska
Ovladaci panel

L XNV WN

Ovladaci panel
Obréazek 2
10. Dotykova ikona pro zapnuti/vypnuti
11. Dotykova ikona zamku
12. Dotykova ikona funkce Keep Warm (Udrzovani v teple)
13. Dotykova ikona flexibilni zény
14. Dotykové ikona pro vybér varné zény
15. Dotykové ikony pro nastaveni vykonu/doby vareni
16. Dotykova ikona funkce Booster
17. Dotykova ikona casovace
18. Dotykova ikona start/pauza

POZNAMKA:
Grafické zndzornénivtomto navodu je schematickym znazornénim a nemusi pfesné odpovidat
vyrobku.

2. PRED POUZiVANIM

- Tento spotrebi¢ je zabalen v obalu uréeném k ochrané pfi prepravé. Vyjméte spotrebic z
krabice a odstrante veskery obalovy material. Mdzete uschovat originalni krabici a dalsi
obaly na bezpecném misté pro zabranéni poskozeni spotfebice, pokud byste jej v budoucnu
potrebovali prepravovat. Pokud chcete zlikvidovat originalni obal, ujistéte se, ze vSechny
Casti recyklujete spravne.

- Zkontrolujte, zda jsou vSechny dily a komponenty soucasti baleni a v dobrém stavu. Pokud
néktery z nich chybi nebo neni v dobrém stavu, okamzité kontaktujte Oficialni technickou
asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec.
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Neodstranujte sériové ¢islo vyrobku, aby byla mozna spravna identifikace vaseho zafizeni
v pfipadé potreby technické pomoci.

Obsah krabice

Indukénivarna deska
Tento navod k pouziti

3. INSTALACE

3.1 PFed instalaci varné desky

1. Ujistéte se, ze je pracovni deska ctvercova, Ze je rovna a ze zadny prvek jeji konstrukce neni
v rozporu s pozadavky na prostor.

2. Ujistéte se, ze material pracovni desky kuchyriské linky je zaruvzdorny.

3. Pokud varnou desku instalujete nad troubu, musi byt tato trouba vybavena chladicim
ventilatorem.

4. Presvédcte se, ze instalace spliuje vSechny bezpecnostni pozadavky.

5. Ujistéte se, ze varna deska je vybavena bezpecnostnim spinacem, ktery umoznuje jeji
Uplné odpojeni od elektrické sité a ktery byl instalovan a umistén v souladu s mistnimi
elektrotechnickymi predpisy.

6. Ujistéte se, zeizola¢ni spinac je schvaleného modelu a Ze mezi kontakty je odstup 3 mm na
vSech pélech (nebo na vSech aktivnich [fazovych] vodicich, pokud mistni elektroinstalani
pFedpisy tuto variantu pozadavk( umoznuii).

7. Ujistéte se, Zze mizete snadno doséhnout na izolaéni spinac, kdyz je indukéni varna deska
nainstalovana.

8. Na stény kolem indukéni varné desky pouzijte Zaruvzdorné a snadno cistitelné obklady
(napfiklad keramické dlazdice).

Varovani:

Indukénivarna deska musi byt instalovana kvalifikovanym personalem. Nikdy neprovadéjte
operaci sami.

Neinstalujte varnou desku pfimo nad mycku nadobi, chladni¢ku, mraznicku, pracku nebo
susicku pradla, protoZe vlhkost mize poskodit elektroniku varné desky.

Indukéni varna deska musi byt instalovana tak, aby bylo zajisténo lepsi vyzarovani tepla.
Sténa a oblast nad pracovni deskou musi byt tepelné odolné.

Pro zabraneéni jakéhokoli poskozeni musi byt lepidlo pouZité k instalaci varné desky odolné
vUci teplu.

Spolec¢nost Cecotec nenese odpovédnost za nehody zplisobené nespravnym uzemnénim.

3.2 Pfiprava pracovni (kuchyiiské) desky

1.

Vyvrtejte do kuchynské desky otvor podle rozmeér( uvedenych na obrazku 3.
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Poznamka: PFi instalaci a pouzivani musi byt kolem otvoru zachovan minimalni volny prostor
5cm.

Délka Sitka Vygka Hloubka A(mm) | Sitka X (mm)
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm)
900 520 58 54 855 495 gllomlmalne

2. Ujistéte se, ze tloustka kuchynsky desky je alespori 30 mm.
Upozornénf: Zvolte Zaruvzdornou pracovni desku, aby nedoslo k jeji deformaci vlivem tepla,
které indukéni varna deska produkuje.

A\/ kazdém pripadé se ujistéte, zZe je indukéni varna deska dobre odvétravana a ze vstup a
vystup vzduchu nejsou zablokovény. Zkontrolujte, zda indukéni varna deska spravné funguje.

3.3 Odvétravani
Ujistéte se, Ze je varna deska dobre odvétravana a ze vstup a vystup vzduchu nejsou

zablokovany.

Poznédmka: Bezpecnostni vzdalenost mezi indukéni varnou deskou a skfifikou nad varnou
deskou musi byt nejméné 760 mm.

Postupujte podle obrazku 4 pro zajisténi spravného odvétravani desky.

A(mm) B (mm) C(mm) D £
760 Minimalné 50 Minimalné 30 Otvor pro vstup | Otvor pro vystup
vzduchu vzduchu 10 mm

3.4 Po instalaci indukéni varné desky se ujistéte, Ze:

- Napajeci kabel neni pristupny pres dvirka nebo zasuvky skrinék.

- Je zajistén dostatecny privod Cerstvého vzduchu z vnéjsi strany skrifiky do spodni ¢asti
varné desky.

- Pokud je varna deska instalovana nad zasuvky nebo skfinky, musi byt pod spodni ¢ast
varné desky nainstalovana tepelna ochranna vrstva.

- Uzivatel ma k izolaénimu spinaci snadny pristup.

3.5 Zapojeni varné desky do elektrické zasuvky
PFed zapojenim desky do elektrické sité zkontrolujte, zda:
1. Elektricka sit, ke které je deska pfipojena, odpovida vykonu, ktery deska spotfebovava.

BOLERO SQUAD 15600 FULLFLEX90

168 BOLERO SQUAD I 5600 FULLFLEXS0 WHITE



CESTINA

2. Napétise musishodovat se jmenovitou hodnotou uvedenou v charakteristikadch popsanych
v tomto navodu.

Varovant:

- K pripojeni indukéni varné desky k sitové zasuvce nepouZivejte adaptéry, redukce nebo
podobné zafizeni, protoZe by se mohly zahrat a zplsobit poZar.

- Napajeci kabel indukéni varné desky se nesmi dotykat zZadné ¢asti, ktera by se mohla
zahfat, ani nesmi byt umistén na misteé, kde by teplota mohla prekrocit 75 °C.

- Instalaci desky konzultujte s autorizovanym a kvalifikovanym elektrikarem.

- Veskeré Gpravy elektrické instalace smi provadét pouze autorizovany elektrikar.

- Elektrické zapojeniindukénivarné desky musispliiovat platné predpisy a musi byt zajiSténo
jednopdlovym nebo automatickym magnetotermickym spinacem.

- Pokud je napéjeci kabel poskozen, obratte se na Oficialni technickou asistencni sluzbu
spolec¢nosti Cecotec.

- Instalatér musi zajistit, aby elektrické pripojeni bylo provedeno spravné a v souladu s
platnymi bezpecnostnimi predpisy.

- Kabel neohybejte ani nestlacujte.

- Kabel musi byt pravidelné kontrolovan autorizovanym technikem.

- Spolecnost Cecotec nenese odpovednost za nehody zplisobené pouzivanim varné desky
bez uzemneni.

4. PROVOZ

4.1 Pouzivani dotykovych ikon

- Dotykové ikony reaguiji na dotyk, takze neni tfeba na né vyvijet Zzadny tlak. Obr. 5.

- Pokazdé, kdyz varna deska rozpozna vas prst, ozve se pipnuti.

- Ujistete se, Ze jsou dotykové ikony vZdy Cisté, suché a Ze je nezakryvaji zadné predméty
(napf. nadobi nebo utérky). | tenkd vrstva vody mlize ztizit ovladani a fungovani tlacitek.

4.2 Nadoby vhodné pro indukéni varnou desku

Feromagnetické nadoby

- N&doby vhodné pro vareni na indukéni varné desce jsou vyrobeny z feromagnetického
materialu. Jako napriklad smaltovana ocel, litina nebo nerezova ocel.

- ZaUlcelem zjisténi, zda je nddoba vhodna pro pouziti na indukénivarné desce, zkontrolujte,
zda je pritahovédna magnetem.

Specialni nadoby
- Existujiijiné typy vhodnych nadob pro pouzivani na indukéni varné desce, jejichz dno neni
zcela feromagnetické.
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- Pred jejich pouzitim zkontrolujte primér dna a ujistéte se, Ze je indukcni varna deska
rozpozna.

Vybér vhodnych nadob

- Nepouzivejte nddoby se zubatymi hranami nebo zakfivenym dnem. Obr. 6

- Ujistéte se, ze pouzivate nadoby s plochym dnem, které odpovidaji velikosti varné zény.
Pouzivejte nadoby o primeéru rovnajicim se primeéru vybrané varné zény. Pouziti o néco
Sirsi nadoby zvysi Ucinnost spotfebovavané energie. PFi pouziti mensi nddoby mdze dojit
ke snizeni Gc¢innosti.

- N&dobu vzdy umistéte do stfedu varné zény. Dno pouzité nddoby mize ovlivnit rozptyl
tepla, a tim i vysledek vareni. Pokud zvolite nddobu s kvalitnéjSim dnem, uSetfite cas i
spotfebu energie.

Ochrana sklenéného povrchu
- Pokud chcete nadobu poloZzenou na varni desce presunout, zvednéte ji. Neposouvejte ji,
protoze by mohlo dojit k poSkozeni skla varné desky. Obr. 7

Prazdna nadoba nebo velmi tenké dno
- Na zapnutou varnou desku nikdy nepokladejte prazdnou nédobu, protoze by mohlo dojit k
poskozeni desky. NepouZivejte také nadoby s velmi tenkym dnem.

4.3 Detekce nadob

- Nepouzivejte nadoby, jejiz dno ma mensi primeér, nez je uvedeny prameér, protoZe je deska
nerozpozna.

- Pokud jste na varnou desku nepolozili Zadnou nadobu nebo ta, kterou jste postavili na
desku ma pfilis maly pramér dna nebo pokud pouzitd nddoba neni vhodna pro indukéni
varenf, varna deska nebude fungovat a na displeji se zobrazi, = - = .

- Varné zény nebudou fungovat, pokud je priimér dna nadoby pfilis velky nebo pfilis maly. V
ostatnich pfipadech se varné zény automaticky prizplsobi prdméru varné nadoby. Presto
by mél prdmér dna nadoby co nejvice odpovidat velikosti varné zény, na které ma byt
umisténa. Pro maximalni vyuZiti vykonu indukéni varné desky umistéte nadobu do stfedu
varné zony.

4.4 Zapnuti varné desky

1. Prizapnutivarné desky se ozve pipnuti a na displeji se zobrazi «0» a «- -», c0Z znamena, ze
je v pohotovostnim rezimu.

2. Navarnou zdnu, kterou chcete pouzit, umistéte vhodnou kuchyriskou nadobu. Ujistéte se,
ze dno nadobi a povrch varné zény jsou Cisté a suché.

3. Stisknéte dotykovou ikonu pro vybér varné zény, kterou se chystate pouzit. Cislo «0» zacne
blikat.
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4. Uroveri vykonu upravte pomoci dotykovych ikon «-» a «+».

5. Nastaveni vykonu varné zdény lze upravit v jakémkoliv momentu. Proto, nejprve vyberte
pozadovanou varnou zénu a jakmile zacnou Cislice blikat, nastavte vykon pomoci
prislusnych dotykovych ikon.

Pokud se zobrazi- = ':' = znamenato, ze jste:

- Neumistili nadobu na spravnou varnou zénu.

- Nadoba neni vhodna pro indukéni varnou desku.

- Nadoba je prilis maléd nebo neni spravné umisténa ve stfede varné zoény.

Pokud doslo k nékteré z vySe uvedenych situact:

- Varna deska nebude zahfivat nadobu, pokud na varnou zénu nepostavite vhodnou nadobu.

- Displej se automaticky vypne po uplynuti 2 minut, pokud na varnou desku nenf polozena
zadna nadoba.

Po dokonceni vareni

1. Stisknéte dotykovou ikonu varné zdny, kterou si prejete vypnout.

2. Uroven vykonu upravte pomoci dotykovych ikon «-» a «+». Ujistéte se, Ze je zobrazena
hodnota «0», a poté hodnota «H».

3. Vypnéte indukéni varnou desku stisknutim dotykové ikony pro zapnuti/vypnuti.

4. Pokud se zobrazi «H», znamena to, ze teplota povrchu varné zény je vyssi nez 60 °C. Tento
symbol zmizi, kdyZ povrch vychladne a je dos&hnuta teplota bezpecna na dotyk. Pokud
chcete ohrat dalSinddobu, pouzijte varnou zénu, ktera je jesté horka, abyste usetfili energii.

4.5 Uzamknuti dotykovych ikon:

- Muzete uzamknout dotykové ikony, abyste zabranili jejich neimyslnému pouziti (napf.
nahodnému zapnuti varnych zén détmi).

- Pokud je ovladdaci panel uzamknuty, vsechny dotykové ikony (kromé dotykové ikony pro
zapnuti/vypnuti) jsou deaktivovany.

Pro uzamknuti dotykovych ikon stisknéte dotykovou ikonu zamku.

Pro odemknuti dotykovych ikon:
1. Ujistéte se, ze je indukéni varna deska zapnuta.
2. Stisknéte a podrzte dotykovou ikonu zamku po dobu 3 sekund.

AKd\/i je varna deska uzamknutd, vsechny dotykové ikony jsou deaktivovany s vyjimkou
dotykové ikony pro zapnuti/vypnuti pro potrfebu pfipadného nouzového vypnuti varné desky.
Pokud tuto moznost pouzijete, budete muset pfi pristim zapnuti varné desky dotykové ikony
odemknout.
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4.6 Ochrana proti prehrati
Tato deska je opatfena snimacem, ktery kontroluje jeji vnitfni teplotu. V pfipadé, Ze snimac
rozpozna nadmeérnou teplotu, varna deska se automaticky vypne.

4.7 Automatické bezpecnostni vypnuti

Tato deska je vybavena ochrannym systémem, ktery ji automaticky vypne, pokud uplyne 120
minut bez provedenfjakékoli operace. Po vyjmuti nédoby se varna deska automaticky prestane
zahfivat.

4.8 Ventilator

V zakladné desky je umistén ventilator, ktery reguluje jeji vnitfni teplotu. Po zapnuti varné
desky a nastaveni vykonu nebo teploty se spusti ventilator. | kdyz je deska vypnuta, ventilator
zUstane zapnuty, dokud ji dostatecné neochladi.

Nezakryvejte otvory ventildtoru kuchynskymi utérkami, hadriky nebo jinymi pfedméty, protoze
by to zabranilo spravnému odvétravani a zplsobilo prehrati obvodu.

Poznéamka: Nezapomerite, Ze i kdyz jste desku vypnuli, ventilator bude pokracovat v provozu,
dokud ji neochladi. To je normalni, nepfedstavuje to poruchu.

4.9 Casovai

- MiuzZete zvolit, zda ma casovac fungovat pouze jako odpocitavani, nebo zda chcete, aby se
vybrana varna zéna (zény) vypnula, kdyz odpocitavani dosahne nuly.

- (asovac lze naprogramovat az na 99 minut.

Nastaveni ¢asovace pro odpocitavani casu

1. Stisknéte dotykovou ikonu ¢asovace. Zobrazi se «30».

2. Nastavte dobu stisknutim dotykovych ikon «-» a «+».

3. Po nastaveni casovace se okamzité spusti odpocitavani a zobrazi se zbyvajici ¢as.

4. (Casovat miiZete zrusit opétovnym stisknutim dotykové ikony ¢asovace. Pokud tak udélate,
zobrazi se «- -».

Nastaveni ¢asovace pro vypnuti jedné z varnych zén

1. Stisknéte dotykovou ikonu varné zdny, kterou se chystate pouzit.

2. Nasledné stisknéte dotykovou ikonu ¢asovace. Zobrazi se «30».

3. Nastavte dobu stisknutim dotykovych ikon «-» a «+».

4. ProzruSenicasovace, stisknéte varnou zénu, na které byl naprogramovan, a poté stisknéte
dotykovou ikonu casovace. Jamile tak udélate zobrazi se «- -».

5. Po nastaveni casovace se okamzité spusti odpocitavani a zobrazi se zbyvaijici cas.

Poznamka: Vedle zvoleného vykonu varné zény se objevi Cervena tecka, kterd signalizuje, Ze je

¢asovac aktivovan.
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Nastaveni ¢asovace pro vypnuti vice nez jedné varné zény

1. Pokud tuto funkci pouzijete pro vice varnych zén, zobrazi se na displeji asovace nejkratsi
cas.
Pokud je napriklad ¢asovac pro varnou zénu 3 nastaven na 3 minuty a ¢asovac pro varnou
z6énu 1 na 6 minut, zobrazi se na prislusném displeji «3».

Poznamka: Cervena tecka vedle vykonu piisludné varné zony zacne blikat.

2. Poskonceni odpocitavani se prislusna varna zéna automaticky vypne.

Poznédmka: Pokud chcete po naprogramovani casovace zmeénit cas, vsechny kroky musite

znovu zopakovat.

4.10 Funkce Booster

Funkce Booster slouzi k docasnému zvySeni vykonu zvolené varné zény pro rychlejsi a
vykonngjsi ohrev. Funkci Booster doporucujeme pouZivat opatrné a pouze po kratkou dobu,
protoze nadmeérny vykon mdze jidlo spalit nebo prehrat.

1. Stisknéte dotykovou ikonu varné zdny, kterou se chystate pouzit.
Poté stisknéte dotykovou ikonu >>> pro vybér trovné vykonu «b» (Booster).

3. Pro zruseni této funkce stisknéte dotykovou ikonu prislusné varné zény a zvolte
pozadovanou Uroven vykonu.

Poznamka: Funkce Boostervyrazné zvysuje vykon, proto ji doporucujeme pouzivat s opatrnost,
aby nedoslo ke spaleni potravin.

4.11 Flexibilni zéna

- Tato flexibilni varna zéna se nachazi na levé strané indukéni varné desky.

- Flexibilni varni zédnu lze pouzivat jako individualni varnou zénu nebo jako dvé rdzné varné
zény podle vasich potreb.

- Sklada se ze dvou nezavislych induktord, které lze ovlddat samostatné.

1. Stisknéte dotykovou ikonu varné zdny, kterou se chystate pouzit.

2. Nésledné stisknéte dotykovou ikonu flexibilni varné zény. Uroveri vykonu predni a zadni
varné zény bude vychozi («5»).

3. Urovef vykonu miZete upravit pomoci dotykovych ikon «-» a «+».

4. Pokud si prejete pozdéji upravit Uroven vykonu, stisknéte jednu z dotykovych ikon varnych
z6n, které tvori flexibilni zénu. KdyZ zac¢nou blikat Cislice Grovné vykonu, mizete toto
nastaveni zménit.

412 Funkce Keep Warm (UdrZovani v teple)

1. Stisknéte dotykovou ikonu varné zdny, kterou se chystate pouzit.
2. Poté stisknéte dotykovou ikonu funkce Keep Warm.

3. Pokud ji stisknéte jednou, aktivuje se Grover 1. Zobrazise ~.
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4. Pokud ji stisknéte podruhé, aktivuje se Groveri 2. Zobrazi se —.
5. Pokud ji stisknéte potreti, aktivuje se Groven 3. Zobrazi se .
6. Tato funkce se deaktivuje pomoci dotykovych ikon «-» a «+».

4.13 Funkce Start/Pauza

1. Kdyzjevarnadeskav provozu, stisknéte dotykovou ikonu start/pauza pro zastavenivareni.
2. Vtomto okamziku hodnoty na displejich blikaji.

3. Pro pokracovanive vareni, stisknéte dvakrat dotykovou ikonu start/pauza.

4. Hodnoty displejli se vrati do normalniho stavu.

AVa rovani

Budte opatrni pfi smazeni, protoZe olej a tuk se velmi rychle zahfivaji, zejména kdyZz pouzivate
funkci Booster. PFi extrémné vysokych teplotach se mizZe olej a mastnota samovolné vznitit,
coz predstavuje vysoké nebezpedi pozaru.

4.14 Vareni na mirném ohni

- Vareni na mirném ohni probiha pfi teploté pod bodem varu, priblizné pri 85 °C. Je vhodné
pro pfipravu nékterych polévek a dusenych pokrm(, protoze zvyraznuije jejich chut, aniz
by se jidlo rozvafrilo. Lze ho pouzit i pfi pfipraveé vajecnych omacek zahusténych moukou.

- Neékteré recepty mohou vyzadovat vyssinez minimalni nastaveni, aby se jidlo Fadné uvarilo
za doporucenou dobu.

4.15 Tipy pro lsporu energie

Kdyz jidlo zacina vrit, snizte vykon.
- Pokud pouzijete poklici, doba vareni se zkrati, ¢imz se usetfi energie.
- Snizte mnozstvi pouzitého oleje nebo tuku pro zkraceni doby vareni.
- Zacnéte varit pfi vysokém vykonu a po ohrati pokrmu vykon snizte.

BOLERO SQUAD 15600 FULLFLEX90

174 BOLERO SQUAD I 5600 FULLFLEXS0 WHITE



5. CISTENI A UDRZBA

CESTINA

Typ necistoty

Jak vycistit necistotu

Pripominky

Bézné znecisténi
sklenéného
povrchu (otisky
prstl, stopy,
skvrny od jidla
nebo rozlité
neslazené
potraviny)

1. Odpojte desku pomoci
prislusného spinace nebo
diferencialu.

2. PouZijte Cistici prostfedek na
indukéni varné desky, dokud
je povrch jesté teply (ale
ujistéte se, ze nepali).

3. Umyjte desku a osuste
sklo cistym hadrikem nebo
kuchyrskym papirem.

4. Znovu pripojte desku ke
zdroji napajeni.

1. Kdyz je deska vypnuta,
nezobrazuje se upozornéni
na horky povrch desky, ale to
neznamena, ze neni horky.

2. Pouzivejte specialni Cistici
houbicky pro indukéni varné
desky.

3. Nepouzivejte agresivni,
korozivni nebo abrazivni ¢istici
prostredky, které by mohly
varnou desku poskodit. VZdy si
prectéte etiketu a zkontrolujte
vhodnost pouzivaného
¢isticiho prostredku nebo
draténky.

4. Nikdy nenechavejte stopy
Cisticiho pripravku na povrchu,
mohlo by dojit ke znecisténi
skla.

Rozliti slazenych
potravin

Rozlité potraviny ihned
odstrante skrabkou vhodnou
pro indukcni varné desky a
davejte pozor na horky povrch
varné desky.

1. Odpojte desku pomoci
pfislusného spinace nebo
diferencialu.

2. Drzte Skrabku pod Ghlem 30°
a seskrabnéte necistoty na zcela
vychladlou plochu varné desky.
3. Necistoty nebo rozlité
potraviny setrete hadfikem nebo
kuchyrnskym papirem.

Co nejdFive odstrante skvrny od
rozlitych slazenych potravin. Pokud
je nechate na skle vychladnout,
muze byt poté obtizné je odstranit
nebo dokonce muize dojit k
trvalému poskozeni desky.
Nebezpeci pofezani: po sejmuti
ochranného krytu mizZe byt

Cepel skrabky ostra jako bFitva.
Pouzivejte ji s maximalni
opatrnosti a vzdy ji ulozte
bezpecné a mimo dosah déti.
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Skvrny a rozlité
potraviny na
ovladacim panelu

1. Odpojte desku pomoci
prislusného spinace nebo
diferencialu.

2. Ocistéte oblast dotykovych
ikon houbou nebo cistym
vlhkym hadrikem.

napajeni.

3. Ovladaci panel zcela vysuste.
4. Znovu pripojte desku ke zdroji

Pokud je ovladaci panel znecistény,
nemusi dotykové ikony spravné
fungovat. Pred opétovnym
pfipojenim desky k napajeni
nezapomente oblast ovladaciho
panelu dikladne vycistit a vysusit.

6. RESENIi PROBLEMU

Chybové kédy
Pokud dojde k vyskytu anomalie, na indukéni varné desce se zobrazi prislusné chybové kédy:

zadnou nadobu nebo ta, kterou jste
postavili na desku, neni vhodna pro
indukcni vareni.

Chyba | Mozna pficina Regenf
ET/ Ochrana proti podpéti (< 85 V) nebo Pokud je napéti zasuvky nizsi nebo
E2 prepéti (> 285V) vySSi, neZ je stanoveno, obratte se na
kvalifikovaného elektrikare.
E3 Snimac je zkratovany nebo je otevreny Obratte se na Oficialni technickou
obvod. asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec.
E4 Tranzistor IGBT je zkratovan nebo je Obratte se na Oficialni technickou
otevreny obvod. asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec.
ES Teplota snimace indukénf civky Vypnéte indukéni varnou desku a
presahuje 280 °C. pockejte, az vychladne.
E6 Teplota snimace tranzistoru IGBT je Zkontrolujte, zda je odvétravani varni
prilis vysoka. desky spravné zajisténo a zda ventilator
neni blokovan.
Er Vnitini porucha ovladacich obvodd. Obratte se na Oficialni technickou
asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec.
Et Na dotykovych ikonéach ovlddaciho Vycistéte ovladaci panel a dikladné ho
panelu se nachdzi tenka vrstva kapaliny. | osuste.
U Na indukéni varni desku jste nepolozili PouZijte jinou naddobu.
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7. TECHNICKE SPECIFIKACE

Reference: EU01_100144 / EUO1_104164

CESTINA

Modely: Bolero Squad | 5600 FullFlex90 / Bolero Squad | 5600 FullFlex90 White

Jmenovity vykon: 10200 W
Jmenovité napéti: 220-240 V-~
Jmenovita frekvence: 50-60 Hz
A:1600 W/2000 W

B: 2600 W/3000 W

C: 2000 W/2400 W

D: 3000 W/3600 W

€: 2000 W/2400 W

F: 2600 W/3000 W

G: 1600 W/2000 W

Symbol Hodnota Jednotka

Identifikace modelu

EU01_100144 Bolero Squad | 5600 FullFlex90
EUO1_104164 Bolero Squad | 5600 FullFlex90
White

Typ varné desky

Domaéci elektrické varné desky

Pocet volicli varnych zarict a/nebo
varnych zén

Technologie ohfevu (zéfice a indukeni
varné zény, radiacni zarice)

Indukénivarné zény
avarné zény

Symbol Hodnota Jednotka

U kruhovych varnych zaricd nebo
varnych zén: prdmeér vyuzitelné plochy
kazdého zarice nebo elektrické varné
zény, zackrouhlen na 5 mm.

[0} 28 cm cm
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U nekruhovych z&fic nebo varnych L
z6n: Sifka a délka vyuZitelné plochy 38
kazdého zarice nebo elektrické varné cm
zény, zackrouhleno na nejblizsich 5
W 19
mm.
180,7
Spotreb i desk 162,8
potreba enersle navvarnvou 4?5 u - o Wh/kg
nebo varnou zénu, prepoctend na kg (*) elektrické vareni 189,8
183,8
S?otr%ba e,nerg|e VIS LS, EC lektricka varna 179,28 Wh/kg
pfepoctend na kg (*) ook
esKa

Technické specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni za Gcelem zlepSeni
kvality vyrobku.
Vyrobeno v Ciné | NavrZzeno ve Spanélsku

8. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARiZENI

Tento symbol oznacuje, ze v souladu s platnymi predpisy musi byt
vyrobek a/nebo baterie zlikvidovany oddélené od domovniho odpadu.
Po skonceni Zivotnosti tohoto vyrobku byste méli ¢lanky/baterie/
akumulatory vyjmout a odnést na sbérné misto uréené mistnimi Grady.
(— Pro podrobnéjsi informace o nejvhodnégjsim zplsobu likvidace
elektrickych a elektronickych zarizeni a/nebo prislusnych baterii by se spotrebitelé méli
obratit na mistni drady.
DodrZovani vyse uvedenych pokynt pfispiva k ochrané zivotniho prostredi.

9. ZARUKA A TECHNICKY SERVIS

Spolecnost Cecotec odpovida konecnému uzivateli nebo spotrebiteli za jakykoli nesoulad,
ktery existuje vdobé dodanivyrobku za podminek a ve lhdtach stanovenych platnymi predpisy.
Doporucuje se, aby opravy provadél kvalifikovany personal.

Pokud zjistite problém s vyrobkem nebo mate jakékoli dotazy, obratte se na Oficialni technickou
asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec na telefonnim ¢isle +34 96 32107 28.
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10. COPYRIGHT

Prava dusevniho vlastnictvi k textim v tomto navodu jsou majetkem spolecnosti CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. VSechna préva jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, zZ¢asti
nebo jako celek, reprodukovan, ukldadan do systému obnovy, pfenasen nebo distribuovan
zadnymi prostiedky (elektronicky, mechanicky, fotokopirovanim, nahréavanim nebo podobnym
zplsobem) bez pFedchoziho souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PARCALAR VE BILESENLER

Sekil 1

1. induksiyon bélmesi 1: 2000 W Giiclendirici 2400 W
indiiksiyon bélmesi 2: 1600 W Giiclendirici 2000 W
indiiksiyon bélmesi 3: 2000 W Booster 2400 W
indiksiyon bélmesi 4: 1600 W Giiclendirici 2000 W
indiiksiyon bélmesi 5: 3000 W Giiclendirici 3600 W
Sol esnek bolme: 2600 W Booster 3000 W
Sag esnek bélme: 2600 W Booster 3000 W
Cam plaka
Kontrol paneli

W XNV WN

Kontrol paneli
Sekil 2

1. Acma/Kapama dokunmatik simgesi
Kilitleme dokunmatik simgesi
Sicak Tutma dokunmatik simgesi
Esnek g6z dokunmatik simgesi
Pisirme gz secimi dokunmatik simgesi
Glc/Saat secimi dokunmatik simgeleri
BOOSTER fonksiyonu dokunmatik simgesi
Zamanlayici simgesine dokunun.
Baslat/Duraklat dugmesi

W XNV WN

NOT:
Bu kilavuzdaki grafikler sematik gosterimlerdir ve cihazla tam olarak eslesmeyebilir.

2. KULLANMADAN ONCE

- Bucihaz, tasimasirasinda korunmasi icin tasarlanmis birambalaj icerisinde paketlenmistir.
Cihazi ve tiim malzemeleri ambalajindan cikarin ileride tasimaniz gerektiginde cihazin
zarar gormesini 6nlemek icin orijinal kutuyu ve diger ambalajlari gtvenli bir yerde
saklayabilirsiniz. Orijinal ambalaji atmak isterseniz, tim 0geleri dogru sekilde geri
dénlstm kutusuna attiginizdan emin olun.

- Tum parcalarin ve bilesenlerin icinde ve saglam oldugundan emin olun. Herhangi bir
parcanin eksik veya kirik olmasi durumunda, litfen resmi Cecotec Teknik Servisi ile derhal
iletisime gecin.

- Yardim talep etmeniz durumunda ekipmaninizin dogru bir sekilde izlenebilirligini saglamak
icin Urlintin seri numarasini citkarmayin.
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Paket icerigi

indiiksionlu ocak
Kullanma kilavuzu

3. KURULUM

3.1 0cagi kurmadan énce

1.

vk wnwN

Uya

Tezgahin kare seklinde oldugundan, diiz oldugundan ve hicbir yapisal unsurun alan
gereksinimlerini ihlal etmediginden emin olun.

Tezgah malzemesinin isiya dayanikli oldugundan emin olun.

Ocak bir firinin Gzerine monte edilirse, firina bir sogutma fani takilmalidir.

Kurulumun tim gutivenlik gerekliliklerine uygun oldugundan emin olun.

Ocagin, yerel elektrik kurallarina ve ydnetmeliklerine uygun olarak monte edilmis ve
konumlandiritmis, elektrik baglantisinin tamamen kesilmesini saglayan bir glvenlik
anahtari icerdiginden emin olun.

Kullandiginiz glivenlik anahtari modelinin onayli oldugundan ve tiim kutuplarda (veya yerel
kablolama yonetmelikleri bu gereksinimlerin degismesine izin veriyorsa tum aktif [faz]
iletkenlerinde) 3 mm'lik bir kontak ayrimi oldugundan emin olun.

Ocak monte edildiginde glivenlik anahtarinin kolayca erisilebilir oldugundan emin olun.
Ocagi cevreleyen duvarlarda isiya dayanikli ve kolay temizlenebilir ylizeyler (seramik
karolar gibi) kullanin.

rilar:

induiksiyonlu ocak nitelikli personel tarafindan kurulmalidir. Operasyonu asla tek basiniza
gerceklestirmeyin.

Nem ocagin elektronik aksamina zarar verebileceginden, ocagi dogrudan bulasik makinesi,
buzdolabi, dondurucu, camasir makinesi veya camasir kurutma makinesinin Gzerine
kurmayin.

indtiksiyonlu ocak, daha iyi 1si yayiimi saglayacak sekilde kurulmalidir.

Duvar ve kurulum ylzeyinin Uzerindeki alan isiya dayanikli olmalidir.

Herhangi bir hasari dnlemek icin, ocagin montajinda kullanilan yapistirici isiya dayanikli
olmaldir.

Cecotec, yanlis topraklamadan kaynaklanan kazalardan sorumlu tutulamaz.

3.2 Tezgahin hazirlanmasi

1.

Tezgahta sekil 3'te gosterilen boyutlara gore bir delik acin.

NOT: Kurulum ve kullanim icin deligin etrafinda minimum 5 cm bosluk birakitmalidir.
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Uzunluk Genislik | Yukseklik Derinlik A Genisleme X (mm)
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) | (mm)
50
900 520 58 54 855 495 .
minimum

2. Tezgah kalinliginin en az 30 mm oldugundan emin olun.
Uyart: indiksiyonlu ocak tarafindan dretilen i1si nedeniyle deformasyonu dnlemek icin isiya
dayanikli bir tezgah secin.

A indiksiyonlu ocagin her zaman iyi havalandirildigindan ve hava giris ve cikisinin
engellenmediginden emin olun. indiiksiyonlu ocagin diizgiin calistigindan emin olun.

3.3 Havalandirma
Ocagin iyi havalandirildigindan ve hava giris ve cikisinin engellenmediginden emin olun.

NOT: indiiksiyonlu ocak ile ocagin lizerindeki dolap arasindaki glivenlik mesafesi en az 760
mm olmalidir.

Ocagi uygun sekilde havalandirilmasini saglamak icin sekil 4'e bakin.

A(mm) B (mm) C(mm) D E

760 Minimum 50 30 dk Hava girisi Hava cikisi 10 mm

3.4 indiiksiyonlu ocak monte edildiginde asagidakilerden emin olun:

- Glc kaynagi kablosuna mobilya kapaklarindan veya cekmecelerden erisilemez.

- Dolabin disindan indtiksiyonlu ocagin tabanina dogru yeterli hava akisi olmalidir.

- Ocak cekmece veya mobilya tzerine monte edilirse, ocagin tabaninin altina bir 1si koruma
bariyeri yerlestirilmelidir.

- Guvenlik salterine kullanici tarafindan kolayca erisilebilir olmalidir.

3.5 Ocagin elektrik prizine baglanmasi

Ocagi glic kaynagina baglamadan 6nce asagidakileri kontrol edin:

1. Ocagin bagli oldugu elektrik tesisati, ocak tarafindan tiketilen glic icin yeterlidir.
2. Gerilim, bu kilavuzda aciklanan 6zelliklerde belirtilen nominal degere karsilik gelir.

Uyarilar:

- induksiyonlu ocag elektrik prizine baglamak icin adaptér, rediiktér veya benzeri cihazlar
kullanmayin, bunlar isinabilir ve yangina neden olabilir.

- Indiksiyonlu ocagin giic kablosu isinabilecek herhangi bir parcaya temas etmemeli veya
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75°Cyyi asabilecek herhangi bir alana yerlestirilmemelidir.

- Ocagi kurmak icin lisansli ve nitelikli bir elektrikciye danisin.

- Elektrik tesisatinda yapilacak her tirlt degisiklik yalnizca yetkili bir elektrikci tarafindan
gerceklestirilmelidir.

- induksiyonlu ocagin elektrik baglantisi mevcut ydnetmeliklere uygun olmali ve tek kutuplu
veya otomatik bir devre kesici ile korunmalidir.

- Glc kablosu hasarliysa, onarim icin litfen Cecotec Teknik Destek ile iletisime gecin.

- Kurulumdan sorumlu kisi, elektrik baglantisinin dogru vyapildigindan ve glvenlik
yonetmeliklerine uygun oldugundan emin olmalidir.

- Kabloyu bikmeyin veya sikistirmayin.

- Kablo yetkili bir teknisyen tarafindan periyodik olarak kontrol edilmelidir.

- Cecotec, ocagin toprak baglantisi olmadan kullanilmasindan kaynaklanan kazalardan
sorumlu tutulamaz.

4. KULLANIM

4.1 Dokunmatik simgelerin kullanimi

- Dokunmatik simgeler dokunmaya tepki verir, bu nedenle basin¢ gerekmez. Sema. 5.

- Ocak parmaginizi her algiladiginda bir bip sesi duyacaksiniz.

- Dokunmatik simgelerin her zaman temiz ve kuru oldugundan ve Uzerlerini herhangi bir
nesnenin (6rn. mutfak esyasi veya bez) értmediginden emin olun. ince bir su tabakasi bile
kontrollerin calismasini engelleyebilir.

4.2 indiiksiyonlu ocak icin uygun gerecler

Ferromanyetik gerecler

- induksiyonlu ocakta pisirmeye uygun pisirme gerecleri ferromanyetik malzemeden yapilir.
Emaye celik, dokme demir veya paslanmaz celikten yapilabilirler.

- Birtavaninindlksiyonlu ocakile kullanima uygun olup olmadigini anlamak icin, bir miknatis
tarafindan cekilip cekilmedigini kontrol edin.

Ozel gerecler

- Tabani tamamen ferromanyetik olmayan indiksiyonlu pisirme icin uygun baska gerecler
de vardir.

- Kullanmadan 6nce tabanin capini ve indlksiyonlu ocagin bunlarr algilayip algilamadigini
kontrol edin.

Uygun pisirme gereclerinin secimi:
- Purdzld kenarlari veya kavisli tabani olan gerecler kullanmayin. Sema. 6
- Dz tabanli ve pisirme alaniyla ayni boyutta gerecler kullandiginizdan emin olun. Secilen
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g6zlin capina esit capta pisirme gerecler kullanin. Biraz daha genis bir gerec kullanimi,
kullanilan enerjinin verimliligini artiracaktir. Daha kicik bir gerec kullanilirsa verimlilik
etkilenebilir.

Gereci her zaman pisirme gozliniln ortasina yerlestirin. Kullanilan gerecin tabani isi
dagilimini ve dolayisiyla pisirme sonucunu etkileyebilir. Daha kaliteli bir tabana sahip bir
gerec secmek zaman ve enerji tasarrufu saglayacaktir.

Cam Yiizeyi Koruma:

Ocak Uzerine yerlestirilmis bir gereci hareket ettirmek istiyorsaniz, kaldirin. Cama zarar
verebileceginden kaydirmayin. Sema. 7

Bos gerec veya cok ince tabanli gerec

Ocaga zarar verebileceginden, asla sicak ocagin lizerine bos bir gere¢c koymayin. Ayrica, cok
ince tabanli gerecler kullanmayin.

4.3 Gereclerin algilanmasi

Tabani belirtilen captan daha kiclk olan gerecleri kullanmayin, clnki bunlar ocak
tarafindan algilanmayacaktir.

Ocaga bir gerec vyerlestirmediyseniz, cok kilictk capli bir tabana sahip bir gereg
yerlestirdiyseniz veya kullanilan gerec indiksiyonlu pisirme icin uygun degilse, ocak
calismayacak ve ekranda, = L/ = gOrinecektir.

Gerec tabaninin capi cok blyUk veya cok kiiclkse pisirme gozleri calismayacaktir. Diger her
durumda, pisirme gozleri otomatik olarak caplarina uyum saglayacaktir. Bununla birlikte
pisirme gereci tabani, konulacagl pisirme gozinlin tabanina mimkin oldugunca yakin
olmalidir. indiiksiyonlu ocaktan en iyi sekilde yararlanmak icin gereci pisirme géziiniin
ortasina yerlestirin.

4.4 Ocagi calistirma

1.

Gordantulendiginde:

184

Ocak acildiginda bir bip sesi duyulacak ve “0" ve "~ -" gorlintlilenecektir, bu da bekleme
modunda oldugu anlamina gelir.

Kullanmak istediginiz pisirme goztine uygun bir pisirme gereciyerlestirin. Gerecin tabaninin
ve pisirme gozul ylzeyinin temiz ve kuru oldugundan emin olun.

Kullanmak istediginiz pisirme gozinin dokunmatik simgesine basin. 0" sayisi yanip
sOnecektir.

“-"ve "+" dokunmatik simgelerini kullanarak glic seviyesini ayarlayin.

Pisirme gozunlin glictini istediginiz zaman ayarlayabilirsiniz. Bunu yapmak icin, istediginiz
pisirme gozlinl secin ve rakamlar yanip sonmeye basladiginda, ilgili dokunmatik simgeleri
kullanarak glict ayarlayin.

g

-
~

,Anlamt:
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Gereci dogru pisirme gozline yerlestirmediniz.
- Gerec indUksiyonlu ocak icin uygun degildir.
- Pisirme gereci cok kiicUk veya pisirme gbzlne dizglin sekilde ortalanmamis.

Yukaridakilerden herhangi biri olduysa:
- Pisirme gbéziine uygun bir gerec yerlestirilmedigi stirece ocak isinmayacaktir.
- Herhangi bir gerec yerlestirilmediyse ekran 2 dakika sonra otomatik olarak kapanacaktir.

Pisirme islemi bittikten sonra

1. Kapatmak istediginiz pisirme bélmesinin dokunmatik simgesine basin.

2. “-"ve"+" dokunmatik simgelerini kullanarak glic seviyesini ayarlayin. “0 “in ve ardindan “H
“nin géruntilendiginden emin olun.

3. Ac¢ma/Kapama dokunmatik simgesine basarak indliksiyonlu ocagi kapatin.

4. "H" gérintllenirse, pisirme gézinin ylzey sicakliginin 60 °C'den yiksek oldugu anlamina
gelir. Yizey sogudugunda ve glvenli dokunma sicakligina ulastiginda bu sembol
kaybolacaktir. Diger gerecleri isitmak istiyorsaniz, enerji tasarrufu icin hala sicak olan alani

kullanin.

4.5 Dokunmatik simgeleri kilitleme

- Istenmeyen kullanimi 8nlemek icin dokunmatik simgeleri kilitleyebilirsiniz (6rn. cocuklarin
yanuslikla pisirme bélmelerini acmasi).

- Kontrol paneli kilitlendiginde, tim dokunmatik simgeler (acma/kapama haric) devre disi
birakilacaktir.

Dokunmatik simgeleri kilitlemek icin dokunmatik kilit simgesine basin.

Dokunmatik simgelerin kilidini agcma:
1. induksiyonlu ocagin acik oldugundan emin olun.
2. Dokunmatik kilit simgesini 3 saniye boyunca basili tutun.

AOcak kilitlendiginde, acil bir durum ortaya cikmasi ve ocagl kapatmaniz gerekmesi halinde
acma/kapama simgesi haric tim dokunmatik simgeler devre disi birakilir. Bu secenegi
kullanirsaniz, ocagi bir sonraki acisinizda dokunmatik simgelerin kilidini acmaniz gerekecektir.

4.6 Asiriisinma karsiti koruma sistemi.
Bu ocak, ic sicakligini kontrol eden bir sensdre sahiptir. Sensor asiri bir sicaklik tespit ederse
ocak otomatik olarak kapanacaktir.

4.7 Otomatik giivenlik kapanma
Bu ocak, herhangi birislem yapilmadan 120 dakika gecerse otomatik olarak kapatan bir koruma
sistemine sahiptir. Gerec cikarildiginda, ocak otomatik olarak isitmayi durduracaktir.
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4.8 Fan

Ocagin tabaninda ic sicakligl diizenlemek icin bir fan bulunmaktadir. Ocak acildiginda ve giic
veya sicaklik ayarlandiginda fan calismaya baslar. Ocak kapatilsa bile, yeterince soguyana
kadar fan acik kalacaktir.

Fan acikliklarini mutfak havlulari, bezler veya baska nesnelerle kapatmayin, aksi takdirde
havalandirma engellenir ve devrelerin asiri Isinmasina neden olur.

NOT: Ocak kapatmis olsaniz bile fanin soguyana kadar calismaya devam edecegini unutmayin.
Bu normaldir, bir ariza oldugunu géstermez.

4.9 Zamanlayici.

- Zamanlayicinin sadece bir geri sayim olarak mi calismasini istediginizi yoksa geri sayim
sifira ulastiginda secilen pisirme géz(ler)inin kapatilmasini mitercih ettiginizi secebilirsiniz.

- Zamanlayici 99 dakikaya kadar programlanabilir.

Zamanlayiciyi geri sayim sayaci olarak ayarlama

1. Dokunmatik zamanlayici simgesine dokunun. 30" gosterilecektir.

2. "-"ve"+"dokunmatik simgelerini kullanarak saati ayarlayin.

3. Zamanlayiciayarlandiginda, geri sayim hemen baslayacak ve kalan siire gériinttilenecektir.
4. Zamanlayicl simgesine tekrar basarak zamanlayiclyi iptal edebilirsiniz. Eger varsa, "- -"

gorlntulenecektir.

Bir pisirme goziinii kapatmak icin zamanlayici ayarlama
1. Kullanmakistediginiz pisirme géztunun dokunmatik simgesine basin.
2. Ardindan zamanlayici dokunmatik simgesine basin. 30" gosterilecektir.

3. "-"ve"+"dokunmatik simgelerini kullanarak saati ayarlayin.
4. Zamanlayicly! iptal etmek icin, programlandigl pisirme gozline ve ardindan zamanlayici
simgesine basin. Bunu yaparken, “- -" gérintilenecektir.

5. Zamanlayiciayarlandiginda, geri sayim hemen baslayacak ve kalan slire gériintllenecektir.
NOT: Zamanlayicinin etkinlestirildigini belirtmek icin secilen pisirme gozl gliciiniin yaninda
kirmizi bir nokta gériinecektir.

Bir pisirme géziinii kapatmak icinzamanlayicinin ayarlanmasi

1. Bu fonksiyonu birden fazla pisirme alani icin kullanirsaniz, zamanlayici ekrani en kisa
sUreyi gosterecektir.
Ornegin, pisirme gozl 3 icin zamanlayici 3 dakikaya ayarlanmissa ve pisirme gézii 1 icin
zamanlayici 6 dakikaya ayarlanmissa, ilgili ekranda “3" gosterilir.

NOT: Ilgili pisirme gdz(i glictiniin yanindaki kirmizi nokta yanip sénecektir.

2. Gerisayim sona erdiginde ilgili pisirme g6zl otomatik olarak kapanir.

NOT: Zamanlayici programlandiktan sonra saati degistirmek isterseniz, tUm adimlar

tekrarlamaniz gerekir.
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4.10 Booster fonksiyon

Booster fonksiyonu, daha hizlive daha glicli 1sitma icin secilen pisirme géziinin glictinl gegici
olarakartirmakicin kullanilir. Asiri glic yiyecekleri yakabileceginden veya asiri isitabileceginden,
Booster islevini dikkatli bir sekilde ve yalnizca kisa bir stire icin kullanmanizi dneririz.

Kullanmak istediginiz pisirme géztnun dokunmatik simgesine basin.

Ardindan "b" (Booster) glic seviyesini secmek icin >>> dokunmatik simgeye basin.

Bu fonksiyonu iptal etmek icin ilgili pisirme goézinin dokunmatik simgesine basin ve
istediginiz glic kademesini secin.

NOT: Booster fonksiyonu glicti énemli olctide artirir, bu nedenle yiyeceklerin yanmamasi icin
dikkatli kullanmanizi éneririz.

4.11 Esnek Goz

Bu esnek pisirme gozU, indUksiyonlu ocagin sol tarafinda yer alir.
ihtiyaglarlnlza bagli olarak tek bir pisirme gozu veya iki farkli gbz olarak kullanilabilir.
Ayri ayri kontrol edilebilen iki bagimsiz endlktérden olusur.

Kullanmak istediginiz pisirme géziniin dokunmatik simgesine basin.

Ardindan esnek goziin dokunmatik simgesine basin. Ust ve alt pisirme gézlerinin giic
seviyesivarsayilan (“5") olacaktir.

“-"ve "+" dokunmatik simgelerini kullanarak glic seviyesini ayarlayabilirsiniz.

Guc seviyesini daha sonra degistirmek isterseniz, esnek g6z olusturan pisirme
yuzeylerindeki dokunmatik simgelerden birine basin. Glc seviyesi rakamlari yanip

s6nmeye basladiginda, bu ayari degistirebilirsiniz.

4.12 Sicak tutma fonksiyonu

1.

2.
3.
4

o v

Kullanmak istediginiz pisirme gbztnin dokunmatik simgesine basin.
Ardindan Sicak Tut simgesine basin.

Bir kez basildiginda seviye 1 etkinlestirilir. = gosterilecektir.

Bir kez basildiginda seviye 2 etkinlestirilir. pt gosterilecektir.

Bir kez basildiginda seviye 3 etkinlestirilir. Z gosterilecektir.

won won

Bu fonksiyon, “-" ve “+" dokunmatik simgeleri araciligiyla devre disi birakilir.

4.13 Baslat/Duraklat fonksiyonu

1.

2.
3.
4

Ocak calisirken, pisirmeyi duraklatmak icin baslat/duraklat simgesine basin.
Bu noktada, ekranlardaki degerler yanip sdnecektir.

Pisirmeye devam etmek icin baslat/duraklat simgesine iki kez basin.
Gostergelerin degerleri normal durumlarina dénecektir.
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A Uyart:

Kizartma yaparken dikkatli olun, ctinkli yag cok cabuk isinir, 6zellikle de Booster fonksiyonunu
kullaniyorsaniz. Asiri yiksek sicakliklarda yag ve artik yag yanarak ciddi bir yangin tehlikesi
olusturabilir.

414 Kisik ateste pisirme

- Kaynatma islemi kaynama noktasinin altinda, yaklasik 85°C'de gerceklesir. Yiyeceklerifazla
pisirmeden lezzetlerini arttirdigi icin bazi corba ve gliveclerin hazirlanmasi icin uygundur.
Ayrica un ile koyulastirilmis yumurta bazli soslari pisirmek icin de kullanitmalidir.

- Baaz tarifler, yemegin 6nerilen stirede dlizglin pismesi icin minimumdan daha ylksek bir
ayar gerektirebilir.

4.15 Enerji tasarrufu énerileri

- Yiyecekler kaynamaya basladiginda giicli azaltin.
- Birkapak kullanirsaniz, pisirme stiresi kisalacak ve bu da enerji tasarrufu saglayacaktir.
- Pisirme suresini kisaltmak icin sivi veya yag miktarini azaltin.

- Pisirmeye ylksek bir glic seviyesinde baslayin ve yiyecek isindiginda seviyeyi dusurin.

5. TEMIZLIK VE BAKIM
Kirlilik tar Nasil temizlenmeli Gozlemler
Camylzeydeyaygin | 1. Buamacicin etkinlestirilmis | 1. Ocak kapatildiginda, ylizeyin
kirlenme (parmak devre kesici veya sicak olduguna dair bir uyari
izleri, isaretler, diferansiyel araciligiyla olmayacaktir, ancak bu sicak
gida lekeleriveya ocaga giden glic kaynaginin olmadigi anlamina gelmez.
sekersiz gida baglantisini kesin. 2. indiksiyonlu ocaklar icin 6zel
dekilmeleri). 2. Ylzey hala hafif sicakken ovma pedleri kullanin.
bir induksiyonlu ocak 3. Ocaga zarar verebilecek
temizleyicisi kullanin (ancak agresif, asindirici veya
yanmadigindan emin olun). asindirici temizleyiciler
3. Ocagi durulayin ve cami kullanmayin. Kullandiginiz
temiz bir bez veya mutfak temizlik Grininin veya ovma
kagidi ile kurulayin. stingerinin uygunlugunu
4. Indiksiyonlu ocag tekrar kontrol etmek icin her zaman
elektrige takin etiketi okuyun.
4. Yuzeyde asla kalinti
birakmayin; cam lekelenebilir.
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Sekerli gidalarin
dokilmesi

indiiksiyonlu ocaklar icin uygun
bir kaziyicrile hemen cikarin,
ancak sicak ylzeylere dikkat
edin.

1. Buamacg icin etkinlestirilmis
devre kesici veya diferansiyel
araciliglyla ocaga giden glic
kaynaginin baglantisini kesin.

2. Silecegi 30° aciyla tutun ve kiri
tamamen serin bir alana kaziyin.
3. Kir veya dokuntdleri bir bez
veya mutfak kagidi ile silin.

Erimis sekerli gida lekelerini
mumkin olan en kisa slrede
cikarin. Ocak lUzerinde sogumaya
birakilirsa, cikarilmasi zor olabilir
ve hatta ylzeye kalici olarak zarar
verebilir.

Kesik tehlikesi: Guvenlik kapagi
geri cekildiginde, siyiricinin bicagi
bir jilet gibi keskin olabilir. Cok
dikkatli kullanin ve her zaman
glivenli bir sekilde ve cocuklarin
ulasamayacag yerlerde saklayin.

Kontrol panelindeki
lekeler ve

1. Bu amag icin etkinlestirilmis
devre kesici veya diferansiyel

Kontrol paneli kirliyse,
dokunmatik simgeler diizgtin

dékulmeler araciliglyla ocaga giden glic calismayabilir. Ocagi glic

kaynaginin baglantisini kesin. kaynagina yeniden baglamadan
2. Dokunmatik simgeleri temiz, once kontrol paneli alanini
nemli bir stinger veya bezle silin. | iyice temizlediginizden ve
3. Kontrol panelini tamamen kuruladiginizdan emin olun.
kurulayin.
4. indiiksiyonlu ocag tekrar
elektrige takin.

7. SORUN GIDERME

Hata kodlan

Bir anormallik meydana gelirse, indlksiyonlu ocak ilgili hata kodlarini gbsterecektir:

Hata Muhtemel sorunlar Cozim

E1/E2 Dusuk gerilim (< 85 V) veya asiri Prizdeki voltaj belirtilenden daha
gerilim (> 285 V) korumasi dustk veya daha yuksekse, nitelikli bir

elektrikciye danisin.

E3 Sensor kisa devre yapmis veya acik Lutfen Cecotec'in Resmi Teknik destek
devre var. Servisiile iletisime gecin.

E4 IGBT kisa devre yapmis veya acik Lutfen Cecotec'in Resmi Teknik destek
devre var. Servisiile iletisime gecin.

ES Endiksiyon bobini sensériniin indiiksiyonlu ocagl kapatin ve
sicakligl 280 °C'yi asiyor. sogumasini bekleyin.
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E6 IGBT sensor sicakligl cok yuksek. Havalandirmanin dogru oldugunu ve
fanlarin engellenmedigini kontrol edin.
Er Kontrol devrelerinde dahili ariza. Lutfen Cecotec'in Resmi Teknik destek
Servisiile iletisime gecin.
Et Kontrol panelindeki dokunmatik Kontrol panelini temizleyin ve iyice
simgelerin Uzerinde bir miktar sivi kurulayin.
var.
u Herhangi bir gerec birakilmamis Baska bir gerec kullanin.
veya induksiyonlu pisirme icin uygun
degil.
7. TEKNIK BILGILER

Referans: EU01_100144 / EUO1_104164
Modeller: Bolero Squad I 5600 FullFlex90 / Bolero Squad | 5600 FullFlex90 White

Nominal glic 10200 W
Minimal gerilim 220-240V~.
Nominal frekans: 50-60Hz
A:1600W/2000W

B: 2600W/3000W

C: 2000W/2400W
D:3000/3600W

E: 2000W/2400W

F: 2600W/3000W
G:1600W/2000W

Sembol

Deger Birim

Model tanimlama

EUO01_100744 Bolero Squad | 5600 FullFlex90
EU01_104164 Bolero Squad | 5600 FullFlex90 White

Plaka tipi mutfak ocagi

Elektrikli ev tipi ocaklar

Spot isigi secicileri ve/veya pisirme
gozleri sayisi
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Isitma teknolojisi (indtksiyonlu
ocaklar ve pisirme gozleri,
radyasyonlu ocaklar, kati ocaklar)

indiiksiyonlu pisirme gézU

Pisirme gozleri

Sembol Deger Birim

Dairesel pisirme gozleri veya pisirme
bélmeleri icin: her bir elektrikli
pisirme gozuntn kullanilabilir [9) 28cm cm
alaninin capi, yaklasik 5 mm'ye
tamamlanmistir
Dairesel olmayan gozler veya L
pisirme bolmeleri icin: her bir gbzlin 38
veya elektrikli pisirme boélmesinin o
kullanilabilir ylizeyinin genisligi
ve uzunlugu, en yakin 5 mm'ye W 19
tamamlanmistir

. - - 180,7
Bolme veya pisirme gozli 1628
basina enerji tiketimi, kg basina EC o ' Wh/kg

N elektrikli pisirme 189,8

hesaplanmistir (*) 1838
Ocagin enerji tiketimi, kg basina
hesaplanmistir (*) ECetektrikii ocak 173,28 Wh/ke

Urtin kalitesini artirmak icin teknik 6zellikler énceden haber verilmeksizin degistirilebilir.

Cimde Uretildi | ispanya>da Tasarlandi

8. ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK EKIPMANLARIN GERi DONUSUMU

Bu sembol,

yurarlukteki

yonetmeliklere gbre Urlinin ve/veya

bataryanin evsel atiklardan ayri olarak atilmasi gerektigini belirtir. Bu
trin kullanim 6mrinin sonuna ulastiginda, pilleri/akiimulatorleri
cikarmali ve yerel yetkililer tarafindan belirlenen bir toplama noktasina

I goturmelisiniz.

Elektrikli ve elektronik ekipmanlarin ve/veya pillerin uygun sekilde nasil imha edilecegine
iliskin ayrintili bilgi icin tuketiciler yerel yetkililerle iletisime gecmelidir.
Yukaridaki yonergelere uyulmasi cevrenin korunmasina yardimci olacaktir.
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9. GARANTI VE TEKNIK SERVIS

Cecotec, Urtniln teslimati sirasinda mevcut olan herhangi bir uygunsuzluktan dolayl son
kullaniciya veya tlketiciye karsi yurirlikteki yonetmelikler tarafindan belirlenen sartlar,
kosullar ve surreler kapsaminda sorumlu olacaktir.

Onarimlarin nitelikli personel tarafindan yapilmasi tavsiye edilir.

Urtinle ilgili bir sorun tespit ederseniz veya herhangi bir sorunuz varsa, liitfen +34 96 32107 28
numarali telefondan resmi Cecotec Teknik Destek Servisi ile iletisime gecin.

10. TELiF HAKLARI

Bu kilavuzdaki metinlerin fikri mulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, S.L'ye aittir. Bu
yayinin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, S.L'nin 6nceden izni olmadan kismen veya tamamen
cogaltilamaz, bir erisim sisteminde saklanamaz, herhangi bir yolla (elektronik, mekanik,
fotokopi, kayit veya benzeri) iletilemez veya dagitilamaz.
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EAAHNIKA

1. MEPH KAI EEAPTHMATA

Eikéva 1

1. Zwvn emaywyng 1: 2000 W Booster 2400 W
Zwvn emaywyngs 2: 1600 W Booster 2000 W
Zwvn emaywyng 3: 2000 W Booster 2400 W
Zwvn emaywyng 4: 1600 W Booster 2000 W
Zwvn emmaywyng 5: 3000 W Booster 3600 W
ApioTepn eUENIKTN dwvn: 2600 W Booster 3000 W
Ae€16 euéAikTn dwvn: 2600 W Booster 3000 W
MudAivn TTAGKa
Mivakag eAéyxou

LNV RWN

Mivakag eAéyxou

Eikéva 2
10. Eikovidio a@ng evepyoTroinong/atevepyoTroinaong
11. Eikovidio a@ng KAEIBWPATOG
12. Eikovidio a@nig Aeitoupyiag Alatipnong ¢€otng
13. EIKovidIo a@ig TNG EUEANIKTNG TTEPIOXNG
14. EikovidIo a@nig €TTIAOYAG {WVNG MAYEIPEPATOG
15. Eikovidia a@ng emmAoyng evépyeiag/xpovou
16. Eikovidlo agrig Tng Acitoupyiag Booster
17. Eikovidio agprig xpovodIiakoTTn
18. Eikovidio a®nig évapgng/mavong

>HMEIQZH:
Ta aTTeIKoviopaTa OTO TTAPOV EYXEIPIOIO Eival OXNUATIKEG AVATIOPACTATEIG Kal EVOEXETAI VA PNV
QavTIOTOIXOUV OKPIBWG GTO TTPOIOV.

2. NPIN ANO TH XPHZH

- Autr 1o TTpoidV d1aBéTel cuokeuaaia oxedlaopévn yia TNV TTPOCTACIA TNG KATA T HETAPOPA.
ByGATE TNV OUOKeur aTTO TO KOUTI TNG KaI AQPAIPECTE OAO TO TTPOOTATEUTIKO UAIKO TNng
ouokeuaaoioag. Mmopeite va atmoBnkeloeTe To KOUTI Kal TIG GAAEG CUOKEUQDIEG OE OOPAAEG
MEPOG VIO va atroQUYETE CNUIEG OTNV OKOUTIO POUTTOT €AV XPEIAOTEI va TN PETAPEPETE OTO
uéAAov. EQv emBupeiTe va TTETAEETE TNV apXIKA CUCKEUAOia, BERaIWOEITE OTI AVAKUKAWVETE
OAa Ta KOUPATIO CWOTA.

- BeBaiwBeite 611 6Aa Ta pépn kai Ta e€aptApaTa TepIAauBdvovTal Kal BpiokovTal o€ KaAf
kardotaon. Edv kdmmoio amd autd Acitrel A dgv gival o€ KOAR KATAOTAON, ETTIKOIVWVAOTE
auéowG MeE To eTTionpo KEVTpo e§utTnpéTnong TnG Cecotec.
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Mnv a@aipeite Tov oeIpiakd apiBud Tou TTPOIGVTOG, TTPOKEINEVOU va SIOTNPEITAl N OWOTH
duvaTOTNTA EVTOTTIOHOU TOU £E0TTAICUOU OAG O€ TTEPITITWAON avAyKng.

Mepiexépeva Tou KOuTIOU

Emaywyikég eoTieg
AUTO TO £YXEIPIBIO 0BNYILV

3. EFKATAZTAZH

341
1.

Mpiv a1ré TNV eyKATAOoTOON TNG E0TIOG

BeBaiwbeite 0TI 0 TTAYKOG €pyaciag eival eTTITTESOG Kal TETPAYWVOG Kal OTI Kaveéva SOMIKO
oToIXeio Bev TTapaBIAgel TIG ATTAITACEIG XWPOU.

BeBaiwBeite 611 TO UAIKO TOU TTAYKOU £pyaciag gival avBekTIkG oTn BepuoTnTa.

Edv n eoTia eykabioTatal Tévw até @oUupvo, o oUpvog TIPETTEI va JIaBETEl EVOWHPOTWHEVO
avepioTApa Yogne.

BeBaiwBeite 611 N eykatdoTacn 6o CUPHOPPWVETAI IE OAES TIG OTTAITACEIG GOPAAEIQG.
BeBaiwBeite OTI N €0Tia EVOWHATWVEI OIAKOTITN ACPOAEING, EYKATEGTNUEVO KAl TOTTOBETNUEVO
OUP@WVA PE TOUG TOTTIKOUG NAEKTPOAOYIKOUG KAVOVEG KAI KAVOVIOHOUG, O OTT0IOG ETTITPETTEI
TNV TTAAPN aTmooUvAEDT) TNG OTTO TO NAEKTPIKO OiKTUO.

BeBaiwbeite 611 TO povTéNo TOu JIOKATITN ACQAAEIAG TTOU XPNOIPOTIOIEITE Eival EYKEKPIPEVO
Kal 0TI UTTAPXEl SIOXWPITPOG ETTAPUWY 3 mm g€ 6Aoug Toug TTOAOUG (1) o€ GAOUG TouG evepyoUg
aywyoug [pdaan] v ol TOTTIKOi KavoVIoPoi KOAwSIWaNG ETTITPETTOUV aUTH TN IAQOPOTIoiNoN
TWV OTTAITACEWV).

BeBaiwbeite 611 0 d1aKOTITNG ao@aAsiag eival e0koAa TTPoofdoiuog O6tav n eoTia eival
EYKOTECTNMEVN.

XpnoiyoTroINaTe @IvipiopaTa avOekTIKG oTn BeppdTnTa, Tou Kabapifovtal eUkoAa (OTTWG
KEPAMIKA TTAOKIBIO) OTOUG TOiXOUG TTou TTEPIBGAAOUV TNV €aTia.

Mposidotroinoeig:

194

H eykardoTaon tng €0Tiag TIPETTEI VA YiVETOI OTTO €GEIBIKEUPEVO TTPOOWTTIKG. [MOTEé pnv
€KTEAEITE TNV eykaTdoTacon pévol 6ag.

Mnv eykaBioTate TNV €oTia ammeubeiag TAVW atd TTAUVTAPIO TMIATWY, WUYEIO, KOTAWUKTN,
TTAUVTAPIO PoUXWV ) OTEYVWTHPIO poUxwy, KaBwg n uypacia ptropei va TrpokaAéael BAGRN
OTa NAEKTPOVIKA OTOIXEIQ TNG €0TIOG.

H emaywylkr) €oTia TTPETTEl va €ykaTaoTaBEl e TPOTTO TTOU va €EQT@AAIfEl KOAUTEPN
aKTIVOBOAia BeppdTNTaG.

O T0iX0G Kal 0 XWPOog TTavw atrd TnV 0TI TTPETTEI va €ival avOEKTIKOI 0Tn BepudTnTa.

MNa Tnv amoguyr omoiaadnToTe {nNUIAG, N KOAAQ TTOU XPNOIYOTIOIEITAI YIO TNV TOTTOBETNON
TNG €0TiaG TTPETTEN va gival avOeKTIKA oTn BepudTnTa.

H Cecotec dev ptropei va BewpnBei utrelBuvn yia atuxruaTta Tou oQeilovTal o€ aKATAAANAN
yeiwon.
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3.2 MpoeTolpacia TNG EMIPAVEING EPYOTiOg

1. Avoi€Te pIa OTTr) GTOV TIAYKO £PYOCIOG CUP@WVA HE TIG HETPAOEIG TTOU PaivovTal OTNV EIKOVA
3.

Znueiwaon: MNa Tnv eykaTdoTacn Kai Tn Xpron, TTPETTEl va a@rvetal éva eAdxIoTo kevo 5 cm yUpw

atré TNV oTTA.

Mrikog MAdrog | "Yyog Babog A (mm) | MAdTog X (mm)
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm)
900 520 58 54 855 495 ;%U)\GXIOTOV

2. BeBaiwBeite 6T TO TTAXOG TOU TTAYKOU €pyaciag gival TOouAGxioTov 30 mm.
Eidotroinon: EmAELTE pia em@daveia epyaciag avOekTIKr OTn BEpUOTNTA VIO VA ATTOQUYETE TNV
TTApapopewWan Aoyw Tng BepudTNTAG TTOU TTAPAYETAI ATTO TNV ETTAYWYIKA £0TIA.

ABs|30uuo95|'Ts ATl 0l £TTAYWYIKEG €0TIEG agpifovTal KaAd Kkal OTI n €icodog Kal n £€0d0G Tou
aépa dev gival ppayuéves. BeBaiwbeite 6T n eTTaywyIKr £0Tia AEITOUPYEr CWOTA.

3.3 E€aepiopog
BeBaiwBeite 611 n €oTia agpideTal ETAPKWG Kal OTI n €ic0dog kal n £§0dog Tou aépa Oev eivail

PPAYHEVES.

Inueiwon: H améoTaon acealeiog HETAgU TNG €0TIAG KAl TOU VIOUAATTIOU TTAVW aTré TNV €0Tia
TIPETTEN va gival TOUAdyioTov 760 mm.

MapatnpnoTe TNV €IKOva 4 yia va eEao@aNioETE TOV KATAAANAO agpIopd TNG TTAAKAG.

A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 EAdyioTto 50 30 min Eicaywyn aépa ‘E€0d0g aépa 10
mm

3.4 Otav eykataoTaOEi N ETAywWYIKA £0Tia, BeRaiwbeite OTI:

- To kaAwdio pelpaTog dev gival TTIPOGRACINO ATTO TTOPTEG } CUPTAPIA ETTITTAWV.

- YTapxel KaTAANAN pory @pETKOoU aépa atTd TO £EWTEPIKG TOU VTOUAATIOU TTpog Tn BdAcon
NG €0TIAG.

- Ea&v n eoTtia gykataoTtaBei madvw oe ouptdpia A VIOUAdTTIa, TTPETTElI va TOTTOBETNOEi éva
@payua BepUIKAG TTpooTaadiag KATw atrod Tn BAan TNG £0TIAG.

- O d10KOTITNG ao@aAgiag gival eUKoAa TTPoofAaipog até Tov XprAaTn.
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EAAHNIKA

ZuvdéoTe TNV £0Tia oTnV TrPila SikTUOU

Mpiv atéd Tn oUvdeon TG £0TiAG OTNV TTAPOXT NAEKTPIKOU PEUPATOG, EAEYETE OTI:

1.

2.

H nAekTpIkA eykatdoTaon oTnv oTtroia gival cuvdedepévn gival ETTAPKAG yia TNV I0XU TToU
KOTOVOAWVEL.

H tdon avTioToixei OTNV OVOPAOTIKA TIUr TTou KabopileTal OTa XOPAKTNPIOTIKG TTOU
TTEPIypd@ovTal 0To TTAPOV EYXEIPIDIO.

MpoeidoTtroInoeig:

Mnv XpnGCIMOTIOIEITE TIPOCAPUOYEIG, HEIWTAPEG A TTAPOUOIEG CUCKEUEG YIa VA GUVOECETE TNV
ETTAYWYIKA €0Tia aTnV TTPila, KaBWg PTTopEi va {eaTabouv Kal va TTPOKAAECOUV TTUPKAYIE.
To kaAwdI0 TPOPOBOTIag TNG ETTAYWYIKAG E0TIAG BEV TTPETTEI VO OKOUNTIA O€ KAvEVA HEPOG
TTou PTTOpPEl va (eoTaBEl | va TOTTOBETEITON O€ TTEPIOXA TTOU PTToPEi va uTrepRei Toug 75°C.
YupBouleuteite évav adelolyo Kal eCeIOIKEUPEVO NAEKTPOAOYO yia TNV e€ykaTdoTaon Tng
€o0Tiag.

TuxdV TPOTTOTTOINCEIG TNV NAEKTPIKA EYKATACOTACN TTPETTEI VA TTPAYHATOTTOIOUVTAI JOVO aTrd
£E0UCI000TNUEVO NAEKTPOAGYO.

H nAekTpikr) oUvOEON TNG ETTAYWYIKNAG EOTIOG TTPETTEI VO CUUHOPPUIVETAI PE TOUG I0XUOVTEG
KQVOVIOPOUG Kal va TTPOCTATEUETAI OTTO JOVOTTOAIKO i QUTOUOTO OIAKATTTN.

Edv 10 KOAWSIO £XEl UTTOATET {NMIG, ETTIKOIVWVACTE HE TO ETTIGNUO KEVTPO EUTTNPETNONG TNG
Cecotec.

O utrelBuvog yia TNV eykatdoToon TPETTEl va BeBaiwei 0TI £Xel yivel owaoTr) NAEKTPIKN
oUvOeon Kal OTI QUTH) CUPPOPPWVETAI UE TOUG KAVOVIOUOUG 0OPOAEiag.

Mnv AuyieTe Kai pnv TIECETE TO KAAWDIO.

To KaAWBIO TTPETTEI VA EAEYXETAI TTEPIODIKA ATTO EEOUCIOBOTNHEVO TEXVIKO.

H Cecotec dev putropei va BewpnBei utrelBuvn yia atuxAuoTa TTou TTPOKUTITOUV atd Tn
XPNON TNG E0TIOG XWPIG oUVOEDN YEiwoNnG.

4. AEITOYPTIA

4.1 Xpion Twv gIKOVISiwV apng

196

Ta eikovidia agrg avTaTToKpivovTal OTO Ayylyda, OTToTE BeV XPEIAZETAI VO QOKNOETE TTiECN.
Eik. 5.

Oa akoUTe £va NXNTIKO OAPA KABE opd TToU N €OTia avayvwpidel To dAXTUAS 0ag.
BeBaiwBeite 611 Ta €1kovidIa a@rig gival TTAvTa KaBapd Kal oTeyva Kal 0TI OV Ta KAAUTITOUV
QVTIKEIJEVA (TT.X. OKEUN Koudivag 1) éva Travi). AKOMN Kal hia hIKPr TToa0TNTA VEPOU PTTOPET
Va TTaPEPTTOBIOE! TN AEITOUPYIa TOUG.
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4.2 Yke0n KatdAAnAa yia TIG ETTAYWYIKEG EOTIEG

Z13npopayvnTIKa okeln

- Ta okeln TTou €ival KATAAANAQ yIa JOYEIPEPQ PE ETTAYWYIKEG EOTIEG €ival KATAOKEUOOUEVA
atmd o1dnpopayvnTiké UAIKG. MTTopei va eival kaTaokeuaopéva ammd xGAuBa pe OPAATO,
XUT0Gi®npo i avoeidwTo xaAupa.

- TNa va diamaoTtwoete av éva Tnyavi gival KATGAANAO yia Xprion Je ETTAYWYIKEG EOTIEG, EAEYETE
av EAKETal aTTO payvATn.

E181ké okeun

- Ymapyouv kai GAAol TUTTOI KATAAANAWY OKEUWY Twv oTToiwv N BAaon dev eival £§ oOAoKApou
o1dNPOPAYVNTIKN.

- Npiv atmd T xpron, eAéyEte Tn didueTpo TG BAaong kai Befaiwbeite 6T N £TTAYWYIKA €0Tia
Ta QVIXVEUEL.

EmiAoyn Twv KATAAANAWY HAYEIPIKWY OKEUWV

- Mn XpnoipoTTOoIEiTE OKEUN PAYEIPEPATOG PE ODOVTWTEG BKPEG ) KAUTTUAN Baon. Eik. 6

- Kevipdpete 10 oKeUog Kal BeRaiwOeite 611 N BAcon Tou TaIPIAdel e TO PEYEBOG TNG dwvng
HOYEIPEPATOG. XPNOIPOTIOIEITE TNYAvIA PE OIGUETPO ion PE TN BIGUETPO TNG ETTIAEYHEVNG
meploxAg. H xpnon eAa@pwg peyaAutepou Tnyaviol Ba aufnoel Tnv amédoon Tng
Xpnoigotroloupevng evépyelag. Edv  xpnoigotroinBei  pikpdTepo doxeio, evOEXeTal va
€TTNPEACTEI N ATTdd00N.

- TotroBeteite TTAVTA TO OKEUOG OTO KEVTPO TNG TTEPIOXNG MayeipépaTog. H Bdon Tou okeloug
TTOU XPNOIMOTIOIEITAI ITTOPET VA ETTNPEACEI TNV KATAVOMN TNG BEPUOTNTAG Kal, CUVETTWG, TO
atroTéAeopa Tou payelipéuatog. EmAéyovTag éva doxeio pe Baon uwnAdtepng ToidTNTAG B
£€OIKOVOUAOETE XPOVO Kal EVEPYEIQ.

MpooTacia TNg YudAivng miPAvEIOg
- Av BéAeTe va peTakivioeTe Eéva OYEIO TTOU gival TOTTOBETNUEVO OTNV £0TIA, ONKWOTE TO TTPOG
Ta Tavw. Mnv 10 YAIOTPATE, KOBwG auTtéd Ba uTropouce va TTPOKAAETEl {NuIG 0To YUaAi. Eik. 7

Adeio okeUog N TTOAU AerTA Bdon
- TloTé unv TotroBETEITE £va AdEI0 OKEUOG GTNV KAUTH €0TIA, KABWG QUTO PTTOPEI VO TTPOKAAETEI
¢nuia. ETiong, pnv xpnoipoTtroigite doxeia pe TTOAU AeTrTr) Bdon.

4.3 Avixveuon oKEuwv

- Mnv xpnoiuotrolgite doxeia Twv OTToiwv n BAon eival PIKPOTEPN aTTd TNV KaBopIouévn
SIGPETPO, KaBWG dev Ba aviyvelovTal atré Tnv €CTia.

- Edv dev €xeTe TOTTOBETAOEI éva OKEUOG OTNV €0TIO, €4V €XETE TOTTOBETATEI £va OKEUOG UE
Bdaon pe oAU pikpr) S1IGPETPO A GV TO OKEUOG TTOU XPNOIPOTIoIETal OEV €ival KATAAANAO yia
ETTAYWYIKO payeipepa, n eoTia dev Ba AeIToupynaoel Kal aTnv 086vn Ba eppavioTei n EvOeIgn

el

_—
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- O1 Qwveg payeipéuatog dev Ba Aeitoupynoouv €dv n dIGueTpog TG Bdong Tou okeloug
gival TTOA0 peydAn R TTOAU pIKPR. Xe KABe AAAn TrepiTTwon, o1 JWVEG HAYEIPEUATOG
TIpogapuddovTal autoépata otn dIGueTpd Toug. H Bdon Tou okeloug TTPETTEl va TAIPIALE!
600 10 dUVATOV TTEPIOTOTEPO WE TN BAcn TNG {WVNG HAYEIPEUOTOG OTNV OTTOI TTPOKEITAl VO
TOTT00€TNOEI. MO va afIOTTOINCETE GTO £TTAKPO TIG ETTAYWYIKEG EOTIEG, TOTTOBETAOTE TO OKEUOG
OTO KEVTPO TNG {WVNG MAYEIPENATOG.

4.4 EvepyoTroinaon Tng £0Tiag

1. Ortav evepyoTroioeTe TNV €0Tia, Ba akouoTel éva nynTikG Orua kal Ba eu@avioTolv ol
evoeigelg “0” kal “- -”, TTou onuaivel 0TI BPICKETAI O€ KATAOTOON AVANOVAG.

2. TormoBetroTe éva KATAAANAO OKEUOG OTN B0 HAYEIPEPATOG TTOU BEAETE VA XPNOIUOTIOINOETE.
BeBaiwBeite 611 n Bdon Tou okeUOUG Kal N EMIQAVEIA TNG {wvNg PAYEIPEPATOG gival KOBapEG
KOl OTEYVEG.

3. TatAoTe To €IkoVidIo a@AG TNG {Wvng HayelpéuaTog TTou BéAeTe va xpnaoipotroifoete. O
apiBuog “0” Ba avaBoaBrvel.

4. PuBpioTe TO £TTITTEDO 10XU0G XPNOIMOTTIOILVTAG Ta EIKOVIdIa agrig “-” kal “+”.

5. Ta va puBpioete TNV 100 TNG VNG PAYEIPEPATOG ava TTAoa oTIyur). [a va To KAVETE auTo,
€MAEETE TNV €MOUPNTA Jwvn payeipépaTog Kal Tav Ta wneia apyicouv va avaoofrivouy,
puBpioTe TNV 10XU PE T AVTIOTOIXO EIKOVIDIO APNG.

Eév epgaviZetar = - = | auté onuaiver éti:

- DAev €xeTe TOTTOBETACEI TO OKEVOG OTN OWOTH {WVvN HayEIPEUATOG.

- To okelog dev gival KATAAANAO VIO ETTAYWYIKEG EOTIEG.

- To okeUog gival TTOAU PIKp 1) dev BpiokeTal 0TO KEVTPO TNG BEONG PAYEIPEPATOG.

Edv £xer gupBei kAT ammé Ta TapaTTavw:

- Heotia dev Ba eoTabei av dev ToTroBeTNOET KATAAANAO OKEUOG TN {WVN PAYEIPEUATOG.

- H o0Bdvn Ba amevepyotroinBei autépaTta HETG OTTO 2 AETTTE, €4V Bev Exel TOTTOBETNOET KavEva
OKEUOG PAYEIPENATOG.

A@oU oAokAnpwOei To payeipepa

1. TlatAoTe 1O €IKOVIBIO APAG TNG CWVNG HOYEIPEUATOG TTOU BEAETE VO OTTEVEPYOTTOINOETE.

2. PubBuioTe 10 £miTred0 10XU0G XPNOIKMOTIOILVTAG Ta €IKOVidIa agrg “-” kai “+”. BeBaiwBeite 6T
ep@avigetal To “0” kal oTn ouvexela 1o “H”.

3. ATTeveEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA €0TIA PAYEIPEPOTOG TTATWVTAG TO EIKOVIOIO  a®Ag
£VEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINONG .

4. Eav epeaviatei n €vdeign “H”, onuaiver ém n em@aveiak Beppokpacia TG Jwvng
JayelpéuaTog gival uwnAoTepn atd 60 °C. AuTr n évoeign Ba egapavioTei dTav n emM@Aveia
Kpuwoel Kal eTacel oe acpain Beppokpacia. Eqv BéAeTe va feaTdvete GAAO payelpiKa
oKeUn, XPNOIYOTIOINOTE TNV TTIEPIOXN TTOU €ival akOPa (EOTH YIa va EE0IKOVOUACETE EVEPYEIQ.
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4.5 Na va KAEIBWOoETE Ta €1IKOVIdIa aPng

- H Agitoupyia autr 00g ETTITPETTEI VO KAEIBWOETE TA EIKOVIOIA APG VIO VO ATTOTPEWYETE TNV
akouaola Xpron (1r.x. Taudid TTou eVEPYOTTOIOUV KATA AGBOG TIG {WVEG PAYEIPEUATOG).

- Ortav o mivakag eAéyyou givar KAEIdwPEVOG, OAa Ta €IKoVidIa a@ng (EKTOG aTtrd To IKovidlo
€VEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINONG) Ba €ival aTTEVEPYOTTOINUEVA.

MNa va 1o KAEIBWOETE, TTATHOTE TO EIKOVIOIO a@rig KAEIOWHOTOG.

Ma va EeKAEIBWOETE Ta IKOVIdIa APAG:
1. BeBaiwbeite OTI N ETTAYWYIKA €CTIA €ival EvEPyOTTOINUEVN.
2. TlaTAOTE Kal KPATHOTE TTATNHEVO TO EIKOVISIO AP KAEIBWHATOG VIO 3 BEUTEPOAETTTA.

A'OTotv n €oTia gival KAeIdwPEvn, OAa Ta EIKOVISIO APRG €ival ATTEVEPYOTTOINUEVA EKTOG ATTO
TO €IKOVIOIO EVEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINCNG G€ TIEPITITWAN TTOU TTPOKUWEI EKTOKTN aVAYKN Kal
XPEIAOTEI VO ATTEVEPYOTTOINCETE TNV €0TIA. AV XPNOIKJOTIOINCETE AUTH TNV €TTIAOYT, Ba TTPETTEl va
EekAEIOWOETE Ta €IKOVIOIO APAG TNV ETTOUEVN GOPA TTOU Ba EVEPYOTTOINCETE TNV €0TIA.

4.6 MNpooTacia ammd utrepBEpuavon
AuTtA n eoTia eival e§oTTAIcPévn pe aloBnTApa yia Tov éAeyxo Tng Beppokpaciag. H eoTia Ba
ATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOMOTA £GV aviXveUTEl UTTEPBOAIKN BepUoKpaaia.

4.7 AUTOHOTN OTTEVEPYOTTOINON ACPAAEiag

AuTi n eoTia 8100€TEl Eva oUOTNHA TTPOCTACIAG TTOU TNV ATTEVEPYOTTOIE] AUTOPATA EAV TTEPACOUV
120 AemrTd Xwpig kapia Aeiroupyia. OTav agaipedei To okeUOG, N €0Tia Ba oTOPATHOEI AUTOUATA
va BeppaiveTal.

4.8 AvepioThpag

21N Bdon NG €0TIag UTTAPXE! £VOG AVERIOTAPAG Yia TN pUBUION TNG ECWTEPIKAG BEPUOKPATIag.
Ortav evepyotroigital n €oTia kal pubpiCeTal n 10X0G 1 n Beppokpacia, 0 aveRIOTAPAG EEKIVA.
Akbun Kal av n eoTia gival ATTEVEPYOTTOINMEVT, O QVEMIOTAPAG Ba TTAPANEIVEI EVEPYOTTOINUEVOG
MEXPI VO KPUWOEI ETTAPKWG.

Mnv @pdadeTe Ta QVOiyPOTA TOU AVEUIOTHPA PE TTETOETEG KOUZivag, TTavid 1] GAAO avTIKEIPEVA,
KoBwg auté Ba euodicel Tov owoTd aegpIoPd Kal Ba TTPokaAéoel uTtepBépuavon Twv
KUKAWUATWV.

Znueiwon: AKOPN Ko av £XETE QATTEVEPYOTTOINCEl TNV €0TiA, O QVEMIOTAPAG Ba ouvexioel va
AeIToupyei PéxPI va Kpuwaoel. AuTé gival UOIOAOYIKO, dev UTTOdNAWVEI BUTAEITOUpYIQ.

4.9 Xpovod1akoémTng
- Mrmopeite va emAéCeTE av BEAETE O XPOVODIAKATITNG VO AEITOUPYEI ATTAWG WG AVTIOTPO®N
METPNON A av TTIPOTIUATE VO ATTEVEPYOTTOIEITAI N ETTIAEYPEVN {Wvn (1) Ol ETTIAEYUEVES JWVEG)
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payelpéuaTog Tav N avtioTpoen YETPNON QTACEl OTO PNOEV.
- O XpovoBIOKOTITNG UTTOPEI VA TTPOYPANHATIOTE! yIa WG Kal 99 AeTTTA.

OpICHOG XPOVOSIOKOTITN WG AVTIOTPO®N UETPNON

1. TMatAoTE TO €IKOVIBIO APAG TOU XPOVOBIOKOTITN. Oa eu@avIoTEi «30».

2. PuBuioTe Tov xpdvo XpNOIUOTIOIWVTAG TA EIKOVIDIQ aPAG “-” Kal “+”.

3. MOAig puBuiotei, n avrioTpoen pétpnon Ba Eekivioel apéowg kal Ba eu@avioTei O
UTTOAEITTOPEVOG XPOVOG.

4.  MTTOPEITE VA AKUPWOETE TOV XPOVODIAKAOTITN TTOTWVTAG EAVA TO EIKOVIBIO TOU XPOVODIOKOTITH.
Edv auté oupBaivel, Ba epgavioTei n Evoeign “- -7

PUBuIon TOou XPOVOSIAKOTITN VIO TNV OTTEVEPYOTTOINON MIag BEéoNg payEIPEPATOG

1. MatAoTe TO €IKOVIdIO APAG TNG JUIVNG HAYEIPEUATOG TTOU BEAETE.

2. TatAoTe To €IKOViIBIO apng Tou XPovodIakoTrTn. Oa eppavioTei «30».

3. PubBuioTe Tov xpOvo XpNOILOTIOIWVTAG TA EIKOVIDIQ OQAG “-” Kal “+”.

4. Na va aOKUPWOETE TOV XPOVOdIAKOTITN, TTATACTE TN {Wvn PAYEIPEPATOS OTNV OTToia €ixe
TTIPOYPAUUATIOTEl Kal, OTN OUVEXEIA, TTOTAOTE TO €IKOViIBIO Tou Xpovodiakottn. Otav 1o
KAVETE QUTO, Ba ep@avioTei n évdeign “- -".

5. MOAig puBuiotei, n avriotpopn pétpnon Ba Eekivoel apéowg kal Ba eu@avioTei O
UTTOAEITTOPEVOG XPOVOG.

Znueiwon: Mia KOKkIvN TeAgia Ba ep@avioTe BITTAA 0TNV I0XU TNG ETTIAEYUEVNG {WVNG LOYEIPEUATOG

yia va utrodeigel 0TI 0 XPOVOdIAKOTITNG EivVal EVEPYOTTOINUEVOG.

PUBuION TOU XpOVOSIOKOTITN VIO THV ATTEVEPYOTTOING T TTAVW ATTO Miag {wvng MAYEIPEUATOG
1. Edv éxouv TrpoypappaTioTel TTEPIOCOTEPEG AT Hia {WVEG, N 08dvn Tou XPovodIokOTITn Ba
EPQAVICEI TOV HIKPOTEPO XPOVO.
MNa mapdderyua, €dv 0 XpovodIoKOTITNG yia Tn {wvn payeipéuatog 3 €xel pubuioTei oe 3
AETTITA KOI O XPOVOJBIAKOTITNG Yia Tn {wvn payelpéuatog 1 €xel pubuioTei o€ 6 AeTrTd, oTnV
avTioToixn 08dévn Ba epgaviaTei n £vdeign “3”.
Znueiwon: H Kokkivn TeAgia SiTTAa oTnv avTioTtoixn 10U TNG {wvng payeipéuaTog Ba avaBooBAVel.
2. Otav olokAnpwBei n avriotpopn péTpnon, n avriotoixn ©Oéon payeipépatog BOa
aTrevepyoTToindei autduaTa.
Znueiwon: Av B€AeTe va aAAGEeTE TNV WPA, GPOU TTPOYPAUUOTIOTEI O XPOVODIOKOTITNG, TTPETTEI
va €TTavoAGReTe OAa Ta Bripara.

4.10 Aeitoupyia Booster

H Aeitoupyia Booster xpnoipotroigital yia Tnv Tpoowpivi) algnan tng 10XU0G TNG €TIAEYPEVNG
{wvng payelpéPaTog yia TaxUuTepn Kal IoXupdTePn BEpUavan. ZuvioToUUE va XPNOIKOTIOIEITE TN
Aeitoupyia Booster ue mpoooxn kal poévo yia oUvTopo Xpoviké didoTnua, Kabwg n utrepBOAIKA
10XUG PTTOPET va KAWEI A va UTTEPBEPUAVEI TO @aynTo.
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1. MatAoTe TO €IKOVIdIO APAG TNG JWVNG HAYEIPEUATOG TTOU BEAETE.
MatAoTe To €IKovidIo apng >>> yla va eTTIAEEETE To eTTiTTedO 10X U0G “b” (Booster).

3. Mo va akupwaoeTe auTr TN AeImoupyia, TTATACTE TO €IKOVIOIO APAG TNG avTioToiXng dwvng
JayEIPEUATOG Kal ETTIAEETE TO €MBUUNTS €TTiTTESO 10XUOG.

Znueiwon: H Aeimoupyia Booster augdver onuavTtikd tnv 100, yI' autd OuvioTOUPE va Tn
XPNOIYOTIOIEITE PE TTPOCOXN], WOTE VA PNV KAEgi TO @aynTo.

4.11 Euéhiktn {wvn

- AuTA n €UEANIKTN {WVnN JOYEIPEPOTOG BPICKETAI GTNV APICTEPH TTAEUPA TNG ETTAYWYIKIAG EOTIAG.

- Mrtropei va xpnoigotroinBei wg pia eviaia BE€on payelpépaTog f wg 600 SIAPOPETIKEG BETEI,
ava@hoya Pe TIG avaykeg 0ag.

- AmoteAeital a1md dU0 aveEdpTNTa TIMvia Ta oTToia PTTOPOoUV va eEAEyxovTal EEXWPIOTE.

1. TlatAoTe 10 €IKOVIBIo aPAG TNG JWVNG UOYEIPEUATOG TTOU BEAETE.

2. MatAoTe 10 €IkovidIo aPng TNG EUEAIKTNG dwvng. To emmiTredo 10XU0G TNG TTAVW Kal TNG KATW
{wvng payeipéuaTog Ba eival To TTPOETTIAEYHEVO (“57).

3. PuBuioTe 10 emitTed0o 10XU0G XPNOIMOTTOIWVTOG Ta EIKOVIOIA aPG “-” Kal “+”.
Av BéAeTE va aANGEETE TO ETTITTEDO I0KUOG APYOTEPQ, TTATAOTE £Va ATTO TA €IKOVIOIA APAG OTIG
{WVEG PayelIpEPaTOg TTou atroTeAoUV TNV euéAIKTN dwvn. OTav Ta wneia Tou eTITTédoU 10XU0G
apxioouv va avaBooBrivouyv, utropeite va aAAdgeTe auTr Tn puBUIoN.

4.12 Aaitoupyia AlatTApnong Beppokpaaiog

1. TlatAoTe 10 €IKOVIBIO PG TNG JWVNG HOYEIPEUATOG TTOU BEAETE.

2. XTn ouvéxela, TTATAOTE TO €IKOVIdIO TNG AsiToupyiag Alatipnong Beppokpaaiag.

3. [MaTwvTag To Yia gopd Ba evepyoTToINCETE TO ETTITTEDO 1. Oa EUPAVIOTEI TO —.

4. TMaT@vTac 1o yid SeUTePn Popd BA EVEPYOTTOINTETE TO ETTITTESO 2. O EPPAVIOTEI TO — .
5. TAT@WVTag To YIa TEITN QOPd B EVEPYOTIOIRTETE TO ETTITTEDO 3. Oa ENPAVIOTEI TO — .

6. H Aeitoupyia auTth atTevepyoTrolEiTal JE Ta €IKOVidIa a@ng “-” Kai “+”.

4.13 Aaitoupyia ‘Evapén/Mauon

1. Ortav n eoTia €ival o€ AeIToupyia, TTATAGTE TO €IKOVIdIO évapén/TTalon yia va JIOKOYETE TO
Jayeipepa.

2. O1Tiyég oTIG 086veg Ba avaBoafrivouy.

3. Ta va ouveyioete To payeipepa, TatAoTe U0 QOPEG TO gIKovidio Evapén/adon.

4. O1 TIPEG TWV EVOEIEEWY ETTAVEPXOVTAI OTNV KAVOVIKI) TOUG KATAOTAON.

A MpoeidoTtroinon

Na gioTe TTpooeKTIKOi OTOV TNYavileTe, KABWG To AddI Kai To AiTTog BeppuaivovTal TTOAU ypriyopa,
€I0IKG av XpNoIPoTIOIEiTE TN AciToupyia Booster. e e§aupeTikd upnAég Beppokpaaieg, To AadI Kal
TO AiITTOG PTTOpPEl Vo KaoUv, aTToTEAWVTAG oofapd Kivouvo TTupKayidg.
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4.14 ZiyoBpdaoipo

To a1yoBpdaipo yivetal KaTw aTTd To onpeio Bpacpou, TTepitou aToug 85°C. Eival katdAAnAog
YIO TNV TTOPOOKEUR OPICUEVWY OOUTTEG Kal BPacTd, KOBwWG evioXUel TIG YEUOEIG XWPIg va
payeipevel uTTEPPBOAIKG TO PaynTé. Oa TTPETTEN ETTIONG VA XPNOIPOTIOIEITAI VIO TO POYEIPEUQ
0GAToOG pE BACN TO AUYO TTOU EXEl TTUKVWOEI JE OAEUPI.
Oplopéveg ouvtayég pTTopei va ataitolv uwnAdtepn puBUIon aTTd TNV €AAXIOTN YIO VO
MQYEIPEUTE TO PAYNTO CWOTA GTOV CUVIOTWHEVO XPOVO.

4.15 TupBouAég e§oikovounong evépyeiag

Otav 10 @aynTd apxidel va Bpddel, HEIWaTE TNV I0XU.

Edv xpnoigotroijoete Kamdki, 0 XPOvog Mayeipéuatog Ba peIwbE,
€E0IKOVOUNOEI EVEPYEIQL.

MeiwoTe TV TTooOTNTA TOu AadI0U 1} TOou AITTOUG VIO VO IEILOETE TOUG XPOVOUG HOYEIPEUATOG.
=EKIVAOTE TO POYEIPEPA O UYPNAS €TTITTEDO 10XUOG Kal PEIWOTE TO ETTITTESO OTAV TO PAYNTO
£xel CeoTaOEI.

yeyovog Tou Ba

5. KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

TOTT0G BPWHIAG Mg va TNV kabapioeTe Mapatnproeig
>uvAtng 1. ATmoouvdéaTe Tnv e0Tia 1. Ortav n eoTia ival
puTtravon UEOW TOU EVEPYOTTOINUEVOU atrevepyoTtroinuévn, dev Ba
NG YUAAIvNG OIAKOTITN KUKAWMATOG A TOU uTtdpxel TTpoeIdoTToinan o1 n
ETMPAVEIAG dlagopikou. EM@AveIa ival KauTh, aAA& autd
(SaKTUAIKG 2.  XpnoIYoTIoINOTE éva Oev onuaivel 0T dev gival KAuTH.
ATTOTUTTWHATA, KaBapIOTIKO yia eTTAYWYIKEG | 2. XpNOIPOTIOIROTE €10IKA o@ouyydpia
onuadia, Aekédeg €0TiEG OO0 N EMQAVEIQ KOBapIoPoU yia ETTAYWYIKEG ECTIEG.
atéd 1pOPIua gival akOua CeaTr (aAAG 3. Mnv xpnoiyotrolgite diaBpwTikd A
) S1appPOEG Un BeBaiwbeite 611 Oev Kaiel). A€IavTIKG KaBapIOTIKA TTOU UTTOPEI
ayapoUywv 3. ZemAUVETE TNV £0TIA KAl va TTPoKaAEoouV {nuId aTnyv €0Tia.
TPOPIUWV). OTEYVWOTE TO YUAAI JE AlaBdadete TTAvTO TNV ETIKETA YIA VO
£€va KaBapo Travi ) xapTi eNEYXETE Qv TO TTPOIGV KaBapiopuou
Kougivag. | TO o@ouyydpl KaBapiGuoU TTou
4. EmavacuvdéoTe TNV €0Tia TIPOKEITAI VO XPNOIUOTIOINCOETE Eival
oTnV TTapoxr PEUPATOG KATAAANAO.
4. TloTé unv A@AVETE UTTOAEIMPATO
oTnV €TMQAVEIQ- TO YUOAI JTTOPET va
AepwOei.
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dlappoég oTov
TTivaka eAEyxou

TOU EVEPYOTTOINUEVOU OIOKOTITN
KUKAWpPaTOG A Tou d1agpopikou.
2. ZKOUTTIOTE Ta €IKOVIdIQ OPAG
JE éva KaBapo, uypd opouyyapl
1 TTavi.

3. ZreyvwoTe TTARPWG ToV
TTivaka eAEyxou.

4. ETTavacuvd£aTe TNV €0Tia
oTnV TTapoxr PEUPATOG.

Alappoég AQaip£oTe TO APECWG HE A@aipéaTe TOug AekEDEG aTTO Alwpéva
axapoUuywv omrdrouAa A E0aTpa KATAAANAN Zaxapouya TPOPIKaA TO GUVTOUATEPO
TPOQiUwWV VIO ETTAYWYIKEG EOTIEG, AAAG duvaTo. Av agebolv va Kpuwoouv
TIPOOEETE TIG KAUTEG ETMIPAVEIEG. | OTO YUQAI, UTTOPEi va gival SUOKOAO
1. ATTOOUVOEDTE TNV €0TiO MEOW | va agalpebouv ) akoun Kal va
TOU EVEPYOTTOINUEVOU OIOKOTITN TPOKOAéoOUV PovIun BAGRN otnv
KUKAWWPATOG i Tou d1agpopikou. €0TiA.
2. KpatioTte Tn ordtouAa o€ Kivduvog kotrmg: OTav 10 KAAUPa
ywvia 30° kai EUoTE TN BpwId aoc@aAeiag gival avaoupuévo, n AeTTida
O€ JIa TTEPIOXN TToU gival eVTEAWS | TNG EUOTPAG PTTOPET va €ival KOPTEPT)
Kpua. gav Eupd@l. XpnoIYoTIoINOTE TO HE
3. ZkouTrioTe TNV BPwHIA 1 TIG €CAIPETIKA TTPOOOXN Kal atroBnkeloTeE
OI0pPOEG e Eva TTavi 1) xapTi TO TTAVTA PE QOPAAEIO Kal JaKpI& aTrd
Koudivag. mTaidid.
NeKEDEG Kal 1. ATToouvoEaTe TNV €0Tia pEow | Edv o Trivakag eAéyxou gival BpwIKOG,

TA EIKOVIBIO APAG EVOEXETAI VO UNV
AeiIToupyouv ocwaTd. PpovTioTe va
KOBOPIoETE KAl VO OTEYVWOETE KOAG
TNV TTEPIOXNA TOU TTIVAKA EAEYXOU
TIPIV ETTAVACUVOECETE TNV 0TI OTNV
TTapoxr PeUNATOG.

6. ENMIAYZH MPOBAHMATQN

Kwdikoi BAaBwv

Edv mmapouaciacTei katoia BAGRN, N TTaywyIKr €0Tia Ba eppavicel TOug avTioToIXoug KwAIKOUG

OQAAUOTOG:

Zeahpa MBavn aitia

Auon

E1/E2 | lNpooTtacia amé umdtaon (< 85V) A

Edv n 1don otnv 1pida eival xapnAdtepn

BpaxukUKAWPEVOG A UTTAPXEI
AVOIKTO KUKAWQ.

utéptaon (> 285 V) 1 UWNASTEPN aTTO TNV KaBopIouévn,
gupBouAeuTEiTE £vav eCeIBIKEUPEVO
NAEKTPOAOYO.
E3 O aiobnmpag civai ETiKoIVWVAGCTE PE TO ETTIONPO KEVTPO

eguttnpétnong Tng Cecotec.
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KOTOOPOAA 1} N KATOAPOAQ TTOU €XETE
TOTTOBETA Ol BEV Eival KATAAANAN yia
ETTAYWYIKO payeipepa.

E4 To IGBT eival BpaxUKUKAwWUEVO A ETiKoIVWVAGCTE YE TO ETTIONHO KEVTPO
UTTAPXEl AVOIKTO KUKAWHO. ecutrnpétnong Tng Cecotec.

ES H Beppokpaacia Tou aiocbnTApa Tou ATTEVEPYOTTOIACTE TNV ETTAYWYIKI| £0TIA
€TTAYWYIKOU TTNViou uTTepBaivel TOUG | KOl TTEPIPEVETE VO KPUWOEL.
280 °C.

E6 H Beppokpaacia Tou aiodntipa IGBT | EAEyETe OTI 0 £€aEPIOUOG €ival CwaTOG
€ival TToAU uwnAn. KalI OTI Ol AVEUIOTHPEG BEV Eival

QPAYHEVOL.

Er Ecwrtepikr) BAGRN Twv KUKAWPATWY | ETTIKOIVWVAOTE PE TO ETTIONPO KEVTPO
eAEyXOU. ecutnpétnong tng Cecotec.

Et Ymdpyouv uypd oTa eikovidia agrig | KaBapioTe Tov TTivaka eAEyxou Kal
OTOV TTiVOKQ €AEyXOU. OTEYVWOTE TOV KOAG.

U Agv €xeTe TOTTOBETATEI KOYia XpnoipoTtroifote dAAO OKeUOG.

7. TEXNIKEZ NMPOAIAIrPA®EX

>Toixeia avagopag: EUO1_100144 / EUO1_104164

MovTéAa: Bolero Squad | 5600 FullFlex90 / Bolero Squad | 5600 FullFlex90 White

OvopaoTikn 10xUg: 10200 W
OvopaoTikA Téon: 220-240V~.
OvopaoTikh guxvéTnTa: 50-60Hz
A: 1600W/2000W

B: 2600W/3000W

C: 2000W/2400W

D: 3000/3600W

E: 2000W/2400W

F: 2600W/3000W

G: 1600W/2000W
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ZUuBoAo

Agia

Movada

Avagopd povtéAou

EU01_100144 Bolero Squad | 5600 FullFlex90
EU01_104164 Bolero Squad | 5600 FullFlex90 White

TUTTOG €0TIOG

OIKIOKEG NAEKTPIKEG EOTIEG

ApI1Bu6G eTTIAOYIKWV
SIOKOTITWV YIa TOUG TTPOBOAEIG
f/kai TIg B€0EIG PayEIPEPATOG

TexvoAoyia BEppavang
(eTTayWYIKEG €TTIEG Kal
B€0€Ig payeIpéuaTog, E0TiEG
aKTIVOBOAIOG, KATT.)

ZWVEG PAYEIPEPATOG HE ETTAYWYN

Kal B€0€Ig payeIpéuaTog

>UuBoAo

Atia

Movdada

Ma KUKAIK& onpeia n
B¢og1g payelpéuaTog:
SQIGUETPOG TNG WPEANIUNG
TTEPIOXNG KAOE NAEKTPIKOU
onueiou payeipEPaTog,
OTpOyyuAoTTOINUEVN OTO
TAnoiéoTepa 5 mm.

28cm

cm

Ma pn KukAikoUg TTpoBoAcis i
Béoeig payelpEéaTtog: TTAGTOG
KAl HAKOG TNG WPEAINNG
TTEPIOXNG KAOE TTPoBoAéa

n 6éong payeipéuaTog,
OTpOoyyuAoTTOINUEVA OTA
TTANCIE0TEPA 5 mm.

38

19

cm

KatavadAwon evépyeiag

ava AauTrtipa f Béon
Hay€IpEPATOG, UTTOAOYIOHEVN
ava kg (%)

ECI’])\EKTpIKr']

BepudTNTA

180,7
162,8
189,8
183,8

Whikg

KaravdAwon evépyeiag Tng
€oTiag, uttoAoyiopEévn avd
kg ()

EC

NAEKTPIKN €OTIO

179,28

Whikg

O1 TeXVIKEG TTPODIAYPAPEG EVOEXETAI va aAAGgouv

BeATiwan TG TTOIGTNTAG TOU TTPOIOVTOG.

XwWpig TTponyoulpevn €1doTroinon yia Tn
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Kartaokeuaopévo atnv Kiva | Zxedlaopévo otnv lomavia

8. ANAKYKAQZH HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY YAIKOY

Auté 1O OUpBoAo uTmrodeikvUel OTl, CUPQWVA KHE TOUG 10XUOVTEG
Kavoviopoug, To TTPoidv f/Kal n urratopia TTPETTEl VA aTToppiTITovTal
XWPIOTA a1 Ta OIKIAKA atroppipparta. Otav autd TO TTPOIOV GTACEI GTO
TEAOG TNG AEITOUPYIKAG TOU {WAG, Ba TTPETTEI VO APaIPETETE TIG UTTATAPIEG/
(— OUOCOWPEUTEG KAl VO TO PETAPEPETE OE €VO ONUEIO CUANOYAG TTOU EXEI
OPIOTEN ATTO TIG TOTTIKEG APXEG.
MNa AeTrTopEPEiG TTANPOPOPIEG OXETIKA PE TOV TPOTIO CWOTAG ATTOPPIYNG TWV NAEKTPIKWY Kal
NAEKTPOVIKWY CUCKEUWY Kal/f} TWV PTTATAPIWY, O KATAVOAWTEG Ba TTPETTEN va aTTEUBUVOVTAI OTIG
TOTTIKEG OPXEG.
H mpnon Twv avwtépw odnyiwv Ba cupBdAel oTnv TTpoaTacia Tou TTEPIBAAAOVTOG.

9. TEXNIKH YMOZTHPI=H KAI EFTYHZH

H Cecotec Ba @épel eubuvn évavti Tou TEAIKOU XPAOTN 1) TOU KOTAVOAWTH yIa TUXOV €AAEIwn
OUPPOPPWONG TTOU UPIoTaTal KATd T OTIYUR TNG TTApadoong Tou TTPOIOVTOG CUNGWVA PE TOUG
6poug, TIG TTPOUTTOBETEIG Kal TIG TIPOBECiEG TTOU KaBopidovTal aTTd TOUG I0XUOVTEG KAVOVIOHOUG.
UVIOTATAI Ol ETTIOKEUEG VA EKTEAOUVTAI OTTO €EEIDIKEUPEVO TIPOCWTTIKG.

Edv dI10TTIOTWOETE KATTOIO TTEPIOTATIKO LE TO TTPOIOV I £XETE OTTOIAONTTOTE ATTOPIA, ETTIKOIVWVIOTE
ME TNV ETTIONUN UTTNPETIa TEXVIKAG UTTOOTAPIENG TNG Cecotec aTo +34 96 321 07 28.

10. COPYRIGHT

Ta dikaiwyoTa TTIVEUPATIKAG 1810KTNOIOG TWV KEIYEVWVY TOU TTAPOVTOG €YXEIPIBIOU QVAKOUV
otnv CECOTEC INNOVACIONES, S.L. OAa 1a dikaiwpata diatnpolvtal. To TrepIEXOPEVO
NG TTapoucag ékdoong dev EMITPETTETAI, €V OMW A €V PEPEl, va avaTrapayBei, va ammodnkeuTei
oe oloTnNUa avatrapaywyng, va HeTadobei 1 va KUKAOQOPNOEl PE OTTOIOVOATIOTE TPOTIO
(NAEKTPOVIKO, UNXAVIKO, QWTOTUTTIKG, NXOYPA®NUEVO 1 TTOPOHOI0) XwPig Tnv adeia Tng
CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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Cecotec Innovaciones S.L.
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