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NOTA

EU01_-100203_Bolero Squad | 3001
EUOT_100204_Bolero Squad | 3001 Flex
EU01_100205_Bolero Squad | 4001 Flex

ES . La codificacion de este manual es genérica y se aplica a todas las variantes de
codigos del aparato.

EN « The coding in this manualis generic and applies to all code variants of the
appliance.

FR . Le codage figurant dans ce manuel est générique et s'applique a toutes les
variantes de code de l'appareil.

DE . Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein und gilt fir alle
Codevarianten des Gerats.

IT « La codifica riportata nel presente manuale e generica e si applica a tutte le
varianti di codici dell'apparecchio.

PT . A codificacao apresentada neste manual é genérica e aplica-se a todas as
variantes de cddigo do aparelho.

NL .« De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor alle codevarianten
van het apparaat.

PL . Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogélne i majg zastosowanie do
wszystkich wariantéw kodowych urzgdzenia.

CZ . Kédovani obsazené v tomto navodu je generické a plati pro vSechny kédové
varianty spotrebice.

TR . Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin ttim kod varyantlariicin gecerlidir.

GR - H KwdIkoTToinon o€ auTo To €YXEIPIBIO Eival YEVIKA Kal I0XUEI YIO OAEG TIG
TTAPAAAQYEG KWOIKA TNG CUOKEUNAG.

CAT . La codificacié del manual és generica i s'aplica a totes les variants de codis
de l'aparell.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar
el producto. Guarde este manual para futuras referencias o
nuevos usuarios.

- Es recomendable que la instalacion y conexion del aparato
sean realizadas por especialistas autorizados. El fabricante
no se hace responsable de los dafos causados por errores
de instalacion o conexion.

- Este simbolo significa: precaucién, superficie caliente.
La temperatura de las superficies accesibles puede
ser alta cuando el aparato estd en funcionamiento.

- El aparato debe estar bien equipado e instalado en un

mueble de cocinay una encimera apta y homologada.

- Este aparato esta disenado exclusivamente para uso
domeéstico quedando excluido su uso en bares, restaurantes,
granjas, hoteles, moteles y oficinas.

- ADVERTENCIA: si la superficie estd resquebrajada,
desconecte el aparato para evitar la posibilidad de choque
eléctrico.

- Durante el uso el aparato se pone caliente. Evite tocar los
elementos calefactores situados en el interior.

- ADVERTENCIA: el aparato y sus partes accesibles pueden
ponerse calientes durante el uso. Evite tocar las zonas de
coccién. Los niflos menores de 8 afios deben mantenerse
alejados a menos que sean continuamente supervisados.

- No permita que su cuerpo, ropa o cualquier elemento que no
sea un utensilio de cocina adecuado entre en contacto con la
placa de induccién hasta que la superficie se enfrie.

- Norealice la limpieza de este aparato a vapor.

- Los objetos metalicos tales como, cuchillos, tenedores,
cucharas y tapas no deben colocarse sobre la superficie de
la placa, ya que podrian calentarse.
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Las asas de los utensilios de cocina pueden estar calientes
al tacto después de su uso. Compruebe que las asas no
sobresalgan de sobre otra zona de coccién en uso.

Después del uso, pare el funcionamiento de la placa
mediante su dispositivo de controly no mediante el detector
de recipientes.

Este aparato no esta destinado a funcionar por medio de un
temporizador externo o de un sistema de control remoto
separado.

ADVERTENCIA: cocinar sin vigilancia sobre una placa con
grasa o aceite puede ser peligroso y puede provocar un
incendio. NUNCA intente extinguir el fuego con agua, debe
desconectar el aparato y cubrir las llamas, por ejemplo, con
una tapa o una manta ignifuga.

PRECAUCION: el proceso de cocinado debe ser supervisado.
Un proceso de cocinado debe ser vigilado continuamente.
ADVERTENCIA: peligro de fuego. No coloque objetos sobre la
superficie de cocinado.

No deposite objetos pesados sobre la placa de induccién.
No se apoye sobre la placa de coccién.

ADVERTENCIA: usesololas protecciones de placasdisenadas
por el fabricante del aparato de cocina o indicadas como
adecuadas por el fabricante delaparato en las instrucciones
de uso o las protecciones de placas incorporadas en el
aparato. El uso de protecciones inapropiadas puede causar
accidentes.

El aparato no debe ser instalado detras de una puerta
decorativa para evitar el sobrecalentamiento.

Este aparato pueden utilizarlo ninos con edad de 8 afios y
superior y personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento,
si se les ha dado la supervision o formacion apropiadas
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respecto al uso del aparato de una manera segura y
comprenden los peligros que implica. Los nifnos no deben
jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento a
realizar por el usuario no deben realizarlos los nifios sin
supervision.

Retire todas las etiquetas y autoadhesivos del cristal
ceramico.

No modifique el aparato de ninguna forma.

La placa de induccién no se puede utilizar como superficie
de apoyo o de trabajo.

El aparato debe estar conectado a tierra de acuerdo con las
normas locales.

No coloque el aparato encima de un lavavajillas o una
secadora para evitar que el vapor lo dafie.

Apague las zonas de coccidén después del uso.

Vigile la coccion de alimentos muy grasos o aceitosos para
evitar incendios.

Tenga cuidado de no quemarse mientras o después de
utilizar el aparato.

Aseglirese de que ningln cable de ningun aparato fijo o
movil toque el cristal o los utensilios de cocina calientes.
Los objetos magnéticos (tarjetas de crédito, disquetes,
calculadoras, etc.) no deben colocarse cerca del aparato
conectado.

No cubra nunca el aparato con un pafno o una lamina de
proteccidon para evitar sobrecalentamiento e incendios.

Los utensilios de cocina con fondo desgastado o dafiado
pueden dafiar el cristal ceramico.

La arena u otros materiales abrasivos pueden dafar el
cristal cerdmico.

No utilice productos o agentes abrasivos para realizar la
limpieza de la placa de induccién.
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Evite que caigan objetos de cualquier tamario sobre el panel
vitroceramico.

No golpee los bordes de la placa con los utensilios de cocina.
Aseglrese de que el aparato esta suficientemente ventilado
segln estas instrucciones.

No ponga ni deje los utensilios de cocina vacios sobre la
placa de induccion.

Elazlcar, los materiales sintéticos o las l@minas de aluminio
no deben entraren contacto con las zonas de calentamiento.
Estos pueden provocar roturas u otras alteraciones en el
panel vitroceramico por enfriamiento: encienda el aparato
y saquelos inmediatamente de la zona de coccién (tenga
cuidado de no quemarse).

No coloque nunca recipientes calientes sobre el panel de
control.

Si hay un cajén debajo del aparato empotrado, aseglrese de
que el espacio entre el contenido del cajéon vy la parte inferior
del aparato es lo suficientemente grande (2 cm). Esto es
esencial para garantizar una correcta ventilacion.

No guarde nunca objetos inflamables (p. e]. aerosoles) en el
cajon situado debajo de la placa de induccién. Los cajones y
su contenido deben ser termorresistentes.

Desconecte el aparato de la corriente eléctrica antes de
realizar cualquier trabajo de mantenimiento. No seguir esta
advertencia puede dar lugar a una descarga eléctrica que
provoqgue un accidente o incluso la muerte.

Precauciones en caso de averia: si detecta una averia,
apague el aparato y desconecte la alimentacién eléctrica.
La reparacion del aparato la han de realizar profesionales
cualificados. No intente arreglar el aparato por su cuenta.
Aseglrese siempre de que los utensilios de cocina estan
bien centrados sobre la zona de coccion. El fondo de los
utensilios de cocina debe cubrir lo mas posible la zona de
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coccion.

El campo magnético del aparato puede alterar el
funcionamiento de marcapasos cardiacos o bombas de
insulina. Para mas informacién, acuda a la tienda donde
ha comprado el producto o consulte con un médico. Estos
dispositivos deben cumplir con la Directiva 90/385/CEE del
Consejo de la UE del 20 de junio de 1990 y con las EN 45502-
2-1, EN 45502-2-2.

No use recipientes de aluminio o de material sintético para
evitar que se fundan por el calor residual de las zonas de
coccion.

NUNCA intente apagar un fuego con agua, apague el aparato
y cubra la llama, por ejemplo, con una tapa o una manta
ignifuga.

USAR UN UTENSILIO DE COCINA DE MALA CALIDAD O
CUALQUIER ADAPTADOR DE INDUCCION PARA UTENSILIOS
DE COCINA NO MAGNETICOS SUPONE UN INCUMPLIMIENTO
DE LA GARANTIA. CECOTEC NO SE HACE RESPONSABLE DE
LOS DANOS CAUSADOS EN LA PLACA DE INDUCCION Y/0 SU
ENTORNO.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Read these instructions thoroughly before using the appliance.
Keep this instruction manual for future reference or new users.

10

It is recommended that the installation and connection of
the appliance be carried out by authorised specialists. The
manufactureris not liable for damage caused by installation
or connection errors.
This symbol means “Caution: hot surface” The
temperature of the accessible surfaces may be high
when the appliance is in operation.
The appliance must be properly fitted and installed in a
suitable and approved kitchen unit and worktop.
This appliance is designed for domestic use only and is not
intended for bars, restaurants, farmhouses, hotels, motels,
and offices.
WARNING: if the surface is cracked, unplug the appliance to
avoid electric shock.
The appliance heats up during use. Avoid touching the
heating elements inside.
WARNING: the appliance and its accessible parts may heat
up during use. Avoid touching the cooking zones. Children
under 8 years of age should be kept away from the appliance
unless continuously supervised.
Do not allow your body, clothes or any other object which
is not suitable cookware to come into contact with the
induction hob surface until the surface is cold.
Do not steam-clean the appliance.
Metal objects such as knives, forks, spoons, and lids should
not be placed on the surface of the hob, as they may become
hot.
The cookware handles may be hot to the touch after use.
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Check that the handles do not protrude above another
cooking area in use.

Stop operation of the hob by means of its control device and
not by means of the container detector after use.

The appliance is not intended to operate by means of an
external timer or a separate remote-control system.
WARNING: unattended cooking on a greasy or oily hob can
be dangerous and may cause a fire. NEVER try to extinguish
the fire with water. You must switch off the appliance and
cover the flames with, e.g., a fireproof lid or blanket.
CAUTION: always supervise the cooking process. A cooking
process must be continuously monitored.

WARNING: risk of fire. Do not place objects on the hob
surface.

Do not place heavy objects on the induction hob.

Do not lean on the hob.

WARNING: only use hob protectors designed by the kitchen-
appliance manufacturer or found to be suitable by the
latter in the instructions for use, or corresponding built-in
hob protectors. The use of unsuitable protectors can cause
accidents.

The appliance must not be installed behind a decorative
door to avoid overheating.

This appliance can be used by children aged 8 years and
above and people with reduced physical, sensory, or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
applianceinasafewayand understand the hazardsinvolved.
Children must not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance should not be carried out by unsupervised
children.

Remove all labels and stickers from the ceramic glass.
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Do not modify the appliance in any way.

The induction hob cannot be used as a support or work
surface.

The appliance must be earthed in accordance with local
regulations.

Do not place the appliance on top of a dishwasher or tumble
dryer to avoid steam damage.

Turn off the cooking zones after use.

Monitor the cooking of very fatty or oily foods to avoid fire.
Be careful not to burn yourself while or after using the
appliance.

Make sure that no cords of any fixed or mobile appliance
touch the glass or hot cookware.

Magnetic objects (credit cards, calculators, etc.) must not be
placed near the appliance when plugged in.

Never cover the appliance with a cloth or protective film to
prevent overheating and fire.

Cookware with worn or damaged bottoms can damage the
ceramic glass.

Sand or other abrasive materials may damage the ceramic
glass.

Do notuse abrasive products oragentsto cleantheinduction
hob.

Prevent objects of any size from falling onto the ceramic-
glass panel.

Avoid hitting the edges of the hob with cookware.

Ensure that the appliance is sufficiently ventilated in
accordance with these instructions.

Do not place or leave empty cookware on the induction hob.
Sugar, synthetic materials, or aluminium foil must not come
into contact with the cooking zones. These may cause
breakage or other damage to the ceramic-glass panel due
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to cooling: switch on the appliance and remove them from
the cooking area immediately (being careful not to burn
yourself).

Never place hot containers on the control panel.

If there is a drawer under the built-in appliance, make sure
there is enough space between the contents of the drawer
and the bottom of the appliance (at least 2 cm). This is
essential to ensure proper ventilation.

Never store flammable objects (e.g., aerosols) in the drawer
under the induction hob. Drawers and their contents must
be heat resistant.

Unplug the appliance from the mains before carrying out
any maintenance work. Failure to follow this warning may
result in electric shock leading to an accident or death.
Precautions inthe event of a fault: if you notice a fault, switch
off and unplug the appliance.

The appliance must be repaired by qualified professionals.
Do not try to fix the appliance yourself.

Always make sure that cookware is well centred on the
cooking area. The bottom of the cookware should cover as
much of the cooking area as possible.

The magnetic field of the device may alter the functioning
of cardiac pacemakers or insulin pumps. For further
information, please contact the purchase store or refer to a
doctor. These devices must comply with EU Council Directive
90/385/EEC of 20 June 1990 and with EN 45502-2-1, EN
45502-2-2.

Do not use aluminium or synthetic containers to prevent
them from melting due to the residual heat of the cooking
zones.

NEVER tryto put outthefire with water. Turn off the appliance
and smother the flame with, e.g., a fireproof lid or blanket.

BOLERO SQUAD 13001/ BOLERO SQUAD 13001 FLEX/ BOLERO SQUAD 1 4001 FLEX I 13
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USING POOR QUALITY COOKWARE OR ANY INDUCTION
ADAPTER FOR NON-MAGNETIC COOKWARE IS A BREACH
OF WARRANTY. CECOTEC IS NOT LIABLE FOR ANY DAMAGE
CAUSEDTOTHEINDUCTIONHOBAND/ORITSSURROUNDINGS.
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INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser l'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

Linstallation et la connexion de lappareil doivent étre
réalisées par des spécialistes autorisés. Le fabricant n'est
pas responsable des dommages causés par des erreurs
d'installation ou de connexion.
Ce symbole signifie : attention, surface chaude. La
température des surfaces accessibles peut étre
élevée lorsque l'appareil fonctionne.
L'appareil doit étre correctement équipé et installé dans
un meuble de cuisine et un plan de travail appropriés et
approuves.
Cetappareilestconcupourunusagedomestique uniquement
et ne doit pas étre utilisé dans les bars, restaurants, fermes,
hotels, motels et bureaux.
AVERTISSEMENT : si la surface est fissurée, débranchez
l'appareil pour éviter tout risque de choc électrique.
Pendant utilisation, l'appareil devient chaud. Evitez de
toucher les éléments chauffants a l'intérieur.
AVERTISSEMENT : lappareil et ses pieces accessibles
peuvent devenir chauds pendant lutilisation. Evitez de
toucher les foyers. Les enfants de moins de 8 ans doivent
rester éloignés de l'appareil et étre surveillés a tout moment.
Ne laissez pas votre corps, vos vétements ou des objets
autres que des ustensiles de cuisson appropriés entrer en
contact avec la plaque a induction jusqu'a ce que la surface
refroidisse.
Ne nettoyez pas cet appareil a la vapeur.
Les objets métalliques tels que les couteaux, les fourchettes,
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les cuilleres et les couvercles ne doivent pas étre placés sur
la surface de la plaque, car ils peuvent devenir chauds.

Les poignées des ustensiles de cuisson peuvent étre chaudes
apres utilisation. Vérifiez que les poignées ne dépassent pas
dans un autre foyer en cours d'utilisation.

Apres utilisation, arrétez le fonctionnement de la plaque a
induction a travers son dispositif de contréle et non a travers
le détecteur d'ustensiles de cuisson.

Cet appareiln'a pas été concu pour fonctionner a travers des
minuteries ou systemes de contrdle a distance externes.
AVERTISSEMENT : cuisiner sans surveillance sur une plaque
de cuisson grasse ou huileuse peut étre dangereux et
provoquer un incendie. N'essayez JAMAIS d'éteindre le feu
avec de l'eau, vous devez éteindre 'appareil et couvrir les
flammes, par exemple avec un couvercle ou une couverture
anti-feu.

ATTENTION : le processus de cuisson doit étre contrélé. Un
processus de cuisson doit étre surveillé en permanence.
AVERTISSEMENT : risque d'incendie. Ne placez pas d'objets
sur la plaque a induction.

Ne placez pas d'objets lourds sur la plague a induction.

Ne vous appuyez pas sur la plague de cuisson.
AVERTISSEMENT : n'utilisez que des protections de plaque
concuesparlefabricantouindiquées commeappropriées par
le fabricant dans le manuel d'instructions ou des protections
de plaque fournies avec lappareil. Lutilisation d'une
protection inappropriée peut provoquer des dommages.
L'appareil ne doit pas étre installé derriere une porte
décorative pour éviter la surchauffe.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus
et par des personnes aux capacités physiques, mentales ou
sensorielles réduites, ou sans expérience ni connaissances
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s'ils sont surveillés et/ou ont recu les informations
nécessaires a l'utilisation correcte de l'appareil et qu'ils ont
bien compris les risques gu'ilimplique. Empéchez les enfants
dejoueravec le produit. Le nettoyage et l'entretien du produit
ne peuvent pas étre menés a terme par les enfants.

Retirez toutes les étiquettes et tous les autocollants du
verre céramique.

Ne modifiez pas l'appareil de quelque maniere que ce soit.
La plaque a induction ne peut pas étre utilisée comme
support ou comme plan de travail.

L'appareil doit étre mis a la terre conformément aux
réglementations locales.

Ne placez pas l'appareil sur un lave-vaisselle ou un seche-
linge pour éviter tout dommage causeé par la vapeur.
Eteignez les foyers aprés utilisation.

Surveillez la cuisson des aliments tres gras ou huileux pour
eviter les incendies.

Veillez a ne pas vous br(ler pendant ou apres l'utilisation de
l'appareil.

Veillez a ce qu'aucun cable d'un appareil fixe ou mobile ne
touche le verre ou l'ustensile de cuisson chaud.

Les objets magnétiques (cartes de crédit, disquettes,
calculatrices, etc.) ne doivent pas étre placés a proximité de
l'appareil en fonctionnement.

Ne recouvrez jamais l'appareil d'un chiffon ou d'un film de
protection pour éviter toute surchauffe et incendie.

Les ustensiles de cuisson dont la partie inférieure est usée
ou endommagée peuvent endommager le verre céramique.
Le sable ou d'autres matériaux abrasifs peuvent
endommager le verre céramique.

N'utilisez pas de produits ou d'agents abrasifs pour nettoyer
la plague a induction.
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Evitez de laisser tomber des objets de toute taille sur le
panneau ou le verre céramique.

Ne frappez pas les bords de la plaque avec des ustensiles
de cuisson.

Assurez-vous que lappareil est suffisamment ventilé
conformément a ces instructions.

Ne placez pas et ne laissez pas d'ustensiles de cuisson vides
sur les foyers.

Le sucre, les matériaux synthétiques ou les feuilles
d'aluminium ne doivent pas entrer en contact avec les
zones de cuisson. Ceux-ci peuvent provoquer des ruptures
ou d'autres dommages au panneau en vitrocéramiqgue en
raison du refroidissement : allumez l'appareil et retirez-
les immédiatement du foyer (faites attention a ne pas vous
braler).

Ne posez jamais de récipients chauds sur le panneau de
controle.

S'ily a un tiroir sous l'appareil encastré, assurez-vous que
l'espace entre le contenu du tiroir et la partie inférieure de
'appareil est suffisamment grand (2 cm). Cela est essentiel
pour assurer une bonne ventilation.

Ne stockez jamais d'objets inflammables (comme des
aérosols) dans le tiroir situé sous la plaque a induction. Les
tiroirs et leur contenu doivent étre résistants a la chaleur.
Débranchez lappareil avant d'effectuer toute opération
d'entretien. Le non-respectde cette consigne peut provoquer
un choc électrique entrainant un accident ou méme la mort.
Précautions a prendre en cas de défaut : si vous détectez un
défaut, éteignez l'appareil et débranchez-le.

La réparation de lappareil doit étre effectuée par des
professionnels qualifiés. N'essayez pas de réparer l'appareil
vous-méme.
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Veillez toujours a ce que l'ustensile de cuisson soit bien
centré sur le foyer. La partie inférieure de l'ustensile de
cuisson doit couvrir la plus grande partie possible du foyer.
Le champ magnétique de lappareil peut altérer le
fonctionnementdes stimulateurs cardiaques ou des pompes
a insuline. Pour plus d'informations, veuillez contacter le
magasin ou vous avez acheté le produit ou consulter un
médecin. Ces appareils doivent étre conformes a la directive
90/385/CEE du Conseilde 'UE du 20 juin 1990 et aux normes
EN 45502-2-1, EN 45502-2-2.

N'utilisez pas de récipients en aluminium ou en matiere
synthétique pour éviter qu'ils ne fondent a cause de la
chaleur résiduelle des foyers.

N'essayez jamais d'éteindre un feu avec de l'eau, éteignez
lappareil et couvrez la flamme, par exemple avec un
couvercle ou une couverture anti-feu.

L'UTILISATION D'UN USTENSILE DE CUISSON DE MAUVAISE
QUALITE OU D'UN ADAPTATEUR D'INDUCTION POUR UN
USTENSILE DE CUISSON NON MAGNETIQUE CONSTITUE
UN NON-RESPECT DE LA GARANTIE. CECOTEC N'EST PAS
RESPONSABLE DES DOMMAGES CAUSES A LA PLAQUE A
INDUCTION ET/0U A SON ENVIRONNEMENT.,

BOLERO SQUAD 13001/ BOLERO SQUAD 13001 FLEX/ BOLERO SQUAD 1 4001 FLEX 19



SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch,
bevor Sie das Produkt verwenden. Bewahren Sie diese
Bedienungsanleitung zum Nachschlagen oder flr neue
Benutzer auf.
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Es wird empfohlen, die Installation und den Anschluss des
Gerats von autorisiertem Fachpersonal durchfuhren zu
lassen. Der Hersteller haftet nicht flr Schaden, die durch
Installations- oder Anschlussfehler entstehen.
Dieses Symbol bedeutet: Vorsicht, heifde Oberflache.
Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen kann
hoch sein, wenn das Gerat in Betrieb ist.
Das Gerat muss ordnungsgemafd ausgestattet und in eine
geeignete und zugelassene Kuchenzeile und Arbeitsplatte
eingebaut sein.
Dieses Gerat ist nur fur den Hausgebrauch bestimmt und
darf nichtin Bars, Restaurants, Bauernhofen, Hotels, Motels
und Buros verwendet werden.
WARNUNG: Wenn die Oberflache rissig ist, trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz, um die Gefahr eines elektrischen
Schlags zu vermeiden.
Wahrend des Betriebs wird das Gerat heifd. Vermeiden Sie
es, die Heizelemente im Inneren des Gerats zu beruhren.
WARNUNG: Das Gerat und seine zuganglichen Teile konnen
wahrend des Gebrauchs heifd werden. Vermeiden Sie es,
die Kochstellen zu berthren. Kinder unter 8 Jahren sollten
ferngehalten werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt
werden.
Achten Sie darauf, dass lhr Korper, lhre Kleidung oder
andere Gegenstande als geeignete Kochutensilien nicht
mit dem Induktionskochfeld in BerUhrung kommen, bis die
Oberflache abgekuhlt ist.
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Reinigen Sie dieses Gerat nicht mit Dampf.
Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel
sollten nicht auf die Oberflache des Kochfeldes gelegt
werden, da sie heifd werden kdnnen.

Die Griffe des Kochgeschirrs kénnen sich nach dem Gebrauch
heifd anfluhlen. Achten Sie darauf, dass die Griffe nicht Uber
eine andere in Betrieb befindliche Kochstelle hinausragen.
Schalten Sie das Kochfeld nach dem Gebrauch mit dem
Steuergerat und nicht mit dem Topfmelder aus.

Dieses Gerat ist nicht fur den Betrieb mit einem externen
Timer oder einem separaten Fernbedienungssystem
vorgesehen.

WARNUNG:  Unbeaufsichtigtes Kochen auf einem
Induktionskochfeld mit Fett oder Ol kann gefahrlich sein
und einen Brand verursachen. Versuchen Sie NIEMALS, ein
Feuer mit Wasser zu loschen. Schalten Sie das Gerat aus und
decken Sie die Flammen ab, z. B. mit einem Deckel oder einer
Loschdecke.

ACHTUNG: Der Kochvorgang muss beaufsichtigt werden.
Der Kochvorgang muss standig uberwacht werden.
WARNUNG: Es besteht Brandgefahr. Stellen Sie keine
Gegenstande auf das Kochfeld.

Stellen Sie keine schweren Gegenstande auf das
Induktionskochfeld.

Stltzen Sie sich nicht auf das Kochfeld.

WARNUNG: Verwenden Sie nur die vom Geratehersteller
entworfenen oder vom  Geratehersteller in der
Gebrauchsanweisung als geeignet bezeichneten
Schutzvorrichtungen fir Kochfelder oder die in das Gerat
eingebauten Schutzvorrichtungen fur Kochfelder. Die
Verwendung von ungeeigneten Schutzvorrichtungen kann
zu Unfallen fuhren.
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Das Gerat darf nicht hinter einer ZiertUr installiert werden,
um eine Uberhitzung zu vermeiden.

Dieses GeratkannvonKindernab 8 Jahren und darlber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und
Wartung durch den Benutzer sollten nicht von Kindern ohne
Aufsicht durchgefuhrt werden.

Entfernen Sie alle Etiketten und Aufkleber vom Keramikglas.
Verandern Sie das Gerat in keiner Weise.

Das Induktionskochfeld darf nicht als Unterlage oder
Arbeitsflache verwendet werden.

Das Gerat muss gemaf3 den ortlichen Vorschriften geerdet
werden.

Stellen Sie das Gerat nicht auf eine Spulmaschine oder einen
Waschetrockner, um Dampfschaden zu vermeiden.
Schalten Sie die Kochflache nach Gebrauch aus.

Achten Sie auf das Kochen von sehr fettigen oder oéligen
Lebensmitteln, um Brande zu vermeiden.

Achten Sie darauf, sich wahrend oder nach der Benutzung
des Gerats nicht zu verbrennen.

Achten Sie darauf, dass keine Drahte von fest installierten
oder mobilen Geraten das Glas oder das heifde Kochgeschirr
beruhren.

Magnetische  Gegenstande  (Kreditkarten, Disketten,
Taschenrechner usw.) durfen nicht in die Nahe des
angeschlossenen Gerats gebracht werden.

Decken Sie das Gerat niemals mit einem Tuch oder einer
Schutzfolie ab, um Uberhitzung und Feuer zu vermeiden.
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Kochgeschirr mit abgenutzten oder beschadigten Boden
konnen das Keramikglas beschadigen.

Sand oder andere Scheuermittel konnen das Keramikglas
beschadigen.

Verwenden Sie zum Reinigen des Induktionskochfelds keine
Scheuermittel oder -produkte.

Vermeiden Sie es, Gegenstande jeglicher Grofde auf die
Glaskeramikplatte fallen zu lassen.

Stofden Sie nicht mit dem Kochgeschirr an die Kanten des
Kochfeldes.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat entsprechend dieser
Anleitung ausreichend belUftet wird.

Stellen oder lassen Sie kein leeres Kochgeschirr auf dem
Induktionskochfeld stehen.

Zucker, Kunststoffe oder Alufolie durfen nicht mit den
Kochstellen in Beruhrung kommen. Diese konnen durch
die Abkuhlung zu Bruch oder anderen Schaden an der
Glaskeramikplatte fihren: Schalten Sie das Gerat ein und
entfernen Sie sie sofort von der Kochflache (achten Sie
darauf, sich nicht zu verbrennen).

Stellen Sie niemals heifse Behalter auf das Bedienfeld.
Wenn sich unter dem Einbaugerat eine Schublade befindet,
achten Sie darauf, dass der Abstand zwischen dem Inhalt der
Schublade und dem Boden des Gerats grofd genug ist (2 cm).
Dies ist wichtig, um eine gute Bellftung zu gewahrleisten.
Bewahren Sie niemals brennbare Gegenstande (z. B.
Spraydosen) in der Schublade unter dem Induktionskochfeld
auf. Die Schubladen und ihr Inhalt missen hitzebestandig
sein.

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, bevor Sie
Wartungsarbeiten durchfthren. Die Nichtbeachtung dieser
Warnung kann zu einem elektrischen Schlag fuhren, der
einen Unfall oder den Tod zur Folge haben kann.
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Vorsichtsmafdnahmen im Falle einer Stérung: Wenn Sie eine
Storung feststellen, schalten Sie das Gerat aus und trennen
Sie es von der Stromversorgung.

Das Gerat muss von qualifiziertem Fachpersonal repariert
werden. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren.
Achten Sie darauf, dass das Kochgeschirr immer mittig auf
der Kochflache steht. Der Boden des Kochgeschirrs sollte
einen moglichst grofden Teil der Kochflache abdecken.

Das Magnetfeld des Gerats kann die Funktion von
Herzschrittmachern oder Insulinpumpen beeintrachtigen.
FUr weitere Informationen wenden Sie sich bitte an das
Geschaft, in dem Sie das Produkt gekauft haben, oder
konsultieren Sie einen Arzt. Diese Gerate mussen der
EU-Richtlinie 90/385/EWG des Rates vom 20. Juni 1990 und
EN 45502-2-1, EN 45502-2-2 entsprechen.

Verwenden Sie keine Aluminium- oder Kunststoffbehalter,
damit diese nicht durch die Abwarme der Kochflache
schmelzen.

Versuchen Sie NIEMALS, ein Feuer mit Wasser zu loschen,
schalten Sie das Gerat aus und decken Sie die Flamme ab, z.
B. mit einer Feuerldschdecke oder einer Loschdecke.

DIE VERWENDUNG EINES MINDERWERTIGEN
KOCHGESCHIRRS ODER EINES INDUKTIONSADAPTERS
FUR NICHT-MAGNETISCHES KOCHGESCHIRR STELLT EINE
VERLETZUNG DER GARANTIE DAR. CECOTEC HAFTET NICHT
FUR SCHADEN, DIE AM INDUKTIONSKOCHFELD UND/ODER
SEINER UMGEBUNG ENTSTEHEN.
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le seguenti istruzioni prima di usare
l'apparecchio. Conservare questo manuale per consultazioni
future o nuovi utenti.

- E consigliabile che binstallazione e il collegamento
dell'apparecchio siano eseguiti da specialisti autorizzati. Il
produttore declina ogni responsabilita per i danni causati da
errori di installazione o di collegamento.

- Questo simbolo significa: attenzione, superficie calda.
La temperatura delle superfici accessibili puo essere
elevata quando l'apparecchio e in funzione.

- Montare e installare correttamente l'apparecchio in un

mobile da cucina e in un piano di lavoro adeguati e approvati.

- Questo apparecchio e stato progettato solo per uso
domestico e non pu0 essere utilizzato in bar, ristoranti,
aziende agricole, alberghi, motel e uffici.

- ATTENZIONE: se la superficie e incrinata, scollegare
'apparecchio per evitare il rischio di scosse elettriche.

- L'apparecchio si riscalda durante 'uso. Evitare di toccare gli
elementi riscaldanti all'interno.

- ATTENZIONE: l'apparecchio e le parti accessibili dello stesso
possono surriscaldarsi durante luso. Evitare di toccare
le zone di cottura. Mantenere lapparecchio fuori dalla
portata di bambini minori di 8 anni, a meno che non siano
costantemente sorvegliati.

- Non permettere che il proprio corpo, i propri vestiti o
qualsiasi altro oggetto che non sia una pentola adatta entri
in contatto con la superficie del piano cottura a induzione
finché non si e raffreddata.

- Non pulire 'apparecchio con vapore.

- Gli oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai e
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coperchi non devono essere appoggiati sulla superficie del
piano cottura, poiché potrebbero surriscaldarsi.

| manici delle pentole possono essere calde al tatto dopo
l'uso. Verificare che i manici non sporgano da un'altra zona
di cottura in uso.

Dopol'uso,accertarsidispegnereil piano cotturaunicamente
tramite 'apposita icona di alimentazione.

Questo apparecchio non e destinato al funzionamento
tramite un timer esterno o un sistema di controllo remoto
separato.

ATTENZIONE: la cottura incustodita su un piano cottura
sporco di grasso od olio e pericolosa e potrebbe provocare
un incendio. Non versare MAI acqua sull'apparecchio per
spegnere il fuoco. Invece, spegnere 'apparecchio e coprire
le fiamme con, p. es., una coperta antincendio o un coperchio
antincendio.

ATTENZIONE: sorvegliare sempre la cottura. Sorvegliare in
modo costante il processo di cottura.

ATTENZIONE: rischio d'incendio. Non collocare oggetti sulla
superficie di cottura.

Non collocare oggetti pesantisulpianodicotturaainduzione.
Non appoggiarsi sul piano di cottura.

ATTENZIONE: utilizzare esclusivamente protezioni per
piani cottura progettate dal produttore dell'apparecchio o
indicate come idonee dal produttore nelle istruzioni per l'uso
o protezioni per piani cottura incorporate. L'uso di protezioni
inadeguate puo causare incidenti.

Per evitare il surriscaldamento, l'apparecchio non deve
essere installato dietro pannelli decorativi.

Questo apparecchio puo essere usato da bambini a partire
da 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali o con mancanza di esperienza e conoscenza,
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a condizione che siano supervisionati o istruiti sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e che comprendano i
pericoli che questo presenta. | bambini non devono giocare
con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non devono
essere effettuate da bambini non sorvegliati.

Rimuovere tutte le etichette e gli adesivi dal vetro ceramico.
Non maodificare l'apparecchio in nessun modo.

Il piano cottura a induzione non puo essere utilizzato come
superficie d'appoggio.

L'apparecchio deve essere collegato a terra secondo le
norme locali.

Non collocare lapparecchio sopra una lavastoviglie o
un'asciugatrice per evitare danni da vapore.

Spegnere le zone di cottura dopo l'uso.

Fare attenzione alla cottura di cibi molto grassi od oleosi per
evitare incendi.

Fare attenzione a non scottarsi durante o dopo luso
dell'apparecchio.

Assicurarsi che nessun cavo di apparecchi fissi o mobili
tocchi il vetro o utensili di cottura (pentole, padelle, ecc.)
caldi.

Mantenere oggetti magnetici come carte di credito,
calcolatrici, ecc. lontani dall'apparecchio collegato.

Non coprire mai l'apparecchio con un panno o una pellicola
protettiva per evitare il surriscaldamento e incendi.

Le pentole con fondo usurato o danneggiato possono
danneggiare il vetro ceramico.

La sabbia o altri materiali abrasivi possono danneggiare il
vetro ceramico.

Non utilizzare prodotti o agenti abrasivi per pulire il piano
cottura.

Evitare che oggetti di qualsiasi dimensione cadano sul piano
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cottura vetroceramico.

Non colpire i bordi del piano cottura con utensili da cucina.
Assicurarsi che l'apparecchio sia sufficientemente ventilato
secondo le presenti istruzioni.

Non collocare né lasciare utensili di cottura vuoti sul piano
cottura a induzione.

Mantenere zucchero, materiali sintetici o fogli di alluminio
lontani dalle zone di cottura. Cio aiutera a evitare rotture o
altridannidaraffreddamentoalpiano cotturavetroceramico.
Spegnere l'apparecchio e rimuovere immediatamente gli
utensili dalla zona di cottura (facendo attenzione a non
scottarsi).

Non collocare mai contenitori caldi sul pannello di controllo.
Se sotto l'apparecchio da incasso e presente un cassetto,
accertarsi che ci sia sufficiente spazio tra il contenuto del
cassetto e la parte inferiore dell'apparecchio (almeno 2 cm).
Cio e essenziale a garantire una ventilazione appropriata.
Non conservare mai oggetti infiammabili (p. es. aerosol) nel
cassetto sotto il piano cottura a induzione. | cassetti e il loro
contenuto devono essere termoresistenti.

Scollegare l'‘apparecchio dalla rete elettrica prima di
effettuare qualsiasi intervento di manutenzione. La mancata
osservanza di questa avvertenza puo provocare scosse
elettriche con conseguenti incidenti o morte.

Precauzioniin caso di guasto: se sirileva un guasto, spegnere
l'apparecchio e scollegare 'alimentazione.

La riparazione dell'apparecchio deve essere effettuata
da professionisti qualificati. Non cercare di riparare
'apparecchio per conto proprio.

Assicurarsi sempre che le pentole siano collocate bene
al centro sulla zona di cottura. Il fondo delle pentole deve
coprire il pit possibile la zona di cottura.
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Il campo magnetico del dispositivo puo alterare il
funzionamento di pacemaker o pompe di insulina
(microinfusori). Per ulteriori informazioni, rivolgersi
al negozio d'acquisto o consultare un medico. Questi
dispositivi devono essere conformi alla Direttiva 90/385/
CEE del Consiglio dell'UE del 20 giugno 1990 e alle direttive
EN 45502-2-1, EN 45502-2-2.

Non utilizzare contenitori di alluminio o sintetici per evitare
che si sciolgano a causa del calore residuo delle zone di
cottura.

Non tentare MAI di estinguere un incendio con lacqua.
Spegnere 'apparecchio e coprire la fiamma, p. es., con un
coperchio o una coperta antincendio.

LUTILIZZO DI PENTOLE DI SCARSA QUALITA O DI UN
ADATTATORE PERINDUZIONE PERUTENSILIDICOTTURANON
MAGNETICI COSTITUISCE UNAVIOLAZIONE DELLA GARANZIA.
CECOTEC NON SI FA RESPONSABILE DI EVENTUALI DANNI
CAUSATI AL PIANO COTTURA A INDUZIONE E/O ALLO SPAZIO
CIRCOSTANTE.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as instrucdes seguintes antes de utilizar o
aparelho. Guarde este manual para referéncias futuras ou
novos utilizadores.
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Recomenda-se que a instalacao e ligacao do aparelho seja
efetuada por especialistas autorizados. O fabricante nao se
responsabiliza dos danos causados por erros de instalacao
OU conexao.

Este simbolo significa: cuidado! Superficie quente. A
temperatura das superficies acessiveis pode ser
elevada quando o aparelho estiver em funcionamento.

O aparelho deve ser devidamente equipado e instalado numa
unidade de cozinha e bancada adequada e homologada.
Este aparelho foi concebido apenas para uso domeéstico
e nao se destina a ser utilizado em bares, restaurantes,
quintas, hotéis, motéis e escritdrios.

ADVERTENCIA: se a superficie esta danificada, desconete o
aparelho para evitar a possibilidade de choque elétrico.
Durante a utilizacao, o aparelho aguece. Evite tocar os
elementos de aquecimento no interior.

ADVERTENCIA: o aparelho e as suas partes acessiveis ficam
quentes durante a sua utilizacao. Evite tocar nas zonas de
cozedura. As criancas com menos de 8 anos de idade tém de
ser mantidas afastadas, a menos que sejam continuamente
supervisionadas.

Nao permita que o seu corpo, vestuario ou qualquer outra
coisa que nao seja um utensilio de cozinha adequado entre
em contacto com a superficie da placa até estar fria.

Nao realize a limpeza de este aparelho a vapor.

Objetos metalicos tais como facas, garfos, colheres etampas
nao devem ser colocados na superficie da placa, uma vez
que podem ficar quentes.
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As pegas dos utensilios de cozinha podem estar quentes
ao toque apos a sua utilizacao. Verifique que as pegas nao
sobressaem sobre outras zonas de cozedura ativas.

Apos a utilizacao, detenha o funcionamento da placa
utilizando o painel de controlo e nao utilizando o detetor de
recipientes.

Este aparelho nao se destina a ser operado por meio de um
temporizador externo ou de um sistema de controlo remoto
separado.

ADVERTENCIA: cozinhar sem vigildncia numa placa
gordurosa ou oleosa pode ser perigoso e pode causar
um incéndio. NUNCA tente apagar o fogo com agua, deve
desligar o aparelho e cobrir as chamas, por exemplo, com
uma tampa ou um cobertor de incéndio.

CUIDADQO: o processo de cozedura deve ser supervisionado.
Um processo de cozedura tem de ser continuamente
supervisionado.

ADVERTENCIA: perigo de incéndio. N&do coloque objetos
sobre a superficie de cozedura.

Nao cologue objetos pesados sobre a placa de inducao.
Nao se apoie na placa de cozedura.

ADVERTENCIA: use apenas as protecdes de placas
desenhadas pelo fabricante do aparelho de cozinha ou
indicadas como adequadas nas instrucées de uso ou as
protecdes de placas incorporadas no aparelho. A utilizacao
de protecdes inadequadas pode causar acidentes.

O aparelho nao deve ser instalado atras de uma porta
decorativa para evitar o sobreaquecimento.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos
8 anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia
e conhecimentos, se lhes tiver sido dada supervisao ou
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instrucdes relativas a utilizacao do aparelho de uma forma
segura e compreendem os perigos envolvidos. Nao permita
que as criancas brinquem com o aparelho. A limpeza e
manutencao do aparelho nao devem ser efetuadas por
criancas sem supervisao.

Removatodasasetiquetas eautoadesivos dovidro ceramico.
Nao modifique o aparelho de modo algum.

A placa de inducao nao pode ser utilizada como superficie
de suporte ou de trabalho.

O aparelho deve ser ligado a terra em conformidade com os
regulamentos locais.

Nao coloque o aparelho acima de um secador de roupa ou
maquina de lavar louca para evitar que o vapor o danifique.

Desligue as zonas de cozedura ap6s o0 uso.

Vigie a cozedura de alimentos muito gordurosos ou oleosos
para evitar incéndios.
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Tenha cuidado para ndo se queimar enquanto ou apds a
utilizacao do aparelho.

Certifique-se de que nenhum cabo de qualquer aparelho
fixo ou maével toque no vidro ou nos utensilios de cozinha
quentes.

Os objetos magnéticos (cartbes de crédito, disquetes,
calculadoras, etc.) ndo devem ser colocados perto do
aparelho ligado.

Nunca cobra o aparelho com um pano ou pelicula protetora
para evitar sobreaquecimento e incéndios.

Os utensilios de cozinha com fundos desgastado ou
danificados podem danificar o vidro ceramico.

A areia ou outros materiais abrasivos podem danificar o
vidro ceramico.

Nao utilize produtos ou agentes abrasivos para limpar a
placa de inducao.

Evite que objetos de qualquer tamanho caiam sobre o painel
vitroceramico.

Nao bata nas extremidades da placa com utensilios de
cozinha.

Certifique-se de que o aparelho é suficientemente ventilado
de acordo com estas instrucoes.

Nao coloque ou deixe utensilios de cozinha vazios sobre a
placa de inducao.

O aclicar, os materiais sintéticos ou as folhas de aluminio nao
devem entrar em contacto com as zonas de aguecimento.
Estes podem causar ruturas ou outros danos no painel
vitroceramico devido ao arrefecimento: ligue o aparelho e
retire-o imediatamente da zona de cozedura (tenha cuidado
para nao se queimar).

Nao coloque nunca recipientes quentes sobre o painel de
controlo.

Se houver uma gaveta debaixo do aparelho encastrado,
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certifique-se de que o espaco entre o conteddo da gavetaea
parte inferior do aparelho é suficientemente grande (2 cm).
Isto é essencial para assegurar uma ventilacao adequada.
N&o armazene nunca objetos inflamaveis (ex. aerossois) na
gaveta que esteja debaixo da placa de inducao. As gavetas e
o seu contelido tém de ser termorresistentes.

Desligue o aparelho da tomada antes da limpeza ou
manutencao. O ndo cumprimento deste aviso pode resultar
em choque elétrico, provocando um acidente ou a morte.
Precaucdes em caso de falha: se detetar uma falha, desligue
o aparelho e desligue a fonte de alimentacao.
Oaparelhotemdeserreparadoporprofissionaisqualificados.
Nao tente reparar o aparelho por conta prépria.
Certifique-se sempre que os utensilios de cozinha estdo
bem centrados na zona de cozedura. A parte inferior dos
utensilios de cozinha deve cobrir a zona de cozedura o
maximo possivel.

O campo magnético do dispositivo pode alterar o
funcionamento de pacemakers cardiacos ou bombas de
insulina.Paramaisinformacdes, contactealojaondeadquiriu
o produto ou consulte um meédico. Estes dispositivos devem
cumprir a Diretiva 90/385/CEE do Conselho da UE de 20 de
Junho de 1990 e as normas EN 45502-2-1, EN 45502-2-2.
Nao utilize recipientes de aluminio ou sintéticos para os
impedir de derreter devido ao calor residual das zonas de
cozedura.

Nunca tente apagar um incéndio com dagua, desligue o
aparelho e cobra a chama, por exemplo, com uma tampa ou
um cobertor de incéndio.

A UTILIZACAO DE UM UNTESILIO DE COZINHA DE MA
QUALIDADE OU QUALQUER ADAPTADOR DE INDUCAO PARA
UTENSILIOS DE COZINHA NAO MAGNETICOS CONSTITUI
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UMA IMCUMPRIMENTO DA GARANTIA. A CECOTEC NAO E
RESPONSAVEL POR QUALQUER DANO CAUSADO A PLACA DE
INDUCAO E/OU AO SEU AMBIENTE.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees de volgende instructies aandachtig voordat u het product
gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstig(e) gebruik
of gebruikers.
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Het wordt aanbevolen de installatie en aansluiting van het
apparaat door erkende specialisten te laten uitvoeren. De
fabrikantis niet aansprakelijk voor schade veroorzaakt door
installatie- of aansluitingsfouten.
Dit symbool betekent, voorzichtig, heet oppervlak. De
temperatuur van toegankelijke oppervlakken kan
hoog oplopen wanneer het apparaat in werking is.
Het apparaat moet op de juiste wijze worden gemonteerd en
geinstalleerd in een geschikt en goedgekeurd keukenblok en
werkblad.
Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk
gebruik enis niet bestemd voor gebruik in bars, restaurants,
boerderijen, hotels, motels en kantoren.
WAARSCHUWING: Als het oppervlak gebarsten is, moet u de
stekker uit het stopcontact halen om de kans op elektrische
schokken te vermijden.
Tijdens het gebruik wordt het apparaat heet. Raak de
verwarmingselementen binnenin niet aan.
WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke delen
ervan kunnen tijdens het gebruik heet worden. Raak de
kookzones niet aan. Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit
de buurt worden gehouden, tenzij ze onder voortdurend
toezicht staan.
Laat uw lichaam, kleding of iets anders dan geschikt
keukengerei niet in contact komen met de inductiekookplaat
totdat het oppervlak is afgekoeld.
Dit apparaat niet met stoom reinigen.
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Metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op het oppervlak van de kookplaat
worden geplaatst, omdat ze heet kunnen worden.

De handgrepen van het keukengerei kunnen na gebruik heet
aanvoelen. Controleer of de handgrepen niet boven een
andere kookzone uitsteken die in gebruik is.

Stop na gebruik de werking van de kookplaat door middel
van het bedieningsapparaat en niet door middel van de
containerdetector.
Ditapparaatisnietbedoeldomtewordenbedienddoormiddel
van een externe timer of een aparte afstandsbediening.
WAARSCHUWING: Koken zonder toezicht op een vette of
geoliede kookplaat kan gevaarlijk zijn en brand veroorzaken.
Probeer NOOIT het vuur te blussen met water, u moet het
apparaat uitschakelen en de vlammen bedekken, bijv. met
een deksel of een branddeken.

LET OP: Het kookproces moet onder toezicht staan. Een
kookproces moet voortdurend worden gecontroleerd.
WAARSCHUWING: Brandgevaar. Plaats geen voorwerpen op
het kookoppervlak.

Plaats geen zware voorwerpen op de inductiekookplaat.
Leun niet op de inductiekookplaat.

WAARSCHUWING: Gebruik alleen plaatbeschermers die
ontworpen zijn door de fabrikant van de keukenmachine of
diedoordefabrikantvandemachineindegebruiksaanwijzing
of in de machine zelf als geschikt worden aangeduid. Het
gebruik van ongeschikte bescherming kan ongelukken
veroorzaken.

Het apparaat mag niet achter een decoratieve deur worden
geinstalleerd om oververhitting te voorkomen.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar
en personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
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geestelijke vermogens of met gebrek aan ervaring en kennis,
indien zijondertoezicht staan of instructies hebben gekregen
over het veilig gebruik van het apparaat en de gevaren ervan
begrijpen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet zonder
toezicht door kinderen worden uitgevoerd.

Verwijder alle etiketten en stickers van het keramische glas.
Wijzig het apparaat op geen enkele manier.

De inductiekookplaat kan niet worden gebruikt als steun of
werkblad.

Het apparaat moet volgens de plaatselijke voorschriften
worden geaard.

Plaats het apparaat niet bovenop een vaatwasser of
wasdroger om stoomschade te voorkomen.

Schakel de kookzones uit na gebruik.

Let op het koken van zeer vet of olieachtig voedsel om brand
te voorkomen.

Pas op dat u zich niet verbrandt tijdens of na het gebruik van
het apparaat.

Zorg ervoor dat geen kabels van vaste of mobiele apparaten
het glas of het hete keukengerei raken.

Magnetische voorwerpen (creditcards, diskettes,
rekenmachines, enz.) mogen niet in de buurt van het
aangesloten apparaat worden geplaatst.

Bedek het apparaat nooit met een doek of beschermfolie om
oververhitting en brand te voorkomen.

Keukengerei met versleten of beschadigde bodems kan het
keramische glas beschadigen.

Zand of andere schurende materialen kunnen het keramisch
glas beschadigen.

Gebruik geen schurende producten of middelen om de
inductiekookplaat schoon te maken.

Voorkom dat voorwerpen van enige omvang op het glas
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keramische paneel vallen.

Sla niet met keukengerei op de randen van de kookplaat.
Zorg voor voldoende ventilatie van het apparaat volgens
deze instructies.

Plaats of laat geen leeg keukengerei op de inductiekookplaat
staan.

Suiker, synthetische materialen of aluminiumfolie mogen
niet in contact komen met de verwarmingszones. Deze
kunnen door afkoeling breuk of andere schade aan het glas
keramische paneel veroorzaken: schakel het apparaat in en
verwijder ze onmiddellijk uit de kookzone (pas op dat u zich
niet verbrandt).

Plaats nooit hete containers op het bedieningspaneel.

Als zich onder het inbouwapparaat een lade bevindt, zorg
er dan voor dat de ruimte tussen de inhoud van de lade en
de onderkant van het apparaat groot genoeg is (2 cm). Dit is
essentieel voor een goede ventilatie.

Bewaar nooit brandbare voorwerpen (bijv. spuitbussen) in
de lade onder de inductiekookplaat. De laden en hun inhoud
moeten hittebestendig zijn.

Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact voordat
u onderhoudswerkzaamheden uitvoert. Het niet opvolgen
van deze waarschuwing kan leiden tot elektrische schokken
met een ongeval of de dood tot gevolg.
Voorzorgsmaatregelen in geval van een storing: als u een
storing constateert, schakelt u het apparaat uit en haalt u
de stekker uit het stopcontact.
Hetapparaatmoetwordengerepareerddoorgekwalificeerde
vakmensen. Probeer niet zelf het apparaat te repareren.
Zorg er altijd voor dat het keukengerei goed gecentreerd is
op de kookzone. De bodem van het keukengerei moet zoveel
mogelijk van de kookzone bedekken.

Het magnetische veld van het apparaat kan de werking van
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pacemakers of insulinepompen beinvloeden. Neem voor
meer informatie contact op met de winkelwaar u het product
heeft gekocht of raadpleeg een arts. Deze apparaten moeten
voldoen aan EU-Richtlijn 90/385/EEG van de Raad van 20
juni 1990 en aan EN 45502-2-1, EN 45502-2-2.
Gebruikgeenaluminium of kunststofbakjesomtevoorkomen
dat deze smelten door de restwarmte van de kookzones.
Probeer nooit een brand met water te blussen, schakel het
apparaat uit en dek de vlam af, bijv. met een deksel of een
branddeken.

HET GEBRUIK VAN KEUKENGEREI VAN SLECHTE KWALITEIT
OF EEN INDUCTIEADAPTER VOOR NIET-MAGNETISCH
KEUKENGEREI IS EEN INBREUK OP DE GARANTIE.
CECOTEC IS NIET AANSPRAKELIJK VOOR SCHADE AAN DE
INDUCTIEKOOKPLAAT EN/OF DE OMGEVING ERVAN.
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INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac ponizsze
instrukcje. Zachowaj te instrukcje do wykorzystania w
przysztosci lub dla nowych uzytkownikéw.

Zaleca sie, aby instalacje i podtgczenie urzgdzenia
przeprowadzili autoryzowani specjalisci. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane btedami
w instalacji lub podtgczeniu.
Ten symbol oznacza: uwaga, gorgca powierzchnia.
Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢
wysoka podczas pracy urzadzenia.
Urzgdzenie musi by¢ odpowiednio wyposazone i
zainstalowane w odpowiedniej szafce kuchennej i
odpowiednim i zatwierdzonym blacie roboczym.
To urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku
domowegoinienadajesiedouzytkuwbarach, restauracjach,
gospodarstwach rolnych, hotelach, motelach i biurach.
OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest peknieta, odtgcz
urzgdzenie od zasilania, aby unikng¢ mozliwosci porazenia
prgdem.
Podczas uzytkowania urzgdzenie nagrzewa sie. Unikaj
dotykania elementdéw grzejnych znajdujgcych sie wewnatrz.
OSTRZEZENIE: urzadzenie i jego dostepne czeéci mogg sie
nagrzewac podczas uzytkowania. Unika¢ dotykania stref
gotowania. Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac z
daleka, chyba ze znajdujg sie pod statym nadzorem.
Nie nalezy dopuszczac do kontaktu ciata, odziezy lub innych
przedmiotéw poza odpowiednimi przyborami kuchennymi z
ptytg indukcyjng, dopdki jej powierzchnia nie ostygnie.
Nie nalezy czysci¢ urzadzenia para.
Na powierzchni ptyty nie nalezy umieszcza¢ metalowych
przedmiotow, takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki,
poniewaz moga sie nagrzewac.
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Uchwyty naczyn kuchennych mogg by¢ gorgce w dotyku
po uzyciu. Sprawdz, czy uchwyty nie wystajg ponad inne
uzywane pole grzejne.

Po zakonczeniu uzytkowania nalezy wytgczy¢ ptyte za
pomocg przyciskéw sterujgcych, a nie za pomocg czujnika
obecnosci naczynia.

To urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg
zewnetrznego czasomierza lub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

OSTRZEZENIE: gotowanie bez nadzoru na ptycie ubrudzone;
ttuszczem lub olejem moze by niebezpieczneispowodowacd
pozar. NIGDY nie prébuj gasi¢ ognia wodag, nalezy odtgczyc
urzgdzenie od zasilania, a nastepnie przykry¢ ptomienie, na
przyktad, pokrywka lub kocem gasniczym.

UWAUGA: proces gotowania musi by¢ nadzorowany. Proces
gotowania musi by¢ stale kontrolowany.

OSTRZEZENIE: zagrozenie ogniem. Nie umieszczaj zadnych
przedmiotdw na powierzchni gotowania.

Nie nalezy umieszczac ciezkich przedmiotéw na ptycie
indukcyjne;.

Nie nalezy opierac sie o ptyte indukcyjna.

OSTRZEZENIE: nalezy stosowad wytgcznie oston ptyt
zaprojektowanychprzezproducentaurzgdzeniakuchennego
lub wskazanych jako odpowiednie przez producenta
urzagdzenia w instrukcji obstugi lub oston ptyt stanowig
integralng czesc¢ urzadzenia. Stosowanie nieodpowiednich
zabezpieczen moze byc¢ przyczyng wypadkdow.
Nienalezyinstalowacurzgdzeniazaozdobnymidrzwiczkami,
aby unikngc przegrzania.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku
8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych ub umystowych lub bez
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doswiadczenia i wiedzy, jesli znajdujg sie pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane w zakresie korzystania z urzgdzenia
w bezpieczny sposdb i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenie
i konserwacja urzadzenia, ktére ma przeprowadzac
uzytkownik nie mogag by¢ wykonywane przez dzieci bez
nadzoru.

Usun wszystkie etykiety i naklejki ze szkta ceramicznego.
Nie modyfikuj urzadzenia w zaden sposaéb.

Ptyta indukcyjna nie moze by¢ uzywana jako podpora lub
powierzchnia robocza.

Urzadzenie musi by¢ uziemione zgodnie z lokalnymi
normami.

Nie umieszczaj urzgdzenia na zmywarkach lub suszarkach
aby zapobiec uszkodzeniu poprzez pare wodng.

Wytacz strefy gotowania po uzyciu.

Nadzoruj gotowanie bardzo ttustych potraw lub potraw z
duzgiloscig oleju, aby unikng¢ pozaréw.

Nalezy uwazac, aby nie poparzyc sie podczas lub po uzyciu
urzadzenia.

Upewnij sie, ze zadne przewody urzgdzen stacjonarnych
lub przeno$nych nie dotykajg szkta ani gorgcych przyboréw
kuchennych.

Przedmiotéw magnetycznych (karty kredytowe, dyskietki,
kalkulatory itp.) nie nalezy umieszczaé w poblizu
podtgczonego urzgdzenia.

Nigdy nie przykrywaj urzadzenia Sciereczkg lub folig
ochronng, aby zapobiec przegrzaniu i pozarowi.

Garnki ze zuzytym lub uszkodzonym dnem moga uszkodzi¢
szkto ceramiczne.

Piasek lub inne materiaty scierne mogg uszkodzi¢ szkto
ceramiczne.
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Do czyszczenia ptyty indukcyjnej nie nalezy uzywac srodkow
sciernych.

Zapobiegaj spadaniu przedmiotéw o dowolnym rozmiarze
na panel witroceramiczny.

Nie uderzaj przyborami kuchennymi o krawedzie ptyty
kuchenne;.

Upewnij sie, ze urzadzenie jest odpowiednio wentylowane
zgodnie z niniejszg instrukcja.

Nie stawiaj pustych naczyn na ptycie.

Cukier, materiaty syntetyczne lub folia aluminiowa nie moga
stykac sie ze strefami grzewczymi. Moga one spowodowac
pekniecie lub inne uszkodzenie panelu witroceramicznego
z powodu chtodzenia: nalezy wytgczy¢ urzadzenie i
natychmiast usungc je z pola grzejnego (uwazad, aby sie nie
poparzyd).

Nigdy nie umieszczaj gorgcych pojemnikéw na panelu
sterowania.

Jesli pod wbudowanym urzgdzeniem znajduje sie szuflada,
upewnij sie, ze przestrzen miedzy zawartoscig szuflady a
spodem urzgdzenia jest wystarczajgco duza (2 cm). Jest to
niezbedne do zapewnienia wtasciwej wentylacji.

Nigdy nie przechowuj przedmiotéw tatwopalnych (np.
aerozoli) w szufladzie pod ptytg indukcyjng. Szuflady i ich
zawartos¢ muszg by¢ odporne na ciepto.
Przedprzystgpieniemdojakichkolwiekprackonserwacyjnych
nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania. Niezastosowanie
sie do tego ostrzezenia moze spowodowac porazenie
prgdem prowadzgce do wypadku lub Smierci.

Srodki ostroznoéci w przypadku awarii: jesli wykryjesz
usterke, wytgcz urzadzenie i odtgcz zasilanie.

Sprzet musi by¢ naprawiany przez wykwalifikowanych
specjalistéw. Nie prébujsamodzielnie naprawiac urzadzenia.
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Zawsze upewnij sie, ze naczynia sg ustawione centralnie
na polu grzewczym. Dno naczyn powinno zakrywac jak
najwiekszg czesc strefy gotowania.

Pole magnetyczne urzadzenia moze wptywacé na dziatanie
rozrusznikéw serca lub pomp insulinowych. Aby uzyskac
wiecej informacji, udaj sie do sklepu, w ktérym zostat
zakupiony produkt lub skonsultuj sie z lekarzem. Urzadzenia
te muszg by¢ zgodne z dyrektywa 90/385/CEE Rady UE z
dnia 20 czerwca 1990 r. oraz normami EN 45502-2-1, EN
45502-2-2.

Nie uzywaj aluminiowych pojemnikéw lub wykonanych z
tworzywa sztucznego, aby nie stopity sie sie pod wptywem
ciepta resztkowego stref gotowania.

NIGDY nie prébuj gasi¢ ognia woda, wytgcz urzgdzenie
i przykryj ptomien, na przyktad, pokrywka lub kocem
gasniczym.

UZYWANIE NACZYN KUCHENNYCH NISKIE) JAKOSCI LUB
ADAPTEROW INDUKCYJNYCH DO NACZYN KUCHENNYCH
NIEMAGNETYCZNYCH STANOWI NARUSZENIE WARUNKOW
GWARANCJI. CECOTEC NIE PONOSI ODPOWIEDZIALNOSCI ZA
JAKIEKOLWIEK USZKODZENIA PLYTY INDUKCYJNEJ I/LUB JEJ
OTOCZENIA.
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BEZPECNOSTNI POKYNY

Pozorné si prectéte nasledujici pokyny pred pouzitim vyrobku.
Uschovejte tento navod pro budouci pouziti nebo pro nové
uzivatele.
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Doporucuje se, aby instalaci a zapojeni spotfebice byly
provedeny autorizovanymi odbornikmi. Vyrobce nenese
odpovédnost za Skody zplsobené chybami pfi instalaci
nebo zapojeni.

Tento symbol znamena: pozor, horky povrch. Teplota
& pristupnych povrchd mize byt pfi provozu spotrebice

vysoka.
Spotrebic¢ musi byt fadné zabudovan a instalovan do vhodné
a schvalené kuchynské linky a pracovni desky.
Tento spotrebi¢ je urCen pouze pro domaci pouziti a je
vyloucen z pouziti v barech, restauracich, farmach, hotelech,
motelech a kancelarich.
VAROVANI: Pokud je povrch praskly, odpojte spotiebic,
abyste zabranili moznosti Grazu elektrickym proudem.
Spotrebi¢ béhem provozu dosahuje vysokych teplot.
Nedotykejte se topnych téles umisténych uvnitf.
VAROVANI: spottebit a jeho pFistupné ¢asti se mohou béhem
pouzivani zahrat. Nedotykejte se varnych zén. Déti mladsi
8 let by se nemély pohybovat v blizkosti, pokud nejsou pod
neustalym dohledem.
Zabrante kontaktu téla, odévu nebo jinych predmétl nez
vhodného kuchynského nadobi s indukcni varnou deskou,
dokud jeji povrch nevychladne.
Tento spotrebic necistéte parou.
Kovové predmety jako noze, vidlicky, lzice a poklice
nepokladejte na povrch varné desky, protoze by se mohly
zahrat.
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Rukojeti nadobi mohou byt po pouziti horké na dotek.
Zkontrolujte, zda rukojeti nevycnivaji nad jinou pouzivanou
varnou zénu.

Po pouziti zastavte provoz varné desky pomoci jejiho
ovladaciho zafizeni, nikoli pomoci detektoru nadoby.

Tento spotrebic neni urcen k ovladani pomoci externiho
c¢asovace nebo samostatného systému dalkového ovladani.
VAROVANI: Vafeni bez dozoru na mastné nebo zaolejované
varné desce muze byt nebezpecné a mlze zplsobit pozar.
NIKDY se nepokousSejte uhasit oherl vodou, musite spotrebic
odpojit ze zasuvky a plameny prikryt napfiklad poklickou
nebo hasici dekou.

UPOZORNENT: Proces vareni musi byt pod dohledem. Proces
vareni musi byt nepretrzité kontrolovan.

VAROVANI: Nebezpet¢i pozaru. Nepokladejte predméty na
varnou plochu.

Nepokladejte tezké predmeéty na indukcni varnou desku.
Neopirejte se o varnou desku.

VAROVANTI: PouZivejte pouze ochranné kryty desek navrzené
vyrobcem kuchynského spotrebice nebo oznacené jako
vhodné vyrobcem spotrebice v navodu k pouziti nebo
ochranné kryty desek zabudované do spotrebice. Pouziti
nevhodnych ochrannych prostfedkd mbze byt pfFicinou
nehod.

Spotrebi¢ nesmi byt instalovan za ozdobnymi dvirky, aby
nedoslo k prehrati.

Tento spotfebi¢ mohou pouzZivat déti od 8 let a osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusSenosti a znalosti,
pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném
pouzivani spotfebice a rozumi souvisejicim nebezpecim.
Déti si se spotifebicem nesmfi hrat. Citéni a udrzbu, kterou

BOLERO SQUAD 13001/ BOLERO SQUAD 13001 FLEX/ BOLERO SQUAD 1 4001 FLEX 47



48

ma provadet uzivatel, nesmi provadeét déti bez dozoru.
Odstrante vsechny Stitky a nalepky z keramického skla.
Z&4dnym zplsobem neupravujte spotiebic.

Indukéni varnou desku nelze pouzit jako podlozku nebo
pracovni plochu.

Spotrebi¢ musi byt uzemnén v souladu s mistnimi predpisy.
Nepokladejte spotrebi¢ na mycku nebo susicku, aby nedoslo
k poskozeni parou.

Po pouziti vypnéte varné zony.

Sledujte vareni velmi mastnych nebo olejnatych jidel, abyste
predesli pozaru.

Davejte pozor, abyste se pri pouzivani nebo po pouziti
spotrebice nepopalili.

Dbejte nato, aby se Zadné kabely od pevnych nebo mobilnich
spotrebicd nedotykaly skla nebo horkého nadobi.
Magnetické predméty (kreditni karty, diskety, kalkulacky
apod.) se nesmi nachézet v blizkosti pfipojeného spotfebice.
Nikdy nezakryvejte spotrebic¢ hadrikem nebo ochrannou
folii, aby nedoslo k prehrati a pozaru.

Nadobi s opotfebovanym nebo posSkozenym dnem mUze
poskodit keramické sklo.

Pisek nebo jiné abrazivni materialy mohou poskodit
keramické sklo.

Nepouzivejte k cisténi indukéni varné desky abrazivni
prostredky nebo pFipravky.

Zabrante padu predmétd jakékoli velikosti na sklokeramicky
panel.

Nenarazejte nddobim do okrajd varné desky.

Zajistéte dostatecné vétrani zafizeni podle tohoto navodu.
Nepokladejte ani nenechavejte prazdné kuchyrnské nadobi
na indukcni varné desce.

Cukr, syntetické materialy nebo hlinikova félie nesmi pfijit
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do kontaktu s topnymi zénami. Ty mohou zpUsobit praskliny
nebo jiné zmény na sklokeramickém panelu v ddsledku
chlazeni: zapnéte spotrebi¢ a okamzité je vyjmeéte z varné
z6ny (davejte pozor, abyste se nepopélili).

Nikdy nepokladejte horké nadoby na ovladaci panel.

Pokud je pod vestavnym spotfebicem zasuvka, ujistéte se, Ze
prostor mezi obsahem zasuvky a spodni ¢asti spotfebice je
dostatecné velky (2 cm). To je nezbytné pro zajiSténi spravné
ventilace.

Nikdy neskladujte hoflavé predméty (napf. aerosoly) do
zasuvky pod indukéni varnou deskou. Zasuvky a jejich obsah
musi byt Zaruvzdorné.

Pred provadenim jakékoli udrzby odpojte spotfebi¢ od
elektrické sité. Nedodrzeni tohoto upozornéni mlze vést k
Urazu elektrickym proudem s nasledkem nehody nebo smrti.
Opatreni v pfipadé poruchy: Pokud zjistite poruchu, vypnéte
spotrebi¢ a odpojte napajeni.

Opravu zarfizeni musi provadét kvalifikovani odbornici.
NepokouSejte se pristroj opravit sami.

Vzdy se ujistéte, Ze je kuchyriské nadobi dobre vycentrovano
na varné zéné. Dno varné nadoby by mélo pokryvat co
nejvetsi cast varné zony.

Magnetické pole spotfebice mulze ovlivnit funkci
kardiostimulator( nebo inzulinovych pump. Dalsi informace
ziskate v obchode, kde jste vyrobek zakoupili, nebo se
poradte s lékarem. Tato zarizeni musi splhovat pozadavky
Smernice 90/385/EHS Rady EU ze dne 20. ¢ervna 1990 a
norem EN 45502-2-1, EN 45502-2-2.

Nepouzivejte hlinikové nebo syntetické nadoby, aby nedoslo
k jejich roztaveni vlivem zbytkového tepla varnych zén.
NIKDY se nepokousSejte uhasit ohen vodou, spotrebic vypnéte
a plamen zakryjte napf. poklici nebo hasici dekou.
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POUZITI NEKVALITNIHO KUCHYNSKEHO NADOBI NEBO
INDUKCNIHO ADAPTERU PRO NEMAGNETICKE NADOBI
JE PORUSENIM ZARUKY. SPOLECNOST CECOTEC NENESE
ODPOVEDNOST ZA SKODY ZPUSOBENE NA INDUKCNI VARNE
DESCE A/NEBO JEJIM BLIZKEM OKOLI.
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GUVENLIK TALIMATLARI

Cihazi kullanmadan o6nce asagidaki talimatlar dikkatlice
okuyun. Bu kilavuzu ileride referans olarak kullanmak veya
yeni kullanicilar icin saklayin.

Cihazin kurulumunun ve baglantisinin yetkili uzmanlar
tarafindan yapilmasi tavsiye edilir. Uretici, kurulum veya
baglanti hatalarindan kaynaklanan hasarlardan sorumlu
degildir.
Bu sembolun anlami: dikkat, sicak yuzey. Cihaz
calisirken erisilebilir yUzeylerin sicakligi yuksek
olabilir.
Cihaz, uygun ve onayli bir mutfak Unitesine ve tezgahina
duzguln bir sekilde monte edilmeli ve kurulmalidir.
Bu cihaz sadece evde kullanim icin tasarlanmistir. Barlarda,
restoranlarda, ciftliklerde, otellerde, motellerde ve ofislerde
kullanima uygun degildir.
UYARI: Ylzey catlamissa, elektrik carpmasi olasiligini
onlemek icin cihazin fisini cekin.
Kullanim sirasinda cihaz isinir. icerideki rezistanslara
dokunmaktan kacinin.
UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalari kullanim sirasinda
Isinabilir. Pisirme bdlmelerine dokunmaktan kacinin. 8
yasindankucukcocuklarsurekligbzetimaltindatutulmadikca
uzak tutulmalidir.
Ylzey soguyana kadar vucudunuzun, giysilerinizin
veya uygun pisirme gerecleri disinda herhangi bir seyin
induksiyonlu ocakla temas etmesine izin vermeyin.
Bu cihazi buharla temizlemeyin.
Bicak, catal, kasik ve kapak gibi metal nesneler sicak
olabileceginden ocagin yuzeyine konulmamalidir.
Mutfak  gereclerinin kulplari kullanimdan  sonra
dokunulamayacak kadar sicak olabilir. Kulplarin kullanimdaki
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baska bir pisirme alaninin Uzerine cikintiyapmadigini kontrol
edin.

Kullanimdan sonra, ocagin calismasini gerec dedektoru ile
degil, kontrol cihazi ile durdurun.

Bucihaz, haricibirzamanlayiciveyaayri biruzaktan kumanda
sistemi araciligiyla calistirilmak Uzere tasarlanmamistir.
UYARI: yagli veya gresli bir ocakta gbzetimsiz pisirme
tehlikeli olabilir ve yangina neden olabilir. Yangini ASLA su ile
sondurmeye calismayin, cihazi kapatmali ve alevleri 6rnegin
bir yangin battaniyesi veya yangin értusu ile 6rtmelisiniz.
DIKKAT: Pisirme islemi gozetim altinda yapilmalidir. Bir
pisirme sureci surekli olarak izlenmelidir.

UYARI: Yangin tehlikesi. Pisirme yUzeylerine nesneler
koymayin.

indiiksiyonlu ocagin tizerine agir nesneler koymayin.

Ocaga yaslanmayin.

UYARI: Yalnizca mutfak aleti Ureticisi tarafindan tasarlanan
veya kullanim talimatlarinda cihaz Ureticisi tarafindan
uygun oldugu belirtilen plaka koruyuculari veya cihaza dahil
edilmis plaka koruyuculari kullanin. Uygun olmayan koruma
kullanimi kazalara neden olabilir.

Asiri 1sinmayl onlemek icin cihaz dekoratif bir kapinin
arkasina monte edilmemelidir.

Bu cihaz, 8 yas ve uzeri cocuklar, fiziksel, duyusal veya
zihinselyetenekleri kisitliveya deneyim ve bilgi eksikligi olan
kisiler tarafindan, cihazin glvenli bir sekilde kullanilmasina
iliskin gbzetim veya yonergelerle desteklendikleri ve ilgili
tehlikeleri anladiklari takdirde kullanilabilir. Cocuklar cihazla
oynamamalidir. Temizlik ve bakim, gozetim olmadan cocuklar
tarafindan yapilmamalidir.

Seramik camdaki tum etiketleri ve cikartmalari cikarin.
Cihaz tzerinde herhangi bir degisiklik yapmayin.
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indiiksiyonlu ocak destek veya calisma yizeyi olarak
kullanilamaz.

Cihaz yerel yonetmeliklere uygun olarak topraklanma
hattina baglanmalidir.

Buhar hasarini dnlemek icin cihazi bulasik makinesinin veya
camasir kurutma makinesinin Gzerine yerlestirmeyin.
Kullandiktan sonra pisirme alanlarini kapatin.

Yanginlart 6nlemek icin cok yuksek yagli yiyeceklerin
pisirilmesine dikkat edin.

Cihazi kullanirken veya kullandiktan sonra kendinizi
yakmamaya dikkat edin.

Sabit veya hareketli cihazlarin kablolarinin cama veya sicak
pisirme kaplarina temas etmediginden emin olun.

Manyetik nesneler (kredikartlari, disketler, hesap makineleri,
vb.) bagli cihazin yakinina konmamalidr.

Asiriisinmayi ve yangini onlemek icin cihazin tzerini asla bir
bez veya koruyucu filmle 6rtmeyin.

Asinmis veya hasarli tabana sahip tencereler seramik cama
zarar verebilir.

Kum veya diger asindirici malzemeler seramik cama zarar
verebilir.

Indiiksiyonlu ocagl temizlemek icin asindiricl Griinler veya
maddeler kullanmayin.

Herhangi bir boyuttaki nesnenin cam seramik panel Uzerine
dusmesini 6nleyin.

Ocagin kenarlarina mutfak aletleriyle vurmayin.

Cihazin  bu talimatlara uygun olarak vyeterince
havalandirildigindan emin olun.

Bos pisirme gereclerini induksiyonlu ocagin Uzerine
koymayin veya birakmayin.

Seker, sentetik malzemeler veya aliminyum folyo isitma
bolmeleri ile temas etmemelidir. Bunlar soguma nedeniyle
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cam seramik panelde kirilmaya veya baska hasarlara neden
olabilir: cihazi acin ve bunlari hemen pisirme alanindan
cikarin (kendinizi yakmamaya dikkat edin).

Kontrol panelinin tzerine asla sicak gerecler koymayin.
Ankastrecihazinaltindabircekmecevarsa,cekmeceninicerigi
ile cihazin alt kismi arasindaki boslugun yeterince buyuk
(2 cm) oldugundan emin olun. Bu, uygun havalandirmanin
saglanmasi icin gereklidir.

Asla yanici nesneleri (6rn. spreyler) indiksiyonlu ocagin
altindaki cekmecede saklamayin. Cekmeceler ve icindekiler
Istya dayanikli olmalidir.

Herhangi bir bakim calismasi yapmadan 06nce cihazin
elektrik baglantisini kesin. Bu uyariya uyulmamasi, elektrik
carpmasina yol acarak kazaya veya 6lume neden olabilir.
Ariza durumunda alinacak 6nlemler:  Bir ariza tespit
ederseniz, cihazi kapatin ve elektrik baglantisini kesin.
Cihaz vyetkili uzmanlar tarafindan onarilmalidir. Cihazi
kendiniz tamir etmeye calismayin.

Her zaman pisirme gereclerinin pisirme bdélmesinde iyi
bir sekilde ortalandigindan emin olun. Tencerenin tabani
pisirme alaninin mumkudn oldugunca buyuk bir bolimuind
kaplamalidir.

Cihazin  manyetik alani kalp pillerinin veya insulin
pompalarinin isleyisini etkileyebilir. Daha fazla bilgi icin
lotfen UrUnd satin aldiginiz magazaya basvurun veya bir
doktora danisin. Bu cihazlar 20 Haziran 1990 tarihli 90/385/
EEC sayiliAB Konseyi Direktifine ve EN 45502-2-1, EN 45502-
2-2'ye uygun olmalidir.

Pisirme bdlmelerininartikisisinedeniyle erimelerini 6nlemek
icin aliminyum veya sentetik gerecler kullanmayin.
BiryanginiASLA suyla sondirmeye calismayin, cihazi kapatin
ve ardindan alevi 6rnegin bir yangin battaniyesi veya yangin
ortusu ile értun.
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- DUSUK KALITELI PISIRME KAPLARI VEYA MANYETIK

OLMAYAN PISIRME KAPLARI iCIN HERHANGI BiR INDUKSIYON
ADAPTORU KULLANMAK GARANTININ IHLALIDIR. CECOTEC,
INDUKSIYONLU OCAGA VE/VEYA CEVRESINE VERILEN
HERHANGI BIR ZARARDAN SORUMLU DEGILDIR.
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OAHTIEZ AZOAAEIAZ

AlaBaoTe

TIPOOEKTIKA  TIG  TTOPAKATW  0dnyieg  TIpIv

XPNOIMOTTOINCETE TO TTPOIOV. PUAGLTE AUTO TO €gyXEIPIBIO YIa
MEAAOVTIKN) ava@opd r) yia VEOUG XPrOTEG.
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2UVIOTATAlI N €YKATAOTAON KAl 1 OUVOECH TNG OUOKEUNG
vVa TTpayuaTtoTrolEiTal amo e¢ouaiodoTnuévoug €idikoug. O
KOTAoKEUQOTAS Ogv euBUvETal yia {nUIEG TTOU TTPOKOAOUVTAI
a1Té OQAAPOTA EYKATAOTAONG 1] OUVOEDONG.
AuTté 10 oUUBOAO onuaivel: TTPOCOXH, KAUTH ETTIPAVEIQ.
H Beppokpacia Twv TTPOCRACINWY ETTIQPAVEIWV UTTOPEI
va gival uynAni étav n cuokeur BpiokeTal o€ AsIToupyia.
H ocuokeun TTp€TTel va TOTTOBETNOEI CWOTA KAl VO EYKATAOTAOEI
0€ KATAAANAN Kal eykKekpIgévn Povada koulivag Kal TTAayKo
Epyaciag.
AuT n ouokeun €xel oxedlaoTel HOVO YIa OIKIAKK Xprion Kal
eV TTPOOPICETAI VIO XPrON O€ UTTAP, ECTIATOPIA, AYPOKTAHUOTA,
gevodoxeia, MOTEA Kal ypageia.
MPOEIAOMNOIHZH: Eav n em@dveia €xel  payioel,
ATTOOUVOEDTE TN OUOKEUN aTTO TNV TTPIfa yIa VA aTTOQUYETE
TNV TOAVOTNTA NAEKTPOTTANEIAC.
Kard 1n Oi1dpkela TNG XPAONG n OUOKeurn CeoTaiveral.
ATopeUyeTe va ayyilete 1O BepUAVTIKA OTOIXEIQ TOU
EOWTEPIKOU.
MPOEIAOMNOIHZH: H ocuokeul kal Ta TTPOCRACIUa PEPN
TNG MTTOPEi va (eoTaBOUV KATA TN XPron. ATTOQEUYETE va
ayyiCeTe TIG {WVEG PayeIpEPATOG. Ta TTaIdIA KATW TwV 8 ETWV
Ba TTPETTEl VA KPATOUVTAI MOKPIA aTTd Th OUOKEUNR, EKTOG av
ETMRAETTOVTAI CUVEXWG.
Mnv a@AVETE TO CWHPA 0OG, Ta POUXA 0aG I OTIOATTOTE AAAO
EKTOC a1ro Ta KATAAANAQ payeipikd okeun va £€pBel o€ eTTaPn
ME TNV ETTAYWYIKN €O0TIO MEXPI VO KPUWOEI N ETTIPAVEIQ.
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Mnv kaBapileTe QUTA TN CUOKEUN JE ATUO.

MeTaAAIKG avTiKEiyeva OTTwG paxaipia, Tpouvia, KOUuTaAla
Kal KOTTaKIa eV TTPETTEI va TOTTOBETOUVTAI OTNV ETTIPAVEIA TNG
€0Tiag KaBwg utropei va {eaTabouv.

O1 AaBEG TWV PAYEIPIKWY OKEUWVY PTTOPEI VA gival (EOTEG OTNV
apn MeTA TN Xpnon. EAEyETe OT1 o1 AaBég dev TTpoeLExouv
TTAVW a1t GAAN {Wvn PAYEIPEPATOG TTOU XPNOIMOTIOIEITAl.
MeTd Tn XpAon, dlIakOWTe Tn AsIToupyia TNG €0TiAG HECW TNG
OUOKEUNG EAEYXOU TNG KAl OXI HECW TOU AVIXVEUTH OOXEiWV.
AuTA n ouokeurp dev TTpoopileTal yia AsiToupyia PECW
eCWTEPIKOU  XPOVODIAKOTITN 1 EEXWPIOTOU OCUCTHPATOG
TNAEXEIPIOUOU.

MPOEIAOMNOIHZH: To payeipepa xwpig eTTiBAeywn o€ Aitrapn
N eAIWON €0TIO UTTOPEI va Eival ETTIKIVOUVO KAl VO TTPOKAAETEI
Tupkayid. NOTE unv TTpooTTabAoeTe va ORNOETE T QWTIA
ME VEPO, TTPETTEI VA QATTEVEPYOTTOINCETE TN OUCKEUN Kal VO
KOAUWETE TIG QAOYEG, TT.X. ME MIO AVTITTUPIKA KOUBEPTA 1 Hia
KOUBEPTA QWTIAG.

MPOZOXH: HbiadIkaoia payeipEHATOG TTPETTEI VA ETTIBAETTETAI.
H diadikaoia payeipéuartog TPETTEl va  TTApaKoAouBEiTal
OUVEXWG.

MPOEIAOMNOIHZH: Kivduvog trupkayldg. Mnv ToTroBeTeiTe
QVTIKEIJEVA OTNV ETTIQAVEIQ HAYEIPEPATOG.

Mnv ToTTOBETEITE PAPIA AVTIKEIMEVA OTIG ETTAYWYIKEG EOTIEG.
Mnv aKOUUTTATE OTIG ECTIEG.

MPOEIAOMNOIHZH: XpnoiyoTrolgite POVO  TTPOCTATEUTIKA
mMATWY TTOU €XOUV OXEDIOOTEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH TNG
OUOKEUNG Koudivag A TTou UTTODEIKVUOVTAl WG KATAAANAQ
atrd TOV KATAOKEUAOTH TNG OUOKEUNG OTIG odnyieg Xpnong
l TTPOCTATEUTIKA TTNIATWY TIOU E€ival EVOWMPATWHEVA OTN
ouokeur. H xprion akatdAAnAng TTpooTaciag UTTOPEl va
TIPOKOAECEI ATUXNUATA.

H ouokeuy Oev TIPETTEl va  eykATOOTAOEI TTiow aTTO
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SIaKOOUNTIKA TTOPTA YIA VA aTTOPEUXOEi N UTTEPBEPUAVON.
AuUTI N ouoKeun PTToPEi va XpnaoiuoTroinBei atd raidid nAikiag
atro 8 €TWV Kal Avw Kal atrd AToud PE PEIWHPEVEG OCWHATIKEG,
aIo0ONTNPIOKES A dlavonTIKES IKAVOTNTEG 1 EAAEIYN eUTTEIPIOC
KOl YVWOEWYV, EQOTOV £Xouv AGBel eTTiBAewn 1) 0dnyieg oXeTIKA
ME TN XPON TNG CUOKEUNG ME AOPAAr TPOTTO KAl KATAVOOUV
TOUG OXETIKOUG KIVOUVOUG. Ta TTaidid dev TTPETTEl va TTaidouv
pe TN ouokeur]. O KaBapIoPOGS KAl N CUVTAPENON TTOU TTPETTE
vVa KAVEl 0 XpHOoTNG dev TTPETTEI va yiveTal atrd TTaidId Xwpig
eTTiBAeWnN.

A@aipéoTte OAEG TIG ETIKETEG KAl TA QUTOKOAANTA aTrd TO
KEPAMIKO YUQAI.

Mnv TPOTTOTTOIEITE TN CUCKEUN PE OTTOIOVONTTOTE TPOTTO.

O1 eTTaYWYIKEG EOTIEG DEV PTTOPOUV VA XPNOIKMOTTIOINBOUV WG
Baon oTAPIENG 1 ETTIPAVEIQ EPYATIAG.

H ouokeun mpéTrel va yeiwBei olupwva PE TOUG TOTTIKOUG
KOVOVIOUOUG.

Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUR TTAVW O€ TTAUVTAPIO TTIATWYV N
OTEYVWTAPIO POUXWV YIA VA ATTOQUYETE NUIEG ATTO ATUOUG.
ATTEVEPYOTTOINOTE TIG {UVEG HAYEIPEPATOG JETA TN XPNON.
Mpoc€gTe TO payeipepa TTOAU AITTOPWYV i EAAIWOWY TPOPINWV
yIa VA ATTOQUYETE TTUPKAYIEG.

Mpoc€gTe va unv Kaeite Katd TN SIAPKEIQ i} META TN XPHOoN TNG
OUOKEUNG.

BeBaiwBeite 611 Ta KOAWdIA TWV OTABEPWV 1 KIVNTWV
OUOKEUWV OgV ayyifouv TO YUOAi i TO KAUTA PJayEIPIKA OKEUN.
Ta payvnmik& avTikeigeva (TTIOTWTIKEG KAPTEG, OIOKETEG,
apIOPOPNXavEG K.ATT.) dev TTPETTEI va TOTTOBETOUVTAI KOVTA
0Tn ouvOedENEVN CUOKEUN.

MoT€ uNv KOAUTITETE Tr) OUOKEUN PJE UQACHA I TIPOCTATEUTIKA
MEMBPAVN yia va aTmmoQUyETE TNV UTTEPBEPPAvVON Kal TNV
TTUpKayId.
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Mayeipikd oKeun pE @OAPUEVOUC 1 KATECTPAUMPEVOUG
TTUBPEVEG PTTOPET VO TTPOKAAETOUV (NUIG OTO KEPAUIKO YUAA.
H apuog 4 GAAa AciavTikG UAIKG PTTOPET VO KATAOTPEWOUV TO
KEPAMIKO YUQAI.

Mnv XpnoIPOoTTOIEITE A€IQVTIKA TTpoiOvVTa 1 PECO yia TOv
KaBapIioud TNG ETTAYWYIKNG EOTIAG.

ATTIOTPEYTE TNV TITWON AVTIKEIUEVWY OTTOIOUDATTOTE PEYEBOUG
TTAVW OTO YUAAIVO KEPAUIKO TTAVEA.

Mnv XTUTTATE TIG AKPEG TNG EO0TIAG PE PMAYEIPIKA OKEUN.
BeBaiwBeite 0TI N cUuoKeUr agPICETAl ETTAPKWG CUUPWVA ME
TIG TTAOPOUCEG 0dNYiEG.

Mnv ToTTOBETEITE KAI NV aPAVETE AdEIa payeIpikG oKeUn OTIC
ETTOYWYIKEG EOTIEG.

H daxapn, 1o oOuvleTiIKG UAIKA 1 TO aAoupivéxapto Oev
TIPETTEI VO €pYOVTal O€ €TTAPNA WE TIG {WveG BEpuavong. Autd
MTTOPEI va TTpokaAécouv Bpauon f GAAn ¢nuId 0TO YUGAIVO
KEPAMIKO TTAVEA AOYW WUENG: €VEPYOTTOINOTE TN OUOKEUN
KAl OTTOMAKPUVETE T AMECWGS aTrd TN {Wvn HAYEIPEPATOG
(TTPOCEETE va PNV KAEITE).

Moté pnv TotroBeTEITE KAUTA doxeia aToV TTivaKa EAEYXOU.
Edav uttdpxel ouptdpl KAtw atrd tnv evioiXiCOPeEVN OUOKEUN,
BePaiwBeite OTI 0 XWPOG METAEU TOU TTEPIEXOMEVOU TOU
oupTapioU Kal Tou TTUBpéva TnG OUOKEUAG Eival OpPKETA
MEYAAOG (2 cm). AuTO gival aTrapaiTnTo yIa va £A0PANIOTEI O
owoTOG aePIouOS.

MoTé pnv atmobnkeleTe EUPAEKTA QVTIKEIUEVA (TT.X. AgPOLOA)
OTO OUPTAPI KATW aTTO TNV ETTAYWYIKN €0Tia. Ta oupTdpla Kal
TO TTEPIEXOMEVO TOUG TTPETTEI VA Eival AVOEKTIKA OTN BEpUOTNTA.
ATTOOUVOEDTE TN OUOKEUN ATTO TO NAEKTPIKO iKTUO TTPIV ATTO
OTTOIOQNATTOTE €pyaacia ouvTrpnong. H pun 1ipnon autig mng
TTPOEIBOTTOINONG UTTOPEI va 0dnynoel o€ NAeKTPOTTANEIa TTOU
MTTOPEI va TTpoKaAEDEl aTuxnua A Bdavaro.

MpopuAdageIg o TTEPITITWON QUCAEITOUPYIAG: AV DIATTIOTWOETE
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OUCAEITOUPYIa, ATTEVEPYOTTOINOTE TN OUCKEUA KAIOATTOOUVOEDTE
TNV TTapoxr PEUUATOGC.

H ouokeury TTpémel va emmoKeuddeTal atrd €IOIKEUPEVOUG
eTTayyeApaTieg. Mnv  emixeIpAoeTe va  €mMOIOPOWOETE TN
OUOKEUN JOVoIl 0aG.

BeBaiwBeite 1avra 611 7O payeIpikG OKEUOG €ival KOAd
KEVTpapIOPEVO oTn Cwvn payeipéuaTtog. O TTuBuévag Tou
MayeIpIKoU OKEUOUG TTPETTEI VA KOAUTITEl 600 TO duvaTdv
MEYAAUTEPO PEPOG TNG VNG PAYEIPEUATOG.

To payvnTikd TedI0 TNG CUOKEUNG UTTOPEI VO UETABAAEI TN
Aeitoupyia Twv KapdloKwv BnuatodoTwyv 1 Twv avTAlwy
IVOOUAiVNG. Ta TTEPIOCOTEPEG TTANPOPOPIES, ETTIKOIVWVIOTE
ME TO KATAOTNUO OTTO TO OTI0I0 AyOopPACATE TO TIPOIOV 1
oupBouAeurteite évav yiatpd. O CUOKEUEG QUTEG TTPETTEI VA
OUpMop@wvovTal e TNV odnyia 90/385/EOK Tou ZuuBouAiou
™G EE ™ 20n¢ louviou 1990 ka1 pe Ta rpoTutta EN 45502-
2-1, EN 45502-2-2.

Mnv xpnoipoTrolgiTe doxeia atrd aAOUiVIO 1) CUVOETIKO UAIKO
yld va atToQUYETE TO AMIWOIPO TOUG AOYW TNG UTTOAEITTONEVNG
BepuAOTNTAG TWV (WVWV POYEIPEUATOG.

MOTE unv emixelprioete va OBACETE HIa QWTIA PE VEPO,
QATTEVEPYOTTOINOTE T CUOKEUN KAl KOAUWTE TN GAOYQ, TT.X. ME
MIa KouBEPTa QWTIAG.

H XPHZH MATEIPIKON ZKEYQN KAKHZ NMOIOTHTAZ H
OMNOIOYAHMNOTE NMPOZAPMOI'EA EMNAMrQrHz rA MH
MAINHTIKA MATEIPIKA ZKE'YH AMOTEAET MNMAPABTAZH
THX EIMYHZHZ. H CECOTEC AEN EYOYNETAI TIA
OMNOIAAHMOTE ZHMIA NMPOKAHOET £THN EMAIMQrikKH
EZTIA'H/KAI ZTO MNMEPIBAAAON THZ.

I BOLERO SQUAD 13001/ BOLERO SQUAD | 3001 FLEX/ BOLERO SQUAD 1 4001 FLEX

INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

Llegiu les instruccions seglients atentament abans d'utilitzar el
producte. Conserveu aquest manual per a futures referencies o
nous usuaris.

Es recomanable que la installacié i la connexié de baparell
siguin realitzades per especialistes autoritzats. El fabricant
no es fa responsable dels danys causats per errors
d'installacié o connexio.
Aguest simbol significa: precaucio, superficie calenta.
La temperatura de les superficies accessibles pot ser
alta quan l'aparell estigui en funcionament.
L'aparell ha d'estar ben equipatiinstallat en un mobleibarra
de cuina aptes i homologats.
Aquest aparell esta dissenyat exclusivament per a Us
domestic i queda exclos el seu Us en bars, restaurants,
granges, hotels, motels i oficines.
ATENCIO: si la superficie estd esquerdada, desconnecteu
'aparell per evitar la possibilitat de xoc electric.
Durantelseu Us, l'aparell s'escalfa. Eviteu tocar els elements
calefactors situats a l'interior.
ATENCIO: laparell i les seves parts accessibles poden
escalfar-se durantelseu Us. Eviteu tocar les zones de coccié.
Els nens menors de 8 anys s'han de mantenir allunyats, a no
ser que siguin supervisats continuament.
No permeteu que el vostre cos, roba o qualsevol element
gue no sigui un utensili de cuina adequat entri en contacte
amb la placa d'induccié fins que la superficie es refredi.
No realitzeu la neteja d'aquest aparell a vapor.
Els objectes metallics com ara ganivets, forquilles, culleres i
tapes no s'han de collocar sobre la superficie de la placa, ja
que podrien escalfar-se.
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Les anses dels utensilis de cuina poden estar calents al tacte
després del seu Us. Comproveu que les anses no sobresurtin
sobre una altra zona de coccié en Us.

Després de l'Us, atureu el funcionament de la placa
mitjancant el dispositiu de controli no mitjancant el detector
de recipients.

Aquest aparell no esta destinat a funcionar mitjancant un
temporitzador extern o un sistema de controlremot separat.
ATENCIO: cuinar sense vigilancia sobre una placa amb greix
o oli pot ser perillés i pot provocar un incendi. MAI intenteu
extingir el foc amb aigua. Heu de desconnectar l'aparell i
cobrir les flames, per exemple, amb una tapa o una manta
ignifuga.

ATENCIO: el procés de cuinat ha de ser supervisat. Qualsevol
procés de cuinat ha de ser vigilat continuament.

ATENCIO: perill de foc. No colloqueu objectes sobre la
superficie de cuinat.

No dipositeu objectes pesats sobre la placa d'induccié.

No es recolzeu sobre la placa de coccié.

ADVERTIMENT: utilitzeu només les proteccions de plaques
dissenyades pel fabricant de l'aparell de cuina o indicades
comaadequades pelfabricantde l'aparellen lesinstruccions
d'Us, o les proteccions de plaques incorporades a l'aparell.
L'Us de proteccions inadequades pot provocar accidents.
L'aparell no s'ha d'installar darrere d'una porta decorativa
per evitar el sobreescalfament.

Aquest aparell pot ser utilitzat per nens a partir de 8 anys
i persones amb capacitats fisiques, sensorials o mentals
reduides o manca d'experiencia i coneixement, sempre que
se'ls doni supervisid o instruccions apropiades respecte
a l'ls de l'aparell d'una manera segura i comprenguin els
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perills que implica. Els nens no han de jugar amb l'aparell. La
neteja i el manteniment a nivell d'usuari no han de ser duts a
terme per nens sense supervisio.

Traieu totes les etiquetes i autoadhesius del vidre ceramic.
No modifiqueu l'aparell de cap forma.

La placa d'induccié no es pot fer servir com a superficie de
suport o de treball.

L'aparell ha d'estar connectat a terra segons les normes
locals.

No colloqueu l'aparell sobre un rentaplats o una assecadora
per evitar que el vapor el faci malbé.

Apagueu les zones de coccié després de l'Us.

Vigileu la coccié d'aliments molt grassos o oliosos per evitar
incendis.

Tingueu cura de no cremar-vos durant o despreés d'utilitzar
l'aparell.

Assegureu-vos que cap cable de cap aparell fix o mobil toqui
elvidre o els utensilis de cuina calentes.

Els objectes magnétics (targetes de credit, disquets,
calculadores, etc.) no s'han de collocar a prop de l'aparell
connectat.

No cobriu mail'aparellamb undrap ounalaminade proteccié
per evitar sobreescalfament i incendis.

Els utensilis de cuinaamb el fons desgastat o malmes poden
danyar el vidre ceramic.

La sorra o altres materials abrasius poden fer malbé el vidre
ceramic.

No utilitzeu productes o agents abrasius per netejar la placa
d'induccié.

Eviteu que caiguin objectes de qualsevol mida sobre el panell
vitroceramic.

No colpegeu les vores de la placa amb els utensilis de cuina.
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Assegureu-vos que l'aparell estigui prou ventilat segons
aqguestes instruccions.

No poseu ni deixeu els utensilis de cuina buits sobre la placa
d'induccié.

El sucre, materials sintetics o lamines d'alumini no han
d'entrar en contacte amb les zones d'escalfament. Aquests
poden provocar trencaments o altres alteracions al panell
vitroceramic per refredament: enceneu l'aparell i traieu-los
immediatament de la zona de coccié (tingueu cura de no
cremar-se).

No colloqueu mai recipients calents sobre el tauler de
control.

Si hi ha un calaix sota l'aparell encastat, assegureu-vos
que l'espai entre el contingut del calaix i la part inferior de
'aparell és prou gran (2 cm). Aquest aspecte és essencial
per garantir una ventilacié correcta.

No guardeu mai objectes inflamables (p. ex. aerosols) al
calaix situat sota la placa d'induccié. Els calaixos i el seu
contingut han de ser termoresistents.

Desconnecteu laparell del corrent electric abans de
fer qualsevol treball de manteniment. No seguir aquest
advertiment pot donar lloc a una descarrega electrica que
provoqui un accident o fins i tot la mort.

Precaucions en cas d'avaria: si detecteu una avaria, apagueu
l'aparell i desconnecteu l'alimentacié electrica.

Lareparacio del'aparelll'handeferprofessionals qualificats.
No intenteu reparar l'aparell pel vostre compte.
Assegureu-vos sempre que els utensilis de cuina estiguin
ben centrats sobre la zona de coccio. El fons dels utensilis
de cuina ha de cobrir la maxima part de la zona de coccié.

El camp magnetic de l'aparell pot alterar el funcionament
de marcapassos cardiacs o bombes d'insulina. Per a més
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informacié, acudiu a la botiga on heu comprat el producte o
consulteu amb un metge. Aquests dispositius han de complir
amb la Directiva 90/385/CEE del Consell de la UE de 20 de
juny de 1990 i amb les EN 45502-2-1, EN 45502-2-2.

No feu servir recipients d'alumini o de material sintetic per
evitar que es fonguin per la calor residual de les zones de
coccio.

MAI intenteu apagar un foc amb aigua. Apagueu l'aparell
i cobriu la flama, per exemple, amb una tapa o una manta
ignifuga.

USAR UN UTENSILI DE CUINA DE MALA QUALITAT O
QUALSEVOL ADAPTADOR D'INDUCCIO PER A ESTRIS DE
CUINA NO MAGNETICS SUPOSA UN INCOMPLIMENT DE LA
GARANTIA. CECOTEC NO ES FA RESPONSABLE DELS DANYS
CAUSATS A LA PLACA D'INDUCCIO I/0 EL SEU ENTORN.

BOLERO SQUAD 13001/ BOLERO SQUAD 13001 FLEX/ BOLERO SQUAD 1 4001 FLEX 65



ESPANOL

1. PIEZAS Y COMPONENTES

Modelo: EU01_100203_Bolero Squad | 3001

Fig.1

1.

e wN

n

No vk ®wDNR

g.

Zona de coccién 1300/1500 W

Zona de coccién 1900/2200 W
Zona de coccién 2300/3000 W
Placa de cristal

Panel de control

2 (Panel de control)

Icono tactil de seleccién de la zona de coccién
Icono tactil de la funcién "Booster”

Icono tactil de “Inicio/Pausa”

Icono tactil del “Temporizador”

Control deslizante del nivel de "Potencia/Tiempo"
Icono tactil de la funcidon “Blogueo para nifios”
Icono tactil de "Encendido/Apagado” (ON/OFF)

Modelo: EU01_100204_Bolero Squad 1 3001 Flex

Fig.3
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g

Zona de coccién de 1300/1500 W

Zona de coccién de 1900/2200 W

Zona de coccién flexible de 3000/3600 W (Flex Zone)
Zona de coccién de 2300/3000 W

Placa de cristal

Panel de control

4 (Panel de control)

Icono tactil de seleccién de la zona de coccién

Icono tactil de la funcién "Booster”

Icono tactil de “Inicio/Pausa”

Icono tactil del “Temporizador”

Icono tactil de seleccidn de la zona flexible (Flex Zone)
Control deslizante del nivel de "Potencia/Tiempo"
Icono tactil de la funcién "Blogueo para nifios”

Icono tactil de “Encendido/Apagado” (ON/OFF)
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Modelo: EU01_100205_Bolero Squad | 4001 Flex

Fig.5

o O N UVRE WM
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g.

Zona de coccién de 1300/1500 W

Zona de coccién flexible de 3000/3600 W (Flex Zone)
Zona de coccién de 1900/2200 W

Panel de control

Zona de coccién de 1300/1500 W

Zona de coccidn flexible de 3000/3600 W (Flex Zone)
Placa de cristal

Zona de coccién de 1900/2200 W

6 (Panel de control)

Icono tactil de seleccién de la zona de coccién

Icono tactil de la funcién "Booster”

Icono tactil de “Inicio/Pausa”

Icono tactil del “Temporizador”

Icono tactil de seleccién de la zona flexible izquierda (Flex Zone)
Control deslizante del nivel de "Potencia/Tiempo"

Icono tactil de seleccién de la zona flexible derecha (Flex Zone)
Icono tactil de la funcién -Bloqueo para nifios”

Icono tactil de “Encendido/Apagado” (ON/OFF)

NOTA:
Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

Este aparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte. Saque
el aparato de su caja y retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja original
y otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el aparato si
necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original, aseglrese
de reciclar todos los elementos correctamente.

Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

Contenido de la caja

Placa de induccién.
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- Manualde instrucciones.
- Juntade sellado.
- Kit de fijacion: soportes y tornillos (segtin modelo de placa)

3. INSTALACION

Antes de instalar la placa

- Aseglrese de que la encimera donde vaya a instalar la placa esta nivelada, cumple con los
requisitos de espacio y esta hecha de un material resistente al calor y aislado.

- Siinstala la placa de induccién encima de un horno, este debe llevar incorporado un
ventilador de refrigeracién.

- La instalacién debe cumplir con todos los requisitos de seguridad y las normas y
reglamentos aplicables.

- El cableado principal cuenta con un interruptor de aislamiento adecuado que permite la
desconexidén total de la red eléctrica, que ha sido instalado y colocado de acuerdo con las
normas y reglamentos locales de cableado.

- El interruptor de aislamiento debe ser de un modelo aprobado y proporcionar una
separacion de contactos de 3 mm en todos los polos (o en todos los conductores activos
[de fase] si las normas locales de cableado permiten esta variacién de los requisitos).

- Encaso de duda sobre la instalacién, consulte a las autoridades locales y los reglamentos
vigentes.

- Utilice acabados resistentes al calory faciles de limpiar (como azulejos de cerémica) en las
paredes que rodean la placa.

Precaucion:

- Esrecomendable que la placa sea instalada por personal o técnicos cualificados. No debe
realizar la instalacién usted solo.

- No instale la placa de induccién directamente encima de un lavavaijillas, un frigorifico,
un congelador, una lavadora o una secadora de ropa, ya que la humedad podria dafiar el
sistema electrdnico de la placa.

- La placa de induccién debe instalarse de manera que garantice una mejor radiacién del
calor para obtener mejores resultados.

- Laparedylazonaque quede por encima de la superficie de trabajo deben soportar el calor.

- Paraevitar cualquier dafio y asegurar una correcta fijacién, recomendamos sellar la placa
utilizando una junta de unién o adhesivo resistente al calor.

- Nodebe utilizar un limpiador de vapor.

IMPORTANTE:

La instalacién y conexién del aparato debe cumplir con las normativas vigentes.

Tras desembalar el aparato, compruebe que no presenta dafios visibles. Si ha sufrido dafios
durante el transporte, no lo utilice. Péngase en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica
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oficial de Cecotec.

- Recorte la encimera donde vaya a colocar la placa siguiendo las medidas indicadas en la
siguiente tablay la figura 7.

Modelo L(mm) | W(mm) | H(mm) D A(mm) | B(mm) X (mm)
(mm)

Valido para todos los | 590 520 56 52 555+5 495+5 Minimo

modelos: -0 -0 50

EU01.100203
EU01.100204
EU01.100205

Leyenda Figura 7:
1. Juntadesellado

- Para la instalacién y el uso, debera conservar un espacio minimo de 5 cm alrededor del
orificio.

- Aseglrese de que el grosor de la encimera es al menos de 30 mm. Seleccione una encimera
con un material resistente al calor y aislado (la madera y otros materiales fibrosos o
higroscépicos similares no deben utilizarse como material de encimera a menos que estén
barnizados) para evitar una descarga eléctrica o una deformacién causada por la radiacion
de calor de la placa.

Nota:
La distancia de seguridad entre los lados de la placay las superficies interiores de la encimera
debe ser de al menos 3 mm.

- Aseglrese de que la placa tenga suficiente ventilaciéon y de que la entrada vy la
salida de aire no estén bloqueadas. Compruebe que la placa de induccién funciona
correctamente.

NOTA: La distancia de seguridad entre la placa de induccién y la campana extractora

colocada encima debe cumplir las recomendaciones del fabricante de la campana. Si no hay
instrucciones, debe mantenerse una distancia minima de 760 mm (Fig. 8).
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A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 mm Minimo 50 mm Minimo 20 mm Entrada de Salida de aire 5
aire mm

Instalacién de la junta de sellado
Antes de instalar la placa de induccién en la abertura de la encimera, coloque la junta de
sellado incluida con el aparato en la parte inferior de la placa.

iNo instale la placa de induccién sin la junta de sellado!

La junta debe colocarse en la placa de induccién de la siguiente manera: Fig. 9

- Retire la pelicula protectora de la junta.

- Acontinuacién, pegue la junta en la parte inferior de la placa de induccién, junto al borde
del cristal.

- La junta debe fijarse a lo largo de todo el borde de la placa y no debe solaparse en las
esquinas.

- Alinstalar la junta, aseglrese de que la placa no entre en contacto con ningln objeto
punzante.

Instalacién de los soportes de fijacion

Antes de colocar los soportes de fijacién:

Debe colocar la unidad sobre una superficie estable y lisa (puede utilizar el propio embalaje).
No ejerza presién sobre el panel de control de la placa.

Kit de instalacién
Cada producto incluye un kit de instalacién con soportes de fijacién y tornillos.

Fijacion de los soportes a la placa de induccion

Inserte los soportes de fijacién en las ranuras situadas a ambos lados de la placa de induccién.
Fije el soporte a la placa con un tornillo y, a continuacién, introduzca la placa de induccién en
la abertura de la encimera (Fig 10).

Fijacion de la placa de induccién en la encimera
Introduzca la placa de induccion en la abertura de la encimeray asegurela con los soportes de
fijacion previamente instalados (Fig. 11).

Conexién de la placa a la red eléctrica

- La conexién de la placa de induccién a la red eléctrica debe ser realizada por una persona
debidamente cualificada.

- Antes de conectar la placa a la linea de suministro eléctrico, compruebe que:

1. Lainstalacién eléctrica doméstica es adecuada para la potencia que consume la placa de
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induccién.
2. El voltaje de red coincide con el voltaje especificado en la etiqueta de clasificacién del
producto.

- El cable de alimentacién proporcionado junto con la placa estd dimensionado para
soportar la carga especifica indicada en la etiqueta del producto.

- Para conectar la placa a la red eléctrica, no utilice adaptadores, reductores o dispositivos
de ramificacién, ya que pueden provocar sobrecalentamiento o incendio.

- El cable de alimentacién no debe estar en contacto con ninguna parte caliente y debe
colocarse de forma que su temperatura no supere los 75°C en ningdn momento.

- Laconexién a la red eléctrica debe realizarse de acuerdo con la normativa vigente

Advertencia

- Compruebe con un electricista si el sistema de cableado doméstico es adecuado sin
necesidad de realizar modificaciones.

- Cualquier modificacién debe ser realizada Unicamente por un electricista cualificado.

- Lafuentedealimentacién debe estar conectada de acuerdo con la norma correspondiente.
El método de conexién se muestra en la figura 12.

Leyenda Figura 12:
1. Entrada
Fase L2 (cable negro)
Fase L1 (cable marrén)
Neutro N2 (cable gris)
Neutro N1 (cable azul)
Cable de proteccion de Tierra (verde-amarillo)
Cable de alimentacion
Caja de conexiones
Placa de induccion

O m~No WU WN

- Si el cable de la placa de induccién esta dafiado, debe ser sustituido por Cecotec, el
distribuidor o personas con cualificacién similar para evitar peligro.

- Si el aparato se conecta directamente a la red eléctrica, debe instalar un interruptor
diferencial de un solo polo con una separacién minima de 3 mm entre los contactos.

- La persona encargada de la instalacién debe asegurarse de que se ha realizado una
conexién eléctrica correcta y que esta cumple con las normas de seguridad.

- No doble ni presione el cable.

- Revise regularmente el cable en busca de dafios.

- El cable amarillo/verde del cable de alimentacién debe tener conexién a tierra en los
terminales de alimentaciény en el aparato.

- Cecotec no se haréd responsable de los accidentes que se produzcan por el uso de un
aparato que no esté conectado a tierra, 0 con una conexion a tierra defectuosa.
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- Sielaparatotiene unatoma de corriente, debe instalarse de forma que la toma de corriente
sea accesible.

Aviso:
La superficie inferior y el cable de alimentacién de la placa de induccién no deben quedar
accesibles después de la instalacion.

Advertencia

- La placa de induccién debe ser instalada por personal o técnicos cualificados. No instale
la placa usted solo.

- La placa debe instalarse de manera que garantice una mejor radiacién del calor para
potenciar su rendimiento.

- Laparedy la zona que quede por encima de la encimera deben ser resistentes al calor.

- Estaplacadeinduccién sélo puede conectarse a un suministro eléctrico con unaresistencia
inferior a 0,427 ohm. De ser necesario, pdngase en contacto con un técnico electricista
cualificado.

Nota:

Algunos modelos incluyen un cable de alimentacién con enchufe. Por lo que puede enchufarlo
directamente a la toma de corriente. Desenchufe el cable de alimentacién cuando no vaya a
utilizar la placa de induccién.

Después de instalar la placa

- Elcable de alimentacién no debe quedar accesible a través de las puertas de los armarios
o cajones inferiores.

- Asegurese de que hay un flujo adecuado de aire fresco desde el exterior del armario hasta
la base de la placa.

- Silaplacaseinstala sobre un espacio de cajones o armarios, debe instalar una barrera de
proteccién térmica debajo de la base de la placa.

- Elusuario debe poder acceder al interruptor de aislamiento con facilidad.

4. FUNCIONAMIENTO

Controles tactiles

- Los controles responden al tacto, por lo que no es necesario aplicar ninguna presion.

- Utilice la base del dedo, no la punta. Escuchara un pitido cada vez que la placa detecte su
dedo.

- Aseglrese de que los controles estén siempre limpios, secos y que no haya ningln objeto
(por ejemplo, un utensilio o un pafio) que los cubra. Incluso una fina pelicula de agua puede
dificultar el funcionamiento de los controles.
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Seleccidn de los utensilios de cocina adecuados

- Utilice solo utensilios de cocina con una base adecuada para placas de induccién.

- Busque el simbolo de induccién en el envase o en el fondo del utensilio de cocina.

Puede comprobar si su utensilio de cocina es adecuado mediante una prueba de imanes.

Mueva un iman hacia la base del utensilio de cocina. Si el utensilio lo atrae, significa que es

adecuado para la placa de induccién. Si no tiene un iman:

1. Vierta un poco de agua en el utensilio de cocina que quiere comprobar y coléquelo sobre
una de las zonas de coccidn.

2. Si Y no aparece en la pantalla parpadeando y el agua se calienta, el utensilio de cocina
es adecuado.

Los utensilios de cocina fabricados con los siguientes materiales no son adecuados: acero

inoxidable puro, aluminio o cobre sin base magnética, vidrio, madera, porcelana, cerdmica y

loza.

- No utilice utensilios de cocina con bordes dentados o con una base curvada (Fig. 13).

- Aseglrese de que la base del utensilio de cocina es lisa, queda plana contra el cristal y
tiene el mismo tamafio que la zona de coccidn. Utilice utensilios de cocina cuyo didmetro
sea igual al de la zona seleccionada. El uso de un utensilio un poco mas amplio aumentara
la eficacia de la energia utilizada. Si utiliza un utensilio de cocina menor se vera afectada la
eficiencia. Centre siempre el utensilio de cocina en la zona de coccién (Fig. 14).

- Levante siempre los utensilios de cocina de la placa de induccién, no los deslice, ya que
podrian rayar el cristal (Fig. 15).

- Las zonas de coccién se adaptan automaticamente, hasta cierto punto, al didmetro del
utensilio de cocina. Sin embargo, el fondo del utensilio debe tener un didmetro minimo
acorde a la zona de coccién correspondiente. Para obtener el médximo rendimiento de su
placa de induccién, coloque el utensilio de cocina en el centro de la zona de coccién.

- Nosonaptas lasollasy sartenes fabricadas con los siguientes materiales: acero inoxidable
puro, aluminio o cobre sin base magnética, vidrio, madera, porcelana, ceramicay barro.

- Lasplacas deinduccién son de vidrio cerdmico. El calor procede de una bobina de induccién
magnética que calienta directamente el recipiente, en vez de la superficie de cocciéon. EL
calor del recipiente se transfiere a los alimentos.

- Utilice solo recipientes metélicos que hayan sido especificamente disefiados para su uso
en placas de induccién. No coloque recipientes de plastico o aluminio sobre la superficie de
la placa de induccién, ya que podria estar caliente.

- Es posible que la placa de induccién no detecte un recipiente con un didmetro inferior a
140 mm.

- No utilice recipientes de base céncava o convexa.

Tamaiio recomendado de los recipientes
Las zonas de coccién estan delimitadas y se adaptan automaticamente al diametro del
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utensilio de cocina. No obstante, intente que el diametro del recipiente coincida lo maximo
posible con el de la zona de coccién. Para sacar el méximo rendimiento a la placa de induccién,
coloque el recipiente en el centro de la zona de coccién.

Diametro de la base de los recipientes:

Zona de coccién Minimo (mm) Mdaximo (mm)
160 mm 140 160

180 mm 140 180

280 mm 230 280

Zonas flexibles 200 380 x 200

Informacion sobre la cocina de induccién

La cocina de induccién es una tecnologia de coccidén segura, avanzada, eficiente y econdmica.

Funciona mediante un campo electromagnético que, al entrar en contacto con un recipiente

adecuado, hace que este se caliente y cocine los alimentos. Aunque el cristal no puede generar

calor directamente, la superficie de la placa se calentard debido al calentamiento del propio
recipiente.

La placa de induccién emite un sonido inusual. ;Significa esto que esta defectuosa?

- Crujidos: Estos ruidos pueden producirse dependiendo del tipo de material del que estén
hechos los recipientes utilizados. La base de las ollas y sartenes estd compuesta de
distintos materiales que se expanden a diferentes velocidades a medida que se calientan.

- Chasquidos: Suelen producirlos los componentes electrénicos de la placa al encenderse
y apagarse.

- Silbidos: Pueden producirse dependiendo del tipo de material de los recipientes, cuando
una o varias zonas de coccién estan funcionando a un nivel de potencia mas alto.

- Zumbidos: Pueden producirse cuando se selecciona la funcién Boost. A medida que los
recipientes alcancen la temperatura seleccionada y se reduzca la potencia, estos sonidos
seran practicamente inapreciables.

- Silbidos y zumbidos: Para enfriar los componentes electrénicos, el ventilador se activard
mientras la placa esté en funcionamiento, por lo que es normal que se escuchen estos
ruidos.

Todos estos sonidos o ruidos son normales y no indican ninguna averia. Para mas informacion,
pdngase en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec.

Encendido de la placa de inducciéon

1. Unavez que esté conectada a la red eléctrica, encienda la placa de induccion.

Para ello, mantenga pulsado el icono tactil de “Encendido/Apagado”’ (ON/OFF) durante unos
3 segundos aproximadamente hasta que la placa emita un pitido. Todos los visualizadores
mostrardn «—» en el panel de control, indicando que la placa de induccién ha entrado en el
modo de espera.
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2. Coloque unrecipiente adecuado en la zona de coccién que desee utilizar. Aseglrese de que
el fondo del recipiente y la superficie de la zona de coccién estén limpios y secos.

3. Ajuste el nivel de potencia de la zona de coccién.

Antes de ajustar el nivel de potencia, primero seleccione la zona de coccién deseada pulsando

el icono tactil correspondiente (Fig. 16). Cuando pulse el icono tactil, el visualizador de la zona

seleccionada parpadeard. A continuacién, podra seleccionar el nivel de potencia deseado.

Para ello, deslice el dedo sobre el control deslizante (Fig. 17).

Leyenda figura 17:
1. Aumentar nivel de potencia.

Notas:

1. Al encender la placa de induccidn, esta emitird un pitido y todos los visualizadores se
iluminardn durante un segundo, indicando que la placa ha entrado en el modo de espera.

2. Si durante un minuto no se realiza ninguna operacidn, la placa de induccién emitird un
pitido y se apagara automaticamente.

3. Para encender la placa de induccién, mantenga pulsado el icono tactil de "Encendido/
Apagado” (ON/OFF) durante unos 3 segundos aproximadamente. Para apagarla, pulse de
nuevo el icono tactil de “Encendido/Apagado” (ON/OFF).

El nivel de potencia puede ajustarse de O a 9. El ajuste por defecto es el nivel 5.

5. Elvisualizador de la zona de coccién seleccionada parpadeard durante el ajuste.

Una vez seleccionado el nivel de potencia, el visualizador parpadeara durante 5 segundos
y luego dejara de parpadear, confirmandose el ajuste.

Apagado de la placa de induccién

1. Pulse elicono tactil de la zona de coccién que desee apagar. Apaguela deslizando el dedo
sobre el control deslizante hasta el nivel de potencia 0. Asegurese de que el visualizador
muestra «—».

2. Apague la placa de induccién pulsando elicono tactil de “Encendido/Apagado” (ON/OFF).

Nota: Si se produce un corte del suministro eléctrico durante la coccién, se cancelaran todos
los ajustes.

Nota: Elventilador de la placa de induccién permanecerd encendido durante aproximadamente
un minuto después de apagar el dispositivo.

Uso de la funcién “Booster”

La funcién "Booster” permite aumentar la potencia de la zona de coccién seleccionada al nivel
de potencia méximo durante 5 minutos. Esta funcién reduce el tiempo de coccién, acelerando
el calentamiento. Es util, por ejemplo, para llevar una gran cantidad de agua al punto de
ebullicién rapidamente.
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Para activar la funcién "Booster™:

1. Seleccione la zona de coccién en la que desee activar la funcién “Booster".

2. Alpulsar elicono tactil de la funcién “Booster”, el visualizador mostrara «b» y parpadeard
durante 5 segundos hasta que se active.

Nota:
Una vez finalizado el tiempo de funcionamiento de la funcién “Booster’, la zona de coccién
volverd al ajuste original.

Para desactivar la funcién "Booster™:

1. Seleccione la zona de coccidn en la que esté activada la funcién y pulse el icono tactil de
la funcién "Booster”.

2. También puede cancelar la funcién "Booster” ajustando el nivel de potencia hasta “0" con
el control deslizante.

Zonas flexibles (Flex Zone)

IMPORTANTE:

Disponible sélo en los siguientes modelos:
EU01_100204_Bolero Squad | 3001 Flex
EU01_100205_Bolero Squad | 4001 Flex

La zona flexible puede utilizarse como zona de coccién individual o como dos zonas diferentes,
seglin sus necesidades.

Estd formada por dos inductores independientes que pueden controlarse por separado. Si
la zona flexible se utiliza como una Unica zona de coccién, se puede mover el utensilio de
coccién de una zona a otra manteniendo el mismo nivel de potencia de la zona donde se colocé
originalmente el utensilio (esta zona se apagara automaticamente).

Atencién: Si usa la zona flexible como zona de coccién individual, aseglrese de colocar bien en
el centro el utensilio de coccién. En caso de ollas grandes, ovaladas, rectangulares y alargadas,
aseglrese de colocarlas de manera que cubra ambos «+», como se muestra en la figura 18.

Activar la zona flexible como una sola zona de coccién:

Para activar una zona flexible como una Unica zona de coccidn, siga los siguientes pasos:

1. Pulse elicono tactil de seleccién de la zona de coccién deseada.

2. Pulse elicono tactil de la zona de coccidn flexible (Flex Zone

3. Cuando esta zona se active, el indicador correspondiente se encendera y la potencia
parpadeara; ajustela mediante el control deslizante.
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Para desactivar la zona flexible:
Para desactivar la zona flexible, vuelva a repetir la misma operacién. El indicador luminoso de
la zona flexible se apagara.

Funcién “Bloqueo para nifios”

- Esta funcién permite bloquear los iconos tactiles para evitar un uso involuntario (por
ejemplo, que los nifios enciendan accidentalmente las zonas de coccion).

- Cuando active el blogueo para nifios, todos los iconos tactiles estaran desactivados,
excepto elicono tactil de “Encendido/Apagado” (ON70FF) y el de la propia funcién "Bloqueo
para nifios".

Para bloquear los iconos tactiles:
Mantenga pulsado el icono tactil de la funcién "Bloqueo para nifios" durante unos 3 segundos
aproximadamente. El visualizador del temporizador mostraré «Lo» y la funcién se activara.

Para desbloquear los iconos tactiles:

1. Aseglrese de que la placa de induccién esté encendida.

2. Mantenga pulsado el icono tactil de la funcién "Bloqueo para nifios" durante unos
3 segundos aproximadamente. La placa emitird un pitido y «Lo» desaparecerd del
visualizador del temporizador.

3. Todos los iconos tactiles de la placa de induccién volveran a estar disponibles.

En caso de emergencia, podré apagar la placa de induccién con el icono tactil de “Encendido/
Apagado” (ON/OFF).

Nota: Si apaga la placa de induccién sin desactivar la funcién “Bloqueo para nifios”, cuando la
vuelva a encender, los iconos tactiles seguirdn bloqueados.

Funcién de “Inicio/Pausa” (Stop&Go)

La funcién de “Inicio/Pausa” permite detener el funcionamiento de las zonas de coccidn. Si
vuelve a pulsar el icono tactil de “Inicio/Pausa’, la coccién se reanudard y la placa seguird
funcionando con los ajustes anteriores.

1. Para activar la funcién de “Inicio/Pausa™:

Pulse el icono tactil de “Inicio/Pausa” y los visualizadores de las zonas de coccién activadas
mostraran «P». Todos los ajustes se pausarany la placa dejara de funcionar.

2. Para desactivar la funcién de inicio/pausa:

Pulse el icono tactil de “Inicio/Pausa” de nuevo para reanudar la coccidén. A continuacion, la
placa de induccién seguird funcionando con los ajustes anteriores y «P» desaparecera de todos
los visualizadores.

Cuando lafuncién de “Inicio/Pausa” esté activada, todos los iconos tactiles estaran bloqueados,
excepto los iconos tactiles de "Encendido/Apagado” (ON/OFF) y de “Inicio/Pausa”.
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Nota: La placa se apagard automaticamente si la funcién de "Inicio/Pausa” permanece activada
durante mas de 10 minutos activada.

Uso del temporizador

Esta placa dispone de dos opciones de control del tiempo diferentes:

- Minutero: En este caso, la placa le avisara de que la cuenta atras ha finalizado, pero no se
apagard ninguna zona de coccién.

- Temporizador: En esta ocasién, si se apagard(n) la(s) zona(s) de coccién que haya
seleccionado.

Tanto el minutero como el temporizador se pueden programar hasta 99 minutos.

Ajuste del minutero

Si no ha seleccionado ninguna zona de coccién:

- Pulseelicono tactil del “Temporizador”y el valor mostrado en el visualizador parpadeara.

- Pulse el icono tactil del “Temporizador” de nuevo vy el valor del digito mostrado en el
visualizador parpadeara. A continuacién, ajuste tiempo del digito utilizando el control
deslizante.

- Vuelva a pulsar elicono tactil del “Temporizador”y, en esta ocasion, el digito de las decenas
mostrado en el visualizador parpadeara. A continuacion, ajuste el tiempo del digito de las
decenas utilizando el control deslizante.

Nota: Si pulsa el icono tactil del “Temporizador” una vez, podra modificar el valor de las
unidades; si lo pulsa dos veces, el de las decenas; si lo pulsa una tercera vez, confirmara el
ajuste, y asi sucesivamente.

- La cuenta atrds comenzara cuando confirme el ajuste. El visualizador mostrara el tiempo
restante.

- Cuando la cuenta atras finalice, la placa emitiréd un pitido durante 30 segundos y el
visualizador del temporizador mostrard «- -».

- Puede pulsar cualquier icono tactil para detener el pitido.

Ajuste del temporizador

1. Pulse elicono tactil de la zona de coccién en la que desea programar el temporizador.

2. Pulse elicono tactil del “Temporizador” y el valor mostrado en el visualizador parpadeara.

3. Acontinuacién, ajuste el temporizador:

- Pulse el icono tactil del “Temporizador" y el valor del digito mostrado en el visualizador
parpadeard. A continuacién, ajuste tiempo del digito utilizando el control deslizante.

- Vuelva a pulsar elicono tactil del “Temporizador”y, en esta ocasion, el digito de las decenas
mostrado en el visualizador parpadeard. A continuacién, ajuste el tiempo del digito de las
decenas utilizando el control deslizante.

Nota: Si pulsa el icono tactil del “Temporizador” una vez, podra modificar el valor de las
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unidades; si lo pulsa dos veces, el de las decenas; si lo pulsa una tercera vez, confirmara el
ajuste, y asi sucesivamente.

- Cuando ajuste y confirme el tiempo, la cuenta atrds comenzard inmediatamente. El
visualizador mostrara el tiempo restante.

Nota: En aquellas zonas de coccidn en las que esté configurado el temporizador, aparecerd un
punto rojo junto al visualizador del nivel de potencia. Para consultar el tiempo restante de cada
una de las zonas de coccidn, basta con seleccionar la zona de cocciéon deseada.

Nota: Cuando ajuste el temporizador en mas de una zona de coccién, el visualizador del
temporizador mostrara el valor de tiempo mas bajo. El punto rojo de la zona correspondiente
parpadeara.

- Cuando la cuenta atras finalice, la zona de coccién correspondiente se apagard
automaticamente.

Nota: El ajuste por defecto del temporizador es de 30 minutos

Nota: Una vez ajustado el temporizador, el valor mostrado en el visualizador correspondiente
parpadeara durante 5 segundos y luego dejara de parpadear, confirmandose el ajuste.

Nota: Puede activar elminuteroy el temporizador al mismo tiempo. Silo hace, en el visualizador
se mostrara el valor de tiempo mas bajo. Si este valor es el del minutero, el punto rojo del
visualizador del temporizador parpadeara. En caso contrario, parpadeara el punto rojo del
visualizador de la zona de coccidén correspondiente.

Nota: Si en el visualizador se muestra el valor ajustado del temporizador, puede pulsar elicono
tactil del “Temporizador” para consultar el valor ajustado del minutero.

Deteccidn de recipientes pequerios

Si en el visualizador de alguna de las zonas de coccién parpadea el simbolo “=", puede ocurrir

lo siguiente:

- No ha colocado correctamente el utensilio de cocina.

- Elutensilio de cocina que esta utilizando no es compatible con la placa e induccién.

- Elutensilio de cocina seleccionado es demasiado pequefio o no esté en el centro de la zona
de coccion.

Nota:

1. Sino hay un utensilio de cocina adecuado en la zona de coccién, no se produciré calor.

2. Elvisualizador se apagard automaticamente tras 2 minutos si no se coloca ningtin utensilio
de cocina sobre una zona de coccién.

3. Sicolocasobre la placa de coccién un utensilio de tamafio inadecuado o no magnético (por
ejemplo, de aluminio), o alglin otro objeto pequefio (por ejemplo, un cuchillo, un tenedor,
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una llave), la correspondiente zona de coccidn se apagara pasado 1 minuto.

Indicador de calor residual

IMPORTANTE:
& Tenga especial precaucion con las superficies calientes.

Riesgo de quemaduras

- Cuando utilice la placa de coccién durante cierto tiempo, esta conservard calor residual
tras su funcionamiento.

- Siesto sucede, el visualizador de la zona de coccidén correspondiente mostrarad «H» para
advertirle de que tenga cuidado.

- Elcalor residual también se puede utilizarse como funcién de ahorro de energia: si desea
mantener caliente un recipiente, utilice la zona de coccién que adn esta caliente.

Apagado automatico

La placa de induccién incluye una funcién de apagado automatico de seguridad. Esta se activa
cuando olvide apagar una zona de coccién. Los tiempos del apagado automatico por defecto
se muestran en la siguiente tabla:

Nivel de potencia 1 2 3 4 5 6 7 8
Tiempo de operacion por defecto 8 8 8 4 4 4 2 2
(horas)

Proteccién contra sobrecalentamiento
Esta placa dispone de un sensor que permite controlar la temperatura. En caso de
sobrecalentamiento, se apagarad automaticamente para evitar averias o accidentes.

Proteccién contra derramamiento

Esta placa dispone de un sistema de seguridad que la apaga automaticamente si se produce
un derramamiento que afecte al panel de control. A menos que se seque el panel de control,
todos los controles tactiles dejaran de funcionar, excepto el icono tactil de “Encendido/
Apagado” (ON/OFF) y el de la funcién "Bloqueo para nifios".

Advertencia:
Las personas con un marcapasos deben consultar con su médico antes de utilizar esta placa

de induccién.

Recomendaciones para cocinar
Tenga cuidado al freir, ya que el aceite y la grasa se calientan muy rapidamente, sobre todo si
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utiliza la funcién "Booster”. Con temperaturas extremadamente altas, el aceite y la grasa se
pueden quemar, lo cual supone un grave riesgo de incendio.

Consejos

- Cuando los alimentos comiencen a hervir, reduzca la potencia.

- Eluso de una tapa reducira el tiempo de coccién y ahorrara energia gracias a la retencion
del calor. Reduzca la cantidad de liquido o grasa para disminuir los tiempos de coccién.

- Comience a cocinar con un ajuste alto y redizcalo a medida que la comida se vaya
calentando.

Cocinar a fuego lento y cocinar arroz

- La coccién a fuego lento se produce por debajo del punto de ebullicién, a unos 85°C. Es
adecuada para preparar algunas sopas y guisos, ya que potencia los sabores sin cocinar
demasiado los alimentos. También debe utilizarse para cocinar las salsas a base de huevo
y espesadas con harina.

- Es posible que algunas recetas requieran un ajuste superior al minimo para que los
alimentos se cocinen correctamente en el tiempo recomendado.

Filetes de carne

Para cocinar filetes jugosos y sabrosos:

1. Deje la carne a temperatura ambiente durante unos 20 minutos antes de cocinarla.

2. Precaliente una sartén de base gruesa.

3. Unte ambos lados del filete con aceite. Rocie una pequefia cantidad de aceite en la sartén
calientey coloque la carne.

4. Dele la vuelta al filete solo una vez durante la coccién. El tiempo exacto de coccién
dependera del grosor del filete y de sus gustos. Los tiempos pueden variar de 2 a 8 minutos
por lado. Presione el filete para medir su grado de coccién; cuanto mas firme, mas hecho
estard.

5. Dejereposar el filete en un plato caliente durante unos minutos para que se ablande antes
de servirlo.

Salteado (sofreir)

1. Elija un wok de base plana compatible con la placa o una sartén grande.

2. Tenga listos todos los ingredientes. El salteado es répido. Cuando va a preparar cantidades
grandes de alimentos, cocinelos en tandas més pequefias.

3. Precaliente brevemente la sartén y afiada dos cucharadas de aceite.
Cocine primero la carne, resérvela y manténgala caliente.

5. Saltee las verduras. Cuando estén calientes, pero todavia crujientes, ponga la zona de
coccién a un nivel mas bajo, coloque la carne en la sartén de nuevo y afiada una salsa.

6. Remueva suavemente los ingredientes para que se calienten bien.

7. Sirvalos inmediatamente.
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Ajuste del nivel de potencia

Los ajustes que se indican a continuacién son solo orientativos. El ajuste exacto dependera de
varios factores como, por ejemplo, de los recipientes de coccién y de la cantidad que cocine.
Haga pruebas con la placa para encontrar los ajustes que mas le convengan.

permanentes en la superficie del cristal.
- Los derrames de alimentos azucarados (como gelatinas, caramelos, siropes) o plasticos
derretidos pueden causar dafios en la superficie de la placa. Tenga cuidado al limpiar
manchas de alimentos calientes.

Consejos y sugerencias

ESPANOL

Ajuste del nivel de Uso
potencia
1-2 - (Calentar ligeramente pequefias cantidades de comida.

- Derretir chocolate, mantequilla y alimentos que se queman
répidamente.

- Cocer afuego lento.

- Calentar gradualmente.

3-4 - Recalentar.
- Cocer rapidamente.
- Cocinar arroz.

5-6 - Hacer tortitas.

7-8 - Saltear.
- Cocinar pasta.

9 - Saltear.
- Dorar.
- Llevar sopas a ebullicion.

- Herviragua.

5.LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Limpieza y mantenimiento
Importante: Antes de realizar cualquier operacién de limpieza o mantenimiento, desconecte la
placa de la red eléctrica y aseglrese de que esté completamente fria.

Limpieza de la placa

- Sise ha producido algiin derrame, limpielo lo antes posible. Aseglrese siempre de que la
placa esté completamente fria antes de limpiarla.

- Utilice un pafio suave o papel de cocina. Si el derrame se ha secado, tendra que utilizar un
producto de limpieza especifico.

- No utilice ninglin producto de limpieza abrasivo, ya que podria dafar la placa.

Darios por derrames de alimentos azucarados y plastico derretido
- Debe tenerse especial cuidado al retirar sustancias calientes para evitar dafios
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Suciedad Limpieza Notas
Suciedad habitual 1. Desconecte la fuente de Cuando la placa de esté
en el cristal (huellas alimentacién. apagada, no habra ningln
dactilares, marcas, 2. Utilice un producto limpiador aviso de que la superficie esta
manchas de comida, para placas de cocina mientras caliente, pero eso no significa
etc.). el vidrio auin esté templado (pero | que no lo esté. Tenga especial
no caliente). cuidado.
3. Aclare el productoy seque el - Los pafios abrasivos,
vidrio con un pafio limpio o papel algunos estropajos de
de cocina. nailony los productos de
4. Encienda la placa de induccion. limpieza fuertes pueden

rayar el cristal. Lea siempre
la etiqueta para comprobar
si su limpiador o estropajo
es adecuado.

- Nodeje nunca residuos de
productos de limpieza en la
placa de coccién: el cristal
puede mancharse.
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Derrames de
productos
azucarados en el
cristal.

Retirelos inmediatamente con una
espatula o una rasqueta adecuada
para las placas, pero tenga cuidado
con las superficies calientes de la
zona de coccién:

Elimine lo antes posible

las manchas de alimentos
azucarados derretidos. Si
deja que se enfrien sobre el
cristal, pueden ser dificiles de

1. Desconecte la fuente de eliminar o incluso pueden dafiar
alimentacion. permanentemente la placa.

2. Sostenga la rasqueta en un Peligro de corte: cuando la
angulo de 30°y arrastre la cubierta de seguridad esta
suciedad hacia una zona fria de retraida, la hoja de la rasqueta
la placa de coccidén. puede estar afilada como una

3. Limpie elderrame con un pafioo | cuchilla. Utilicela con extremo
con papel de cocina. cuidado y guardela siempre

de forma seguray fuera del
alcance de los nifios.

Derrames en los 1. Desconecte la fuente de

controles tactiles alimentacion. La placa de coccién puede pitar

2. Limpie elderrame. y apagarse, y los iconos tactiles

3. Limpie los iconos téactiles con pueden no funcionar si estan
una esponja o un pafo limpioy mojados. Aseglrese de secar
hdmedo. los iconos tactiles antes de

4. Seque completamente la zona volver a encender la placa de
con papel de cocina. induccion.

5. Encienda la placa de induccién.

6. RESOLUCION DE PROBLEMAS

1. Laplaca no recibe corriente eléctrica:
- Compruebe si se ha producido un corte de electricidad.

- Compruebe si la placa esta bien conectada a la red eléctrica.

- Lacuenta atrés del temporizador ha finalizado.
- Seha activado la funcién de apagado automatico por haber superado el tiempo de coccién

maximo.

- Se haactivado la proteccién contra derramamiento.

2. Los iconos tactiles no funcionan:

- Se haactivado la funcién "Bloqueo para nifios".

- Se ha activado la proteccién contra derramamiento.
- Es posible que haya una ligera pelicula de agua sobre los botones o que esté usando la
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punta del dedo para pulsar los botones. Aseglrese de que la zona de control tactil esta
secay utilice la yema del dedo cuando pulse los botones.

Cuando ha terminado de cocinar, aparece el simbolo «H» en el visualizador de la zona
de coccién utilizada.
sto es normal. La placa le estd advirtiendo de que la superficie todavia esta caliente. Este

simbolo continuard apareciendo hasta que la superficie esté lo suficientemente fria para

tocarla.

4. Después de apagar la placa, el ventilador seguira funcionando durante un rato.

Esto es algo normal, su funcién es enfriar la placa.

5. Algunos recipientes pueden emitir sonidos extrafios mientras se estan calentando.

Esto es algo normal, es el sonido de las bobinas de induccién cuando estan en funcionamiento.

6. Elvidrio esta arafado.

- Hausado recipientes de cocina inadecuados.

- Hausado estropajos o productos de limpieza abrasivos.

7. La resistencia de la placa se enciende y apaga alternativamente durante el
funcionamiento:

Esto ocurre en todas las placas.

Si ha seleccionado el nivel de potencia mas alto, la resistencia continuara encendida
durante un cierto tiempo y luego se encenderd/apagara alternativamente.

Si ha seleccionado un nivel de potencia inferior, la resistencia se encenderd/apagara
alternativamente desde el principio.

Elindicador de la potencia de coccién se enciende, pero el calentamiento no se inicia:
Temperatura elevada de la placa de induccién.

El ventilador presenta algun fallo.

La placa de alimentacion esta dafada.

Cédigos de error

Si se produce una anomalia, la placa de induccién entrara mostrard los cédigos de error
correspondientes:
Codigo de error | Posibles causas Solucién
ET/E2 La tensién de alimentacién es Compruebe si la alimentacion
anormal. Tras asegurarse de que el suministro
eléctrico es normal, vuelva a conectar la
placa.
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€3 La temperatura del sensor del El recipiente que estd utilizando no puede
transistor IGBT es demasiado estar vacio, debe contener algun liquido o
elevada. alimento.
€5 La temperatura del sensor IGBT es Por favor, reinicie después de la
demasiado alta. La placa de induccién se enfria.

Sile aparece algln otro cédigo de error que no esté en esta lista, apague la placay péngase en
contacto con el Servicio de Asistencia Técnica de Cecotec.

Nota:

- Estasindicaciones estan dirigidas a técnicos cualificados, no intente realizarlas si no tiene
la preparacion y los conocimientos necesarios ya que cualquier dafio provocado por una
reparacion incorrecta anula la garantia.

- No intente desmontar la unidad por si solo para evitar peligros y dafios en la placa de
induccién.

7. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Referencia: EU01_100203

Producto: Bolero Squad | 3001

Zonas de coccién: 3 zonas

Tensién de alimentacién: 220-240 V~ 6 380-415V 3N~, 50-60 Hz

Potencia eléctrica instalada: 6600 W

Dimensiones del producto: 590x520x56 mm

Dimensiones de encastre: 555x495 mm

Consumo energético por zona de cocciéon o drea calculada por Kg (EC o
189,2/193,7/188,6 Wh/Kg

):

ectric cooking

Consumo energético de la placa de induccién calculada por Kg (EC

hob:

):190,5 Wh/Kg

Zonas de Didametro Didmetro de Cantidad agua Consumo de Consumo de
coccién delazona | los utensilios m_, (g energia deltest | energiadel
(@reas) de coccidn de cocina £, (Wh) test por Kg

/ area (mm) de agua (Wh/
(mm) Kg)
Delantera 180 180 1500 290,5 189,2
(8)

Media (C) 280 300 4240 799,5 193,7

Trasera 160 180 1500 283,8 188,6
Q)
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Referencia: EU01_100204

Producto: Bolero Squad | 3001 Flex

Zonas de coccién: 3 zonas (o una zona Flex)

Tensién de alimentacién: 220-240 V~ 6 380-415V 3N~, 50-60 Hz

Potencia eléctrica instalada: 6600 W

Dimensiones del producto: 590x520x56 mm

Dimensiones de encastre: 555x495 mm

Tamafio de la zona de coccién no circular: 400*190 mm

Consumo energético por zona de coccién o &rea calculada por Kg (EC
191,2/196,8/196,2/188,6 Wh/Kg

Consumo energético de la placa de induccién calculada por Kg (EC, ):193,2 Wh/Kg

electric cooking)'

Zonas de Didametro Didmetrode | Cantidad agua Consumo de Consumo de
coccién delazona | los utensilios m_ (g) energia deltest | energia del
(@reas) de coccidn de cocina E,, (Wh) test por Kg

/ area (mm) de agua (Wh/

(mm) Ke)
Izquierda 180 180 1500 286,7 191,2
trasera (A)

Izquierda - 210 2050 403,5 196,8

media (B)

Izquierda 180 150 1030 2021 196,2

delantera

©
Derecha 280 300 4240 799,5 188,6
(D)

Referencia: EU01_100205

Producto: Bolero Squad | 4001 Flex

Zonas de coccién: 3 zonas (o una zona Flex)

Tension de alimentacion: 220-240 V~ 6 380-415V 3N~, 50-60 Hz
Potencia eléctrica instalada: 7200 W

Dimensiones del producto: 590x520x56 mm

Dimensiones de encastre: 555x495 mm

Tamarfio de la zona de coccién no circular: 380*180 mm / 380*180 mm
Consumo energético por zona de coccién o area calculada por Kg (ECEL
96,2/193,7/196,8/187,9 Wh/Kg

Consumo energético de la placa de induccién calculada por Kg (EC, ): 193,8 Wh/Kg

):191,2/196,8/1

ectric cooking
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Zonas de Didmetro Didmetrode | Cantidad agua Consumo de Consumo de
coccién de lazona | los utensilios m_ (g) energia deltest | energia del
(@reas) de coccidn de cocina E,, (Wh) test por Kg

/ érea (mm) de agua (Wh/

(mm) Kg)
Izquierda 180 180 1500 286,7 191,2
trasera (A)

lzquierda - 210 2050 403,5 196,8

media (B)

Izquierda 180 150 1030 202, 196,2

delantera

©

Derecha 180 180 1500 290,5 1937
trasera

(D)

Derecha - 210 2050 403,5 196,8

media (E)

Derecha 180 150 1030 193,5 1879

delantera

(F)

Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin notificaciéon previa para mejorar la calidad
del producto.
Fabricado en China | Disefiado en Espafia

8. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

y/0 la bateria deberdn desecharse de manera independiente de los residuos
domeésticos. Cuando este producto alcance el final de su vida util, deberds
extraer las pilas/baterias/acumuladores y llevarlo a un punto de recogida
designado por las autoridades locales.

Para obtener informacién detallada acerca de la forma mds adecuada
de desechar sus aparatos eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes baterias, el
consumidor debera contactar con las autoridades locales.

El cumplimiento de las pautas anteriores ayudara a proteger el medio ambiente.

K Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el producto
|
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9. GARANTIAY SAT

Cecotec responderd ante el usuario o consumidor final de cualquier falta de conformidad que
exista en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos que
establece la normativa aplicable.

Se recomienda que las reparaciones se efectlien por personal especializado.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfono +34 96 321
07 28.

10. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. ELcontenido de esta publicacién no
podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de recuperacion,
transmitirse o distribuirse por ningin medio (electrénico, mecanico, fotocopia, grabacion o
similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PARTS AND COMPONENTS

Model: EU01_100203_Bolero Squad | 3001

Fig. 1

1.

e wN

1300/1500 W cooking zone

1900/2200 W cooking zone
2300/3000 W cooking zone
Glass plate

Control panel

Fig. 2 (Control panel)

No vk ®wDNR

Cooking-zone selection icon
Booster function icon
Start/Pause icon

Timer icon

Power level/Time slider
Child Lock icon

Power icon

Model: EUO1_100204_Bolero Squad | 3001 Flex

Fig. 3

1. 1300/1500 W cooking zone

2. 1900/2200 W cooking zone

3. 3000/3600 W flexible cooking zone (Flex Zone)
4. 2300/3000 W cooking zone

5. Glass plate

6. Control panel

Fig. 4 (Control panel)

1. Cooking-zone selection icon

2. Booster function icon

3. Start/Pauseicon

4. Timericon

5. Flex Zone selection icon

6. Power level/Time slider

7. Child Lockicon

8. Powericon
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Model: EUO1_100205_Bolero Squad | 4001 Flex

Fig. 5

1. 1300/1500 W cooking zone

2. 3000/3600 W flexible cooking zone (Flex Zone)
3. 1900/2200 W cooking zone

4. Control panel

5. 1300/1500 W cooking zone

6. 3000/3600 W flexible cooking zone (Flex Zone)
7. CGlass plate

8. 1900/2200 W cooking zone

Fig. 6 (Control panel)

1. Cooking-zone selection icon

2. Booster functionicon

3. Start/Pauseicon

4. Timericon

5. Left Flex Zone selection icon

6. Power level/Time slider

7. Right Flex Zone selection icon

8. Child Lockicon

9. Powericon

NOTE:

The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
device.

2. BEFORE USE

- This appliance is packaged in a way as to protect it during transport. Take the appliance
out of its box and remove all packaging materials. You can keep the original box and
other packaging elements in a safe place to prevent damage to the device if you need
to transport it in the future. In case the original packaging is disposed of, make sure all
packaging materials are recycled accordingly.

- Make sure all parts and components are included and in good conditions. If there is any
piece missing or in bad conditions, contact the official Cecotec Technical Support Service
immediately.

Box content
- Induction hob
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- Instruction manual
- Sealing gasket
- Assembly kit: brackets and screws (depending on the model)

3. INSTALLATION

Before installing the hob

- Make sure the counter in which you install the hob is levelled, complies with the space
requirements, and is made of a heat-resistant and insulated material.

- Ifyouinstall the induction hob over an oven, the latter must have a cooling fan.

- Theinstallation must comply with all the safety requirements and the applicable rules and
regulations.

- Themainwiringis fitted with a suitable isolating switch that allows complete disconnection
from the mains, which has been installed and positioned in accordance with local wiring
rules and regulations.

- Theisolating switch must be of an approved model and provide 3 mm contact separation
on all poles (or on all active [phase] conductors if local wiring regulations allow this
variation of requirements).

- Incase of doubt about the installation, consult the local authorities and the regulations in
force.

- Use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) on the walls
surrounding the hob.

Caution:

- Itis recommended that qualified personnel or technicians install the hob. You should not
install it on your own.

- Do not install the induction hob directly over a dishwasher, a refrigerator, a freezer, a
washing machine, or a dryer, as moisture could damage the electric system of the hob.

- The induction hob must be installed in @ manner that ensures the best heat radiation to
obtain the best results.

- Thewalland the area over the work surface must be heat resistant.

- To avoid any damage and ensure a correct fixing of the hob, we recommend sealing the
latter using a sealing gasket or heat-resistant adhesive.

- You must not use steam cleaners.

IMPORTANT:

The installation and connection of the appliance must comply with current regulations.

After unpacking the appliance, check it for visible damage. If it has been damaged during
transportation, do not use it. Contact the official Cecotec Technical Support Service.

- Cut out the worktop where the hob is to be fitted according to the dimensions given in the
table below and figure 7.
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Model L (mm) W (mm) | H(mm) D (mm) | A (mm) | B (mm) X (mm)
Valid for all models: | 590 520 56 52 555+5 495+5 50
EUO01_100203 -0 -0 minimum

EU01.100204
EU01.100205

Fig. 7 key:
1. Sealing gasket

- Forinstallation and use, you must keep a space of at least 5 cm around the recess.

- Make sure the counter thickness is at least 30 mm. Select a worktop with a heat-resistant
and insulated material (wood or other similar fibrous or hygroscopic materials should
not be used as worktop material unless varnished) to avoid electric shock or deformation
caused by heat radiation from the hob.

Note:
The safety distance between the sides of the hob and the interior surfaces of the counter must
be at least 3 mm.

- Always make sure the hob is well ventilated and that the air inlet and outlet are not
blocked. Make sure the induction hob works properly.

NOTE: the safety distance between the induction hob and the kitchen hood installed above

must comply with the kitchen hood manufacturer's recommendations. If there are no

instructions given, maintain a minimum distance of 760 mm (Fig. 8).

A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 mm Minimum 50 mm Minimum 20 mm Air inlet Air outlet 5 mm

Installation of the sealing gasket
Before installing the induction hob in the hob opening, place the sealing gasket supplied with
the appliance on the underside of the hob.

Do not install the induction hob without the sealing gasket!

The gasket must be placed on the induction hob as follows: Fig. 9
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- Remove the protective film from the gasket.

- Then, glue the gasket to the bottom of the induction hob, next to the edge of the glass.

- The gasket must be fixed along the entire edge of the hob and must not overlap at the
corners.

- When installing the gasket, make sure that the hob does not come into contact with any
sharp objects.

Installing the fixing brackets

Before installing the fixing brackets:

You must place the appliance on a stable and smooth surface (you can use the packaging). Do
not exert pressure on the control panel of the hob.

Installation kit
Each appliance includes an installation kit with fixing brackets and screws.

Fixing the fixing brackets to the induction hob
Insert the fixing brackets into the slots on both sides of the induction hob. Secure the fixing
bracket to the hob with a screw and then insert the induction hob into the hob opening (Fig 10).

Fixing the induction hob to the worktop
Insert the induction hob into the worktop opening and secure it with the previously installed
fixing brackets (Fig. 11).

Connecting the hob to the mains

- Theinduction hob must be connected to the mains by a suitably qualified person.

- Before connecting the hob to the power supply line, check that:

1. The domestic electrical installation is suitable for the power consumed by the induction
hob.

2. The mains voltage matches the voltage stated on the rating label of the appliance.

- The power cord supplied with the hob is sized to withstand the specific load indicated on
the product label.

- To connect the hob to the mains, do not use adapters, reducers, or branching devices, as
they may cause overheating or fire.

- The power cord should not be in contact with any hot parts and must be positioned so as
to avoid its temperature exceeding 75 °C.

- Connection to the power supply must be in accordance with current regulations.

Warning

- Check with an electrician whether your home wiring system is suitable without modifying
it.

- Any modifications should only be carried out by a qualified electrician.
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- The power supply must be connected in accordance with the relevant regulations. The
connection method is shown in Figure 12.

Legend Fig.12:
1. Input
Phase L2 (black cord)
Phase L1 (brown cord)
Neutral N2 (grey cord)
Neutral N1 (blue cord)
Earth protection cord (green-yellow).
Power cord
Junction box
Induction hob

O o~V & WN

- Ifthe cable is damaged, it must be replaced by Cecotec, the supplier or similarly qualified
personnel to avoid hazards.

- If the appliance is connected directly to the mains, a single-pole residual current circuit
breaker with a minimum contact separation of 3 mm must be installed.

- The person in charge of the installation must ensure that a correct electrical connection
has been made and that it complies with safety regulations.

- Do notbend or press the cord.

- Check the cord for damage regularly.

- The yellow/green wire of the power cord must be earthed at the power supply terminals
and at the appliance.

- Cecotec shall not be liable for accidents resulting from the use of an unearthed or
improperly earthed appliance.

- If the appliance has a power socket, it must be installed in such a way that the socket is
accessible.

Note:
The bottom surface and the power cable of the induction hob must not be accessible after
installation.

Warning

- The induction hob must be installed by qualified personnel or technicians. Do not install
the hob by yourself.

- The hob must be installed in a manner that ensures the best heat radiation to obtain the
best results.

- Thewalland the area over the worktop surface must be heat resistant.

- This induction hob may only be connected to an electrical supply with a resistance of less
than 0.427 ohm. If necessary, contact a qualified electrician.
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Note:
Some models include a power cord with plug. So you can plug it directly into the mains socket.
Unplug the power cord when you do not intend to use the induction hob for some time.

After installing the hob

- The power cord should not be accessible through the cabinet doors or drawers.

- Make sure that there is an adequate flow of fresh air from the exterior of the cabinet to
the hob base.

- If the hob is installed above drawers or cabinets, you must install a thermal protection
barrier under the hob base.

- Theuser must be able to access the isolating switch easily.

4. OPERATION

Icons

- Theicons react to touch, so there is no need to apply any pressure.

- Use the base of your finger, not the tip.

- Youwill hear a beep every time the hob detects a finger.

- Make sure the icons are always clean and dry and that no objects (for example, a utensil
or a cloth) are covering them. Even a thin film of water can make it difficult to operate the
icons.

Selecting suitable cookware

- Use only cookware with a suitable base for induction hobs.

- Look for the induction symbol on the packaging or on the bottom of the cookware.

You can check if your cookware is suitable with a magnet test. Move a magnet towards the

cookware base. If the cookware attracts it, this means that it is suitable for the induction hob.

If you do not have a magnet:

1. Pour some water in the cookware you wish to check and place it on one of the cooking
zones.

2. If 2 does not appear on the display flashing and water heats up, the cookware is suitable.

Cookware made of the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium or

copper without magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

- Do not use cookware with serrated edges or with a curved base (Fig. 13).

- Make sure the base of the cookware is smooth, flat against the glass, and of same size as
the cooking area. Use cookware whose diameter is the same as the cooking area selected.
The use of a slightly wider cookware will increase the efficiency of the energy used. If you
use smaller cookware, efficiency will be affected. Always place the cookware at the centre
of the cooking zone (Fig. 14).

96 BOLERO SQUAD 13001/ BOLERO SQUAD | 3001 FLEX/ BOLERO SQUAD 1 4001 FLEX

ENGLISH

- Always lift the cookware off the induction hob, do not slide it, as it could scratch the glass
(Fig. 15).

- Thecookingzones adaptautomatically, to a certain extent, to the diameter of the cookware.
However, the bottom of the cookware must have a minimum diameter that corresponds to
the corresponding cooking zone. To get the maximum performance from the induction hob,
place the cookware in the centre of the cooking zone.

- Cookware made of the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium
or copper without magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

- Induction hobs are made of ceramic glass. The heat comes from a magnetic induction
coil that heats the cookware directly, rather than the cooking surface. The heat from the
cookware is transferred to the food.

- Only use metal cookware that have been specifically designed for use on induction hobs.
Do not place plastic or aluminium cookware on the surface of the induction hob, as it may
be hot.

- Theinduction hob may not detect cookware with a diameter of less than 140 mm.

- Do not use cookware with a concave or convex base.

Recommended cookware size
The cooking zones are delimited and automatically adapt to the diameter of the cookware.
However, you should try to match the diameter of the cookware as closely as possible to the
diameter of the cooking zone. To get the most out of the induction hob, place the cookware in
the centre of the cooking zone.

Diameter of the base of the cookware

Cooking zone Minimum (mm) Maximum (mm)
160 mm 140 160

180 mm 140 180

280 mm 230 280

Flex zones 200 380 x 200

Information on induction cooking

Induction cooking is a safe, advanced, efficient and economical cooking technology. It works by

means of an electromagnetic field which, when it comes into contact with suitable cookware,

causes the cookware to heat up and cook the food. Although the glass cannot generate heat

directly, the surface of the hob will heat up due to the heating of the cookware itself.

The induction hob emits an unusual sound. Does this mean it is defective?

- Crackling: these noises can occur depending on the type of material the cookware used is
made of. The base of pots and frying pans is made of different materials that expand at
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different rates as they heat up.

- Clicks: they are usually produced by the electronic components of the hob when it is
switched on and off.

- Whistles: they may occur depending on the type of cookware material, when one or more
cooking zones are operating at a higher power level.

- Buzzing: they may occur when the Booster function is selected. As the cookware reaches
the selected temperature and the power is reduced, these noises will become virtually
inaudible.

- Whistling and buzzing: in order to cool the electronic components, the fan will be activated
while the hob is operating, so it is normal to hear these noises.

Allthese sounds or noises are normaland do not indicate a fault. For more information, contact
the official Cecotec Technical Support Service.

Induction hob switch-on

1. Once connected to the mains, switch on the induction hob.

To do this, press and hold the Power icon for about 3 seconds until the hob beeps. All displays

will show “-" on the control panel, indicating that the induction hob has entered standby mode.

2. Place a suitable cookware on the cooking zone you wish to use. Make sure the bottom of
the cookware and the cooking zone surface are clean and dry.

3. Adjust the power level of the cooking zone.

Before adjusting the power level, first select the desired cooking zone by pressing the

corresponding icon (Fig. 16). When you press the icon, the display of the selected zone will

flash. You can then select the desired power level.

To do this, slide your finger over the slider (Fig. 17).

Fig. 17 key:
1. Increase power level.

Note:

1. When the induction hob is switched on, it will beep, and all displays will light up for 1
second indicating that the hob has entered standby mode.

2. If no operation is performed for one minute, the induction hob will beep and switch off
automatically.

3. To switch on the induction hob, press and hold the Power icon for about 3 seconds. To
switch it off, press the Power icon again.
The power level can be adjusted from 0 to 9. The default setting is level 5.

5. Thedisplay of the selected cooking zone will flash during setting.
Once the power level has been selected, the display will flash for 5 seconds and then stop
flashing, confirming the setting.

Switching off the induction hob
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1. Press theicon of the cooking zone you wish to switch off. Switch it off by sliding your finger
on the slider to power level 0. Make sure that “~" is shown on the display.
2. Switch the induction hob off by pressing the Power icon.

Note: if there is a power failure during cooking, all settings will be cancelled.
Note: the fan of the induction hob will remain on for approximately one minute after switching
off the appliance.

Using the Booster function

The Booster function allows you to increase the power of the selected cooking zone to the
maximum power level for 5 minutes. This function reduces cooking time by speeding up
heating. E.g., it can be used to quickly boil a large amount of water.

To activate the Booster function

1. Select the cooking zone in which you want to activate the Booster function.

2. When pressing the Booster function icon, the display will show "b" and flash for 5 seconds
until it is activated.

Note:
After the operating time of the Booster function has elapsed, the cooking zone will return to
the original setting.

To deactivate the Booster function

1. Select the cooking zone in which the function is activated and press the Booster function
icon.

2. You can also deactivate the Booster function by adjusting the power level to “0" with the
slider.

Flex Zones

IMPORTANT:

Only available in the following models:
EUO01_100204_Bolero Squad | 3001 Flex
EUO01_100205_Bolero Squad | 4001 Flex

The flex zone can be used as a single cooking zone or as two separate cooking zones, depending
on your cooking needs.

The flex zone consists of two independent inductors that can be controlled separately. If

the flex zone is used as a single cooking zone, the cookware can be moved from one zone
to another while maintaining the same power level as the zone where the cookware was
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originally placed (this zone will automatically switch off).

ATTENTION: if you use the flex zone as an individual cooking zone, be sure to place the
cookware right in the centre. In case of large, oval, rectangular and oblong pans, make sure to

w,on

place them so that they cover both “+" marks, as shown in figure 18.

Activating flex zone as a single cooking zone

To activate a flex zone as a single cooking zone, follow the steps below:

1. Press the desired cooking-zone selection icon.

2. Press the Flex Zone selection icon.

3. When this zone is activated, the corresponding indicator light will light up and the power
will flash; adjust it using the slider.

Deactivating the flex zone
To deactivate the flex zone, repeat the same operation. The indicator light of the flex zone will
switch off.

Child lock function

- This function allows you to lock the icons to avoid any unintentional use (e.g. children
accidentally turning on the cooking zones).

- When you activate the child lock, all icons will be disabled except for the Power icon and
the Child Lock function itself.

To lock the icons
Press and hold the Child Lock icon for about 3 seconds. The timer display will show “Lo" and the
function will be activated.

To unlock the icons

1. Make sure the induction hob is switched on.

2. Press and hold the Child Lock icon for about 3 seconds. The appliance will beep, and “Lo"
will disappear from the timer display.

3. Allicons on the induction hob will be ready for use again.

In case of an emergency, you can switch the hob off using the Power icon.

Note: if you switch off the induction hob without deactivating the Child Lock function, when you
switch it on again, the icons will still be locked.

Start/Pause (Stop&Go) function
The Start/Pause function allows you to stop the operation of the cooking zones. If you press
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the Start/Pause icon again, cooking will resume, and the hob will continue to operate with the
previous settings.

1. Activating the Start/Pause function

Press the Start/Pause icon, the displays of the activated cooking zones will show “P". All
settings will be paused, and the appliance will stop working.

2. Deactivating the Start/Pause function

Press the Start/Pause icon again to resume cooking. Next, the induction hob will continue to
operate with the previous settings and “P" will disappear from all displays.

When the Start/Pause function is activated, all icons are locked, except for the Power and
Start/Pause icons.

Note: the hob will switch off automatically if the Start/Pause function remains activated for
more than 10 minutes.

Using the timer

This hob features two different time control options:

- Minute hand: in this case, the hob will warn you that the countdown is over, but no cooking
zone will be switched off.

- Timer: with this second option, the cooking zone(s) you have selected will be switched off.

Both the minute hand and the timer can be programmed for up to 99 minutes.

Setting the minute hand

If you have not selected any cooking zone

- Press the Timer icon, the value shown on the display will flash.

- Press the Timer icon again, the value of the digit shown on the display will flash. Then,
adjust digit time using the slider.

- Pressthe Timericon once again, and this time the tens digit shown on the display will flash.
Next, adjust the time of the tens digit using the slider.

Note: pressing the Timer icon once allows you to change the units value; pressing it twice
allows you to change the tens value; pressing it a third time confirms the setting, and so on.

- The countdown will start when you confirm the setting. The remaining time will be shown
on the display.

- When the countdown is finished, the appliance will beep for 30 seconds, and the timer
display will show “- -"

- You can press any icon to stop the beeping.

Setting the timer

1. Press the icon of the cooking area in which you want to set the timer.
2. Press the Timer icon, the value shown on the display will flash.
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3. Then, set the timer:

- Press the Timer icon again, the value of the digit shown on the display will flash. Then,
adjust digit time using the slider.

- Pressthe Timericon once again, and this time the tens digit shown on the display will flash.
Next, adjust the time of the tens digit using the slider.

Note: pressing the Timer icon once allows you to change the units value; pressing it twice
allows you to change the tens value; pressing it a third time confirms the setting, and so on.

- When you set and confirm the time, the countdown will start immediately. The remaining
time will be shown on the display.

Note: in cooking zones in which the timer is set, a red dot will appear next to the power level
display. To see the remaining time for each cooking zone, simply select the desired cooking
zone.

Note: when setting the timer on more than one cooking zone, the timer display will show the
lowest time value. The red dot of the corresponding zone will flash.

- When the countdown ends, the corresponding cooking zone will turn off automatically.

Note: the default timer setting is 30 minutes.

Note: once the timer has been set, the value shown on the corresponding display will flash for
5 seconds and then stop flashing, confirming the setting.

Note: you can activate the minute hand and the timer at the same time. If you do so, the display
will show the lowest time value. If this value is that of the minute hand, the red dot on the timer
display will flash. If this is not the case, the red dot on the display of the corresponding cooking
zone will flash.

Note: if the set timer value is shown on the display, you can press the Timer icon to see the set
value of the minute hand.

Detection of small cookware

If the £ symbol flashes on the display of one of the cooking zones, the following may occur:

- You have not placed the cookware correctly.

- The cookware you are using is not suitable for the induction hob.

- The cookware is too small or not in the centre of the cooking zone.

Note:

1. If nosuitable cookware is placed on the cooking zone, the latter will not switch on.

2. The display will automatically switch off after 2 minutes if no cookware is placed on a
cooking zone.
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3. If you place an unsuitably sized or non-magnetic cookware (e.g., aluminium) or any other
small object (e.g., knife, fork, key) on the induction hob, the corresponding cooking zone will
automatically switch off after 1 minute.

Residual-heat indicator light

IMPORTANT:
A Be especially careful with hot surfaces.

Risk of burns

- When you use the cooking hob for some time, this will maintain the residual heat after its
operation.

- If this happens, the corresponding cooking zone display will show “H" to warn you to be
careful.

- Residualheat can also be used as an energy-saving function: if you want to keep cookware
warm, use the zone that is still hot.

Auto switch-off

The induction hob features an automatic protection shutdown function. This is activated when
you forget to switch off a cooking zone. The default auto switch-off times are shown in the
following table:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8

Default operation time (hours) 8 8 8 4 4 4 2 2

Overheating protection
This hob is equipped with a sensor to control the temperature. In case of overheating, it will
automatically switch off to prevent malfunctions or accidents.

Spill protection

This hob has a safety system that automatically shuts it off if there is a spillage that affects the
control panel. Unless the control panelis dried, all touch controls will stop working, except for
the Power icon and the Child Lock function.

Warning:
Users with a pacemaker should seek medical advice before using this induction hob.

Recommendations for cooking

Be careful when frying, as oil and fat heat up very quickly, especially if you use the Booster
function. At extremely high temperatures, oiland grease can burn, posing a serious fire hazard.
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Tips

- When food starts boiling, reduce the power.

- Using a lid will reduce the cooking time and save energy by retaining heat. Reduce the
amount of liquid or grease to shorten cooking times.

- Start cooking with a high power setting and reduce it as food heats up.

Slow cooking and cooking rice

- Slow cooking takes place below boiling point, at about 85 °C. It is suitable for preparing
some soups and stews, as it enhances the flavours without overcooking the food. It should
also be used for cooking egg-based sauces thickened with flour.

- Some recipes may require a higher setting than the minimum for the food to cook properly
in the recommended time.

Beef steak

For juicy and tasty results

1. Leave the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking it.

2. Preheat a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the meat with oil. Spray a small amount of oilin the hot frying pan and
place the meat.

4. Turn the meat only once during cooking. The exact cooking time will depend on the meat
thickness and your likings. Times may vary from 2 to 8 minutes per side. Press the meat to
measure the cooking degree; the firmer it is, the more cooked it is.

5. Let the steak stand on a hot dish for some minutes to prevent it from going soft before
serving.

Sauté (stir-fry)

1. Choose a flat-bottomed wok compatible with the hob or a large frying pan.

2. Have all ingredients ready. Stir-frying is fast. If you cook large amounts, cook food in
several smaller batches.

3. Preheat the cookware briefly and add two tablespoons of oil.
Cook meat first, set it aside and keep it warm.

5. Stir-fry vegetables. When vegetables are hot but still crunchy, choose a lower power for
the cooking zone, place the meat in the frying pan again and add a sauce.

6. Gently stir the ingredients to heat through.

7. Serve them immediately.

Setting the power level

The following settings are for guidance only. The exact setting will depend on different factors,
such as cookware used and the amount of food to be cooked. Test the hob to find the settings
that suit you best.
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Setting the power Use
level
1-2 - Lightly heat small amounts of food.

- Melting chocolate, butter and foods that burn quickly.
- Slow cooking.
- Gradually heating.

3-4 - Reheating.
- Quickly cooking.
- Cookingrice.

5-6 - Making pancakes.

7-8 - Sautéing.
- Cooking pasta.

9 - Sautéing.
- Browning.
- Boiling soup.

- Boiling water.

5. CLEANING AND MAINTENANCE

Cleaning and maintenance
Please note: before carrying out any maintenance or cleaning operations, disconnect the
appliance from the mains power supply and make sure that it has completely cooled down.

Cleaning the hob

- If spillage has occurred, clean it up as soon as possible. Always make sure that the hob is
completely cool before cleaning.

- Use a soft cloth or kitchen paper. If the spill has dried up, you will need to use a specific
cleaning product.

- Do not use abrasive cleaning agents or abrasive sponges as they may damage the
appliance.

Damage from sugary food spills and melted plastic

- Particular care must be taken when removing hot substances to avoid permanent damage
to the glass surface.

- Spills of sugary foods (e.g. jellies, candies, syrups) or melted plastics can cause damage to
the appliance surface. Be careful when cleaning hot food stains.
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Tips and suggestions

Dirt

Cleaning

Notes

Usual dirt on the
glass (fingerprints,
marks, food stains,
etc.)

1. Disconnect the power supply.

2. Use ahob cleaner while the glass
is still tempered (but not hot).

3. Rinsethe appliance and dry the
glass with a clean cloth or paper
towel.

4. Switch on the induction hob.

When the hob is switched off, there
will be no warning that the surface
is hot, but that does not mean that it
is not hot. Be especially careful.

- Abrasive cloths, some nylon
scouring pads and strong
cleaning products can scratch
the glass. Always read the label
to check if your cleaning product
or scouring pad is suitable.

- Never leave any cleaning
remains on the cooking hob, as
glass may get stained.

Spillage of sugary
products on the
glass

Remove them immediately with a
spatula or a suitable scraper for
induction hobs but be careful with
the hot surfaces of the cooking zone.
1. Disconnect the power supply.

2. Hold the scraper at an angle of
30° and drag the dirt onto a cool
area of the hob.

3. Wipe up the spillage with a cloth
or paper towel.

Remove melted sugary food stains
or spills as soon as possible. If left
to cool down on the glass, they may
be difficult to remove or may even
permanently damage the surface.
Cutting hazard: when the safety
cover is retracted, the blade of the
scraper may be sharp as a razor.
Use it with extreme care and always
store it safely and out of the reach
of children.

Dirt on the icons

1. Disconnect the power supply.

2. Clean up the spillage.

3. Wipe theicons with a clean,
damp sponge or cloth.

4. Drythe area completely with a
paper towel.

5. Switch on the induction hob.

The induction hob may emit an
acoustic signal and switch off, and
the icons may not work if wet. Be
sure to dry the touch icons before
switching the induction hob back on.

106 I BOLERO SQUAD 13001/ BOLERO SQUAD | 3001 FLEX/ BOLERO SQUAD 1 4001 FLEX

ENGLISH

6. TROUBLESHOOTING

The appliance is not receiving electric current

Check if there has been a power failure.

Check if the appliance is properly connected to the mains.

The timer countdown is over.

The automatic switch-off function has been activated because the maximum cooking time
has been exceeded.

Spill protection has been activated.

The icons do not work

The Child lock function has been activated.

Spill protection has been activated.

There may be a slight film of water on the buttons, or you may be using your fingertip to
press the buttons. Make sure the icons area is dry and use your finger base to press the
icons.

When cooking is finished, the “H" symbol appears on the display of the cooking zone
used

This is normal. The hob is warning you that the surface is still hot. This symbol will continue to
appear until the surface is cool enough to touch.

4.

After switching off the appliance, the fan continues operating for a while

This is normal, its function is to cool the appliance.

5.

Some cookware may make strange sounds while heating

This is normal, it is the sound of the induction coils when they are in operation.

7.

The glass is scratched
You have used unsuitable cookware.
You have used scouring pads or abrasive cleaning products.

The heating element on the hob alternately turns on and off during operation

This occurs on all hobs.

If you have selected the highest power level, the heating element will remain on for a
certain time and then switch on/off alternately.

If you have selected a lower power level, the heating element will be switched on/off
alternately from the beginning.

The cooking power indicator light turns on, but the cooking zones do not heat up
High temperature of the induction hob.

The fan is faulty.

The power board is damaged.
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Error codes
If a fault occurs, the induction hob will automatically go into protection mode and display the
corresponding fault codes:

Error code Possible causes Solution
E1/E2 Abnormal supply voltage. Check the power supply.
After making sure that the power supply
is normal, reconnect the hob.
E3 IGBT transistor sensor The cookware you are using cannot be
temperature is too high. empty, it must contain some liquid or
food.
ES5 The IGBT sensor temperature | Restart the appliance after it has cooled
is too high. down completely.

If any other error code not listed here appears on the display, turn off the hob and contact the
official Cecotec Technical Support Service.

Note:

- These instructions are intended for qualified technicians, do not attempt to carry them
out if you do not have the necessary training and knowledge, as any damage caused by an
incorrect repair will void the warranty.

- Do not try to disassemble the unit on your own to avoid hazards and damages to the
induction hob.

7. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Product reference: EU01_100203

Product: Bolero Squad | 3001

Cooking zones: 3 zones

Supply voltage: 220-240 V~ or 380-415V 3N~, 50-60 Hz

Installed electric power: 6600 W

Product dimensions: 590 x 520 x 56 mm

Inset dimensions: 555 x 495 mm

Energy consumption per cooking area or area calculated perkg (ECeLectrmUk‘ng
Wh/Kg

Energy consumption of the induction hob calculated per Kg (EC, ): 190.5 Wh/Kg

):189.2/193.7/188.6
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Cooking Cooking Cookware Quantity water Test power Test energy
zones zone diameter m_ (g) consumption E | consumption
diameter (mm) o (Wh) per kg of
(diameter/ water (Wh/
mm) Kg)
Front (B) 180 180 1500 290.5 189.2
Medium 280 300 4240 799.5 193.7
©
Rear (A) 160 180 1500 283.8 188.6
Product reference: EU01_100204
Product: Bolero Squad | 3001 Flex
Cooking zones: 3 zones (or one Flex area)
Supply voltage: 220-240 V~ or 380-415V 3N~, 50-60 Hz
Installed electric power: 6600 W
Product dimensions: 590 x 520 x 56 mm
Inset dimensions: 555 x 495 mm
Size of the non-circular cooking zone: 400*190 mm
Energy consumption per cooking area or area calculated per kg (EC electric (Ook.mg):
191.2/196.8/196.2/188.6 Wh/Kg
Energy consumption of the induction hob calculated per Kg (EC, ):193.2 Wh/Kg
Cooking Cooking Cookware Quantity water Test power Test energy
zones zone diameter m., (8) consumption E | consumption
diameter (mm) o (Wh) per kg of
(diameter/ water (Wh/
mm) Kg)
Left rear 180 180 1500 286.7 191.2
D)
Middle left - 210 2050 403.5 196.8
(B)
Front left 180 150 1030 2021 196.2
©
Right (D) 280 300 4240 799.5 188.6

Product reference: EU01_100205
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Product: Bolero Squad | 4001 Flex

Cooking zones: 3 zones (or one Flex area)

Supply voltage: 220-240 V~ or 380-415V 3N~, 50-60 Hz
Installed electric power: 7200 W

Product dimensions: 590 x 520 x 56 mm

Inset dimensions: 555 x 495 mm

Size of the non-circular cooking zone: 380*180 mm / 380*180 mm
Energy consumption per cooking area or area calculated per kg (EC
.2/193.7/196.8/187.9 Wh/Kg

Energy consumption of the induction hob calculated per Kg (EC

):191.2/196.8/196

electric cooking;

):193.8 Wh/Kg

hob:

Cooking Cooking Cookware Quantity water Test power Test energy
zones zone diameter m., (8 consumption E | consumption
diameter (mm) o (Wh) per kg of
(diameter/ water (Wh/
mm) Kg)
Left rear 180 180 1500 286.7 191.2
(A
Middle left - 210 2050 403.5 196.8
(8)
Front left 180 150 1030 2021 196.2
(@]
Right rear 180 180 1500 290.5 193.7
(D)
Middle - 210 2050 403.5 196.8
right (E)
Front right 180 150 1030 193.5 187.9
(F

Technical specifications may change without prior notification to improve product quality.
Made in China | Designed in Spain

8. DISPOSAL OF OLD ELECTRICAL AND ELECTRONIC APPLIANCES

and/or batteries must be disposed of separately from household waste. When

E This symbolindicates that, according to the applicable regulations, the product
this product reaches the end of its shelf life, you should dispose of the cells/
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batteries/accumulators and take them to a collection point designated by the local authorities.
Consumers must contact their local authorities or retailer for information concerning the
correct disposal of old appliances and/or their batteries.

Compliance with the above guidelines will help protecting the environment.

9. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

Cecotec shall be liable to the end user or consumer for any lack of conformity that exists at the
time of delivery of the product under the terms, conditions, and deadlines established by the
applicable regulations.

Itis recommended that repairs be carried out by qualified personnel.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not hesitate
to contact the official Cecotec Technical Support Service at +34 96 32107 28.

10. COPYRIGHT

Theintellectual property rights over the texts in this manualbelong to CECOTECINNOVACIONES,
S.L. All rights reserved. The contents of this publication may not, in whole or in part, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted, or distributed by any means (electronic,
mechanical, photocopying, recording or similar) without the prior authorization of CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Modele : EU01_100203_Bolero Squad | 3001

Img. 1

1.

e wN

Foyer ou zone de cuisson de 1300/1500 W

Foyer ou zone de cuisson de 1900/2200 W
Foyer ou zone de cuisson de 2300/3000 W
Plaque en verre

Panneau de contréle

Img. 2. Panneau de contréle

No vk ®wDNR

Icéne tactile de sélection du foyer

Icdne tactile de la fonction Booster

Icéne tactile Démarrage/Pause

Icbne tactile de la minuterie

Régulateur tactile de puissance/temps
Icéne tactile de la fonction Sécurité enfants
Ic6ne tactile Marche/Arrét (ON/OFF)

Modele : EU01_100204_Bolero Squad | 3001 Flex

Img.3

OV hEWN R

Foyer ou zone de cuisson de 1300/1500 W

Foyer ou zone de cuisson de 1900/2200 W

Zone de cuisson flexible de 3000/3600 W (Flex Zone)
Foyer ou zone de cuisson de 2300/3000 W

Plaque en verre

Panneau de contréle

Img. 4. Panneau de controle
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Icéne tactile de sélection du foyer

Icbne tactile de la fonction Booster

Icéne tactile Démarrage/Pause

Icbne tactile de la minuterie

|cBne tactile de sélection de la zone flexible (Flex Zone)
Régulateur tactile de puissance/temps

Icone tactile de la fonction Sécurité enfants

|céne tactile Marche/Arrét (ON/OFF)
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Modele : EU01_100205_Bolero Squad | 4001 Flex

Img. 5

O N UVRE WM

Foyer ou zone de cuisson de 1300/1500 W

Zone de cuisson flexible de 3000/3600 W (Flex Zone)
Foyer ou zone de cuisson de 1900/2200 W

Panneau de contréle

Foyer ou zone de cuisson de 1300/1500 W

Zone de cuisson flexible de 3000/3600 W (Flex Zone)
Plague en verre

Foyer de 1900/2200 W

Img. 6. Panneau de contréle
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Icone tactile de sélection du foyer

Icbne tactile de la fonction Booster

Icéne tactile Démarrage/Pause

Icdne tactile de la minuterie

Icone tactile de la zone flexible gauche (Flex Zone)
Régulateur tactile de puissance/temps

Icone tactile de sélection de la zone flexible droite (Flex Zone)
Icdne tactile de la fonction Sécurité enfants

Icone tactile Marche/Arrét (ON/OFF)

NOTE :
Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
l'appareil de sa boite et retirez tout le matériel qui compose 'emballage. Rangez la boite
d'origine et le reste des éléments provenant de l'emballage dans un endroit str pour éviter
d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Si vous devez vous défaire
de l'emballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments correctement.
Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
mangue une piece, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
pas en bon état, veuillez contacter le Service Apres-Vente officiel de Cecotec.

Contenu de la boite

Plaque a induction
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- Manueld'instructions
- Jointd'étanchéité
- Kit de fixation : supports et vis (selon le modele de plague)

3. INSTALLATION

Avant d'installer la plaque

- Assurez-vous que le plan de travail ol la plaque de cuisson doit étre installée est de
niveau, gu'ilrépond aux exigences d'espace et qu'il est fabriqué dans un matériau résistant
a la chaleur et isolé.

- Sivousinstallez la plaque a induction au-dessus d'un four, ce dernier doit étre équipé d'un
ventilateur de refroidissement.

- Llinstallation doit étre conforme a toutes les exigences de sécurité et aux regles et
réglementations applicables.

- Le cablage principal est équipé d'un interrupteur d'isolement approprié qui permet une
déconnexion compléte du secteur, qui a été installé et positionné conformément aux
regles et réglementations locales en matiere de cablage.

- Linterrupteur doit étre d'un modele approuvé et offrir une séparation des contacts de 3
mm sur tous les péles (ou sur tous les conducteurs actifs [phase] si la réglementation
locale en matiére de cablage autorise cette variation des exigences).

- En cas de doute sur linstallation, consultez les autorités locales et les réglementations
en vigueur.

- Utilisez des finitions résistantes a la chaleur et faciles a nettoyer (comme des carreaux de
céramique) sur les murs entourant la plaque.

Avertissement

- Il est recommandé que la plague soit installée par du personnel ou des techniciens
qualifiés. Vous ne devez pas effectuer l'installation vous-méme.

- N'installez pas la plagque a induction directement au-dessus d'un lave-vaisselle, d'un
réfrigérateur, d'un congélateur, d'un lave-linge ou d'un seche-Llinge, car 'humidité pourrait
endommager les composants électroniques de la plaque.

- Laplague a induction doit étre installée de maniére a assurer un meilleur rayonnement de
la chaleur pour de meilleurs résultats.

- Lemur et la zone située au-dessus du plan de travail doivent résister a la chaleur.

- Pour éviter tout dommage et assurer une fixation correcte, il est recommandé de fixer la
plague a l'aide d'un joint d'étanchéité ou d'un adhésif résistant a la chaleur.

- N'utilisez pas un nettoyeur a vapeur.

IMPORTANT :

Linstallation et la connexion électrique de l'appareil doivent étre conformes a la réglementation
en vigueur.

Apres avoir déballé l'appareil, vérifiez qu'il ne présente pas de dommages visibles. S'il a été
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endommagé pendant le transport, ne l'utilisez pas. Veuillez contacter le Service Aprés-Vente
Officiel de Cecotec.

- Découpez le plan de travail ol la plaque doit étre installée en respectant les dimensions
indiquées dans le tableau ci-dessous et l'image 7.

Modele L(mm) | W (mm) H(mm) | D A(mm) | B (mm) X (mm)
(mm)

Pour les modeles : 590 520 56 52 555+5 495+5 50

EU01.100203 -0 -0 minimum

EU01.100204
EU01.100205

Image 7:
1. Jointd'étanchéité

- Pour son installation et son utilisation, il est nécessaire de respecter un espace minimum
de 5 cm autour de l'orifice.

- Veillez a ce que 'épaisseur du plan de travail soit d'au moins 30 mm. Choisissez un plan de
travail dont le matériau est résistant a la chaleur et isolé (le bois et les matériaux fibreux
ou hygroscopiques similaires ne doivent pas étre utilisés comme matériau de plan de
travail, sauf s'ils sont vernissés) afin d'éviter les décharges électriques ou les déformations
causées par le rayonnement thermique de la plaque.

Note
La distance de sécurité entre les deux cotés de la plaque et les surfaces intérieures du plan de
travail doit étre d'au moins 3 mm.

- Assurez-vous que la plaque est bien ventilée et que l'entrée et la sortie d'air ne sont
pas bloguées. Assurez-vous que la plaque a induction fonctionne correctement.

NOTE : La distance de sécurité entre la plaque a induction et la hotte aspirante située
au-dessus doit étre conforme aux recommandations du fabricant de la hotte. Il faut respecter
une distance minimale de 760 mm (Img. 8).

A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 mm Minimum 50 mm Minimum 20 mm Entrée d'air Sortie d'air 5 mm
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Installation du joint d'étanchéité
Avant d'installer la plague a induction dans l'espace du plan de travail, placez le joint
d'étanchéité fourni avec l'appareil sur la face inférieure de la plaque de cuisson.

N'installez pas la plaque a induction sans le joint d'étanchéité !

Le joint doit étre placé sur la plaque a induction comme suit: Img. 9

- Retirez le film protecteur du joint.

- Collez ensuite le joint au fond de la plaque a induction, prés du bord de la vitre.

- Lejoint doit étre fixé sur tout le bord de la plaque et ne doit pas se chevaucher dans les
cains.

- Lors de linstallation du joint, veillez a ce que la plague n'entre pas en contact avec des
objets pointus.

Installation des supports de fixation

Avant de placer les supports de fixation:

L'appareil doit étre placé sur une surface stable et plate (vous pouvez utiliser 'emballage).
N'exercez pas de pression sur le panneau de contréle de la plague.

Kit d'installation
Chaque modele comprend un kit d'installation avec des supports de fixation et des vis.

Fixation des supports a la plaque a induction

Insérez les supports de fixation dans les fentes situées des deux c6tés de la plaque a induction.
Fixez le support a la plaque a l'aide d'une vis, puis insérez la plaque a induction dans l'espace
du plan de travail (Img. 10).

Fixation de la plaque a induction au plan de travail
Insérez la plaque a induction dans l'espace du plan de travail et fixez-la a l'aide des supports
de fixation installées au préalable (Img. 11).

Branchement de la plaque au réseau électrique

- Laplaque a induction doit étre raccordée au réseau électrique par une personne qualifiée.

- Avant de brancher la plaque sur la ligne d'alimentation, vérifiez que :

1. LUinstallation électrique domestique est adaptée a la puissance consommée par la plaque
a induction.

2. Le voltage du réseau coincide avec le voltage spécifié sur l'étiquette de classification du
produit.

- Lecabled'alimentation fourni avec la plaque est concu pour supporter la charge spécifique
indiquée sur l'étiquette du produit.

- N'utilisez pas d'adaptateurs, de réducteurs ou de dispositifs de dérivation pour brancher la
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plague, car ils peuvent provoquer une surchauffe ou un incendie.

- Le céble d'alimentation ne doit pas étre en contact avec des parties chaudes et doit étre
positionné de maniere a ce que sa température ne dépasse pas 75°C.

- Leraccordement au réseau électrique doit étre conforme a la réglementation en vigueur.

Avertissement
& - Vérifiez avec un électricien si le systeme de cablage domestique est

approprié sans modification.
- Toute modification ne doit étre effectuée que par un électricien qualifié.
- Lalimentation électrique doit étre raccordée conformément a la norme en vigueur. La
méthode de connexion est indiquée sur l'img. 12.

Image 12:
1. Entrée
2. Phase L2 (cable noir)
3. Phase L1 (cable marron)
4. Neutre N2 (cable gris)
5. Neutre N1(céble bleu)
6. Mise a la terre (cable jaune/vert)
7. (Cable d'alimentation
8. Boite de connexions
9.  Plaque ainduction:

- Sile cable de la plague a induction est endommagé, il doit étre remplacé par Cecotec, le
distributeur ou des personnes avec une qualification similaire afin d'éviter tout danger.

- Sil'appareilest branché directement sur le secteur, il faut installer un disjoncteur unipolaire
a courant résiduel avec une séparation minimale des contacts de 3 mm.

- La personne en charge de linstallation doit vérifier que le raccordement électrique est
correct et qu'il est conforme aux regles de sécurité.

- Ne pliez pas ou ne serrez pas le cable.

- Vérifiez régulierement que le cable n'est pas endommagé.

- Lefiljaune/vert du cable d'alimentation doit étre mis a la terre aux bornes de l'alimentation
et a l'appareil.

- Cecotec ne sera pas responsable des accidents résultant de l'utilisation d'un appareil non
mis a la terre ou mal mis a la terre.

- Sil'appareil dispose d'une prise de courant, il doit étre installé de maniere a ce que la prise
soit accessible.

Avertissement

La surface inférieure et le cable d'alimentation de la plaque a induction ne doivent pas étre
accessibles apres linstallation.
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Avertissement

- La plaque a induction doit étre installée par du personnel ou des techniciens qualifiés.
N'installez pas la plague vous-méme.

- La plaque doit étre installée de maniere a assurer un meilleur rayonnement de la chaleur
pour de meilleurs résultats.

- Lemur et la zone situés au-dessus du plan de travail doivent étre résistants a la chaleur.

- Cette plague a induction ne peut étre connectée qu'a une alimentation électrique dont la
résistance est inférieure a 0,427 ohm. Si nécessaire, contactez un électricien qualifié.

Note :

Certains modeles sont équipés d'un cable d'alimentation avec fiche. Vous pouvez donc les
brancher directement sur la prise de courant. Débranchez le cable d'alimentation lorsque la
plaque a induction n'est pas utilisée.

Apres avoir installé la plaque

- Lecable d'alimentation ne doit pas étre accessible par les portes de l'armoire ou les tiroirs
inférieurs.

- Assurez-vous qu'ily a un flux d'air frais adéquat de l'extérieur de 'armoire vers la base de
la plaque.

- Silaplague est installée au-dessus d'un espace de tiroir ou d'armoire, vous devez installer
une barriere de protection thermique sous la base de la plaque.

- Linterrupteur doit étre facilement accessible a l'utilisateur.

4. FONCTIONNEMENT

Controles tactiles

- Les contréles réagissent au toucher, aucune pression n'est donc nécessaire.

- Utilisez la base du doigt, pas le bout.

- Vous entendrez un bip chaque fois que la plaque détectera votre doigt.

- Assurez-vous que les contrdles sont toujours propres, secs et qu'aucun objet (par exemple
un ustensile ou un tissu) ne les recouvre. Méme une fine pellicule d'eau peut rendre difficile
l'utilisation des contréles.

Sélection des ustensiles de cuisson appropriés

- Nutilisez que des ustensiles de cuisson dont la base convient aux plaques a induction.

- Recherchez le symbole de linduction sur l'emballage ou sur le fond de l'ustensile de
cuisson.

Vous pouvez vérifier si votre ustensile de cuisson convient en faisant un test magnétique.

Déplacez un aimant vers la base de l'ustensile de cuisson. Si l'ustensile l'attire, cela signifie

qu'il convient a la plaque a induction. Si vous n'avez pas d'aimant :
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1. Versez un peu d'eau dans l'ustensile de cuisson a tester et placez-le sur l'un des foyers.

2. SiY n'apparait pas sur l'écran clignotant et que l'eau est chauffée, la poéle est appropriée.
Les ustensiles de cuisson fabriqués avec les matériaux suivants ne sont pas appropriés : acier
inoxydable pur, aluminium ou cuivre sans base magnétique, verre, bois, porcelaine, céramique
et faience.

- N'utilisez pas d'ustensiles de cuisson avec des bords pointus ou avec une base courbée
(Img.13).

- Assurez-vous que la base de l'ustensile de cuisson est lisse et qu'elle a la méme taille
que le foyer. Utilisez des ustensiles de cuisson dont le diametre est égal a celui du foyer
sélectionné. Lutilisation d'un ustensile légérement plus large augmentera lefficacité
de l'énergie utilisée. L'utilisation d'un ustensile de cuisson plus petit réduira lefficacité.
Centrez toujours l'ustensile de cuisson sur le foyer (Img. 14).

- Soulevez toujours les ustensiles de cuisson de la plaque a induction, ne les faites pas
glisser, car ils pourraient rayer le verre (Img. 15).

- Les foyers s'adaptent automatiquement, dans une certaine mesure, au diameétre de
l'ustensile de cuisson. Toutefois, le fond de l'ustensile doit avoir un diamétre minimal
correspondant au foyer correspondant. Pour tirer le meilleur parti de votre plaque a
induction, placez l'ustensile de cuisson au centre du foyer.

- Les ustensiles de cuisson fabriqués avec les matériaux suivants ne sont pas appropriés :
acier inoxydable pur, aluminium ou cuivre sans base magnétique, verre, bois, porcelaine,
céramique et faience.

- Les plaques a induction sont en vitrocéramique. La chaleur provient d'une bobine
d'induction magnétique qui chauffe directement lustensile de cuisson, plutét que la
surface de cuisson. La chaleur de l'ustensile de cuisson est transférée aux aliments.

- N'utilisez que des ustensiles de cuisson en métal spécialement concus pour étre utilisés
sur des plaques a induction. Ne placez pas d'ustensiles de cuisson en plastique ou en
aluminium sur la surface de la plaque a induction, car elle peut étre chaude.

- Laplaque a induction ne peut pas détecter un ustensile de cuisson d'un diametre inférieur
a 140 mm.

- N'utilisez pas de récipients a base concave ou convexe.

Taille de l'ustensile de cuisson recommandé

Les foyers sont délimités et s'adaptent automatiquement au diametre de l'ustensile de cuisson.
Toutefois, vous devez essayer de faire correspondre le diametre de l'ustensile le plus possible
au diametre du foyer. Pour tirer le meilleur parti de la plaque a induction, placez l'ustensile de
cuisson au centre du foyer.
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Diameétre de la base des ustensiles

Foyer Minimum (mm) Maximum (mm)
160 mm 140 160

180 mm 140 180

280 mm 230 280

Zones flexibles 200 380 x 200

Informations sur la cuisson a induction

La cuisson par induction est une technologie de cuisson siire, avancée, efficace et économique.

La plaque fonctionne grace a un champ électromagnétique qui, lorsqu'il entre en contact avec

un ustensile de cuisson approprié, le chauffe et fait cuire les aliments. Bien que le verre ne

puisse pas générer de chaleur directement, la surface de la plaque chauffera en raison de
l'échauffement de l'ustensile de cuisson.

La plaque a induction émet un son inhabituel. Cela signifie-t-il qu'elle est défectueuse ?

- Bruit de craguement : Ces bruits peuvent se produire en fonction du type de matériau
de l'ustensile de cuisson. La base des ustensiles de cuisson est constituée de différents
matériaux qui se dilatent a des vitesses différentes lorsqu'ils chauffent.

- Bruit de claquement : Il est généralement produit par les composants électroniques de la
plague lorsqu'elle est allumée et éteinte.

- Bruit de sifflement : Il peut se produire en fonction du type de matériau de l'ustensile de
cuisson, lorsqu'une ou plusieurs zones de cuisson fonctionnent & un niveau de puissance
plus élevé.

- Bruit de bourdonnement : Il peut se produire lorsque la fonction Booster est sélectionnée.
Au fur et a mesure que les ustensiles de cuisson atteignent la température sélectionnée et
que la puissance est réduite, ce bruit deviendra pratiquement imperceptible.

- Bruits de sifflement et bourdonnement : Afin de refroidir les composants électroniques,
le ventilateur sera activé lorsque la plaque fonctionne, il est donc normal d'entendre ces
bruits.

Tous ces sons ou bruits sont normaux et n'indiquent pas une erreur ou un mauvais
fonctionnement. Pour plus d'informations, veuillez contacter le Service d'Assistance Technique
officiel de Cecotec.

Allumer la plaque a induction

1. Une fois la plaque a induction branchée, allumez-la.

Pour ce faire, appuyez sur licone tactile marche/arrét (ON/OFF) pendant environ 3 secondes
jusgu'a ce que la plague émette un bip. Tous les écrans afficheront « - » sur le panneau de
contréle, ce quiindique que la plaque a induction est entrée en mode Veille.
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2. Placez un ustensile de cuisson approprié sur le foyer que vous souhaitez utiliser. Assurez-
vous que le fond de l'ustensile et la surface du foyer sont propres et secs.

3. Réglez le niveau de puissance du foyer/de la zone de cuisson.

Avant de régler le niveau de puissance, sélectionnez d'abord le foyer souhaité en appuyant

sur l'icone tactile correspondante (Img. 16). Lorsque vous appuyez sur l'icdne tactile, 'écran

du foyer/de la zone sélectionné(e) clignotera. Vous pourrez alors sélectionner le niveau de

puissance souhaité.

Pour ce faire, faites glisser votre doigt sur le régulateur tactile (Img. 17).

Image 17:
1.  Augmenter le niveau de puissance

Notes:

1. Apres avoir allumé la plaque a induction, celle-ci émettra un bip, tous les écrans
s'allumeront pendant une seconde, indiquant que la plaque est entrée en mode Veille.

2. Siaucune opération n'est effectuée pendant une minute, la plaque a induction émettra un
bip et s'éteindra automatiquement.

3. Pour allumer la plaque a induction, appuyez sur licdne tactile marche/arrét (ON/OFF)
pendant environ 3 secondes. Pour l'éteindre, appuyez a nouveau sur l'icone tactile Marche/
Arrét (ON/OFF).

Le niveau de puissance peut étre réglé de 0 a 9. Le réglage par défaut est le niveau 5.

5. Lécran du foyer sélectionné clignotera pendant le réglage.

Une fois le niveau de puissance sélectionné, l'écran clignotera pendant 5 secondes, puis
s'arrétera de clignoter, confirmant ainsi le réglage.

Arrét de la plaque a induction

1. Appuyez sur licéne du foyer que vous souhaitez éteindre. Eteignez-le en faisant glisser
votre doigt sur le régulateur tactile jusqu'au niveau de puissance 0. Assurez-vous que
« — » est affiché a l'écran.

2. Eteignez la plague 3 induction en appuyant sur bicdne tactile marche/arrét (ON/OFF).

Note : En cas de panne de courant pendant la cuisson, tous les réglages seront annulés.
Note : Le ventilateur de la plaque a induction restera allumé pendant environ une minute apres
avoir éteint l'appareil.

Utilisation de la fonction Booster

La fonction Booster permet d'augmenter la puissance du foyer sélectionné jusqu'a la
puissance maximale pendant 5 minutes. Cette fonction permet de réduire le temps de cuisson
en accélérant le chauffage. Cette fonction est utile, par exemple, pour porter rapidement une
grande quantité d'eau a ébullition.
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Activer la fonction Booster

1. Sélectionnez le foyer dans lequel vous souhaitez activer la fonction Booster.

2. Enappuyant sur l'icéne tactile de la fonction Booster, l'écran affichera « b » et clignotera
pendant 5 secondes jusqu'a ce qu'elle soit activée.

Note:
Une fois le temps de fonctionnement de la fonction Booster écoulé, le foyer reviendra a son
réglage d'origine.

Désactiver la fonction Booster

1. Sélectionnez le foyer sur lequel la fonction est activée et appuyez sur l'icdne tactile de la
fonction Booster.

2. Vous pouvez également annuler la fonction Booster en réglant le niveau de puissance sur
« 0 »a l'aide du régulateur tactile.

Zones flexibles (Flex Zone)

IMPORTANT :

Disponible uniqguement pour les modeles suivants :
EU01_100204_Bolero Squad | 3001 Flex
EUO01_100205_Bolero Squad | 4001 Flex

La fonction Flexible peut étre utilisée comme un seul foyer ou comme deux foyers différents,
selon vos besoins.

La zone Flexible est constituée de deux inductances indépendantes qui peuvent étre controlées
séparément. Si vous déplacez l'ustensile d'un foyer vers la zone flexible, la zone conservera le
méme niveau de puissance que le foyer ol l'ustensile de cuisson était initialement placé (ce
foyer s'éteindra automatiquement).

Attention : Si vous utilisez la zone Flexible comme un seul foyer, veillez a placer l'ustensile de
cuisson au milieu. Si l'ustensile de cuisson est grand, ovale, rectangulaire ou allongé, veillez a
le placer de maniére a ce qu'il recouvre les deux « + », comme indiqué sur l'image 18.

Activer la zone flexible comme un seul foyer ou comme une seule zone de cuisson:

Pour activer une zone flexible en tant que foyer unique, procédez comme suit :

1. Appuyez sur l'icéne de sélection du foyer souhaité.

2. Appuyez sur l'icone tactile de la zone flexible (Flex Zone).

3. Lorsquecefoyerestactivé, l'indicateur correspondants'allumera et la puissance clignotera
; réglez-la a l'aide du régulateur tactile.
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Pour désactiver la zone flexible
Pour désactiver la zone flexible, répétez le méme processus. Lindicateur de la zone flexible
s'éteindra.

Fonction Sécurité enfants

- Cette fonction vous permet de verrouiller les icones tactiles pour éviter toute utilisation
involontaire (par exemple, les enfants qui allument accidentellement les foyers).

- Lorsque vous activez la Sécurité enfants, toutes les icones tactiles seront désactivées, a
l'exception de l'icéne tactile Marche/Arrét (ON/OFF) et de la fonction Sécurité enfants.

Pour verrouiller les icones tactiles
Appuyez sur l'icéne tactile de la fonction Sécurité enfants pendant environ 3 secondes. L'écran
de la minuterie affichera « Lo » et la fonction sera activée.

Pour déverrouiller les icnes tactiles

1. Assurez-vous que la plaque a induction est allumée.

2. Appuyez sur licdne tactile de la fonction Sécurité enfants pendant environ 3 secondes. La
plague émettra un bip et « Lo » disparaitra de l'écran de la minuterie.

3. Toutes les icdnes tactiles de la plaque a induction seront a nouveau activées.

En cas d'urgence, vous pouvez éteindre la plaque a l'aide de l'icone tactile marche/arrét (ON/
OFF).

Note : Si vous éteignez la plaque a induction sans désactiver la fonction Sécurité enfants,
lorsque vous la rallumerez, les icones tactiles seront toujours verrouillées.

Fonction Démarrage/Pause (Stop&Go)

La fonction Démarrage/Pause permet d'arréter le fonctionnement des foyers. Si vous appuyez
a nouveau sur l'icone tactile Démarrage/Pause, la cuisson reprendra et la plaque continuera a
fonctionner avec les derniers réglages.

1. Pour activer la fonction Démarrage/Pause :

Appuyez sur l'icdne tactile Démarrage/Pause et les écrans des foyers activés afficheront « P ».
Tous les réglages seront interrompus et la plaque cessera de fonctionner.

2. Pour désactiver la fonction Démarrage/Pause :

Appuyez a nouveau sur l'icéne de Démarrage/Pause pour reprendre la cuisson. La plaque a
induction continuera alors a fonctionner avec les derniers réglages et « P » disparaitra de tous
les écrans.

Lorsque lafonction Démarrage/Pause est activée, toutes les icones tactiles seront verrouillées,
a l'exception des icdnes Marche/Arrét (ON/OFF) et Démarrage/Pause.

Note : La plaque s'éteindra automatiquement si la fonction Démarrage/Pause reste activée
pendant plus de 10 minutes.
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Utilisation de la minuterie

Cette plaque dispose de deux options différentes de contréle du temps :

- Minuterie : Dans ce cas, la plaque vous préviendra que le compte a rebours est terminé,
mais aucun foyer ne sera désactivé.

- Minuterie:Dans ce cas, le(s) foyer(s) que vous avez sélectionné(s) sera(seront) désactivé(s).

La minuterie peut étre programmée jusqu'a 99 minutes.

Réglages de la minuterie

Si vous n'avez pas sélectionné aucun foyer:

- Appuyez sur l'icéne tactile de la minuterie et la valeur affichée a l'écran clignotera.

- Appuyez a nouveau sur licdne tactile de la minuterie et la valeur du chiffre affichée a
'écran clignotera. Ajustez ensuite le temps a l'aide du régulateur tactile.

- Appuyez a nouveau sur l'icéne tactile de la minuterie et, cette fois, le chiffre des dizaines
affiché a l'écran clignotera. Réglez ensuite le temps du chiffre des dizaines a l'aide du
régulateur tactile.

Note : En appuyant une fois sur l'icone tactile de la minuterie, vous pourrez modifier la valeur
des unités ; en appuyant deux fois, vous pourrez modifier la valeur des dizaines ; en appuyant
une troisieme fois, vous confirmerez le réglage, et ainsi de suite.

- Le compte a rebours commencera lorsque vous confirmerez le réglage. Le temps restant
s'affichera sur l'écran.

- Lorsque le compte a rebours sera terminé, la plague émettra un bip pendant 30 secondes
et l'écran de la minuterie affichera « - - ».

- Vous pouvez appuyer sur n'importe quelle icne tactile pour arréter le signal sonore.

Régler la minuterie

4. Appuyez sur le bouton de sélection du foyer pour lequel vous souhaitez régler la minuterie.
1. Appuyez sur l'icone tactile de la minuterie et la valeur affichée a l'écran clignotera.
2. Réglez ensuite la minuterie :

- Appuyezsurlicdnetactile de laminuterie et la valeur du chiffre affichée a l'écran clignotera.
Ajustez ensuite le temps a l'aide du régulateur tactile.

- Appuyez a nouveau sur l'icone tactile de la minuterie et, cette fois, le chiffre des dizaines
affiché a l'écran clignotera. Réglez ensuite le temps du chiffre des dizaines a laide du
régulateur tactile.

Note : En appuyant une fois sur l'icone tactile de la minuterie, vous pourrez modifier la valeur
des unités ; en appuyant deux fois, vous pourrez modifier la valeur des dizaines ; en appuyant

une troisieme fois, vous confirmerez le réglage, et ainsi de suite.

- Lorsque vous réglez et confirmez le temps, le compte a rebours commencera
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immédiatement. Le temps restant s'affichera sur 'écran.
Note : Dans les foyers / zones de cuisson ol la minuterie est réglée, un point rouge apparaitra
a coté de l'écran du niveau de puissance. Pour afficher le temps restant pour chaque foyer, il
suffit de sélectionner le foyer souhaité.

Note : Lorsque vous réglez la minuterie sur plus d'un(e) foyer/zone de cuisson, l'écran de
la minuterie affichera la valeur la plus basse. Le point rouge du foyer/de la zone de cuisson
correspondant(e) clignotera.

- Lorsque le compte a rebours est terminé, le foyer correspondant s'éteindra
automatiquement.

Note : Le réglage par défaut de la minuterie est de 30 minutes.

Note : Une fois la minuterie réglée, la valeur affichée sur l'écran correspondant clignotera
pendant 5 secondes, puis s'arrétera de clignoter, confirmant le réglage.

Note : Vous pouvez activer le minuteur et la minuterie en méme temps. Si c'est le cas, l'écran
affichera la valeur de temps la plus basse. Si cette valeur est celle du minuteur, le point rouge
de l'écran de la minuterie clignotera. Si ce n'est pas le cas, le point rouge clignotera sur l'écran
du foyer ou de la zone de cuisson correspondant(e).

Note : Si la valeur de la minuterie réglée est affichée a l'écran, vous pouvez appuyer sur l'icéne
tactile de la minuterie pour afficher la valeur réglée.

Détection des petits ustensiles de cuisson

Si le symbole « = » clignote sur bécran de bun(e) des foyers/zones de cuisson, cela signifie

que:

- Vous n'avez pas placé l'ustensile de cuisson correctement.

- Lustensile de cuisson que vous utilisez n'est pas compatible avec la plaque a induction.

- Lustensile de cuisson choisi est trop petit ou n'est pas correctement centré sur le foyer ou
la zone de cuisson.

Note:

1. Sivous ne placez pas un ustensile de cuisson approprié sur le foyer, aucune chaleur ne
sera produite.

2. Llécran s'éteindra automatiquement au bout de 2 minutes si aucun ustensile de cuisson
n'est placé sur un foyer ou une zone de cuisson.

3. Sivous placez sur la plague a induction des ustensiles de cuisson de taille inappropriée
ou non magnétiques (par exemple, en aluminium) ou d'autres petits objets (par exemple,
un couteau, une fourchette, une clé), le foyer ou la zone de cuisson correspondant(e)
s'éteindra au bout d'une minute.
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Témoin de chaleur résiduelle

IMPORTANT :
Faites attention aux surfaces chaudes.
Risque de briilures

- Lorsque la plaque de cuisson est utilisée pendant un certain temps, elle conserve la
chaleur résiduelle aprés son fonctionnement.

- Dans ce cas, l'écran du foyer ou de la zone de cuisson correspondant(e) affichera « H » pour
vous prévenir.

- Lachaleur résiduelle peut également étre utilisée comme fonction d'économie d'énergie :
si vous souhaitez maintenir un ustensile de cuisson au chaud, utilisez le foyer ou la zone
de cuisson encore chaud(e).

Arrét automatique

La plaque a induction comprend une fonction d'arrét automatique de sécurité. Ce systéme de
sécurité est activé lorsque vous oubliez d'éteindre un foyer. Les temps d'arrét automatique par
défaut sont indiqués dans le tableau ci-dessous :

Niveau de puissance 1 2 3 4 5 6 7 8

Temps de fonctionnement par défaut | 8 8 8 4 4 4 2 2
(heures)

Protection contre les surchauffes
Cette plaque est équipée d'un capteur pour contréler la température. En cas de surchauffe, la
plague s'éteindra automatiquement pour éviter tout dysfonctionnement ou accident.

Protection contre les déversements

Cette plague de cuisson est équipée d'un systeme de sécurité qui éteint automatiquement la
plague en cas de renversement de liquide sur le panneau de contréle. Si le panneau de controle
n'est pas séché, tous les controles tactiles cesseront de fonctionner, a l'exception de licéne
tactile Marche/Arrét (ON/OFF) et de la fonction Sécurité enfants.

Avertissement
Les personnes portant un stimulateur cardiaque doivent consulter leur médecin avant
d'utiliser cette plaque a induction.

Recommandations pour la cuisson

Faites attention lorsque vous faites frire, car 'huile et la graisse chauffent tres vite, surtout si
vous utilisez la fonction Booster. A des températures extrémement élevées, U'huile et la graisse
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peuvent s'enflammer, ce qui présente un risque d'incendie grave.

Conseils

- Lorsque les aliments commencent a bouillir, réduisez la puissance.

- Lutilisation d'un couvercle permet de réduire le temps de cuisson et d'économiser de
l'énergie grace a la rétention de la chaleur. Réduisez la quantité de liquide ou de graisse
pour réduire le temps de cuisson.

- Commencez la cuisson sur un réglage élevé et réduisez le réglage au fur et a mesure que
les aliments chauffent.

Mijoter et cuire du riz

- Le mijotage se produit en dessous du point d'ébullition, a environ 85 °C. Il convient a la
préparation de certaines soupes et de certains rago(ts, car il rehausse les saveurs sans
trop cuire les aliments. Il doit également étre utilisé pour la cuisson des sauces a base
d'ceufs et des sauces épaisses a base de farine.

- Certaines recettes peuvent nécessiter un réglage plus élevé que le minimum pour que les
aliments cuisent correctement dans le temps recommandé.

Steaks

Pour la cuisson de steaks juteux et savoureux :

1. Laissez la viande reposer a température ambiante pendant environ 20 minutes avant de
la faire cuire.

2. Préchauffez une poéle a fond épais.

3. Badigeonnez les deux cotés du filet d'huile. Versez une petite quantité d'huile dans la poéle
chaude et placez la viande.

4. Ne retournez le steak qu'une seule fois pendant la cuisson. Le temps de cuisson exact
dépendra de 'épaisseur du filet et de votre go(t. Le temps peut varier de 2 a 8 minutes par
coté. Appuyez sur le filet pour mesurer le degré de cuisson ; plus le filet est ferme, plus il
est cuit.

5. Laissez le steak reposer sur une assiette chaude pendant quelques minutes pour éviter
qu'il ne se ramollisse avant de le servir.

Faire sauter

1. Choisissez un wok a fond plat compatible avec la plaque ou une grande poéle.

2. Préparez tous les ingrédients. Faire sauter est rapide. Si vous allez cuisiner de grandes
quantités d'aliments, faites-les cuire en petites quantités.

3. Préchauffez brievement l'ustensile et ajoutez deux cuilléres a soupe d'huile.
Faites d'abord cuire la viande, mettez-la de coté et gardez-la au chaud.

5. Faites sauter les légumes. Lorsque les légumes sont chauds mais encore croquants,
baissez la puissance du foyer, remettez la viande dans la poéle et ajoutez de la sauce.

6. Remuez doucement les ingrédients pour les réchauffer.

7. Servez-les immédiatement.
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Réglage du niveau de puissance

Les réglages suivants sont donnés a titre indicatif. Le réglage exact dépendra de plusieurs
facteurs, tels que les ustensiles de cuisson et la quantité que vous cuisinez. Testez la plaque
pour trouver les réglages qui vous conviennent le mieux.

Réglage du niveau Utilisation
de puissance

FRANCAIS

- Pour éviter d'endommager la surface du verre, faites tres attention lorsque vous enlevez
des substances chaudes.

- Les aliments sucrés (gelées, bonbons, sirops) ou les plastiques fondus peuvent
endommager la surface de la plaque. Faites attention lorsque vous nettoyez des taches
d'aliments chauds.

Conseils et recommandations

1-2 - Chauffer légerement de petites quantités d'aliments

- Faire fondre le chocolat, le beurre et les aliments qui brilent
rapidement

- Mijoter

- Chauffer progressivement

3-4 - Réchauffer
- Cuire rapidement
- Cuireleriz
5-6 - Faire des pancakes
7-8 - Faire sauter

- Cuire des pates

9 - Faire sauter

- Faire dorer

- Porter les soupes a ébullition
- Faire bouillir l'eau

5. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Nettoyage et entretien
Important : Avant d'effectuer toute opération d'entretien ou de nettoyage, débranchez la
plague de l'alimentation électrique et assurez-vous qu'elle est complétement refroidie.

Nettoyage de la plaque

- Siun liquide s'est renversé, nettoyez-le des que possible. Assurez-vous toujours que la
plague est complétement refroidie avant de la nettoyer.

- Utilisez un chiffon doux ou du papier absorbant. Si le déversement a séché, vous devrez
utiliser un produit de nettoyage spécifique.

- N'utilisez pas de produits nettoyants abrasifs qui pourraient endommager la plaque.

Dommages causés par les déversements de sucre et de plastique fondu
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Saleté Nettoyage Notes
Saleté habituelle sur | 1. Débranchez le cable de la Lorsque la plaque de cuisson est
le verre (empreintes prise de courant. éteinte, aucun avertissement ne
digitales, marques, 2. Utilisez un produit nettoyant | signale que la surface est chaude,
taches de nourriture, pour plaques de cuisson mais cela ne signifie pas qu'elle ne
etc.). lorsque le verre est encore l'est pas. Faites bien attention.
trempé (mais pas chaud). - Les éponges a récurer, certains
3. Rincez l'appareil et séchez tampons a récurer en nylon et
le verre a l'aide d'un chiffon les produits de nettoyage forts
propre ou du papier essuie- peuvent rayer le verre. Lisez
tout. toujours l'étiquette pour vérifier
4. Allumez la plaque a sivotre nettoyant ou votre
induction. éponge a récurer est approprié.
- Ne laissez jamais de résidus
de nettoyage sur la plaque de
cuisson : le verre pourrait étre
taché.
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Déversement de Retirez-les immédiatement Enlevez les taches des aliments
produits sucrés sur a l'aide d'une spatule ou d'un fondus et sucrés renversés des
le verre. racloir adapté aux plaques que possible. Sivous les laissez
a induction, mais faites bien refroidir sur le verre, elles peuvent
attention aux surfaces chaudes | étre difficiles a enlever ou méme
des foyers/zones de cuisson : endommager définitivement la
1. Débranchez le cable de la surface du verre.
prise de courant. Risque de coupure : lorsque le
2. Tenezle grattoiraunangle | couvercle de sécurité est rétracté,
de 30° et raclez la saleté ou | la lame du racloir peut étre
le produit renversé vers une | tranchante. Utilisez-le avec une
zone froide de la plaque. extréme prudence et rangez-le
3. Essuyez tout produit toujours en sécurité et hors de
renversé avec un chiffon ou | portée des enfants.
du papier essuie-tout.
Déversements sur 1. Débranchez le cable de la
les contrbdles tactiles. prise de courant. La plaque a induction peut émettre
2. Essuyez le déversement. un signal sonore et s'éteindre, et
3. Nettoyez les icdnes tactiles | les icones tactiles peuvent ne pas
avec une éponge ou un fonctionner si elles sont mouillées.
chiffon propre et humide. Veillez a sécher les icdnes tactiles
4. Séchez completement la avant d'allumer de nouveau la
zone avec du papier essuie- | plaque a induction.
tout.
5. Allumez la plaque a
induction.

6. RESOLUTION DE PROBLEMES

1. Laplaque nerecoit pas de courant électrique :
- Vérifiez s'ily a eu une panne de courant.

- Vérifiez que la plaque est correctement connectée au réseau électrique.
- Le compte a rebours est terminé.
- La fonction d'arrét automatique a été activée parce que le temps de cuisson maximum a

été dépassé.

- La protection contre les déversements a été activée.
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2. Lesicones tactiles ne fonctionnent pas :

- Lafonction Sécurité enfants a été activée.

- La protection contre les déversements a été activée.

- Ilsepeutgu'ily ait une légere pellicule d'eau sur les boutons ou que vous utilisiez le bout de
votre doigt pour appuyer sur les boutons. Assurez-vous que la zone de contréle tactile est
seche et utilisez le bout de votre doigt lorsque vous appuyez sur les boutons.

3. Lorsque la cuisson est terminée, le symbole « H » apparait sur l'écran pour le foyer/la
zone de cuisson utilisé(e)

Ceci est normal. La plaque vous avertit que la surface est encore chaude. Ce symbole

continuera a s'afficher jusqu'a ce que la surface soit suffisamment froide pour étre touchée.

4. Apreés avoir éteint la plaque, le ventilateur continuera a fonctionner pendant un
certain temps
Cela est normal, sa fonction est de refroidir la plaque.

5. Certains ustensiles de cuisson peuvent émettre des bruits étranges lorsqu'ils sont
chauffés

Cela est normal, c'est le bruit des bobines d'induction lorsqu'elles fonctionnent.

6. Leverreestrayé.

- Vous avez utilisé des ustensiles de cuisson inappropriés.

- Vous avez utilisé d'éponges a récurer ou de produits de nettoyage abrasifs.

7. La résistance de la plaque s'allume et s'éteint alternativement pendant le
fonctionnement:

Ce phénomene est normal et se produit sur toutes le plaques.

- Sivous avez sélectionné le niveau de puissance le plus élevé, la résistance restera allumée
pendant un certain temps, puis s'allumera et s'éteindra alternativement.

- Sivous avez choisi un niveau de puissance inférieur, la résistance s'allumera et s'éteindra
alternativement depuis le début.

8. Llindicateur du niveau de puissance de cuisson s'allume, mais le processus de
chauffage ne démarre pas :

- Température élevée de la plaque a induction.

- Leventilateur est défectueux.

- Lacarte d'alimentation est endommagée.

Codes d'erreur
Si une anomalie se produit, la plaque a induction affichera les codes d'erreur correspondants :
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Milieu (C) 280 300 4240 799,5 193,7
Arriere (A) 160 180 1500 283,8 188,6

Référence: EU01_100204

Produit : Bolero Squad 1 3001 Flex
Foyers : 3 foyers (ou une zone Flex)
Tension de l'alimentation : 220-240 V~ ou 380-415V 3N~, 50-60 Hz

Codes d'erreur Possibles causes Solution
E1/E2 Tension d'alimentation anormale. Vérifiez l'alimentation électrique.
Apres avoir vérifié que 'alimentation
électrique est normale, rebranchez la
plaque.
£3 La température du capteur du L'ustensile de cuisson que vous utilisez
transistor IGBT est trop élevée. ne peut pas étre vide, il doit contenir un
liquide ou de la nourriture.
€S La température du capteur de IGBT | Veuillez redémarrer la plaque lorsqu'elle
est trop élevée. a refroidi.

Si un autre code d'erreur non mentionné ici s'affiche sur l'écran, éteignez la plaque de cuisson
et contactez le Service d'Assistance Technique de Cecotec.

Note :

- Ces consignes sont destinées a des techniciens qualifiés, n'essayez pas de les réaliser si
vous ne disposez pas de la formation et des connaissances nécessaires, car tout dommage

causé par une réparation incorrecte annulera la garantie.

- N'essayez pas de démonter l'appareil vous-méme pour éviter d'endommager la plaque a

induction.

7. SPECIFICATIONS TECHNIQUES
Référence: EU01_100203

Produit : Bolero Squad 1 3001

Foyers: 3 foyers

Tension de l'alimentation : 220-240 V~ ou 380-415V 3N~, 50-60 Hz

Puissance électrique installée : 6600 W

Dimensions du produit: 590 x 520 x 56 mm
Dimensions de l'encastrement : 555 x 495 mm
Consommation d'énergie par foyer calculée par kg (EC

cuisson électrigue:

Consommation d'énergie de la plaque a induction calculée par kg (EC

plaque a induction:

):189,2/193,7/188,6 Wh/Kg

):190,5 Wh/kg

Puissance électrique installée : 6600 W

Dimensions du produit: 590 x 520 x 56 mm

Dimensions de l'encastrement : 555 x 495 mm

Taille du foyer/de la zone de cuisson non circulaire : 400*190 mm
Consommation d'énergie par foyer calculée par kg (EC
Wh/Kg

Consommation d'énergie de la plague a induction calculée par kg (EC

cuisson électrique:

plague a induction

) : 191,2/196,8/196,2/188,6

):193,2 Wh/kg

Foyers Taille du Diametre des | Quantité d'eau | Consommation | Consommation
(zones) foyer /de | ustensiles de m_, (g d'énergie de d'énergie de
lazonede | cuisson (mm) lessai €, (Wh) | lessaiparkg
cuisson d'eau (Wh/Kg)
(mm)
Avant (B) 180 180 1500 290,5 189,2
132 | BOLERO SQUAD | 3001/ BOLERO SQUAD | 3001 FLEX/ BOLERO SQUAD | 4001 FLEX

Foyers Taille du Diametre des | Quantité d'eau | Consommation | Consommation
(zones) foyer /de | ustensiles de m_ (g) d'énergie de d'énergie de
la zone de | cuisson (mm) lessai E_, (Wh) l'essai par kg
cuisson d'eau (Wh/Kg)
(mm)
Arriere 180 180 1500 286,7 191,2
gauche (A)
Milieu - 210 2050 403,5 196,8
gauche (B)
Avant 180 150 1030 2021 196,2
gauche (C)
Droite (D) 280 300 4240 799,5 188,6

Référence: EU01_100205
Produit : Bolero Squad | 4001 Flex

Foyers : 3 foyers (ou une zone Flex)
Tension de l'alimentation : 220-240 V~ ou 380-415V 3N~, 50-60 Hz
Puissance électrique installée : 7200 W

Dimensions du produit: 590 x 520 x 56 mm

Dimensions de 'encastrement : 555 x 495 mm

Taille du foyer/de la zone de cuisson non circulaire : 380*180 mm / 380*180 mm
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Consommation d'énergie par foyer calculée par kg (EC

96,8/187,9 Wh/Kg

Consommation d'énergie de la plaque a induction calculée par kg (ECp

cuisson électrique

laque a induction

):191,2/196,8/196,2/193,7/1

):193,8 Wh/kg

Foyers Taille du Diametre des | Quantité d'eau | Consommation | Consommation
(zones) foyer /de | ustensiles de m_, (g d'énergie de d'énergie de
la zone de | cuisson (mm) lessai E_, (Wh) l'essai par kg
cuisson d'eau (Wh/Kg)
(mm)
Arriere 180 180 1500 286,7 191,2
gauche (A)
Milieu - 210 2050 403,5 196,8
gauche (B)
Avant 180 150 1030 202, 196,2
gauche (C)
Arriere 180 180 1500 290,5 193,7
droit
(D)
Milieu - 210 2050 403,5 196,8
droite (E)
Avant droit 180 150 1030 193,5 1879
(F)

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans notification préalable afin
d'améliorer la qualité du produit.
Produit fabriqué en Chine | Concu en Espagne

8. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

le produit et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets

municipaux. Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez retirer

les piles ou batteries et les apporter a un point de collecte désigné par les

autorités locales.

Pour obtenir des informations détaillées sur la maniere la plus adéquate de
vous défaire devos appareils électriques et électroniques et/ou des batteries correspondantes,
vous devez contacter les autorités locales.

X Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur,
|
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Le respect des directives susmentionnées contribuera a la protection de l'environnement.

9. GARANTIE ET SAV

Cecotec est responsable envers lutilisateur final ou le consommateur de tout défaut de
conformité existant au moment de la livraison du produit dans les termes, conditions et délais
établis par la réglementation applicable.

ILest recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel qualifié.

Sivous détectez un incident ou un probléme avec le produit, vous devez contacter le Service
Apres-Vente officiel de Cecotec au +34 9 63 21 07 28.

10. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans 'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Modell: EU01_100203_Bolero Squad | 3001

Abb.1

1. Kochfeld 1300/1500 W
2. Kochfeld 1900/2200 W
3. Kochfeld 2300/3000 W
4. (Glasplatte

5. Bedienfeld

Abb. 2. (Bedienfeld)

No vk ®wDNR

Symbol fur die Auswahl der Kochzone
Booster-Funktion Symbol
Start/Pause-Symbol

Timer-Symbol

Schieberegler Zeit/Leistungsstufe
Symbol fir die Kindersicherung
Ein-/Aus-Symbol (ON/OFF)

Modell: EU01_100204_Bolero Squad | 3001 Flex

Abb.3.

1. Kochfeld 1300/1500 W

2. Kochfeld 1900/2200 W

3. 3000/3600 W flexible Kochzone (Flex Zone)
4. Kochfeld 2300/3000 W

5. Glasplatte

6. Bedienfeld

Abb. 4. (Bedienfeld)

© N VR WN R

Symbol fur die Auswahl der Kochzone
Booster-Funktion Symbol

Start/Pause-Symbol

Timer-Symbol

Symbol fir die Auswahl der Flexzone (Flexzone)
Schieberegler Zeit/Leistungsstufe

Symbol fur die Kindersicherung
Ein-/Aus-Symbol (ON/OFF)
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Modell: EU01_100205_Bolero Squad | 4001 Flex

Abb.5

O N UVRE WM

Kochfeld 1300/1500 W

3000/3600 W flexible Kochzone (Flex Zone)
Kochfeld 1900/2200 W

Bedienfeld

Kochfeld 1300/1500 W

3000/3600 W flexible Kochzone (Flex Zone)
Glasplatte

Kochfeld 1900/2200 W

Abb. 6. (Bedienfeld)

Lo NOU R WNR

Symbol fir die Auswahl der Kochzone
Booster-Funktion Symbol

Start/Pause-Symbol

Timer-Symbol

Symbol fiir die Auswahl der Linke Flexzone (Flexzone)
Schieberegler Zeit/Leistungsstufe

Symbol fur die Auswahl der Rechte Flexzone (Flexzone)
Symbol fur die Kindersicherungsfunktion
Ein-/Aus-Symbol (ON/OFF)

HINWEIS:
Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und entsprechen
moglicherweise nicht genau dem Gerat.

2.VOR DEM GEBRAUCH

Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschiitzt bleibt. Nehmen
Sie das Gerat aus der Verpackung und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort auf, damit das Gerat nicht beschadigt
wird, wenn Sie es spater transportieren muissen. Wenn Sie die Originalverpackung
entsorgen mochten, stellen Sie sicher, dass alle Artikel wiederverwerten.

Prifen Sie, ob die Lieferung vollstandig und in gutem Zustand ist. Wenn die Lieferung
fehlt oder nicht in gutem Zustand ist, kontaktieren Sie den technischen Kundendienst von
Cecotec.

Vollstandiger Inhalt

Induktionskochfeld
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- Bedienungsanleitung
- Dichtung
- Befestigungssatz: Halterungen und Schrauben (je nach Kochfeldmodell)

3. MONTAGE

Vor dem Einbau des Induktionskochfeldes

- Vergewissern Sie sich, dass die Arbeitsflache, auf der das Kochfeld installiert werden
soll, eben ist, den Platzanforderungen entspricht und aus einem hitzebestandigen und
isolierenden Material besteht.

- Wenn Sie das Induktionskochfeld Uber einem Backofen installieren, muss der Backofen mit
einem LUfter ausgestattet sein.

- Der Einbau muss allen Sicherheitsanforderungen und den geltenden Vorschriften und
Bestimmungen entsprechen.

- Die Hauptverdrahtung ist mit einem geeigneten Trennschalter ausgestattet, der
eine vollstandige Trennung vom Stromnetz ermdéglicht und der gemaf? den ortlichen
Verkabelungsregeln und -vorschriften installiert und angebracht wurde.

- Die Hauptverkabelung ist mit einem geeigneten Trennschalter ausgestattet, der
eine vollstandige Trennung vom Stromnetz ermdglicht und der gemafd den ortlichen
Verkabelungsvorschriften installiert und angebracht wurde.

- Bei Zweifeln Uber die Installation wenden Sie sich bitte an die 6rtlichen Behérden und die
geltenden Vorschriften.

- Verwenden Sie hitzebestandige und leicht zu reinigende Oberflachen (z. B. Keramikfliesen)
fur die Wande rund um das Kochfeld.

Achtung:

- Es wird empfohlen, dass das Induktionskochfeld von qualifiziertem Personal oder
Technikern installiert wird. Sie sollten die Installation nicht selbst vornehmen.

- Stellen Sie das Induktionskochfeld niemals direkt tiber einem Geschirrspuler, Kiihlschrank,
Gefrierschrank, einer Waschmaschine oder einem Waschetrockner auf, da Feuchtigkeit die
Elektronik des Kochfeldes beschadigen kann.

- DaslInduktionskochfeld muss soangebrachtwerden, dass eine bessere Warmeabstrahlung
gewahrleistet ist, um optimale Ergebnisse zu erzielen.

- Die Wand und der Bereich oberhalb der Arbeitsflache miissen der Hitze standhalten.

- Um Beschadigungen zu vermeiden und eine korrekte Befestigung zu gewahrleisten,
empfehlen wir, das Induktionskochfeld mit einer Dichtung oder einem hitzebestandigen
Kleber abzudichten.

- Verwenden Sie keinen Dampfreiniger.

WICHTIG:
Die Installation und der Anschluss des Gerats missen den geltenden Vorschriften entsprechen.
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Uberpriifen Sie das Gerat nach dem Auspacken auf sichtbare Schaden. Wenn es beim Transport
beschadigt wurde, diirfen Sie es nicht verwenden. Kontaktieren Sie den offiziellen Technischen
Kundendienst von Cecotec.

- Schneiden Sie die Arbeitsplatte, in die das Kochfeld eingebaut werden soll, gemafd den in
der Tabelle unten und in Abbildung 7 angegebenen Mafien aus.

Modell L (mm) W (mm) [H(mm) [ D A (mm) B (mm) X (mm)
(mm)

Fur alle Modelle: | 590 520 56 52 555+5 | 495+5 Minimum

EU01.100203 -0 -0 50

EU01.100204
EU01.100205

Legende Abbildung 7:
1. Dichtung

- Firden Einbau und die Benutzung muss ein Mindestabstand von 5 cm um das Loch herum
eingehalten werden.

- Achten Sie darauf, dass die Dicke der Arbeitsplatte mindestens 30 mm betragt. Wahlen
Sie eine Arbeitsplatte aus hitzebestandigem und isolierendem Material (Holz und &hnliche
faserige oder hygroskopische Materialien sollten nicht als Arbeitsplattenmaterial
verwendet werden, es sei denn, sie sind lackiert), um Stromschlage oder Verformungen
durch die Warmestrahlung des Kochfeldes zu vermeiden.

Hinweis:
Der Sicherheitsabstand zwischen den Seiten des Kochfeldes und den Innenflachen der
Arbeitsplatte muss mindestens 3 mm betragen.

der Luftein- und -auslass nicht blockiert ist. Priifen Sie, ob das Induktionskochfeld

2 - Vergewissern Sie sich, dass das Kochfeld ausreichend beluftetist und dass
ordnungsgemafs funktioniert.

HINWEIS: Der Sicherheitsabstand zwischen dem Induktionskochfeld und der dariber
befindlichen Dunstabzugshaube muss den Empfehlungen des Haubenherstellers entsprechen.
Bei fehlenden Hinweisen muss ein Mindestabstand von 760 mm eingehalten werden (Abb. 8).
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A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 mm Mindestens 50 mm | Mindestens 20 mm | Lufteinlass Luftauslass 5
mm

Installation der Dichtung
Bevor Sie das Induktionskochfeld in die Kochfelddffnung einbauen, legen Sie die mit dem Gerat
gelieferte Dichtung auf die Unterseite des Kochfeldes.

Bauen Sie das Induktionskochfeld nicht ohne die Dichtung ein!

Die Dichtung muss wie folgt auf dem Induktionskochfeld angebracht werden: Abb. 9

- Entfernen Sie die Schutzfolie von der Dichtung.

- Kleben Sie dann die Dichtung auf den Boden des Induktionskochfeldes, neben den Rand
des Glases.

- Die Dichtung muss entlang der gesamten Kante des Kochfeldes befestigt werden und darf
sich an den Ecken nicht Uberlappen.

- Achten Sie beim Einbau der Dichtung darauf, dass das Kochfeld nicht mit scharfen
Gegenstanden in Berthrung kommt.

Montage der Befestigungswinkel.

Vor der Montage der Befestigungswinkel:

Das Gerat muss auf einer stabilen, glatten Oberflache aufgestellt werden (Sie kénnen die
Verpackung selbst verwenden). Uben Sie keinen Druck auf das Bedienfeld des Kochfeldes aus.

Installations-Kit
Zu jedem Produkt gehort ein Montagesatz mit Befestigungswinkeln und Schrauben.

Anbringung der Befestigungswinkel am Induktionskochfeld

Stecken Sie die Befestigungswinkel in die Schlitze auf beiden Seiten des Induktionskochfeldes.
Befestigen Sie die Befestigungswinkel mit einer Schraube am Kochfeld und setzen Sie dann
das Induktionskochfeld in die Kochfeldéffnung ein (Abb. 10).

Befestigung des Induktionskochfelds an der Arbeitsplatte
Setzen Sie das Induktionskochfeld in die Arbeitsplattentffnung ein und befestigen Sie es mit
den vorinstallierten Befestigungswinkeln (Abb. 11).

Anschluss des Kochfelds an das Stromnetz

- Das Induktionskochfeld muss von einer entsprechend qualifizierten Person an das
Stromnetz angeschlossen werden.

- Bevor Sie das Kochfeld an das Stromnetz anschlief3en, Uberprifen Sie, ob:
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1. Die Hausinstallation ist fur die vom Induktionskochfeld aufgenommene Leistung geeignet.

2. Die Netzspannung entspricht der auf dem Typenschild des Produkts angegebenen
Spannung.

- Das mit dem Induktionskochfeld gelieferte Netzkabel ist fur die auf dem Produktetikett
angegebene spezifische Belastung ausgelegt.

- Verwenden Sie beim Anschluss des Kochfeldes an das Stromnetz keine Adapter,
Reduzierstiicke oder Abzweigvorrichtungen, da diese zu Uberhitzung oder Brand fiihren
kénnen.

- Der Stromkabel darf nicht mit heifRen Teilen in Berlihrung kommen und muss so verlegt
werden, dass seine Temperatur nie 75°C Ubersteigt.

- Der Anschluss an das Stromnetz muss den geltenden Vorschriften entsprechen.

Hinweis

Priifen Sie mit einem Elektriker, ob die Hausinstallation ohne Anderungen geeignet ist.
Jegliche Anderungen sollten nur von einem qualifizierten Elektriker durchgefiihrt werden.
Die Stromversorgung muss gemafs der einschlagigen Norm angeschlossen werden. Die
Verbindungsmethode ist in Abb. 12 dargestellt.

Legende Abbildung 12:
1. Eingangsstrom

2. Phase L2 (schwarzes Kabel)

3.  Phase L1 (braunes Kabel)

4. Neutral N2 (graues Kabel)

5. Neutral N1 (blauer Draht)

6. Schutzerdungskabel (griin-gelb)
7. Stromkabel

8.  Anschlusskaste

9. Induktionskochfeld

Wenn das Kabel des Induktionskochfeldes beschadigt ist, muss es durch Cecotec, den
Handler oder ahnlich qualifizierte Personen ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.
Wird das Gerat direkt an das Stromnetz angeschlossen, muss ein einpoliger
Fehlerstromschutzschalter mit einem Mindestkontaktabstand von 3 mm installiert
werden.

Die fur die Installation verantwortliche Person muss sich vergewissern, dass ein korrekter
elektrischer Anschluss hergestellt wurde und die Sicherheitsvorschriften eingehalten
werden.

Das Kabel darf nicht geknickt oder gedrtickt werden.

Uberpriifen Sie das Kabel regelméfiig auf Schaden.
Dasgelb/griineKabeldesStromversorgungskabelsmussandenStromversorgungsklemmen
und geerdet werden.
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- Cecotec haftet nicht fir Unfalle, die durch die Verwendung eines nicht geerdeten oder
nicht ordnungsgemaf? geerdeten Gerats entstehen.

- Wenn das Gerat Uber eine Steckdose verfligt, muss es so installiert werden, dass die
Steckdose zuganglich ist.

Hinweis:
Die Bodenflache und das Netzkabel des Induktionskochfeldes dirfen nach dem Einbau nicht
zuganglich sein.

Hinweis

- Das Induktionskochfeld muss von qualifiziertem Personal oder Technikern installiert
werden. Installieren Sie das Kochfeld nicht selbst.

- Das Kochfeld muss so installiert werden, dass eine bessere Warmeabstrahlung
gewahrleistet ist, um seine Leistung zu steigern.

- Die Wand und der Bereich oberhalb des Kochfeldes miissen hitzebestandig sein.

- Dieses Induktionskochfeld darf nur an ein Stromnetz mit einem Widerstand von weniger
als 0,427 Ohm angeschlossen werden. Wenden Sie sich bei Bedarf an einen qualifizierten
Elektriker.

Hinweis:
Einige Modelle enthalten ein Netzkabel mit Stecker. Sie kdnnen ihn also direkt an die Steckdose
anschlief3en. Ziehen Sie den Netzstecker, wenn das Gerat nicht benutzt wird.

Nach dem Einbau des Induktionskochfeldes

- Der Stromkabel darf nicht durch Schranktiiren oder Unterschubladen zuganglich sein.

- Vergewissern Sie sich, dass eine ausreichende Frischluftzufuhr von der Aufdenseite des
Schranks zum Boden des Kochfelds besteht.

- Wenn das Kochfeld Uber einer Schublade oder einem Schrank installiert wird, missen Sie
eine Warmeschutzbarriere unter dem Boden der Platte anbringen.

- Der Trennschalter muss flr den Benutzer leicht zuganglich sein.

4. BEDIENUNG

Beriihrungssteuerung (Steuerfeld)

- Das Steuerfeld reagiert auf Berlihrung, so dass kein Druck erforderlich ist.

- Benutzen Sie die Fingerflache, nicht die Spitze.

- Sie horen jedes Mal einen Piepton, wenn der Ausweis Ihren Finger erkennt.

- Achten Sie darauf, dass das Steuerfeld immer sauber und trocken sind und dass kein
Gegenstand (z. B. ein Utensil oder ein Tuch) sie verdeckt. Schon ein diinner Wassertropfen
kann die Bedienung des Steuerfeldes erschweren.
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Auswahl der geeigneten Kiichengerate

- Verwenden Sie nur Kochgeschirr mit einem flr Induktionskochfelder geeigneten Boden.

- Achten Sie auf das Induktionssymbol auf der Verpackung oder auf der Unterseite des
Kochgeschirrs.

Ob lhr Kochgeschirr geeignet ist, kdnnen Sie mit einem Magnettest Uberpriifen. Bewegen

Sie einen Magneten in Richtung des Bodens des Kochgeschirrs. Wenn das Kochgeschirr sie

anzieht, bedeutet dies, dass es fur das Induktionskochfeld geeignet ist. Wenn Sie keinen

Magneten haben:

1. (Gief3en Sie etwas Wasser in das zu prifendes Kochgeschirr und stellen Sie es auf eine der
Kochzonen.

2. Wenn die Anzeige nicht blinkt und das Wasser erhitzt wird, ist das Kochgeschirr geeignet.

Kochgeschirr aus den folgenden Materialien ist nicht geeignet: reiner Edelstahl, Aluminium

oder Kupfer ohne Magnetboden, Glas, Holz, Porzellan, Keramik und Steingut.

- Verwenden Sie kein Kochgeschirr mit gezackten Kanten oder einem gewdlbten Boden
(Abb. 13).

- Achten Sie darauf, dass der Boden des Kochgeschirrs glatt ist, flach auf dem Glas aufliegt
und die gleiche Grofde wie die Kochzone hat. Verwenden Sie Kochgeschirr mit einem
Durchmesser, der dem Durchmesser der ausgewahlten Flache entspricht. Die Verwendung
eines etwas breiteren Kochgeschirrs erhoht die Effizienz der eingesetzten Energie. Die
Verwendung eines kleineren Kochgeschirr beeintrachtigt die Effizienz. Setzen Sie das
Kochgeschirr immer mittig in die Kochzone (Abb. 14).

- Heben Sie Kiichenutensil immer vom Induktionskochfeld ab, schieben Sie es nicht, denn es
kénnte das Glas zerkratzen (Abb. 15).

- Die Kochzonen passen sich bis zu einem gewissen Grad automatisch an den
Durchmesser des Kochgeschirrs an. Der Boden des Kochgeschirrs muss jedoch einen
Mindestdurchmesser haben, der der entsprechenden Kochzone entspricht. Um die beste
Leistung lhres Induktionskochfeldes zu erzielen, stellen Sie das Kochgeschirr in die Mitte
der Kochzone.

- Topfe und Pfannen aus den folgenden Materialien sind nicht geeignet: reiner Edelstahl,
Aluminium oder Kupfer ohne Magnetboden, Glas, Holz, Porzellan, Keramik und Steingut.

- Die Induktionskochfelder sind aus Glaskeramik gefertigt. Die Hitze kommt von einer
magnetischen Induktionsspule, die die Pfanne direkt erwarmt und nicht die Kochflache.
Die Warme des Kochgefafies wird auf das Kochgut Ubertragen.

- VerwendenSienurMetallpfannen,diespeziellflirdieVerwendungaufinduktionskochfeldern
konzipiert wurden. Stellen Sie keine Kunststoff- oder Aluminiumbehalter auf die Oberflache
des Induktionskochfeldes, da sie heif3 sein kdnnen.

- Das Induktionskochfeld darf ein Kochgefafd mit einem Durchmesser von weniger als 140
mm nicht erkennen.

- Verwenden Sie kein Geschirr mit konkavem oder konvexem Boden.
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Empfohlene Gréf3e der Kochgefafie

Die Kochzonen sind abgegrenzt und passen sich automatisch an den Durchmesser des
Kochgeschirrs an. Versuchen Sie jedoch, den Durchmesser des Kochgefafdes so genau wie
moglich an den Durchmesser der Kochzone anzupassen. Um das Induktionskochfeld optimal
nutzen zu kénnen, stellen Sie das Kochgefafs in die Mitte der Kochzone.

Durchmesser des Bodens der Kochgefafde:

Kochzone Minimum (mm) Maximum (mm)
160 mm 140 160

180 mm 140 180

280 mm 230 280

Flexzone 200 380 x 200

Informationen iiber Induktionsherde

Induktionskochen ist eine sichere, fortschrittliche, effiziente und wirtschaftliche

Kochtechnologie. Es arbeitet mit einem elektromagnetischen Feld, das, wenn es mit einem

geeigneten Behalter in BerlUhrung kommt, den Behalter erhitzt und die Lebensmittel garen

lasst. Obwohldas Glas keine direkte Warme erzeugen kann, wird die Oberflache des Kochfeldes
durch die Erwarmung des Behalters selbst erwarmt.

Das Induktionskochfeld gibt ein ungewohnliches Gerdusch ab. Bedeutet dies, dass es defekt

ist?

- Knistern: Diese Gerausche konnen je nach Art des Materials, aus dem die verwendeten
Behalter bestehen, auftreten. Der Boden von Topfen und Pfannen besteht aus
verschiedenen Materialien, die sich beim Erhitzen unterschiedlich stark ausdehnen.

- Klicks: Sie werden in der Regel von den elektronischen Bauteilen der Platine erzeugt, wenn
diese ein- und ausgeschaltet wird.

- Pfeifen: Sie kdnnen je nach Art des Gefafdmaterials auftreten, wenn eine oder mehrere
Kochzonen mit einer hdheren Leistungsstufe arbeiten.

- Brummen: Sie kénnen auftreten, wenn die Boost-Funktion ausgewahlt ist. Wenn die
Gefafde die gewahlte Temperatur erreichen und die Leistung reduziert wird, werden diese
Gerausche praktisch unhorbar.

- Pfeifen und Brummen: Um die elektronischen Komponenten zu kiihlen, wird der Lifter
aktiviert, wahrend das Board lauft, daher sind diese Gerausche normal.

Alle diese Tone oder Gerausche sind normal und deuten nicht auf einen Fehler hin. Flr weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an den offiziellen technischen Kundendienst von Cecotec.

Einschaltung des Induktionskochfeldes
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1. Nach dem Anschluss an das Stromnetz schalten Sie das Induktionskochfeld ein.

Halten Sie dazu das Touch-Symbol ,ON/OFF" etwa 3 Sekunden lang gedrlckt, bis das Kochfeld

einen Piepton abgibt. Auf dem Bedienfeld wird auf allen Anzeigen «—» angezeigt, was bedeutet,

dass das Induktionskochfeld in den Standby-Modus Ubergegangen ist.

2. Stellen Sie ein geeignetes Kochgeschirr auf die zu verwendende Kochzone. Vergewissern
Sie sich, dass die Unterseite des Kochgeschirrs und die Oberflache der Kochzone sauber
und trocken sind.

3. Stellen Sie die Leistungsstufe der Kochzone ein.

Bevor Sie die Leistungsstufe einstellen, wahlen Sie zunachst die gewlinschte Kochzone aus,

indem Sie auf das entsprechende Touch-Symbol driicken (Abb. 16). Wenn Sie das Symbol

dricken, blinkt die Anzeige der ausgewahlten Zone. Sie kdnnen dann die gewlinschte

Leistungsstufe auswahlen.

Schieben Sie dazu Ihren Finger (iber den Schieberegler (Abb. 17).

Legende Abbildung 17:
1. Leistungsstufe erhdhen.

Hinweise:

1. Beim Einschalten des Induktionskochfelds ertont ein Signalton und alle Anzeigen
leuchten eine Sekunde lang auf, um anzuzeigen, dass das Kochfeld in den Standby-Modus
Ubergegangen ist.

2. Wenn eine Minute lang keine Bedienung erfolgt, piept das Induktionskochfeld und schaltet
sich automatisch aus.

3. Umdas Induktionskochfeld einzuschalten, halten Sie das Symbol ,Ein/Aus" (ON/OFF) etwa
3 Sekunden lang gedrickt. Um sie auszuschalten, driicken Sie erneut auf das Symbol ,Ein/
Aus" (ON/OFF).

Die Leistungsstufe kann von 0 bis 9 eingestellt werden. Die Standardeinstellung ist Stufe 5.

5. Die Anzeige der gewahlten Kochzone blinkt wahrend der Einstellung.

Sobald die Leistungsstufe ausgewahlt wurde, blinkt die Anzeige 5 Sekunden lang und hort
dann auf zu blinken, um die Einstellung zu bestatigen.

Ausschalten des Induktionskochfeldes

1. Dricken Sie auf das Symbol der Kochzone, die Sie ausschalten mdchten. Schalten Sie es
aus, indem Sie mit dem Finger auf dem Schieberegler auf die Leistungsstufe O schieben.
Vergewissern Sie sich, dass das Display «—» anzeigt.

2. Schalten Sie das Induktionskochfeld aus, indem Sie auf das Ein/Aus-Symbol (ON/OFF)
dricken.

Hinweis: Bei einem Stromausfall wahrend des Garvorgangs werden alle Einstellungen
geldscht.

Hinweis: Das Geblase des Induktionskochfelds bleibt nach dem Ausschalten des Gerats noch
etwa eine Minute lang eingeschaltet.

BOLERO SQUAD 13001/ BOLERO SQUAD 13001 FLEX/ BOLERO SQUAD 1 4001 FLEX 145



DEUTSCH

Booster-Funktion benutzen

Mit der Funktion ,Booster" kdnnen Sie die Leistung der gewahlten Kochzone flir 5 Minuten
auf die maximale Leistungsstufe erhdhen. Diese Funktion verkirzt die Garzeit, indem sie das
Aufheizen beschleunigt. Es ist z. B. nltzlich, um eine grofde Menge Wasser schnell zum Kochen
zu bringen.

Booster-Funktion aktivieren:

1. Wahlen Sie die Kochzone, in der Sie die Booster-Funktion aktivieren mochten.

2. Wenn Sie das Symbol der Funktion ,Booster” driicken, erscheint auf dem Display «b» und
blinkt 5 Sekunden lang, bis die Funktion aktiviert ist.

Hinweis:
Nach Ablauf der Betriebszeit der Funktion ,Booster” kehrt die Kochzone zur urspringlichen
Einstellung zurick.

Booster-Funktion deaktivieren:

1. Wahlen Sie die Kochzone aus, in der die Funktion aktiviert ist, und driicken Sie das Symbol
fur die Funktion ,Booster".

2. Sie kénnen die ,Booster"-Funktion auch deaktivieren, indem Sie die Leistungsstufe mit
dem Schieberegler auf ,0" einstellen.

Flex Zones

WICHTIG:

Nur fir die folgenden Modelle verfigbar:
EU01_100204_Bolero Squad 1 3001 Flex
EUO1_100205_Bolero Squad | 4001 Flex

Die Flexzone kann je nach Bedarf als eine einzige Kochzone oder als zwei verschiedene Zonen
verwendet werden.

Sie besteht aus zwei unabhangigen Induktoren, die getrennt gesteuert werden kénnen. Wird
die Flex-Zone als einzelne Kochzone verwendet, kann das Kochgeschirr von einer Zone in
eine andere verschoben werden, wobei die Leistungsstufe der Zone, in die das Kochgeschirr
urspriinglich gestellt wurde, beibehalten wird (diese Zone schaltet sich automatisch ab).

ACHTUNG: Wenn Sie die flexible Zone als individuelle Kochzone nutzen, achten Sie darauf,
dass das Kochgeschirr gut in der Mitte positioniert ist. Bei grof3en, ovalen, rechteckigen und
langlichen Pfannen ist darauf zu achten, dass sie beide ,+" abdecken, wie in Abbildung 18
dargestellt.
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Aktivierung der flexiblen Zone als eine einzige Kochzone:

Um eine Flexzone als einzelne Kochzone zu aktivieren, gehen Sie wie folgt vor:

1. Dricken Sie das Auswahlsymbol fir die gewlinschte Kochzone.

2. Drlcken Sie das Symbol fiir die Flex-Zone-Kochzone

3. Wenn diese Zone aktiviert ist, leuchtet die entsprechende Anzeige auf und die Leistung
blinkt; stellen Sie sie mit dem Schieberegler ein.

Zum Deaktivieren der Flex-Kochzone
Um die Flexzone zu deaktivieren, wiederholen Sie den gleichen Vorgang. Die Anzeige der Flex-
Zone erlischt.

Kindersicherungsfunktion

- Mit dieser Funktion kénnen Sie die Symbole sperren, um eine ungewollte Benutzung zu
verhindern (z. B. wenn Kinder versehentlich die Kochzonen einschalten).

- Wenn Sie die Kindersicherung aktivieren, werden alle Bertihrungssymbole deaktiviert, mit
Ausnahme des Symbols ,Ein/Aus” (ON/OFF) und der Funktion ,Kindersicherung” selbst.

Zum Sperren der Touch-Symbole:
Halten Sie das Symbol fiir die Funktion ,Kindersicherung" etwa 3 Sekunden lang gedrickt. Auf
der Timer-Anzeige erscheint «Lo» und die Funktion wird aktiviert.

Zum Entsperren der Touch-Symbole:

1. Vergewissern Sie sich, dass das Induktionskochfeld eingeschaltet ist.

2. Halten Sie das Symbol fur die Funktion ,Kindersicherung" etwa 3 Sekunden lang gedrickt.
Das Kochfeld piept und «Lo» verschwindet von der Timer-Anzeige.

3. Alle Touch-Symbole auf dem Induktionskochfeld sind wieder verfligbar.

Im Notfall knnen Sie das Induktionskochfeld mit dem Ein/Aus-Symbol (ON/OFF) ausschalten.

Hinweis: Wenn Sie das Induktionskochfeld ausschalten, ohne die Funktion ,Kindersicherung"
zu deaktivieren, sind die Touch-Symbole beim Wiedereinschalten weiterhin gesperrt.

Stop&Go-Funktion (Start/Pause)

Mit der Funktion ,Start/Pause" konnen Sie den Betrieb der Kochzonen anhalten. Durch
erneutes Dricken des Symbols ,Start/Pause" wird der Kochvorgang fortgesetzt und das
Kochfeld arbeitet mit den vorherigen Einstellungen weiter.

1. Zur Aktivierung der Funktion ,Start/Pause":

Dricken Sie das Symbol ,Start/Pause” und auf den Anzeigen der aktivierten Kochzonen
erscheint «P». Alle Einstellungen werden angehalten und das Kochfeld funktioniert nicht mehr.
2. Zum Deaktivieren der Start/Pause-Funktion:
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Dricken Sie das Symbol ,Start/Pause" erneut, um den Garvorgang fortzusetzen. Das
Induktionskochfeld arbeitet dann mit den vorherigen Einstellungen weiter und «P»
verschwindet aus allen Anzeigen.

Wenn die Funktion ,Start/Pause” aktiviert ist, sind alle Berlhrungssymbole gesperrt, mit
Ausnahme der Ssymbole ,Ein/Aus" (ON/OFF) und ,Start/Pause".

Hinweis: Das Kochfeld schaltet sich automatisch aus, wenn die Funktion ,Start/Pause" langer
als 10 Minuten aktiviert bleibt.

Verwendung des Timers

Dieses Kochfeld verfligt Uber zwei verschiedene Zeitsteuerungsoptionen:

- Minutenzeiger: In diesem Fall meldet das Kochfeld, dass der Countdown abgelaufen ist,
aber es wird keine Kochzone ausgeschaltet.

- Zeitschaltuhr: Bei dieser Gelegenheit wird die von lhnen gewdhlte(n) Kochzone(n)
ausgeschaltet.

Sowohl der Minutenzeiger als auch der Timer kdnnen fir bis zu 99 Minuten programmiert

werden.

Minutenzeiger einstellen

Wenn Sie keine Kochzone ausgewahlt haben:

- Drlcken Sie das Symbol ,Timer" und der auf dem Display angezeigte Wert wird blinken.

- Drlcken Sie erneut auf das Symbol ,Timer" und der Wert der auf dem Display angezeigten
Ziffer blinkt. Stellen Sie dann die Ziffernzeit mit dem Schieberegler ein.

- Drucken Sie erneut auf das Symbol ,Timer". Diesmal blinkt die Zehnerstelle auf dem
Display. Stellen Sie dann die Zeit der Zehnerstelle mit dem Schieberegler ein.

Hinweis: Durch einmaliges Driicken des Touch-Symbols ,Timer" kdnnen Sie den Einheitswert
andern; durch zweimaliges Driicken kénnen Sie den Zehnerwert andern; ein drittes Driicken
bestatigt die Einstellung, usw.

- Wenn Sie die Einstellung bestatigen, beginnt der Countdown. Auf dem Display wird die
verbleibende Zeit angezeigt.

- Wenn der Countdown abgelaufen ist, gibt das Kochfeld einen 30-sekiindigen Signalton ab,
und auf der Timeranzeige erscheint «- -».

- Sie kdnnen ein beliebiges Symbol driicken, um den Piepton abzustellen.

Einstellung des Timers

1. Drlcken Sie das Symbol der Kochzone, auf der Sie den Timer einstellen mochten.

2. Drlcken Sie das Symbol ,Timer" und der auf dem Display angezeigte Wert wird blinken.

3. Stellen Sie dann den Timer ein:

- Drlcken Sie das Symbol , Timer" und der Wert der auf dem Display angezeigten Ziffer blinkt.
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Stellen Sie dann die Ziffernzeit mit dem Schieberegler ein.
- Drlcken Sie erneut auf das Symbol ,Timer". Diesmal blinkt die Zehnerstelle auf dem
Display. Stellen Sie dann die Zeit der Zehnerstelle mit dem Schieberegler ein.

Hinweis: Durch einmaliges Drlicken des Touch-Symbols ,Timer" kdnnen Sie den Einheitswert
andern; durch zweimaliges Driicken kdnnen Sie den Zehnerwert andern; ein drittes Driicken
bestatigt die Einstellung, usw.

- Wenn Sie die Zeit einstellen und bestatigen, beginnt der Countdown sofort. Auf dem
Display wird die verbleibende Zeit angezeigt.

Hinweis: In Kochzonen, in denen der Timer eingestellt ist, erscheint ein roter Punkt neben der
Leistungsanzeige. Um die verbleibende Zeit fiir jede Kochzone anzuzeigen, wahlen Sie einfach
die gewlinschte Kochzone aus.

Hinweis: Wenn Sie den Timer fir mehr als eine Kochzone einstellen, zeigt die Timeranzeige den
niedrigsten Zeitwert an. Der rote Punkt der entsprechenden Zone blinkt.

- Wenn der Countdown abgelaufen ist, schaltet sich die entsprechende Kochzone
automatisch ab.

Hinweis: Die Standardeinstellung des Timers ist 30 Minuten.

Hinweis: Sobald der Timer eingestelltist, blinkt der auf dem entsprechenden Display angezeigte
Wert 5 Sekunden lang und hort dann auf zu blinken, um die Einstellung zu bestatigen.
Hinweis: Sie kdnnen den Minutenzeiger und die Timer gleichzeitig aktivieren. Ist dies der Fall,
zeigt das Display den niedrigeren Zeitwert an. Wenn dieser Wert der Timerwert ist, blinkt der
rote Punkt auf der Timeranzeige. Ist dies nicht der Fall, blinkt der rote Punkt auf dem Display
der entsprechenden Kochzone.

Hinweis: Wenn der eingestellte Timerwert auf dem Display angezeigt wird, kdnnen Sie das
Symbol ,Timer" driicken, um den eingestellten Wert des Timers anzuzeigen.

Erkennung von kleinen Kochgefafien

Wenn das Symbol =" auf dem Display einer der Kochzonen blinkt, kann Folgendes geschehen:

- Das Kichengerat wurde nicht richtig positioniert.

- Dasvon lhnen verwendete Kochgeschirr ist nicht mit dem Induktionskochfeld kompatibel.

- Das ausgewahlte Kochgeschirrist zu klein oder liegt nicht in der Mitte der Kochzone.

Hinweis:

1. Wenn Sie kein geeignetes Kochgeschirr in die Kochzone stellen, wird keine Hitze erzeugt.

2. Das Display schaltet sich nach 2 Minuten automatisch ab, wenn kein Kochgeschirr auf
einer Kochzone liegt.

3. Wenn Sie ein ungeeignetes oder nicht magnetisches Kochgeschirr (z. B. Aluminium) oder
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einen anderen kleinen Gegenstand (z. B. Messer, Gabel, Schliissel) auf das Kochfeld legen,
schaltet sich die entsprechende Kochzone nach 1 Minute ab.

Abwarme-Anzeige

WICHTIG:
& Seien Sie besonders vorsichtig bei heifsen Oberflachen.

Verbrennungsgefahr

- Wenn das Kochfeld eine bestimmte Zeit lang benutzt wird, bleibt nach dem Betrieb eine
Abwarme zurlck.

- Indiesem Fall wird auf der Anzeige der betreffenden Kochzone ein «H» angezeigt, um Sie
zur Vorsicht zu mahnen.

- Die Restwarme kann auch als Energiesparfunktion genutzt werden: Wenn Sie einen Topf
warmhalten wollen, verwenden Sie die noch heife Kochzone.

Abschaltautomatik

DasInduktionskochfeld verflgt tiber eine automatische Sicherheitsabschaltung. Diese Funktion
wird aktiviert, wenn Sie vergessen haben, eine Kochzone auszuschalten. Die Standardzeiten
fr die automatische Abschaltung sind in der nachstehenden Tabelle aufgefuhrt:

Leistungsstufe 1 2 3 4 5 6 7 8

Standard-Betriebszeit (Stunden) 8 8 8 4 4 4 2 2

Uberhitzungsschutz
Dieses Kochfeld ist mit einem Sensor zur Temperaturkontrolle ausgestattet. Bei Uberhitzung
schaltet es sich automatisch ab, um Fehlfunktionen oder Unfalle zu vermeiden.

Uberlaufschutz

Dieses Kochfeld ist mit einem Sicherheitssystem ausgestattet, das das Kochfeld automatisch
ausschaltet, wenn Flissigkeit auf das Bedienfeld gelangt. Wenn das Bedienfeld nicht
getrocknet wird, funktionieren alle Touch-Bedienelemente nicht mehr, mit Ausnahme des ,Ein/
Aus-Symbols" (ON/OFF) und der Funktion ,Kindersicherung".

Achtung:

Personen mit einem Herzschrittmacher solltenvor der Verwendung dieses Induktionskochfelds
ihren Arzt konsultieren.

Empfehlungen zum Kochen

Seien Sie beim Frittieren vorsichtig, denn Ol und Fett erhitzen sich sehr schnell, besonders
wenn Sie die Booster-Funktion verwenden. Bei extrem hohen Temperaturen kénnen Ol und
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Fett verbrennen, was eine ernsthafte Brandgefahr darstellt.

Tipps

- Wenn das Essen zu kochen beginnt, reduzieren Sie die Leistung.

- Die Verwendung eines Deckels verklrzt die Garzeit und spart Energie, da die Warme
gespeichert wird. Reduzieren Sie die Menge an Flissigkeit oder Fett, um die Garzeit zu
verkirzen.

- Beginnen Sie das Garen auf hoher Stufe und reduzieren Sie die Einstellung, wenn das
Essen heifd wird.

Reis kochen und kdécheln lassen

- Das Simmern findet unterhalb des Siedepunkts statt, bei etwa 85°C. Es eignet sich fur die
Zubereitung einiger Suppen und Eintopfe, da es die Aromen verstarkt, ohne die Speisen zu
verkochen. Es sollte auch zum Kochen von mit Mehl angedickten Eiersaucen verwendet
werden.

- Einige Rezepte erfordern eine hdhere Einstellung als die Mindesteinstellung, damit die
Speisen in der empfohlenen Zeit richtig garen.

Rinderfilets

Zum Garen von saftigen und schmackhaften Steaks:

1. Lassen Sie das Fleisch vor dem Garen etwa 20 Minuten bei Raumtemperatur ruhen.

2. Eine schwere Bratpfanne vorheizen.

3. Beide Seiten des Filets mit Ol bestreichen. Ein wenig Ol in die heifRe Pfanne traufeln und
das Fleisch hineinlegen.

4. Das Steak wahrend des Garens nur einmal wenden. Die genaue Garzeit hangt von der Dicke
des Filetstiicks und lhrem Geschmack ab. Die Zeit kann zwischen 2 und 8 Minuten pro Seite
variieren. Driicken Sie auf das Filet, um den Garzustand zu messen; je fester das Filet ist,
desto garer ist es.

5. Lassen Sie das Steak vor dem Servieren einige Minuten auf einem warmen Teller ruhen,
damit es weich wird.

Sautieren (unter Rithren gebraten)

1. Wahlen Sie einen Wok mit flachem Boden, der mit dem Kochfeld kompatibel ist, oder eine
grofde Bratpfanne.

2. Halten Sie alle Zutaten und Gerate bereit. Sautieren ist schnell. Wenn Sie grofde Mengen an
Speisen zubereiten, kochen Sie in kleineren Chargen.

3. Heizen Sie die Bratpfanne kurz vor und gebe zwei Essloffel Ol hinein.
Zuerst das Fleisch kochen, beiseite stellen und warm halten.

5. Sautieren Sie das Gemuse. Wenn das Fleisch heif3, aber noch knusprig ist, schalten Sie die
Kochzone auf eine niedrigere Stufe, geben es zurlick in die Pfanne und fligen eine Sof3e
hinzu.
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6. Ruhren Sie die Zutaten vorsichtig um, damit sie sich gut erhitzen.
7. Sofort servieren.

Einstellung der Leistungsstufe

Die folgenden Einstellungen sind nur Richtwerte. Die genaue Einstellung hangt von mehreren
Faktoren ab, z. B. von den Kochgefafden und der Menge, die Sie kochen. Testen Sie das Kochfeld,
um die fur Sie besten Einstellungen zu finden.

Einstellung der Betrieb
Leistungsstufe
1-2 - Erhitzen Sie kleine Mengen von Lebensmitteln leicht.
- Schmelzende Schokolade, Butter und Lebensmittel, die schnell
verbrennen.
- Koécheln

- AlUmahlich aufwarmen.

3-4 - Aufwarmen.

- Schnell kochen.

- Reis kochen.
5-6 - Pfannkuchen machen.
7-8 - Ruhrbraten.

- Nudeln (Pasta) kochen.
9 - Rihrbraten.

- Anbraten.

- Bringen Sie die Suppen zum Kochen.
- Wasser kochen.

DEUTSCH

Schaden durch verschiittete zuckerhaltige Lebensmittel und geschmolzenes Plastik

- Beim Entfernen heif3er Substanzen ist besondere Vorsicht geboten, um dauerhafte
Schaden an der Glasoberflache zu vermeiden.

- Verschittete zuckerhaltige Lebensmittel (z. B. Gelee, Bonbons, Sirup) oder geschmolzene
Kunststoffe konnen die Telleroberflache beschadigen. Seien Sie vorsichtig bei der Reinigung
von heifden Lebensmittelflecken.

Tipps und Empfehlungen

Schmutz Reinigung Hinweis

Ubliche 1. Trennen Sie das Gerat von der Wenn das Kochfeld

Verschmutzungen Stromversorgung. ausgeschaltet ist, gibt es keine

auf dem Glas 2. Verwenden Sie einen Warnung, dass die Oberflache

(Fingerabdriicke, Kochfeldreiniger, solange das heifd ist, aber das bedeutet nicht,

Flecken, Glas noch gehartet (aber nicht dass sie nicht heifd ist. Seien Sie

Lebensmittelflecken heif) ist. besonders vorsichtig.

usw.) 3. Spllen Sie den Reiniger ab und - Scheuernde Tlcher, einige
trocknen Sie das Glas mit einem Nylon-Scheuerschwamme
sauberen Tuch oder Papiertuch. und starke Reinigungsmittel

4. Schalten Sie das kdonnen das Glas zerkratzen.

5. REINIGUNG UND WARTUNG

Reinigung und Wartung
Wichtig: Bevor Sie Reinigungs- oder Wartungsarbeiten durchfiihren, trennen Sie das Kochfeld
vom Stromnetz und vergewissern Sie sich, dass es vollstandig abgekihlt ist.

Reinigung des Kochfeldes

- Wenn etwas verschiittet wurde, ist es so schnell wie méglich zu beseitigen. Achten Sie
immer darauf, dass das Kochfeld vor der Reinigung vollstandig abgekuhlt ist.

- Verwenden Sie ein weiches Tuch oder Kiichenpapier. Wenn der Fleck eingetrocknet ist,
mussen Sie ein spezielles Reinigungsprodukt verwenden.

- Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel, da diese das Kochfeld beschadigen
kénnen.
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Induktionskochfeld ein.

Lesen Sie immer das
Etikett, um zu prifen,

ob Ihr Reinigungs- oder
Scheuermittel geeignet ist.

- Lassen Sie niemals Reste von
Reinigungsmitteln auf dem
Kochfeld zurtick: Das Glas
kann Flecken bekommen.
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Verschitten von
zuckerhaltigen
Produkten auf dem
Glas.

Entfernen Sie sie sofort mit einem
Spatel oder einem flir Kochplatten
geeigneten Schaber, aber seien Sie
vorsichtig mit heifsen Oberflachen in
der Kochzone:

1. Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

2. Halten Sie den Schaber in einem
Winkelvon 30° und ziehen Sie
den Schmutz auf eine kiihle
Stelle des Kochfeldes.

3. Wischen Sie die Reste mit einem
Tuch oder Kiichenpapier auf.

Entfernen Sie geschmolzene
Flecken von zuckerhaltigen
Lebensmitteln so schnell wie
moglich. Wenn sie auf dem Glas
abkuhlen, konnen sie schwer zu
entfernen sein oder sogar das

Kochfeld dauerhaft beschadigen.

Schnittgefahr: Wenn die
Sicherheitsabdeckung
eingezogen ist, kann die Klinge
des Abstreifers scharf wie eine
Rasierklinge sein. Verwenden Sie
es mit aufderster Vorsicht und
lagern Sie es immer sicher und
aufierhalb der Reichweite von
Kindern.

Verschittete
Flussigkeiten auf den
Bedienelementen

1. Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

2. Sdaubern Sie die verschittete
Flussigkeit.

3. Reinigen Sie die Touch-Symbole
mit einem sauberen, feuchten
Schwamm oder Tuch.

4. Trocknen Sie diesen Bereich

vollstandig mit Kiichenpapier ab.

5. Schalten Sie das
Induktionskochfeld ein.

Das Induktionskochfeld kann
piepen und sich ausschalten,
und die Touch-Symbole
funktionieren moglicherweise
nicht, wenn sie nass sind. Achten
Sie darauf, dass Sie die Touch-
Symbole abtrocknen, bevor Sie
das Induktionskochfeld wieder
einschalten.

6. PROBLEMBEHEBUNG

1. Das Kochfeld wird nicht mit Strom versorgt:

- Prufen Sie, ob es einen Stromausfall gegeben hat
- Prifen Sie, ob das Kochfeld richtig an das Stromnetz angeschlossen ist.
- Der Countdown des Timers ist abgelaufen.
- Die Abschaltautomatik wurde aktiviert, weil die maximale Garzeit Uberschritten wurde.
- DerAuslaufschutz wurde aktiviert.

2. Die Touch-Symbole funktionieren nicht:
- Die Funktion ,Kindersicherung" wurde aktiviert.
- DerAuslaufschutz wurde aktiviert.

154 BOLERO SQUAD 13001/ BOLERO SQUAD | 3001 FLEX/ BOLERO SQUAD 1 4001 FLEX

DEUTSCH

- Moglicherweise befindet sich ein leichter Wasserfilm auf die Symbole oder Sie driicken die
Symbole mit lhrer Fingerspitze. Achten Sie darauf, dass der Bereich des Displays trocken
ist, und driicken Sie die Symbole mit der Fingerspitze.

3. Nach Beendigung des Garvorgangs erscheint das Symbol «H» auf dem Display der
verwendeten Kochzone.

Das ist ganz normal. Das Kochfeld warnt Sie, dass die Oberflache noch heif? ist. Dieses Symbol

wird so lange angezeigt, bis die Oberflache so weit abgekihlt ist, dass sie berlhrt werden

kann.

4. Nach dem Ausschalten des Kochfeldes lauft das Geblase noch eine Zeit lang weiter.
Das ist normal, denn es dient der Kiihlung der Kochplatte.

5. Einige Kochgeschirre kénnen beim Erhitzen seltsame Gerausche machen.
Das ist normal, es ist das Gerausch der Induktionsspulen, wenn sie in Betrieb sind.

6. Das Glas ist zerkratzt.
- Sie haben ungeeignete Kochgefafse verwendet.
- Sie haben Scheuerschwamme oder scheuernde Reinigungsmittel verwendet.

7. Das Heizelement der Kochplatte schaltet sich wahrend des Betriebs abwechselnd ein
und aus:

Dies gilt fur alle Kochplatten.

- Wenn Sie die hochste Leistungsstufe gewahlt haben, bleibt das Heizelement eine gewisse
Zeit lang eingeschaltet und schaltet sich dann abwechselnd ein und aus.

- Wenn Sie eine niedrigere Leistungsstufe gewahlt haben, wird das Heizelement von Anfang
an abwechselnd ein- und ausgeschaltet.

8. Die Kochleistungsanzeige leuchtet auf, aber der Heizvorgang beginnt nicht:
- Hohe Temperatur des Induktionskochfeldes.

- Der Lufter hat einen Fehler.

- Die Stromplatte ist beschadigt.

Fehlercode
Wenn eine Anomalie auftritt, gibt das Induktionskochfeld die entsprechenden Fehlercodes ein:

Fehlercode Mégliche Ursache Losung
ET/E2 Die Versorgungsspannung ist Uberpriifen Sie die Stromversorgung
abnormal. Nachdem Sie sich vergewissert haben,

dass die Stromversorgung in Ordnung ist,
schalten Sie das Kochfeld wieder ein.
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€3 Die Temperatur des IGBT- Das Kochgefaf3, das Sie verwenden, darf
Transistors ist zu hoch. nicht leer sein, sondern muss Flissigkeit
oder Lebensmittel enthalten.
€5 Die Temperatur des IGBT-Sensors Bitte starten Sie das Gerat neu, nachdem
ist zu hoch. es abgekuhlt ist

Wenn Sie einen anderen, hier nicht aufgeflihrten Fehlercode erhalten, schalten Sie das
Kochfeld aus und wenden Sie sich an den technischen Kundendienst von Cecotec.

Hinweis:

- Diese Anweisungen sind fur qualifizierte Techniker gedacht. Versuchen Sie nicht, sie
auszufihren, wenn Sie nicht Uber die erforderliche Ausbildung und das erforderliche
Wissen verfligen, da Schaden, die durch eine fehlerhafte Reparatur verursacht werden,
zum Erléschen der Garantie fihren.

- Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu zerlegen, um Gefahren und Schaden am
Induktionskochfeld zu vermeiden.

7. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN
Referenz: EU01_100203

Produkt: Bolero Squad | 3001

Kochzonen: 3 Zonen

Spannung: 220-240 V~ 6 380-415V 3N~, 50-60 Hz
Installierte Stromleitungen: 6600 W
Abmessungen des Gerats: 590x520x56 mm
Abmessungen der Einlage: 555x495 mm
Energieverbrauch pro Kochzone oder Flache, berechnet pro kg (EC
Wh/Kg

Energieverbrauch des Induktionskochfelds, berechnet pro kg (EC

):189,2/193,7/188,6

Elektrokochen:

):190,5 Wh/Kg

Kochfel

Kochzonen Durchmesser Durchmesser des | Wassermenge Energieverbrauch der Test-
(Bereiche) / Flache der Kochgeschirrs w(® Prufung €, (Wh) Energieverbrauch
Kochzone (mm) (mm) pro kg Wasser (Wh/
Kg)
Vorderer (B) 180 180 1500 2905 1892
Mittlere (C) 280 300 4240 799,5 1937
Hinterer (A) 160 180 1500 283,8 188,6

Referenz: EU01_100204
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Produkt: Bolero Squad | 3001 Flex

Kochzonen: 3 Zonen (oder eine Flex-Zone)

Spannung: 220-240 V~ 6 380-415V 3N~, 50-60 Hz
Installierte Stromleitungen: 6600 W

Abmessungen des Gerats: 590x520x56 mm
Abmessungen der Einlage: 555x495 mm

GrofRe der nicht kreisférmigen Kochzone: 400*190 mm

Energieverbrauch pro Kochzone oder Flache, berechnet pro kg (EC Elekmkcchem):
191,2/196,8/196,2/188,6 Wh/Kg
Energieverbrauch des Induktionskochfelds, berechnet pro kg (EC,_, .. ): 193,2 Wh/Kg
Kochzonen Durchmesser Durchmesser des Wassermenge m Energieverbrauch der Test-
(Bereiche) / Flache der Kochgeschirrs 6] Prufung €, (Wh) Energieverbrauch
Kochzone (mm) (mm) pro kg Wasser (Wh/
Kg)
Linke hinterer 180 180 1500 286,7 191,2
(G
Linke mittlere - 210 2050 403,5 196,8
®
Linke vorderer 180 150 1030 202, 196,2
©
Rechter (D) 280 300 4240 799,5 188,6

Referenz: EU01_100205

Produkt: Bolero Squad | 4001 Flex

Kochzonen: 3 Zonen (oder eine Flex-Zone)
Spannung: 220-240 V~ 6 380-415V 3N~, 50-60 Hz
Installierte Stromleitungen: 7200 W
Abmessungen des Gerats: 590x520x56 mm
Abmessungen der Einlage: 555x495 mm

Grof3e der nicht kreisférmigen Kochflache: 380*180 mm / 380*180 mm
Energieverbrauch pro Kochzone oder Flache, berechnet pro kg (EC
2/193,7/196,8/187,9 Wh/Kg

Energieverbrauch des Induktionskochfelds, berechnet pro kg (EC

): 191,2/196,8/196,

Elektrokochen

):193,8 Wh/Kg

Kochfel
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Kochzonen Durchmesser Durchmesser des Wassermenge m Energieverbrauch Test-
(Bereiche) / Flache der Kochgeschirrs (@ der Priifung € , (Wh) | Energieverbrauch
Kochzone (mm) pro kg Wasser
(mm) (Wh/Kg)
Linke hinterer 180 180 1500 2867 1912
()
Linke mittlere - 210 2050 403,5 196,8
(®)
Linke vorderer 180 150 1030 2021 196,2
©
Rechte hintere 180 180 1500 290,5 193,7
(D)
Rechte - 210 2050 403,5 196,8
mittlere (E)
Rechte 180 150 1030 1935 1879
vordere (F)

Die technischen Daten kdnnen ohne vorherige Ankindigung geandert werden, um die
Produktqualitat zu verbessern.
Hergestellt in China | Entworfen in Spanien

8. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie / der

Akku gemafd den geltenden Vorschriften getrennt vom Hausmull entsorgt

werden muss. Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer erreicht

— hat, sollten Sie die Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von den drtlichen

Behdrden bestimmten Sammelstelle bringen.

Die Verbraucher mussen sich mit lhren értlichen Behtrden oder Einzelhandlern
in Verbindung setzen, um Informationen lber die ordnungsgemafie Entsorgung ihrer Altgerate
und / oder ihre Akkus zu erhalten.

Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

9. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Cecotec haftet gegenliber dem Endnutzer oder Verbraucher fir jegliche Konformitatsmangel,
die zum Zeitpunkt der Lieferung des Produkts bestehen, gemafd den in den geltenden
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Vorschriften festgelegten Bedingungen und Fristen.

Es wird empfohlen, dass Reparaturen von qualifiziertem Personal durchgefihrt werden.
Sollte unerwartet eine Storung auftreten oder haben Sie Fragen Uber lhrem Produkt, kdnnen
Sie sich mit dem Kundendienst in Verbindung setzen Uber die Telefonnummer: +34 96 321 07
28.

10. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Verdffentlichung darf ohne
vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch teilweise
vervielfaltigt, in einem Wiederherstellungssystem gespeichert, Ubertragen oder verbreitet
werden (elektronisch, mechanisch, Fotokopie, Aufzeichnung oder &hnliches).
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1. PARTI E COMPONENTI

Modello: EUO1_100203_Bolero Squad 1 3001

Fig.

1.

e wN

n

No vk ®wDNR

g.

1

Zona di cottura 1300/1500 W

Zona di cottura 1900/2200 W
Zona di cottura 2300/3000 W
Lastra di vetro

Pannello di controllo

2 (Pannello di controllo)

Icona touch di selezione della zona di cottura
Icona touch della modalita Booster

Icona touch di Avvio/Pausa

Icona touch del timer

Cursore di livello Potenza/Tempo

Icona touch del Blocco di sicurezza per bambini
Icona touch di accensione/spegnimento (ON/OFF)

Modello: EU0T1_100204_Bolero Squad |1 3001 Flex

Fig.3

OV hEWN R

n

© N VR WN R

g

Zona di cottura da 1300/1500 W

Zona di cottura da 1900/2200 W

Zona di cottura flessibile da 3000/3600 W (Flex Zone)
Zona di cottura da 2300/3000 W

Lastra di vetro

Pannello di controllo

4 (Pannello di controllo)

Icona touch di selezione della zona di cottura

Icona touch della modalita Booster

Icona touch di Avvio/Pausa

Icona touch del timer

Icona touch per la selezione della zona flessibile (Flex Zone)
Cursore di livello Potenza/Tempo

Icona touch del Blocco di sicurezza per bambini

Icona touch di accensione/spegnimento (ON/OFF)
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Modello: EU0T1_100205_Bolero Squad | 4001 Flex

Fig.

o O N UVRE WM

Lo NOU R WNR

g.

5

Zona di cottura da 1300/1500 W

Zona di cottura flessibile da 3000/3600 W (Flex Zone)
Zona di cottura da 1900/2200 W

Pannello di controllo

Zona di cottura da 1300/1500 W

Zona di cottura flessibile da 3000/3600 W (Flex Zone)
Lastra di vetro

Zona di cottura da 1900/2200 W

6 (Pannello di controllo)

Icona touch di selezione della zona di cottura

Icona touch della modalita Booster

Icona touch di Avvio/Pausa

Icona touch del timer

Icona touch per la selezione della zona flessibile sinistra (zona flessibile)
Cursore di livello Potenza/Tempo

Icona touch per la selezione della zona flessibile a destra (zona flessibile)
Icona touch del Blocco di sicurezza per bambini

Icona touch di accensione/spegnimento (ON/OFF)

NOTA:
Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. PRIMA DELL'USO

Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Estrarre'apparecchio dalla scatolaerimuovere tuttoilmateriale presente nell'imballaggio.
Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro per prevenire danni
all'apparecchio qualora fosse necessario trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire
l'imballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo appropriato.
Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi e in buono stato. Se uno di
essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenuto della scatola

Piano cottura a induzione
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- Manuale diistruzioni.
- Guarnizione di tenuta.
- Kit di fissaggio: staffe e viti (a seconda del modello di piano cottura a induzione)

3. INSTALLAZIONE

Prima di installare il piano cottura

- Assicurarsicheil piano di lavoro dove verra installato il piano cottura sia a livello, risponda
alle esigenze di spazio e sia fatto di un materiale resistente al calore e isolato.

- Sesiinstalla il piano cottura a induzione sopra un forno, quest'ultimo deve essere dotato
di una ventola di raffreddamento.

- Llinstallazione deve essere conforme a tutti i requisiti di sicurezza e alle norme e ai
regolamenti applicabili.

- Il cablaggio principale & dotato di un idoneo interruttore di isolamento che consente la
completa disconnessione dalla rete, che ¢ stato installato e posizionato in conformita con
le norme e i regolamenti locali di cablaggio.

- Linterruttore diisolamento deve essere di un modello approvato e fornire una separazione
dei contatti di 3 mm su tutti i poli (o su tutti i conduttori attivi [fase] se le norme locali di
cablaggio consentono questa variazione dei requisiti).

- Incaso di dubbi sull'installazione, consultare le autorita locali e le normative vigenti.

- Utilizzare finiture resistenti al calore e facili da pulire (come le piastrelle di ceramica) sulle
pareti che circondano il piano cottura.

Attenzione:

- Si raccomanda che il piano cottura sia installato da personale o tecnici qualificati.
Linstallazione non deve essere effettuata da soli.

- Non installare il piano cottura a induzione direttamente sopra una lavastoviglie, un
frigorifero, un congelatore, una lavatrice o un'asciugatrice per evitare che il vapore
danneggi l'elettronica del piano cottura.

- Il piano cottura a induzione deve essere installato in modo da garantire una migliore
radiazione del calore per ottenere i migliori risultati.

- Ilmuro e la zona sopra la superficie di lavoro devono essere resistenti al calore.

- Per evitare danni e garantire un fissaggio corretto, si consiglia di sigillare il piano cottura
con una guarnizione di tenuta o un adesivo resistente al calore.

- Non usare un pulitore a vapore.

IMPORTANTE:

Linstallazione e il collegamento del dispositivo devono essere conformi alle normative vigenti.
Dopo aver disimballato il dispositivo, verificare che non vi siano danni visibili. Se e stato
danneggiato durante il trasporto, non utilizzarlo. Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica
ufficiale di Cecotec.
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- Ritagliare il piano di lavoro dove verra installato il piano cottura seguendo le dimensioni
indicate nella tabella sottostante e nella figura 7.

Modello L(mm) | W (mm) H (mm) D A(mm) [ B (mm) X (mm)
(mm)

Valido per tuttii 590 520 56 52 555+5 | 495+5 Minimo

modelli: -0 -0 50

EU01.100203
EU01_100204
EU01_100205

Legenda della figura 7:
1. Guarnizione di tenuta

- Perlinstallazione e l'uso, si deve mantenere una distanza minima di 5 cm intorno al foro.

- Assicurarsi che lo spessore del piano di lavoro sia di almeno 30 mm. Scegliere un piano di
lavoro con un materiale resistente al calore e isolato (il legno e altri materiali simili fibrosi
0 igroscopici non dovrebbero essere usati come materiale del piano di lavoro, a meno che
non siano verniciati) per evitare scosse elettriche o deformazioni causate dalla radiazione
di calore dal piano cottura.

Nota:
La distanza di sicurezza tra i lati del piano cottura e le superfici interne del piano di lavoro deve
essere di almeno 3 mm.

['uscita dell'aria non siano bloccati. Verificare il corretto funzionamento del piano di

j - Assicurarsi che il piano di cottura sia sufficientemente ventilato e che lingresso e
cottura a induzione.

NOTA: La distanza di sicurezza tra il piano di cottura a induzione e la cappa sovrastante
deve essere conforme alle raccomandazioni del produttore della cappa. In assenza diistruzioni,
& necessario mantenere una distanza minima di 760 mm (Fig. 8).

A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 mm Minimo 50 mm Minimo 20 mm Ingresso Uscita dell'aria
dell'aria 5mm
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Installazione della guarnizione di tenuta
Prima di installare il piano di cottura a induzione nell'apertura del piano, posizionare la
guarnizione di tenuta fornita con l'apparecchio sul lato inferiore del piano di cottura.

Non installare il piano di cottura a induzione senza la guarnizione di tenuta!

La guarnizione deve essere posizionata sul piano di cottura a induzione come segue: Fig. 9

- Rimuovere la pellicola protettiva dalla guarnizione.

- Incollare quindi la guarnizione sul fondo del piano di cottura a induzione, accanto al bordo
del vetro.

- La guarnizione deve essere fissata lungo tutto il bordo del piano di cottura e non deve
sovrapporsi agli angoli.

- Durante linstallazione della guarnizione, assicurarsi che il piano di cottura non venga a
contatto con oggetti appuntiti.

Installazione delle staffe di fissaggio

Prima di fissare le staffe di fissaggio:

L'unita deve essere collocata su una superficie stabile e liscia (si pud utilizzare 'imballaggio
stesso). Non esercitare pressione sul pannello di controllo del piano di cottura.

Kit di installazione
Ogni prodotto comprende un kit di installazione con staffe di fissaggio e viti.

Fissare le staffe al piano di cottura a induzione

Inserire le staffe di fissaggio nelle fessure su entrambi i lati del piano di cottura a induzione.
Fissare la staffa al piano di cottura con una vite, quindi inserire il piano di cottura a induzione
nell'apertura del piano (Fig. 10).

Fissare il piano di cottura a induzione al piano di lavoro
Inserire il piano di cottura a induzione nell'apertura del piano di lavoro e fissarlo con le staffe
di fissaggio precedentemente installate (Fig. 11).

Collegamento del piano cottura alla corrente elettrica

- Ilpiano cottura a induzione deve essere collegato alla rete da una persona qualificata.

- Prima di collegare il piano alla linea di corrente, verificare che:

1. Limpianto elettrico domestico sia adatto alla potenza consumata dal piano cottura a
induzione.

2. Lla tensione di rete coincida con quella specificata nell'etichetta di classificazione
dell'apparecchio.

- Ilcavo dialimentazione in dotazione sia di dimensioni tali da sopportare il carico specifico
indicato sull'etichetta del prodotto.
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- Quando si collega il piano cottura alla rete elettrica, non usare adattatori, riduttori o
dispositivi di derivazione, poiché possono causare surriscaldamento o incendio.

- Il cavo di alimentazione non deve essere in contatto con parti calde e deve essere
posizionato in modo che la sua temperatura non superi i 75°C in qualsiasi momento.

- Lallacciamento alla rete elettrica deve essere conforme alle normative vigenti.

Avvertenza

- Verificare con un elettricista se il sistema di cablaggio domestico & adatto senza necessita
di effettuare modifiche.

- Qualsiasi modifica deve essere effettuata solo da un elettricista qualificato.

- Lalimentazione deve essere collegata in conformita con la norma pertinente. Il metodo di
connessione & mostrato nella figura 12.

Legenda della figura 12:
1. Input
Fase L2 (filo nero)
Fase L1 (filo marrone)
Neutro N2 (cavo grigio)
Neutro N1 (filo blu)
Cavo di terra di protezione (verde-giallo)
Cavo di alimentazione
Scatola di derivazione
Piano cottura a induzione

O~V & WN

- Seilcavodel piano di cottura a induzione e danneggiato, deve essere sostituito da Cecotec,
dalrivenditore o da persone analogamente qualificate per evitare pericoli.

- Se l'apparecchio e collegato direttamente alla rete elettrica, & necessario installare un
interruttore differenziale unipolare con una separazione minima dei contatti di 3 mm.

- La persona responsabile dell'installazione deve assicurarsi che sia stato effettuato un
corretto collegamento elettrico e che sia conforme alle norme di sicurezza.

- Non piegare né schiacciare il cavo.

- Controllare regolarmente che il cavo non sia danneggiato.

- Ilcavo giallo/verde del cavo di alimentazione deve essere collegato a terra ai terminali di
alimentazione e all'apparecchio.

- Cecotec declina ogni responsabilita per gli incidenti derivanti dall'uso di un apparecchio
non collegato a terra o con una connessione difettosa.

- Sel'apparecchio ha una presa di corrente, deve essere installato in modo che la presa sia
accessibile.

Avviso:

La superficie inferiore e il cavo di alimentazione del piano di cottura a induzione non devono
essere accessibili dopo linstallazione.
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Avvertenza

- Rivolgersia personale qualificato per la corretta installazione del piano cottura a induzione.
Non installare il piano cottura da soli.

- Ilpiano di cottura deve essere installato in modo da garantire una migliore irradiazione del
calore per migliorare le sue prestazioni.

- Laparete e la zona sopra il piano di lavoro devono essere resistenti al calore.

- Questo piano di cottura a induzione puo essere collegato solo a un'alimentazione elettrica
con una resistenza inferiore a 0,427 ohm. Se necessario, rivolgersi a un elettricista
qualificato.

Nota:

Alcuni modelli includono un cavo di alimentazione con spina. Per questo motivo e possibile
collegarlo direttamente alla presa di corrente. Scollegare il cavo di alimentazione quando il
piano di cottura a induzione non viene utilizzato.

Dopo aver installato il piano cottura

- Il cavo di alimentazione non deve essere accessibile attraverso gli sportelli dei mobili o i
cassetti inferiori.

- Assicurarsi che ci sia un adeguato flusso d'aria fresca dall'esterno dei mobili fino alla base
del piano cottura.

- Seil piano cottura e installato sopra un cassetto o un armadio, una barriera termica deve
essere installata sotto la base del piano cottura.

- Llinterruttore di isolamento deve essere facilmente accessibile all'utente.

4. FUNZIONAMENTO

Comandi touch

-l comandirispondono al tocco, quindi non c'e bisogno di applicare alcuna pressione.

- Toccare leicone con il polpastrello e non la punta del dito.

- Verra emesso un bip ogni volta che il piano cottura rileva il dito.

- Assicurarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti e che non ci sia nessun oggetto (per
esempio un utensile o un panno) che li copra. Anche una sottile patina d'acqua puo rendere
difficile l'uso dei comandi.

Selezione degli utensili di cottura adatti

- Usare solo pentole con un fondo adatto ai piani di cottura a induzione.

- Cercareil simbolo dell'induzione sulla confezione o sul fondo delle pentole.

E possibile verificare se le pentole sono adatte al piano con un test del magnete. Spostare un
magnete verso la base dell'utensile di cottura. Se il magnete rimane attaccato, la pentola e
adatta al piano cottura a induzione. Se non si possiede un magnete:

166 BOLERO SQUAD 13001/ BOLERO SQUAD | 3001 FLEX/ BOLERO SQUAD 1 4001 FLEX

ITALIANO

1. Versare un po' d'acqua nella pentola che si vuole testare e metterla su una delle zone di
cottura.

2. Se “non appare lampeggiando sul display e 'acqua si riscalda, la pentola & adatta.

Gli utensili di cottura fatti dei seguenti materiali non sono adatti: acciaio inossidabile puro,

alluminio o rame senza base magnetica, vetro, legno, porcellana, ceramica e terracotta.

- Non utilizzare pentole con bordi seghettati o con fondo curvo (Fig. 13).

- Assicurarsi che la base della pentola sia liscia, che sia piatta contro il vetro e che
abbia le stesse dimensioni della zona di cottura. Utilizzare pentole con un diametro
uguale al diametro della zona selezionata. Lutilizzo di pentole leggermente piu grandi
aumentera l'efficienza dell'energia utilizzata. L'utilizzo di una pentola pit piccola influisce
sull'efficienza. Centrare sempre le pentole nella zona di cottura (Fig. 14).

- Sollevare sempre le pentole dal piano di cottura, non farle scivolare per non graffiare il
vetro (Fig. 15).

- Le zone di cottura si adattano automaticamente, in una certa misura, al diametro delle
pentole. Tuttavia, il fondo della pentola deve avere un diametro minimo corrispondente
alla zona di cottura corrispondente. Per ottenere le migliori prestazioni dal piano di cottura
a induzione, posizionare le pentole al centro della zona di cottura.

- Le pentole e le padelle realizzate con i seguenti materiali non sono adatte: acciaio
inossidabile puro, alluminio o rame senza base magnetica, vetro, legno, porcellana,
ceramica e terracotta.

- | piani di cottura a induzione sono realizzati in vetroceramica. Il calore proviene da una
bobina magnetica a induzione che riscalda direttamente la padella, anziché la superficie di
cottura. Il calore del contenitore viene trasferito al cibo.

- Utilizzare solo pentole di metallo specificamente progettate per 'uso su piani di cottura a
induzione. Non collocare contenitori di plastica o di alluminio sulla superficie del piano di
cottura a induzione, perché potrebbero essere caldi.

- Ilpiano di cottura a induzione non pud rilevare una pentola di diametro inferiore a 140 mm.

- Non utilizzare contenitori con base concava o convessa.

Dimensione del contenitore

Le zone di cottura sono delimitate e si adattano automaticamente al diametro delle pentole.
Tuttavia, cercate di far coincidere il pit possibile il diametro della pentola con quello della
zona di cottura. Per sfruttare al meglio il piano di cottura a induzione, posizionare la pentola al
centro della zona di cottura.
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Diametro della base dei contenitori:

Zona di cottura Minimo (mm) Massimo (mm)
160 mm 140 160

180 mm 140 180

280 mm 230 280

Zone flessibili 200 380 x 200

Informazioni sulla cottura a induzione

La cottura a induzione & una tecnologia di cottura sicura, avanzata, efficiente ed economica.

Funziona grazie a un campo elettromagnetico che, a contatto con un contenitore adatto,

provocailriscaldamento del contenitore e la cottura delcibo. Anche seilvetro non pud generare

calore direttamente, la superficie del piano di cottura si riscalda grazie al riscaldamento della
padella stessa.

Il piano di cottura a induzione emette un suono insolito. Significa che e difettoso?

- Scricchiolii: Questi rumori possono verificarsi a seconda del tipo di materiale di cui sono
fatti i contenitori utilizzati. Il fondo delle pentole e delle padelle & costituito da materiali
diversi che si espandono a velocita diverse quando si riscaldano.

- Clic: Disolito sono prodotti dai componenti elettronici del piano cottura a induzione quando
viene acceso e spento.

- Fischietti: A seconda del tipo di materiale del recipiente, possono verificarsi quando una o
pili zone di cottura funzionano a un livello di potenza superiore.

- Ronzio: Possono verificarsi quando e selezionata la funzione Booster. Quando i recipienti
raggiungono la temperatura selezionata e la potenza viene ridotta, questi suoni diventano
praticamente impercettibili.

- Fischi e ronzii: Per raffreddare i componenti elettronici, la ventola si attiva mentre il piano
di cottura a induzione & in funzione, quindi € normale sentire questi rumori.

Tutti questi suoni o rumori sono normali e non indicano un guasto. Per ulteriori informazioni,
contattare il Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Accensione del piano di cottura a induzione

1. Unavolta collegato alla rete elettrica, accendere il piano di cottura a induzione.

Atal fine, tenere premuta licona touch "“ON/OFF" per circa 3 secondi finché il piano di cottura

a induzione non emette un segnale acustico. Tutti i display visualizzeranno “-" sul pannello di

controllo, a indicare che il piano di cottura a induzione e entrato in modalita standby.

2. Posizionare una pentola adatta sulla zona di cottura desiderata. Assicurarsi che il fondo
della pentola e la superficie della zona di cottura siano puliti e asciutti.

3. Regolareillivello di potenza della zona di cottura.
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Prima di regolare il livello di potenza, selezionare la zona di cottura desiderata premendo
l'icona touch corrispondente (Fig. 16). Quando si preme licona touch, il display della zona
selezionata lampeggia. £ quindi possibile selezionare il livello di potenza desiderato.
Atalfine, far scorrere il dito sul cursore (Fig. 17).

Legenda figura 17
1.  Aumentare il livello di potenza.

Nota bene:

1. All'accensione, il piano di cottura a induzione emette un segnale acustico e tutti i display si
illuminano per un secondo, a indicare che il piano di cottura & entrato in modalita standby.

2. Se non viene eseguita alcuna operazione per un minuto, il piano di cottura a induzione
emette un segnale acustico e si spegne automaticamente.

3. Per accendere il piano di cottura a induzione, tenere premuta l'icona touch "ON/OFF" per
circa 3 secondi. Per spegnerla, premere nuovamente l'icona touch "ON/OFF".
ILlivello di potenza puo essere regolato da 0 a 9. Limpostazione predefinita e il livello 5.

5. Durante limpostazione, il display della zona di cottura selezionata lampeggia.
Una volta selezionato il livello di potenza, il display lampeggia per 5 secondi e poi smette
di lampeggiare, confermando limpostazione.

Spegnimento del piano di cottura a induzione

1. Toccare licona di selezione della zona di cottura che si desidera spegnere. Spegnere
l'apparecchio facendo scorrereildito suldispositivo di scorrimento fino al livello di potenza
0. Assicurarsi che il display visualizzi «—».

2. Spegnere il piano di cottura a induzione premendo l'icona touch "ON/OFF".

Nota: Se durante la cottura si verifica un'interruzione di corrente, tutte le impostazioni vengono
annullate.

Nota: La ventola del piano di cottura a induzione rimane accesa per circa un minuto dopo lo
spegnimento dell'apparecchio.

Uso della funzione Booster

La funzione Booster consente di aumentare la potenza della zona di cottura selezionata fino al
livello massimo di potenza per 5 minuti. Questa funzione riduce i tempi di cottura accelerando il
riscaldamento. E utile, p. es., a portare rapidamente a ebollizione una grande quantita d'acqua.

Attivare la funzione Booster:

1. Selezionare la zona di cottura in cui si desidera attivare la funzione Booster.

2. Quando si preme licona touch della funzione Booster, il display visualizza "b" e lampeggia
per 5 secondi finché non viene attivata.
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Nota:
Al termine del tempo di funzionamento della funzione Booster, la zona di cottura torna
allimpostazione originale.

Disattivare la funzione Booster:

1. Selezionare la zona di cottura in cui e attivata la funzione e premere l'icona touch della
funzione Booster.

2. Einoltre possibile annullare la funzione Booster regolando il livello di potenza su «0» con
il cursore.

Zone flessibili (Flex Zone)

IMPORTANTE:

Disponibile solo nei seguenti modelli:
EU01_100204_Bolero Squad 1 3001 Flex
EUO1_100205_Bolero Squad | 4001 Flex

La zona flessibile puo essere utilizzata come un'unica zona di cottura o come due zone diverse,
a seconda delle esigenze.

€ costituita da due induttori indipendenti che possono essere controllati separatamente. Se
la zona flessibile viene utilizzata come zona di cottura singola, le pentole possono essere
spostate da una zona albaltra mantenendo lo stesso livello di potenza della zona in cui erano
state collocate inizialmente (questa zona si spegne automaticamente).

Attenzione: Se si utilizza la zona flessibile come zona di cottura individuale, assicurarsi che
l'utensile di cottura sia ben posizionato al centro. In caso di teglie grandi, ovali, rettangolari e

oblunghe, assicurarsi di posizionarle in modo che coprano entrambi i “+", come illustrato nella
figura 18.

Attivare la zona flessibile come zona di cottura singola:

Per attivare una zona flessibile come zona di cottura singola, procedere come segue:

1. Premere licona touch per selezionare la zona di cottura desiderata.

2. lcona touch per la selezione della zona flessibile (Flex Zone)

3. Quando questa zona e attivata, lindicatore corrispondente si accende e la potenza
lampeggia; regolarla utilizzando il cursore.

Per disattivare la zona flessibile:
Per disattivare la zona flessibile, ripetere la stessa operazione. La spia della zona flessibile si

spegne.

Funzione Blocco di sicurezza per bambini
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- Questa funzione consente di bloccare le icone touch per evitare un uso involontario (ad
esempio, 'accensione accidentale delle zone di cottura da parte di bambini).

- Quando si attiva il blocco bambini, tutte le icone a sfioramento vengono disattivate, ad
eccezione dell'icona touch ON/OFF e della funzione “Blocco bambini” stessa.

Attivazione del blocco di sicurezza per bambini:
Tenere premuta l'icona touch della funzione “Blocco bambini” per circa 3 secondi. Il display del
timer visualizza «Lo» e la funzione viene attivata.

Per sbloccare le icone tattili:

1. Assicurarsi che il piano cottura a induzione sia acceso.

2. Tenere premuta l'iconatouch della funzione “Blocco bambini” per circa 3 secondi. La scheda
emette un segnale acustico e «Lo» scompare dal display del timer.

3. Tutte le icone touch del piano di cottura a induzione saranno nuovamente disponibili.

In caso di emergenza, & possibile spegnere il piano di cottura a induzione con licona touch
“ON/OFF".

Nota: Se si spegne il piano di cottura a induzione senza disattivare la funzione "Blocco bambini’,
alla riaccensione le icone a sfioramento saranno ancora bloccate.

Funzione di avvio/pausa (Stop&Go)

La funzione avvio/pausa consente di interrompere il funzionamento delle zone di cottura. Se si
preme nuovamente l'icona a sfioramento avvio/pausa, la cottura riprende e il piano di cottura
continua a funzionare con le impostazioni precedenti.

1. Per attivare la funzione avvio/pausa:

Premere l'icona touch avvio/pausa e i display delle zone di cottura attivate visualizzeranno
“P". Tutte le impostazioni vengono messe in pausa e il piano di cottura a induzione smette di
funzionare.

2. Per disattivare la funzione di avvio/pausa:

Premere nuovamente l'icona touch avvio/pausa per riprendere la cottura. Il piano di cottura
a induzione continuera a funzionare con le impostazioni precedenti e “P" scomparira da tutti
i display.

Quando la funzione avvio/pausa e attivata, tutte le icone touch sono bloccate, ad eccezione
delle icone touch "ON/OFF" e "Avvio/Pausa"

Nota: Il piano di cottura si spegne automaticamente se la funzione avvio/pausa rimane attivata
per pit di 10 minuti.

Uso del timer
Questo piano cottura a induzione ha due diverse opzioni di controllo del tempo:
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- Contaminuti: In questo caso, il piano di cottura avvisa che il conto alla rovescia e terminato,
ma non viene disattivata alcuna zona di cottura.

- Timer: In questo caso, la zona o le zone di cottura selezionate vengono spente.

Sia il timer che il timer dei minuti possono essere programmati per un massimo di 99 minuti.

Regolazione delle lancette

Se non é stata selezionata nessuna zona di cottura:

- Premere l'icona touch “Timer” e il valore visualizzato sul display lampeggia.

- Premendo nuovamente licona touch “Timer", il valore della cifra visualizzata sul display
lampeggia. Quindi regolare il tempo della cifra utilizzando il cursore.

- Premere nuovamente l'icona touch "Timer" e questa volta la cifra delle decine visualizzata
sul display lampeggera. Quindi regolare il tempo della cifra delle decine utilizzando il
cursore.

Nota: Premendo una volta licona touch “Timer" & possibile modificare il valore delle unita;
premendola due volte e possibile modificare il valore delle decine; premendola una terza volta
si conferma limpostazione, e cosi via.

- Ilconto alla rovescia inizia quando si conferma l'impostazione. Il display visualizza il tempo
rimanente.

- Al termine del conto alla rovescia, il piano di cottura emette un segnale acustico di 30
secondi e il display del timer visualizza «- -».

- E possibile premere qualsiasi icona touch per interrompere il segnale acustico.

Regolazione del timer

1. Toccare licona di selezione della zona di cottura per cui si desidera impostare il timer.

2. Premere licona touch "Timer" e il valore visualizzato sul display lampeggia.

3. Poiimpostate il timer:

- Premere licona touch "Timer" e il valore della cifra visualizzata sul display lampeggia.
Quindi regolare il tempo della cifra utilizzando il cursore.

- Premere nuovamente l'icona touch “Timer" e questa volta la cifra delle decine visualizzata
sul display lampeggera. Quindi regolare il tempo della cifra delle decine utilizzando il
cursore.

Nota: Premendo una volta licona touch "Timer" & possibile modificare il valore delle unita;
premendola due volte & possibile modificare il valore delle decine; premendola una terza volta
si conferma limpostazione, e cosi via.

- Quando si imposta e si conferma lora, il conto alla rovescia inizia immediatamente. Il

display visualizza il tempo rimanente.
Nota: Nelle zone di cottura in cui @ impostato il timer, accanto al display del livello di potenza
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appare un punto rosso. Per visualizzare il tempo rimanente di ciascuna zona di cottura, e
sufficiente selezionare la zona di cottura desiderata.

Nota: Quando siimposta il timer su piti zone di cottura, il display del timer visualizza il valore di
tempo pill basso. Il punto rosso della zona corrispondente lampeggia.

- Al termine del conto alla rovescia, la zona di cottura corrispondente si spegnera
automaticamente.

Nota: Limpostazione predefinita del timer e di 30 minuti.

Nota: Una volta impostato il timer, il valore visualizzato sul display corrispondente lampeggia
per 5 secondi e poi smette di lampeggiare, confermando l'impostazione.

Nota: E possibile attivare contemporaneamente la lancetta dei minuti e il timer. In tal caso, il
display visualizza il valore temporale inferiore. Se questo valore corrisponde a quello del timer,
il punto rosso sul display del timer lampeggia. In caso contrario, il punto rosso sul display della
zona di cottura interessata lampeggia.

Nota: Se il valore del timer impostato e visualizzato sul display, € possibile premere l'icona
touch "Timer" per visualizzare il valore impostato del timer.

Rilevamento di piccoli contenitori

Se il simbolo """ lampeggia sul display di una delle zone di cottura, pud verificarsi quanto

segue:

- Lutensile da cucina non é stato posizionato correttamente.

- Le pentole utilizzate non sono compatibili con il piano di cottura a induzione.

- Lapentola selezionata e troppo piccola o non si trova al centro della zona di cottura.

Nota:

1. Lazona di cottura non produrra calore a meno che non venga usato un utensile di cottura
compatibile.

2. Ildisplay si spegne automaticamente dopo 2 minuti se su una zona di cottura non sono
posizionati utensili.

3. Se si posiziona un utensile di dimensioni inadeguate o non magnetico (ad es. alluminio)
o qualsiasi altro piccolo oggetto (ad es. coltello, forchetta, chiave) sul piano di cottura, la
zona di cottura corrispondente si spegne dopo 1 minuto.

Spia del calore residuo

IMPORTANTE:
& Prestare particolare attenzione alle superfici calde.

Rischio di ustioni
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- Quando si usa il piano cottura per un certo periodo di tempo, esso conservera il calore
residuo dopo il funzionamento.

- Intal caso, il display della zona di cottura interessata visualizza “H" per avvertire di fare
attenzione.

- Il calore residuo puo essere utilizzato anche come funzione di risparmio energetico: se si
desidera mantenere calda una padella, utilizzare la zona di cottura ancora calda.

Spegnimento automatico

Il piano di cottura a induzione include una funzione di spegnimento automatico di sicurezza. Si
attiva quando si dimentica di spegnere una zona di cottura. | tempi di spegnimento automatico
predefiniti sono indicati nella tabella seguente:

Livello di potenza 1 2 3 4 5 6 7 8

Tempo di funzionamento predefinito | 8 8 8 4 4 4 2 2
(ore)

Protezione contro il surriscaldamento

Questo piano di cottura a induzione e dotato di un sensore per il controllo della temperatura.
In caso di surriscaldamento, si spegne automaticamente per evitare malfunzionamenti o
incidenti.

Protezione dalle fuoriuscite

Questo piano di cottura e dotato di un sistema di sicurezza che lo spegne automaticamente
in caso di fuoriuscita di liquidi dal pannello di controllo. Se il pannello di controllo non viene
asciugato, tutti i comandi a sfioramento smettono di funzionare, ad eccezione dell'icona touch
“ON/OFF" e della funzione “Blocco bambini".

Attenzione:
Le persone con un pacemaker devono consultare il loro medico prima di usare questo piano
cottura a induzione.

Raccomandazioni per la cucina

Fate attenzione quando friggete, perché lolio e il grasso si riscaldano molto rapidamente,
soprattutto se utilizzate la funzione "Booster”. A temperature estremamente elevate, l'olio e il
grasso possono bruciare spontaneamente, costituendo un grave rischio di incendio.

Consigli

- Quando il cibo comincia a bollire, ridurre la potenza.

- Luso di un coperchio riduce il tempo di cottura e fa risparmiare energia grazie alla
ritenzione del calore. Ridurre la quantita di liquido o di grasso per ridurre i tempi di cottura.
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- Iniziare la cottura su un'impostazione alta e ridurla man mano che il cibo si riscalda.

Sobbollire e cuocere il riso

- La cottura a fuoco lento avviene al di sotto del punto di ebollizione, a circa 85°C. £ adatta
alla preparazione di alcune zuppe e stufati, in quanto esalta i sapori senza cuocere
eccessivamente il cibo. Va utilizzato anche per cucinare salse a base di uova addensate
con la farina.

- Alcune ricette possono richiedere un'impostazione piu alta del minimo per cuocere
correttamente gli alimenti nel tempo consigliato.

Filetti di carne

Per bistecche succose e saporite:

1. Lasciare la carne a temperatura ambiente per circa 20 minuti prima della cottura.

2. Preriscaldare una padella a base spessa.

3. Spennellare entrambi i lati della bistecca con olio. Versare una piccola quantita di olio nella
padella calda e mettere la carne nella padella.

4. CGirare la bistecca solo una volta durante la cottura. Il tempo esatto di cottura dipendera
dallo spessore della bistecca e dal proprio gusto. | tempi possono variare da 2 a 8 minuti
per lato. Premere il filetto per misurare il grado di cottura; piti il filetto e sodo, pili & cotto.

5. Lasciare riposare la bistecca su un piatto caldo per qualche minuto per evitare che si
ammorbidisca prima di servirla.

Sauté (saltare in padella)

1. Scegliere un wok a fondo piatto compatibile con il piano cottura o una padella grande.

2. Tenere pronti tutti gli ingredienti. Il soffritto viene eseguito velocemente. Se si stanno
cucinando grandi quantita di alimenti, cucinarli in diversi lotti piu piccoli.

3. Preriscaldare brevemente la padella e aggiungere due cucchiai d'olio.
Cuocere prima la carne, mettere da parte e tenerla in caldo.

5. Saltare le verdure. Quando sono calde ma ancora croccanti, impostare la zona di cottura ad
un livello pit basso, rimettere la carne nella padella e aggiungere una salsa.

6. Mescolare delicatamente gli ingredienti per riscaldarli.

7. Servire subito.

Regolazione del livello di potenza

Le regolazioni riportate di seguito sono solo a titolo indicativo. Limpostazione esatta dipende
da diversi fattori, come i recipienti di cottura e la quantita di cibo da cuocere. Testate la scheda
per trovare le impostazioni pill adatte a voi.
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Regolazione del Uso
livello di potenza

ITALIANO

Sporco

Pulizia

Nota bene

1-2 - Riscaldare leggermente piccole quantita di cibo.

- Cucinare a fuoco lento.
- Riscaldare gradualmente.

- Sciogliereil cioccolato, il burro e alimenti che si bruciano rapidamente.

3-4 - Riscaldare.
- Cuocere rapidamente.
- Cucinareriso.

5-6 - Preparare i pancake.
7-8 - Soffriggere.

- Cucinare pasta.
9 - Soffriggere.

- Rosolare.

- Portare le zuppe a ebollizione.
- Bollire l'acqua.

5. PULIZIA E MANUTENZIONE

Pulizia e manutenzione
Importante: Prima di qualsiasi operazione di pulizia 0 manutenzione, scollegare il piano di
cottura dalla rete elettrica e assicurarsi che sia completamente freddo.

Pulizia del piano cottura

- Incasodifuoriuscita, pulire il prima possibile. Assicurarsi sempre che il piano di cottura sia
completamente freddo prima di pulirlo.

- Utilizzare un panno morbido o carta da cucina. Se la fuoriuscita si & seccata, & necessario
utilizzare un prodotto di pulizia specifico.

- Non utilizzare prodotti di pulizia abrasivi per non danneggiare la piastra.

Danni causati da fuoriuscite di alimenti zuccherati e plastica fusa

- E necessario prestare particolare attenzione alla rimozione delle sostanze calde per
evitare danni permanenti alla superficie del vetro.

- Lafuoriuscita di alimenti zuccherati (ad es. gelatine, caramelle, sciroppi) o di plastica fusa
puo danneggiare la superficie del piatto. Fare attenzione quando si puliscono le macchie
di cibo caldo.

Consigli e suggerimenti
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Sporcizia abituale
sulvetro (impronte,
segni, macchie di
cibo, ecc.).

1. Scollegare l'alimentazione.

2. Utilizzare un prodotto di pulizia
per piani di cottura quando il
vetro & ancora temperato (ma
non caldo).

3. Sciacquare il prodotto e
asciugare il vetro con un panno
pulito o un tovagliolo di carta.

4. Accendere il piano di cottura a
induzione.

Quando il piano di cottura e

spento, non viene segnalato

che la superficie e calda, ma
cio non significa che non sia
calda. Prestare particolare
attenzione.

- | panniabrasivi, alcune
spugnedinylonei
prodotti per la pulizia
forti e abrasivi possono
graffiare il vetro. Leggere
sempre l'etichetta per
controllare se il proprio
detersivo o spugna sono
adatti alla pulizia del
prodotto.

- Non lasciare mai residui
di detergenti sul piano di
cottura: il vetro potrebbe
macchiarsi.

Versamento di
prodotti zuccherati
sul vetro.

Rimuoverle immediatamente con
una spatola o un raschietto adatto
alle piastre, ma fare attenzione alle

1. Scollegare l'alimentazione.

2. Tenereilraschietto con un
angolo di 30° e trascinare lo
sporco su una zona fredda del
piano di cottura.

3. Pulire lo sporco con un panno o
con un tovagliolo di carta.

superfici calde nella zona di cottura:

Rimuovere le macchie di
cibo zuccherato sciolto il
prima possibile. Se lasciate
raffreddare sul vetro,
possono essere difficili da
rimuovere o addirittura
danneggiare in modo
permanente la placca.
Pericolo di taglio: quando

il coperchio di sicurezza

e retratto, la lama del
raschietto puo essere
affilata. Usare il raschietto
con estrema attenzione e
conservarlo sempre in modo
sicuro e fuori dalla portata
dei bambini.
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Fuoriuscita di liquidi
sui comandi touch

Scollegare l'alimentazione.
Pulire la macchina.

Pulire le icone touch con una
spugna o un panno pulito e
umido.

Asciugare completamente la
zona con carta da cucina.
Accendere il piano di cottura a
induzione.

Il piano cottura a induzione
potrebbe emettere un
segnale acustico e spegnersi,
e le icone potrebbero non
funzionare se bagnate.
Assicurarsi di asciugare

le icone touch prima di
riaccendere il piano cottura a

induzione.

6. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

1. Ilpiano di cottura a induzione non @ alimentato da energia elettrica:

- \Verificare se c'@ stata un'interruzione di corrente.

- Verificare che il piano di cottura a induzione sia collegato correttamente alla rete elettrica.

- Ilconto alla rovescia del timer e terminato.

- La funzione di spegnimento automatico e stata attivata perché e stato superato il tempo
massimo di cottura.

- La protezione contro le fuoriuscite e stata attivata.

2. Leicone touch non funzionano:

- Estata attivata la funzione «Blocco bambini».

- La protezione contro le fuoriuscite e stata attivata.

- E possibile che vi sia una leggera pellicola dacqua sui pulsanti touch o che le si stia
toccando con la punta del dito e non con il polpastrello. Assicurarsi che barea di controllo
touch sia asciutta e usare la punta delle dita quando si premono i pulsanti.

3. Altermine della cottura, sul display appare il simbolo “H" relativo alla zona di cottura
utilizzata.

€ normale. Il piano di cottura a induzione segnala che la superficie & ancora calda. Questo

simbolo continuera a comparire finché la superficie non sara sufficientemente fredda da poter

essere toccata.

4. Dopo aver spento il piano di cottura a induzione, la ventola continuera a funzionare
per qualche tempo.

Questo e normale, poiché la sua funzione e quella di raffreddare il piano di cottura a induzione.

5. Alcuni contenitori possono emettere strani suoni durante il riscaldamento.
€ normale, & il suono delle bobine di induzione quando sono in funzione.
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6. Ilvetro e graffiato.
- Avete utilizzato contenitori di cottura non adatti.
- Hausato pagliette o prodotti detergenti abrasivi.

7. La resistenza del piano di cottura e si spegne alternativamente durante il
funzionamento:’

Questo vale per tutti i piani di cottura a induzione.

- Se e stato selezionato il livello di potenza piu alto, l'elemento riscaldante rimarra acceso
per un certo tempo e poi si accendera/spegnera alternativamente.

- Se e stato selezionato un livello di potenza inferiore, l'elemento riscaldante si accende/
spegne alternativamente dall'inizio.

8. La spia di potenza di cottura si accende, ma il riscaldamento non inizia:
- Alta temperatura del piano di cottura a induzione.

- Laventola e difettosa.

- Lascheda dialimentazione & danneggiata.

Codici di errore
Sesiverificaun'anomalia,ilpianodicotturaainduzioneinserisceicodicidierrore corrispondenti:

Codice di errore | Possibili cause Soluzione
E1/E2 La tensione di alimentazione & Controllare l'alimentazione.
anomala. Dopo aver verificato la normalita
dell'alimentazione, ricollegare il piano di
cottura.
E3 La temperatura del sensore del Il contenitore utilizzato non pud essere
transistor IGBT e troppo alta. vuoto, ma deve contenere del liquido o
del cibo.
ES La temperatura del sensore IGBT & Riavviare dopo che il piano di cottura a
troppo alta. induzione si é raffreddato.

Se si verifica un qualsiasi altro codice di errore non elencato qui, spegnere il piano cottura e
contattare l'assistenza tecnica Cecotec.

Nota:

- Queste istruzioni sono destinate a tecnici qualificati, non tentare di eseguirle se non si
hanno la formazione e le conoscenze necessarie, poiché qualsiasi danno causato da una
riparazione errata invalidera la garanzia.

- Non tentare di smontare l'apparecchio da soli per evitare pericoli e danni al piano cottura
a induzione.
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7. SPECIFICHE TECNICHE

Codice prodotto: EU01_100203
Prodotto: Bolero Squad | 3001

Zone di cottura: 3 zone
Tensione di alimentazione: 220-240 V~ 0 380-415V 3N~, 50-60 Hz
Potenza elettrica installata: 6600 W
Dimensioni del prodotto: 590x520x56 mm
Dimensioni dell'incasso: 555x495 mm

Consumo energetico perzona o area di cottura calcolato per kg (EC

Wh/Kg

Consumo energetico del piano di cottura a induzione calcolato per kg (EC

electric cooking:

hob:

):189,2/193,7/188,6

):190,5 Wh/Kg

Zone di Diametro / Diametro Quantita acqua Consumo di Consumo di
cottura area della delle pentole M, (€)) energia del test energia del
(aree) zona di (mm) E., (Wh) test por Kg di
cottura acqua (Wh/
(mm) Kg)
Anteriore 180 180 1500 290,5 189,2
(B)
Media (C) 280 300 4240 799,5 193,7
Posteriore 160 180 1500 283,8 188,6
D)

Prodotto: EU01_100204
Prodotto: Bolero Squad | 3001 Flex

Zone di cottura: 3 zone (o una zona Flex)
Tensione di alimentazione: 220-240 V~ 0 380-415V 3N~, 50-60 Hz
Potenza elettrica installata: 6600 W
Dimensioni del prodotto: 590x520x56 mm
Dimensioni dell'incasso: 555x495 mm
Dimensioni della zona di cottura non circolare: 400*190 mm

Consumo energetico per zona o area di cottura calcolato per kg (EC

electric (ooking) '

191,2/196,8/196,2/188,6 Wh/Kg

Consumo energetico del piano di cottura a induzione calcolato per kg (EC

hobr

180 I BOLERO SQUAD 13001/ BOLERO SQUAD | 3001 FLEX/ BOLERO SQUAD 1 4001 FLEX

):193,2 Wh/Kg

ITALIANO

Zone di Diametro / Diametro Quantita acqua Consumo di Consumo di
cottura area della | delle pentole m_ (g) energia del test energia del
(aree) zona di (mm) E,, (Wh) test por Kg di
cottura acqua (Wh/
(mm) Kg)
Posteriore 180 180 1500 286,7 191,2
sinistro
Q)
Centro - 210 2050 403,5 196,8
sinistra (B)
Anteriore 180 150 1030 2021 196,2
sinistro (C)
Destra (D) 280 300 4240 799,5 188,6

Prodotto: EU01_100205
Prodotto: Bolero Squad | 4001 Flex

Zone di cottura: 3 zone (o una zona Flex)
Tensione di alimentazione: 220-240 V~ 0 380-415V 3N~, 50-60 Hz
Potenza elettrica installata: 7200 W
Dimensioni del prodotto: 590x520x56 mm
Dimensioni dell'incasso: 555x495 mm
Dimensioni dell'area di cottura non circolare: 380*180 mm / 380*180 mm

Consumo energetico per zona o area di cottura calcolato per kg (EC

6,2/193,7/196,8/187,9 Wh/Kg
Consumo energetico del piano di cottura a induzione calcolato per kg (EC hob): 193,8 Wh/Kg

electric cooking

):191,2/196,8/19

Zone di Diametro / Diametro Quantita acqua Consumo di Consumo di
cottura area della | delle pentole m_, (e energia deltest | energia del
(aree) zonadi (mm) E., (Wh) test por Kg di
cottura acqua (Wh/
(mm) Kg)
Posteriore 180 180 1500 286,7 191,2
sinistro
(A
Centro - 210 2050 403,5 196,8
sinistra (B)
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Anteriore 180 150 1030 2021 196,2
sinistro (C)

Posteriore 180 180 1500 290,5 193,7
destro

D)

Centro - 210 2050 403,5 196,8
destra (E)

Anteriore 180 150 1030 193,5 1879
destro (F)

Le specifiche tecniche possono cambiare senza previa notifica per migliorare la qualita del
prodotto.
Fabbricato in Cina | Progettato in Spagna

8. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il prodotto

e/o le pile/batterie devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti domestici.

Quando questo prodotto raggiunge la fine della sua vita utile, & necessario

—— rimuovere le pile/batterie/accumulatori e portarlo in un punto di raccolta

designato dalle autorita locali.

Perinformazionidettagliate sucomesmaltire correttamenteleapparecchiature
elettriche ed elettroniche e/o le pile/batterie, 'utente dovra contattare le autorita locali.
ILrispetto di queste linee guida aiutera a proteggere l'ambiente.

9. GARANZIA E SUPPORTO TECNICO

Cecotec sara responsabile nei confronti dell'utente finale o del consumatore per qualsiasi
difetto di conformita esistente al momento della consegna del prodotto nei termini, condizioni
e scadenze stabilite dalla normativa vigente.

Si raccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale specializzato.

Se si riscontra un problema con il prodotto o in caso di dubbi, si prega di contattare il Servizio
di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec al numero +34 96 321 07 28.
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10. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non pud essere,
in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito
con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PECAS E COMPONENTES

Modelo: EU01_100203_Bolero Squad | 3001

Fig.

1.

e wN

n

No vk ®wDNR

g.

1

Zona de cozedura 1300/1500 W

Zona de cozedura 1900/2200 W
Zona de cozedura 2300/3000 W
Placa de vidro

Painel de controlo

2 Painel de controlo

icone tatil Selecdo da zona de cozedura

icone tatil para a funcdo Booster

icone tatil para "Iniciar/Pausar”

icone tatil do "Temporizador”

Controlo deslizante de nivel “Poténcia/Tempo”
icone tatil para a funcéo «Bloqueio para criancas”
icone tatil para “Ligar/Desligar” (ON/OFF)

Modelo: EU01_100204_Bolero Squad 1 3001 Flex

Fig.
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n
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3

Zona de cozedura 1300/1500 W

Zona de cozedura 1900/2200 W

Zona de cozedura flexivel de 3000/3600 W (Flex Zone)
Zona de cozedura 2300/3000 W

Placa de vidro

Painel de controlo

4 Painel de controlo

icone tatil Selecdo da zona de cozedura

icone tatil para a funcéo "Booster”

icone tatil para "Iniciar/Pausar”

icone tatil do "Temporizador”

icone tatil de selecdo da zona flexivel (Flex Zone)
Controlo deslizante do nivel de "Poténcia/Tempo”
icone tatil para a funcdo «Blogueio para criancas”
icone tatil para "Ligar/Desligar” (ON/OFF)
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Modelo: EU01_100205_Bolero Squad | 4001 Flex

Fig.5

o O N UVRE WM

Lo NOU R WNR

g.

Zona de cozedura 1300/1500 W

Zona de cozedura flexivel de 3000/3600 W (Flex Zone)
Zona de cozedura 1900/2200 W

Painel de controlo

Zona de cozedura 1300/1500 W

Zona de cozedura flexivel de 3000/3600 W (Flex Zone)
Placa de vidro

Zona de cozedura 1900/2200 W

6 Painel de controlo

fcone tatil Selecdo da zona de cozedura

icone tatil para a funcéo "Booster”

icone tatil para "Iniciar/Pausar”

icone tatil do "Temporizador”

icone tatil zona flexivel esquerda (Flex Zone)

Controlo deslizante do nivel de "Poténcia/Tempo”

fcone tatil de selecdo da zona flexivel direita (Flex Zone)
icone tatil para a funcéo «Bloqueio para criancas”

icone tatil para "Ligar/Desligar” (ON/OFF)

NOTA:
Os graficos deste manual séo representacées esquematicas e podem ndo corresponder
exatamente ao aparelho.

2. ANTES DE USAR

Este aparelho é embalado numa embalagem concebida para o proteger durante o
transporte. Retire o aparelho da sua caixa e remova todo o material de embalagem.
Pode manter a caixa original e outras embalagens num local seguro para evitar danos no
aparelho, caso necessite de o transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem
original, certifique-se de reciclar todos os itens corretamente.

Certifique-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado. Se
algum deles faltar ou nao estiver em boas condic6es, contactar imediatamente o Servico
de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.

Contetido da caixa

Placa de inducao.
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- Manualde instrucdes.
- Juntadevedacdo
- Kit de fixacdo: suportes e parafusos (consoante o modelo da placa)

3. INSTALACAO

Antes de instalar a placa

- Certifigue-se de que a bancada onde a placa vai ser instalada esta nivelada, cumpre os
requisitos de espaco e é feita de um material resistente ao calor e isolado.

- Seinstalar a placa de inducdo em cima de um forno, o forno deve ser equipado com um
ventilador de arrefecimento.

- Alinstalacdo deve cumprir todos os requisitos de seguranca e as regras e regulamentos
aplicaveis.

- A cablagem principal estd equipada com um interruptor de isolamento adequado que
permite uma desconexao completa da rede, que foi instalado e posicionado de acordo com
as regras e regulamentos locais de cablagem.

- O interruptor de isolamento deve ser de um modelo aprovado e fornecer uma separacé@o
de contacto de 3 mm em todos os polos (ou em todos os condutores ativos [fase] se os
regulamentos locais de cablagem permitirem esta variacdo de requisitos).

- Em caso de divida sobre a instalacdo, consultar as autoridades e regulamentos locais de
construcao.

- Utilizar acabamentos resistentes ao calor e faceis de limpar (tais como azulejos cerdmicos)
nas paredes que rodeiam a placa.

Precaucao:

- Recomenda-se que a placa seja instalada por pessoal ou técnicos qualificados. Ndo deve
efetuar a instalacao por si préprio.

- Nao instale a placa de induc&o diretamente sobre uma maquina de lavar louca, frigorifico,
congelador, maquina de lavar roupa ou secadora de roupa, uma vez que a humidade pode
danificar a eletrénica da placa.

- A placa deve ser instalada de modo a assegurar uma melhor radiacdo térmica para
melhores resultados.

- Aparede e a drea acima da superficie de trabalho devem resistir ao calor.

- Para evitar qualquer dano e assegurar a correta fixacdo, é recomendado fixar a placa
utilizando uma junta de vedacao ou adesivo termorresistente.

- Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor.

IMPORTANTE:

Alinstalacao e a ligacéo do aparelho devem estar em conformidade com os regulamentos em
vigor.

Depois de desembalar o aparelho, verifique se existem danos visiveis. Se tiver sido danificado
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durante o transporte, ndo o utilizar. Ponha-se em contato com o Servico de Assisténcia Técnica
da Cecotec.

- Recorte a bancada onde a placa deve ser instalada de acordo com as dimensdées indicadas
na tabela abaixo e na figura 7.

Modelo L(mm) | W (mm) H (mm) D A B (mm) X (mm)
(mm) | (mm)

Para todos os 590 520 56 52 555+5 | 495+5 Minimo

modelos: -0 -0 50

EU01.100203
EU01.100204
EU01_100205

Legenda figura 7:
1. Juntadevedacao

- Para ainstalacdo e utilizacdo, deve ser mantido um espaco minimo de 5 cm em redor do
orificio.

- Certificar-se de que a espessura da bancada é de pelo menos 30 mm. Selecione uma
bancada com material resistente ao calor e isolado (madeira e materiais fibrosos ou
higroscépicos semelhantes nao devem ser utilizados como material de bancada a menos
que impregnados) para evitar choques elétricos ou deformacées causadas pela radiacdo
térmica da placa.

Nota:
Adistancia de seguranca entre os lados da placa e as superficies internas da bancada deve ser
de pelo menos 3 mm.

- Em qualquer caso, certifique-se de que a placa estd bem ventilada e que a entrada

&e saida de ar ndo estao bloqueadas. Certifique-se de que a placa de inducdo esta a
funcionar corretamente.

NOTA: Adistancia de seguranca entre a placa de inducao e o exaustor acima dela deve estarem

conformidade com as recomendacdes do fabricante do exaustor. Se ndo houver instrucoes,

temn de se manter uma distancia minima de 760 mm (Fig. 8).
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A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 mm Minimo 50 cm Minimo 20 cm Entrada de ar | Saida de ar 5 mm

Instalacdo da junta de vedacao
Antes de instalar a placa de indugao na abertura da placa, coloque a junta de vedacao fornecida
com o aparelho na parte inferior da placa.

Nao instale a placa de inducao sem a junta de vedacao!

Ajunta deve ser colocada na placa de inducao do seguinte modo: Fig. 9

- Retire a pelicula de protecdo da junta.

- Emseguida, cole a junta no fundo da placa de inducdo, junto ao rebordo do vidro.

- Ajunta deve ser fixada ao longo de todo o bordo da placa e néo deve sobrepor-se nos
cantos.

- Ao instalar a junta, certifigue-se de que a placa ndo entra em contacto com objectos
afiados.

Instalacdo de suportes de fixacdo

Antes de colocar os suportes de fixacao:

A unidade deve ser colocada sobre uma superficie estavel e lisa (pode utilizar a embalagem).
Nao exerca pressao sobre o painel de controlo da placa.

Kit de instalacdo
Cada produto inclui um kit de instalacao com suportes de fixacao e parafusos.

Fixacdo dos suportes a placa de inducdo
Insira os suportes de fixacdo nas ranhuras dos dois lados da placa de inducao. Fixe o suporte
a placa com um parafuso e depois insira a placa de inducdo na abertura da bancada (Fig. 10).

Fixacédo da placa de inducdo a bancada
Introduza a placa de inducdo na abertura da bancada e fixa-la com os suportes de fixac&o
pré-instalados (Fig. 11).

Ligacdo da placa a rede elétrica

- Aplacadeinducao deve ser ligada a rede por uma pessoa devidamente qualificada.

- Antes de ligar a placa a linha de alimentac&o elétrica, verifique se:
Ainstalacéo elétrica doméstica estd adaptada a poténcia consumida pela placa de inducéo.
A tensao de rede coincide com a tensao especificada na etiqueta de classificacao do
produto.
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- 0O cabo de alimentacdo fornecido com a placa estd concebido para suportar a carga
especifica indicada na etiqueta do aparelho.

- Nao utilize adaptadores, redutores ou extensées para ligar a placa a rede, pois podem
causar sobreaguecimento ou incéndio.

- O cabo de alimentacdo nao deve estar em contacto com quaisquer partes quentes e deve
ser posicionado de modo que a sua temperatura nao exceda os 75°C em qualquer altura.

- Aligacdo a rede eléctrica deve estar em conformidade com a regulamentacao em vigor.

Aviso

- Verifigue com um eletricista se o sistema de cablagem doméstica é adequado sem
modificages.

- Quaisquer modificacdes devem ser levadas a cabo apenas por um eletricista qualificado.

- A alimentacéao elétrica deve ser ligada de acordo com a norma relevante. O método de
ligacdo é mostrado na Fig. 12.

Legenda figura 12:
1. Entrada
2. Fase L2 (fio preto)
3. Fase Ll (fio castanho)
4, Neutro N2 (fio cinzento)
5. Neutro N1 (fio azul)
6. Fiode protecao de terra (verde-amarelo)
7. Cabo dealimentacao
8. (aixa de conexdes
9.  Placadeinducao

- Se o cabo da placa de inducao for danificado, deve ser substituido pelo fabricante, pelo
vendedor ou por pessoas com qualificacdes semelhantes, a fim de evitar perigos.

- Se o aparelho for ligado diretamente a rede, deve ser instalado um disjuntor de corrente
residual de um polo com uma separacao minima de contacto de 3 mm.

- Apessoa responsével pela instalacdo deve assegurar-se de que foi efetuada uma ligacéo
elétrica correta e que esta esta em conformidade com as normas de seguranca.

- N&o dobre nem pressione o cabo.

- Verifigue regularmente se o cabo esta danificado.

- 0O cabo amarelo/verde do cabo de alimentacao elétrica deve ser ligado a terra nos
terminais de alimentacéo elétrica e no aparelho.

- A Cecotec nao sera responsavel por acidentes resultantes da utilizacdo de um aparelho
nao aterrado ou incorretamente aterrado.

- Se o aparelho tiver uma tomada, esta deve ser instalada de modo que a tomada seja
acessivel.
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Aviso:
A superficie inferior e o cabo de alimentacao da placa ndo devem ser acessiveis apés a
instalacao.

Aviso

- Ainstalacdo da placa de inducdo deve ser efectuada por técnicos qualificados. Nao instale
a placa sozinho.

- A placa deve ser instalada de modo a assegurar uma melhor radiacdo térmica para
melhores resultados.

- Aparede e a zona por cima da bancada devem ser resistentes ao calor.

- Estaplacadeinducdo s6 pode ser ligada a uma alimentacao eléctrica com uma resisténcia
inferior a 0,427 ohm. Se necessario, contacte um eletricista qualificado.

Nota:

Alguns modelos incluem um cabo de alimentacdo com ficha. Assim, pode ligé-lo diretamente
a tomada de corrente. Desligue o cabo de alimentacao quando a placa de inducdo nao estiver
a ser utilizada.

Apés a instalacao da placa

- O cabo de alimentacao elétrica ndo deve ser acessivel através de portas de armarios ou
gavetas inferiores.

- Assegure-se de que ha um fluxo adequado de ar fresco do exterior do recinto até a placa
de base.

- Se o tapete for instalado por cima de uma gaveta ou espaco de armario, é necessario
instalar uma barreira de protecao térmica por baixo da base da placa.

- Ointerruptor de isolamento deve ser de facil acesso para o utilizador.

4. FUNCIONAMENTO

Controlos tateis

- Os controlos respondem ao toque, pelo que ndo hd necessidade de aplicar qualquer
pressao.

- Utilize a base do dedo, ndo a unha.

- Ouvird um sinal sonoro cada vez que a placa detectar o seu dedo.

- Certifique-se de que os controlos estdo sempre limpos, secos e que nenhum objeto (por
exemplo, utensilios ou panos) os cobre. Mesmo uma pelicula fina de dgua pode dificultar o
funcionamento dos controlos.

Selecdo dos utensilios de cozinha adequados
- Utilize apenas utensilios de cozinha com uma base adequada para fogdes de inducao.
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- Procure o simbolo de inducao na embalagem ou no fundo dos utensilios de cozinha.

Pode verificar se os seus utensilios de cozinha séo adequados por meio de um teste magnético.

Mova um iman para a base dos utensilios de cozinha. Se o utensilio o atrai, significa que é

adequado para a placa de inducdo. Se nao tiver um iman:

1. Verta um pouco de dgua nos utensilios de cozinha a serem testados e coloca-la numa das
zonas de cozedura.

2. Se “ néo estiver a piscar no ecrd e a dgua for aquecida, os utensilios de cozinha s&o
adequados.

Os utensilios de cozinha fabricados com os seguintes materiais nao séo adequados: aco

inoxidavel puro, aluminio ou cobre sem base magnética, vidro, madeira, porcelana, ceramica

e louca de barro.

- Nao utilize utensilios de cozinha com bordas recortadas ou uma base curva (Fig. 13).

- Certifique-se de que a base dos utensilios de cozinha é lisa, deitada contra o vidro e do
mesmo tamanho que a zona de cozedura. Utilize utensilios de cozinha com um diametro
igualao diametro da zona selecionada. A utilizacdo de um utensilio ligeiramente mais largo
aumentara a eficiéncia da energia utilizada. A utilizacdo de um utensilio de cozinha mais
pequeno ird afetar a eficiéncia. Centre sempre o utensilio de cozinha na zona de cozedura
(Fig.14).

- Levantesempre os utensilios de cozinha da placa de induc&o, ndo os deslize, pois poderiam
arranhar o vidro (Fig. 15).

- As zonas de cozedura adaptam-se automaticamente, até certo ponto, ao diametro do
utensilio de cozinha. No entanto, o fundo do utensilio deve ter um diametro minimo que
corresponda a zona de cozedura correspondente. Para obter o maximo desempenho da
placa de inducao, cologue o utensilio de cozinha no centro da zona de cozedura.

- Nao sdo adequados tachos e panelas feitos dos seguintes materiais: aco inoxidavel puro,
aluminio ou cobre sem base magnética, vidro, madeira, porcelana, ceramica e barro.

- As placas de inducdo sao feitas de vidro ceramico. O calor provém de uma bobina de
inducdo magnética que aquece diretamente a panela, em vez da superficie de cozedura. O
calor do recipiente é transferido para os alimentos.

- Utilize apenas recipientes metdlicos concebidos especificamente para serem utilizados em
placas de inducao. Nao coloque recipientes de plastico ou de aluminio sobre a superficie
da placa de inducdo, pois podem estar quentes.

- Aplacadeinducéo ndo pode detetar um recipiente com um didmetro inferior a 140 mm.

- Nao utilizar recipientes com uma base céncava ou convexa.

Tamanho recomendado dos recipientes

As zonas de cozedura adaptam-se automaticamente, até certo ponto, ao diametro do utensilio
de cozinha. No entanto, tente fazer corresponder o didmetro do recipiente o mais possivel
ao diametro da zona de cozedura. Para obter o méximo desempenho da placa de inducdo,
coloque o utensilio de cozinha no centro da zona de cozedura.
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Diametro da base dos recipientes:

Zona de cozedura Minimo (mm) Mdximo (mm)
160 mm 140 160

180 mm 140 180

280 mm 230 280

Zonas flexiveis 200 380x200

Informacdes sobre a cozedura por inducdo

A cozedura porinducao é uma tecnologia de cozedura segura, avancada, eficiente e econémica.

Funciona através de um campo eletromagnético que, ao entrar em contacto com um recipiente

adequado, provoca o aquecimento do recipiente e a cozedura dos alimentos. Embora o vidro

nao possa gerar calor diretamente, a superficie da placa aquecera devido ao aquecimento do
préprio recipiente.

A placa de inducdo emite um som invulgar. Isto significa que estd com defeito?

- Rangidos: Estes ruidos podem ocorrer em funcao do tipo de material utilizado nos
contentores. A base das panelas e frigideiras é feita de diferentes materiais que se
expandem a ritmos diferentes a medida que aquecem.

- Cliques: S&o normalmente produzidos pelos componentes electrénicos da placa quando
esta é ligada e desligada.

- Assobios: Podem ocorrer, em funcéo do tipo de material do recipiente, quando uma ou
mais zonas de cozedura estao a funcionar com um nivel de poténcia mais elevado.

- Zumbidos: Podem ocorrer quando a funcao Boost é selecionada. Quando os recipientes
atingirem a temperatura selecionada e a poténcia for reduzida, estes sons tornar-se-ao
praticamente inaudiveis.

- Assobios e zumbidos: Para arrefecer os componentes electrénicos, a ventoinha serd
activada enquanto a placa estiver a funcionar, pelo que é normal ouvir estes ruidos.

Todos estes sons ou ruidos séo normais e nao indicam uma avaria. Para mais informacoes,
contacte com o Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec.

Ligar a placa de inducao

1. Uma vez ligada a rede eléctrica, ligue a placa de inducao.

Para tal, prima e mantenha premido o icone tatil "ON/OFF" durante cerca de 3 segundos

até a placa emitir um sinal sonoro. A placa de inducdo entra em modo de espera e todos os

indicadores mostram «—» no painel de controlo.

2. Cologue um utensilio adequado na zona de cozedura que pretende utilizar. Certifique-se
de que o fundo dos utensilios de cozinha e a superficie da zona de cozedura estao limpos
e secos.
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3. Ajuste o nivel de poténcia da zona de cozedura.

Antes de ajustar o nivel de poténcia, seleccione primeiro a zona de cozedura desejada, ao
premir o icone tatil correspondente (Fig. 16). Ao premir o icone tétil, o visor da zona selecionada
fica intermitente. Pode entdo selecionar o nivel de poténcia desejado.

Para o fazer, deslize o dedo sobre o cursor (Fig. 17).

Legenda figura 17:
1.  Aumentar o nivel de poténcia.

Notas:

1. Depois de ligar a placa, esta emitira um sinal sonoro e todos os indicadores acenderao
durante 1 segundo indicando que a placa entrou em modo standby.

2. Sendo for efectuada qualquer operacao durante um minuto, a placa de inducéo emite um
sinal sonoro e desliga-se-a automaticamente.

3. Para ligar a placa de inducdo, manter premido o icone tatil “ON/OFF" durante cerca de 3
segundos. Para a desligar, prima novamente o icone tatil “ON/OFF".
0 nivel de poténcia pode ser ajustado de 0 a 9. A definicao predefinida é o nivel 5.

5. Aindicacao da zona de cozedura selecionada pisca durante a regulacgao.
Uma vez selecionado o nivel de poténcia, o visor pisca durante 5 segundos e depois deixa
de piscar, confirmando a definicao.

Desligar a placa de inducao

1. Toque noicone tatilda zona de cozedura que deseja desligar. Desligue-a ao deslizar o dedo
sobre o cursor para o nivel de poténcia 0. Certifique-se de que o ecrd apresenta «—».

2. Desligue a placa ao tocar no icone Ligar/Desligar (ON/OFF).

Nota: Se houver uma falha de energia durante a cozedura, todas as definicdes serao anuladas.
Nota: O ventilador da placa de inducao mantém-se-a ligado durante cerca de um minuto
depois de ter desligado o aparelho.

Utilizacdo da funcdo “Booster”

Afuncao "Booster” permite aumentar a poténcia da zona de cozedura selecionada para o nivel
méximo de poténcia durante 5 minutos. Esta funcdo reduz o tempo de cozedura, acelerando o
aquecimento. € Gtil, por exemplo, para levar a ferver rapidamente uma grande quantidade de
agua (para noodles ou massa).

Para ativar a Funcao "Booster”.

1. Selecione a zona de cozedura na qual deseja ativar a funcao “Booster”.

2. Ao premiroiconetatildafuncdo “Booster” o visorapresenta “b" e pisca durante 5 segundos
até ser ativado.
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Nota:
Depois de decorrido o tempo de funcionamento da funcao “Booster”, a zona de cozedura volta
a configuracao inicial.

Para desativar a funcdo "Booster™:

1. Selecione a zona de cozedura em que a funcdo estd activada e premir o icone tatil da
funcéo “Booster”.

2. Também pode cancelar a funcao "Booster”, ajustando o nivel de poténcia para “0" com o
seletor.

Zonas Flexiveis (Flex Zone)

IMPORTANTE:

Disponivel apenas nos seguintes modelos:
EU01_100204_Bolero Squad 1 3001 Flex
EUO1_100205_Bolero Squad | 4001 Flex

A Zona Flex pode utilizar-se como zona de cozedura individual e como duas zonas diferentes,
de acordo as necessidades no momento.

Azonaestaformada pordoisindutoresindependentes que podem se controlar separadamente.
Se azona flexivelfor utilizada como uma Unica zona de cozedura, o utensilio pode ser deslocado
de uma zona para outra mantendo o mesmo nivel de poténcia da zona onde o utensilio for
inicialmente colocado (esta zona desliga-se automaticamente).

Atencao: Se utiliza a zona flexivel como zona de cozedura individual, certifique-se de colocar o
utensilio centrado. No caso de panelas grandes, ovais, rectangulares e oblongas, certifique-se

won

de que sao colocadas de modo a cobrirem ambos os “+", como mostra a figura 18.

Ativar a zona flexivel como uma tinica zona de cozedura

Para ativar uma zona flexivel como uma zona de cozedura Unica, siga os passos abaixo:

1. Toque noicone de selecao da zona de cozedura desejada.

2. Prima o icone téatil da zona de cozedura (Flex Zone)

3. Quando esta zona é activada, o indicador correspondente acende-se e a poténcia pisca;
ajuste-a utilizando o cursor.

Para desativar a zona flexivel:
Para desativar a zona flexivel, repita a mesma operacdo. O indicador luminoso de bloqueio
apagara.

Funcao “Bloqueio para criancas”
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- Pode bloguear os icones para evitar uma utilizacdo involuntéria (por exemplo, se as
criancas ligarem acidentalmente as zonas de cozedura).

- Quando ativar o bloqueio para criancas, todos os icones tacteis seréo desactivados, exceto
o icone tatil “Ligar/Desligar” (ON/OFF) e a prépria funcao "Bloqueio para criancas”.

Para bloquear os icones tacteis:
Prima e mantenha premido o icone tatil de “Blogueio para criancas” durante 3 segundos. No
visor do temporizador aparece a indicacéo “Lo" e a funcéo é activada.

Para desbloquear os icones tacteis:

1. Certifique-se de que a placa de inducao esteja ligada.

2. Prima e mantenha premido o icone tatil de "Bloqueio para criancas” durante 3 segundos. A
placa emite um sinal sonoro e “Lo" desaparece do ecra do temporizador.

3. Todos os icones tacteis da placa de indugao voltam a estar disponiveis.

Em caso de emergéncia, pode desligar a placa com o icone tatil “Ligar/Desligar” (ON/OFF) .

Nota: Se desligar a placa de inducdo sem desativar a funcao "Bloqueio para criancas’ ao voltar
a ligd-la, os icones tacteis continuarao bloqueados.

Funcdo “Inicio/Pausa” Stop&Go

A funcao “Inicio/Pausa” permite interromper o funcionamento das zonas de cozedura. Se
voltar a premir o icone tatil “Inicio/Pausa’, a cozedura serd retomada e a placa de cozedura
continuard a funcionar com as configuracdes anteriores.

1. Paraativar a funcdo “Inicio/Pausa”.

Prima o icone tatil “Inicio/Pausa” e os visores das zonas de cozedura activadas mostrarao “P"
Todas as definicdes serao colocadas em pausa e a placa deixara de funcionar.

2. Para ativar a funcao “Inicio/Pausa".

Toque novamente noicone “Inicio/Pausa” para retomar a cozedura. Aplaca de inducdo continua
a funcionar com as configuracdes anteriores e “P" desaparece de todos os ecrds.

Quando a funcao “Inicio/Pausa” estd activada, todos os icones tacteis estdo bloqueados,
exceto os icones tacteis "ON/OFF" e “Inicio/Pausa”.

Nota: A placa desliga-se-a automaticamente se a funcao “Inicio/Pausa” permanecer activada
durante mais de 10 minutos.

Uso do temporizador

Esta placa tem duas opcdes diferentes de controlo do tempo:

- Ponteiro de minutos: Neste caso, a placa avisa que a contagem decrescente terminou,
mas nenhuma zona de cozedura é desligada.

- Temporizador: Nessa ocasido, a(s) zona(s) de cozedura selecionada(s) serd(ao)
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desligada(s).
Tanto o temporizador como o ponteiro de minutos podem ser programados para um maximo
de 99 minutos.

Ajuste dos minutos

Se ndo tiver seleccionado uma area de cozedura:

- Prima oicone tatil "“Temporizador” e o valor indicado no visor piscara.

- Prima novamente o icone tatil “Temporizador” e o valor do digito apresentado no visor
piscard. Em seguida, ajuste o tempo do digito utilizando o cursor.

- Prima novamente o icone tatil “Temporizador” e, desta vez, o digito das dezenas
apresentado no visor piscarad. Em seguida, ajuste o tempo do digito das dezenas utilizando
0 Cursor.

Nota: Se premir uma vez o icone tatil “Temporizador’, pode alterar o valor das unidades; se
premir duas vezes, pode alterar o valor das dezenas; se premir uma terceira vez, confirma a
definicao, e assim por diante.

- A contagem decrescente comecard quando confirmar a definicdo. O visor apresenta o
tempo restante.

- Quando a contagem decrescente terminar, emitird um sinal sonoro durante 30 segundos
e o ecra do tempo mostrara - -".

- Pode premir qualquer icone para parar o sinal sonoro.

Configuracao do temporizador

1. Toque noicone de selecao da zona de cozedura em que deseja definir o temporizador.

2. Prima oicone tatil “Temporizador"” e o valor indicado no visor piscara.

3. Em seguida, defina o temporizador:

- Prima novamente o icone tatil "Temporizador” e o valor do digito apresentado no visor
piscara. Em seguida, ajuste o tempo do digito utilizando o cursor.

- Prima novamente o icone tatil “Temporizador” e, desta vez, o digito das dezenas
apresentado no visor piscara. Em seguida, ajuste o tempo do digito das dezenas utilizando
0 cursor.

Nota: Se premir uma vez o icone tatil “Temporizador”, pode alterar o valor das unidades; se
premir duas vezes, pode alterar o valor das dezenas; se premir uma terceira vez, confirma a

definicao, e assim por diante.

- Quando definir e confirmar a hora, a contagem decrescente comeca imediatamente. O
visor apresenta o tempo restante.

Nota: Nas zonas de cozedura em que o temporizador estd programado, aparece um ponto
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vermelho ao lado da indicacdo do nivel de poténcia. Para visualizar o tempo restante para cada
zona de cozedura, basta selecionar a zona de cozedura desejada.

Nota: Quando se regula o temporizador em mais do que uma zona de cozedura, a indicacao do
temporizador mostra o valor de tempo mais baixo. O ponto da zona correspondente piscara.

- Quando a contagem decrescente terminar, a zona de cozedura correspondente serd
automaticamente desligada.

Nota: A definicdo predefinida do temporizador é de 30 minutos.

Nota: Uma vez definido o temporizador, o valor indicado no ecra correspondente piscara
durante 5 segundos e depois deixard de piscar, confirmando a definicdo.

Nota: E possivel ativar o ponteiro dos minutos e o temporizador ao mesmo tempo. Se assim
for, o ecrd apresentara o valor de tempo mais baixo. Se este valor for o do contador de minutos,
o ponto vermelho no ecrd do temporizador piscara. Se nao for o caso, o ponto vermelho no
ecrd da zona de cozedura em questao pisca.

Nota: Se o valor definido do temporizador for apresentado no visor, pode premir o icone tatil
“Temporizador” para ver o valor definido do temporizador.

Detecdo de pequenos recipientes

Se o simbolo "= piscar no ecrd de uma das zonas de cozedura, pode ocorrer o seguinte:

- Nao colocou o utensilio na zona de cozedura correta.

- Outensilio de cozinha que esté a utilizar ndo é adequado para a placa de inducao.

- Outensilio de cozinha é demasiado pequeno ou ndo estdo corretamente centrado na zona

de cozedura.

Nota:
1. Senao colocar um utensilio de cozinha adequado na zona de cozedura, ndo sera produzido
calor.

2. Ovisordesliga-se automaticamente apds 2 minutos se ndo forem colocados utensilios de
cozinha numa zona de cozedura.

3. Secolocar um utensilio de tamanho inadequado ou ndo magnético (por exemplo, aluminio)
ou qualquer outro objeto pequeno (por exemplo, faca, garfo, chave) na placa de cozedura,
a zona de cozedura correspondente desliga-se apés 1 minuto.

Indicador de calor residual

IMPORTANTE:
Tenha especial cuidado com as superficies quentes.
Risco de queimaduras
- Quando a placa é utilizada durante um certo periodo de tempo, ela retera o calor residual
ap6s a operacao.
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- Setal acontecer, o ecra da zona de cozedura em causa indicara "H" para o avisar de que
deve ter cuidado.

- O calor residual também pode ser utilizado como uma funcdo de poupanca de energia:
se quiser manter um recipiente quente, utilize a zona de cozedura que ainda esta quente.

Desligamento automatico

A placa de inducao inclui uma funcao de desligamento automatico de protecao. Isto é activado
quando se esquece de desligar uma area de cozedura. Os tempos de desligamento automatica
predefinidos sdo mostrados na tabela abaixo:

Nivel de poténcia 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Tempo de funcionamento por defeito | 8 8 8 4 4 4 2 2 2
(horas)

Protecdo contra aquecimento excessivo
Esta placa estd equipada com um sensor para controlar a temperatura. Em caso de
sobreaquecimento, desliga-se automaticamente para evitar avarias ou acidentes.

Protecdo contra derrames

Esta placa dispde de um sistema de seguranca que a desliga automaticamente em caso de
derrame que afecte o painel de controlo. A menos que seque o painel de controlo, todos os
controlos tacteis deixarao de funcionar, exceto o icone tatil * Ligar/Desligar” (ON/OFF) e a
funcéo “Bloqueio para criancas”.

Aviso:
As pessoas com um pacemaker devem consultar o seu médico antes de utilizarem esta placa
de inducdo.

Recomendacdes para cozinhar

Tenha cuidado ao fritar, pois o 6leo e a gordura aquecem muito rapidamente, especialmente se
utilizar a funcéo “"Booster”. Atemperaturas extremamente elevadas, o 6leo e a gordura podem
inflamar-se espontaneamente, representando um sério risco de incéndio.

Dicas

- Quando os alimentos comecam a ferver, reduza a poténcia.

- A utilizacdo de uma tampa ird reduzir o tempo de cozedura e poupar energia devido a
retencdo de calor. Reduza a quantidade de liquido ou gordura para reduzir os tempos de
cozedura.

- Comece a cozinhar num ambiente elevado e reduza o ambiente a medida que os alimentos
aquecem.
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Cozinhar em lume brando e cozinhar arroz

- A cozedura em lume brando ocorre abaixo do ponto de ebulicdo, a cerca de 85°C. €
adequada para preparar algumas sopas e guisados, uma vez que realca 0s sabores sem
cozer demasiado os alimentos. Também deve ser utilizado para cozinhar molhos a base de
ovos e engrossados com farinha.

- Algumas receitas podem exigir uma regulacdo mais elevada do que a minima para que 0s
alimentos cozinhem corretamente no tempo recomendado.

Bifes de carne

Para cozinhar bifes suculentos e saborosos:

1. Deixar a carne em repouso a temperatura ambiente durante cerca de 20 minutos antes
de cozinhar.

2. Pré-aquecer uma frigideira de base grossa.

3. Pincelar ambos os lados do filete com éleo. Regue uma pequena quantidade de éleo na
frigideira quente e coloque a carne.

4. Virar o bife apenas uma vez durante a cozedura. O tempo exacto de cozedura dependerd
da espessura do bife e dos seus gostos. Os tempos podem variar de 2 a 8 minutos por
lado. Pressione o bife para medir o grau de cozedura; quanto mais firme for o filete, mais
cozinhado é.

5. Deixe o bife descansar num prato quente durante alguns minutos para nao amolecer
antes de servir.

Salteados (refogado)

1. Escolha um wok de base plana compativel ou uma frigideira grande.

2. Tenhatodos osingredientes prontos. O salteado érapido. Se cozinhar grandes quantidades,
cozinhe-os em vérios lotes mais pequenos.

3. Pré-aqueca brevemente a frigideira e adicione duas colheres de sopa de azeite.

Cozinhar primeiro a carne, por de lado e manter quente.

5. Saltear os legumes. Quando estiver quente mas ainda crocante, mude a zona de cozedura
para uma configuracdo mais baixa, coloque a carne de volta na frigideira e adicione
qualquer motlho.

6. Mexa suavemente os ingredientes para aquecer.

7. Servirimediatamente.

Ajuste do nivel de poténcia

As seguintes configuracdes sdo apenas para orientacdo. A definicdo exata dependerd de
varios fatores, tais como os utensilios de cozinha e a quantidade que cozinhar. Teste a placa de
inducao para encontrar as configuracdes que mais Lhe convém.
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Ajuste do nivel de Utilizacao Sujeira Limpeza Notas
poténcia Sujidade habitualno | 1. Desligue o cabo da fonte de Quando a placa esta
1-2 - Aquecer ligeiramente pequenas quantidades de alimentos vidro (impressdes alimentacao. desligada, ndo ha qualquer
- Derreter chocolate, manteiga e alimentos que queimam rapidamente. digitais, marcas, 2. Utilize um produto de limpeza aviso de que a superficie esta
- Ferver no fogo baixo manchas para placas de fogao enquanto guente, mas isso ndo significa
- Aquecer gradualmente alimentares, etc.). o vidro ainda estiver temperado que nao esteja quente. Tenha
3.4 - Reaquecer (mas ndo quente). um cuidado es:peual.
. 3. Enxague o produto e seque o - Os esfregdes de lavagem
- Ferver rapidamente . )
) vidro com um pano limpo ou uma fortes, alguns de nylon
- Cozinhar arroz .
toalha de papel. e produtos de limpeza
5-6 - Fazer panquecas. 4. Ligue aplaca de inducao. fortes/abrasivos podem

arranhar o vidro. Leia
sempre o rétulo para
verificar se o seu produto

7-8 - Saltear.
- Cozinhar pasta.

9 - Saltear. de limpeza ou esfregdo é
- Dourar adequado.
- Deixe a sopa ferver. - Nunca deixar residuos de
- Fervadagua. limpeza na placa: o vidro

pode ficar manchado.

5. LIMPEZA E MANUTENCAO

Derrame de produtos | Retire-os imediatamente com uma Remova manchas de comida
acucarados no vidro. | espatula ou um raspador adequado derretidas e acucaradas

Limpeza e manutencdao ) ) .
4 para placas, mas tenha cuidado com | o mais depressa possivel.

Importante: Antes de proceder a qualquer operacao de limpeza ou de manutencao, desligue a

] o . ) ) as superficies quentes na zona de Se os deixar arrefecer no
placa de cozinha da rede eléctrica e certifique-se de que esta completamente fria. . e
cozedura: vidro, podem ser dificeis de
. 1. Desligue o cabo da fonte de remover ou podem mesmo
Limpeza da placa , ~ .
. ) . 3 o alimentacao. danificar permanentemente a
- Em caso de derrame, limpe o mais rapidamente possivel. Certifiqgue-se sempre de que a A . .
. . . 2. Segure o raspador num angulo superficie do vidro.
placa estd completamente fria antes de a limpar. R . )
o . . . . . de 30° e arraste a sujidade para Risco de corte: quando a
- Utilize um pano macio ou papel de cozinha. Se o derrame tiver secado, sera necessario . .
o ) . uma zona fria da placa. cobertura de seguranca é
utilizar um produto de limpeza especifico. . . . A
- N . ) . . 3. Limpe qualquer sujidade ou retraida, a ldmina do raspador
- Na&o utilize produtos de limpeza abrasivos ja que podem danificar o produto. )
derramamento com um pano ou | pode ser afiada como uma
papel de cozinha. l@mina de barbear. Utilize com

Danos causados por derrames de alimentos acucarados e plastico derretido
- Deve ter-se especial cuidado ao remover substancias quentes para evitar danos
permanentes na superficie do vidro.

extremo cuidado e guarde
sempre em seguranca e fora
do alcance das criancas.

- Os derrames de alimentos acucarados (por exemplo, geleias, doces, xaropes) ou plasticos
derretidos podem danificar a superficie da placa. Tenha cuidado ao limpar nédoas de
comida quente.

Dicas e sugestoes
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Sujidade nos
controlos tacteis

Desligue o cabo da fonte de
alimentacdo.

Limpe os derramamentos.
Limpe a zona de controlos tateis
com uma esponja ou pano limpo

A placa pode emitir um
sinal sonoro e desligar-se,
e os icones tateis podem
nao funcionar se estiverem

e himido. molhados. Certifique-se de
4. Seque completamente a zona secar a zona de controlos
com papel de cozinha. tateis antes de voltar a ligar a
5. Ligue a placa de inducao. placa de inducao.

6. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

1. Aplacanao esta a receber corrente eléctrica:

- Verifique se houve um corte de eletricidade.

- Verifique se a placa esta corretamente ligada a rede eléctrica.

- Acontagem decrescente do temporizador terminou.

- Afuncao de desligamento automatico foi activada porque o tempo maximo de cozedura
foi ultrapassado.

- Aprotecdo contra derrames foi activada.

2. Osicones tateis ndo funcionam.

- Verifique se a funcdo "Bloqueio para criancas esta ativada”

- Aprotecdo contra derrames foi activada.

- Pode haver uma ligeira pelicula de dgua nos icones ou pode estar a usar a unha do dedo
para tocar nos icones. Certifique-se de que a area de controlo tatil esté seca e use a ponta
dos dedos ao tocar nos icones.

3. Quando a cozedura esta terminada, o simbolo “H" aparece no ecra para a zona de
cozedura utilizada.

Isto é normal. A placa avisa-o de que a superficie ainda esta quente. Este simbolo continuard a

aparecer até que a superficie esteja suficientemente fria para ser tocada.

4. Depois de desligar a placa, a ventoinha continuara a funcionar durante algum tempo.
Isto é normal, a sua func&o é arrefecer a placa.

5. Alguns recipientes podem emitir sons estranhos durante o aquecimento.
Isto € normal, é o som das bobinas de inducdo quando estao a funcionar.
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6. Ovidro estariscado.
- Utilizou recipientes de cozedura inadequados.
- Utilizou esfregdes ou produtos de limpeza abrasivos.

7. Aresisténcia de placa liga-se e desliga-se alternadamente durante o funcionamento:"

Isto acontece em todas as placas.

- Se tiver selecionado o nivel de poténcia mais elevado, a resisténcia mantém-se ligada
durante um certo tempo e depois liga-se/desliga-se alternadamente.

- Se tiver selecionado um nivel de poténcia inferior, o aquecedor serd ligado/desligado
alternadamente desde o inicio.

8. Oindicador de poténcia de cozedura acende-se, mas o aquecimento ndo comeca:
- Temperatura muito alta da placa de inducao.

- Aventoinha esta avariado.

- Aplaca de alimentacao esté danificada.

Cédigos de erro
Se ocorrer uma anomalia, a placa de inducdo entrard automaticamente no estado de protecao
e exibird os cédigos de erro correspondentes:

Cédigo de erro Possivel causa Solucao

E1/E2 Tensao anormal. Verifique a fonte de alimentacao:
Depois de se certificar de que a
alimentacéo elétrica estéd normal,

volte a ligar a placa.

E3 Atemperatura do sensor do O recipiente que esta a utilizar nao
transistor IGBT é demasiado pode estar vazio, deve conter algum
elevada. liquido ou alimento.

€S Atemperatura do sensor IGBT é Por favor, reinicie a placa depois de
demasiado alta. esta ter arrefecido.

Se receber qualquer outro cédigo de erro nao indicado aqui, desligue a placa e contacte o
Servico de Assisténcia Técnica Cecotec.

Nota:

- EstasinstrucOes destinam-se a técnicos qualificados, ndo tente executa-las se ndo tiver a
formacdo e conhecimentos necessarios, pois qualquer dano causado por uma reparacéo
incorreta anulara a garantia.

- N&o tente desmontar a unidade por si préprio para evitar perigos e danos na placa de
inducao.
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7. ESPECIFICACOES TECNICAS

Referéncia: EU01_100203

Produto: Bolero Squad | 3001

Zonas de cozedura: 3 zonas

Tensao de alimentacao: 220-240 V~ 6 380-415V 3N~, 50-60 Hz
Poténcia elétrica instalada: 6600 W

Dimensdes do produto: 590x520x56 mm

Dimensdes do encastre: 555x495 mm

Consumo de energia por zona ou darea de cozedura calculado por kg (EC

189,2/193,7/188,6 Wh/Kg

Consumo de energia da placa de inducdo calculado por kg (EC, ):190,5 Wh/Kg

hob:

electric cooking)

Zonas de Diametro Diametro Quantidade Consumo de Consumo de
cozedura / érea da utensilios de aguam,, (g) | energiado teste energia do
zonade cozinha (mm) E., (Wh) teste por kg
cozedura de dgua (Wh/
(mm) kg)
Dianteira 180 180 1500 290,5 189,2
(B)
Média (C) 280 300 4240 799,5 1937
Traseira 160 180 1500 283,8 188,6
Q)

Referéncia: EU01_100204
Produto: Bolero Squad | 3001 Flex
Zonas de cozedura: 3 zonas (ou uma zona Flex)
Tens&o de alimentacdo: 220-240 V~ 6 380-415V 3N~, 50-60 Hz
Poténcia elétrica instalada: 6600 W
Dimensdes do produto: 590x520x56 mm
Dimensdes do encastre: 555x495 mm
Dimensdo da zona de cozedura nao circular: 400*190 mm

Consumo de energia por zona ou area de cozedura calculado por kg (EC

191,2/196,8/196,2/188,6 Wh/Kg

Consumo de energia da placa de inducdo calculado por kg (EC

):193,2 Wh/Kg

hobr
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Zonas de Diametro Diametro Quantidade Consumo de Consumo de
cozedura / &rea da utensilios de dguam_ (g) energia do energia do
zona de cozinha (mm) teste E_ (Wh) teste por kg
cozedura de agua (Wh/
(mm) kg)
Traseira 180 180 1500 286,7 191,2
esquerda
(A
Meio a - 210 2050 403,5 196,8
esquerda
(B)
Esquerda 180 150 1030 2021 196,2
dianteira
©
Direita (D) 280 300 4240 799,5 188,6

Referéncia: EU01_100205
Produto: Bolero Squad | 4001 Flex
Zonas de cozedura: 3 zonas (ou uma zona Flex)

Tensao de alimentacao: 220-240 V~ 6 380-415V 3N~, 50-60 Hz

Poténcia elétrica instalada: 7200 W
Dimensdes do produto: 590x520x56 mm
Dimensdes do encastre: 555x495 mm
Dimensdo da zona de cozedura nao circular: 380*180 mm / 380*180 mm

Consumo de energia por zona ou area de cozedura calculado por kg (EC

/196,2/193,7/196,8/187,9 Wh/Kg

Consumo de energia da placa de inducao calculado por kg (EC

hob:

electric cooking

):191,2/196,8

):193,8 Wh/Kg

Zonas de Diametro Diametro Quantidade Consumo de Consumo de
cozedura / érea da utensilios de dguam_ (g) energia do energia do
zona de cozinha (mm) teste E_, (Wh) teste por kg
cozedura de dgua (Wh/
(mm) kg)
Traseira 180 180 1500 286,7 191,2
esquerda
(A
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Meio a - 210 2050 4035 196,8
esquerda

(B)

Esquerda 180 150 1030 202 196,2
dianteira

©

Traseira 180 180 1500 290,5 193,7
direita

(D)

Centro- - 210 2050 403,5 196,8
direita (E)

Frente 180 150 1030 193,5 1879
direita (F)

As especificacdes técnicas podem ser alteradas sem notificacdo prévia para melhorar a
qualidade do produto.
Fabricado na China | Desenhado na Espanha

8. RECICLAGEM DE PRODUTOS ELETRICOS E ELETRONICOS

e/ou a bateria devem ser eliminados separadamente do lixo doméstico.
Quando este produto atingir o fim da sua vida util, devera remover as pilhas/
baterias/acumuladores e leva-lo para um ponto de recolha designado pelas
autoridades locais.

Para obter informacao detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar

E Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicaveis, o produto
|

0S seus equipamentos elétricos e eletrénicos e/ou as correspondentes baterias, o consumidor
deverd contactar com as autoridades locais.
A conformidade com as diretrizes acima referidas ajudard a proteger o ambiente.

9. GARANTIA E SAT

A Cecotec sera responsavel perante o utilizador final ou consumidor por qualquer falta de
conformidade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condicdes e prazos
estabelecidos pelos regulamentos aplicaveis.

Recomenda-se que as reparacoes sejam efetuadas por pessoal qualificado.

Se detectar um incidente com o produto ou tiver alguma dulvida, contacte o Servico de
Assisténcia Técnica oficial da Cecotec através do nimero +34 96 32107 28.
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10. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contetido desta publicacéo nao pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido ou
distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocépia, gravacdo ou similar) sem a
autorizacdo prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Model: EU01_100203_Bolero Squad | 3001

Fig. 1

1. Kookzone 1300/1500 W
Kookzone 1900/2200 W
Kookzone 2300/3000 W
Glazen plaat
Bedieningspaneel

e wN

ig. 2 (Bedieningspaneel)

Kookzone selectie

Touch icoon Booster functie

Touch icoon start/pauze

Touch icoon Timer

Schuifregelaar voor vermogen/tijd
Touch icoon voor kinderslot

Touch icoon aan/uit (ON/OFF)

I
aga

No vk ®wDNR

Model: EUO1_100204_Bolero Squad | 3001 Flex

Fig. 3

Kookzone 1300/1500 W

Kookzone 1900/2200 W

Flexibele kookzone 3000/3600 W (Flex Zone)
Kookzone 2300/3000 W

Glazen plaat

Bedieningspaneel

OV hEWN R

n

g. 4 (Bedieningspaneel)
Kookzone selectie
Touch icoon Booster functie
Touch icoon start/pauze
Touch icoon Timer
Touch icoon voor selecteren van de flexibele kookzone (Flex Zone)
Schuifregelaar voor vermogen/tijd
Touch icoon voor kinderslot
Touch icoon aan/uit (ON/OFF)

© N VR WN R
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Model: EUO1_100205_Bolero Squad | 4001 Flex

Fig.5
Kookzone 1300/1500 W

Flexibele kookzone 3000/3600 W (Flex Zone)
Kookzone 1900/2200 W

Bedieningspaneel

Kookzone 1300/1500 W

Flexibele kookzone 3000/3600 W (Flex Zone)
Glazen plaat

Kookzone 1900/2200 W

O N UVRE WM

n

g. 6 (Bedieningspaneel)
Kookzone selectie
Touch icoon Booster functie
Touch icoon start/pauze
Touch icoon Timer
Touch icoon voor selecteren van de linker flexibele kookzone (Flex Zone)
Schuifregelaar voor vermogen/tijd
Touch icoon voor selecteren van de rechter flexibele kookzone (Flex Zone)
Touch icoon voor kinderslot
Touch icoon aan/uit (ON/OFF)

Lo NOU R WNR

OPMERKING:
De figuren in deze handleiding zijn schematische voorstellingen en komen mogelijk niet exact
overeen met het product.

2.VOOR U HET APPARAAT GEBRUIKT

- Dit apparaat heeft een verpakking die ontworpen is om het tijdens het transport te
beschermen. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het verpakkingsmateriaal.
U kunt de originele doos en andere verpakking op een veilige plaats bewaren om
beschadiging van het apparaat te voorkomen als u het in de toekomst moet vervoeren. Als
u de verpakking toch weggooit, zorg er dan voor een correcte recyclage.

- Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als een
van deze ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de
Technische Dienst van Cecotec.

Inhoud van de doos
- Inductiekookplaat.
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Handleiding.
Afdichtingspakking.
Bevestiging set: beugels en schroeven (afhankelijk van het model)

3. INSTALLATIE

Véér de installatie

Zorg ervoor dat het werkblad waarop de kookplaat moet worden geinstalleerd waterpas
is, voldoet aan de ruimte-eisen en gemaakt is van een hittebestendig en geisoleerd
materiaal.

Als u de inductiekookplaat boven een oven installeert, moet de oven voorzien zijn van een
koelventilator.

De installatie moet voldoen aan alle veiligheidseisen en toepasselijke regels en
voorschriften.

De hoofdbedrading is voorzien van een geschikte scheidingsschakelaar die het mogelijk
maakt het apparaat volledig van het elektriciteitsnet los te koppelen, en die geinstalleerd
en geplaatst is in overeenstemming met de plaatselijke bedradingsvoorschriften en
-regels.

De scheidingsschakelaar moet van een goedgekeurd model zijn en een contactscheiding
van 3 mm bieden op alle polen (of op alle actieve [fase] geleiders indien de plaatselijke
bedradingsvoorschriften deze variatie van voorschriften toestaan).

Raadpleeg bij twijfel over de installatie de plaatselijke autoriteiten en de geldende
voorschriften.

Gebruik hittebestendige en gemakkelijk schoon te maken afwerkingen (zoals keramische
tegels) op de wanden rond de kookplaat.

Let op:

Het wordt aanbevolen dat de kookplaat wordt geinstalleerd door gekwalificeerd personeel
of technici. U mag de installatie niet zelf doen.

Installeer de inductiekookplaat niet direct boven een afwasmachine, koelkast, vriezer,
wasmachine of wasdroger, aangezien vocht de elektronica van de kookplaat kan
beschadigen.

De inductiekookplaat moet zodanig worden geinstalleerd dat een betere warmtestraling
wordt verkregen voor de beste resultaten.

De muur en de ruimte boven het werkblad moeten bestand zijn tegen de hitte.

Om beschadigingen te voorkomen en een correcte bevestiging te garanderen, raden wij
aan de kookplaat af te waterdichte afdichting met een pakking of hittebestendige Lijm.
Gebruik geen stoomreiniger.

BELANGRIJK:
De installatie en aansluiting van het apparaat moeten voldoen aan de huidige regelgeving.
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Controleer het apparaat na het uitpakken op zichtbare schade. Als het tijdens het transport
beschadigd is, gebruik het dan niet. Neem contact op met de Technische Dienst van Cecotec.

- Zaag het werkblad waar de kookplaat moet komen uit volgens de afmetingen in de tabel

hieronder en figuur 7.

EU01.100203
EU01.100204
EU01_100205

Model L(mm) | W(mm) [H(mm) D A(mm) | B (mm) X (mm)
(mm)

Geldig voor alle 590 520 56 52 555+5 | 495+5 Minimum

modellen: -0 -0 50

Legende figuur 7:

1.  Afdichtingspakking

Voor de installatie en het gebruik moet een minimumafstand van 5 cm rond het gat worden
aangehouden.

Zorg ervoor dat de dikte van het werkblad ten minste 30 mm is. Kies een werkblad
van hittebestendig en geisoleerd materiaal (hout en soortgelijke vezelachtige of
hygroscopische materialen mogen niet als werkbladmateriaal worden gebruikt, tenzij
gevernist) om elektrische schokken of vervorming door warmtestraling van de kookplaat
te voorkomen.

Opmerking:
De veiligheidsafstand tussen de zijkanten van de kookplaat en de binnenste oppervlakken van
het werkblad moet ten minste 3 mm bedragen.

&— Zorg ervoor dat de kookplaat voldoende geventileerd is en dat de luchtinlaat en

-uitlaat niet geblokkeerd zijn. Controleer of de inductiekookplaat goed werkt.

OPMERKING: De veiligheidsafstand tussen de inductiekookplaat en de afzuigkap erboven

moet voldoen aan de aanbevelingen van de fabrikant van de afzuigkap. Als er geen instructies
zijn, moet een minimale afstand van 760 mm worden aangehouden (Fig. 8).
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A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 mm Minimaal 50 mm Minimaal 20 mm Luchtingang | Luchtuitlaat 5
mm

van de afdichtingspakking
Voordatudeinductiekookplaatin dekookplaatopeninginstalleert, moetudeafdichtingspakking
die bij het apparaat is geleverd op de onderkant van de kookplaat plaatsen.

Installeer de inductiekookplaat niet zonder de afdichtpakking!

De pakking moet als volgt op de inductiekookplaat worden geplaatst: Fig. 9

- Verwijder de beschermfolie van de pakking.

- Lijm vervolgens de pakking op de bodem van de inductiekookplaat, naast de rand van het
glas.

- De pakking moet langs de hele rand van de kookplaat vastzitten en mag niet overlappen
op de hoeken.

- Zorg er bij het installeren van de pakking voor dat de kookplaat niet in contact komt met
scherpe voorwerpen.

Installatie van bevestigingsbeugels

Voordat u de bevestigingsbeugels bevestigt:

Het apparaat moet op een stabiele, gladde ondergrond worden geplaatst (u kunt de verpakking
gebruiken). Oefen geen druk uit op het bedieningspaneel van de kookplaat.

Installatiekit
Elk product bevat een installatiekit met bevestigingsbeugels en schroeven.

De beugels aan de inductiekookplaat bevestigen

Plaats de bevestigingsbeugels in de sleuven aan beide zijden van de kookplaat. Bevestig
de beugel aan de kookplaat met een schroef en plaats vervolgens de kookplaat in de
kookplaatopening (Fig. 10).

De inductiekookplaat aan het werkblad bevestigen
Plaats de kookplaat in de werkbladopening en zet hem vast met de vooraf geinstalleerde
bevestigingsbeugels (Fig. 11).

Aansluiting op het lichtnet

- De inductiekookplaat moet door een bevoegd persoon op het elektriciteitsnet worden
aangesloten.

- Controleer voordat u de kookplaat aansluit op de voeding dat:

212 BOLERO SQUAD 13001/ BOLERO SQUAD | 3001 FLEX/ BOLERO SQUAD 1 4001 FLEX

NEDERLANDS

1. De huishoudelijke elektrische installatie geschikt is voor het vermogen dat de
inductiekookplaat verbruikt.

2. De netspanning overeen komt met de spanning die is aangegeven op het typeplaatje van
het product.

- Het bij het kookplaat geleverde netsnoer is berekend op de specifieke belasting die op het
productlabel is aangegeven.

- Gebruik geen adapters, verloopstukken of vertakkingen om de kookplaat op het lichtnet
aan te sluiten, aangezien deze oververhitting of brand kunnen veroorzaken.

- De voedingskabel mag niet in contact komen met hete onderdelen en moet zodanig
worden geplaatst dat de temperatuur ervan op geen enkel moment hoger wordt dan 75°C.

- Deaansluiting op het elektriciteitsnet moet voldoen aan de geldende voorschriften.

Waarschuwing

- Controleer samen met een elektricien of de huisbedrading geschikt is zonder wijzigingen.

- Wijzigingen mogen alleen worden uitgevoerd door een gekwalificeerde elektricien.

- De stroomvoorziening moet worden aangesloten volgens de desbetreffende norm. De
verbindingsmethode wordt getoond in figuur 12.

Legende figuur 12:
1. Ingang
2. Fase L2 (zwarte kabel)
3. Fase U (bruine kabel)
4. Neutraal N2 (grijze kabel)
5. Neutraal N1 (blauwe kabel)
6. Beschermende aardedraad (groen-geel)
7. Netsnoer
8. Behuizing elektrische verbindingen
9. Inductiekookplaat

- Als de kabel van de inductiekookplaat beschadigd is, moet hij worden vervangen door
Cecotec, de distributeur of gelijksoortige gekwalificeerde personen om gevaar te
voorkomen.

- Indien het apparaat rechtstreeks op het elektriciteitsnet wordt aangesloten, moet een
enkelpolige aardlekschakelaar met een minimum contactopening van 3 mm worden
geinstalleerd.

- De persoon die verantwoordelijk is voor de installatie moet zich ervan vergewissen
dat een correcte elektrische aansluiting is gemaakt en dat deze voldoet aan de
veiligheidsvoorschriften.

- Buig de kabel niet en knijp er niet in.

- Controleer de kabel regelmatig op beschadigingen.

- Degeel/groenedraadvandevoedingskabelmoetworden geaard aan de voedingsklemmen
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en aan het apparaat.

- Cecotec is niet aansprakelijk voor ongevallen die het gevolg zijn van het gebruik van een
niet-geaard of onjuist geaard apparaat.

- Als het apparaat een stopcontact heeft, moet het zo worden geinstalleerd dat het
stopcontact toegankelijk is.

Opmerking:
De onderkant en het netsnoer van de inductiekookplaat mogen na de installatie niet
toegankelijk zijn.

Waarschuwing

- Deinductiekookplaat moet worden geinstalleerd door gekwalificeerd personeel of technici.
Installeer de kookplaat niet zelf.

- De kookplaat moet zo geinstalleerd worden dat er een betere warmtestraling is om de
prestaties te verbeteren.

- De muur en het gebied boven het werkblad moeten hittebestendig zijn.

- Deze inductiekookplaat mag alleen worden aangesloten op een elektrische voeding
met een weerstand van minder dan 0,427 ohm. Neem indien nodig contact op met een
gekwalificeerde elektricien.

Opmerking:
Sommige modellen hebben een netsnoer met stekker. U kunt hem dus rechtstreeks in het
stopcontact steken. Haal de stekker uit het stopcontact als de kookplaat niet in gebruik is.

Na de installatie

- Devoedingskabel mag niet toegankelijk zijn via kastdeurtjes of onderste laden.

- Zorg ervoor dat er voldoende verse lucht van de buitenkant van de behuizing naar de
bodemkookplaat stroomt.

- Alsde kookplaat wordt geinstalleerd boven een lade of kastruimte, moet u een thermische
barriere aanbrengen onder de basis van de kookplaat.

- De scheidingsschakelaar moet voor de gebruiker gemakkelijk bereikbaar zijn.

4. WERKING

Touch iconen

- Deiconen reageren op aanraking, dus druk is niet nodig.

- Gebruik de basis van de vinger, niet de vingertop.

- Uhoort een pieptoon telkens wanneer de kookplaat uw vinger detecteert.

- Zorgervoor dat de touch iconen altijd schoon en droog zijn en dat ze niet door voorwerpen
(bv. keukengerei of doeken) worden bedekt. Zelfs een dun laagje water kan de werking van
de bedieningsiconen hinderen.
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Keuze van geschikt keukengerei

- Gebruik alleen keukengerei met een bodem die geschikt is voor inductiekookplaten.

- Kijk voor het inductiesymbool op de verpakking of op de bodem van het keukengerei.

U kunt controleren of uw keukengerei geschikt is door middel van een magneettest. Beweeg

een magneet naar de onderkant van het kookgerei. Als het keukengerei dit aantrekt, betekent

dit dat het geschikt is voor de inductiekookplaat. Als u geen magneet heeft:

1. Giet wat water in het te testen keukengerei en plaats het op een van de kookzones.

2. Als ¥ niet knipperend op het display verschijnt en het water wordt verwarmd, is de pan
geschikt.

Keukengerei van de volgende materialen is niet geschikt: zuiver roestvrij staal, aluminium of

koper zonder magnetische voet, glas, hout, porselein, keramiek en aardewerk.

- Gebruik geen kookgerei met gekartelde randen of een gebogen bodem (Fig. 13).

- Zorgervoordatdebodem van het keukengerei glad is, plat tegen het glas ligt en even groot
is als de kookzone. Gebruik keukengerei met een diameter die gelijk is aan de diameter
van de gekozen zone. Het gebruik van een iets breder keukengerei zal de efficiéntie van
de gebruikte energie verhogen. Het gebruik van een kleinere keukengerei zal de efficiéntie
beinvloeden. Plaats het kookgerei altijd in het midden van de kookzone (Fig. 14).

- Til het kookgerei altijd van de inductiekookplaat af, schuif het niet, want dan kunnen er
krassen op het glas komen (Fig. 15).

- De kookzones passen zich tot op zekere hoogte automatisch aan de diameter van het
keukengerei aan. De onderkant van het keukengerei moet echter een minimale diameter
hebben die overeenkomt met de corresponderende kookzone. Voor de beste prestaties
van uw inductiekookplaat plaatst u het keukengerei in het midden van de kookzone.

- Potten en pannen gemaakt van de volgende materialen zijn niet geschikt: puur roestvrij
staal, aluminium of koper zonder magnetische basis, glas, hout, porselein, keramiek en
aardewerk.

- De inductiekookplaten zijn gemaakt van keramisch glas. De warmte komt van een
magnetische inductiespoel die de pan rechtstreeks verwarmt, in plaats van het
kookoppervlak. De warmte van de pan wordt overgedragen op het voedsel.

- Gebruik alleen metalen pannen die speciaal zijn ontworpen voor gebruik op
inductiekookplaten. Plaats geen plastic of aluminium bakjes op het oppervlak van de
inductiekookplaat, want deze kunnen heet zijn.

- Het is mogelijk dat de inductiekookplaat een pan met een diameter van minder dan 140
mm niet detecteren.

- Gebruik geen pannen met een holle of bolle bodem.

Aanbevolen grootte van het kookgerei

De kookzones zijn afgelijnd en passen zich automatisch aan de diameter van het kookgerei aan.
Probeer de diameter van de pan echter zo goed mogelijk af te stemmen op de diameter van de
kookzone. Om de inductiekookplaat optimaal te benutten, plaatst u de pan in het midden van
de kookzone.
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Diameter van de basis van het kookgerei:

Kookzone Minimum (mm) Maximaal (mm)
160 mm 140 160

180 mm 140 180

280 mm 230 280

Flexibele zones 200 380 x 200

Informatie over inductie koken

Inductie koken is een veilige, geavanceerde, efficiénte en zuinige kooktechnologie. Het werkt

door middel van een elektromagnetisch veld dat, wanneer het in contact komt met een

geschikte pan, ervoor zorgt dat de pan opwarmt en het voedsel kookt. Hoewel het glas niet
direct warmte kan genereren, zal het oppervlak van de plaat opwarmen door de opwarming
van de pan zelf.

De inductiekookplaat maakt een ongewoon geluid. Betekent dit dat het defect is?

- Krakend: Deze geluiden kunnen optreden afhankelijk van het soort materiaal waarvan
de gebruikte pannen zijn gemaakt. De bodem van potten en pannen is gemaakt van
verschillende materialen die in verschillende mate uitzetten als ze opwarmen.

- Klikken: Ze worden meestal geproduceerd door de elektronische componenten van de
kookplaat wanneer deze wordt in- en uitgeschakeld.

- Fluitjes: Afhankelijk van het materiaal van de pan kunnen ze optreden wanneer een of
meer kookzones op een hoger vermogensniveau werken.

- Zoemend: Ze kunnen optreden wanneer de Booster functie is geselecteerd. Als de pannen
de geselecteerde temperatuur bereiken en het vermogen wordt verlaagd, zullen deze
geluiden vrijwel onhoorbaar worden.

- Fluiten en zoemen: Om de elektronische componenten te koelen, wordt de ventilator
geactiveerd terwijl de kookplaat draait, dus het is normaal om deze geluiden te horen.

Al deze geluiden zijn normaal en duiden niet op een storing. Neem voor meer informatie
contact op met de Technische Dienst van Cecotec.

Inschakelen van de inductiekookplaat

1. Zetdeinductiekookplaat aan zodra deze op het lichtnet is aangesloten.

Houd hiervoor het touch icoon “ON/OFF" ongeveer 3 seconden ingedrukt tot de kookplaat

een pieptoon geeft. Alle displays tonen «—» op het bedieningspaneel om aan te geven dat de

inductiekookplaat in stand-by modus staat.

2. Plaats een geschikte pan op de kookzone die u wilt gebruiken. Zorg ervoor dat de bodem
van de pan en het oppervlak van de kookzone schoon en droog zijn.

3. Pas het vermogensniveau van de kookzone aan.

216 BOLERO SQUAD 13001/ BOLERO SQUAD | 3001 FLEX/ BOLERO SQUAD 1 4001 FLEX

NEDERLANDS

Voordat u het vermogensniveau aanpast, selecteert u eerst de gewenste kookzone door op
het bijbehorende touch icoon te drukken (Fig. 16). Wanneer u op het touch icoon drukt, knippert
het display van de geselecteerde zone. U kunt dan het gewenste vermogensniveau selecteren.
Schuif hiervoor uw vinger over de schuifknop (Fig. 17).

Legende figuur 17:
1. Vermogensniveau verhogen.

Opmerkingen:

1. Wanneer de inductiekookplaat wordt ingeschakeld, hoort u een pieptoon en lichten alle
displays één seconde op om aan te geven dat de kookplaat in de stand-bymodus staat.

2. Als er gedurende een minuut geen handeling wordt uitgevoerd, geeft de inductiekookplaat
een geluidssignaal en schakelt deze automatisch uit.

3. Houd het touch icoon "ON/OFF" ongeveer 3 seconden ingedrukt om de inductiekookplaat
in te schakelen. Om het uit te schakelen, drukt u nogmaals op het "ON/OFF" touch icoon.
Het vermogensniveau kan worden ingesteld van 0 tot 9. De standaardinstelling is niveau 5.

5. Hetdisplay van de geselecteerde kookzone knippert tijdens het instellen.
Zodra het vermogensniveau is geselecteerd, knippert het display gedurende 5 seconden
en stopt dan met knipperen om de instelling te bevestigen.

De inductiekookplaat uitschakelen

1. Druk op het touch icoon van de kookzone die u wilt uitschakelen. Schakel het uit door met
uw vinger over de schuifknop naar power level O te schuiven. Controleer of het display «—»
weergeeft.

2. Schakel de inductiekookplaat uit door op het "ON/OFF" touch icoon te drukken.

Opmerking: Als de stroom uitvalt tijdens het koken, worden alle instellingen geannuleerd.
Opmerking: De ventilator van de inductiekookplaat blijft ongeveer één minuut aan nadat het
apparaat is uitgeschakeld.

Gebruik van de Booster functie

Met de Booster functie kunt u het vermogen van de geselecteerde kookzone gedurende 5
minuten verhogen tot het maximale vermogen. Deze functie verkort de kooktijd door het
opwarmen te versnellen. De Boost Functie is bijvoorbeeld handig om een grote hoeveelheid
water snel aan de kook te brengen (zoals bij het koken van noedels of pasta).

De Booster functie activeren:

1. Selecteer de kookzone waarin u de Booster functie wilt activeren.

2. Wanneer u op het touch icoon van de Booster functie drukt, verschijnt op het display "b" en
knippert gedurende 5 seconden tot de functie geactiveerd is.
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Opmerking:
Nadat de werkingsduur van de Booster functie is verstreken, keert de kookzone terug naar de
oorspronkelijke instelling.

De Booster functie uitschakelen:

1. Selecteer de kookzone waarin de functie is geactiveerd en druk op het touch icoon voor de
Booster functie.

2. U kunt de Booster functie ook annuleren door het vermogensniveau op “0" te zetten met
de schuifknop.

Flexibele zones (Flex Zone)

BELANGRIJK:

Alleen verkrijgbaar in de volgende modellen:
EU01_100204_Bolero Squad 1 3001 Flex
EUO1_100205_Bolero Squad | 4001 Flex

De flexibele zone kan worden gebruikt als één kookzone of als twee verschillende zones,
afhankelijk van uw behoeften.

Hij bestaat uit twee onafhankelijke spoelen die afzonderlijk kunnen worden aangestuurd. Als
de flexibele zone wordt gebruikt als een enkele kookzone, kan het kookgerei van de ene zone
naar de andere worden verplaatst terwijl hetzelfde vermogensniveau wordt gehandhaafd als
in de zone waar het kookgerei oorspronkelijk was geplaatst (deze zone wordt automatisch
uitgeschakeld).

Pas op: Als u de flexibele zone als individuele kookzone gebruikt, zorg er dan voor dat
het kookgerei goed in het midden geplaatst is. In het geval van grote, ovale, rechthoekige

en langwerpige pannen, zorg ervoor dat u ze zo plaatst dat ze beide “+" bedekken, zoals
weergegeven in figuur 18.

Flexibele zone activeren als enkele kookzone:

Volg de onderstaande stappen om een flexibele zone als enkele kookzone te activeren:

1. Druk op het touch icoon om de gewenste kookzone te selecteren.

2. Druk op het touch icoon van de flexibele Zone kookzone

3. Wanneer deze zone geactiveerd is, licht het overeenkomstige indicatielampje op en
knippert het vermogen; pas dit aan met de schuifknop.

De flexibele zone uitschakelen:

Herhaal dezelfde handeling om de flexibele zone uit te schakelen. Het indicatielampje van de
flexibele zone gaat uit.
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Kinderslot

- Metdeze functie kunt u de touch iconen vergrendelen om onbedoeld gebruik te voorkomen
(bijv. kinderen die per ongeluk de kookzones inschakelen).

- Wanneer u het kinderslot activeert, worden alle touch iconen uitgeschakeld, behalve het
touch icoon "ON/OFF" en de functie "Kinderslot” zelf.

De touch iconen vergrendelen:
Houd het touch icoon voor het “Kinderslot" ongeveer 3 seconden ingedrukt. Op het timerdisplay
verschijnt «Lo» en de functie wordt geactiveerd.

De touch iconen ontgrendelen:

1. Zorgervoor dat de inductiekookplaat is ingeschakeld.

2. Houd het touch icoon voor het “Kinderslot" ongeveer 3 seconden ingedrukt. De kookplaat
geeft een pieptoon en «Lo» verdwijnt van het timerdisplay.

3. Alle touch iconen op de inductiekookplaat zijn weer beschikbaar.

In geval van nood kunt u de inductiekookplaat uitschakelen met het "ON/OFF" touch icoon.

Opmerking: Als u de inductiekookplaat uitschakelt zonder het kinderslot uit te schakelen,
zullen de touch iconen nog steeds vergrendeld zijn als u de kookplaat weer inschakelt.

Start/pauze functie (Stop&Go)

Met de start/pauze functie kunt u de werking van de kookzones stoppen. Als u nogmaals op
het touch icoon start/pauze drukt, wordt het koken hervat en blijft de kookplaat werken met
de vorige instellingen.

1. De start/pauze functie activeren:

Druk op het touch icoon start/pauze en op de displays van de geactiveerde kookzones
verschijnt "P". Alle instellingen worden gepauzeerd en de kookplaat stopt met werken.

2. De start/pauze functie uitschakelen:

Druknogmaals op het start/pauze touch icoon om het koken te hervatten. De inductiekookplaat
blijft dan werken met de vorige instellingen en "P" verdwijnt van alle displays.

Wanneer de start/pauze functie is geactiveerd, zijn alle touch iconen vergrendeld, behalve de
touch iconen “ON/OFF" en Start/Pauze.

Opmerking: De kookplaat schakelt automatisch uit als de start/pauze functie langer dan 10
minuten geactiveerd blijft.

Gebruik van de timer

Deze kookplaat heeft twee verschillende opties voor tijdregeling:

- Minutenwijzer: In dit geval waarschuwt de kookplaat dat het aftellen voorbij is, maar er
wordt geen kookzone uitgeschakeld.
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- Timer: Bij deze gelegenheid wordt de kookzone(s) die u heeft geselecteerd uitgeschakeld.
Zowel de timer als de minutenwijzer kunnen tot 99 minuten geprogrammeerd worden.

De minutenwijzer instellen

Als u geen kookzone heeft geselecteerd:

- Druk op het touch icoon "Timer" en de waarde op het display knippert.

- Druk nogmaals op het touch icoon "Timer" en de waarde van het cijfer op het display
knippert. Pas vervolgens de cijfertijd aan met de schuifregelaar.

- Druk nogmaals op het touch icoon “Timer" en deze keer knippert het cijfer van tien dat op
het display wordt weergegeven. Pas vervolgens de tijd van het tientallencijfer aan met de
schuifknop.

Opmerking: Door één keer op het touch icoon “Timer" te drukken, kunt u de eenheidswaarde
wijzigen; door twee keer te drukken, kunt u de tientallenwaarde wijzigen; door een derde keer
te drukken, bevestigt u de instelling, enzovoort.

- Het aftellen begint wanneer u de instelling bevestigt. Het display toont de resterende tijd.

- Wanneer het aftellen voorbij is, piept de kookplaat gedurende 30 seconden en toont het
timerdisplay «- -».

- Ukunt op elk touch icoon drukken om het piepen te stoppen.

De timer instellen

1. Druk op het touch icoon van de kookzone waar u de timer wilt instellen.

2. Druk op het touch icoon "Timer" en de waarde op het display knippert.

3. Steldandetimerin:

- Druk op het touch icoon “Timer" en de waarde van het cijfer op het display knippert. Pas
vervolgens de cijfertijd aan met de schuifregelaar.

- Druk nogmaals op het touch icoon “Timer" en deze keer knippert het cijfer van tien dat op
het display wordt weergegeven. Pas vervolgens de tijd van het tientallencijfer aan met de
schuifknop.

Opmerking: Door één keer op het touch icoon “Timer" te drukken, kunt u de eenheidswaarde
wijzigen; door twee keer te drukken, kunt u de tientallenwaarde wijzigen; door een derde keer
te drukken, bevestigt u de instelling, enzovoort.

- Wanneer u de tijd instelt en bevestigt, begint het aftellen onmiddellijk. Het display toont
de resterende tijd.

Opmerking: In kookzones waar de timer is ingesteld, verschijnt een rode stip naast het display

van het vermogensniveau. Om de resterende tijd voor elke kookzone te bekijken, selecteert u
de gewenste kookzone.
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Opmerking: Als u de timer instelt op meer dan één kookzone, toont het timerdisplay de laagste
tijdswaarde. De rode stip van de overeenkomstige zone knippert.

- Wanneer het aftellen is afgelopen, wordt de betreffende kookzone automatisch
uitgeschakeld.

Opmerking: De standaard timerinstelling is 30 minuten.

Opmerking: Zodra de timer is ingesteld, knippert de waarde op het bijbehorende display
gedurende 5 seconden en stopt dan met knipperen om de instelling te bevestigen.
Opmerking: U kunt de minutenwijzer en de timer tegelijkertijd activeren. Als dit het geval is,
zal het display de lagere tijdswaarde weergeven. Als deze waarde die van de minutenmeter is,
knippert de rode stip op het timerdisplay. Als dit niet het geval is, knippert de rode stip op het
display van de betreffende kookzone.

Opmerking: Als de ingestelde timerwaarde wordt weergegeven op het scherm, kunt u op het
“Timer" touch icoon drukken om de ingestelde waarde van de timer te bekijken.

Detectie van klein kookgerei

Als het symbool "= knippert op het display van een van de kookzones, kan het volgende

gebeuren:

- Het kookgerei is niet goed geplaatst.

- Het kookgerei dat u gebruikt, is niet compatibel met de inductiekookplaat.

- Het geselecteerde kookgerei is te klein of staat niet in het midden van de kookzone.

Opmerking:

1. Als u geen geschikt keukengerei in de kookzone plaatst, zal er geen warmte geproduceerd
worden.

2. Hetdisplay schakelt na 2 minuten automatisch uit als er geen kookgerei op een kookzone
wordt geplaatst.

3. Als u een niet-magnetisch kookgerei van ongeschikt formaat (bv. aluminium) of een ander
klein voorwerp (bv. mes, vork, sleutel) op de kookplaat plaatst, wordt de overeenkomstige
kookzone na 1 minuut uitgeschakeld.

Restwarmte-indicator

BELANGRIK:
A Wees vooral voorzichtig met hete oppervlakken.

Risico op brandwonden
- Wanneer de kookplaat gedurende een bepaalde tijd wordt gebruikt, zal deze na gebruik
restwarmte vasthouden.
- Als dit gebeurt, geeft het display van de betreffende kookzone "H" weer om u te
waarschuwen voorzichtig te zijn.
- Restwarmte kan ook worden gebruikt als energiebesparende functie: als u een pan warm
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wilt houden, gebruikt u de kookzone die nog heet is.

Automatische uitschakeling

De inductiekookplaat heeft een automatische uitschakelfunctie. Dit wordt geactiveerd
wanneer u vergeet een kookzone uit te schakelen. De standaard automatische uitschakeltijden
staan in de onderstaande tabel:

Vermogensniveau 1 2 3 4 5 6 7 8

Standaard bedrijfstijd (uren) 8 8 8 4 4 4 2 2

Bescherming tegen oververhitting
De kookplaat is uitgerust met een sensor om de temperatuur te regelen. Bij oververhitting
schakelt hij automatisch uit om storingen of ongelukken te voorkomen.

Bescherming tegen morsen

Deze kookplaat heeft een veiligheidssysteem dat de kookplaat automatisch uitschakelt als er
gemorst wordt en het bedieningspaneel wordt aangetast. Als het bedieningspaneel niet wordt
gedroogd, werken alle touch bedieningen niet meer, behalve het touch icoon "ON/OFF" en de
kinderslot functie.

Waarschuwing:
Personen met een pacemaker dienen hun arts te raadplegen alvorens dit kookplaat te
gebruiken.

Aanbevelingen voor koken

Wees voorzichtig bij het frituren, want olie en vet worden erg snel heet, vooral als u de Booster
functie gebruikt. Bij extreem hoge temperaturen kunnen olie en vet verbranden, wat een
ernstig brandgevaar oplevert.

Aanbevelingen

- Wanneer het voedsel begint te koken, zet dan het vermogen lager.

- Het gebruik van een deksel verkort de kooktijd en bespaart energie door de warmte vast te
houden. Verminder de hoeveelheid vloeistof of vet om de kooktijd te verkorten.

- Begin met koken op een hoge stand en verlaag de stand naarmate het voedsel opwarmt.

Sudderen enrijst koken

- Sudderen vindt plaats onder het kookpunt, bij ongeveer 85°C. Het is geschikt voor het
bereiden van sommige soepen en stoofschotels, omdat het de smaken versterkt zonder
het voedsel te overkoken. Het moet ook worden gebruikt voor het koken van sauzen op
basis van ei die zijn ingedikt met bloem.
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- Sommige recepten vereisen een hogere instelling dan de minimuminstelling om het
voedsel goed gaar te krijgen in de aanbevolen tijd.

Vleesfilets

Voor het bereiden van sappige en smakelijke steaks:

1. Laat hetvlees ongeveer 20 minuten op kamertemperatuur staan alvorens het te bereiden.

2. Verwarm een koekenpan met een dikke bodem voor.

3. Bestrijk beide kanten van het vlees met olie. Sprenkel een klein beetje olie in de hete pan
en leg het vlees erin.

4. Draai het vlees tijdens het bakken slechts één keer om. De exacte kooktijd hangt af van de
dikte van het vlees en uw smaak. De tijd kan variéren van 2 tot 8 minuten per kant. Druk op
de filet om de gaarheid te meten; hoe steviger de filet, hoe gaarder hij is.

5. Laat de biefstuk een paar minuten rusten op een warm bord om zacht te worden voordat
u hem serveert.

Sauteren (roerbakken)

1. Kies een wok met platte bodem die geschikt is voor de kookplaat of een grote koekenpan.

2. Houd alle ingrediénten klaar. Sauteren is snel. Kook in kleinere porties als u grote
hoeveelheden voedsel bereidt.

3. Verwarm de koekenpan kort voor en voeg twee eetlepels olie toe.
Kook eerst het vlees, bewaar het en houdt het warm.

5. Sauteer de groenten. Wanneer het vlees heet is, maar nog wel knapperig, zet u de kookzone
op een lagere stand, doet u het vlees terug in de pan en voegt u een saus toe.

6. Roerdeingrediénten voorzichtig om ze door te warmen.

7. Dien onmiddellijk op.

Aanpassen van het vermogensniveau

De volgende instellingen zijn slechts indicatief. De exacte instelling hangt af van verschillende
factoren, zoals de kookvaten en de hoeveelheid die u kookt. Test de kookplaat om deinstellingen
te vinden die het beste bij u passen.
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Aanpassen van het
vermogensniveau

Gebruik

1-2

Verwarm kleine hoeveelheden voedsel lichtjes.

Smelten van chocolade, boter en voedsel dat snel verbrandt.

Op laag vuur koken.
Gelijkmatig koken.

Opwarmen.
Snel koken.
Rijst koken.

Pannenkoeken bereiden.

Sauteren.
Pasta koken.

Sauteren.
Bruinbakken.
Soep koken.
Water koken.

5. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

Schoonmaak en onderhoud

Belangrijk: Voordat u reinigings- of onderhoudswerkzaamheden uitvoert, moet u de kookplaat

loskoppelen van het lichtnet en ervoor zorgen dat deze volledig is afgekoeld.

Schoonmaken van de kookplaat

- Als er gemorst is, ruim dit dan zo snel mogelijk op. Zorg er altijd voor dat de kookplaat

volledig is afgekoeld voordat u hem schoonmaakt.

- Gebruik een zachte doek of keukenpapier. Als de vlek is opgedroogd, moet u een specifiek

reinigingsproduct gebruiken.

- Gebruik geen schurende schoonmaakmiddelen, want hierdoor kan de kookplaat
beschadigd raken.

Schade door gemorst suikerhoudend voedsel en gesmolten plastic

- Wees bijzonder voorzichtig bij het verwijderen van hete substanties om blijvende schade

aan het glasoppervlak te voorkomen.

- Gemorst suikerhoudend voedsel (bijv. gelei, snoep, siroop) of gesmolten plastic kan schade
veroorzaken aan het oppervlak van de kookplaat. Wees voorzichtig bij het schoonmaken

van vlekken van heet voedsel.
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Vuil Grondige Notities
Gebruikelijk 1. Koppel de voeding los. Als de kookplaat is
vuil op glas 2. Gebruik een kookplaatreiniger uitgeschakeld, is er geen
(vingerafdrukken, terwijl het glas nog gehard is waarschuwing dat het
vlekken, (maar niet heet). oppervlak heet is, maar dat
voedselvlekken, enz.) | 3. Spoel het product af en droog betekent niet dat het niet heet
het glas met een schone doek of | is. Wees extra voorzichtig.
papieren handdoek. - Schurende doeken,
4. Zetdeinductiekookplaat aan. sommige nylon

schuursponsjes en sterke
schoonmaakmiddelen
kunnen krassen maken
op het glas. Lees altijd het
etiket om te controleren
of uw reiniger of
schuurmiddel geschikt is.
- Laat nooit resten van
schoonmaakmiddelen
achter op de kookplaat: het
glas kan vlekken krijgen.

Morsen van
suikerhoudende
producten op het
glas.

Verwijder ze onmiddellijk met een
spatel of een schraper die geschikt

is voor kookplaten, maar wees
voorzichtig met hete oppervlakken in
de kookzone:

1.
2.

Koppel de voeding los.

Houd de schraper onder een
hoek van 30° en sleep het vuil
naar een koel gedeelte van de
kookplaat.

Veeg het gemorste materiaal
op met een doek of papieren
handdoek.

Verwijder gesmolten vlekken
van suikerhoudend voedsel
zo snel mogelijk. Als u ze laat
afkoelen op het glas, kunnen ze
moeilijk te verwijderen zijn of
zelfs de kookplaat permanent
beschadigen.

Snijgevaar: wanneer de
veiligheidskap is ingetrokken,
kan het mes van de schraper
scherp zijn als een scheermes.
Gebruik met uiterste zorg en
bewaar het altijd veilig en
buiten bereik van kinderen.
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Vuil op de touch Koppel de voeding los.

bediening Ruim het gemorste materiaal op. | De kookplaat kan piepen en
Veeg de iconen af met een uitschakelen en de touch
schone, vochtige spons of doek. iconen werken mogelijk niet
Droog de zone volledig af met als ze nat zijn. Zorg ervoor dat
keukenpapier. u de iconen droogt voordat
Zet de inductiekookplaat aan. u de inductiekookplaat weer

inschakelt.
6. PROBLEEMOPLOSSING

1. De kookplaat wordt niet voorzien van elektriciteit:

- Controleer of er een stroomstoring is geweest.

- Controleer of de kookplaat goed is aangesloten op het lichtnet.

- Het aftellen van de timer is voorbij.

- De automatische uitschakelfunctie is geactiveerd omdat de maximale kooktijd is
overschreden.

- De bescherming tegen morsen is geactiveerd.

2. Touch iconen werken niet:

- Dekinderslot functie is geactiveerd.

- De bescherming tegen morsen is geactiveerd.

- Erkaneendun laagje water op de iconen liggen of u gebruikt uw vingertop om de iconen in
te drukken. Zorg ervoor dat het aanraakbedieningsgebied droog is en gebruik uw vingertop
bij het indrukken van de iconen.

3. Als het koken klaar is, verschijnt het "H"-symbool op het display voor de gebruikte
kookzone.
Dit is normaal. De kookplaat waarschuwt dat het oppervlak nog heet is. Dit symbool blijft

verschijnen totdat het oppervlak koel genoeg is om aan te raken.

4. Na het uitschakelen van de kookplaat blijft de ventilator nog een tijdje draaien.
Dit is normaal, de functie is om de kookplaat af e koelen.

5. Sommige pannen kunnen vreemde geluiden maken tijdens het opwarmen.
Dit is normaal, het is het geluid van de inductiespoelen wanneer ze in werking zijn.

6. Er zitten krassen op het glas.
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- U heeft ongeschikte pannen gebruikt.
- U heeft schuursponsjes of schurende schoonmaakmiddelen gebruikt.

7. De weerstand op de kookplaat gaat tijdens bedrijf afwisselend aan en uit:

Dit gebeurt op alle kookplaten.

- Als u het hoogste vermogensniveau heeft geselecteerd, blijft het verwarmingselement
een bepaalde tijd aan en schakelt het daarna afwisselend aan en uit.

- Als u een lager vermogensniveau heeft gekozen, wordt het verwarmingselement vanaf
het begin afwisselend in- en uitgeschakeld.

8. Dekookindicator licht op, maar het opwarmen begint niet:
- Hoge temperatuur van de inductiekookplaat.

- Deventilator is defect.

- Devoedingskaart is beschadigd.

Foutcodes
Als er een afwijking optreedt, geeft de inductiekookplaat de bijpehorende foutcodes weer:

Foutmelding Mogelijke oorzaken Oplossing

ET/E2 De voedingsspanning is abnormaal. | Controleer de stroomtoevoer.

aan.

Nadat u gecontroleerd heeft of de voeding
normaalis, sluit u de kookplaat opnieuw

transistor is te hoog.

€3 De sensortemperatuur van de IGBT- | Het kookgerei die u gebruikt mag niet leeg
zijn, er moet vloeistof of voedsel in zitten.

E5 De temperatuur van de IGBT-sensor | Start opnieuw op nadat de
is te hoog. inductiekookplaat is afgekoeld.

Als u een andere foutcode krijgt die hier niet wordt vermeld, schakelt u de kookplaat uit en
neemt u contact op met de Technische Dienst van Cecotec.

Opmerking:

- Deze instructies zijn bedoeld voor gekwalificeerde technici; probeer ze niet uit te voeren
als u niet over de nodige opleiding en kennis beschikt, aangezien schade veroorzaakt door
een onjuiste reparatie de garantie ongeldig maakt.

- Probeerhetapparaatnietzelftedemonterenomgevaarenschadeaandeinductiekookplaat
te voorkomen.
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7. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Referentie: EU01_100203

Product: Bolero Squad | 3001

Kookzones: 3 zones

Voedingsspanning: 220-240 V~ of 380-415V 3N~, 50-60 Hz
Elektrische stroom geinstalleerd: 6600 W
Productafmetingen: 590x520x56 mm

Inbouwafmetingen 555x495 mm

Energieverbruik per kookzone of gebied berekend per kg (EC
Kg

Energieverbruik van de inductiekookplaat berekend per kg (EC

electric cooking

):190,5 Wh/Kg

hobr

):189,2/193,7/188,6 Wh/

Kookzones Diameter Diameter van Hoeveelheid water Test energieverbruik Testenergieverbruik
kookzone / keukengerei (mm) m_, (g €, (Wh) per kg water (Wh/Kg)
oppervlakte

(mm)
Voorkant (B) 180 180 1500 290,5 189,2

Gemiddeld 280 300 4240 799,5 1937

©
Achterzijde 160 180 1500 2838 188,6
Q)

Referentie: EU01_100204

Product: Bolero Squad | 3001 Flex

Kookzones: 3 zones (of een Flex zone)

Voedingsspanning: 220-240 V~ of 380-415V 3N~, 50-60 Hz
Elektrische stroom geinstalleerd: 6600 W
Productafmetingen: 590x520x56 mm

Inbouwafmetingen 555x495 mm

Grootte van de niet-cirkelvormige kookzone: 400*190 mm
Energieverbruik per kookzone of gebied berekend per kg (EC
Wh/Kg

Energieverbruik van de inductiekookplaat berekend per kg (EC

electric cooking:

):193,2 Wh/Kg

hobr

):191,2/196,8/196,2/188,6

Kookzones Diameter Diameter van Hoeveelheid water
kookzone / keukengerei (mm) m ., (8)
oppervlakte

(mm)

Test energieverbruik
£, (Wh)

Testenergieverbruik
per kg water (Wh/
Kg)
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Links achter 180 180 1500 2867 1912
(A

Links midden - 210 2050 403,5 196,8
(B)

Voor links (C) 180 150 1030 2021 196,2

Rechts (D) 280 300 4240 799,5 188,6

Referentie: EU01_100205

Product: Bolero Squad | 4001 Flex

Kookzones: 3 zones (of een Flex zone)

Voedingsspanning: 220-240 V~ of 380-415V 3N~, 50-60 Hz

Elektrische stroom geinstalleerd: 7200 W

Productafmetingen: 590x520x56 mm

Inbouwafmetingen 555x495 mm

Grootte van de niet-cirkelvormige kookzone: 380*180 mm / 380*180 mm
Energieverbruik per kookzone of gebied berekend per kg (EC
,7/196,8/187,9 Wh/Kg

Energieverbruik van de inductiekookplaat berekend per kg (EC, ):193,8 Wh/Kg

electric cooking:

):191,2/196,8/196,2/193

Kookzones Diameter Diameter van Hoeveelheid water Test energieverbruik | Testenergieverbruik
kookzone / keukengerei (mm) m . (g) €., (Wh) per kg water (Wh/
oppervlakte Kg)
(mm)
Links achter 180 180 1500 286,7 191,2
)
Links midden - 210 2050 403,5 196,8
(8)
Voor links (C) 180 150 1030 2021 196,2
Rechtsachter 180 180 1500 290,5 193,7
()
Rechts - 210 2050 403,5 196,8
midden (€)
Rechtsvoor (F) 180 150 1030 193,5 1879
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Technische specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd om de
productkwaliteit te verbeteren.
Gemaakt in China / Ontworpen in Spanje

8. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

of de batterij gescheiden van het huisvuil moeten worden afgevoerd. Wanneer

dit product het einde van zijn levensduur bereikt, dient u de batterijen/

accumulatoren te verwijderen en het naar een door de plaatselijke autoriteiten
aangewezen inzamelpunt te brengen.

Voor gedetailleerde informatie over hoe elektrische en elektronische
apparatuur en/of batterijen op de juiste manier kunnen worden weggegooid, moeten
consumenten contact opnemen met hun plaatselijke autoriteiten.

Naleving van de bovenstaande richtlijnen helpt het milieu te beschermen.

X Dit symbool geeft aan dat, volgens de geldende voorschriften, het product en/
|

9. GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEUNING

Cecotec is aansprakelijk tegenover de eindgebruiker of consument voor elk gebrek aan
overeenstemming dat bestaat op het ogenblik van de levering van het product onder de
voorwaarden, bepalingen en termijnen die zijn vastgelegd in de toepasselijke regelgeving.
Het wordt aanbevolen reparaties te laten uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

Als u ooit een incident met het product ontdekt of vragen heeft, neem dan contact op met de
officiéle Technische Assistentie van Cecotec via het telefoonnummer +34 96 321 07 28.

10. COPYRIGHT

Deintellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag niet, geheel
of gedeeltelijk, worden verveelvoudigd, opgeslagen in een geautomatiseerd gegevensbestand,
doorgegeven of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch, mechanisch, door fotokopieén,
opnamen en dergelijke) zonder voorafgaande toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. CZESCI | KOMPONENTY

Model: EUO1_100203_Bolero Squad | 3001

Rys.1

1.

e W

Strefa gotowania 1300/1500 W

Strefa gotowania 1900/2200 W
Strefa gotowania 2300/3000 W
Ptyta szklana

Panel sterowania

Rys. 2 (Panel sterowania)

No vk ®wwDR

Ikona dotykowa wyboru strefy gotowania
Przycisk dotykowy funkcji Booster
Przycisk Startu/Pauzy

Przycisk dotykowy timera

Suwak poziomu Moc/Czas

Przycisk blokady rodzicielskiej

Przycisk dotykowy zasilania (ON/OFF)

Model: EUO1_100204_Bolero Squad | 3001 Flex

Rys. 3

O Uk WNRE

Strefa gotowania 1300/1500 W

Strefa gotowania 1900/2200 W

Elastyczna strefa gotowania 3000/3600 W (Flex Zone)
Strefa gotowania 2300/3000 W

Ptyta szklana

Panel sterowania

Rys. 4 (Panel sterowania)

© N VR WN R

|kona dotykowa wyboru strefy gotowania
Przycisk dotykowy funkcji Booster

Przycisk Startu/Pauzy

Przycisk dotykowy timera

Ikona dotykowa wyboru strefy Flex (Flex Zone)
Suwak poziomu Moc/Czas

Przycisk blokady rodzicielskiej

Przycisk dotykowy zasilania (ON/OFF)
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Model: EUO1_100205_Bolero Squad | 4001 Flex

Rys. 5

O NV ®WDNR

Strefa gotowania 1300/1500 W

Elastyczna strefa gotowania 3000/3600 W (Flex Zone)
Strefa gotowania 1900/2200 W

Panel sterowania

Strefa gotowania 1300/1500 W

Elastyczna strefa gotowania 3000/3600 W (Flex Zone)
Ptyta szklana

Strefa gotowania 1900/2200 W

Rys. 6 (Panel sterowania)

1. lkona dotykowa wyboru strefy gotowania

2. Przycisk dotykowy funkcji Booster

3. Przycisk Startu/Pauzy

4. Przycisk dotykowy timera

5. lkona dotykowa lewej strefy tgczonej

6. Suwak poziomu Moc/Czas

7. lkona dotykowa wyboru prawej strefy Flex (Flex Zone)
8. Dotknijikony funkcji ,Blokada rodzicielska"

9. Przycisk dotykowy zasilania (ON/OFF)

UWAGA:

Grafika tej instrukcji obstugi jest schematyczna i mozliwe, ze nie bedzie catkowicie zgodna z
produktem.

2. PRZED UZYCIEM

To urzadzenie jest zapakowane w opakowanie zaprojektowane w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij produkt z pudetka i usuh wszystkie materiaty opakowaniowe.
Oryginalne pudetko i inne elementy opakowania mozna przechowywac w bezpiecznym
miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzgdzenia w przypadku koniecznosci jego transportu
w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania, pamietaj o prawidtowym
recyklingu wszystkich jego elementéw.

Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotaczone, i sg w dobrym stanie.
Jesli ktéregokolwiek z nich brakuje lub nie sg w dobrym stanie, nalezy niezwtocznie
skontaktowac sie z oficjalnym Serwisem Technicznym Cecotec.

Zawartos¢ opakowania
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Ptyta indukcyjna.

Instrukcja obstugi.

Uszczelka.

Zestaw mocujgcy: wsporniki i Sruby (w zaleznosci od modelu ptyty)

3.INSTALACIA
Przed montazem ptyty

Upewnij sie, ze blat, na ktérym ma zosta¢ zamontowana ptyta jest wypoziomowany,
spetnia wymagania przestrzenne oraz jest wykonany z zaroodpornego i izolowanego
materiatu.

Jesli ptyta indukcyjna zostanie zainstalowana nad piekarnikiem, piekarnik musi mie¢
wbudowany wentylator chtodzacy.

Cata instalacja musi spetnia¢ wszystkie wymogi bezpieczehstwa oraz obowigzujgce
przepisy i regulacje.

Okablowanie gtéwne posiada odpowiedniwytgcznik, ktéry umozliwia catkowite odtgczenie
od sieci elektrycznej, ktéra zostata zainstalowana i umieszczona zgodnie z lokalnymi
przepisami i regulacjami dotyczacymi okablowania.

Przetgcznik izolacyjny musi by¢ zatwierdzonym modelem i zapewniac separacje stykdw 3
mm na wszystkich biegunach (lub na wszystkich aktywnych [fazowych] przewodach, jesli
lokalne przepisy dotyczgce okablowania dopuszczajg takg zmiane wymagan).

W przypadku watpliwosci dotyczacych instalacji nalezy skonsultowac sie z lokalnymi
wtadzami i obowigzujgcymi przepisami.

Uzyj zaroodpornych, tatwych do czyszczenia wykoriczen (takich jak ptytki ceramiczne) na
Scianach otaczajgcych ptyte kuchenna.

Uwaga:

Zaleca sie, aby ptyta byta instalowana przez wykwalifikowany personel lub technikéw. Nie
nalezy przeprowadzac instalacji samodzielnie.

Nie nalezy instalowac ptyty indukcyjnej bezposrednio nad zmywarka, lodéwka,
zamrazarkg, pralka lub suszarkg do ubran, poniewaz wilgo¢ moze uszkodzi¢ elektronike
ptyty.

Ptyta indukcyjna musi by¢ zainstalowana w sposéb zapewniajgcy lepsze promieniowanie
ciepta, aby uzyskac najlepsze wyniki.

Sciana i obszar nad powierzchnig robocza muszg by¢ odporne na ciepto.

Aby unikna¢ uszkodzer i zapewni¢ prawidtowe mocowanie, zalecamy uszczelnienie ptyty
za pomocg uszczelki tgczacej lub kleju odpornego na wysokg temperature.

Nie nalezy uzywac myijki parowej.

WAZNE:
Instalacja i podtgczenie urzadzenia musza by¢ zgodne z obowigzujgcymi przepisami.
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Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy je sprawdzi¢ pod kgtem widocznych uszkodzen. Jesli
urzadzenie zostato uszkodzone podczas transportu, nie nalezy go uzywac. Skontaktuj sie z
oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec.

- Wytnij blat, na ktérym ma zosta¢ zamontowana ptyta, zgodnie z wymiarami podanymi w
ponizszej tabeli i na rysunku 7.

Model L (mm) W (mm) | H(mm) D A(mm) | B (mm) X (mm)
(mm)

Dla wszystkich 590 520 56 52 555+5 495+5 Min. 50

modeli: -0 -0

EU01.100203
EU01_100204
EU01_100205

Legenda Rysunku 7:
1. Uszczelka

- Podczas instalacji i uzytkowania nalezy zachowaé minimalny odstep 5 cm wokét otworu.

- Upewnij sie, ze grubos¢ blatu wynosi co najmniej 30 mm. Nalezy wybrac¢ blat roboczy z
materiatu odpornego na ciepto i izolowanego (drewno i podobne materiaty wtdkniste lub
higroskopijne nie powinny by¢ uzywane jako blat roboczy, chyba ze sg polakierowane), aby
unikna¢ porazenia prgdem lub deformacji spowodowanych promieniowaniem cieplnym z
ptyty grzejne;j.

Uwaga:
Bezpieczna odlegtos¢ miedzy bokami ptyty a wewnetrznymi powierzchniami blatu musi
wynosi¢ co najmniej 3 mm.
- Upewni¢ sie, ze ptyta jest wystarczajgco wentylowana, a wlot i wylot powietrza nie
sg zablokowane. Sprawd?, czy ptyta indukcyjna dziata prawidtowo.
UWAGA: Bezpieczna odlegtos¢ miedzy ptytg indukcyjng a znajdujacym sie nad nig okapem

kuchennym musi by¢ zgodna z zaleceniami producenta okapu. W przypadku braku instrukcji
nalezy zachowac minimalng odlegtos¢ 760 mm (rys. 8).
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A (mm) B (mm) C (mm) D B
760 mm Minimum 50 mm Minimum 20 mm Wlot Wylot powietrza
powietrza 5mm

Montaz uszczelki uszczelniajgcej
Przed zainstalowaniem ptyty indukcyjnej w otworze ptyty nalezy umiesci¢ uszczelke
dostarczong wraz z urzgdzeniem na spodzie ptyty.

Nie wolno instalowa¢ ptyty indukcyjnej bez uszczelki!

Uszczelke nalezy umiesci¢ na ptycie indukcyjnej w nastepujacy sposéb: Rys. 9

- Usun folie ochronng z uszczelki.

- Nastepnie przyklej uszczelke do spodu ptyty indukcyjnej, obok krawedzi szkta.

- Potaczenie musi by¢ zamocowane wzdtuz catej krawedzi ptyty i nie moze zachodzi¢ na
narozniki.

- Podczas montazu uszczelki nalezy upewnic sie, ze ptyta nie styka sie z zadnymi ostrymi
przedmiotami.

Instalacja wspornikéw mocujacych

Przed umieszczeniem wspornikéw montazowych:

Nalezy umiesci¢ urzgdzenie na stabilnej i gtadkiej powierzchni (mozna uzy¢ opakowania). Nie
wywierac nacisku na panel sterowania ptyty.

Zestaw montazowy
Kazdy produkt zawiera zestaw montazowy ze wspornikami mocujgcymi i Srubami.

Mocowanie wspornikéw do ptyty indukcyjnej
Wtéz wsporniki mocujgce w szczeliny po obu stronach ptyty indukcyjnej. Przymocuj wspornik
do ptyty za pomoca Sruby, a nastepnie wtéz ptyte indukcyjng do otworu ptyty (rys. 10).

Mocowanie ptyty indukcyjnej do blatu roboczego
Witéz ptyte indukcyjng do otworu w blacie roboczym i zamocuj ja za pomoca wstepnie
zainstalowanych uchwytéw mocujgcych (rys. 11).

Podtqczenle ptyty do sieci elektrycznej
Podtagczenie ptyty indukcyjnej do sieci elektrycznej musi by¢ wykonane przez odpowiednio
wykwalifikowang osobe.

- Przed podtgczeniem ptyty do zasilania nalezy sprawdzi¢, czy:

1. Domowa instalacja elektryczna jest odpowiednia do mocy pobieranej przez ptyte

BOLERO SQUAD 13001/ BOLERO SQUAD 13001 FLEX/ BOLERO SQUAD 1 4001 FLEX I 235



POLSKI

indukcyjna.

2. Napiecie sieciowe odpowiada napieciu podanemu na tabliczce znamionowej produktu.

- Przewdd zasilajgcy dostarczony z ptyta ma wymiary dostosowane do okreslonego
obcigzenia wskazanego na etykiecie produktu.

- Nie uzywaj adapteréw, reduktoréw ani urzadzen rozgateziajgcych do podtgczania ptyty do
sieci, poniewaz mogg one spowodowac przegrzanie lub pozar.

- Przewdd zasilajacy nie moze stykac sie z zadng goracg czescig i musi by¢ umieszczony tak,
aby jego temperatura nie przekraczata w zadnym momencie 75°C.

- Podtaczenie do sieci elektrycznej musi by¢ zgodne z obowigzujgcymi przepisami.

Ostrzezenie

- Skontaktuj sie z elektrykiem, czy domowa instalacja elektryczna jest odpowiednia bez
koniecznosci wprowadzania modyfikacji.

- Wszelkie modyfikacje powinny by¢ dokonywane wytgcznie przez wykwalifikowanego
elektryka.

- Zasilanie musi by¢ podtgczone zgodnie z odpowiednig norma. Sposéb podtgczenia
pokazano na rysunku 12.

Legenda Rysunek 12:
1. Wejscie
Faza L2 (czarny przewdd)
Faza L1 (przewdd brazowy)
Neutralny N2 (szary kabel)
Neutralny N1 (niebieski przewéd)
Przewdd uziemienia ochronnego (zielono-z6tty)
Przewdd zasilania
Skrzynka przytaczeniowa
Ptyta indukcyjna

O mw~No UL WN

- Jesli przewdd ptyty indukcyjnej jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez Cecotec,
dystrybutora lub podobnie wykwalifikowang osobe w celu unikniecia niebezpieczeristwa.

- Jesli urzadzenie jest podtgczone bezposSrednio do sieci, nalezy zainstalowac wytacznik
réznicowopradowy z jednym biegunem z minimalng odlegtoscig miedzy stykami 3 mm.

- Osoba odpowiedzialna za instalacje musi upewni¢ sie, ze wykonano prawidtowe
podtgczenie elektryczne, i ze jest ono zgodne z przepisami bezpieczeristwa.

- Nie zginaj ani nie naciskaj przewodu.

- Regularnie sprawdzaj przewdd pod katem uszkodzen.

- Zébtty/zielony przewéd zasilajgcy musi by¢ uziemiony na zaciskach zasilania i na
urzadzeniu.

- Cecotec nie ponosi odpowiedzialnosci za wypadki wynikajace z uzytkowania urzgdzenia,
ktdére nie jest uziemione lub ma wadliwe potgczenie z uziemieniem.
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- Jesli urzadzenie ma gniazdko, nalezy je zainstalowac w taki sposéb, aby gniazdko byto
dostepne.

Ostrzezenie:

Dolna powierzchnia i przewdd zasilajgcy ptyty indukcyjnej nie moga by¢ dostepne po instalacji.

Ostrzezenie

- Ptyta indukcyjna powinna zosta¢ zainstalowana przez certyfikowany personel lub
wykwalifikowanych technikéw. Nie instaluj ptyty samodzielnie.

- Ptyta musi by¢ zainstalowana w taki sposéb, aby zapewni¢ lepsze promieniowanie cieplne
w celu zwiekszenia jej wydajnosci.

- Sciana i obszar nad blatem roboczym muszg by¢ odporne na wysoka temperature.

- Ta ptyta indukcyjna moze by¢ podtgczona wytgcznie do zasilania elektrycznego o
rezystancji mniejszej niz 0,427 oma. W razie potrzeby nalezy skontaktowac sie z
wykwalifikowanym elektrykiem.

Uwaga:

Niektére modele zawierajg przewdd zasilajgcy z wtyczkg. Mozna go wiec podtgczyé
bezposrednio do gniazdka sieciowego. Gdy ptyta indukcyjna nie jest uzywana, nalezy odtgczy¢
przewdd zasilajacy.

Po montazu ptyty

- Przewdd zasilajgcy nie moze by¢ dostepny przez drzwi szafki lub dolne szuflady.

- Upewnij sie, ze jest odpowiedni przeptyw Swiezego powietrza z zewnatrz szafki do
podstawy ptyty.

- Jesli ptyta kuchenna jest zamontowana nad szufladg lub szafka, nalezy zainstalowacd
bariere termiczng pod podstawag ptyty kuchennej.

- Przetacznikizolacyjny musi by¢ tatwo dostepny dla uzytkownika.

4. FUNKCJONOWANIE

Kontrole dotykowe

- Elementy sterujgce reagujg na dotyk, wiec nie trzeba ich mocno naciskac.

- Uzywaj opuszka palca, nie czubka.

- Ustyszysz dzwiek za kazdym razem kiedy ptyta wykryje palec.

- Upewnij sie, ze elementy sterujgce sg zawsze czyste, suche i nie zastania ich zaden
przedmiot (na przyktad przybory kuchenne lub éciereczka). Nawet cienka warstwa wody
moze utrudni¢ obstuge elementéw sterujgcych.

Wyb6ér odpowiednich naczyn kuchennych

- Uzywaj tylko naczyn z podstawa odpowiednig do ptyt indukcyjnych.
- Poszukaj symbolu indukcji na zewnatrz lub na spodzie naczynia.
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Mozesz sprawdzi¢, czy Twoje naczynie jest odpowiednie, wykonujgc test magnesu. Przesun
magnes w kierunku dna naczynia. Jesli naczynie go przycigga, oznacza to, ze nadaje sie do
ptyty indukcyjnej. Jesli nie masz magnesu:

1. Wlejtroche wody do testowanego naczynia i umiesc je na jednym z pél grzejnych.

2. Jesdli symbol &' nie miga na wy$wietlaczu, a woda jest podgrzewana, naczynie jest

odpowiednie.

Naczynia wykonane z nastepujgcych materiatéw nie sg odpowiednie: czysta stal nierdzewna,
aluminium lub miedz bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno, porcelana, ceramika i fajans.

- Nie uzywaj naczyn z zgbkowanymi krawedziami lub zakrzywiong podstawa (rys. 13).

- Upewnijsie, ze dno naczyniajest gtadkie, ptasko przylegajgce do ptyty i matakisam rozmiar
jak strefa gotowania. Uzywaj naczyn o Srednicy réwnej Srednicy wybranej strefy. Uzycie
nieco szerszego naczynia zwiekszy efektywnosé uzywanej energii. Uzywanie mniejszych
naczyn kuchennych wptynie na wydajnos¢. Naczynia nalezy zawsze umieszczac na Srodku
pola grzewczego (rys. 14).

- Zawsze podno$ naczynie z ptyty indukcyjnej, nie przesuwaj go, poniewaz moze to
porysowac szkto (rys. 15).

- Strefy gotowania automatycznie dostosowujg sie, do pewnego stopnia, do Srednicy
naczynia. Dno naczynia musi mie¢ jednak minimalng Srednice odpowiadajgcg odpowiedniej
strefie gotowania. Aby w petni wykorzysta¢ mozliwosci ptyty indukcyjnej, umiesé naczynie
na srodku strefy gotowania.

- Garnki i patelnie wykonane z nastepujgcych materiatéw nie sg odpowiednie: czysta stal
nierdzewna, aluminium lub miedZ bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno, porcelana,
ceramika i wyroby ceramiczne.

- Ptyty indukcyjne wykonane sg ze szkta ceramicznego. Ciepto pochodzi z magnetycznej
cewki indukcyjnej, ktéra ogrzewa bezposrednio patelnie, a nie powierzchnie do gotowania.
Ciepto z pojemnika jest przekazywane do zywnosci.

- Uzywaj tylko metalowych patelni, ktére zostaty specjalnie zaprojektowane do uzytku na
ptytach indukcyjnych. Nie nalezy umieszczac plastikowych lub aluminiowych pojemnikéw
na powierzchni ptyty indukcyjnej, poniewaz moga one by¢ gorace.

- Ptyta indukcyjna nie moze wykry¢ patelni o Srednicy mniejszej niz 140 mm.

- Nie uzywaj pojemnikéw z wklestg lub wypuktg podstawa.

Zalecany rozmiar pojemnika

Strefy gotowania sg ograniczoneiautomatycznie dostosowujg sie do Srednicy naczynia. Nalezy
jednak starac sie jak najlepiej dopasowac Srednice patelni do Srednicy pola grzewczego. Aby w
petni wykorzysta¢ mozliwosci ptyty indukcyjnej, umies¢ naczynie na Srodku strefy gotowania.
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$rednica podstawy naczy#:
Strefa gotowania Minimum (mm) Maksimum (mm)
160 mm 140 160
180 mm 140 180
280 mm 230 280
Elastyczne strefy 200 380 x 200

Informacja na temat gotowania indukcyjnego

Kuchnia indukcyjna to technologia bezpiecznego gotowania zaawansowana, wydajna i

ekonomiczna. Dziata za pomoca pola elektromagnetycznego, ktére po wejsciu w kontakt z

odpowiednim pojemnikiem powoduje jego podgrzanie i ugotowanie zywnosci. Chociaz szkto

nie moze bezposrednio generowac ciepta, powierzchnia ptyty bedzie sie nagrzewac w wyniku
ogrzewania samego pojemnika.

Ptyta indukcyjna emituje nietypowy dZzwiek. Czy to oznacza, ze jest wadliwy?

- Trzaski: Odgtosy te moga wystepowac w zaleznosci od rodzaju materiatu, z ktérego
wykonane sg uzywane pojemniki. Dno garnkdéw i patelni wykonane jest z réznych
materiatow, ktére rozszerzajg sie w réznym tempie podczas nagrzewania.

- Klikniecia: Sg one zwykle wytwarzane przez elektroniczne komponenty ptyty, gdy jest ona
wtgczana i wytgczana.

- Gwizdki: Mogg one wystgpi¢ w zaleznosci od rodzaju materiatu naczynia, gdy jedna lub
wiecej stref gotowania pracuje z wyzszym poziomem mocy.

- Brzeczenie: Mogg one wystgpi¢ po wybraniu funkcji Boost. Gdy zbiorniki osiggng wybrana
temperature, a moc zostanie zmniejszona, dzwieki te stang sie praktycznie niestyszalne.

- (Gwizdanie i brzeczenie: Aby chtodzi¢ komponenty elektroniczne, wentylator bedzie
aktywowany podczas pracy ptyty, wiec normalne jest styszenie tych dZzwiekdw.

Wszystkie te dZzwieki lub odgtosy sg normalne i nie wskazujg na usterke. Aby uzyskac wiecej
informacji, prosimy o kontakt z oficjalnym dziatem pomocy technicznej Cecotec.

Uruchamianie ptyty indukcyjnej

1. Po podtaczeniu do sieci elektrycznej witgcz ptyte indukcyjna.

Aby to zrobi¢, nacisnij i przytrzymaj ikone dotykowa ,ON/OFF" przez okoto 3 sekundy, az

urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy. Wszystkie wySwietlacze na panelu sterowania

pokazg ,-", wskazujgc, ze ptyta indukcyjna przeszta w tryb czuwania.

2. Umies¢ odpowiednie naczynie na wybranym polu grzejnym. Upewnij sie, ze dno patelni i
powierzchnia pola grzejnego sa czyste i suche.

3. Dostosuj poziom mocy strefy gotowania.

Przed regulacjg poziomu mocy nalezy najpierw wybra¢ zadane pole grzejne, naciskajac
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odpowiednig ikone dotykowa (rys. 16). Po nacisnieciu ikony dotykowej wyswietlacz wybranej
strefy zacznie miga¢. Nastepnie mozna wybrac¢ zgdany poziom mocy.
Aby to zrobi¢, przesur palcem po suwaku (rys. 17).

Legenda rysunek 17
1.  Zwiekszenie poziomu mocy.

Uwagi:

1. Powtgczeniu ptyty indukcyjnej rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a wszystkie wySwietlacze
zaswiecg sie na jedng sekunde, wskazujac, ze ptyta przeszta w tryb gotowosci.

2. Jesli przez minute nie zostanie wykonana zadna czynnos¢, ptyta indukcyjna wyemituje
sygnat dZwiekowy i wytgczy sie automatycznie.

3. Abywtaczy¢ ptyte indukcyjna, nacisnij i przytrzymaj ikone dotykowg ,0N/OFF" przez okoto
3 sekundy. Aby jg wytaczy¢, naciénij ponownie ikone dotykowg ,0ON/OFF".

4. Poziom mocy mozna regulowac w zakresie od O do 9. DomySlnym ustawieniem jest
poziom 5.

5. Wyswietlacz wybranego pola grzejnego bedzie miga¢ podczas ustawiania.
Po wybraniu poziomu mocy wySwietlacz bedzie miga¢ przez 5 sekund, a nastepnie
przestanie miga¢, potwierdzajgc ustawienie.

Wytaczanie ptyty indukcyjnej

1. Naciénijikone dotykowa strefy gotowania, ktérg chcesz wytgczy¢. Wytacz go, przesuwajgc
palcem po suwaku do poziomu 0. Upewnij sie, ze wyswietlacz pokazuije ,-"

2. Wytgcz ptyte indukcyjna, naciskajac ikone dotykowa zasilania ,ON/OFF".

Uwaga: W przypadku awarii zasilania podczas gotowania wszystkie ustawienia zostang
anulowane.
Uwaga: Wentylator ptyty indukcyjnej pozostanie wtgczony przez okoto minute po wytgczeniu
urzadzenia.

Uzywanie funkcji Booster

Funkcja ,Booster” umozliwia zwiekszenie mocy wybranego pola grzejnego do maksymalnego
poziomu przez 5 minut. Funkcja ta skraca czas gotowania poprzez przyspieszenie nagrzewania.
Jest to przydatne na przyktad do szybkiego zagotowania duzej iloSci wody.

Aby aktywowac funkcje ,Booster":
1. Wybierz strefe gotowania, w ktérej chcesz aktywowac funkcje ,Booster”.
2. Po naciénieciu ikony dotykowej funkcji ,Booster” na wyswietlaczu pojawi sie litera ,b" i

bedzie miga¢ przez 5 sekund do momentu jej aktywacji.

Uwaga:
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Po uptywie czasu dziatania funkcji ,Booster” pole grzejne powrdci do pierwotnego ustawienia.

Aby wytgczy¢ funkcje ,Booster™:

1. Wybrac strefe gotowania, w ktérej funkcja jest aktywna i nacisng¢ ikone dotykowa funkgji
,Booster”.

2. Funkcje ,Booster” mozna réwniez anulowad, ustawiajgc poziom mocy na ,0" za pomocg
suwaka.

Strefy elastyczne (Flex Zone)

WAZNE:

Dostepne tylko w nastepujgcych modelach:
EU01_100204_Bolero Squad | 3001 Flex
EUOT_100205_Bolero Squad | 4001 Flex

Strefa tgczona moze by¢ uzywana jako pojedyncza strefa gotowania lub jako dwie oddzielne
strefy, w zaleznosci od potrzeb.

Sktada sie z dwdéch niezaleznych cewek indukcyjnych, ktére mogg by¢ sterowane oddzielnie.
Jesli strefa flex jest uzywana jako pojedyncza strefa gotowania, naczynia mozna przenosic¢
z jednej strefy do drugiej, zachowujgc ten sam poziom mocy, co w strefie, w ktérej naczynie
zostato pierwotnie umieszczone (strefa ta wytgczy sie automatycznie).

Uwaga: W przypadku korzystania z elastycznej strefy jako indywidualnej strefy gotowania
nalezy upewni¢ sie, ze naczynie do gotowania jest dobrze umieszczone na Srodku. W
przypadku duzych, owalnych, prostokatnych i podtuznych patelni nalezy umiescic je tak, aby
zakrywaty oba ,+", jak pokazano na rysunku 18.

Aktywuj strefe elastyczng jako pojedyncza strefe gotowania:

Aby aktywowac strefe flex jako pojedynczg strefe grzejna, wykonaj ponizsze czynnosci:

1. Nacisénij ikone dotykowa, aby wybrac zgdang strefe gotowania.

2. Nacisnij ikone dotykowa strefy gotowania Flex Zone

3. (Gdy ta strefa jest aktywna, odpowiedni wskaznik zaswieci sie, a moc bedzie miga¢;
wyreguluj jg za pomocg suwaka.

Aby dezaktywowac strefe elastyczna:
Aby dezaktywowac strefe flex, nalezy powtérzy¢ te samg operacje. Kontrolka strefy flex
zgasnie.

Funkcja blokady rodzicielskiej

- lkony dotykowe mozna zablokowaé, aby uniemozliwi¢ ich przypadkowe uzycie (np.
przypadkowe wtaczenie pél grzejnych przez dzieci).
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- Po aktywowaniu blokady rodzicielskiej wszystkie ikony dotykowe zostang wytgczone, z
wyjgtkiem ikony dotykowej Wtgcz/Wytgcz" (ON/OFF)isamejfunkcji ,Blokada rodzicielska”.

Aby zablokowac ikony dotykowe:
Nacisnij i przytrzymaj ikone dotykowa funkcji ,Child Lock” przez okoto 3 sekundy. WySwietlacz
timera pokaze ,Lo" i funkcja zostanie aktywowana.

Aby odblokowac ikony dotykowe:

1. Upewnijsie, ze ptyta jest wtgczona.

2. Naciénij i przytrzymaj ikone dotykowga funkcji ,Child Lock” przez okoto 3 sekundy.
Urzadzenie wyemituje sygnat dZzwiekowy, a komunikat ,Lo" zniknie z wySwietlacza timera.

3. Wszystkie ikony dotykowe na ptycie indukcyjnej bedg ponownie dostepne.

W nagtych przypadkach mozna wytgczy¢ ptyte indukcyjng za pomocg ikony dotykowej
wtgczania/wytgczania ,ON/OFF".

Uwaga: W przypadku wytaczenia ptyty indukcyjnej bez dezaktywacji funkcji ,Child Lock”, po jej
ponownym wtgczeniu ikony dotykowe bedg nadal zablokowane.

Funkcja uruchamiania/pauzy (Stop&Go)

Funkcja ,Start/Pauza” umozliwia zatrzymanie dziatania pél grzejnych. Jesli ponownie
nacisniesz ikone dotykowa ,Start/Pauza’, gotowanie zostanie wznowione, a ptyta bedzie
kontynuowac prace z poprzednimi ustawieniami.

1. Aby aktywowac funkcje ,Start/Pauza”:

Nacisnij ikone dotykowa ,Start/Pauza’, a na wyswietlaczu aktywowanych pol grzejnych
pojawi sie symbol ,P". Wszystkie ustawienia zostang wstrzymane, a ptyta przestanie dziatac.
2. Aby wytaczy¢ funkcje uruchamiania/pauzy:

Nacisnij ponownie ikone dotykowa ,Start/Pauza’, aby wznowi¢ gotowanie. Ptyta indukcyjna
bedzie wtedy nadal dziata¢ z poprzednimi ustawieniami, a ,P" zniknie ze wszystkich
wysSwietlaczy.

Gdy funkcja ,Start/Pauza” jest aktywna, wszystkie ikony dotykowe sg zablokowane, z
wyjatkiem ikon dotykowych ,ON/OFF" i ,Start/Pauza"

Uwaga: Ptyta wytgczy sie automatycznie, jesli funkcja ,Start/Pauza” pozostanie aktywna
przez ponad 10 minut.

Ikona czasomierza

Ta ptyta ma dwie rézne opcje kontroli czasu:

- Minutnik: W takim przypadku ptyta wys$wietli ostrzezenie o zakoriczeniu odliczania, ale
zadne pole grzejne nie zostanie wytgczone.

- Timer: W takim przypadku wybrana(e) strefa(y) gotowania zostanie(g) wytgczona(e).
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Zaréwno minutnik, jak i minutnik mozna zaprogramowac na maksymalnie 99 minut.

Ustawienie wskazéwki minutowej

Jesli nie wybrates zadnej strefy grzejne;j:

- Naciénij ikone dotykowa ,Timer", a warto$¢ pokazana na wysSwietlaczu zacznie migac.

- Naciénij ponownie ikone dotykowa ,Timer", a wartos¢ cyfry na wyswietlaczu zacznie
migac. Nastepnie dostosuj czas cyfry za pomocg suwaka.

- Naciénij ponownie ikone dotykowa ,Timer" i tym razem na wyswietlaczu zacznie migac
cyfra dziesigtek. Nastepnie dostosuj czas cyfry dziesigtek za pomocg suwaka.

Uwaga: Jednokrotne nacisniecie ikony dotykowej ,Timer" umozliwia zmiane wartosci
jednostek; dwukrotne nacisniecie umozliwia zmiane wartosci dziesigtek; naci$niecie po raz
trzeci potwierdza ustawienie itd.

- Odliczanie rozpocznie sie po potwierdzeniu ustawienia. WySwietlacz pokaze pozostaty
czas.

- Pozakonczeniu odliczania ptyta bedzie emitowac sygnat dZzwiekowy przez 30 sekund, a na
wySwietlaczu timera pojawi sie ,- -"

- Mozna nacisng¢ dowolng ikone dotykowag, aby zatrzymac sygnat dzwiekowy.

Ustawienie czasomierza

1. Naciénij ikone dotykowa pola grzejnego, dla ktérego chcesz ustawic timer.

2. Nacisnij ikone dotykowa ,Timer", a wartos¢ pokazana na wysSwietlaczu zacznie migac.

3. Nastepnie ustaw minutnik:

- Nacisénijikone dotykowag ,Timer", a wartos¢ cyfry na wyswietlaczu zacznie migac. Nastepnie
dostosuj czas cyfry za pomocg suwaka.

- Naciénij ponownie ikone dotykowa ,Timer" i tym razem na wyswietlaczu zacznie migac
cyfra dziesigtek. Nastepnie dostosuj czas cyfry dziesiagtek za pomocg suwaka.

Uwaga: Jednokrotne nacisniecie ikony dotykowej ,Timer" umozliwia zmiane wartoSci
jednostek; dwukrotne nacisniecie umozliwia zmiane wartosci dziesigtek; nacisniecie po raz

trzeci potwierdza ustawienie itd.

- Po ustawieniu i potwierdzeniu czasu odliczanie rozpocznie sie natychmiast. Wyswietlacz
pokaze pozostaty czas.

Uwaga: W strefach gotowania, w ktérych ustawiony jest timer, obok wskazZnika poziomu
mocy pojawi sie czerwona kropka. Aby wySwietli¢ pozostaty czas dla kazdej strefy gotowania,

wystarczy wybrac zgdang strefe gotowania.

Uwaga: Podczas ustawiania timera na wiecej niz jednym polu grzejnym, wyswietlacz timera
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pokaze najnizsza wartos¢ czasu. Czerwona kropka odpowiedniej strefy bedzie migac.
- Po zakonczeniu odliczania odpowiednia strefa gotowania wytgczy sie automatycznie.

Uwaga: Domyslne ustawienie timera to 30 minut.

Uwaga: Po ustawieniu timera warto$¢ wysSwietlana na odpowiednim wyswietlaczu bedzie
migac przez 5 sekund, a nastepnie przestanie miga¢, potwierdzajgc ustawienie.

Uwaga: Wskazéwke minutowa i minutnik mozna aktywowaé w tym samym czasie. Jesli tak,
na wysSwietlaczu pojawi sie nizsza wartos¢ czasu. Jesli jest to wartosé minutnika, czerwona
kropka na wyswietlaczu minutnika bedzie miga¢. W przeciwnym razie czerwona kropka na
wyswietlaczu odpowiedniego pola grzejnego bedzie migac.

Uwaga: Jesli ustawiona wartos¢ timera jest wysSwietlana na wyswietlaczu, mozna nacisngé
ikone dotykowa ,Timer", aby wyswietli¢ ustawiong wartos¢ timera.

Wykrywanie matych pojemnikéw

Jedli na wyswietlaczu jednego z pél grzejnych miga symbol =", moze wystgpi¢ nastepujaca
sytuacja:

- Przybory kuchenne nie zostaty prawidtowo umieszczone.

- Uzywane naczynie nie jest kompatybilne z ptytg indukcyjna.

- Wybrane naczynie jest zbyt mate lub nie znajduje sie na $rodku pola grzejnego.

Uwaga:
1. Jesli w strefie gotowania nie ma odpowiedniego naczynia do gotowania, ciepto nie bedzie
wytwarzane.

2. Wyswietlacz wytaczy sie automatycznie po 2 minutach, jesli na polu grzejnym nie zostanie
umieszczone zadne naczynie do gotowania.

3. Jesli na ptycie grzewczej zostanie umieszczone naczynie o nieodpowiednim rozmiarze
lub niemagnetyczne (np. aluminiowe) lub inny maty przedmiot (np. néz, widelec, klucz),
odpowiednie pole grzejne wytgczy sie po 1 minucie.

Wskaznik ciepta resztkowego

WAZNE:

& Zachowaj szczegblng ostroznosé w przypadku gorgcych powierzchni.
Ryzyko oparzen

- W przypadku korzystania z ptyty przez pewien czas, ptyta kuchenna zachowuje ciepto
resztkowe po zakonczeniu pracy.

- Wtakim przypadku na wysSwietlaczu odpowiedniego pola grzejnego pojawi sie symbol ,H"
ostrzegajgcy o koniecznosci zachowania ostroznosci.

- Ciepto resztkowe moze by¢ réwniez wykorzystywane jako funkcja oszczedzania energii:
jesli chcesz utrzymac patelnie w cieple, uzyj strefy gotowania, ktéra jest nadal goraca.
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Automatyczne wytaczanie

Ptyta indukcyjna posiada funkcje automatycznego wytgczania. Funkcja ta jest aktywowana,
gdy uzytkownik zapomni wytaczy¢ pole grzejne. Domyslne czasy automatycznego wytaczenia
przedstawiono w ponizszej tabeli:

Poziom mocy 1 2 3 4 5 6 7 8

Domyslny czas dziatania (godziny) 8 8 8 4 4 4 2 2

Ochrona przed przegrzaniem
Ta ptytka jest wyposazona w czujnik kontrolujgcy temperature. W przypadku przegrzania
urzadzenie wytgczy sie automatycznie, aby zapobiec awariom lub wypadkom.

Ochrona przed wyciekamiOchrona przed wyciekami

Ptyta posiada system bezpieczenstwa, ktéry automatycznie wytgcza jg w przypadku rozlania
ptynu na panel sterowania. Jesli panel sterowania nie zostanie wysuszony, wszystkie
dotykowe elementy sterujgce przestang dziata¢, z wyjgtkiem ikony dotykowej ,ON/OFF" i
funkcji ,Child Lock".

Ostrzezenie:
Osoby z rozrusznikiem serca powinny skonsultowac sie z lekarzem przed uzyciem tej ptyty
indukcyjnej.

Zalecenia dotyczgce gotowania

Zachowaj ostroznos$¢ podczas smazenia, poniewaz olej i ttuszcz nagrzewajg sie bardzo
szybko, zwtaszcza jesli uzywasz funkcji Booster. W ekstremalnie wysokich temperaturach olej
i ttuszcz mogag sie spali¢, stwarzajgc powazne zagrozenie pozarowe.

Porady

- (Gdy jedzenie zacznie sie gotowad, zmniejsz moc.

- Uzywanie pokrywki skréci czas gotowania i oszczedzi energie dzieki zatrzymywaniu
ciepta. Zmniejsz ilo$¢ ptynu lub ttuszczu, aby skréci¢ czas gotowania.

- Rozpocznij gotowanie na wysokim ustawieniu i zmniejszaj je w miare podgrzewania
potrawy.

Duszenie i gotowanie ryzu

- Duszenie odbywa sie ponizej temperatury wrzenia, w temperaturze okoto 85°C. Nadaje
sie do przygotowywania niektérych zup i gulaszdéw, poniewaz wzmacnia smak bez
rozgotowywania potrawy. Powinien by¢ réwniez uzywany do gotowania soséw na bazie
jajek zageszczonych maka.

- Niektére przepisy mogg wymagac ustawienia wyzszego niz minimalne, aby potrawa
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ugotowata sie prawidtowo w zalecanym czasie.

Filet
W celu gotowania smacznych i soczystych filetéw:

1.
2.
3.

Sau
1.
2.

Pozostaw mieso w temperaturze pokojowej przez ok. 20 min przed jego gotowaniem.
Rozgrzej patelnie z grubym dnem.

Posmaruj obydwie strony kotleta olejem. Rozgrzej patelnie i skropl jg niewielkg iloScig
oleju, potdz na niej kotleta.

0dwraé¢ mieso tylko jeden raz podczas smazenia. Doktadny czas smazenia bedzie zalezec
od grubosci kotleta i indywidualnych upodoban. Czas moze sie rézni¢ od 2 do 8 minut na
kazdej stronie. Nacisnij kotleta, aby sprawdzi¢ stopiei wysmazenia; im twardsze mieso,
tym bardziej jest wysmazone.

Pozostaw mieso na kilka minut na gorgcym talerzu, aby sie rozluznito i zmiekto przed
podaniem.

téed (stir-fry)

Wybierz wok z ptaskim dnem lub duzg patelnie kompatybilne z ptytg indukcyjna.
Przygotuj wszystkie sktadniki. Sauté to szybkie smazenie. Przygotowujgc duze ilosci
jedzenia, smaz je w mniejszych partiach.

Krétko podgrzej patelnie i dodaj dwie tyzki oleju.

Najpierw usmaz mieso, odstaw na bok i trzymaj w cieple.

Podsmaz warzywa. Gdy beda gorace, ale nadal chrupigce, zmniejsz moc strefy gotowania,
wtbz mieso z powrotem na patelnie i dodaj sos.

Delikatnie wymieszaj sktadniki, aby sie podgrzaty.

Podawaj od razu.

Regulacja poziomu mocy

Wymienione ponizej ustawienia majg jedynie charakter orientacyjny. Doktadne ustawienie
zalezy od kilku czynnikéw, takich jak naczynia do gotowania i ilos¢ gotowanego produktu.
Eksperymentuj z ptytg indukcyjng, aby znalez¢ najlepsze dla siebie ustawienia.

Regulacja poziomu | Uzytkowanie
mocy

1-

2 - Lekkie podgrzewanie niewielkich ilosci jedzenia.

- Rozpuszczanie czekolady, masta i produktdw, ktére szybko sie
przypalaja.

- Gotowanie na wolnym ogniu.

- Stopniowe podgrzewanie.
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3-4 - Podgrzewanie.

- Szybkie gotowanie.
- CGotowanie ryzu.

5-6 - Przygotuj nalesniki.

7-8 - Sauté.

- Gotowanie makaronu.

- Sauté.

- Przypiekanie

- Doprowadz zupy do wrzenia.
- Gotowanie wody.

5.CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Czyszczenie i konserwacja
Wazne: Przed przystgpieniem do czyszczenia lub konserwacji nalezy odtgczyé ptyte od
zasilania i upewnic sie, ze jest ona catkowicie zimna.

Czyszczenie ptyty

Jesli doszto do rozlania, nalezy je jak najszybciej usung¢. Przed czyszczeniem nalezy
zawsze upewnic sie, ze ptyta jest catkowicie zimna.

Uzyj miekkiej Sciereczki lub papieru kuchennego. Jesli wyciek zaschnie, konieczne bedzie
uzycie specjalnego $rodka czyszczgcego.

Nie uzywaj $ciernych Srodkéw czyszczgcych, poniewaz mogg one uszkodzi¢ ptyte.

Uszkodzenia spowodowane rozlaniem cukru i stopionego plastiku

Podczas usuwania gorgcych substancji nalezy zachowad szczegélng ostroznos¢, aby
unikna¢ trwatego uszkodzenia powierzchni szkta.

Rozlana stodka zywnos$¢ (np. galaretki, cukierki, syropy) lub stopiony plastik mogg
spowodowac uszkodzenie powierzchni ptyty. Zachowaj ostroznos$¢ podczas czyszczenia
plam z gorgcego jedzenia.
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Porady i sugestie
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Zabrudzenia

Czyszczenie

Uwagi

Zwykte zabrudzenia
na szkle (odciski
palcow, slady, plamy
po jedzeniu itp.).

1. Odtacz zasilanie.

2. Uzyjsrodka do czyszczenia
ptyt kuchennych, gdy szkto jest
jeszcze ciepte (ale nie gorgce).

3. Przemyjurzadzenie i osusz szkto
czystg Sciereczka lub recznikiem
papierowym.

4. Wtacz ptyte indukcyjna.

Gdy ptyta jest wytgczona,

nie pojawi sie ostrzezenie,

ze powierzchnia jest goraca,

ale nie oznacza to, ze nie jest
gorgca. Zachowaj szczegblng
ostroznosc.

- Szorstkie Sciereczki,
niektére nylonowe gabki
i silne Srodki czyszczgce
mogag porysowac szkto.
Zawsze czytaj etykiete,
aby sprawdzi¢, czy dany
Srodek czyszczacy lub
gabka sg odpowiednie.

- Nigdy nie pozostawiac
resztek Srodkéw
czyszczacych na ptycie
grzewczej: szkto moze
zostac¢ poplamione.

Rozlane ptyny
na dotykowych
elementach
sterujgcych

Rozlanie stodkich
produktéw na szybe.

Usun je natychmiast za

pomoca szpatutki lub skrobaka

odpowiedniego do ptyt grzejnych, ale

uwazaj na gorgce powierzchnie w

strefie gotowania:

1. Odtacz zasilanie.

2. Trzymaj skrobaczke pod katem
30° i zgarnij brud na chtodng
powierzchnie ptyty.

3. Wytrzyj zabrudzenia Sciereczka
lub recznikiem kuchennym.

Jak najszybciej usun plamy

z rozpuszczonych, stodkich
potraw lub rozlane ptyny.
Pozostawione do ostygniecia
na szkle moga by¢ trudne do
usuniecia lub nawet trwale
uszkodzi¢ ptytke nazebna.
Ryzyko skaleczenia: gdy
ostona bezpieczeristwa

jest schowana, ostrze
skrobaka moze by¢ ostre jak
brzytwa. Nalezy uzywac jej

Z najwyzszg ostroznoscia

i zawsze przechowywac jg
bezpiecznie i poza zasiegiem
dzieci.

248 BOLERO SQUAD 13001/ BOLERO SQUAD | 3001 FLEX/ BOLERO SQUAD 1 4001 FLEX

Odtacz zasilanie.

Usun rozlany ptyn.

Wyczysé przyciski dotykowe
czysta, wilgotng gabka lub
Sciereczka.

Wysusz kompletnie catos¢
recznikiem kuchennym.
Wiagcz ptyte indukcyjna.

Ptyta indukcyjna moze
emitowac sygnat dzwiekowy
i wytgczac sie, a ikony
dotykowe moga nie dziatac,
jesli sg mokre. Pamietaj,

aby wysuszy¢ ikony
dotykowe przed ponownym
wigczeniem ptyty.

6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

1. Ptyta nie odbiera pradu elektrycznego::

- Sprawdz, czy nie nastgpita przerwa w dostawie pradu.

- Sprawdz, czy ptyta jest prawidtowo podtgczona do zasilania.

- Odliczanie czasu dobiegto konca.

- Funkcja automatycznego wytgczania zostata aktywowana z powodu przekroczenia
maksymalnego czasu gotowania.

- Ochrona przed wyciekami zostata aktywowana.

2. lkony dotykowe nie dziataja.

- Funkcja blokady przed dzie¢mi zostata aktywowana.

- Ochrona przed wyciekami zostata aktywowana.

- Naikonach moze znajdowac sie cienka warstwa wody lub mozesz naciskac ikony czubkiem
palca zamiast opuszkiem. Upewnij sie, ze obszar sterowania dotykowego jest suchy i
naciskaj przyciski opuszkami palcdw.

3. Po zakoriczeniu gotowania na wysSwietlaczu pojawi sie symbol ,H" dla uzywanego

pola grzejnego.

To normalne. Ptytka ostrzega, ze powierzchnia jest nadal gorgca. Ten symbol bedzie
wyswietlany, dopdki powierzchnia nie bedzie wystarczajgco chtodna, aby mozna byto jej

dotknac.

4. Po wytaczeniu ptyty wentylator bedzie dziatat jeszcze przez chwile.
Jest to normalne, jego funkcjg jest chtodzenie ptyty.

5. Niektére pojemniki moga wydawaé dziwne d2wieki podczas podgrzewania.
Jest to normalne, jest to dzwiek cewek indukcyjnych podczas ich pracy.
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6. Szkto jest porysowane.
- Uzywasz nieodpowiednich pojemnikéw do gotowania.
- Uzywat padéw do szorowania lub Sciernych srodkéw czyszczgcych.

7. Rezystor na ptycie naprzemiennie wtacza sie i wytacza podczas pracy:

Dzieje sie tak na wszystkich ptytach.

- Jesli wybrano najwyzszy poziom mocy, element grzejny pozostanie wtaczony przez
pewien czas, a nastepnie bedzie wtgczany/wytgczany naprzemiennie.

- Jesli wybrano nizszy poziom mocy, element grzejny bedzie wtgczany/wytaczany
naprzemiennie od poczgtku.

8. Wskaznik mocy gotowania $wieci sig, ale ogrzewanie nie rozpoczyna sie:
- Wysoka temperatura ptyty indukcyjne;j.

- Wentylator jest uszkodzony.

- Ptyta zasilania jest uszkodzona.

Kody btedéw
Jesli wystgpi anomalia, ptyta indukcyjna wprowadzi odpowiednie kody bteddw:
Kod btedu Prawdopodobna przyczyna Rozwigzanie
E1/E2 Napiecie zasilania jest Sprawdz, czy zasilacz
nieprawidtowe. Po upewnieniu sie, ze zasilanie jest
prawidtowe, podtacz ptyte ponownie.
€3 Temperatura czujnika tranzystora Uzywany pojemnik nie moze by¢ pusty,
IGBT jest zbyt wysoka. musi zawierac ptyn lub zywnos¢.
ES Temperatura czujnika IGBT jest zbyt | Uruchom ponownie po ostygnieciu ptyty.
wysoka. po ostygnieciu ptyty.

Jesli pojawi sie jakikolwiek inny kod btedu niewymieniony tutaj, wytgcz ptyte i skontaktuj sie z
pomoca techniczng Cecotec.

Uwaga:

- Wskazania te skierowane sg do wykwalifikowanych technikéw, nie prébuj ich wykonywac
bez odpowiedniego przygotowania i wiedzy, gdyz wszelkie uszkodzenia spowodowane
nieprawidtowa naprawg powodujg utrate gwarancji.

- Nie prébuj samodzielnie demontowac urzadzenia, aby unikngé niebezpieczeristwa i
uszkodzenia ptyty indukcyjne;j.

7. DANE TECHNICZNE
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Referencja: EU01_100203
Produkt: Bolero Squad | 3001
Strefy gotowania: 3 strefy
Napiecie zasilania: 220-240 V~ ¢ 380-415V 3N~, 50-60 Hz
Zainstalowana moc elektryczna: 6600 W
Wymiary produktu: 590x520x56 mm
Wymiary wneki: 555x495 mm

Zuzycie energii na strefe lub obszar gotowania w przeliczeniu na kg (EC

189,2/193,7/188,6 Wh/Kg

Zuzycie energii przez ptyte indukcyjna w przeliczeniu na kg (EC

hob:

):190,5 Wh/Kg

electric cooking

POLSKI

):

Strefy Srednica / Srednica llos¢ wody | Zuzycie energii Testowe
gotowania powierzchnia naczyn m., (8 w tescie €, zuzycie
(obszary) strefy kuchennych (Wh) energii na kg
gotowania (mm) wody (Wh/
(mm) kg)
Przéd (B) 180 180 1500 290,5 189,2
Srednia (C) 280 300 4240 799,5 1937
Tyt (A) 160 180 1500 283,8 188,6

Referencja: EU01_100204
Produkt: Bolero Squad | 3001 Flex

Strefy gotowania: 3 strefy (lub jedna strefa Flex)

Napiecie zasilania: 220-240 V~ ¢ 380-415V 3N~, 50-60 Hz
Zainstalowana moc elektryczna: 6600 W
Wymiary produktu: 590x520x56 mm

Wymiary wneki: 555x495 mm
Rozmiar nieokragtej strefy gotowania: 400*190 mm

Zuzycie energii na strefe lub obszar gotowania w przeliczeniu na kg (EC
191,2/196,8/196,2/188,6 Wh/Kg

Zuzycie energii przez ptyte indukcyjng w przeliczeniu na kg (EChob): 193,2 Wh/Kg

electric cookmg)

Strefy Srednica / Srednica lloé¢ wody m | Zuzycie energii Testowe
gotowania | powierzchnia naczyn w® wtescie zuzycie
(obszary) strefy kuchennych (Wh) energii na kg
gotowania (mm) wody (Wh/
(mm) kg)
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Lewy tyt 180 180 1500 286,7 1912
(A)
érodkowy - 210 2050 403,5 196,8
lewy (B)
Lewy 180 150 1030 2021 196,2
przedni (C)
Prawo (D) 280 300 4240 799,5 188,6

Referencja: EU01_100205
Produkt: Bolero Squad | 4001 Flex

Strefy gotowania: 3 strefy (lub jedna strefa Flex)

Napiecie zasilania: 220-240 V~ 6 380-415V 3N~, 50-60 Hz
Zainstalowana moc elektryczna: 7200 W
Wymiary produktu: 590x520x56 mm

Wymiary wneki: 555x495 mm

Rozmiar nieokragtej strefy gotowania: 380*180 mm / 380*180 mm

Zuzycie energii na strefe lub obszar gotowania w przeliczeniu na kg (EC

/196,2/193,7/196,8/187,9 Wh/Kg

Zuzycie energii przez ptyte indukcyjng w przeliczeniu na kg (EC

):193,8 Wh/Kg

electric cooking:

):191,2/196,8

Strefy Srednica / Srednica lloé¢ wody m | Zuzycie energii Testowe
gotowania | powierzchnia naczyn w® wtescie € zuzycie
(obszary) strefy kuchennych (Wh) energii na kg
gotowania (mm) wody (Wh/
(mm) kg)
Lewy tyt 180 180 1500 2867 191,2
(A
Srodkowy - 210 2050 403,5 196,8
lewy (B)
Lewy 180 150 1030 2021 196,2
przedni (C)
Prawy tyt 180 180 1500 290,5 193,7
(D)
Srodkowy - 210 2050 4035 196,8
prawy (€)
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Przedni 180 150 1030 1935 1879
prawy (F)

Specyfikacje techniczne mogg ulec zmianie bez wczesniejszego powiadomienia w celu
poprawy jakosci produktu.
Wyprodukowano w Chinach | Zaprojektowano w Hiszpanii

8. RECYKLING URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH
Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami produkt i/lub

E baterie nalezy utylizowac oddzielnie od odpadéw domowych. Kiedy ten produkt
osiggnie koniec okresu uzytkowania, nalezy wyjgé baterie/akumulatory i

|| przekazac je do punktu zbiérki wyznaczonego przez lokalne wtadze.
Aby uzyska¢ szczegdtowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego
sposobu utylizacji sprzetéw elektrycznych i elektronicznych i/lub

odpowiednich baterii, konsument powinien skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.
Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ srodowisko.

9. GWARANCIJA | SERWIS POMOCY TECHNICZNE])

Cecotec odpowiada przed uzytkownikiem lub konsumentem koricowym za wszelkie
niezgodnosci wystepujgce w momencie dostawy produktu na warunkach okreslonych w
obowigzujgcych przepisach.

Zaleca sie, aby naprawy byty przeprowadzane przez wyspecjalizowany personel.
Jesliwykryjesz problem z produktem lub masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec pod numerem telefonu +34 96 32107 28.

10. PRAWA AUTORSKIE

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw tej instrukcji obstugi nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. Tre$¢ niniejszej publikacji nie moze by,
w catosci lub w czesci, powielana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przesytana
lub rozpowszechniana za pomoca jakichkolwiek Srodkéw (elektronicznych, mechanicznych,
fotokopii, nagrywania lub podobnych) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. DIiLY ASOUCASTI

MODEL: EUO1_100203_ Indukéni varic Bolero Squad | 3001

Obr.1

1. Varnazdéna1300/1500 W
2. Varnazéna1900/2200 W
3. Varnazdéna 2300/3000 W
4. Sklenéna deska

5. Ovladaci panel

Obr. 2 (ovladaci panel)

No vk ®wDNR

Dotykova ikona pro vybér varné zény

Dotknéte se ikony pro funkci ,Booster”

Dotknéte se ikony ,Start/Pauza”.

Dotykové ikona ¢asovace

Control deslizante del nivel de "Potencia/Tiempo"
Dotknéte se ikony pro funkci ,Détsky zamek"
Dotykova ikona pro zapnuti/vypnuti (ON/OFF)

MODEL: EUO1_100204_Bolero Squad | 3001 Flex

Obr.3

OV hEWN R

Varna zéna 1300/1500 W

Varna z6na 1900/2200 W

Flexibilni varna zéna 3000/3600 W (Flex Zone)
Varna zéna 2300/3000 W

Sklenéna deska

Ovladaci panel

Obr. 4 (ovladaci panel)

© N VR WN R

254

Dotykova ikona pro vybér varné zény

Dotknéte se ikony pro funkci ,Booster”

Dotknéte se ikony ,Start/Pauza”.

Dotykové ikona ¢asovace

Dotykova ikona pro vybér zény Flex (Flex Zone)
Control deslizante del nivel de "Potencia/Tiempo"
Dotknéte se ikony pro funkci ,Détsky zamek"
Dotykové ikona pro zapnuti/vypnuti (ON/OFF)
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MODEL: EU01_100205_Bolero Squad | 4001 Flex
Obr.5
1. Varné zoéna1300/1500 W
2. Flexibilnivarna zéna 3000/3600 W (Flex Zone)
3. Varnazdna1900/2200 W
4. Qvladaci panel
5. Varnazéna 1300/1500 W
6. Flexibilnivarna zéna 3000/3600 W (Flex Zone)
7. Sklenéna deska
8. Varnazdéna1900/2200 W
Obr. 6 (ovladaci panel)
1. Dotykové ikona pro vybérvarné zény
2. Dotknéte se ikony pro funkci ,Booster"
3. Dotknéte se ikony ,Start/Pauza”
4. Dotykova ikona ¢asovace
5. Levé dotykova ikona pro vybér zény Flex (zéna Flex)
6. Control deslizante del nivel de "Potencia/Tiempo”
7. Prava dotykové ikona pro vybér zény Flex (z6na Flex)
8. Dotknéte se ikony funkce ,Détsky zamek"
9. Dotykova ikona pro zapnuti/vypnuti (ON/OFF)
POZNAMKA:
Grafické znazornénivtomto navodu je schematickym znazornénim a nemusi pfesné odpovidat
vyrobku.

2. PRED POUZiVANIM

Tento spotrebic je zabalen v obalu urc¢eném k ochrané pfi prepraveé. Vyjméte spotrebic z
krabice a odstrante veskery obalovy materidl. M{zZete uschovat originalni krabici a dalsi
obaly na bezpecném misté pro zabranéni poskozeni spotfebice, pokud byste jej v budoucnu
potrebovali prepravovat. Pokud chcete zlikvidovat originalni obal, ujistéte se, ze vSechny
¢asti recyklujete spravné.

Zkontrolujte, zda jsou vSechny dily a komponenty sou¢asti baleni a v dobrém stavu. Pokud
nektery z nich chybi nebo neni v dobrém stavu, okamzité kontaktujte Oficialni technickou
asistencni sluzbu spolec¢nosti Cecotec.

Obsah krabice

Indukéni varna deska.

BOLERO SQUAD 13001/ BOLERO SQUAD 13001 FLEX/ BOLERO SQUAD 1 4001 FLEX 255



CESTINA

- Névod k pouziti.
- Tésnici paska
- Upeviiovaci sada: drzéky a Srouby (v zavislosti na modelu desky)

3. INSTALACE

Pred instalaci desky

- Ujistéte se, Ze pracovni deska, na kterou ma byt varna deska instalovana, je rovna, odpovida
pozadavkim na prostor a je vyrobena z tepelné odolného a izolovaného materiélu.

- Pokud indukéni varnou desku instalujete nad troubu, musi byt trouba vybavena chladicim
ventildtorem.

- Instalace musi spliiovat vSechny bezpecnostni pozadavky a platné predpisy.

- Hlavnielektroinstalace je vybavenavhodnym odpojovacem, ktery umoznuje Uplné odpojeni
od elektrické sité a ktery bylinstalovan a umistén v souladu s mistnimi elektroinstalacnimi
predpisy.

- Izola¢ni spinac¢ musi byt schvéaleného modelu a musi zajistovat 3 mm odstup kontaktd na
vsech pélech (nebo na viech aktivnich [fazovych] vodicich, pokud mistni elektroinstalaéni
pFedpisy tuto variantu poZadavkd umoznuji).

-V pfipadé pochybnosti o instalaci se poradte s mistnimi Grady a platnymi predpisy.

- Nastény kolemvarné desky pouZijte Zaruvzdorné a snadno omyvatelné povrchy (napfiklad
keramické dlazdice).

Pozor:

- Doporucuje se, aby desku instalovali kvalifikovani pracovnici nebo technici. Neméli byste
instalaci provadét sami.

- Neinstalujte indukéni varnou desku pfimo nad mycku nadobi, chladnic¢ku, mraznicku,
pracku nebo susicku préadla, protoze vlihkost maze poskodit elektroniku varné desky.

- Indukéni varnd deska musi byt instalovéna tak, aby bylo zajiSténo lepsi vyzarovani tepla
pro dosazeni téch nejlepsich vysledkd.

- Sténa a plocha nad pracovni plochou musi odolévat teplu.

- Pro zabranéni jakémukoli poskozeni a zajisténi spravného upevnéni doporucujeme desku
utésnit pomoci spojovaciho tésnéni nebo zaruvzdorného lepidla.

- Nepouzivejte parni cistic.

DULEZITE:
Instalace a pfipojenf zafizeni musi byt v souladu s platnymi predpisy.
Po vybaleni zarizeni zkontrolujte, zda neni viditelné poSkozeno. Pokud byl pfi preprave

poskozen, nepouzivejte jej. Obratte se na Oficidlni technickou asistencni sluzbu spole¢nosti
Cecotec.

- Vyfiznéte otvor do pracovni desky v misté, kde ma byt varnad deska namontovéna, podle
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rozmérd uvedenych v tabulce niZze a na obrazku 7.
Model L (mm) W (mm) H (mm) D A(mm) | B(mm) X (mm)
(mm)
Plati pro vSsechny | 590 520 56 52 555+5 495+5 Min 50
modely: -0 -0

EU01.100203
EU01_100204
EU01_100205

Legenda k obrazku 7:
1.  Tésnici paska

- Priinstalaci a pouzivani musi byt kolem otvoru zachovéan minimalni volny prostor 5 cm.

- Ujistéte se, Ze tloustka pracovni desky je alespori 30 mm. Zvolte pracovni desku z tepelné
odolného aizolovaného materialu (dfevo a podobné vlaknité nebo hygroskopické materialy
by se nemély pouzivat jako material pracovni desky, pokud nejsou lakované), aby nedoslo k
Urazu elektrickym proudem nebo deformaci zpsobené tepelnym zarenim z varné desky.

Poznamka:
Bezpecnostnivzdalenost mezi stranamivarné desky a vnitfFnimi plochami pracovni desky musi
byt nejméné 3 mm.

&— Ujistéte se, ze je varna deska dostatecné vétrand a Ze pfivod a odvod vzduchu neni
zablokovan. Zkontrolujte, zda indukéni varna deska spravné funguije.

POZNAMKA: Bezpetnostni vzdalenost mezi indukénf varnou deskou a odsavacem par nad ni
musi odpovidat doporucenim vyrobce odsavace. Pokud nejsou k dispozici Zadné pokyny, musi
byt dodrzena minimalni vzdalenost 760 mm (obr. 8).

A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 mm Minimalné 50 mm Minimalné 20 mm Otvor pro \lystup vzduchu
vstup 5mm
vzduchu

Montaz tésnén
Pred instalaci induk&ni varné desky do varného otvoru umistéte na spodni stranu varné desky
tésnéni dodané se spotrebicem.

Indukéni varnou desku neinstalujte bez tésnéni!
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Tésnéni musi byt na induk&ni varnou desku umisténo nasledujicim zplsobem: Obr. 9

- Odstrante ochrannou félii z tésnéni.

- Poté prilepte tésnéni na dno indukéni varné desky vedle okraje skla.

- Spoj musi byt upevnén po celé hrané desky a nesmi se v rozich prekryvat.

- Priinstalaci tésnéni dbejte na to, aby se deska nedostala do kontaktu s ostrymi pfedméty.

Instalace upeviiovacich konzol

PFed montaZzi upevriovacich drzaku:

Je nutné jednotku umistit na stabilni a rovny povrch (mdZete pouzit obal). Na ovladaci panel
varné desky nevyvijejte tlak.

Montazni sada
Kazdy vyrobek obsahuje instala¢ni sadu s upeviiovacimi drzaky a Srouby.

Upevnéni drzaki k indukéni varné desce

Vlozte upeviiovaci drzaky do dréZek na obou stranach indukéni varné desky. Pripevnéte drzak
k varné desce pomoci roubu a poté vloZte indukéni varnou desku do otvoru varné desky (obr.
10).

Pripevnéni indukéni varné desky k pracovni desce
Vlozte indukéni varnou desku do otvoru v pracovni desce a zajistéte ji pomoci dfive
instalovanych upevriovacich konzol (obr. 11).

Zapojeni desky do elektrické sité

- Indukénivarnou desku musi k elektrické siti pripojit osoba s pfislusnou kvalifikaci.

- Pred pripojenim desky k napéjecimu zdroji zkontrolujte, zda:

1. Domaéci elektrickd instalace je vhodna pro vykon, ktery indukéni varna deska pouziva.

2. Sitové napéti odpovida napéti uvedenému na typovém stitku vyrobku.

Napajeci kabel dodévany s deskou je navrZen tak, aby odpovidal konkrétnimu zatizeni

uvedenému na Stitku vyrobku.

- Pro zapojeni desky do elektrické sité nepouzivejte adaptéry, redukce ani rozbocovace,
protoZe mohou zpUsobit pFehfati nebo pozar.

- Napdjeci kabel se nesmi dotykat zadnych horkych ¢asti a musi byt umistén tak, aby jeho
teplota v zadném okamziku neprekrocila 75 °C.

- Pripojeni k elektrické siti musi byt v souladu s platnymi predpisy.

Varovani

- Zkontrolujte s elektrikdrem, zda je domaci elektroinstalace vhodné bez nutnosti Gprav.

- VeSkeré Upravy smi provadét pouze kvalifikovany elektrikar.

- Napéjeni musi byt pfipojeno v souladu s pFislusnou normou. Zpdsob pfipojenije znédzornén
na obrazku 12.
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Legenda k obrazku 12:

1. Vstup
Fazovy L2 (Cerny vodic)
Fézovy L1 (hnédy vodic)
Neutralni (N2) Sedy vodi¢
Neutralni (N2) modry vodi¢
Uzemfiovaci vodi¢ (zelenozluty).
Napajeci kabel
Rozvodna krabice na strop
Indukénivarna deska

O m~No WU WN

- Pokud je kabel indukéni varné desky poskozen, musi byt vymeénén spolecnosti Cecotec,
prodejcem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se zabranilo nebezpeci.

- Pokud je spotrebi¢ pripojen prfimo k elektrické siti, musi byt instalovan jednopdlovy
proudovy chrani¢ s minimalni vzdalenosti kontaktl 3 mm.

- Osoba odpovédnd za instalaci musi zajistit, aby bylo provedeno spravné elektrické
pfipojeni a aby odpovidalo bezpecnostnim predpisdim.

- Kabel neohybejte ani nepriskfipejte.

- Pravidelné kontrolujte, zda kabel neni poskozeny.

- Zlutozeleny vodi¢ napajectho kabelu musi byt uzemnén na napajecich svorkach a na
spotrebici.

- Spole¢nostCecotec nenese odpovédnostzanehodyzplisobené pouZivanim neuzemnéného
nebo nespravné uzemnéného spotrebice.

- Pokud je spotfebic vybaven zasuvkou, musi byt instalovan tak, aby byla zasuvka pristupna.

Upozornéni:
Spodni plocha a napéjeci kabel indukéni varné desky nesmi byt po instalaci pristupné.

Varovani

- Indukéni varna deska musi byt instalovana kvalifikovanym personalem nebo technikem.
Neinstalujte desku sami.

- Deska by méla byt instalovana tak, aby bylo zajiSténo lepsivyzarovani tepla, a tim se zvysil
jeji vykon.

- Sténa a plocha nad pracovni deskou musi byt tepelné odolné.

- Tato indukéni varnad deska smi byt pripojena pouze k elektrickému napdjeni s odporem
mensim nez 0,427 ohmu. V pfipadé potfeby se obratte na kvalifikovaného elektrikéare.

Poznédmka:

Nékteré modely obsahuji napdjeci kabel se zastrckou. Mdzete jej tedy zapojit pfimo do sitové
zasuvky. Pokud induk&ni varnou desku nepouzivate, odpojte napdjeci kabel ze zasuvky.
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Po instalaci desky

- Napédjeci kabel nesmi byt pfistupny pres dvirka skfiné nebo spodni zasuvky.

- Zajistéte dostatecny privod Cerstvého vzduchu z vnéjsi strany skfiné do zakladni desky.

- Pokud je deska instalovana nad zasuvkou nebo skfifikou, musite pod zakladnu rohoze
nainstalovat tepelnou ochrannou bariéru.

- UZivatel musi mit k izolacnimu spinaci snadny pfistup.

4. PROVOZ

Dotykové ikony

- lkony reaguiji na dotyk, takze nenf tfeba vyvijet zadny tlak.

- Pouzivejte bfisko prstu, nikoli Spicku.

- Pokazdé, kdyz varna deska rozpozna vas prst, ozve se pipnuti.

- Ujistéte se, ze jsou dotykové ikony vzdy Cisté, suché a Ze je nezakryvaji zadné predméty
(napf. nddobi nebo utérky). | tenkd vrstva vody mize branit fungovani dotykovych ikon.

Vybér spravného varného nadobi

- Pouzivejte pouze nadobi s dnem vhodnym pro indukéni varné desky.

- Na obalu nebo na dné nadobi hledejte symbol indukce.

Mduzete zkontrolovat, zda je vase nadobi vhodné, pomoci zkousky s magnetem. Presurite
magnet smérem ke dnu nadobi. Pokud ho nadobi pfitahuje, znamena to, ze je vhodné pro
indukéni varnou desku. Pokud nemate magnet:

1. Do varného nadobi, které chcete otestovat, nalijte trochu vody.

2. Pokud = na displeji nebliké a voda se ohfivé, je nadobi vhodné.

Nadobi vyrobené z nasledujicich materiald neni vhodné: ¢istad nerezova ocel, hlinik nebo méd
bez magnetického zakladu, sklo, dfevo, porcelan, keramika a kamenina.

- Nepouzivejte naddobi s vroubkovanymi hranami nebo zakFivenym dnem (obr. 13).

- Ujistéte se, Ze je dno nadobi hladké, rovné pFiléha ke sklu a je stejné velké jako varna zéna.
Pouzivejte varné nadobi o prdméru rovnajicim se prliméru vybrané varné zény. PouZiti o
neco Sirsiho nadobi zvysi G¢innost spotfebované energie. Pouziti mensiho nadobi ovlivni
Gcéinnost. Nadobi vzdy umistéte do stfedu varné zény (obr. 14).

- Varnénadobizindukénidesky vzdy zvedejte, neposouvejte ho, protoze by mohlo poskrabat
sklo ( (obr. 15).

- Varné zény se do urcité miry automaticky pfizplsobuji priiméru nadobi. Nicméné dno
nadoby musi mit minimalni prdimér odpovidajici pfislusné varné zéné. Pro vyuziti vykonu
vasi indukéni varné desky na maximum umistéte nadobi do stfedu varné zény.

- Hrnce a panve z nasledujicich materiald nejsou vhodné: Cistd nerezova ocel, hlinik nebo
meéd bez magnetického zakladu, sklo, dfevo, porcelédn, keramika a kamenina.

- Indukéni varné desky jsou vyrobeny ze sklokeramiky. Teplo vychazi z magnetické indukéni
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civky, kterd ohfiva pfimo paneyv, nikolivarny povrch. Teplo z nddoby se pfenasi na potraviny.

- Pouzivejte pouze kovové panve, které jsou specidlné navrzeny pro pouziti na indukénich
varnych deskéach. Na povrch indukéni varné desky nepokladejte plastové nebo hlinikové
nadoby, protoZze mohou byt horké.

- Indukénivarna deska nesmi rozpoznat panev o priiméru mensim nez 140 mm.

- NepouzZivejte nadoby s konkavnim nebo konvexnim dnem.

Doporucena velikost nddobyDoporucend velikost nddobyDoporucena velikost nadoby

Varné zény jsou ohranitené a automaticky se pfizplsobuji priméru nddobi. Snazte se vsak,
aby primeér panve co nejvice odpovidal prdmeéru varné zény. Pro maximalni vyuziti indukéni
varné desky umistéte panev do stfedu varné zény.

Prameér zdkladny nadob:

Varna zéna Minimalni (mm) Maximalni (mm)
160 mm 140 160

180 mm 140 180

280 mm 230 280

Zonas flexibles 200 380 x 200

vexo

Informace o indukénich vaFicich

Indukénivarenije bezpe€na, moderni, (i¢innd a Usporna technologie vareni. Funguje na principu

elektromagnetického pole, které pri kontaktu s vhodnou nadobou zplsobi jeji zahFati a vareni

potravin. Prestoze sklo nemUize pfimo vytvéaret teplo, povrch desky se zahriva v ddsledku
zahfivani samotné nadoby.

Indukéni varna deska vydava neobvykly zvuk. Znamena to, ze je vadny?

- Praskant: Tyto zvuky mohou vznikat v zavislosti na typu materialu, ze kterého jsou nddoby
vyrobeny. Dno hrncll a panvi je vyrobeno z rliznych materialQ, které se pfi zahrivani rizné
rozpinaji.

- Kliknuti: Obvykle je vytvéareji elektronické soucasti desky pfi jejim zapinani a vypinani.

- Pistalky: Mohou se objevit v zavislosti na typu materialu nadoby, kdyz jedna nebo vice
varnych zén pracuje na vyssi Grovni vykonu.

- Bzuceni: Mohou se objevit, kdyZ je zvolena funkce Boost. Jakmile nddoby dosahnou zvolené
teploty a vykon se sniZi, tyto zvuky se stanou prakticky neslysitelnymi.

- Piskani a bzuceni: Za G€elem chlazeni elektronickych soucastek se ventildtor aktivuje za
chodu desky, takZe je normalni, Ze tyto zvuky slysite.

VEechny tyto zvuky nebo hluky jsou normalni a neznamenaji zavadu. Pro dalsi informace se
obratte na Oficidlni technickou asiste¢ni sluzbu spolecnosti Cecotec.
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Zapalovani indukéni varné desky

1. Po pripojeni k elektrické siti zapnéte indukéni varnou desku.

Za timto Ucelem stisknéte a podrzte dotykovou ikonu ,ON/OFF" po dobu pfriblizné 3 sekund,

dokud deska nezapipd. Na vsech displejich ovladaciho panelu se zobrazi ,-*, coZz znamena, Zze

indukéni varna deska presla do pohotovostniho rezimu.

2. Navarnou zénu, kterou chcete pouzit, umistéte vhodné kuchyrské nadobi. Ujistéte se, ze
dno kuchynského nadobi a povrch varné zény jsou Cisté a suché.

3. Nastavte Uroven vykonu varné zény.

Pred nastavenim stupné vykonu nejprve zvolte poZzadovanou varnou zénu stisknutim prislusné

dotykové ikony (obr. 16). Po stisknuti dotykové ikony zacne blikat displej vybrané zény. Poté

mdzete zvolit pozadovanou Uroven vykonu.

To provedete posunutim prstu po jezdci (obr. 17).

Legenda k obrézku 17:
1. ZvysSeni Grovné vykonu.

Pozndmky:

1. Al encender la placa de induccién, esta emitird un pitido y todos los visualizadores se
iluminardn durante un segundo, indicando que la placa ha entrado en el modo de espera.

2. Pokud po dobu jedné minuty neprovedete zaddnou operaci, indukéni varna deska zapipé a
automaticky se vypne.

3. Indukéni varnou desku zapnete stisknutim a podrZzenim dotykové ikony ,ON/OFF" po dobu
pfiblizné 3 sekund. Chcete-li ji vypnout, stisknéte znovu dotykovou ikonu ,ON/OFF".

4. Urovefi vykonu lze nastavit od 0 do 9. Vychozf nastavenf je Grovefi 5.

5. Béhem nastavovani blika displej zvolené varné zény.
Po zvoleni trovné vykonu bude displej 5 sekund blikat a poté blikat prestane, ¢imz se
nastaveni potvrdi.

Vypnuti indukéni varné desky

1. Stisknéte dotykovou ikonu varné zény, kterou chcete vypnout. Vypnéte jej posunutim prstu
na posuvniku na Uroven vykonu 0. Zkontrolujte, zda se na displeji zobrazuje ,-".

2. Apague la placa de induccién pulsando elicono tactil de “Encendido/Apagado” (ON/OFF).

Poznédmka: Pokud béhem vareni dojde k vypadku proudu, vSechna nastaveni se zrusi.
Poznamka: Ventilator indukéni varné desky zlstane zapnuty priblizné jednu minutu po vypnuti
pfistroje.

Pouziti funkce Booster

Funkce ,Booster" umoznuje zvysit vykon vybrané varné zény na maximalni Groven vykonu
po dobu 5 minut. Tato funkce zkracuje dobu vareni zrychlenim ohfevu. Je uzite¢nd napriklad k
rychlému privedeni velkého mnozstvi vody k bodu varu.

Aktivace funkce ,Booster":

262 I BOLERO SQUAD 13001/ BOLERO SQUAD | 3001 FLEX/ BOLERO SQUAD 1 4001 FLEX

[(al
7,13

ESTINA

1. Zvolte varnou zénu, ve které chcete aktivovat funkci ,Booster".
2. Po stisknuti dotykové ikony funkce ,Booster" se na displeji zobrazi ,b" a 5 sekund blika,
dokud neni aktivovéna.

Poznamka:
Po uplynuti provozni doby funkce ,Booster" se varna zdna vrati do pivodniho nastaveni.

Deaktivace funkce ,Booster™:

1. Zvolte varnou zénu, ve které je funkce aktivovana, a stisknéte dotykovou ikonu funkce
,Booster",

2. Funkci ,Booster" mizete také zrusit nastavenim trovné vykonu na ,0" pomoci posuvniku.

Zé6ny Flex (Flex Zone)

DULEZITE:

K dispozici pouze v nasledujicich modelech:
EUO01_100204_Bolero Squad | 3001 Flex
EU01_100205_Bolero Squad | 4001 Flex

Flexibilni varni zénu lze pouZivat jako individualnivarnou zénu nebo jako dvé rdzné varné zény
podle vasich potreb.

Sklédéa se ze dvou nezavislych induktord, které lze ovladat samostatné. Pokud se flexi zéna
pouziva jako jedna varna zéna, lze nadobi pfesunout z jedné zény na druhou pfi zachovani
stejného stupné vykonu jako na zénég, kde bylo nadobi plvodné umisténo (tato zéna se
automaticky vypne).

Upozornéni: Pokud pouzivate flexibilni zénu jako samostatnou varnou zdnu, dbejte na to, aby
bylo varné nadobi dobfe umisténo uprostred. V pripadé velkych, ovélnych, obdélnikovych a
podlouhlych panvi dbejte na to, aby byly umistény tak, aby zakryvaly obé ,+" jak je zndzornéno
na obrazku 18.

Aktivovat flexi zénu jako jednu varnou zdnu: Aktivovat flexi zénu jako jednu varnou zénu:

Chcete-li aktivovat flexibilni zénu jako jednu varnou zénu, postupujte podle nasledujicich

krokd:

1. Stisknutim dotykové ikony vyberte pozadovanou varnou zénu.

2. Stisknéte dotykovou ikonu varné zény Flex Zone

3. Kdyz je tato zéna aktivovéna, rozsviti se prislusny indikator a za¢ne blikat vykon; nastavte
jej pomoci posuvniku.

Deaktivace zény flex: Deaktivace zény flex:
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Chcete-li flexi zénu deaktivovat, opakujte stejnou operaci. El indicador luminoso de la zona
flexible se apagara.

Funkce Détsky zamek

- Tato funkce umoznuje uzamknout dotykové ikony, aby se zabranilo jejich nedmyslnému
pouziti (napf. néhodnému zapnuti varnych zén détmi).

- Po aktivaci détského zamku budou vSechny dotykové ikony deaktivovény s vyjimkou
dotykové ikony ,0n/0ff" (ON70FF) a samotné funkce ,Détsky zamek".

Pro uzamknuti dotykovych ikon:
Stisknéte a priblizné 3 sekundy podrzte dotykovou ikonu funkce ,Détsky zamek". Na displeji
Casovace se zobrazi ,Lo" a funkce se aktivuje.

Odemknuti dotykovych ikon:

1. Ujistéte se, Ze je indukéni varnd deska zapnuta.

2. Stisknéte a priblizné 3 sekundy podrzte dotykovou ikonu funkce ,Détsky zémek". Deska
zapipa a z displeje €asovace zmizi ,Lo"

3. VSechny dotykové ikony na indukéni varné desce budou opét k dispozici.

V pfipadé nouze mizete indukéni varnou desku vypnout pomoci dotykové ikony ,ON/OFF".

Poznédmka: Pokud indukéni varnou desku vypnete, aniz byste deaktivovali funkci ,Détska
pojistka“, budou dotykové ikony po opétovném zapnuti stale zablokované.

Funkce Start/Pauza (Stop&Go)

Funkce ,Start/Pauza" umoznuje zastavit provoz varnych zén. Pokud znovu stisknete dotykovou
ikonu ,Start/Pauza’, vareni se obnovi a varna deska bude pokracovat v provozu s prfedchozimi
nastavenimi.

1. Aktivace funkce ,Start/Pauza":Aktivace funkce ,Start/Pauza":

Stisknéte dotykovou ikonu ,Start/Pauza" a na displejich aktivovanych varnych zén se zobrazi
,P". VSechna nastaveni se pozastavi a deska prestane pracovat.

2. Deaktivace funkce start/pauza:

Pro obnoveni vareni znovu stisknéte dotykovou ikonu ,Start/Pauza". Indukéni varna deska pak
bude pokracovat v provozu s predchozim nastavenim a ze vSech displejd zmizi ,P"

KdyZ je aktivovéna funkce ,Start/Pauza“, vSechny dotykové ikony jsou uzamceny, kromé
dotykovych ikon ,ON/OFF" a ,Start/Pauza"”.

Poznamka: Varna deska se automaticky vypne, pokud funkce ,Start/Pauza" zlistane aktivovana
déle nez 10 minut.

Pouzivani éasovace
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Tato deska ma dveé rlizné moznosti casového ovladani:

- Pocitadlo minut: V tomto pripadé vas varna deska upozorni, ze odpocitédvani skoncilo, ale
zadnd varna zéna se nevypne.

- Casovat: PFi této prilezitosti se vypne védmi zvolend varna zéna (zony).

Casovat i minutku lze naprogramovat aZ na 99 minut.

Nastaveni minut

Pokud jste nevybrali varnou zénu:

- Stisknéte dotykovou ikonu ,Timer" a hodnota zobrazend na displeji zacne blikat.

- Znovu stisknéte dotykovou ikonu ,Timer" a hodnota cislice zobrazena na displeji zacne
blikat. Poté pomoci posuvniku upravte cas cislice.

- Znovu stisknéte dotykovou ikonu ,Timer" a tentokrat bude blikat desitka zobrazena na
displeji. Poté pomoci posuvniku nastavte ¢as desitkové cislice.

Poznédmka: Jednim stisknutim dotykové ikony ,Casovat" mizete zmeénit hodnotu jednotek,
druhym stisknutim zménite hodnotu desitek, tfetim stisknutim potvrdite nastaveni atd.

- Odpocitavani se spusti po potvrzeni nastaveni. Na displeji se zobrazi zbyvajici cas.

- Po skonceni odpocitavani varna deska po dobu 30 sekund pipa a na displeji casovace se
zobrazi - -"

- Stisknutim libovolné dotykové ikony miZete pipani zastavit.

Nastaveni ¢asovace

1. Stisknéte dotykovou ikonu varné zdny, na které chcete nastavit casovac.

2. Stisknéte dotykovou ikonu ,Timer" a hodnota zobrazena na displeji zacne blikat.

3. Paknastavte ¢asovac:

- Stisknéte dotykovou ikonu ,Timer" a hodnota Cislice zobrazena na displeji zacne blikat.
Poté pomoci posuvniku upravte ¢as Cislice.

- Znovu stisknéte dotykovou ikonu ,Timer" a tentokrat bude blikat desitka zobrazena na
displeji. Poté pomoci posuvniku nastavte ¢as desitkové cislice.

Poznémka: Jednim stisknutim dotykové ikony ,Casova¢’ mlzete zménit hodnotu jednotek,
druhym stisknutim zménite hodnotu desitek, tfetim stisknutim potvrdite nastaveni atd.

- Po nastaveni a potvrzeni ¢asu se okamzité spusti odpocitavani. Na displeji se zobrazi
zbyvaijici cas.

Poznédmka: Ve varnych zénach, kde je nastaven casovac, se vedle displeje Urovné vykonu
zobrazi Cervend tecka. Chcete-li zobrazit zbyvajici ¢as pro jednotlivé varné zdny, jednoduse
vyberte pozadovanou varnou zénu.

Poznamka: PFinastaveni asovace navice nez jednuvarnou zénu se na displeji Casovace zobrazi
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nejnizsi casova hodnota. Po nastaveni a potvrzeni casu se okamzité spusti odpocitavani.
- Po skonceni odpocitavani se prislusna varna zéna automaticky vypne.

Poznémka: Vychozi nastaveni casovace je 30 minut.

Poznédmka: Po nastaveni ¢asovace bude hodnota zobrazena na prislusném displeji 5 sekund
blikat a poté blikat prestane, ¢imz se nastaveni potvrdi.

Pozndmka: Minutovou ruci¢ku a ¢asovac¢ mizete aktivovat souc¢asné. Pokud ano, zobrazi se
tecka na displeji Casovace blika. Pokud tomu tak neni, Cervena tecka na displeji prislusné varné
zbény blika.

Pozndmka: Pokud je na displeji zobrazena nastavend hodnota ¢asovace, mlzete stisknutim
dotykové ikony ,Timer" zobrazit nastavenou hodnotu ¢asovace.

Detekce malych nacini

Pokud na displeji jedné z varnych zén blikad symbol =", m{iZe dojit k nasledujicimur:

- Kuchynské nacini neni spravné umisténo.

- Nadobi, které pouzivate, neni kompatibilni s indukéni varnou deskou.

- Zvolené nadobi je pFilis malé nebo neni uprostred varné zény.

Poznémka:

1. Pokud sevevarné zéné nenachazi zaddné vhodné varné nacini, nedochazi k ohfevu.

2. Displej se automaticky vypne po 2 minutach, pokud na varné zéné neni umisténo zadné
varné nadobi.

3. Pokud na varnou desku polozite nevhodné velké nebo nemagnetické nadobi (napf.
hlinikové) nebo jakykoli jiny maly pfedmét (napf. nz, vidlicku, kli¢), pfisludna varnad zéna
se po 1 minuté vypne.

Indikator zbytkového tepla
DULEZITE:
& Budte obzvlasté opatrni na horké povrchy.
Riziko popalenin
- Pokud je varna deska po urcitou dobu pouZzivana, udrzuje po ukonceni provozu zbytkové
teplo.
- Vtakovém pripadé se na displeji prislusné varné zény zobrazi ,H", abyste byli opatrni.

- También puede utilizarse como funcién de ahorro de energia: si desea calentar mas platos,
utilice la zona que aln esté caliente.
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Automatické vypnuti

Indukéni varna deska je vybavena funkci automatického bezpecnostniho vypnuti. Tato funkce
se aktivuje, kdyz zapomenete vypnout varnou zénu. VVychozi ¢asy automatického vypnuti jsou
uvedeny v nasledujici tabulce:

Uroven vykonu 1 2 3 4 5 6 7 8

Vlychozi doba provozu (v hodinach) 8 8 8 4 4 4 2 2

Ochrana proti prehfati
Tato deska je vybavena ¢idlem pro kontrolu teploty. V pfipadé prehrati se automaticky vypne,
aby se zabranilo porucham nebo nehodam.

Ochrana proti tiniku

Tato varna deska je vybavena bezpecnostnim systémem, ktery ji automaticky vypne, pokud
dojde k rozliti tekutiny, které ovlivni ovlddaci panel. Pokud neni ovlédaci panel vysuseny,
prestanou fungovat vSechny dotykové ovladaci prvky s vyjimkou dotykové ikony ,ON/OFF" a
funkce ,Child Lock".

Varovani:
Osoby s kardiostimulatorem by se méli pfed pouzivanim této indukéni varné desky poradit se
svym lékarem.

Doporuceni pro vaFeni

Budte opatrni pfi smazeni, protoze olej a tuk se velmi rychle zahfivaji, zejména kdyz pouzivate
funkci Booster. PFi extrémné vysokych teplotdch mize olej a tuk hofet, coZ predstavuje vazné
nebezpeci pozaru.

Rady

- Kdyz jidlo uvedené do varu, snizte vykon.

- Pouziti poklice zkrati dobu vareni a diky zadrzovani tepla usetfi energii. Snizte mnozstvi
tekutiny nebo tuku za uc¢elem zkraceni doby vareni.

- ZacCnéte varit na vysokém ohfevu a postupné ohfivanim jidla ho snizujte.

Vareni ryze

- Vareni probihd pod bodem varu, pfiblizné pfi 85°C. Je vhodné pro pfipravu nékterych
polévek a dusenych pokrm(, protoze zvyrazfuje chut, aniz by se jidlo rozvafilo. Méla by se
pouzivat také k vareni vajec¢nych oméacek zahusténych moukou.

- Neékteré recepty mohou vyzadovat vyssinez minimalni nastaveni, aby se jidlo fadné uvarilo
v doporuceném case.
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Masové filety

Pro pfipravu Stavnatych a chutnych plat:

1. Pred varenim nechte maso asi 20 minut odstat pri pokojové teploté.

2. Predehrejte panev se silnym dnem.

3. Plat masa potrete z obou stran olejem. Do rozpalené panve kapnéte malé mnozstvi oleje
a vloZte maso.

4. Plat otocte béhem opékani pouze jednou. Pfesna doba pFipravy zavisi na tloustce platu a
vasi chuti. Doba opékani se mlze lisit od 2 do 8 minut z kazdé strany. Zatlacte na maso,
abyste zjistili stupen propeceni; ¢im je plat pevnéjsi, tim je propecenéjsi.

5. Pred podavanim nechte maso nékolik minut odpocivat na teplém talifi, aby zméklo.

Sauté (smazeni)

1. Vyberte siwok s plochym dnem kompatibilni s varnou deskou nebo velkou panev.

2. Pripravte si vSechny ingredience. Restovani je rychlé. Pri pripravé velkého mnoZzstvi jidla
varte v mensich davkach.

3. Kratce rozehfejte panev a pridejte dvé [Zice oleje.

4. Nejprve orestujte maso, odloZte ho stranou a udrZujte ho v teple.

5. Orestujte zeleninu. Kdyz je zelenina orestovana, ale jesté je kfupava, nastavte varnou zénu
na nizsi stupen, znovu vloZte maso do panve a pridejte omacku.

6. Ingredience jemné promichejte, aby se prohraly.

7. lhned ho podavejte.

Nastaveni tirovné vykonu

Nas
nap

ledujici nastaveni jsou pouze orientacni. PFesné nastaveni zavisi na nékolika faktorech,
fiklad na varnych naddobach a mnozstvi varenych pokrm0. VyzkousSejte desku a najdéte

nastaveni, které vam nejlépe vyhovuije.

Nastaveni Grovné Pouziti

vykonu

1-2 - Mirné ohfivani malého mnozstvi potravin.
- Rozpousténi ¢okolddy, masla a potravin, které se rychle pripaluiji.
- Vareni na mirném ohni.
- Postupné ohfivani.

3-4 - Ohfivani.
- Rychlé vareni.
- Vareniryze.

5-6 - Udélejte palacinky.

7-8 - Restovani.
- Varenitéstovin.
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- Restovani.

- Opékani dozlatava.

- Privedte polévky k varu.
- Uvedenivody do varu.

5. CISTENI A UDRZBA

Cisténi a adrzba
Dllezité: Pred jakymkoli Cisténim nebo Gdrzbou odpojte varnou desku od elektrické sité a
ujistéte se, Ze je zcela vychladla.

Citéni varné desky

Pokud dojde k rozliti, co nejdfive jej vycistéte. Pred ciSténim se vzdy ujistéte, Ze je varna
deska zcela vychladla.

Pouzijte mékky hadFik nebo kuchynsky papir. Pokud rozlitd tekutina zaschla, je tfeba pouzit
specificky Cistici prostfedek.

NepouZivejte zadné abrazivni Cistici prostfedky, protoZe by mohlo dojit k poskozeni desky.

Skody zptisobené rozsypanym cukrem a roztavenym plastem

PFi odstranovani horkych latek je tfeba dbat zvySené opatrnosti, aby nedoslo k trvalému
poskozeni povrchu skla.

Rozlité sladké potraviny (napf. Zelé, bonbony, sirupy) nebo roztavené plasty mohou
poskodit povrch talife. PFi ¢isténi skvrn od horkého jidla budte opatrni.
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Rady a navrhy
Necistoty Cigtent Poznamky
BéZné necistoty na 1. Odpojte napajeni. Kdyz je varna deska
skle (otisky prsta, 2. PouZijte Cistici prostfedek pro vypnutd, neobjevi se zadné

stopy, skvrny od jidla
atd.).

varné desky zatimco je sklo jesté
teplé (ale ne horké).

3. Oplachnéte vyrobek a osusté
sklo cistym hadrikem nebo
kuchyriskym papirem.

4. Zapnéte indukéni varnou desku.

upozorneéni, Ze je povrch

horky, ale to neznamen4, ze

neni horky. Dbejte zvySené
opatrnosti.

- Abrazivni utérky, nékteré
nylonové draténky a
silné Cistici prostredky
mohou sklo poskrabat.
Vzdy si prectéte etiketu
a zkontrolujte, zda je vas
Cistici prostfedek nebo
draténka vhodna.

- Navarné desce nikdy
nenechévejte zbytky
Cisticich prostredkd: sklo
by se mohlo zabarvit.

Rozliti na dotykovych
ovladacich prvcich 2. Vycistéte rozlitou tekutinu.

Odpojte napdjeni.

Varna deska mize pipat a

3. Ocistéte oblast dotykovych ikon | vypnout se a dotykové ikony
houbou nebo ¢istym vlhkym nemusi fungovat, pokud
hadrikem. jsou mokré. Pfed opétovnym

4. Plochu zcela osuste kuchynskym | zapnutim indukéni varné
papirem. desky se ujistéte, Ze jsou

5. Zapnéte indukéni varnou desku. dotykové ikony suché.

Rozliti sladkych
vyrobk{ na sklo.

Okamzité je odstrante Spachtli
nebo Skrabkou vhodnou pro horké
plotynky, ale davejte pozor na horké
povrchy ve varné zéné:

1. Odpojte napdjeni.

2. Podrzte skrabku pod Ghlem
30° a seskrabnéte necistoty na
chladnou plochu varné desky.

3. Rozlitou tekutinu setfete
hadrikem nebo kuchyriskym
papirem.

Skvrny od rozpusténych
sladkych potravin odstrarnte
co nejdrive. Pokud je nechate
na skle vychladnout, mohou
byt obtizné odstranitelné
nebo mohou dokonce trvale
poskodit ndnos.

Nebezpeci porezani: Kdyz je
bezpecnostni kryt zasunuty,
mUze byt Cepel Skrabky ostra
jako bfitva. Pouzivejte ji s
maximalni opatrnosti a vZzdy
ji uloZte bezpecné a mimo
dosah déti.
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6. RESENI PROBLEMU

3.

Deska neni napdjena elektfinou:

Zkontrolujte zda nedoslo k vypadku proudu.

Zkontrolujte, zda je deska spravné pripojena k elektrické siti.

Odpocitavani casovace skoncilo.

Funkce automatického vypnuti se aktivovala, protoze byla prekro¢ena maximalni doba
varent.

Ochrana proti Uniku byla aktivovana.

Dotykové ikony nefunguiji.

Byla aktivovéna funkce ,Détsky zamek".

Ochrana proti Uniku byla aktivovana.

Na tlacitkdch mizZe byt mirny povlak vody nebo je mozné, Ze tlacitka mackate Spickou
prstu. Ujistéte se, Ze je dotykova plocha suchg, a pfi stisknuti tlacitek pouzivejte konecky
prsta.

Po dokoncéeni vafeni se na displeji zobrazi symbol ,H" pro pouZitou varnou zénu.

To je zcela normalni. Deska vas upozornuje, ze povrch je stale horky. Tento symbol se bude
zobrazovat, dokud nebude povrch dostatecné chladny na dotek.

4.

Po vypnuti desky bude ventilator jesté chvili bézet.

To je normalni, jeho funkci je chladit desku.

5.

Nékteré nadoby mohou pFi zahFivani vydavat podivné zvuky.

To je normalni, je to zvuk indukénich civek, kdyZ jsou v provozu.

6.

Sklo varné desky je poskrabané.
Pouzili jste nevhodné nddoby na vareni.
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Pouzivéa draténky nebo abrazivni Cistici prostredky.

2.

7. Deskovy odpor se béhem provozu stFidaveé zapina a vypina:
Ktomu dochazi na vSech deskach.
- Pokud jste zvolili nejvyssi stupen vykonu, topné téleso zlstane po urcitou dobu zapnuté a
poté se stfidavé zapina a vypina.
- Pokud jste zvolili nizsi droven vykonu, ohfivac se od zacatku stridavé zapina a vypina.
8. Indikator vykonu vafFeni se rozsviti, ale ohfFev se nespusti:
- Vysoka teplota indukéni varné desky.
- Ventilator je poskozeny.
- Deska napdjeciho zdroje je poskozena.
Chybové kédy
Pokud dojde k anomalii, indukéni varna deska zada odpovidajici chybové kédy:
Chybovy kéd Mozné pFiciny Regeni
ET/E2 Napdjeci napéti je abnormalni. Zkontrolujte, zda je napajeni
Poté, co se uijistite, ze je napajeni v
poradku, desku znovu pfipojte.
E3 Teplota snimace tranzistoru IGBT je | Nadoba, kterou pouzivate, nesmi byt
prilis vysoka. prézdnd, musi obsahovat néjakou tekutinu
nebo potravinu.
ES Teplota snimace IGBT je pfilis Restartujte po
vysoka. Indukénivarna deska se ochladi.
Pokud se zobrazi jiny chybovy kéd, ktery zde neni uveden, vypnéte varnou desku a kontaktujte

technickou podporu spolecnosti Cecotec.

Poz

namka:

Tyto pokyny jsou urceny kvalifikovanym technikdim, nepokousejte se je provadét, pokud
neméate potrebné vzdélani a znalosti, protoZe jakékoli poSkozeni zplisobené nespravnou
opravou vede ke ztraté zaruky.

Nepokousejte se pfistroj rozebirat sami, abyste predesli nebezpeci a poSkozeni indukéni
varné desky.

7. TECHNICKE SPECIFIKACE
Referenc¢ni cislo vyrobku: EU01_100203
Vyrobek: Bolero Squad | 3001
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Varné zény: 3 zény
Napajeci napéti: 220-240 V~ nebo 380-415V 3N~, 50-60 Hz
Instalované elektrické napdjeni: 6600 W
Rozméry vyrobku: 590x520x56 mm
Rozméry vestavby: 555x495 mm

Spotrebaenergienavarnouzdnunebo plochuprepoctenana kg(ECeL

Wh/Kg

Spotfeba energie indukéni varné desky pFepoctend na kg (EC

hobr

ectriccooking

):190,5 Wh/Kg
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):189,2/193,7/188,6

Varné Prémeér Prameér MnozZstvivody Spotfeba Spotreba
zény varné zény varného m., (8 energie prfi energie pfi
(oblasti) / plocha nédobi (mm) zkousce E zkoudce na kg

(mm) (Wh) vody (Wh/Kg)
Predni 180 180 1500 290,5 189,2
¢ast (B)
polovina 280 300 4240 799,5 1937
(@]
Zadni ¢ast 160 180 1500 283,8 188,6
(A

Referencni ¢islo vyrobku: EU01_100204
V/yrobek: Bolero Squad | 3001 Flex

Varné zény: 3 zény (nebo jedna zéna Flex)
Napajeci napéti: 220-240 V~ nebo 380-415V 3N~, 50-60 Hz
Instalované elektrické napajeni: 6600 W
Rozméry vyrobku: 590x520x56 mm
Rozmeéry vestavby: 555x495 mm

Velikost nekruhové varné zény: 400*190 mm
Spotifeba energie na varnou zdénu nebo plochu prepoctend na kg (EC

191,2/196,8/196,2/188,6 Wh/Kg

Spotfeba energie indukéni varné desky prepoctend na kg (EC, ,): 193,2 Wh/Kg

electric cookmg)

Varné zény
(oblasti)

Primér
varné zény
/ plocha
(mm)

Prameér
varného
nadobi (mm)

Mnozstvi vody
m_, (g

Spotreba
energie pri
zkousce €,

(Wh)

Spotreba
energie pri
zkousce na kg
vody (Wh/Kg)
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Leva zadni 180 180 1500 286,7 191,2
¢ast (A)
Uprostred - 210 2050 403,5 196,8
vlevo (B)
Vlevo 180 150 1030 2021 196,2
vpredu (C)
Vpravo (D) 280 300 4240 799,5 188,6

Referenéni €islo vyrobku: EU01_100205
Vyrobek: Bolero Squad | 4001 Flex

Varné zény: 3 zény (nebo jedna zdna Flex)
Napajeci napéti: 220-240 V~ nebo 380-415V 3N~, 50-60 Hz
Instalované elektrické napajeni: 7200 W
Rozméry vyrobku: 590x520x56 mm
Rozmeéry vestavby: 555x495 mm
Velikost nekruhové varné zény: 380*180 mm / 380*180 mm

Spotfeba energie na varnou zénu nebo plochu pfepoctend na kg (EC

6,2/193,7/196,8/187,9 Wh/Kg

SpotFeba energie indukéni varné desky pFepoctena na kg (EC

hobr

electric cooking:

):193,8 Wh/Kg

):191,2/196,8/19

Varné zény Promeér Promeér MnoZstvi vody Spotreba Spotreba
(oblasti) | varné zény varného m_ (g) energie pFi energie pFi
/ plocha nadobi (mm) zkousce €, zkousce na kg
(mm) (Wh) vody (Wh/Kg)
Leva zadni 180 180 1500 286,7 191,2
¢ast (A)
Uprostred - 210 2050 403,5 196,8
vlevo (B)
Vlevo 180 150 1030 202 196,2
vpredu (C)
Prava 180 180 1500 290,5 1937
zadni ¢ast
(D)
Uprostred - 210 2050 403,5 196,8
vpravo (E)
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Prava 180 150 1030 193,5 1879
predni
cast (F)

Technické specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni za Ucelem zlepseni
kvality vyrobku.
Vyrobeno v Ciné | Navrzeno ve Spanélsku

8. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENI

hi¢

Tento symbol oznacuje, Ze v souladu s platnymi pfedpisy musi byt vyrobek
a/nebo baterie zlikvidovany oddélené od domovniho odpadu. Po skonceni
Zivotnosti tohoto vyrobku byste méli clanky/baterie/akumulatory vyjmout a
odnést na sbérné misto urcené mistnimi Grady.

a elektronickych zafizeni a/nebo pfislusnych baterii by se spotrebitelé méli
obratit na mistnf Grady.

Dodrzovani vyse uvedenych pokynd prispivé k ochrané Zivotniho prostredi.

9. ZARUKA A TECHNICKY SERVIS

Spole¢nost Cecotec odpovidéd konecnému uzivateli nebo spotrebiteli za jakykoli nesoulad,
ktery existuje v dobé dodani vyrobku za podminek a ve Lhatach stanovenych platnymi predpisy.
Doporucuje se, aby opravy provadél kvalifikovany personal.

Pokud zjistite problém s vyrobkem nebo mate jakékoli dotazy, obratte se na Oficidlni technickou
asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec na telefonnim ¢isle +34 96 32107 28.

10.COPYRIGHT

Prava dusevniho vlastnictvi k textlm v tomto ndvodu jsou majetkem spolecnosti CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. VSechna prava jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, zZasti
nebo jako celek, reprodukovan, uklédan do systému obnovy, pfenaSen nebo distribuovan
zadnymi prostfedky (elektronicky, mechanicky, fotokopirovanim, nahravénim nebo podobnym
zplsobem) bez pfedchoziho souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PARCALAR VE BILESENLER

Model: EU01_100203_Bolero Squad | 3001 indiiksiyonlu Ocak

Sekil1

1.

e wN

Pisirme gozi 1300/1500 W

Pisirme gozi 1900/2200 W
Pisirme gtz 2300/3000 W
Cam plaka

Kontrol paneli

Sema. 2 (Kontrol paneli)

No vk ®wDNR

Pisirme gozl secimi dokunmatik simgesi
BOOSTER" fonksiyonu dokunmatik simgesi
Baslat/Duraklat dokunmatik simgesi
“Zamanlayicl” simgesine dokunun.

Glc/Sure" seviye kaydiricisi

“Cocuk Kilidi" dokunmatik simgesi

ON/OFF ( Acma/Kapama) dokunmatik simgesi

Model: EU01_100204_Bolero Squad | 3001 Flex

Sekil.3

1. 1300/1500 W pisirme g6zl

2. 1900/2200 W pisirme gozu

3. 3000/3600 W esnek pisirme alani (Flex Zone)
4. 2300/3000 W pisirme g6zl

5. Cam plaka

6. Kontrol paneli

Sema. 4 (Kontrol paneli)

© N VR WN R
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Pisirme gozl secimi dokunmatik simgesi
BOOSTER" fonksiyonu dokunmatik simgesi
Baslat/Duraklat dokunmatik simgesi
“Zamanlayici" simgesine dokunun.

Flex Zone secimi dokunmatik simgesi (Flex Zone)
Glg/Sure" seviye kaydiricisi

“Cocuk Kilidi" dokunmatik simgesi

ON/OFF ( Acma/Kapama) dokunmatik simgesi
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Model: EU01_100205_Bolero Squad | 4001 Flex

Sekil.5
1. 1300/1500 W pisirme g6zl

2. 3000/3600 W esnek pisirme alani (Flex Zone)
3. 1900/2200 W pisirme gozu

4. Kontrol paneli

5. 1300/1500 W pisirme gtz

6. 3000/3600 W esnek pisirme alani (Flex Zone)
7. Cam plaka

8. 1900/2200 W pisirme gézu

Sema. 6 (Kontrol paneli)

Lo NOU R WNR

Pisirme gozl secimi dokunmatik simgesi

BOOSTER" fonksiyonu dokunmatik simgesi
Baslat/Duraklat dokunmatik simgesi

“Zamanlayici" simgesine dokunun.

Sol Flex Bolgesi secimi dokunmatik simgesi (Flex Bélgesi)
Glc/Sure" seviye kaydiricisi

Sag Flex Bolgesi secimi dokunmatik simgesi (Flex Bolgesi)
“Cocuk Kilidi" fonksiyonu dokunmatik simgesi.

ON/OFF ( Acma/Kapama) dokunmatik simgesi

NOT:
Bu kilavuzdaki grafikler sematik gdsterimlerdir ve cihazla tam olarak eslesmeyebilir.

2. KULLANMADAN ONCE

Bu cihaz, tasima sirasinda korunmasi icin tasarlanmis birambalaj icerisinde paketlenmistir.
Cihazi ve tiim malzemeleri ambalajindan cikarin ileride tasimaniz gerektiginde cihazin
zarar gormesini 6nlemek icin orijinal kutuyu ve diger ambalajlari glivenli bir yerde
saklayabilirsiniz. Orijinal ambalaji atmak isterseniz, tim 0&geleri dogru sekilde geri
déndsum kutusuna attiginizdan emin olun.

Tum parcalarin ve bilesenlerin icinde ve saglam oldugundan emin olun. Herhangi bir
parcanin eksik veya kirik olmasi durumunda, litfen resmi Cecotec Teknik Servisi ile derhal
iletisime gecin.

Paket icerigi

indtksionlu ocak.
Kullanma kilavuzu
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- Sizdirmazlik contasi.
- Sabitleme kiti: kelepceler ve vidalar (plaka modeline bagli olarak)

3. KURULUM

Ocagi kurmadan énce

- Ocagin monte edilecegi tezgahin diiz oldugundan, alan gereksinimlerini karsiladigindan ve
istya dayanikli ve yalitiml bir malzemeden yapildigindan emin olun.

- induksiyonlu ocagi bir firnin iizerine monte ederseniz, firin bir sogutma fani ile
donatilmalidir.

- Kurulumun tim guvenlik gerekliliklerine ve gecerli standart ve yonetmeliklere uygun
olmalidir.

- Ana kablo tesisati, yerel kablolama kurallarina ve yonetmeliklerine uygun olarak monte
edilmis ve konumlandirilmis, elektrik sebekesinden tamamen kesilmesini saglayan uygun
bir izolasyon anahtari ile donatilmistir.

- Yalitim anahtari onayli bir model olmali ve tiim uclarda 3 mm kontak ayrimi saglamalidir
(veya yerel kablolama diizenlemeleri bu gereksinimlerin degismesine izin veriyorsa tim
aktif [faz] iletkenlerde).

- Kurulumla ilgili siipheleriniz varsa, yerel yetkililere ve ylrurlikteki yonetmeliklere danisin.

- Ocag cevreleyen duvarlarda isiya dayanikli ve kolay temizlenebilir ylizeyler (seramik
karolar gibi) kullanin.

DiKKAT:

- Plakanin yetkili personel veya teknisyenler tarafindan monte edilmesi tavsiye edilir.
Kurulumu kendi basiniza yapmamalisiniz.

- indUksiyonlu ocagr dogrudan bulasik makinesi, buzdolabi, dondurucu, camasir makinesi
veya camasir kurutma makinesinin Uzerine kurmayin, clnkl nem ocagin elektronik
aksamina zarar verebilir.

- induksiyonlu ocak, en iyi sonuclar icin daha iyi 1si yayiimi saglayacak sekilde kurulmalidir.

- Duvar ve calisma ylizeyinin tizerindeki alan isiya dayanmalidir.

- Herhangi bir hasari 6nlemek ve dogru sabitlemeyi saglamak icin, plakay birlestirme
contasi veya isiya dayanikl bir yapistirici kullanarak kapatmanizi dneririz.

- Buharli temizleyici kullanmayin.

ONEMLI:

Cihazin kurulumu ve baglantisi mevcut ydnetmeliklere uygun olmalidir.

Cihazi ambalajindan cikardiktan sonra, goriinir hasar olup olmadigini kontrol edin. Nakliye
sirasinda hasar gormuisse kullanmayin. Litfen Cecotec'in Resmi Teknik destek Servisi ile
iletisime gecin.

- Ocagin monte edilecegi tezgahi asagidaki tabloda ve sekil 7>de verilen élculere gére kesin.
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Model L (mm) W (mm) H (mm) D A B (mm) X (mm)
(mm) | (mm)

Tum modeller 590 520 56 52 555+5 | 495+5 Minimum

icin gecerlidir: -0 -0 50

EU01.100203
EUO1_100204
EU01.100205

Sekil 7 aciklama:
1.  Sizdirmazlik contasi

- Kurulum ve kullanim icin deligin etrafinda minimum 5 cm bosluk birakilmalidir.

- Tezgah kalinliginin en az 30 mm oldugundan emin olun. Ocaktan gelen IsI radyasyonunun
neden oldugu elektrik carpmasi veya deformasyonu 6nlemek icin isiya dayanikli ve yalitimli
malzemeden yapilmis (@hsap ve benzeri lifli veya higroskopik malzemeler verniklenmedigi
slrece tezgah malzemesi olarak kullanilmamalidir) tezgah secin.

NOT:
Ocagin kenarlari ile tezgahin ic ylizeyleri arasindaki glivenlik mesafesi en az 3 mm olmalidir.

& - Ocagin yeterince havalandinldigindan ve hava giris ve cikisinin engellenmediginden
emin olun. indilksiyonlu ocagin diizgiin calisip calismadigini kontrol edin.

NQOT: indiiksiyonlu ocak ile lizerindeki davlumbaz arasindaki giivenlik mesafesi davlumbaz
Ureticisinin tavsiyelerine uygun olmalidir. Herhangi bir talimat yoksa, minimum 760 mm'lik bir
mesafe korunmalidir (Sekil 8).

A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 mm Minimum 50 mm Minimum 20 mm Hava girisi Hava cikisi 5 mm

Sizdirmazlik contasinin montaji
indiiksiyonlu ocagl ocak agzina monte etmeden 6nce, cihazla birlikte verilen sizdirmazlik
contasini ocagin alt tarafina yerlestirin.

indiiksiyonlu ocagi sizdirmazlik contasi olmadan monte etmeyin!

Conta, induiksiyonlu ocak lizerine asagidaki sekilde yerlestirilmelidir: Sema. 9
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- Koruyucu filmi contadan cikarin.

- Ardindan contayi induksiyonlu ocagin altina, camin kenarinin yanina yapistirin.

- Derz, levhanin tim kenari boyunca sabitlenmeli ve kdselerde Ust tste gelmemelidir.

- Contayi takarken, plakanin herhangi bir keskin nesneyle temas etmediginden emin olun.

Sabitleme kelepcelerinin montaiji

Sabitleme kelepcelerini takmadan 6nce:

Unite sabit, plriizsiiz bir yiizeye yerlestirilmelidir (ambalajin kendisini kullanabilirsiniz). Ocagin
kontrol paneline baski uygulamayin.

Kurulum kiti
Her trtin, sabitleme kelepceleri ve vidalari iceren bir kurulum kiti icerir.

Braketlerin indiiksiyonlu ocaga sabitlenmesi
Sabitleme kelepcelerini indlksiyonlu ocagin her iki tarafindaki yuvalara yerlestirin. Kelepceyi
bir vida ile ocaga sabitleyin ve ardindan indiiksiyonlu ocagi ocak acikligina yerlestirin (Sekil 10).

indiiksiyonlu ocagin tezgaha sabitlenmesi
indiiksiyonlu ocagi tezgah acikligina yerlestirin ve dnceden takilmis sabitleme kelepceleri ile
sabitleyin (Sek. 11).

Ocagin elektrige baglama

- induksiyonlu ocak, uygun niteliklere sahip bir kisi tarafindan elektrige baglanmalidir.

- Ocag glic kaynagi hattina baglamadan 6nce asagidakileri kontrol edin:

1. Evdeki elektrik tesisati, indlksiyonlu ocak tarafindan tiketilen glic icin uygun mudur?

2. Elektrik voltaji, triiniin nominal deger etiketinde belirtilen voltajla eslesiyor mu?

- Ocakla verilen elektrik kablosu, trun etiketinde belirtilen gerilime dayanacak sekilde
boyutlandiritmis midir?

- Asin 1sinmaya veya yangina neden olabileceginden, ocagl elektrige baglamak icin
adaptorler, rediktorler veya uzatma kablolari kullanmayin.

- (Guc kablosu hicbir sicak parcayla temas etmemeli ve sicakligl hicbir zaman 75°Clyi
asmayacak sekilde konumlandiritmalidir.

- Elektrik sebekesine baglanti mevcut yonetmeliklere uygun olmalidir.

Dikkat

- Evtesisatinin degisiklik yapitlmadan uygun olup olmadigini bir elektrikciyle kontrol edin.

- Herhangi bir degisiklik sadece nitelikli bir elektrikci tarafindan yapilmalidir.

- Elektrik kaynag ilgili standarda uygun olarak baglanmalidir. Baglanti yontemi sekil 12'de
gosterilmistir.

Sekil 12 aciklama:
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Giris

Faz L2 (siyah kablo)

Faz L1 (kahverengi kablo)

Notr N2 (gri kablo)

Neutro N1 (cable azul)

Koruyucu topraklama kablosu (yesil-sari)
Elektrik kablosu

Baglanti kutusu

induksionlu ocak

© O NV s WwN S

- Indiksiyonlu ocak kablosu hasar gériirse, tehlikeyi 8nlemek icin Cecotec, bayi veya benzer
yetkili kisiler tarafindan degistirilmelidir.

- (Cihaz dogrudan elektrige bagliysa, minimum 3 mm kontak araligina sahip tek kutuplu bir
kacak akim devre kesicisi takilmalidir.

- Kurulumdan sorumlu kisi, dogru bir elektrik baglantisi yapildigindan ve bunun guvenlik
yonetmeliklerine uygun oldugundan emin olmalidir.

- Kabloyu bikmeyin veya sikistirmayin.

- Kabloda hasar olup olmadigini diizenli olarak kontrol edin.

- Guc kaynagl kablosunun sari/yesil kablosu, glic kaynag terminallerinde ve cihazda
topraklanmalidir.

- Cecotec, topraklanmamis veya yanlis topraklanmis bir cihazin kullanimindan kaynaklanan
kazalardan sorumlu olmayacaktir.

- Cihazin bir elektrik prizi varsa, prize erisilebilecek sekilde monte edilmelidir.

Uyar:
indiiksiyonlu ocagin alt yiizeyine ve elektrik kablosuna kurulumdan sonra erisilememelidir.

Dikkat

- Indilksiyonlu ocak nitelikli personel veya teknisyenler tarafindan kurulmalidir. Ocagi kendi
basiniza takmayin.

- Ocak, performansini artirmak icin daha iyi 1s1 yayilimi saglayacak sekilde monte edilmelidir.

- Duvar ve tezgahin tizerindeki alan isiya dayanikli olmalidir.

- Bu induksiyonlu ocak sadece 0,427 ohm'dan daha az direncli bir elektrik kaynagina
baglanabilir. Gerekirse yetkili bir elektrikci ile temasa gecin.

NOT:
Bazi modellerde fisli bir glic kablosu bulunur. Boylece dogrudan elektrik prizine takabilirsiniz.

indiiksiyonlu ocak kullanilmadiginda giic kablosunu cikarin.

Ocagi monte ettikten sonra
- Glg kaynagi kablosuna dolap kapaklarindan veya alt cekmecelerden erisilmemelidir.

BOLERO SQUAD 13001/ BOLERO SQUAD 13001 FLEX/ BOLERO SQUAD 1 4001 FLEX 281



TURKCE

- Muhafazanin disindan taban plakasina yeterli temiz hava akisi oldugundan emin olun.

- Paspas bir cekmece veya dolap boslugunun tzerine monte edilirse, paspasin tabaninin
altina bir termal koruma bariyeri yerlestirmeniz gerekir.

- izolasyon anahtari kullanici tarafindan kolayca erisilebilir olmalidir.

4, KULLANIM

Dokunmatik kumandalar

- Kontroller dokunmaya tepki verir, bu nedenle basin¢ gerekmez.

- Parmaginizin ucunu degil, alt kismini kullanin. Sema. 10

- Ocak parmaginizi her algiladiginda bir bip sesi duyacaksiniz.

- Kumandalarin her zaman temiz ve kuru oldugundan ve Ulzerlerinde herhangi bir nesne
(&rn. mutfak esyalari veya bezler) bulunmadigindan emin olun. ince bir su tabakas! bile
kontrollerin calismasini engelleyebilir.

Uygun mutfak gereclerinin secimi

- Sadece indiiksiyonlu ocaklar icin uygun tabana sahip pisirme kaplari kullanin.

- Ambalajin Uzerinde veya pisirme gereclerinin altinda indiksiyon semboldint arayin.
Pisirme setinizin uygun olup olmadigini miknatis testi ile kontrol edebilirsiniz. Bir miknatisi
pisirme gereclerinin tabanina dogru hareket ettirin. Eger gerec onu cekiyorsa, indiksiyonlu
ocak icin uygun oldugu anlamina gelir. Eger miknatis yoksa:

1. Testedilecek gerecebir miktarsu dokiinve pisirmebélmelerinden birinin lizerineyerlestirin.
2. Ekranda ¥ yanip sénmiiyorsa ve su isiniyorsa, pisirme gereci uygundur.

Asagidaki malzemelerden yapilmis gerecler uygun degildir: saf paslanmaz celik, manyetik
tabani olmayan alliminyum veya bakir, cam, ahsap, porselen, seramik ve toprak kaplar.

- Tirtikl kenarli veya kavisli tabanli pisirme kaplari kullanmayin (Sekil 13).

- pisirme gerecinin tabaninin plrlzsiz oldugundan, cama duz bir sekilde oturdugundan
ve pisirme ylzeyi ile ayni boyutta oldugundan emin olun. Secilen bélmenin capina esit
capta pisirme gerecler kullanin. Biraz daha genis bir gerec kullanimi, kullanilan enerjinin
verimliligini artiracaktir. Daha kuictik bir pisirme gereci kullanmak verimliligi etkileyecektir.
Pisirme gereclerini daima pisirme goziiniin ortasina yerlestirin (Sek. 14).

- Pisirme gereclerini her zaman indiksiyonlu ocaktan kaldirin, cami cizebilecegi icin
kaydirmayin (Sek. 15).

- Pisirme gozleri, pisirme gerecinin capina belirli bir 6lclide otomatik olarak uyum saglar.
Bununla birlikte, gerecin alt kismi ilgili pisirme bolgesine karsilik gelen minimum capa
sahip olmalidir. indlksiyonlu ocaginizdan en iyi performansi almak icin pisirme gereclerini
pisirme gbzunln ortasina yerlestirin.

- Asagidaki malzemelerden yapilmis tencere ve tavalar uygun degildir: saf paslanmaz celik,
manyetik tabani olmayan aliiminyum veya bakir, cam, ahsap, porselen, seramik ve toprak
gerecler.
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- Indiiksiyonlu ocaklar seramik camdan yapilmistir. Isi, pisirme yiizeyi yerine tavayi dogrudan
1sitan manyetik bir indliksiyon bobininden gelir. Gerecteki isi yiyecege aktarilir.

- Sadece indlksiyonlu ocaklarda kullanilmak lizere 6zel olarak tasarlanmis metal gerecler
kullanin. Plastik veya aliminyum gerecleri sicak olabileceginden indiksiyonlu ocagin
ylizeyine koymayin.

- Indiksiyonlu ocak 140 mm'den daha kiiciik capli bir gereci algilamayabilir.

- lIcbiikey veya disbiikey tabanli gerecleri kullanmayin.

Onerilen gerec boyutu

Pisirme gozleri sinirlandirilmistir ve otomatik olarak pisirme gereclerinin capia uyum
saglar. Ancak, gerecinin capini pisirme gozinin capina mimkin oldugunca yakin tutmaya
calisin. indilksiyonlu ocaktan en iyi sekilde yararlanmak icin gereci pisirme géziiniin ortasina
yerlestirin.

Gereclerin taban cap::

Pisirme gz Minimum (mm) Maksimum (mm)
160 mm 140 160

180 mm 140 180

280 mm 230 280

Esnek gozler 200 380 x 200

indiiksiyonlu ocaklar hakkinda bilgi

indiiksiyonla pisirme giivenli, gelismis, verimli ve ekonomik bir pisirme teknolojisidir. Uygun bir

gerecle temas ettiginde gerecin isinmasina ve yiyecegin pismesini saglayan bir elektromanyetik

alan araciligiyla calisir. Cam dogrudan isi Gretemese de, gerecin kendisinin isinmasi nedeniyle
plakanin ylzeyi isinacaktir.

indiiksiyonlu ocak alisilmadik bir ses cikariyor. Bu kusurlu oldugu anlamina mi geliyor?

- Catirdiyor: Bu sesler, kullanilan gereclerin yapildigi malzemenin tlrtine bagli olarak
ortaya cikabilir. Tencere ve tavalarin tabani, i1sindikca farkli oranlarda genlesen farkl
malzemelerden yapilmistir.

- Tiklamalar: Bunlar genellikle ocak acilip kapatildiginda ocagin elektronik bilesenleri
tarafindan Uretilir.

- Dudukler: Gerec malzemesinin tirline bagli olarak, bir veya daha fazla pisirme bélmesi
daha yuksek bir glic seviyesinde calistiginda ortaya cikabilir.

- Vizildiyor: Boost fonksiyonu secildiginde ortaya cikabilirler. Gerecler secilen sicakliga
ulastiginda ve glic azaltildiginda, bu sesler neredeyse duyulamaz hale gelecektir.

- Islik ve ugultu: Elektronik bilesenleri sogutmak icin ocak calisirken fan devreye girecektir,
bu nedenle bu sesleri duymaniz normaldir.
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Tum bu sesler veya giriltiler normaldir ve bir arizaya isaret etmez. Daha fazla bilgi icin lutfen
resmi Cecotec Teknik Destek Servisiile iletisime gecin.

Endiiksiyonlu ocagin calistirilmasi

1. Elektrige baglandiktan sonra indiksiyonlu ocagi acin.

Bunu yapmak icin, kart bip sesi cikarana kadar "ON/OFF" dokunmatik simgesini yaklasik 3

saniye basili tutun. Kontrol panelindeki tim ekranlarda indUksiyonlu ocagin bekleme moduna

girdigini gosteren “-" ibaresi gériinecektir.

2. Kullanmakistediginiz pisirme gozline uygun bir pisirme gereciyerlestirin. Gerecin tabaninin
ve pisirme gozl ylizeyinin temiz ve kuru oldugundan emin olun.

3. Pisirme gozliniin glic seviyesini ayarlayin.

Guc kademesini ayarlamadan 6nce, ilgili dokunmatik simgeye basarak istediginiz pisirme

goziinti secin (Sek. 16). Dokunmatik simgeye bastiginizda, secilen gbzin ekraniyanip sénecektir.

Ardindan istediginiz glic seviyesini secebilirsiniz.

Bunu yapmak icin parmaginizi kaydirici Gzerinde kaydirin (Sekil 17).

Sekil 17 icin agiklama
1. Glg seviyesini artirin.

Notlar:

1. indiksiyonlu ocak acildiginda, bip sesi cikaracak ve tiim gdstergeler bir saniye boyunca
yanarak ocagin bekleme moduna girdigini gosterecektir.

2. Bir dakika boyunca hicbir islem yapilmazsa indiksiyonlu ocak bip sesi cikaracak ve
otomatik olarak kapanacaktir.

3. induiksiyonlu ocagl acmak icin «ON/OFF» dokunmatik simgesini yaklasik 3 saniye basili
tutun. Kapatmak icin «<ON/OFF» dokunmatik simgesine tekrar basin.

4. Qug seviyesi O ila 9 arasinda ayarlanabilir. Varsayilan ayar seviye 5'tir.

5. Ayarlama sirasinda secilen pisirme gézinUn ekrani yanip soner.
Glc seviyesi secildikten sonra, ekran 5 saniye boyunca yanip sénecek ve ardindan yanip
sénmeyi durdurarak ayari onaylayacaktir.

indiiksiyonlu ocagin kapatilmasi

1. Kapatmak istediginiz pisirme gézinun dokunmatik simgesine basin. Parmaginizi kaydirici
lzerinde glic seviyesi 0'a kaydirarak kapatin. Ekranda "-" gosterildig§inden emin olun.

2. "ON/OFF" dokunmatik simgesine basarak indiiksiyonlu ocagi kapatin.

NOT: Pisirme sirasinda elektrik kesilirse, tiim ayarlar iptal edilir.
NOT: indiiksiyonlu ocagin fani, cihaz kapatildiktan sonra yaklasik bir dakika boyunca acik

kalacaktir.

“Booster” fonksiyonunu kullanma
“Booster” fonksiyonu, secilen pisirme alaninin glclni 5 dakika boyunca maksimum giic
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seviyesine cikarmanizi saglar. Bu fonksiyon isitmayi hizlandirarak pisirme stresini kisaltir.
Ornegin, bilyik miktarda suyu hizli bir sekilde kaynama noktasina getirmek icin kullanislidir.

Booster” fonksiyonunu etkinlestirmek icin:

1. “"Booster” fonksiyonunu etkinlestirmek istediginiz pisirme goziinl secin.

2. "Booster" islevinin dokunmatik simgesine basildiginda, ekranda “b" gorintilenir ve
etkinlestirilene kadar 5 saniye boyunca yanip soner.

NOT:
“Booster” fonksiyonunun calisma stresi dolduktan sonra pisirme ytzeyi orijinal ayarina geri
déner.

Para desactivar la funcién “Booster™:

1. Fonksiyonun etkinlestirilecegi pisirme gozinli secin ve "Booster" fonksiyonu icin
dokunmatik simgeye basin.

2. Guc seviyesini kaydiriciile "0 “a ayarlayarak da “Booster” fonksiyonunu iptal edebilirsiniz.

Esnek Bélmeler (Flex Zone)

ONEMLI:

Sadece asagidaki modellerde mevcuttur:
EUO01_100204_Bolero Squad | 3001 Flex
EUO01_100205_Bolero Squad | 4001 Flex

Esnek gdz, ihtiyaclariniza bagli olarak tek bir pisirme gozu veya iki farkl goz olarak kullanilabilir.

Ayri ayri kontrol edilebilen iki bagimsiz endiktérden olusur. Esnek goz, tek bir pisirme gbzu
olarak kullaniliyorsa pisirme gerecleri, pisirme gereclerinin ilk yerlestirildigi gdzle ayni gtic
seviyesi korunarak bir gdzden digerine tasinabilir (bu g6z otomatik olarak kapanacaktir).

Dikkat: Esnek g6zl ayri bir pisirme gozu olarak kullaniyorsaniz, pisirme gerecinin ortada iyi
bir sekilde konumlandirildigindan emin olun. Blyuk, oval, dikdértgen ve dikdértgen gerecler

s6z konusu oldugunda, bunlari sekil 18'de gosterildigi gibi her iki “+" yi da kaplayacak sekilde
yerlestirdiginizden emin olun.

Esnek gozii tek bir pisirme gozii olarak etkinlestirme:

Bir esnek gozl tek bir pisirme gozl olarak etkinlestirmek icin asagidaki adimlari izleyin:

1. lstediginiz pisirme goziinii secmek icin dokunmatik simgeye basin.

2. Flex Zone (esnek goz) pisirme gozu dokunmatik simgesine basin

3. Bu goz etkinlestirildiginde, ilgili gdsterge yanacak ve glic yanip stnecektir; kaydiriciyi
kullanarak ayarlayin.
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Esnek gozii devre disi birakmak icin:
Esnek gbzl devre disi birakmak icin ayni islemi tekrarlayin. Esnek gbz gosterge i1sig1 sonecektir.

Cocuk kilidi fonksiyonu

- Bu fonksiyon, istem disi kullanimi dnlemek icin dokunmatik simgeleri kilitlemenizi saglar
(6rn. cocuklarin yanlistikla pisirme gézlerini agmasi).

- Cocuk kilidini etkinlestirdiginizde, «Acma/Kapama» dokunmatik simgesi (ON70FF) ve
«Cocuk Kilidi» islevinin kendisi haric tim dokunmatik simgeler devre disi birakilacaktir.

Dokunmatik simgeleri kilitlemek:
“Cocuk Kilidi" fonksiyonu icin dokunmatik simgeye basin ve yaklasik 3 saniye basili tutun.
Zamanlayici ekrani "Lo" gésterecek ve fonksiyon etkinlestirilecektir.

Dokunmatik simgelerin kilidini agma:

1. induksiyonlu ocagin acik oldugundan emin olun.

2. “Cocuk Kilidi" fonksiyonu icin dokunmatik simgeye basin ve yaklasik 3 saniye basili tutun.
Ocak bip sesi cikaracak ve "Lo" zamanlayici ekranindan kaybolacaktir.

3. indiiksiyonlu ocak lizerindeki tiim dokunmatik simgeler tekrar kullanilabilir olacaktir.

Acil durumlarda induksiyonlu ocagi "“ON/OFF" dokunmatik simgesi ile kapatabilirsiniz.

NOT: indiiksiyonlu ocag “Cocuk Kilidi” fonksiyonunu devre disi birakmadan kapatirsaniz, tekrar
actiginizda dokunmatik simgeler kilitli kalmaya devam edecektir.

Baslat/Duraklat” (Durdur&Git)islevi

“Baslat/Duraklat” fonksiyonu pisirme gozlerinin calismasini durdurmanizi saglar. "Baslat/
Duraklat” dokunmatik simgesine tekrar basarsaniz pisirme devam eder ve ocak o6nceki
ayarlarla calismaya devam eder.

1. Baslat/Duraklat” islevini etkinlestirme:

“Baslat/Duraklat" dokunmatik simgesine basin, etkinlestirilen pisirme gézlerinin ekranlarinda
“P" gosterilir. Tum ayarlar duraklatilacak ve ocak calismayi durduracaktir.

2. Baslat/Duraklat” islevini devre disi birakma:

Pisirmeye devam etmek icin baslat/duraklat simgesine tekrar basin. indiiksiyonlu ocak daha
sonra Onceki ayarlarla calismaya devam edecek ve “P" tlim ekranlardan kaybolacaktir.
“Baslat/Duraklat” fonksiyonu etkinlestirildiginde, * ON/OFF" ve “Baslat/Duraklat” dokunmatik
simgeleri harig tim dokunmatik simgeler kilitlenir.

NOT: “Baslat/Duraklat” fonksiyonu 10 dakikadan uzun stire etkin kalirsa ocak otomatik olarak
kapanacaktir.
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Zamanlayici kullanimi.

Bu ocak iki farkli zaman kontrol secenegine sahiptir:

- Dakika ibresi: Bu durumda, ocak sizi geri sayimin bittigi konusunda uyarir, ancak hicbir
pisirme gozl kapatilmaz.

- Zamanlayici- Bu durumda, se¢cmis oldugunuz pisirme gozleri kapatilacaktir.

Hem zamanlayici hem de dakika hatirlatici 99 dakikaya kadar programlanabilir.

Dakika ibresi ayari

Bir pisirme gozii secilmemisse:

- "Zamanlayicl" dokunmatik simgesine basin, ekranda gosterilen deger yanip sénecektir.

- "Zamanlayicl" dokunmatik simgesine tekrar basin, ekranda gosterilen rakamin degeri
yanip sonecektir. Ardindan kaydiriciyi kullanarak rakam suresini ayarlayin.

- "Zamanlayici" dokunmatik simgesine tekrar basin, bu kez ekranda gosterilen onlu rakam
yanip sonecektir. Ardindan kaydiriciyr kullanarak onlar basamaginin zamanini ayarlayin.

NOT: “Zamanlayicl” dokunmatik simgesine bir kez basmak birim degerini degistirmenizi saglar;
iki kez basmak onluk degeri degistirmenizi saglar; liclincl kez basmak ayari onaylar ve bu
sekilde devam eder.

- Ayarionayladiginizda geri sayim baslayacaktir. Kalan déngl slresi ekranda gosterilecektir.

- Gerisayim bittiginde, ocak 30 saniye boyunca bip sesi cikaracak ve zamanlayici ekrani *- -
gosterecektir.

- Bip sesini durdurmak icin herhangi bir dokunmatik simgeye basabilirsiniz.

Zamanlayiciyi ayarlari

1. Zamanlayicly ayarlamak istediginiz pisirme bélmesinin dokunmatik simgesine basin.

2. "Zamanlayicl” dokunmatik simgesine basin, ekranda gosterilen deger yanip sonecektir.

3. 0zaman zamanlayiciy ayarla:

- “Zamanlayicl" dokunmatik simgesine basin, ekranda gésterilen rakamin degeri yanip
sonecektir. Ardindan kaydiriciyr kullanarak rakam stresini ayarlayin.

- "Zamanlayici" dokunmatik simgesine tekrar basin, bu kez ekranda gosterilen onlu rakam
yanip sonecektir. Ardindan kaydiriciyr kullanarak onlar basamaginin zamanini ayarlayin.

NOT: “Zamanlayicl” dokunmatik simgesine bir kez basmak birim degerini degistirmenizi saglar;
iki kez basmak onluk degeri degistirmenizi saglar; liclincl kez basmak ayari onaylar ve bu

sekilde devam eder.

- Saati ayarlayip onayladiginizda, geri sayim hemen baslayacaktir. Kalan dongl suresi
ekranda gosterilecektir.

NOT: Zamanlayicinin ayarlandigi pisirme gozerinde, glic seviyesi gdstergesinin yaninda kirmizi
bir nokta goriinecektir. Her bir pisirme gozu kalan stiresini goriintlilemek icin istediginiz pisirme
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g6zUnu secmeniz yeterlidir.

NOT: Zamanlayiciyi birden fazla pisirme gozline ayarlarken, zamanlayici ekrani en dislk stire
degerini gbsterecektir. ilgili pisirme gézii noktasi yanip sénecektir.

- Geri sayim sona erdiginde ilgili pisirme gdzl otomatik olarak kapanir.

NOT: Varsayilan zamanlayici ayari 30 dakikadir.

NOT: Zamanlayici ayarlandiktan sonra, ilgili ekranda gosterilen deger 5 saniye boyunca yanip
sonecek ve ardindan yanip sénmeyi durdurarak ayari onaylayacaktir.

NOT: Dakika ibaresini ve zamanlayiclyr ayni anda etkinlestirebilirsiniz. Eger dyleyse, ekranda
daha distkzaman degeri gbsterilecektir. Eger bu deger dakika sayacinin degeriyse, zamanlayici
ekranindaki kirmizi nokta yanip sonecektir. Aksi takdirde, ilgili pisirme gdzinin ekranindaki
kirmizi nokta yanip séner.

NOT: Ayarlanan zamanlayici degeri ekranda gosteriliyorsa, zamanlayicinin ayarlanan degerini
goruntilemek icin “Zamanlayicl” dokunmatik simgesine basabilirsiniz.

Kiiciik pisirme gereclerinin tespiti

Pisirme gézlerinden birinin ekraninda """ semboli yanip sénerse, asagidaki durumlar meydana

gelebilir:

- Pisirme gerecini dogru pisirme gézine diizglin yerlestirilmemis.

- Kullandiginiz pisirme gerecleri indiiksiyonlu ocak icin uygun degildir.

- Secilen pisirme gereci cok kiiclik veya pisirme gozlnin ortasinda degil.

NOT:

1. Pisirme gbziine uygun bir pisirme gereci yerlestirmezseniz, 1si tiretilmez.

2. Bir pisirme goziine herhangi bir pisirme gereci yerlestirilmezse ekran 2 dakika sonra
otomatik olarak kapanacaktir.

3. Ocagin Uzerine uygun olmayan boyutta veya manyetik olmayan bir gerec (6rn. aliminyum)
veya baska bir kiicik nesne (6rn. bicak, catal, anahtar) koyarsaniz, ilgili pisirme gozi 1
dakika sonra kapanacaktir.

Kalinti 1s1 gostergesi
ONEMLI:
& Sicak ylzeylerde 6zellikle dikkatli olun.
Yanma tehlikesi
- Ocak belirli bir stre kullanildiginda, calistiktan sonra artik sty muhafaza edecektir.

- Bu durumda, ilgili pisirme goézi ekraninda dikkatli olmaniz icin sizi uyarmak lzere “H"
gosterilir.
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- Artik 1s1 ayni zamanda bir enerji tasarrufu fonksiyonu olarak da kullanilabilir: bir tavayi
sicak tutmak istiyorsaniz, hala sicak olan pisirme gozunu kullanin.

Otomatik kapanma

indiiksiyonlu ocak otomatik emniyet kapatma fonksiyonuna sahiptir. Bu, bir pisirme gozinii
kapatmay! unuttugunuzda etkinlestirilir. Varsayilan otomatik kapanma sureleri asagidaki
tabloda gosterilmektedir:

glic seviyesi 1 2 3 4 5 6 7 8

Varsayilan calisma suresi (saat) 8 8 8 4 4 4 2 2

Asiriisinma karsiti koruma sistemi.
Bu ocak, sicakligi kontrol etmek icin bir sensér ile donatilmistir. Asirt iIsinma durumunda,
arizalari veya kazalari 6nlemek icin otomatik olarak kapanacaktir.

Dékilmelere karsi koruma

Bu ocak, kontrol panelini etkileyen bir dokilme oldugunda otomatik olarak kapatan bir glivenlik
sistemine sahiptir. Kontrol paneli kurutulmadigi strece, “ON/OFF" dokunmatik simgesi ve
“Cocuk Kilidi" fonksiyonu haric tim dokunmatik kontroller calismayi durduracaktir.

Dikkat:
Kalp pili olan kisiler bu indlksiyon ocagini kullanmadan ¢nce doktorlarina danismalidir.

Yemek pisirmek icin dneriler

Kizartma yaparken dikkatli olun, ciinkii yag cok cabuk isinir, 6zellikle de Booster fonksiyonunu
kullaniyorsaniz. Asiri yiksek sicakliklarda yag ve artik yag yanarak ciddi bir yangin tehlikesi
olusturabilir.

Oneriler

- Yiyecekler kaynamaya basladiginda glicli azaltin.

- Kapak kullanimi pisirme suresini kisaltacak ve isiyi tutarak eneriji tasarrufu saglayacaktir.
Pisirme slresini kisaltmak icin sivi veya yag miktarini azaltin.

- Pisirmeye yliksek ayarda baslayin ve yiyecek isindikca ayari distrin.

Kaynatma ve piring pisirme

- Kaynatmaislemi kaynama noktasinin altinda, yaklasik 85°C'de gerceklesir. Yiyeceklerifazla
pisirmeden lezzetlerini arttirdig icin bazi corba ve gliveclerin hazirlanmasi icin uygundur.
Ayrica un ile koyulastirilmis yumurta bazli soslari pisirmek icin de kullanitmalidir.

- Baaz tarifler, yemegin 6nerilen slirede diizglin pismesi icin minimumdan daha yliksek bir
ayar gerektirebilir.
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7-8 - Soteleme

Sulu ve lezzetli biftekler pisirmek icin: - Makarna pisirme
1. Pisirmeden once eti yaklasik 20 dakika oda sicakliginda bekletin.
2. Kalin tabanli bir tavayi énceden isitin. - Soteleme
3. Filetolarin her iki tarafina da firca ile yag sirtin. Kizgin tavaya az miktarda yag gezdirin ve - Kizartma:

etleri atin. - Corba kaynama noktasi.
4. Pisirme sirasinda biftegi sadece bir kez cevirin. Tam pisirme suresi filetonun kalinligina ve - Sukaynatma:

damak tadiniza bagli olacaktir. Streler her bir taraf icin 2 ila 8 dakika arasinda degisebilir.

Pisme derecesini élcmek icin filetoyu bastirin; fileto ne kadar sert olursa o kadar pismis 5. TEMIiZLiK VE BAKIM

demektir.
5. Biftegi servis etmeden 6nce yumusamasi icin sicak bir tabakta birkag dakika dinlendirin. Temizlik ve bakim

Sotelenmis (tavada kizartilmis)

Onemli: Herhangi bir temizlik veya bakim islemi yapmadan &nce ocagin elektrik baglantisini
kesin ve tamamen sogudugundan emin olun.

1. Ocakla uyumlu diiz tabanli bir wok veya blyUk bir kizartma tavasi secin.
2. Tum malzemeler hazir olsun. Sote cabuk olur. Bliylk miktarlarda yemek hazirlarken, daha Ocak temizligi

klcuk partiler halinde pisirin. - Doékulme meydana gelmisse, miimkiin olan en kisa stirede temizleyin. Temizlemeden 6nce
3. Kizartma tavasini kisa bir stire dnceden isitin ve iki yemek kasigi yag ekleyin. her zaman ocagin tamamen sogudugundan emin olun.
4. Once eti pisirin, bir kenara koyun ve sicak tutun. - Yumusak bir bez veya mutfak kagidi kullanin. Dékuintl kurumussa, 6zel bir temizlik Grind
5. Sebzeleri soteleyin. Sicakken, ancak hala gevrekken, pisirme gozlint daha disuk bir ayara kullanmaniz gerekecektir.

getirin, eti tavaya geri koyun ve bir sos ekleyin.

Ocaga zarar verebileceginden asindirici temizlik Grlnleri kullanmayin.

6. Isinmasiicin malzemeleri hafifce karistirin.
7. Hemen servis edin. Sekerli gidalarin dokiilmesinden ve erimis plastikten kaynaklanan hasar

- Cam ytlizeyde kalici hasari 6nlemek icin sicak maddeleri cikarirken 6zellikle dikkatli
Giic seviyesi ayarlama olunmalidir.

Asagidaki ayarlar sadece gosterge niteligindedir. Tam ayar, pisirme gerecleri ve pisirdiginiz - Sekerli gidalarin (6rn. joleler, sekerler, suruplar) veya erimis plastiklerin dokilmesi tabak

miktar gibi cesitli faktdrlere bagli olacaktir. Size en uygun ayarlari bulmak icin ocagi test edin. ylzeyine zarar verebilir. Sicak yemek lekelerini temizlerken dikkatli olun.

Glc seviyesi Kullanim
ayarlama
1-2 - Az miktarda yiyecegi hafifce isitin.

- Cikolata, tereyagi ve cabuk pisen yiyeceklerin eritilmesi
- Kisik ateste pisirme
- Kademeliisitma

3-4 - Isitma:
- Yuksek ateste pisirme
- Piring pisirme

5-6 - Krepyap.
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Tavsiye ve dneriler

Kir Temizlik NOTLAR
Cam Uzerindeki 1. Gig kaynagl baglantisini kesin. Ocak kapatildiginda, ylzeyin
olagan kirler (parmak | 2. Cam hala ilikken (ancak sicak sicak olduguna dair bir uyari
izleri, isaretler, degilken) bir ocak temizleyicisi olmayacaktir, ancak bu sicak
yemek lekeleri, vb.). kullanin. olmadigr anlamina gelmez.
3. (ihazi durulayin ve cami temiz Ozel dikkat gdsterin.
bir bez veya kagit havlu ile - Asindirici bezler, bazi
kurulayin. naylon ovma slingerleri
4. indiksiyonlu ocagi acin. ve glcll temizlik Grinleri

cami cizebilir. Temizleyici
veya ovucunuzun uygun
olup olmadigini kontrol
etmek icin her zaman
etiketi okuyun.

- Temizlik kalintilarini asla

ocak Uzerinde birakmayin:

cam lekelenebilir.

Sekerli trtinlerin cam
lizerine dokilmesi.

Bir spatula veya ocak gozlerine
uygun bir kaziyici ile hemen cikarin,
ancak pisirme alanindaki sicak
ylUzeylere dikkat edin:

1.
2.

Guc kaynagi baglantisini kesin.
Kaziyiciyr 30°lik bir aciyla tutun
ve kiri ocagin soguk bir yerine
surukleyin.

Dokulenleri bir bez veya kagit
havlu ile silin.

Erimis sekerli gida lekelerini
mumkin olan en kisa stlirede
cikarin. Ocak lizerinde
sogumaya birakilirsa,
cikarilmasi zor olabilir ve
hatta ylzeye kalici olarak
zarar verebilir.

Kesik tehlikesi: Guivenlik
kapagi geri cekildiginde,
slyiricinin bicagi bir jilet gibi
keskin olabilir. Cok dikkatli
kullanin ve her zaman guivenli
bir sekilde ve cocuklarin
ulasamayacag yerlerde
saklayin.
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Dokunmatik
kontrollere dokiintl

Guc kaynagi baglantisini kesin.
Dékilenleri temizleyin.
Dokunmatik simgeleri temiz,

nemli bir siinger veya bezle silin.

Bolgeyi mutfak kagidi ile
tamamen kurulayin.
indiiksiyonlu ocagr acin.

Ocak bip sesi cikarip
kapanabilir ve dokunmatik
simgeler islaksa
calismayabilir. Asegurese de
secar los iconos tactiles antes
de volver a encender la placa
de induccién.

6. SORUN GiDERME

1. Ocaga elektrik saglanmiyor:

- Elektrik kesintisi olup olmadigini kontrol edin.
- Ocagin elektrige diizglin baglanip baglanmadigini kontrol edin.
- Zamanlayici geri sayimi bitti.
- Maksimum pisirme suresi asildigi icin otomatik kapanma fonksiyonu etkinlestirildi.
- Dokilme korumasi etkinlestirildi.

2. Dokunmatik simgeler calismiyor:

- "CocukKilidi" fonksiyonu etkinlestirildi.

- Dokilme korumasi etkinlestirildi.

- Dugmelerin tzerinde hafif bir su tabakasi olabilir veya digmelere basmak icin parmak
ucunuzu kullaniyor olabilirsiniz. Dokunmatik kontrol ylizeyinin kuru oldugundan emin olun
ve digmelere basarken parmak ucunuzu kullanin.

3. Pisirme islemi tamamlandiginda, kullanilan pisirme gozii icin ekranda “H" sembolii

goriintilenir.

Bu normal Ocak, ylzeyin hala sicak oldugu konusunda sizi uyariyor. Bu sembol, ylizey
dokunulabilecek kadar soguyana kadar gériinmeye devam edecektir.

4. Ocak kapatildiktan sonra fan bir siire daha calismaya devam edecektir.
Bu normaldir, islevi plakay! sogutmaktir.

5. Bazi gerecler isinirken garip sesler cikarabilir.

Bu normaldir, indliksiyon bobinlerinin calisirken cikardigi sestir.

6. Cam cizilmis.

- Uygun olmayan pisirme gerecleri kullanilmis.
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- Uygun olmayan ve asindirici ovma slingerleri veya temizlik trtnleri kullanitmis.

7. Ocak iizerindeki direnc calisma sirasinda doniisiimlii olarak acilir ve kapanir:

Bu durum tim ocaklarda goérulur.

- En yuksek glic seviyesini sectiyseniz, rezistans belirli bir stire acik kalacak ve ardindan
donusimli olarak acilip kapanacaktir.

- Daha dusuk bir glic seviyesi sectiyseniz, rezistans baslangictan itibaren dénlsimli olarak
acilip kapanacaktir.

8. Pisirme giicii géstergesi yaniyor, ancak isitma baslamiyor:
- Indilksiyonlu ocagin sicakligl yiiksek.

- Fanarizal.

- Dinamo hasar gérmls

Besleme gerilimi: 220-240 V~ veya 380-415V 3N~, 50-60 Hz
Kurulu elektrik giict: 6600 W

Uriin ebatlart: 590x520x56 mm
Ankastre boyutlar: 555x495 mm

Pisirme gozli veya alani basina kg basina hesaplanan enerji tuketimi (EC

189,2/193,7/188,6 Wh/Kg

indiiksiyonlu ocagin kg basina hesaplanan eneriji tiiketimi (EC,.):190,5 Wh/kg

TURKCE

elektrikli p\glrme)'

Pisirme Pisirme Pisirme Su miktari m Test enerji Kg su basina
gozleri gozlicapi/ | gereclerinin w® tuketimi €, test enerji
(alanlar) | alani (mm) cap! (mm) (Wh) tiketimi (Wh/

Kg)
On (B) 180 180 1500 290,5 189,2
Ortalama 280 300 4240 799,5 1937
©
Arka (A) 160 180 1500 2838 188,6

Hata kodlari
Bir anormallik meydana gelirse, induksiyon ocagi ilgili hata kodlarini girecektir:
Hata kodu Muhtemel nedenler Cozim
E1/€E2 Anormal besleme voltajl. Guc kaynagini kontrol edin
Guc kaynaginin normal oldugundan emin
olduktan sonra ocagi yeniden baglayin.
E3 IGBT transistor sensor sicakligi cok | Kullandiginiz gere¢ bos olamaz, icinde bir
ylksek. miktar sivi veya yiyecek bulunmalidir.
E5 IGBT sensor sicakligr cok ylksek. Litfen yeniden baslatin
indiiksiyonlu ocak soguyor.

Referans: EU01_100204

Uriin: Bolero Squad 13001 Flex

Pisirme bolmeleri: 3 bélme (veya bir Flex bolgesi)

Besleme gerilimi: 220-240 V~ veya 380-415V 3N~, 50-60 Hz
Kurulu elektrik giict: 6600 W

Burada listelenmeyen baska bir hata kodu alirsaniz, ocagi kapatin ve Cecotec Teknik Destek ile
iletisime gecin.

NOT:

- Bu talimatlar nitelikli teknisyenlere yoneliktir, gerekli egitim ve bilgiye sahip degilseniz
bunlari uygulamaya calismayin, clinkl yanlis bir onarimdan kaynaklanan herhangi bir
hasar garantiyi gecersiz kilacaktir.

- Tehlikeyi ve indiksiyonlu ocagin hasar gérmesini dnlemek icin lniteyi kendi basiniza
stkmeye calismayin.

7. TEKNIK BILGILER
Referans: EU01_100203
Uriin: Bolero Squad 13001
Pisirme gozleri: 3 gbz
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Uriin ebatlari: 590x520x56 mm
Ankastre boyutlar: 555x495 mm
Dairesel olmayan pisirme gdzu boyutu: 400*190 mm

Pisirme gbzi veya alani basina kg basina hesaplanan enerji tiketimi (EC

191,2/196,8/196,2/188,6 Wh/Kg

indiiksiyonlu ocagin kg basina hesaplanan enerji tiiketimi (EC

,):1932 Wh/kg

elektrikli p\girme)

Pisirme Pisirme Pisirme Su miktarim Test enerji Kg su basina
gozleri gbzlcapi / | gereclerinin w@® tiketimi €, test enerji
(alantar)) | alani (mm) capi (mm) (Wh) tiketimi
(Wh/Kg)
Solarka 180 180 1500 286,7 191,2
D)
Orta sol - 210 2050 403,5 196,8
(B)
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Onsol (O) 180 150 1030 2021 196,2
Sag (D) 280 300 4240 799,5 188,6
Referans: EU01_100205
Uriin: Bolero Squad | 4001 Flex
Pisirme bolmeleri: 3 bélme (veya bir Flex bolgesi)
Besleme gerilimi: 220-240 V~ veya 380-415V 3N~, 50-60 Hz
Kurulu elektrik gticti: 7200 W
Uriin ebatlan: 590x520x56 mm
Ankastre boyutlar: 555x495 mm
Dairesel olmayan pisirme goézu boyutu: 380*180 mm / 380*180 mm
Pisirme gozu veya alani basina kg basina hesaplanan enerji tuketimi (EC ):191,2/196,

8/196,2/193,7/196,8/187,9 Wh/Kg

indiksiyonlu ocagin kg basina hesaplanan enerji tiiketimi (EC,.):193,8 Wh/kg

elektrikli cooking

Pisirme Pisirme Pisirme Su miktarim Test enerji Kg su basina
gozleri gozl capi / | gereclerinin w® thketimi € test enerji
(alanlar)) | alani (mm) capt (mm) (Wh) tiketimi
(Wh/Kg)
Solarka 180 180 1500 286,7 191,2
Q)
Orta sol - 210 2050 4035 196,8
(B
On sol () 180 150 1030 2027 196,2
Sag arka 180 180 1500 290,5 1937
(D)
Orta sag - 210 2050 403,5 196,8
(€)
Onsag (F) 180 150 1030 1935 1879

Uriin kalitesini artirmak icin teknik ézellikler 6nceden haber verilmeksizin degistirilebilir.
Cinvde Uretildi | ispanyarda Tasarlandi
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8. ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK EKIPMANLARIN GERi DONUSUMU

atiklardan ayri olarak atilmasi gerektigini belirtir. Bu trin kullanim émrindn

sonuna ulastiginda, pilleri/akimulatérleri cikarmali ve vyerel vyetkililer
_ tarafindan belirlenen bir toplama noktasina gotlirmelisiniz.

Elektrikli ve elektronik ekipmanlarin ve/veya pillerin uygun sekilde nasil

imha edilecegineiliskin ayrintili bilgi icin tiketiciler yerel yetkililerle iletisime

j ; Bu sembol, ylrurliukteki yonetmeliklere gore Urlinlin ve/veya bataryanin evsel

gecmelidir.
Yukaridaki y6nergelere uyulmasi cevrenin korunmasina yardimci olacaktir.

9. GARANTI VE TEKNiK SERVIS

Cecotec, Urlnlin teslimati sirasinda mevcut olan herhangi bir uygunsuzluktan dolayi son
kullaniciya veya tiketiciye karsi yirdrlikteki yonetmelikler tarafindan belirlenen sartlar,
kosullar ve sureler kapsaminda sorumlu olacaktir.

Onarimlarin nitelikli personel tarafindan yapilmasi tavsiye edilir.

Uriinle ilgili bir sorun tespit ederseniz veya herhangi bir sorunuz varsa, liitfen +34 96 32107 28
numarali telefondan resmi Cecotec Teknik Destek Servisi ile iletisime gecin.

10. TELIF HAKLARI
Bu kilavuzdaki metinlerin fikri mulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, S.L'ye aittir. Bu
yayinin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, S.L'nin dnceden izni olmadan kismen veya tamamen

cogaltilamaz, bir erisim sisteminde saklanamaz, herhangi bir yolla (elektronik, mekanik,
fotokopi, kayit veya benzeri) iletilemez veya dagitilamaz.
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1. MEPH KAI EEAPTHMATA

MovTéAo: EU01_100205_Bolero Squad | 4001 Flex

EAAHNIKA

MovTtéAo: EU01_100203_Bolero Squad | 3001 Eik.5
1. Zwvn payeipépatog 1300/1500 W
Eik.1 2. Euéhiktn dwvn payeipépatog 3000/3600 W (Flex Zone)
1. Zwvn payeipépatog 1300/1500 W 3. Zwvn payeipépatog 1900/2200 W
2. Zwvn yayeipépatog 1900/2200 W 4. MMivakag eAéyxou
3. Zwvn payeipéuarog 2300/3000 W 5. Zwvn payeipéuarog 1300/1500 W
4. TudNivn TTAGKa 6. EUéAIKTn dwvn payeipépatog 3000/3600 W (Flex Zone)
5. Tivakag eAéyxou 7. TudAivn TTAGka
8. Zwvn payeipéuatog 1900/2200 W

Eik. 2 (Mivakag eAéyyou)

1. Eikovidio agig mAOYAG JWVNg HayEIPEUATOC Eik. 6 (Mivakag eAéyxou)
2. Eikovidlo agig Tng Aermoupyiag “Booster” 1. Eikovidio agrig emAoyng {wvng HayeipEpaTog
3. Eikovidio agri¢ “Evapéng/Matong” 2. Eikovidio agrig TG Aeitoupyiag “Booster”
4. Eikovidlo a@rg “XpovodiokdTrTn” 3. Eikovidio agnig “Evapgng/Mavong”
5. Zupduevog éAeyXog eTTITTéSoU “loxuc/Xpdvog” 4. Eikovidio agrig “XpovodiakoTTn”
6. Eikovidio agng “KAeidwpa yia Traidid” 5. Eikovidio agrig g apioTepnig euéNIKTNG Guvng (Flex Zone)
7. Eikovidio agnc “Evepyotroinong/Atevepyotroinong” (ON/OFF) 6. ZupoOuevog £Aeyxog emmiTedou “loxug/Xpovog”

7. Eikovidio agng Tng de&1ag euéAiktng dwvng (Flex Zone)

8. Eikovidio agng “KAeidwpa yia TTaidid”
MovTého: EU01_100204_Bolero Squad | 3001 Flex 9. Eikovidio agng “Evepyotroinang/Amevepyotroinang” (ON/OFF)
Eik.3 >HMEIQZH:
1. Zvn paysipégatog 1300/1500 W Ta arreikoviopaTa oTo TTapoV eyXEIPIDIO gival TXNUATIKEG AVATIOPACTACEIG KAI EVOEXETAI VA PNV
2. Zwvn payeipépatog 1900/2200 W QVTIOTOIXOUV aKPIBWG OTO TTPOIGY.
3. EuéAiktn qwvn payeipépatog 3000/3600 W (Flex Zone)
4. Zwvn payeipéuatog 2300/3000 W
5. Tudhivn TTAGKa 2. MPIN ANO TH XPHZH
6. [Mivakag eAéyyou

- Autn 1o TTpOoidV diaBéTel cuokeuaaia oxedlaopévn yia TNV TTPOCTACIA TNG KATA TN METAPOPA.
Eik. 4 (Mivakag eAéyxou) BydATte TNV ouoKeury OTTO TO KOUTI TNG Kal 0QAIPECTE OAO TO TTPOCTOTEUTIKO UAIKO Tng
1. Eikovidio agprig emAOYyAG Wvng PaYEIPEPATOG guokeuaoiag. MTTopeiTe va ammoBnkeUoETE TO KOUTI Kal TIG GAAEG CUOKEUOTIEG OE ATPAAEG
2. Eikovidio agrg Tng Aeitoupyiag “Booster” MEPOG yIa va atro@UYETE {nNUIEG OTNV OKOUTIA POUTTOT €GV XPEIOOTEI VO TN HETAPEPETE OTO
3. Eikovidio agng “Evapéng/Mavong” HEAAOV. EQv eTIBUpEITE va TTETAEETE TNV APXIKA CUOKEUACIa, BERaIWOEITE OTI AVAKUKAWVETE
4. Eixovidio a@ng “XpovodiokdTTn” 6A\a TA KOUUATIO CWOTAL.
5. Eikovidio agng emAoyng euéAIkTng {uvng (Flex Zone) - BeBaiwBeite 611 dAa Ta pépn kal Ta egaptApata TepIAapBdavovtal kal BpiokovTal o€ KaAn
6. 2upouevog éleyxog emmirédou “loxug/Xpdvog” katdaTtaon. Edv éxeTe EPWTNCTEIG, ETTIKOIVWVAOTE UE TO ETTICNHO KEVTPO £5UTTNPETNONG TNG
7. Eikovidio agng “KAgidwpa yia TTaidid” Cecotec.
8. Eikovidio agng “Evepyotroinong/Amrevepyotroinong” (ON/OFF)
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Mepiexépeva TOou KOUTIOU

- Emaywyikég eorieg.

- Odnyieg xpriong.

- ®Ad&vra ateyavotoinang.

- Kit otepéwong: otnpiypata kai Bideg (avaAoya pe To HovTEAO TNG TTAGKAG)

3. EFKATAXTAZH

Mpiv a1ré TNV eykaTtdoTOaon TNG €0TiAG

- BeBaiwBeite 611 0 TTAYKOG £pyaaiag 61Tou TTPOKEITAI va TOTTOBETNOEI N eaTia eival emiTedog,
TTANPOI TIG OTTAITAOEIG XWPOU Kal Eival KATAOKEUATPEVOG OTTO UAIKO aVOEKTIKO 0Tn BepudTnTa
Kal JOVWUEVO.

- Edv n eoTia eykaBioTatal mévw atmd @oupvo, o oUpvog TIPETTEl va SIABETEl EVOWUATWHEVO
avepioThpa Yogng.

- H gykardoTaon TPETTEl va CUPMOPQWVETAI PE OAEG TIG ATTAITAOEIG QOQAAEIAG KAl TOUG
I0XUOVTEG KAVOVEG KOl KAVOVIOUOUG.

- Hkupia koAwdiwon eival epodlacuévn ge KATAAANAO SIAKOTITN ATTOUOVWONG TTOU ETTITPETTEL
TNV TARPN ammoolvdean aTd To SiKTUO, 0 OTT0I0G £XEl EyKATACGTABOET KOl TOTTOBETNOEI TUPPWVA
ME TOUG TOTTIKOUG KAVOVEG KAl KAVOVIOUOUG KOAWDIwoNG.

- O JI0KATITNG aTTONOVWONG TTPETTEI VA Eival EYKEKPIPEVOU HOVTEAOU Kal VO TTAPEXE] DIOXWPITHO
ema@wyv 3 mm og 6Aoug Toug TTOAoug (| o€ GAoug Toug evepyoUug aywyoug [@daan] €av ol
TOTTIKOi KOVOVIOHOi KGAWSIWGONG ETMITPETTOUV AUTH T SIAPOPOTTOINGN TWV OTTAITTEWV).

- XZg TIEPITITWON QU@IBOAIAG OXETIKA PE TNV EYKATAOTAOT), OUUBOUAEUTEITE TIG TOTTIKEG OPXEG
KalI TOUG 10XUOVTEG KAVOVIGUOUG.

- XpnOIYOTIOINGTE PIVIpiIoPATA aVOEKTIKG aTn BeppdTnTa, TToU KaBapifovtal eUKoAa (OTTWG
KEPAUIKA TTAKIBIO) OTOUG TOiXOUG TTou TTEPIBAAAOUV TNV £OTia.

MNpoooxn:

- ZuvIoTdTal n eyKaTaoTaon TNG TTAGKAG va yiveTal atrod eCEIBIKEUPEVO TTIPOOWTTIKO 1 TEXVIKOUG.
Agv TTPETTEl VO KAVETE TNV €yKatdoTacn pévol oag.

- Mnv gykaBioTdTe TNV €TTAyWYIKA €0Tia atreuBeiag TTadvw atd TTAUVTApIo TdTWY, Yuyeio,
KOTAWUKTN, TTAUVTAPIO poUXwV f OTEYVWTNPIO pouxwy, KaBwg n uypacia pTropei va
TTpokaAéoel BAARN oTa NAEKTPOVIKA OTOIXEIO TNG EOTIAG.

- O eTTaywyIKEG €OTIEG TTPETTEI VA EYKATOOTOBOUV PE TETOIO TPOTIO WOTE VA £Ea0@aAifeTal
KaAUTEPN akTivoBoAia BepudTNTAG yia KAAUTEPA ATTOTEAECATA.

- O T0iX0G Kal N TEPIOXA TIAVW OTTO TNV ETIQAVEID EPYOTiag TIPETTEl va QVTEXOUV GTn
BepuodTnTa.

- Ta va ammoguyete TUXOV {nNUIEG Kal va SIACQAANICETE TN CWAOTH OTEPEWON, CUVIOTOUPE VO
OQPAYIOETE TNV TTAGKO XPNOIYOTIOIWVTAG €va TTaPEPRUOUO oUVOEONG 1| BEPUOAVOEKTIKA
KOAAQ.

- Aev TTPETTEl VO XPNOIYOTIOIEITAI ATPHOKABAPIOTAG.
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>HMANTIKO:

H eykatdotaon kai n oUvdeon TNG OUOKEUNG TTPETTEI VO GUUMOPPWVETAI PE TOUG IOXUOVTEG
KQVOVIOUOUG.

A@oU aTrooUCKEUATETE TN GUCKEUR, EAEYETE TNV yia opaTég {nuIES. EGv €xel uTrooTei {nuId Katd
TN METAPOPE, PNV TO XPNOIUOTIOINCETE. ETTIKOIVWVAOTE PE TO €TTIONUO KEVTPO £EUTTNPETNONG TNG
Cecotec.

- Kowrte Tov TTdyko £pyaaiag oTo onueio TTou TTPOKEITAl va TOTToBeTNOEI N €0Tia CUPQWVA e
TIG 1a0TACEIG TTOU SivovTal OTOV TTAPAKATW TTIVAKA KOI OTNV EIKOVA 7.

MovTéAho L(mm) | W (mm) |H(mm) D A (mm) | B (mm) X (mm)
(mm)

loxuel yia 6Aa Ta 590 520 56 52 555+5 | 495+5 EAGxioTO

MOVTEAQ: -0 -0 50

EU01_100203
EU01_100204
EU01_100205

Ymopvnua Eikéva 7:
1.  ®Aavrda oTeyavotroinong

- TNa Tnv eykar@aTtacn Kai Tn Xpron, TTPETTEl va a@AveTal £va eAAXIOTO Keve 5 cm yUpw atrd
TNV ot

- BeBaiwBeite 611 TO TMaY0G TOU TTAYKOU gpyaciag eival TouAdyiotov 30 mm. EmAECTE évav
TIAyKo epyaagiag pe UAIKO avBekTikd oTn BepudTnTa Kal ovwuévo (To EUAO Kal TTapduoIa
IVWON A UYPOOKOTTIKA UNIKG dev TTPETTEI VA XpNOIMOTToIoUVTAl WG UAIKOG TTAyKou epyaaiag,
€KTOG Qv gival BEPVIKWPEVA) YIO VO ATTOQUYETE TNV NAEKTPOTTANEia A TNV TTAPAPOPPWON TTOU
TTPOKaAEgiTal atrd Tn BeppIkA akTivoBoAia TG £0TiaG.

Znueiwon:
H améoTaon aocpaleiag HETAEU TwV TTAEUPWY TNG £0TIOG KOl TWV ECWTEPIKWY ETTIQPAVEIWV TOU

TTayKoU epyaciag TTPETTEl va gival TOUAAxIoTov 3 mm.

& - BeBaiwBeite 611 n eoTia agpideTal ETTOPKWG Kal OTI N €i0000¢ Kal n £€£050¢ Tou agpa dev
gival epayuéveg. BeBaiwBeite 0TI n eTaywyikA €0Tia AeIToupyei CwWOTA.
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>HMEIQZH: H aréoTaon ac@alAeiag ueTagl TnG ETTAYWYIKAG €0TIAG KA TOU ATTOPPOPNTAPA TIAVW
até auThv TTPETTEN va gival oUP@WVN PE TIG CUCTACEIG TOU KOTAOKEUAOTH TOU ATTOPPO®NTHPA.
Edv dev uttdpyouv odnyieg, TTpETel va Thpeital EAdyioTn amméoTacn 760 mm (Eik. 8).

A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 mm EAdxioto 50 mm EAdyioto 20 mm Eicaywyn ‘E€0d0G aépa 5
agpa mm

EykardoTaon Tng @AdvT{ag oTEYavotroinong
Mpiv ammd TNV TOTTOBETNON TNG ETTAYWYIKAG €0TIAG OTO AVOIYUO TNG €0TIOG, TOTTOBETAOTE TNV
@AGVT{a OTEYAVOTTOINONG TTOU TIAPEXETAI E TN CUOKEUR OTNV KATW TTAEUPA TNG €0TIAG.

Mnv eyKaTAOTAOETE TNV ETTAYWYIKN £0TIA XWPIg TNV @AdvTla oTeyavoTtroinong!

H @Advtla TpéTrel va ToTToBeTNOEl OTIG ETTAYWYIKEG €0TIEG WG €ENG: EIK. 9

- AQaip£oTe TNV TTPOCTATEUTIKA HEPBPAVN atré TNV GAGvTEa.

- 2Tn ouvéxela KOANAOTE TNV 0To KATW PEPOG TNG ETTAYWYIKAG €0Tiag, SITTA aTnv GKpn Tou
yuaAiou.

- H@AavTla TTPETTEl VO OTEPEWVETAI O OAN TNV AKMN TNG £0TIAG KAI VO INV ETTIKOAUTITETAI OTIG
YWViEG.

- Katd v TommoBétnon tng @AdvTlag, BeBaiwBeite 6T N TTAGKa dev £pPXETOI OE ETTOPA ME
aixunEd avTiKEipEVa.

EykardoTaon Twv Bpaxiovwy oTEPEWCNG

MMpiv atré Tnv To1T06£TNON TWV OTNPIYHATWY OTEPEWONG:

H povdada mpétrel va TotroBeTnBei o€ pia oTaBePA Kal Agia ETTIQAVEID (UTTOPEITE VA XPNCIPOTIOINOETE
Tn ougkeuaaia). Mnv aoKeiTe TTiean oTov TTivaka EAEyXOU TnG £0TIOG.

KiT eykardotaong
KdaBe rpoidv mrepidapfavel KIT eykatdotaong pe Bpaxioveg Kai Bideg oTepéwong.

ZrepEwOoT TWV BPaxIOVWV OTIG ETTAYWYIKEG EOTIEG

ToTroBeTAOTE T OTNPIYHATA OTEPEWONG OTIG UTTODOXEG KOl OTIG OUO TTAEUPEG TNG ETTAYWYIKAG
€0TIAG. ZTEPEWOTE TO OTAPIYMA OTNV €0TiA PE PIa Bida Kal, OTn CUVEXEID, TOTTOBETACTE TNV
ETTAYWYIKN £0Tia 0TO Avolypa Tng emipaveiag epyaaiag (Eik. 10).

ZTEPEWON TNG ETTOYWYIKNAG £0TIOG OTOV TTAYKO £pyaciag

ToTTOBETAOTE TNV ETTAYWYIKA €0TIO GTO GVOIyHa TOU TTAYKOU £PYACiag Kal GTEPEWAOTE TNV HE TA
TTpogyKaTESTNHEVA OTNPiypaTa aTepéwong (Eik. 11).
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ZUvdeon TNG €0TiAG OTO NAEKTPIKO SikTUO

- H emaywyikA eoTia TPETTEl va ouvdeBEei 0TO NAEKTPIKG BiKTUO ATTO EIGIKEUUEVO GTOMO.

- Tpiv ouvdéoeTe TNV €0TIA GTN YPAPMN TPOPOBOCIaG, EAEYETE OTI:

1. HoIkiokA NAEKTPIKN eyKaTAOTAON €ival KATAAANAN yIa TRV I0XU TTOU KATOVOAWVEI N ETTAYWYIKA
€oTia.

2. H 180n ToUu OIKTUOU QVTIOTOIXEI OTNV TAGN TIOU QAVAQEPETAI OTNV ETIKETO OVOUOGCTIKWV
XOAPOKTNPIGTIKWY TNG GUOKEUNG.

- To kaAwdIo TpoYodOaiag TTOU TTAPEXETAI IE TNV EOTIA £XEI DIOTTACIOAOYNOEI WOTE VA AVTEXEI
TO GUYKEKPIUEVO POPTIO TTOU AvAYPAPETAI TNV ETIKETA TOU TTPOIOVTOG.

- Katd Tn ouvdeon Tng €0TiOG OTO NAEKTPIKO BIKTUO, PNV XPNOIUOTIOIEITE TTPOCAPHOYEIG,
HEIWTAPEG 1 S1aKAAdWOEIG, KABWG UTTOPEi va TTPpoKaAéoouv UTTEPBEPUAVON 1) TTUPKAYIA.

- To koAwdIo pelpaTOg BEV £PXETAI OE ETTOPN HUE KOUTA PEPN Kal TTPETTEI VO TOTTOBETEITAI £TO1
waTe n Beppokpagia Tou va pnv utrepPaivel Toug 75°C ava Taoa oTiyun.

- Houvdeon pe 10 NAEKTPIKG OiKTUO TTPETTEN VA €ival CUPPWVN PE TOUG IOXUOVTEG KAVOVIGHOUG.

MpogidoTtroinon

- EAéy&re pe évav nAektpoAdyo €dv To OIKIakG cUOTNPA KaAwdiwang €ival KATGAANAO Xwpig
TpOTIOTTOINGN.

- TuxOv TPOTIOTIOINCEIG TTPETTEI VA TTPAYHATOTTOIOUVTAI HOVO aTTé €EEIBIKEUPEVO NAEKTPOASYO.

- H mapoxn pedpatog TpETTel va ouvdeBei oUP@wva PE TO OXETIKO TTPOTUTTO. H péBodog
ouvdeong TTapouciddeTal oTnv €IKOva 12.

Ymopvnua Eikéva 12:

Eicodog

ddon L2 (aupo kaAwdio)

daon L1 (kagé kaAwdio)

Oudétepog N2 (ykpl KaAwdio)

Oudétepog N2 (utrAe KaAwdio)

KaAwdlo TTpooTaTeUTIKAG Yeiwang (TTpdaivo-KiTpivo)
KaAwdio Tpogodoaiag

KouTi diakAadwaong

Emaywyikég eoTieg

© XN RWON=

- Edv 10 kaAwdIo TNG eTTaYWYIKAG €OTIOG €XEI UTTOOTEI {NUIG, TIPETTEI VO AVTIKOTAOTABET aTTd
Tnv Cecotec, Tov avTiTPdowTIO 1 atmd ATOUa HE TTAPOMOIa TIPOCOVTA, TTPOKEIUEVOU VA
aTro@euxOei 0 Kivouvog.

- Ed&v n ouokeun eival ouvdedepévn atreubeiag oTo OiKTUO, TTPETTEI VA E€YKATOOTAOEI
MOVOTIOAIKOG  SIOKOTITNG PEUMOTOG UTTOAEITTOUEVOU PEUPATOG ME €AAXIOTO OlaXwpPIoUO
€MaGWV 3 mm.

- O umrelBuvog yia Tnv eykatdotaon TPETel va BeBaiwBei T €xel yivel owaTh NAEKTPIKA
ouvdeon Kal OTI AUTr) CUPHOPPWVETAI JE TOUG KAVOVIOUOUG OCPAAEIQG.
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- Mnv AuyiCeTe kau pnv MECETE TO KAAWDIO.

- EAéyxere TakTiKG TO KAAWDIO yIa NUIEG.

- To kiTpivo/TTpdoivo kKaAwdio Tou KaAwdiou Tpo@odoaoiag TTPETTEI va eival YEIWPEVO OTOUG
AKPOBEKTEG TPOPODOTIAG KAl OTN CUCKEUN).

- H Cecotec dev guBlveTal yia aTuxfiuaTa TTOU TTPOKUTITOUV OTTO TN XPAON HN YEIWPEVNG N
akoTAAANAC YEIWPEVNG OUOKEUNG.

- Edv n ouokeun di0BéTel TTpida, TTPETTEN VO EYKATAOTABEI e TETOIO TPOTTO WOTE N TIPifa va
eival Trpoofdoiun.

Eidomoinon:
H kd&Ttw em@dveia kal To KAAWDIO TPoPodoaiag TNG £0Tiag Oev TTPETTEN va gival TTpooBAcIya PETA
TNV gykatdoTaaon.

MNposidotroinon

- H gykardotaon Tng €0Tiog TTPETTEl va YiveTal atrd €EEIBIKEUPEVO TTPOOWTTIKG i TEXVIKOUG.
Mnv eykaBioTdTe TNV ETTOYWYIKN €OTIO HOVOI GAG.

- H mAéka Tpémel va ToTTOBETEITAl pE TETOIO TPOTTO WOTE va €Eacg@aAideTal kaAdTEPN
akTIivofBoAia BepudTNTOG yIa TNV gvioxuon Tng atmédo0nig TNG.

- O T10iX0G KaI 0 XWPOG TTAvVW aTTO TNV £0TiO TTPETTEI Va gival avBEKTIKOI 0Tn BeppdTnTa.

- AuTA n emaywyikn €oTia PTTopei va ouvdeBei pOvo O€ NAEKTPIKN TTAPOXN ME avTioTaon
pIKpOTEPN 116 0,427 Q. Edv gival ammapaitnto, atreuBuvOeite o€ eCEIBIKEUPEVO NAEKTPOAGYO.

Znueiwon:

Opiopéva povTéAa TrepIAapBavouv KaAwdio Tpopodoaiag Pe @Ig. 'ETOl, PTTOPEITE va TO CUVOETETE
ameuBeiag atnv Tpida. BydATte 10 KAAWSIO peUUATOG ATTO TNV TTPIfa OTAV N ETTAYWYIKA €0TiA dEV
XPNOIYOTTOIEITAl.

MeTd TnVv gykaTdoTaon Tng E0Tiag

- To kaAwdio Tpo@odoaciag dev TTPETTEl va ival TTPOCRAGCIHO aTrd TIG TIOPTEG TWV VTOUAATTIWV
f Ta KATW oupTApPIaA.

- BeBaiwBeite 0TI UTTAPXEI ETTOPKNG PO PPECKOU aéPa aTrd TO EEWTEPIKO TOU TTEPIBAAUATOG
TTpOg TNV Bdon Tng €0Tiag.

- Ed&v n eoTia Tom0BeTNOei TTAVW aTTd CUPTAPI 1) VIOUAATTI, TTPETTEl VA TOTTOBETHOETE £va
ppdypa BeppIKAG TTPOoTACIag KATW aTTd TN BACN TNG £0TIAG.

- O d10KkOTITNG aTTOPOVWONG TTPETTEN Va €ival UKoAa TTpoofdaipog atré Tov XpraTn.

4. AEITOYPTIA

Xeipiothpia a@nig
- Ta XeEIpPICTAPIO QVTOTIOKPIVOVTAl OTNV a@ry, oTréTe BV aTTaITEITAl TTiEON.
- XpnolyotroioTe TN BAon Tou daxTUAOU Kail OxI TNV dkpn Tou.
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- Oa akoUTte éva nXnTIkG CAua KABe opd TTou N £0Tia avayvwpigel To OAXTUAS 0ag.

- BeBaiwbeite 61 10 XeIpioTAPIa gival TTAvTa kaBapd, oTeyva Kal OTI Oev Ta KOAUTITOUV
avTIKeigeva (TT.X. OKeUn f uedopata). AKOUN Kal pIa PIKPA TTo00TNTA VEPOU WTTOPEI va
TTapePTTOdioEl TN ASITOUpPYIa TWV XEIPIOTNPIWV.

EmiAoyn TwV KATAAANAWY HAYEIPIKWV OKEUWV

- XpnOIYOTIOIEITE HOVO PAYEIPIKA OKEUN PE BACN KATAAANAN YIO ETTAYWYIKEG EOTIES.

- AvaldntioTe 10 oUPPBOAO e€TTaywyNG OTN CUOKEUOTIa 1] OTO KATW HEPOG TOU MAyEIPIKOU
OKeUOoUG.

MTropeite va eAéyfeTe av Ta payelpikG OKeUn oag eival KATAAANAa pe éva TeoT payvATn.

MeTakivioTe évav payvATn TTpog Tn BAEacn Tou yayeipikod okeloug. Edv To okelog To TTpoaeAKUel,

anuaivel 6Tl gival KATAAANAO yia TIG ETTOYWYIKEG €aTiEG. EGv dev S1aBETeTE HayvATN:

1. Pigre Aiyo vepd OTO OKEUOG TTPOG DOKIUN Kal TOTTOBETACTE TO O€ Mia ammod TIG {WVEG
HayeIpEUOTOG.

2. Eav n 0B6vn dev avaBoofrvel £ kai 1o vepd Beppaivetal, To HayeIpIkd OKEUOC gival
KAaTéAAnAo.

Ta okeun payeipépatog amd Ta akdAouBa UAIKG Bev eival kaTdAAnAa: kaBapdg avogeidwTog

XGAUBag, aloupivio ) XaAKOG xwpig payvnTik BAon, yuahi, EUAo, TTopoeAAvn, KEPAMIKA Kal

TAAIVa OKeUn.

- Mnv xpnolpotrolgite payeIpIKG OKEUN PE OBOVTWTEG AKPEG 1) KAPTTUAN Bdon (Eik. 13).

- BeBaiwbeite 611 n Baon Tou payelpikoU okeloug eival Agia, EQATITETAI OTO YUAAi Kal €XEl
10 010 PEyeBOG pE TN QWvn payeIpéPaTog. XpNOIPOTIOINOTE PaYEIPIKE oKeln pe dIGuETpO
ion pe TN dIGuETPO TG emAeypévng duvng. H xprion evog eAa@pwg HeyaAUTEpPOU OKEUOUG
Ba augnael TNV atrodoTIKOTNTA TNG EVEPYEIOG TTOU ¥pnaiyotroigital. H xprion uikpdtepou
Jayelpikou okeloug Ba ernpedaoel Tnv ammddoaor. ToTTobEeTEiTE TTAVTA Ta JAYEIPIKA OKEUN OTO
KEVTPO TNG {wvng payeipéuarog (Eik. 14).

- Na onkwveTe TTAVTA Ta HayeIpIKE oKeUn aTTd TNV ETTAYWYIKA £0TiO- YNV Ta YAIOTPATE, KABWG
auTé Ba ptropouoe va xapdagel To yuahi (Eik. 15).

- O1 Qwveg payeipéuatog TTPOCOPPOovTal auTépaTa, wg éva Babud, otn dIduETpo Tou
okevoug. QoTdo0, 0 TTUBPEVOG TOU OKEUOUG TIPETTEl va €Xel EAAXIOTN OIAUETPO TTOU
QVTICTOIXEI OTNV avTioToiXn {wvn HayeipéuaTog. Ma va EXETe TNV KAAUTEPN duvaTtr amodoon
aTTé TIG ETTAYWYIKEG €0TIEG 0AG, TOTTOBETAOTE TA PAYEIPIKA OKEUN OTO KEVTIPO TNG {Wvng
HayEIPEPOTOG.

- Ta doyeia kal Ta Tydavia atrd Ta akéAouBa UAIKd dev gival kaTdAAnAa: kaBapdg avogeidwTog
XGAUBag, ahoupivio ) XaAKOG Xwpig payvnTikh Baon, yuahi, {UAo, TTopoeAdvn, KEPAUIKG Kai
TAAIVO OKeEUn.

- O1 eTTaywYIKEG EOTIEG Eival KATOOKEUAOUEVEG OTTO KEPAUIKO YUaAi. H BepudTnTa TTpOoEpXETaI
atré €va payvnmiko ETTAYWYIKG Trnvio TTou Beppuaivel atreubeiag 1o okelog Kal 61 TNV
emQAvela payeipéuatog. H BepudtnTa amé 1o doxeio YeTaEPETAl GTO GaynTo.

- XpnolhoTIoIEiTE HOVO PETAAAIKG OKEUOI TTOU €XOUV OXEDIAOTEI EI8IKA YIA XPr)ON O€ ETTAYWYIKES
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€0TieG. Mnv TOTTOBETEITE TTAQCTIKA 1] aAOUpIVEVIA DoxEia OTNV ETTIQAVEIQ TNG ETTAYWYIKAG
€0TiOG, KABWG PTTOPET va gival KauTr.
- Hemaywyikr eoTia dev PTTopei va avayvwpioel OKEUOG PE BIGUETPO PIKPOTEPN aTTé 140 mm.
- Mnv xpnoiyoTrolgite doxeia pe KoiAn | KupTr Baon.

ZUVIOTWHEVO PEYEBOG OKEUWV

O1 Qwveg payeipéuaTtog eival opIoBeTNUEVEG Kal TTpocapudlovTal autépaTta oTn SIGUETPO TOU
okevoug. QoT600, Ba TTPETTEI VO TTPOCTIABNOETE VO TIPOCAPUOCETE TN SIGUETPO TOU OKEUOUG
600 TO dUVATOV TTEPICOOTEPO OTN BIAUETPO TNG {WvNG PayelpEPaTog. MNa va agloTToINCETE OTO
£TTAKPO TIG ETTAYWYIKEG EOTIEG, TOTTOBETAOTE TO OKEUOG OTO KEVTPO TNG {WVNG HAYEIPEUATOG.

AidpeTpog TNG BAONG TWV OKEUWV:

Zwvn JayeipEPaTog EAdxioto (mm) MéyioTo (mm)
160 mm 140 160

180 mm 140 180

280 mm 230 280
EuéAikTeg Quoveg 200 380 x 200

MAnpo@opieg OXETIKA PE TNV ETTAYWYIKA Koudiva

H emaywyikA eoTia gival gia ao@alig, TTponypévn, aTTOTEAEGUATIKE KOl OIKOVOMIKA TEXVOAOyia

JayeipEUaTOG. AEITOUPYET HETW £VOG NAEKTPOUAYVNTIKOU TTESIOU TO OTT0I0, OTAV £pBEl O€ ETTAPR

ue éva kaTtdAAnAo doxeio, TTpoKaAei Tn BEpuavan Tou doxEiou Kal To Yayeipepa Tou @ayntou. Av

KAl TO YuaAi Oev pTTopei va mmapdyel aueca BeppdrnTa, n emeaveia TG TAdkag Ba BeppavBei

AOyw TnG Bépuavong Tou idlou Tou doxeiou.

O1 eTTayWYIKEG EOTIEG EKTTEPTIOUV évav aouvABIOTo xo. AuTo onuaivel 6Tl gival EAATTwUATIKS;

- Tpi€ipo: Autoi o1 B6puBol pTTopEi va eugavioTolv avaloya Pe To €i0og Tou UAIKOU atré To
oTT0i0 €ival KOTaoKEUaopéva Ta doxeia TTou XpnoiyoTtrolouvtal. H Bdon Twv KAatoapoAwv
KaI TwV TNyaviwv atroteAeital atré d1a@opeTikd UAIKG TTou SiacTéAAOVTAl PE BIAPOPETIKOUG
pubpuolg kaBwg BeppaivovTal.

- HAekTpovikd kKAIK: ZuviiBwg TTapdyovTal atréd Ta NAEKTPOVIKG £€apTAPATA TNG TTAAKETAG OTAV
QUTHA EVEPYOTTOIEITAI KAI OTTEVEPYOTTOIEITAI.

- Zoupiyuata: Mtropei va epggavioTolv avaAoya e Tov TUTTo Tou UAIKOU Tou doxeiou, étav pia
1 TTEPICOOTEPEG QUIVEG PAYEIPEPATOG AEITOUPYOUV O€ UYNAOTEPO ETTITTESO 10XUOG.

- Bouiopata: Mmopei va eggpaviatolv 6tav €xel emmAeyei n Aeitoupyia Boost. KaBuwg Ta doyeia
@TAVOUV OTNV ETTIAEYUEVN BEpPOKPATia Kal N 1I0XUG YEILVETAI, AUTOI O1 101 Ba yivouv axedov
abopupol.

- Z@upiypa kal Bountd: Ma TNV WPugn Twv NAEKTPOVIKWY £E0PTNUATWY, O AVEUIOTAPASG Ba
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EVEPYOTIOIEITAI EVW N €OTIQ AEITOUPYEi, OTTOTE €ival QUOIOAOYIKO va OKOUYOVTal QUTOi Ol
B6pupol.

‘OMol autoi ol fixol ) B6puBol gival uaiohoyikoi kal dev uTTodnAwvouv BAGRN. MNa TTepioadTepeg
TTANPOYOPIEG, ETTIKOIVWVAOTE UE TO ETTIONHO KEVTPO e§UTTNPETNONG TNG Cecotec.

Evepyotroinon Tng EmMaywyikng £0Tiag

1. A@ou ouvdeBeiTe 0TO NAEKTPIKS BIKTUO, EVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKK £0TIA.

lNa va 1o KAveTe auTd, TTATACTE Kal KPATAOTE TTATNUEVO TO €Ikovidio aprg “ON/OFF” yia Trepitrou

3 OeuTepOAETITA PEXPI VO AKOUGTEN éva NXNTIKO oripa atrd Tnv €0Tia. e OAeg TIG evdeigels Ba

eppavioTei n €vdeign “-” atov Tivoka €Aéyxou, UTTOBEIKVUOVTAG OTI N ETTAYWYIKA €O0TIO EXEl

€10€AB¢eI O€ KATAOTOON AVAUOVAG.

2. TomoBeTAoTE éva KATAAANAO OKEUOG OTN BE0N payEIPEPATOG TTOU BEAETE VO XPNOILOTIOIAOETE.
BeBaiwBeite 611 n Bdon Tou okeUOUG Kal N ETTIPAVEIQ TNG WvNG HAYEIPEPATOG gival KaBapég
KOl OTEYVEG.

3. PuBpioTe 1o emiTred0 10KU0G TNG {WVNG HAYEIPEUATOG.

Mpiv puBpioeTe 1O £TTITTEDO I0XUOG, ETMIAEETE TTPWTA TNV ETTIOUKNTA {WVN YAYEIPEPOTOG TTOTWVTAG

TO avTiaToIXO €IKovidlo apng (Eik. 16). Otav Tratdre 1O €IKovidlo agrg, avaBoofrvel n 08évn TNg

ETMIAEYPEVNG JWOVNG. TN GUVEXEIQ, PTTOPEITE VO ETTIAECETE TO ETTIBUUNTO €TTITTEDO 10XUOG.

Ma va 10 KAVETE auTO, TTEPAOTE TO BAXTUAG 0aG TTAVW aTTO TO GUPOHEVO pubuioTh (Eik. 17).

Ymopvnua eikéva 17:
1. Augnore To eTTiTTedO I0KUOG.

INUEIWOEIG:

1. Ortav n emaywyikr €oTia gvepyotroinBei, Ba akouaTei évag fNXog Kal OAeG o1 evdeigelig Ba
avayouv yia €va deUTEPOAETTTO, UTTOOEIKVUOVTAG OTI N €0Tia €xel €I0EABEI O KOTAOTOON
QAVOUOVNG.

2. Edv Oev ekteAeoTei kapia AciToupyia yia éva AETITO, n €TTAYWYIKA €0Tia Ba nynoel kal Ba
aTrevepyoTToindei autduaTa.

3. Ta va evepyoTIOINOETE TNV ETTAYWYIKA €O0TIA, TTATACTE KAI KPATAOTE TIATNUEVO TO EIKOVIDIO
agng Evepyomoinong/Atrevepyotroinong (ON/OFF) yia trepitrou 3 deutepoAettta. MNa va 10
QTTEVEPYOTTOINOETE, TTATAOTE Eavd To eikovidlo agrig Evepyotroinong/Amrevepyotroinang (ON/
OFF).

4. To emimedo 10x00G pmopei va puBuioTei amd 0 éwg 9. H mpoemiAeypévn pubuion eival 1o
emitedo 5.

5. H o0B86vn tng emAeypévng dwvng PayeipéuaTog avaBoafrivel Katd Tn didpkela TnG pUBUIoNG.
MOAIg etmiAeyei TO emmiTredo 10XU0G, n 086vn Ba avaBoofrvel yia 5 SeUTEPOAETITA KAl OTN
ouvéxela Ba oTaparioel va avaBoofrvel, empBeRaiwvovtag Tn puBuIoN.
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ATtrevepyoTtroinon Tng EMAYWYIKAG ECTIOG

1. TMartAoTe 1O €kovidIo ARG TNG {WVNG UOYEIPEUATOG TTOU BEAETE va OTTEVEPYOTTOINOETE.
ATTEVEPYOTTOINOTE TO, GUPOVTAG TO SAXTUAG 0AG OTO GUPOUEVO PUBUIOTH OTO ETTITTESO 10XU0G
0. BeBaiwbeite 611 TNV 006VN epPaVICETAl «—».

2. ATTEVEPYOTIOINOTE TNV ETTAYWYIKA E€O0TIA PAYEIPEUOTOG TTATWVTAG TO €IKOVIOIO APNnG
Evepyotoinong/Amevepyotoinang (ON/OFF) .

Inueiwon: Edv umdpéel S1akoTr) peUPATOG KATA T SIAPKEIQ TOU PHAYEIPEPATOG, OAEG OI pUBUIcEIG
B6a akupwBouv.

Inueiwon: O aveploTAPOG TNG ETTAYWYIKAG £0TIOG TTAPAPEVEI AVAPPEVOGS VIO TIEPITTOU éva AETTTO
META TNV QTTEVEPYOTTOINON TNG CUCKEUNG.

Xpnon Tng Aeitoupyiag “Booster”

H Asitoupyia «Booster” cag emTpéTrel va augroeTe TNV 1I0XU TNG ETTIAEYPEVNG {WVNG JAYEIPEUATOG
OTO PEyIoTo €TTIEDO I0XUOG yia 5 AeTTd. AUTh n Aeimoupyia PEIWVEI TO XPOVO PAYEIPEUATOG
emmTayuvovTag Tn Bépuavon. Eival xprioiyo, yia rapddeiypa, yia va QEPETE ypriyopa o€ onueio
BpaouoU pia peydAn ToodTnTa VePoU.

Ma va evepyotroinoete T Acitoupyia «Booster”:

1. EmA&Ete T QWvn payeipépatog OTnV OTToia BEAETE va EVEPYOTTOINOETE TN AEITOUPYIQ
«Booster”.

2. Ortav Tratdre 10 €IKovidlo a@Ag TNG AsiToupyiag «Booster”, atnv 086vn epgavidetal n £voeign
“b” kal avaBooPrvel yia 5 deUTEPOAETITA PEXPI VO EVEPYOTTOINOEI.

Znueiwon:
A@oU TTapéABel o xpdvog Asitoupyiag Tng Asitoupyiag «Booster”, n {wvn payeipéPaTog EMOTPEPE!
oTNV apxIkr puduion.

Ma va atrevepyotroifoeTe Tn Asitoupyia «Booster”:

1. EmA£ETe TN QWvn payeipéuartog aTnv oTToia EVEPYOTTOIEITAI N A€IToUpyia Kal TTATACTE TO
€IKOVIdIO a®nG yia Tn AeiToupyia «Booster”.

2. Mmopgeite €Tmiong va akupwaoeTe Tn Asitoupyia «Booster” puBuifovTag 1o eTTiTredo 10X00G aTO
“0” ye To oupopEVO pUBUIOTH.

Zwveg euehiiag (Flex Zone)
>HMANTIKO:
AiaTiBeTal pévo ota akdAouBa PovTEAQ:

EUO1_100204_Bolero Squad | 3001 Flex
EU01_100205_Bolero Squad | 4001 Flex
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H euéAiktn Béon pmropei va xpnoigotroinBei wg pia eviia Béon payeipéuarog  wg duo
OIaPOPETIKEG BETEIG, avAAOya E TIG AVAYKEG OOG.

AmroteAeital atré dUo aveEdpTnTa TTNVia Ta oTroia pTTopouv va eAéyxovTal EexwploTd. Edv n dwvn
flex xpnoiyoTrolgital wg eviaia Wvn YayeipéPaTog, Ta HayelipIKa okeUn uTropoUyv va PeTakivnBouv
atré TN pia duvn oTnv GAAn diatnpwvTag To idIo eTTiTTedO I0XU0G pE TN {wvn oTnv oTroia gixav
ApPXIKA TOTTOBETNOE Ta PayelpIKG oKeUN (N dwvn auTtr) Ba aTTevepyoTroinBei autduaTa).

[Mpoooxn: Eav xpnoiyoTroleite TNV €UENIKTN {Wvn WG OTOMIKN {Wvn payeipEéuaTtog, Befaiwbeite
6Tl TO OKeUOG PayelPEUATOG €ival KOAG TOTTOBETNPEVO OTO KEVTPO. e TTEPITITWAN HEYGAWY,
WOEIdWYV, 0PBOYWVIWYV Kal JAKPOTGTEVWY KATGAPOAWY, PPOVTIGTE VO TA TOTTOBETACETE £TOI WOTE
va KaAUTITouV Kal Ta 800 “+”7, 6TTwG @aiveTal aTnV €ikéva 18.

Evepyotroinon Tng euéAIKTNG {Wvng wg eviaiag {wvng HayeIpEPATOG:

MNa va evepyotroioete pia UEANIKTN dWvn wg eviaia Jwvn HPAYEIPEPATOG, aKoAouBrioTe Ta

TTAPOKATW BrpaTa:

1. MaTtAoTE TO €IKOVIdIO APAG YIa va eTTIAEEETE TNV €MBUUNTA {Wvn PaYEIPEPATOG.

2. TMatAaoTe To €Ikovidio a@ng dwvng payelipéparog Flex Zone

3. Oravautr n duvn ivai evepyoTroinuévn, n avriaToixn £voesign avaper kai n 1oxUg avaBoofBrvel-
puBUIioTE TNV YE TO PUBUIOTIKOG.

MNa va arevepyotmroinoeTe Tn {wvn gueAiiag:
Ma va atrevepyotroioete Tn {uvn gueligiog, eTavaAaBete Tnv idia evépyela. H wreivh évdeign
NG duvng flex Ba ofAoel.

Acitoupyia “KAgidwpa yia raidia”

- H Agitoupyia auTr) oog emTPETTEI VA KAEIBWOETE TA €IKOVIOIA APG YIa VA ATTOTPEWETE TNV
akouaoia Xpran (1T.X. TTaIdId TTou evepyoTToloUv Katd AdBog TIG {WVEG PaYEIPEPATOG).

- Orav evepyotroieite T0 KAgidwua TTaIdiol, 6Aa Ta eikovidia agng Ba armevepyotroinfouv
€KTOG aTTO TO €Ikovidlo apng “Evepyotroinong/Atrevepyotroinong” (ON/OFF) kai Tnv idia Tn
Aeitoupyia «KAgidwua yia Taidid”.

MNa va KAEIBWOETE Ta EIKOVISIA APRG:

MatAoTe KAl KPATAOTE TTATNUEVO TO €1KOVIBIO ang yia Tn Asitoupyia «KAgidwpa yia Taidid” yia
mepiTTou 3 deuTePOAETITA. ZTNV 086vn Tou XPovodiakoTTn Ba eppavioTei n évoeign “Lo” kai n
AeiToupyia Ba evepyoTroinOei.

Mo va §eKAEIBWOETE Ta EIKOVISIO OPAG:

1. BeBaiwBeite OTI N ETTAYWYIKN £0TIO €ival EVEPYOTTOINUEVN.

2. TatroTe Kal KPATHOTE TTATNUEVO TO EIKOVIBIO agrg yia Th Asitoupyia «KAgidwpa yia TTaidid”
yia trepitrou 3 deutepOAeTTTa. H eaTia Ba nxnoel kai n évdeign “Lo” Ba eapavioTei ammd Tnv

BOLERO SQUAD 13001/ BOLERO SQUAD 13001 FLEX/ BOLERO SQUAD 1 4001 FLEX I 309



EAAHNIKA

006vn Tou XPOoVOJBIaKOTITN.
3. OAa Ta gikovidla a@rg OTIG ETTAYWYIKEG £0TiEG Ba gival kal TTEAI diaBéoipa.

Y& TEPITITWON EKTAKTNG AVAYKNG, UTTOPEITE VO OTTEVEPYOTTOINOETE TNV ETTAYWYIKN EOTIA PE TO
elkovidio agng “Evepyotroinong/Amrevepyotroinong” (ON/OFF).

Inueiwon: EdQv aTTeEvEPYOTTOINOETE TNV ETTAYWYIKN €0TIA XWPIG VA OTTEVEPYOTIOINOETE TN
Aeiroupyia «KAgidwpa yia Taidid”, o6tav Tnv evepyotroinoeTe Eavd, Ta eikovidia apAg Oa
e¢akoAouBouv va eival KAeIdwpEva.

Agitoupyia «Evapén/Maton” (Stop&Go)

H Aermoupyia « Evapén/INadon” oag emTpETTEl va SIAKOWETE TN AEITOUPYia TV {WVWV JayEIPEUATOG.
Edv matroete Eava 1o eikovidio agnrg “Evapén/MNadon”, To payeipepa Ba ouvexioTei Kal n €0Tia
Ba ouveyioel va AeITOUpyEi PE TIG TTPONYOUHEVEG PUBUITEIG.

1. Na va evepyotroifoeTe Tn Aeitoupyia « Evapgn/Mavon”:

MatAoTe 10 €iKovidio apng “Evapgn/Malon” kal oTIG VOEIEEIG TWV EVEPYOTIOINUEVWY JWVWV
payeipépatog Ba eppavioTei éva «P». OAeg ol puBpioeig Ba SiakoTTolv Kal N €0Tia Ba GTaPATACE!
va AEITOUPYEI.

2. Ta va amevepyotroiNoeTe TN AsiToupyia évapéng/mradong:

MaTthoTe Eavd 1o €1KOVidIO AP £EvapEng/TTalong yia Vo GUVEXICETE TO TIPOYPANMA. 2T CUVEXEIQ,
n ETMaywyIkn €oTia Ba ouvexioel va AEITOUPYEI PE TIG TTponyoUuEveG pubpioelg Kal n €voeign “P”
Ba eCapaviaTei atrd OAeg TIG evOEiEeIg.

Ortav evepyotroigital n Aerroupyia « Evapgn/Mavon”, 6Aa T1a eikovidia a@Ag eival KAEIdwpéva,
ekTO6G OTd Ta eiKovidla apng “Evepyomoinong/Amevepyotroinong” (ON/OFF) kai “Evapgn/
Mauon”.

Znueiwon: H eoTia Ba atrevepyotroindei autéuata edv n Asiroupyia « Evapén/Mavon” mapayeivel
EVEPYOTTOINUEVN VI TTEPICTOTEPO ATTO 10 AETTTA.

Xprion XpovodIiakoTrTn

AuTi n eoTia S1a0£Tel BUO JIAPOPETIKEG ETTIAOYEG EAEYXOU TOU XPOVOU:

- Aeiktng AetrToU: Xe QuUTA TNV TTEPITITWON, N €0Tia Ba 0ag TTPOEIBOTTIOINTEl OTI N AVTIOTPOPN
pETpnon €xel ANgel, aAAdG kapia {uvn payelipéuatog dev Ba atrevepyoTroinBei.

- XpovodiakdTITNG: Z& auTh TNV TTEPITITWON, N {wvn (f ol {WVEG) PAYEIPEUATOG TTOU £XETE
eTMIAEEEl Ba atTevepyoTToInBEi.

Téoo 0 XpovodIakATITNG AC0 KAl O AETITOUEPIOTAG UTTOPOUV VO TTPOYPAUMATIOTOUV YIA WG Kal

99 AeTT1d.

PUBuion deikTn AetrToU

Edv Sev éxel emiAeyei {wvn payeipépaTog:

- MatAoTe 1O €IKovidlo aPAg “XpovodIakoTITNG” Kal N TIUM TToU gggavifetal aTnv 086vn Ba
avapBooBrvel.
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- TMéoTe Eava 1O €IKOVIdIo aPAG “XpovodIakOTITNG” Kal N TIMA TOU Wwn@iou TTou ep@avideTal
oTnv 086vn Ba avaBoofrivel. ZTn GUVEXEID, PUBUIOTE TO XPOVO WNQiou XPNOIUOTTOIVTAG
TO PUBUICTIKOG.

- Méote &ava 1o eikovidlo agrng “XpovodiakéTTng” kai autr Tn @opd Ba avaBoofrvel
10 dekadiké Wn@io TOU ep@avidetalr aTnv 0B6vn. XTn Cuvéxela, pubuioTe To XpOvo Tou
OEKGAETITOU YNPiou XPNOIHOTIOIWVTAG TO PUBUICTIKS.

Inueiwon: Matwvtag 10 €IKOVidIo a@ng “XpovodIakdTTTnNg” pia @opd UTTOPEITE va aAAAgETE
TNV TIUA TWV PJOVABWV- TTATWVTAG To OUO QPOPEG PTTOPEITE VO AAAGEETE TNV TIMN TwV SEKABWV-
TIOTWVTAG TO YIA TPITN Qopd emReRalwveTe TN pUBUION K.O.K.

- H avriotpopn pétpnon Ba Eekivioel otav empBeRaiwoeTe TN pUBUIoN. ZTnv 0086vn Ba
EMPAVIOTEI O UTTOAEITTOPEVOG XPOVOG.

- Ortav AA&el n avtioTpoen péTpnaon, n eoTia Ba nxoel yia 30 deutepOAeTITa Kal aTNV 006vn
TOU XPOVOBIaKOTITN Ba eu@avioTei n Evoeign “- -~

- Mrmopeite va TTaTRoETE OTTOIOdNTTOTE EIKOVIOIO ARG YIa va OTAPATACETE TOV XO.

PUBuIon XpovodIaKOTITN

1. MartAoTe TO €IKOVIdIO aPng TNG dwvng HayEIPEUATOG OTNV oTToia BEAETE va pubpuicete TO
XPOVOBIaKOTITN.

2. MatroTe 10 €Ikovidlo agng “XpovodiakdTTTng” Kal n T TTou ep@avifetal otnv 0Bévn Ba
avapooBrvel.

3. ZTn ouvéxela, pubuioTe TO XPOVOUETPO:

- MatAoTe TO €IKOVIdIO APRG “XpovodIakdTITNG” Kal N TIUr) TOU Yn@iou TToU eP@avideTal aTnv
006vn Ba avaBoorivel. XTn ouvéxela, pubpioTe To XPOvo Wn@iou XPENOIUOTTOIWVTAG TO
oupouevo pubuIoTh.

- ThéoTte Cavda 1O eIkovidlo agng “XpovodiakdTTng” Kai auth Tn @opd Ba avapBoofrvel
10 dekadiké wn@io ToU ep@avifetalr aTnv 0B6vn. XTn Cuvéxela, pubuioTe To XpOvo Tou
OEKGAETITOU WNPioU XPNOIUOTIOIWVTAG TO CUPOHEVO PUBUIOTH.

Inueiwon: Matwvtag To €IKOVidIo aPng “XpovodiakdTrTng” pia @opd UTTOPEITE va aAAAEETE
TNV TIUA TWV PJOVABWV- TTATWVTAG To OU0 QOPEG PTTOPEITE VO AAAGEETE TNV TIPA Twv SEKABdWV-
TTATWVTAG TO IO TPITN GOpd MRERAIWVETE TN PUBUION K.O.K.

- Orav opioete kal ETMRERAITETE TRV WPA, N AVTIGTPOPN PETPNON Ba {eKIVATEI AUECWG. ZTNV
0086vn Ba eppaviaTei 0 UTTOAEITTOPEVOG XPOVOG.

Inueiwon: g Juveg payeipéuarog OTTou €xel puUBUIOTEI 0 XpovodIakdTITNG, Ba eu@avioTei pia

KOKKIVN TeAgia SITTAa 0TV £vdEIgn Tou ETITTESOU 10XU0G. INa va SeiTE TOV UTTOAEITTOUEVO XPOVO Yia
KGBe Quvn payelpéPaTog, aTTAd eTTIAEETE TNV €MBUUNTA {WvN PAYEIPEPATOG.
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Znueiwon: Otav pubuifete TO XPOVODIAKOTITN O€ TTEPICOOTEPEG ATTO pia WVEG PAYEIPEUATOG, N
006vn Tou XpovodIakdTITn Ba eugavidel Tov XaunAdTeEPO Xpovo. H KOKKIVN TEAgIa TNG avTioToIXNG
wvng Ba avaBooPrvel.

- ©Otav ohokAnpw6ei n avrioTpoen pétpnon, n avriotoixn 6éon payeipéuartog Ba
QATTEVEPYOTTOINBOEI QUTOATA.

Inueiwon: H rpogmAeyuévn pUuBuion Tou xpovodiakoTrTn gival 30 AeTTTd.

Znueiwon: MOAIG puBuioTEl 0 XPOVOBIOKOTITNG, N TIY TIOU €p@avieTal OTNV QVTIOTOIXN
006vn Ba avaBooPrivel yia 5 deuTePOAETITA Kal 0T CUVEXEID Ba OTAPATACE va avaBoofhvel,
emReRaiwvovTag Tn pubuian.

Znueiwon: MTTopeiTe va €veEPYOTTOINCETE TOV AETTTOOEIKTN KOl TO XPOVOUETPO TOUTOXPOVO.
H 0B6vn Ba eugavioel Tov xaunAdtepo Xpovo Edv n agia autn eival autrh Tou AeTITOpETPOU,
n KOKKivn TeAgia aTnv 0B6vn Tou xpovodiakoTTn Ba avaBoofrvel. Edv auté dev cupBaivel,
avaBoofrvel N KOKKIvN TeAgia oTnv 086vn TNG avTioToixNg {Wvng HOYEIPEUATOG.

Inueiwon: Eav n pubpiopévn agia Tou XpovodiakdTITn eu@avieTal oTnv 086vn, YTTOPEITE va
TIOTHOETE TO EIKOVIOIO ARG “XpovodIakdTITNG” yia va deiTe Tn puBuIouévn agia Tou XpovodIaKOTITN.

EVTOTTIONOG HIKPWV OKEUWV

Edav 10 oUpBolo “=” avaBooPrvel oTnv 086vn HIag atmoé TIG JWVEG WOYEIPENATOC, UTTOPEI va

gupBoulv Ta €€Ac:

- To okelog koulivag dev €xel TOTTOBETNOEI CWOTA.

- To payeipikd okeln TTOU XPNOIUOTIOIEITE OV €ival CUPPBATA PE TIG ETTAYWYIKEG EOTIEG.

- To emAeypuévo OKEUOG PayelpéUaTog eival TTOAU PIKpO 1 Oev BpioKeTal GTO KEVTPO TNG {Wvng
HayeIpEPOTOG.

Znueiwon:

1. Edv dev utrdpxel katdAAnAo okelog payeipéuatog oTn wvn payelpéuarog, dev Ba Trapaydei
BepuodTnTa.

2. H oB86vn Ba atrevepyoTtroinBei autouaTa PETA atrd 2 AeTTd €dv dev TOTTOBETNOOUV JayEIPIKA
oKeun o€ pia {Wvn JayeIpEUOTOG.

3. Ed&v TtomoBetrioeTe éva OKeUOG pe akaTtdAAnAo péyeBog ) pn payvnTiké Okelog (TT.X.
aAoupiviou) A o1ToI08ATTOTE AAAO PIKPO QVTIKEIPEVO (TT.X. JOXaipl, TTIPOUVI, KAEISi) OTnV €0Tia,
n €oTia Ba £10€AB€I aUTOPATA OE KATAGTAGT AVAUOVAG META aTTd 1 AETTTO.

"Evde1§n utroAerrépevng BeppdTnrag

>HMANTIKO:
& Na €ioTe 1IB1QITEPA TTPOCEKTIKOI ME KAUTEG ETTIQAVEIEG.

Kivduvog eykalpaTtog
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- Ortav n €oTia XpNOIYOTIOIEITAI YIA OPIGPEVO XPOVIKO dIdoTnua, Ba dIaTnProel UTTOAEIMKATIKA
BepudTnTa PETA TN AIToupyia.

- Edv oupBei autd, otnv 086vn TnG avtioToixng dwvng payeipéuarog Ba eupavioTei n EvOeIgn
“H” yia va oag TTpoEIBOTTOINCEl VO EI0TE TTPOCEKTIKOI.

- HumroAeimrépevn BepudtnTa pTropei £1miong va XpnoiyotroinBei wg Aeiroupyia e€oikovéunang
evépyelag: av BéAete va diarnpAoete éva oOkeUog (eoTO, XPNOIMOTIOIRCTE Tn {uvn
HayEIPEUOTOG TTOU €ival akOua CeoTH.

AuTONOTOG TEPUATIONOG

O1 emaywyikég eoTieg TeplAapyBdvouv autépartn Aeitoupyia ao@aAolg OTTEVEPYOTTOINONG.
EvepyoTroigital 61V {EXATETE VO ATTEVEPYOTTOINTETE HIA {Wvn payelpépaTog. Or TTPoETTIAEYUEVOI
XPOVOI auTOUATNG ATTEVEPYOTTOINONG PAivovTal OTOV TTAPAKATW TTiVOKa:

Emitredo 1ox00g 1 2 3 4 5 6 7

MpoemmiAeypévog xpdvog Asimoupyiag | 8 8 8 4 4 4 2 2
(Wpeg)

MpooTacia amré utrepBéppavaon

AuTh n eoTia gival e§oTTAIOPéVN Ye aioBNTAPA yia Tov EAeyX0 TNG BepUOKPATiag. Ze TTEPITITWON
utrepBépuavong, Ba atrevepyotroinBei autdépata yia va amogeuxBolv SuagAeitoupyieg A
atuxnuaTa.

MpooTtacia amwd diappon

AuT n eoTia d106£TEl oUOTNUA OOQOAEIOG TTOU TNV QATTEVEPYOTTOIEI QUTOUOTA €4V UTTAPEE
dlappor| TTou €1nNPeddel Tov Trivaka eAéyxou. Av dev OTEYVWOEl O TTivaKag €AEyxou, OAa Ta
XEIPIOTAPIO agrig Ba oTapaToouV va AeiITtoupyouv, EKTOG aTTd To elkovidlo agng “Evepyotroinang/
Atrevepyotroinong” (ON/OFF) kai Tn Aeitoupyia «KAgidwpa yia raidid”.

Mposidotmoinon:
Ta dropa pe BnuatodoTn Ba TPETTEl va cupBoUAEUOVTAI TO YIATPO TOUG TIPIV OTTO TN XPRON QUTAG
TNG ETTAYWYIKAG £0TIOG.

ZUOTAOEIG YIO TO HOYEIPEPD

Na €ioTe TTpooeKTIKOI dTOV TNyavileTe, KABWG To AddI Kal To AiTrog BepuaivovTal TTOAU ypriyopa,
€I0IKG av XPNOIUOTIOIEITE TN AeIToupyia Booster. Ze e€aipeTikd uwnAég Bepuokpaacieg, To AadI Kai
TO AITTOG PTTOPET VO KaoUv, aTroTEAWVTAg coapd Kivouvo TTupkayidg.

ZupuBouAég

- Orav 10 @aynTé apyidel va Bpddel, peiwaTe TNV IXU.

- H xpnon katrakiol Ba YEIWOoEl TO XPOVO PAYEIPEPATOGS KAl Ba £€0IKOVOUNTE! EVEPYEIQ JETW
TNG GUYKPATNONG TNG BepudTnTag. MelaTe Tnv TToagdTnTa ToUu UypoU 1 Tou AITToug yia va
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MEIWOETE TOUG XPOVOUG UOYEIPEUATOG.
- ZEKIVAOTE TO payeipepa og uwnAr puBuIon Kal PEILAOTE TN pUBION KaBwg BepuaiveTal To
@aynTo.

Ziyofpdaoipo Kal payeipepa puliou

- ToolyoBpdaipo yivetal KaTw a1Td TO oneio Bpacuou, Trepitrou aToug 85°C. Eival katdAAnAog
ylO TNV TTOPACKEUR OPICUEVWY GOUTIEG Kal BPacTd, KabBwg evioxUel TIG YEUOEIG XwpPig va
payeipelel uTrEPBOAIKA TO PaynTo. Oa TIPETTEN ETTIONG VA XPNOIPOTIOIEITAI VIO TO POYEIPEUA
OAATOOG PE BACN TO AUYO TTOU €XEl TTUKVWOEI HE AAEUPI.

- Opiopéveg ouvtayég UTTopei va amaitodv uwnAdTepn pubuion atd Tnv eAdxIoTn yia va
MOYEIPEUTEI TO @AYNTO CWOTA GTOV CUVIOTWHEVO XPOVO.

DiAéTa KpEaTOg

Ma 10 payeipepa COUPEPWY Kal VOOTIHWY PTTPICOAWV:

1. A@noTe To Kpéag va Trapapeivel o€ Beppokpacia dwuaTiou yia TTepiTTou 20 AeTTTd TIpIV TO
Jayeipepa.

2. [MpoBepudvete éva Tnyavi Ye xovipn Bdon.

3. Aheiyte kai TIG 800 TTAEUPEG TNG PTTPICOAAG pe AGdI. Pigte pia pikpr) Toodtnta Aadiod oTo
KQUTO TNYAVI KAl TOTTOBETHOTE TO KPEAG.

4. TupioTe TN pmpIldAa pévo pia @opd katd tn didpkeia Tou wnoiyatog. O akpiBnig xpovog
HayeIpEPOTOG £EAPTATAI ATTO TO TTAX0G TNG MTTPICOAAG Kal TIG TTPOTIUAOEIG 0ag. O1 xpovol
pTTOpPEi va KupaivovTal atrod 2 £wg 8 AeTTTA avd TTAeupd. MIECTE TO PIAETO yIa VA JETPOETE TO
Babud wnoipatog- 600 1Mo aPIxTé gival To PIAETO, TOCO TTIO WNUEVO gival.

5. Aenote Tn pTTpIddAa g€ éva {eoTo TATO yia Aiya AETTTA yia va HAAGKWOEl TIPIV oEPBipETE.

ZoTdpiopa (TNyAavioua)

1. ETA£EETE éva yOUOK e eTTITTESO TTATO CUMBATO PE TIG ETTAYWYIKEG EOTIEG 1 Eva HEYAAO TNyAVI.

2. Etoipdote 6Aa Ta UAIKG. To Talydpiapa gival ypriyopo. Otav eToiydlete HEYAAEG TTOOOTNTEG
@aynTouU, HAYEIPEWTE OE PIKPOTEPEG TTOPTIOEG.

3. TpoBeppdveTe yia Aiyo To Tnyavi kol TTpooBEaTe OU0 KOUTAAIEG AGDI.
Mayelp€yTe TTPWTA TO KPEAG, APAOTE TO TNV GKPN Kal KPATAOTE TO (E0TO.

5. Xotdpete Ta Aaxavikd. Otav gival {eoTd, aAAG akOua Tpayavd, aAAGETE TN {Wvn HAYEIPEPATOG
0€ XauNAGTEPN PUBIOT, TOTTOBETHOTE TO KPEAG EavA OTO TNyAvI Kal TIPOCBECTE PIa OAATOA.

6. AvakaTéwTe eAa@pd Ta UAIKG yia va {eaTaBouv.

7. XepPipete auéowg.

PUBuion emirédou 10x00¢G

O1 TTapakdTw pubuioelg gival pévo evoeikTIKEG. H akpIfAg puBuion egaptdaral amd didpopoug
TTAPAYOVTEG, OTTWG TA OKEUN MAYEIPEUOTOG KAl N TTOOOTNTA TTOU HOYEIPEUETE. AOKIUAOTE TIG
ETTAYWYIKEG EOTIEG IO va BpeiTe TIG pubpuioelg TTou oag Taipidlouv KaAUTepa.

314 I BOLERO SQUAD 13001/ BOLERO SQUAD | 3001 FLEX/ BOLERO SQUAD 1 4001 FLEX

EAAHNIKA

PUBuion emimédou Xprion

1oxU0g

1-2 - AmaAR Bépuavon IKPWY TTOCOTATWY GaynTou
- NiwoTe ooKoAATa, BOUTUPO Kal TPOPIUA TTOU KaiyovTal ypriyopa.
- 2iyoBpdoipo

- Zradiakn Bépuavan

3-4 - AvaBépuavon.
- pryopo yayeipeua
- Mayeipepa pugiou

5-6 - Ta va eTiaEeTe TNYaviTeG.
7-8 - Zotdpiopa

- Mayeipepa Cupapikwv
9 - Zotdpiopa

- Poédiopa

- Bpaopoég Tng gouTrag
- Bpaoudg vepou

5. KAGAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

KaBapiopo6g kal cuvtipnon
ZnuavTiko: Mpiv atré o1roIadNTToTE £pyacia KaBapiouoU A CUVTAPNONG, ATTOOUVOEDTE TNV £0TIO
atré 1o OiKTUO KaIl BEBaIWOEITE OTI £XEI KPUWOEI EVTEAWG.

KaBapiopog Tng eoTiag

- Edv éxel rpokAnBei diappor), kaBapioTe TNV To cuvTopdTEPO duvaTo. BeBaiwbeite TavTa OTI
N €0Tia £XEI KPUWOEI EVTEAWG TTPIV OTTO TOV KABAPIoUO.

- Xpnolyotroiote éva poAakd Travi ;i xapTi Koulivag. Edv n diappony éxel oTeyvwoel, Ba
TIPETTEI VO XPNOIUOTIOINTETE €va IBIKO TTPOIdV KaBapiouoU.

- Mnv xpnoipotroigite AglavTik@ TTPOoidvVTa KaBapiopou, KaBwg ptropei va TTPokANBei {nuid
oTnv €0Tia.

Znpiég a1rd S1appoég JaxapoUXwV TPOPiuwV Kal AIwPEVO TTAACTIKO

- [Mpémer va divetar 1I810iTEPN TTPOCOXNA KATA TNV ATTOMAKOUVON TWV KAUTWY OUCIWV YIO VA
atro@elyovTal pévipeg BAGReG atn yudAivn emm@aveia.

- Aloppoég faxapoUxwv Tpo@idwyv (TT.X. CeAE, KAPAUEAEG, aIPATTIA) | NlwPEVWY TTAACTIKWYV
uTTopEl va TTPoKaAécOoUV {nUIG OTnv €mM@AvEID TNG €0Tiog. Na €ioTe TTPOCEKTIKOI OTAV
KaBapideTe AeKEDES ATTO KAUTA TPOPIUA.

ZUuMBOUAEG Kal TTPOTACEIG
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Bpwpia

KaBapiopdg

ZNUEIWOEIG

TuTikA Bpwuid GTO
YUOAI (BaKTUAIKG
QATTOTUTTWHATA,
onuadia, AekEédeg
atré TPOPIPA K.ATT.).

1. ATmoouvdéoTe TNV aTrd TV
TTapoxn PEUPATOG.

2. XpnoigotroinaTe éva KaBapioTiKo

yla TNV €0Tia, VW TO YUOAI gival
akopa JeoTo (aAAG OxI KauTo).
3. ZemAUvVeTE TO TTPOIGV Kal
OTEYVWOTE TO YUQAI pE éva
kaBapod TTavi f xapTi koudivag.
4. EvepyoTroinoTe TNV TTAYWYIKA
€oTia.

Ortav n eoTia gival
artevepyoTToinuévn, dev Ba
uTtdipy el TTPoEIdOTTOINGN OTI N
€MIQAveIa gival KauTr|, aAAG auTd
Oev onpaivel 611 Bev gival KAuTh.
Na gioTe 101QiTEPA TIPOTEKTIKOI.

- Ta AsiavTikd TTavid, opIouéVa
vaiAov o@ouyyapia
KaBapiopou Kal Ta IoXUPa
TpOoiévTa Kabapiopou
pTTOpPEl va Xapda&ouv To
yuaAi. AlaBadete avta TNV
ETIKETA yIa va eAEYEETE av TO
KaBapIoTIKS 1) TO KABAPIOTIKO
aag gival katdAAnAo.

- Mnv agrjvere TToTE
UTTOAEiPaTa KABaPIOTIKWY
MEOWV OTIG EOTIEG: TO YUQAI
pTTOPEl Vo AepwBei.

Alappor) faxapouxwv
TTPOIGVTWY GTO

A@aipéoTe T AuEoWG UE OTTATOUAO
i EUOTPa KATAAANAN yIa ETTOYWYIKESG

A@aip£oTe TOUG AekEDEG OTTO
Nwpéva fayxapouya TpO@Iua

TTOTHPI. €0TiEG, AAG TTPOCEETE TIG KAUTEG TO oUVTOPOTEPO duvaTd. Av
ETMIPAVEIEG OTN BEDN payelpEUaTog: a@ebolV va KpUWOoOoUV OTO
1. AmoouvdéoTe TNV atré TNV YUQAI, utropei va gival SUokoAo
TTapoxn PEUPATOG. va apaipeBolv ) akdun Kal va
2. KpatioTe Tn {UoTpa uttd ywvia TTPOKOAECOUV PovIun BAGRN aTnv
30° kai oUpeTe TN BPpwIG OE pIa | €0TIA.
dpooepn TTEPIOXN TNG ECTIOG. Kivduvog koTrrg: dtav 1o
3. ZKouTrioTe Tn dlappor] Ke Eva KGAUPpa ao@aAgiag gival
TTavi ) xapTi Koudivag. avaoouppévo, n Aettida Tng
EUoTpag ptropei va givar aixunpen
oav {updl. XpnoIYoTIoINaTE
TO JE ECQUPETIKA TTPOCOXN KOl
atmodnKeUOTE TO TTAVTA PE
ACPAAEIQ KAl JOKPIG aTrd TTaidid.
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Alappon oTa
XEIPIOTAPIO APAG

ATtroouvdEoTe TRV ATT6 TNV
TTapoxr peuNaAToG.

2 KOUTTIOTE TOUG AEKEDEG TTOU
€xouv XUBei.

S KOUTTIOTE Ta €IKOVIOIO AQAG UE
£€va Kabapo, uypo oceouyydpl i
TTavi.

2TEYVWOTE TTANPWG TNV TTEPIOXNA
Je xapTi koudivag.
EvepyoTtroinoTe Tnv emmaywyikn
€aTia.

H eoTia ptopei va nxAoel kai va
ATTEVEPYOTTOINBEI KAl TO EIKOVIdIA
Qa@AG MTTOPEi va PNV Agitoupyouv
av gival Bpeypéva. BeBaiwBeite
OTI £XETE OTEYVWOEI Ta €IKOVIdIA
aQnG TTPIV EVEPYOTTOINCETE avd
TNV ETTAYWYIKA €0TIA.

6. EMIAYZH NPOBAHMATQN

1. H eoTia dev AapBdavel NAeKTPIKO pedpa:

- EAéy&re av utmipée diakoTA peUPOTOG.

- EAéy&re av n eoTia eival cwaoTtd ouvdedepévn oTo BIKTUO.

- Havriotpogn pétpnon Tou XpovodiakdTITn TEAEIWOE.

- H Agitoupyia autéuatng atrevepyoTroinong €xel evepyoTroinBei eeIdr €xel EemepaoTei o
MEYIOTOG XPOVOG UAYEIPEPATOG.

- HmpooTacia amd diappon £xel evepyoTToinOei.

2. Ta eikovidia apng dev Aseitoupyolv:

- H Agimoupyia «KAgidwpa yia Taidid” éxel evepyoTroinOei.

- HmpooTacia amd diappon éxel evepyoTToinOEi.

- Mmopei va uttdipyel pia pikpr) JepPBPAvn vepoU aTa IKovidIa 1 UTTOPE va XPNOIUOTIOIEITE TNV
dkpn Tou ddyTUAOU Gag yia va Ta TTatAoeTe. BeBaiwBeite 611 n TepIoXA EAEyXou agng givai
OTEYVH KAl XPNOIMOTTIOINOTE TO BAXTUAG 0ag 6Tav TTaTdTe Ta €IKovidia.

3. Ortav 10 payeipepa oAokAnpweOei, To cUpBoAo “H” epgpavifeTal oTnv 006vn TnNG Jwvng

HOYEIPEPOTOG TTOU XPNOIMOTTOINONKE.
AuTé eival guoioloyiké. H eoTia oag rposidoTrolei OTI n emi@aveia gival akdpa KauTth. Autd 1o
oUpRoAo Ba cuveyioel va eupavileTal PEXPI N ETIQAVEIR va gival ApKETA KPUA YIa va TNV QyYigeTE.

4. MeTd TNV AITEVEPYOTTOINON TNG ECTIAG, O AVEUIOTAPAG Ba ouveXioel va A&IToupyei yia

Aiyo.

AuTé gival puaiohoyikd, n AsiToupyia Tou €ival va woxel T €0Tia.

5. Opiopéva doxeia PTropei va KAVOUV TTEPIEPYOUG IXOUG KATA TN Béppavon.
AuT6 gival pualohoyIKG, gival 0 AX0G TwV TTNViWV eTTaywyAg 0Tav BpiokovTal og AsiToupyia.
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6. To yuaAi gival ypat{ouviopévo.
- XpnoiyotroiRoare akatdAAnAa doxeia payeipéPaTtog.
- 'Exete xpnoiyotroinoel AsiavTikd kaBapioTIKa ;| apouyydpia.

7. H avriotaon oTnVv €0Tid EVEPYOTTOIEITAI KAl OTTEVEPYOTTOIEiITAI EVOAAGE KATA Tn

A&iToupyia:

AuTo cupBaivel o€ OAEG TIG EOTIEG.

- Edv éxete emAéCel TO uwnAOTEPO €TTITTEDO I0XUOG, TO BEPUAvTIKO OTOIXEIO Ba TTapapeivel
AVAPPEVO  YIa  OPICHEVO  XPOVIKO didoTnua  Kai
QATTEVEPYOTIOIEITAI EVAAAGE.

- Edv éxete emAéCel xaunAdTepo emritredo 10xU0G, TO BepUavTikG aToixeio Ba evepyoTrolgital/
QATTEVEPYOTTOIEITAI EVAAAGE aTTO TNV ApXHA.

oTn ouvéxela Ba evepyotrolgital/

8. H évdeign 10x00g payeipéparog avapel, aAAd n 8éppavon Sev Eekiva:
- YwnAn Bepuokpaaia TNG ETTAYWYIKAG EOTIOG.
- O avepioTApag gival eEAATTWPaTIKOG.

- HmAakéta Tpogodoaoiag £xel uTTooTEl (NUIG.

Kwdikoi BAaBwv

Edv mapouciaoTei kaTTola avwpalia, n eTTaywyikr €0Tia Ba €104yEl TOUG AVTIOTOIXOUG KWAIKOUG

O@AAPATOG:
Kwdikdg Meavn aitia Aoon
g@aAuaTog
E1/E2 Mn ¢uaiohoyikA Taon Tpogodoaciag | EAEyETE av n Tpogodocia pelpaTog gival
pPeEUUOTOG. KQVOVIKA.
A@oU BeBaiwdeite 0TI N TpoPodoacia
PEUPATOG Eival KAVOVIKH, ETTAVACUVOEOTE
TNV €0TiA.
E3 H Bepuokpacia Tou aiobnTApa Tou To doxeio TTou XpnOoIYOTIoIEiTE OEV PUTTOPEI
Tpavdiotop IGBT eival TTOAU uwnAr. | va gival ddelo, TTPETTEl va TTEPIEXEI KATTOIO
uypo f TPOP).
E5 H Bepuokpacia Tou aiobntipa IGBT | MapakaAoUue ETTAVEKKIVACTE TNV £0TIA
gival TTOAU uwnAR. a@oU KPUWOEL.
a@oU KPUWOEL.

Edv AaBete oroiovdnTroTE AAAO KWOIKO OPAAUATOG TTOU BEV avapépeTal EOW, ATTEVEPYOTTOINTTE
TNV €0Tia KaI ETTIKOIVWVACTE PE TO €TTIONUO KEVTPO e§uTTNPETNONG TNG Cecotec.

2nueiwon:

- O1 mapouoeg odnyieg amreuBuvovTal o€ eCEIBIKEUPEVOUG TEXVIKOUG, UNV ETTIXEIPACETE VA TIG
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ekTeEAETETE €Av Ogv OIABETETE TNV OTTAPAITNTN EKTTAIOEUON KAl YVWON, KABWG OTToIadMTTOTE
Znuia TpokAnBei amd AavBaouévn emokeur Ba kataoTroel dkupn TNV £yyunon.
- Mnv eTmxeIpAOETE va ATTOCUVOPUOAOYACETE T Povada POVol 0ag yia va aTToQUYETE TOV
Kivduvo Kai Tn ¢nuid oTnv £TTaYWYIKA €0TIA.

7. TEXNIKEZ MPOAIAIPA®EZ
Zroixeia avagopag: EUO1_100203
Mpoiév: Bolero Squad | 3001
ZWVEG PaYEIPEPATOG: 3 {WVEG
Téon Tpogodoaciag: 220-240 V~ 1} 380-415 V 3N~, 50-60 Hz
EykareoTnuévo nAekTpikd pelua: 6600 W
AlaoTdoelg TpoidvTog: 590x520x56 mm
AlaaTdoeig evioixiopou: 555x495 mm

Karav@dAwon evépyelag avad dwvn i Treploxn payeipéuarog utroAoyidetar avd kg (EC
): 189,2/193,7/188,6 Wh/Kg
KaravaAwon evépyelag TnNG ETTAYWYIKAG e0Tiag uttohoyiopévn ava kg (EC

Hayeipepa:

EOTIEG

NAEKTPIKO

): 190,5 Whikg

Zwveg AidueTpog Aiduetpog MoodétnTa KaravaAwaon KatavdAwon
MaYEIPEUATOG quvng OKEUWV vepou m_, (9) 10x00G TNG EVEPYEING
(Trepiox£q) payeipépatog | koudivag (mm) Sokipng E SoKINAG ava
| em@aveia (Wh) kg vepou (Wh/
(mm) Kg)
MrrpoaTivi 180 180 1500 290,5 189,2
(B)
Meoaia (C) 280 300 4240 799,5 193,7
Miow (A) 160 180 1500 283,8 188,6

>roixeia avagopdag: EUO1_100204

Mpoidv: Bolero Squad | 3001 Flex

Zwveg payeipéparog: 3 {wveg () pia duvn Flex)
Tdaon Tpogodooiag: 220-240 V~ r; 380-415 V 3N~, 50-60 Hz
EykateoTnuévo nAekTpiké peuua: 6600 W
AlaoTdoelg TpoidvTog: 590x520x56 mm
AlooTdoeig evioixigpou: 555x495 mm
MéyeBog TnNG pn KUKAIKAG dwvng payeipéuartog: 400190 mm

KatavdAwon evépyelag avd dwvn A Treploxn payeipéuarog utroAoyidetar ava kg (EC
:191,2/196,8/196,2/188,6 Wh/Kg
KartavdAwaon evépyeiag TnG £TTAYWYIKAG £0Tiag utrohoyiopévn avd kg (EC

uaveipzua)
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Zwveg AidpeTpog AldpeTpog MocétnTa KatavdAwon KatavdAwon
HayEIPEPOTOG qwvng OKEUWV vepou m , (g) 10x00G TNG EVEPYEIAG
(Treploxég) payeipéuatog | koudivag (mm) Sokiung E SOKINAG ava
/ em@aveia (Wh) kg vepou
(mm) (Wh/Kg)
Miow apioTepn 180 180 1500 286,7 191,2
(A)
Méan apioTepn - 210 2050 403,5 196,8
(B)
MrrpooTd 180 150 1030 202,1 196,2
apiatepn (C)
Aegia (D) 280 300 4240 799,5 188,6

Zroixeia avagpopag: EUO1_100205
Mpoidv: Bolero Squad | 4001 Flex

Zwveg payelpéparog: 3 duveg (A pia {wvn Flex)
Taon Tpogodoaiag: 220-240 V~ 1 380-415 V 3N~, 50-60 Hz
EykateoTnuévo nAekTpIiké pevua: 7200 W
AlaoTdo¢€ig TTPoidvTog: 590x520x56 mm
AlaoTdoeig eviolxiopou: 555x495 mm
MéyeBog Tou un KUKAIKOU Xwpou payelipépatog: 380*180 mm / 380*180 mm

KartavdAwon evépyeiag ava {wvn A Tepioxn payeipépatog utroloyidetal ava kg (EC
191,2/196,8/196,2/193,7/196,8/187,9 Wh/Kg
KaravaAwaon evépyeiag TNG ETTayWYIKAG €0Tiag utrohoyiouévn avda kg (EC

paviipipa)'

£0TiEG

NAEKTPIKO

): 193,8 Whikg

Zwveg AldpeTpog AidpeTpog MooétnTa KaravédAwon | KaravdAwon
HOYEIPEPOTOG duvng MOYEIPIKWV vepou m_, (9) 10XU0G TNG EVEPYEIDG
(Trepiox£q) yayeipépatog | okeuwv (mm) dokipng E SoKIuAG ava
/ em@aveia (Wh) kg vepou
(mm) (Wh/Kg)
Miow 180 180 1500 286,7 191,2
apioTepn (A)
Méon - 210 2050 403,5 196,8
apioTepn (B)
MtrpooTd 180 150 1030 202,1 196,2
apioTepn (C)
Ae€16 iow 180 180 1500 290,5 193,7
(D)
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Méan Be&id - 210 2050 403,5 196,8
(E)
MpooTd 180 150 1030 193,5 187,9
oecia (F)

O1 TexVIKEG TTpodlaypa®ég evdéxeTal va aAAdfouv xwpig TTponyouuevn €idoTroincn yia Tn
BeATiwon Tng TTOIGTNTAG TOU TTPOIOVTOG.
Karaokeuaopévo atnv Kiva | Zxediaopévo otnv lomavia

8. ANAKYKAQZH HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY YAIKOY

hi¢

Auté 10 GUUBOAO UTTOdEIKVUEI OTI, CUUPWVA WE TOUG 1I0XUOVTEG KAVOVIOUOUG,
TO TIPOIGV /KAl N PTTaTapia TTPETTEI VO ATTOPPITITOVTAI XWPIOTA ATTO TA OIKIGKA
armoppippata. Otav autd 1o TPOoIdv PTacEl 0To TEAOG TNG AEITOUPYIKNG TOu {WAG,
Ba TTPETTEl VO AQAIPECETE TIG MTTATOPIEG/OUCOWPEUTEG KAI VO TO PETAPEPETE OE
€va onueio CUAOYNG TTOU €XEI OPIOTEI OTTO TIG TOTTIKEG APXEG.

Ma AeTTTOpEPEIG TTANPOYOPIEG OXETIKA PE TOV TPOTTO CWOTHG ATTOPPIYNG TWV
NAEKTPIKWY KAl NAEKTPOVIKWY CUCKEUWV KaI/f) TWV PTTATAPIWY, Ol KATAVOAWTEG Ba TTPETTEl va
aTreubuvovTal OTIG TOTTIKEG APXEG.

H mpnon Twv avwtépw odnylwv Ba cupBdAel oTnv TTpooTacia Tou TTEPIBAAAOVTOG.

9. TEXNIKH YNOZTHPI=H KAI EFTYHZH

H Cecotec Ba @épel ubuvn évavTi Tou TEAIKOU XPAOTN 1 TOU KOTAVOAWTH YIa TUXOV EAAEIYn
guppépPeWONG TTOU ugioTaTtal KATd TN OTIYPRA TNG TTapddoang Tou TTPOIGVTOG GUNPWVA PE TOUG
&poug, TIG TIPOUTIOBETEIG KAl TIG TTPOBECiEG TTOU KaBoPIdovTal aTTO TOUG ICXUOVTEG KAVOVIOUOUG.
ZUVIOTATOI O ETTIOKEUEG VA EKTEAOUVTAI OTTO ECEIBIKEUPEVO TTPOCWTTIKO.

Edv S10TMIOTWOETE KATTOIO TTEPIOTATIKO HE TO TTPOIOV I €XETE OTTOIABATIOTE ATTOPIA, ETTIKOIVWVHOTE
ME TNV eTTionNun utTnpEeaia TEXVIKAG uttooTAPIENG TNG Cecotec aTto +34 96 321 07 28.

10. COPYRIGHT

Ta dikaiwyaTa TIVEUPOTIKAG 1810KTNOIAG TWV KEIMEVWY TOU TTAPOVTOG EYXEIPIOIOU QVIKOUV
atnv CECOTEC INNOVACIONES, S.L. OAa T1a dikaiwpata diatnpouvTal. To TTeEPIEXOHEVO
NG TTapoucag €kO0ONG Oev ETTITPETIETAI, £V OAW 1) €V PEPEIL, va avaTrapaxBOei, va atmobnkeuTei
oe oUOTNUA avaTrapaywyng, va HETad0BEi 1 va KUKAOQOPNOEl PE OTIOIOVOATIOTE TPOTTO
(NAEKTPOVIKO, HNXOVIKO, QWTOTUTTIKG, NXOYPa®nuEVO 1 TTOPOMOIO) Xwpeig Tnv adeia Tng
CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PECES | COMPONENTS

Model: EU01_100203_Bolero Squad | 3001

Fig.

1.

e wN

n

No vk ®wDNR

g.

1

Zona de cocci6 1300/1500 W

Zona de coccié 1900/2200 W
Zona de coccié 2300/3000 W
Placa de vidre

Panell de control

2 (Panell de control)

Icona tactil de seleccié de la zona de coccié
Icona tactil de la funcié "Booster”

Premeu la icona tactil d'Inici/Pausa

Icona tactil del "Temporitzador”

Control lliscant del nivell de “Potencia/Temps”
Icona tactil de la funcié "Bloqueig Infantil”
Icona tactil d"Encés/Apagat” (ON/OFF)

Model: EUO1_100204_Bolero Squad | 3001 Flex

Fig.

OV hEWN R

n

© N VR WN R

g

3

Zona de cocci6 1300/1500 W

Zona de cocci6 1900/2200 W

Zona de cocci6 flexible de 3000/3600 W (Flex Zone)
Zona de coccié 2300/3000 W

Placa de vidre

Panell de control

4 (Panell de control)

Icona tactil de seleccié de la zona de coccid

Icona tactil de la funcié "Booster”

Premeu la icona tactil d'Inici/Pausa

Icona tactil del "“Temporitzador”

Icona tactil de seleccié de la zona flexible (Flex Zone)
Control lliscant del nivell de "Potencia/Temps”

Icona tactil de la funcié "Bloqueig Infantil”

Icona tactil d""Encés/Apagat” (ON/OFF)
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Model: EUO1_100205_Bolero Squad | 4001 Flex

Fig.

o O N UVRE WM

Lo NOU R WNR

g.

5

Zona de cocci6 1300/1500 W

Zona de coccid flexible de 3000/3600 W (Flex Zone)
Zona de cocci6 1900/2200 W

Panell de control

Zona de coccié 1300/1500 W

Zona de coccié flexible de 3000/3600 W (Flex Zone)
Placa de vidre

Zona de cocci6 1900/2200 W

6 (Panell de control)

Icona tactil de seleccié de la zona de coccid

Icona tactil de la funcié "Booster”

Premeu la icona tactil d'Inici/Pausa

Icona tactil del "Temporitzador”

Icona tactil de seleccié de la zona flexible esquerra (Flex Zone)
Control lliscant del nivell de "Poténcia/Temps"

Icona tactil de selecci6 de la zona flexible dreta (Flex Zone)
Icona tactil de la funcié "Bloqueig Infantil”

Icona tactil d"Ences/Apagat” (ON/OFF)

NOTA:

Els

grafics d'aquest manual sén representacions esquematiques i potser no coincideixen

exactament amb els del producte.

2. ABANS DE L'US

Aquest aparell presenta un embalatge dissenyat per a protegir-lo durant el seu transport.
Traieu l'aparell de la caixa i tot el material d'embalatge. Podeu conservar la caixa original i
altres elements de 'embalatge en un lloc segur per prevenir danys a l'aparell si necessiteu
transportar-lo en el futur. Si voleu llencar l'embalatge original, assegureu-vos de reciclar
tots els elements correctament.

Assegureu-vos que totes les peces i els components estiguin inclosos i en bon estat. Si
faltés alguna peca o no estigués en bon estat, contacteu amb el Servei d'Atencié al Client
de Cecotec immediatament.

Contingut de la caixa

Placa d'induccié.
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- Manual d'instruccions.
- Juntade segellat.
- Kit de fixacié: suports i cargols (segons model de placa)

3. INSTALLACIO

Abans d'installar la placa

- Assegureu-vos que el taulell de la cuina on installeu la placa esta anivellat compleix els
requisits d'espai i esta fet d'un material resistent a la calori aillat.

- Siinstalleu la placa d'induccié sobre un forn, aquest ha de portar incorporat un ventilador
de refrigeracié.

- La installacié ha de complir tots els requisits de seguretat i les normes i reglaments
aplicables.

- El cablejat principal compta amb un interruptor d'aillament adequat que permet la
desconnexié total de la xarxa eléctrica, i que ha estat installat i collocat d'acord amb les
normes i els reglaments locals de cablejat.

- Linterruptor d'aillament ha de ser d'un model aprovat i proporcionar una separacié de
contactes de 3 mm a tots els pols (o a tots els conductors actius [de fase] si les normes
locals de cablatge permeten aquesta variacié dels requisits).

- Encasdedubtesobrelainstallacid, consulteu les autoritats localsi els reglaments vigents.

- Utilitzeu acabats resistents a la calor i facils de netejar (com rajoles de ceramica) a les
parets que envolten la placa.

Precaucio6:

- Esrecomanable que la placa sigui installada per personal o tecnics qualificats. No heu de
realitzar la installaci6 sols.

- No installeu la placa d'induccié directament sobre un rentaplats, un frigorific, un
congelador, una rentadora o una assecadora de roba, ja que la humitat podria danyar el
sistema electronic de la placa.

- Laplacad'induccié s'ha d'installar de manera que garanteixi una radiacié millor de la calor
per obtenir millors resultats.

- Laparetila zona que quedi per sobre de la superficie de treball han de suportar la calor.

- Per evitar qualsevol dany i assegurar una fixacié correcta, recomanem segellar la placa
utilitzant una junta d'unié o adhesiu resistent a la calor.

- No heu d'utilitzar un netejador de vapor.

IMPORTANT:

La installacié i la connexid de l'aparell ha de complir les normatives vigents.

Després de desembalar l'aparell, comproveu que no presenta danys visibles. Si heu patit danys
durant el transport, no l'utilitzeu. Poseu-vos en contacte amb el Servei d'Assistencia Tecnica
Oficial de Cecotec.
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- Retalleu el taulell de cuina on collogueu la placa seguint les mesures indicades a la taula
seglientia la figura 7.

Model L (mm) W (mm) H (mm) D A B (mm) X (mm)
(mm) | (mm)

Valid peratotsels | 590 520 56 52 555+5 | 495+5 Minim 50

models: -0 -0

EU01.100203
EU01_100204
EU01_100205

Llegenda Figura 7:
1. Juntade segellat

- Peralainstallacié il'ls, haureu de conservar un espai minim de 5 cm al voltant de Uorifici.

- Assegureu-vos que el gruix del taulell és com a minim de 30 mm. Seleccioneu un taulell
de cuina amb un material resistent a la calor i aillat (la fusta i altres materials fibrosos o
higroscopics similars no s'han d'utilitzar com a material de taulell a menys que estiguin
envernissats) per evitar una descarrega eléectrica o una deformacié causada per la radiacié
de calor de la placa.

Nota:
La distancia de seguretat entre els costats de la placa i les superficies interiors del taulell ha
de ser d'almenys 3 mm.

- Assegureu-vos que la placa tinguiventilacié suficient i que l'entradai la sortida d'aire
no estiguin bloquejades. Comproveu que la placa d'induccié funciona correctament.

NOTA: La distancia de seguretat entre la placa d'induccié i la campana extractora collocada al
damunt ha de complir les recomanacions del fabricant de la campana. Si no hi ha instruccions,
cal mantenir una distancia minima de 760 mm (Fig. 8).

A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 mm Minim 50 mm Minim 20 mm Entrada Sortida d'aire 5
d'aire mm

Installacié de la junta de segellat
Abans d'installar la placa d'induccio a l'obertura del taulell, poseu la junta de segellat inclosa
amb l'aparell a la part inferior de la placa.

BOLERO SQUAD 13001/ BOLERO SQUAD 13001 FLEX/ BOLERO SQUAD 1 4001 FLEX I 325



CATALA

No installeu la placa d'induccié sense la junta de segellat!

La junta s'ha de collocar a la placa d'induccié de la manera seglient: Fig. 9

- Retireu la pellicula protectora de la junta.

- Acontinuaci6, enganxeu la junta a la part inferior de la placa d'induccid, al costat de la vora
delvidre.

- Lajuntas'hadefixaralllarg de totala vora de la placaino s'’ha de solapar a les cantonades.

- Eninstallar la junta, assegureu-vos que la placa no entri en contacte amb cap objecte
punxant.

Installacié dels suports de fixacié

Abans de collocar els suports de fixacié:

Heu de collocar la unitat sobre una superficie estable i llisa (podeu utilitzar el propi embalatge).
No exerciu pressié sobre el panell de control de la placa.

Kit d'installacié
Cada producte inclou un equip d'installacié amb suports de fixacié i cargols.

Fixacié dels suports a la placa d'induccié

Inseriu els suports de fixacié a les ranures situades a banda i banda de la placa d'induccié. Fixeu
el suport a la placa amb un cargol i, a continuacié, introduiu la placa d'induccié a l'obertura del
taulell (Fig 10).

Fixacié de la placa d'induccié al taulell de cuina
Introduiu la placa d'induccié a l'obertura del taulell i assegureu-la amb els suports de fixacié
préviament instatlats (Fig. 11).

Connexié de la placa a la xarxa eléctrica

- Laconnexi6 de la placa d'induccié a la xarxa electrica l'ha de fer una persona degudament
qualificada.

- Abans de connectar la placa a la linia de subministrament eléctric, comproveu que:

1. La installacié electrica domestica és adequada per a la poténcia que consumeix la placa
d'induccié.

2. Elvoltatge de xarxa coincideix amb el voltatge especificat a l'etiqueta de classificacié del
producte.

- Elcable d'alimentacié proporcionat juntament amb la placa esta dimensionat per suportar
la carrega especifica indicada a l'etiqueta del producte.

- Perconnectar la placa a la xarxa eléectrica, no utilitzeu adaptadors, reductors o dispositius
de ramificacid, ja que poden provocar sobreescalfament o un incendi.

- Elcable d'alimentacié no ha d'estar en contacte amb cap part calenta i s'ha de collocar de
manera que la temperatura no superi els 75 °C en cap moment.

- La connexi6 a la xarxa electrica s'ha de fer d'acord amb la normativa vigent
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Advertiment

- Comproveu amb un electricista si el sistema de cablatge domestic és adequat sense
necessitat de fer modificacions.

- Qualsevol modificacié ha de ser realitzada Gnicament per un electricista qualificat.

- Lafontd'alimentacié ha d'estar connectada d'acord amb la norma corresponent. ELmetode
de connexié es mostra a la figura 12.

Llegenda Figura 12:
1. Entrada
Fase L2 (cable negre)
Fase L1 (cable marrd)
Neutre N2 (cable gris)
Neutre N1 (cable blau)
Cable de proteccié de Terra (verd-groc)
Cable d'alimentacié
Caixa de connexions
Placa d'induccié

O~V & WN

- Si el cable de la placa d'induccié esta fet malbé, ha de ser substituit per Cecotec, el
distribuidor o persones amb qualificacié similar per evitar perills.

- Si l'aparell es connecta directament a la xarxa electrica, heu d'instatlar un interruptor
diferencial d'un sol polamb una separacié minima de 3 mm entre els contactes.

- Lapersonaencarregada de lainstallacié ha d'assegurar-se que s'ha realitzat una connexié
eléctrica correcta i que aquesta compleix les normes de seguretat.

- Nodoblegueu ni premeu el cable.

- Reviseu regularment el cable a la recerca de danys.

- El cable groc/verd del cable d'alimentacié ha de tenir connexié a terra, als terminals
d'alimentacié i a l'aparell.

- Cecotec no es fara responsable dels accidents que es produeixin per l'ls d'un aparell que
no estigui connectat a terra, o amb una connexié a terra defectuosa.

- Sil'aparellté una presa de corrent, cal installar-la de manera que la presa sigui accessible.

Atencié6:

La superficieinferiorielcable d'alimentacié de la placa d'induccié no han de quedar accessibles

després de la installacié.

Advertiment

- La placa d'induccié ha de ser installada per personal o tecnics qualificats. No installeu la
placa sols.

- La placa s'ha d'installar de manera que garanteixi una millor radiacié de la calor per
potenciar-ne el rendiment.

- Laparetila zona que quedi per sobre del taulell han de ser resistents a la calor.
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- Aquesta placa d'induccié només es pot connectar a un subministrament electric amb una
resistencia inferior a 0,427 ohm. Si cal, poseu-vos en contacte amb un tecnic electricista
qualificat.

Nota:

Alguns models inclouen un cable d'alimentacié amb endoll. Per tant, podeu endollar-lo
directament a la presa de corrent. Desendolleu el cable d'alimentacié quan no utilitzeu la placa
d'induccié.

Després d'installar la placa

- El cable d'alimentacié no ha de quedar accessible a través de les portes dels armaris o
calaixos inferiors.

- Assegureu-vos que hi ha un flux adequat d'aire fresc des de l'exterior de l'armari fins a la
base de la placa.

- Si la placa s'installa sobre un espai de calaixos o armaris, cal installar una barrera de
proteccié termica sota la base de la placa.

- Lusuari ha de poder accedir facilment a l'interruptor d'aillament.

4. FUNCIONAMENT

Controls tactils

- Els controls responen al tacte, per la qual cosa no cal aplicar cap pressié.

- Utilitzeu la base del dit, no la punta.

- Escoltareu un xiulet cada vegada que la placa detecti el dit.

- Assegureu-vos que els controls estiguin sempre nets, secs i que no hi hagi cap objecte
(per exemple, un utensili o un drap) que els cobreixi. Fins i tot una fina pellicula d'aigua pot
dificultar el funcionament dels controls.

Seleccié dels utensilis de cuina adequats

- Utilitzeu només utensilis de cuina amb una base adequada per a plaques d'induccié.

- Busqueu el simbol d'induccié a l'envas o al fons de l'utensili de cuina.

Podeu comprovar si el vostre utensili de cuina és adequat mitjancant una prova d'imants.

Moveu un imant cap a la base de l'utensili de cuina. Si l'utensili l'atreu, vol dir que és adequat

per a la placa d'induccié. Si no teniu un imant:

1. Aboqueu una mica d'aigua a l'utensili de cuina que voleu comprovar i colloqueu-lo sobre
una de les zones de coccié.

2. SiY noapareix a la pantalla parpellejant i l'aigua s'escalfa, l'utensili de cuina és adequat.

Els utensilis de cuina fabricats amb els materials seglients no sén adequats: acer inoxidable

pur, alumini o coure sense base magnetica, vidre, fusta, porcellana, ceramica i pisa.
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- No utilitzeu utensilis de cuina amb vores dentades o amb una base corbada (Fig. 13).

- Assegureu-vos que la base de l'utensili de cuina és llisa, queda plana contra el vidre i té
la mateixa mida que la zona de coccié. Utilitzeu utensilis de cuina amb un diametre igual
al de la zona seleccionada. L'Gs d'un utensili una mica més ampli augmentara l'eficacia de
l'energia utilitzada. Si utilitzeu un utensili de cuina menor es veura afectada l'eficiencia.
Centre sempre l'utensili de cuina a la zona de cocci6 (Fig. 14).

- Aixequeu sempre els utensilis de cuina de la placa d'induccié, no els feu lliscar, ja que
podrien ratllar el vidre (Fig. 15).

- Les zones de coccié s'adapten automaticament fins a cert punt al diametre de l'utensili
de cuina. Tot i aix0, el fons de l'utensili ha de tenir un diametre minim d'acord amb la zona
de coccié corresponent. Per obtenir el maxim rendiment de la placa d'induccié, colloqueu
l'utensili de cuina al centre de la zona de cocci6.

- Nosdnaptes les olles i paelles fabricades amb els materials seglients: acer inoxidable pur,
alumini o coure sense base magneética, vidre, fusta, porcellana, ceramica i fang.

- Les plagues d'induccié sén de vidre ceramic. La calor procedeix d'una bobina d'induccié
magnetica que escalfa directament el recipient, en comptes de la superficie de coccié. La
calor del recipient es transfereix als aliments.

- Utilitzeu només recipients metallics que hagin estat dissenyats especificament per
utilitzar-los en plaques d'induccié. No collogueu recipients de plastic o alumini sobre la
superficie de la placa d'induccié, ja que podria estar calenta.

- Laplacad'induccié pot no detectar un recipient amb un diametre inferior a 140 mm.

- No utilitzeu recipients de base concava o convexa.

Grandaria recomanada dels recipients

Les zones de coccié estan delimitades i s'adapten automaticament al diametre de l'estri de
cuina. No obstant aix0, intenteu que el diametre del recipient coincideixi el maxim possible
amb el de la zona de coccié. Per treure el maxim rendiment a la placa d'induccié, colloqueu el
recipient al centre de la zona de coccié.

Diametre de la base dels recipients:

Zona de coccié Minim (mm) Maxim (mm)
160 mm 140 160

180 mm 140 180

280 mm 230 280

Zones flexibles 200 380 x 200

Informacié sobre la cuina d induccié
La cuina d'induccié és unatecnologia de coccié segura, avancada, eficienti economica. Funciona
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mitjancant un camp electromagneétic que, en entrar en contacte amb un recipient adequat, fa

que aquest s'escalfi i cuini els aliments. Tot i que el vidre no pot generar calor directament, la

superficie de la placa s'escalfara a causa de l'escalfament del recipient.

La placa d'induccié emet un so inusual. Aixd vol dir que esta defectuosa?

- Cruixits: Aquests sorolls poden produir-se depenent del tipus de material de qué estiguin
fets els recipients utilitzats. La base de les olles i paelles esta composta de diferents
materials que s'expandeixen a diferents velocitats a mesura que s'escalfen.

- Esclafits: Solen produir-los els components electronics de la placa en encendre's i apagar-
se.

- Xiulets: Poden produir-se depenent del tipus de material dels recipients, quan una o
diverses zones de cocci6 estan funcionant a un nivell de potencia més alt.

- Brunzits: Es poden produir quan se selecciona la funcié Boost. A mesura que els recipients
arribin a la temperatura seleccionada i es redueixi la potencia, aquests sons seran
practicament inapreciables.

- Xiulets i brunzits: Per refredar els components electronics, el ventilador s'activara mentre
la placa estigui en funcionament, per la qual cosa és normal que s'escoltin aquests sorolls.

Tots aquests sons o sorolls sén normals i no indiquen cap avaria. Per a més informacié, poseu-
vos en contacte amb el Servei d'Assistencia Tecnica Oficial de Cecotec.

Encesa de la placa d'induccié

1. Unavegada estigui connectada a la xarxa electrica, enceneu la placa d'induccié.

Per a aixd, mantingueu premuda la icona tactil d'Encés/Apagat’ (ON/OFF) durant uns 3 segons

aproximadament fins que la placa emeti un xiulet. Tots els visualitzadors mostraran «—» al

panell de control, indicant que la placa d'induccié ha entrat en el mode d'espera.

2. Colloqueu un recipient adequat a la zona de coccié que vulgueu utilitzar. Assegureu-vos
que el fons del recipient i la superficie de la zona de cocci6 estiguin nets i secs.

3. Ajusteu el nivell de poténcia de la zona de coccié.

Abans d'ajustar el nivell de potencia, primer seleccioneu la zona de coccié desitjada prement

la icona tactil corresponent (Fig. 16). Quan feu clic a la icona tactil, el visualitzador de la zona

seleccionada parpellejara. A continuacid, podreu seleccionar el nivell de potencia desitjat.

Per fer-ho, feu Lliscar el dit sobre el control lliscant (Fig. 17).

Llegenda figura 17:
1.  Augmentar el nivell de potencia.
Notes:

1. En encendre la placa d'induccié, aquesta emetra un xiulet i tots els visualitzadors
s'itlluminaran durant un segon, indicant que la placa ha entrat al mode d'espera.

2. Sidurant un minut no es fa cap operacio, la placa d'induccié emetra un xiulet i s'apagara
automaticament.

3. Per encendre la placa d'induccié, mantingueu premuda la icona tactil d'Ences/Apagat”
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(ON/OFF) durant uns 3 segons aproximadament. Per apagar-la, torneu a prémer la icona
tactil de "Ences/Apagat” (ON/OFF).
El nivell de potencia es pot ajustar de 0 a 9. El valor per defecte és el nivell 5.

5. Elvisualitzador de la zona de cocci6 seleccionada parpellejara durant la configuraci6.
Un cop seleccionat el nivell de poténcia, el visualitzador parpellejara durant 5 segons i
després deixara de fer-ho, confirmant-se 'ajust.

Apagat de la placa d'induccié

1. Feu clic a la icona tactil de la zona de coccié que voleu apagar. Apagueu-la lliscant el dit
sobre el control lWiscant fins al nivell de poténcia 0. Assegureu-vos que el visualitzador
mostra «—».

2. Apagueu la placa d'induccié prement la icona tactil de “Encés/Apagat” (ON/OFF).

Nota: Si es produeix un tall del subministrament electric durant la coccié, es cancellaran tots
els ajustaments.

Nota: El ventilador de la placa d'induccié romandra encés durant aproximadament un minut
després d'apagar el dispositiu.

Us de la funcié “Booster”

La funcié Booster permet augmentar la poténcia de la zona de coccié seleccionada al nivell
de poténcia maxim durant 5 minuts. Aquesta funcié redueix el temps de coccié i accelera
lescalfament. Es util, per exemple, per portar una gran quantitat d'aigua al punt d'ebullicié
rapidament.

Per activar la funcié "Booster™:

1. Seleccioneu la zona de coccié on voleu activar la funcié “Booster”.

2. Enprémer la icona tactil de la funcié "Booster”, el visualitzador mostrara "b" i parpellejara
durant 5 segons fins que s'activi.

Nota:
Un cop finalitzat el temps de funcionament de la funcié Booster, la zona de coccié tornara a
l'ajust original.

Per desactivar la funcié "“Booster™

1. Seleccioneu la zona de coccié on estigui activada la funcié i premeu la icona tactil de la
funcié "Booster”.

2. També podeu cancellar la funcié “Booster” ajustant el nivell de potencia fins a "0" amb el
control lliscant.

Zones flexibles (Flex Zone)

IMPORTANT:
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Disponible només en els models segtients:
EU01_100204_Bolero Squad | 3001 Flex
EU01_100205_Bolero Squad | 4001 Flex

La zona flexible es pot utilitzar com a zona de coccié individual o com a dues zones diferents,
segons les seves necessitats.

Esta formada per dos inductors independents que es poden controlar per separat. Si la zona
flexible s'utilitza com a Unica zona de coccid, es pot moure l'utensili de coccié d'una zona a una
altra mantenint el mateix nivell de potencia de la zona on es va collocar originalment l'utensili
(aquesta zona s'apagara automaticament).

Atencid: Si utilitzeu la zona flexible com a zona de coccié individual, assegureu-vos de collocar
l'utensili de coccié ben centrat. En cas d'olles grans, ovalades, rectangulars i allargades,
assegureu-vos de collocar-les de manera que cobreixi ambdds «+», com es mostra a la figura
18.

Activar la zona flexible com una sola zona de coccié6:

Per activar una zona flexible com a Gnica zona de coccid, seguiu els passos seglents:

1. Feuclicalaicona tactil de seleccié de la zona de coccié desitjada.

2. Feuclic alaicona tactil de la zona de cocci6 flexible (Flex Zone

3. Quan aquesta zona s'activi, l'indicador corresponent s'encendra i la poténcia parpellejara;
ajusteu-la mitjancant el control lliscant.

Per desactivar la zona flexible:
Per desactivar la zona flexible, torneu a repetir la mateixa operacié. Lindicador lluminés de la
zona flexible s'apagara.

Funcié “Bloqueig Infantil”

- Agquesta funcié permet bloquejar les icones tactils per evitar un Us involuntari (per
exemple, que els nens encenguin accidentalment les zones de coccid).

- Quan activeu el bloqueig infantil, totes les icones tactils estaran desactivades, excepte la
icona tactil de "Encés/Apagat” (ON/OFF) i la de la propia funcié "Bloqueig Infantil”.

Per bloquejar les icones tactils:
Mantingueu premuda la icona tactil de la funcié "Bloqueig Infantil" durant uns 3 segons
aproximadament. El visualitzador del temporitzador mostrara “Lo" i la funcié s'activara.

Per bloquejar les icones tactils:

1. Assegureu-vos que la placa d'induccié estigui engegada.
2. Mantingueu premuda la icona tactil de la funcié "Bloqueig Infantil” durant uns 3 segons
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aproximadament. La placa emetra un xiulet i «Lo» desapareixera del visualitzador del
temporitzador.
3. Totes les icones tactils de la placa d'induccié tornaran a estar disponibles.

En cas d'emergencia, podreu apagar la placa d'induccié amb la icona tactil d'Ences/Apagat”
(ON/OFF).

Nota: Si apagueu la placa d'induccié sense desactivar la funcié “Bloqueig Infantil’, quan la
torneu a engegar, les icones tactils continuaran bloquejades.

Funcié de “Inici/Pausa” (Stop&Go)

La funcié d"Inici/Pausa” permet aturar el funcionament de les zones de coccié. Si torneu a
prémer la icona tactil de “Inici/Pausa’, la coccié es reprendra i la placa continuara funcionant
amb els parametres anteriors.

1. Per activar la funcié d"Inici/Pausa™:

Premeu la icona tactil d"Inici/Pausa” i els visualitzadors de les zones de coccié activades
mostraran “P". Tots els ajustaments es pausaran i la placa deixara de funcionar.

2. Per desactivar la funcié d"“Inici/Pausa™:

Premeu la icona tactil d"Inici/Pausa” de nou per reprendre la coccié. A continuacié, la placa
d'induccié continuara funcionant amb la configuracié anterior i «<P» desapareixera de tots els
visualitzadors.

Quan la funcié "Inici/Pausa” estigui activada, totes les icones tactils estaran bloquejades,

excepte les icones tactils d"Enceés/Apagat” (ON/OFF) i “Inici/Pausa”.

Nota: La placa s'apaga automaticament si la funcié “Inici/Pausa” esta activada durant més de
10 minuts.

Us del temporitzador

Aquesta placa disposa de dues opcions de control del temps diferents:

- Minuter: En aquest cas, la placa us avisara que el compte enrere ha finalitzat, perd no
s'apagara cap zona de coccid.

- Temporitzador: En aquesta ocasid, si que s'apagaran les zones de coccié que hagueu
seleccionat.

Tant el minuter com el temporitzador es poden programar fins a 99 minuts.

Ajust del minuter

Si no heu seleccionat cap zona de coccié6:

- Feuclicalaiconatactil del “Temporitzador” i el valor mostrat al visualitzador parpellejara.

- Premeulaiconatactildel “Temporitzador” de nou i el valor del digit mostrat al visualitzador
parpellejara. A continuacio, ajusteu temps del digit utilitzant el control lliscant.

- Torneu a prémer la icona tactil del “Temporitzador” i, en aquesta ocasid, el digit de les
desenes mostrat al visualitzador parpellejara. A continuacié, ajusteu el temps del digit de
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les desenes utilitzant el control lliscant.

Nota: Si premeu la icona tactil del “Temporitzador” una vegada, podreu modificar el valor
de les unitats; si premeu dues vegades, el de les desenes; si el premeu una tercera vegada,
confirmareu l'ajust; i aixi successivament.

- Elcompte enrere comencara quan confirmeu la configuracié. El visualitzador mostrara el
temps restant.

- Quanfinalitziel compte enrere, la placa emetra un xiulet durant 30 segons i el visualitzador
del temporitzador mostrara «- -».

- Podeu prémer qualsevolicona tactil per aturar el xiulet.

Ajustament del temporitzador

1. Feuclicalaicona tactil de la zona de coccié on voleu programar el temporitzador.

2. Feuclicalaicona tactil del “Temporitzador” i el valor mostrat al visualitzador parpellejara.

3. Acontinuacié, ajusteu el temporitzador:

- Feu clic a la icona tactil del "Temporitzador” i el valor del digit mostrat al visualitzador
parpellejara. A continuacio, ajusteu temps del digit utilitzant el control lliscant.

- Torneu a prémer la icona tactil del “Temporitzador” i, en aquesta ocasié, el digit de les
desenes mostrat al visualitzador parpellejara. A continuacid, ajusteu el temps del digit de
les desenes utilitzant el control Lliscant.

Nota: Si premeu la icona tactil del “Temporitzador” una vegada, podreu modificar el valor
de les unitats; si premeu dues vegades, el de les desenes; si el premeu una tercera vegada,
confirmareu l'ajust; i aixi successivament.

- Quan ajusteu i confirmeu el temps, el compte enrere comencara immediatament. El
visualitzador mostrara el temps restant.

Nota: En aquelles zones de coccié on estigui configurat el temporitzador, apareixera un punt
vermell al costat del visualitzador del nivell de poténcia. Per consultar el temps restant de
cadascuna de les zones de coccié, només cal seleccionar la zona de coccié desitjada.

Nota: Quan ajusteu el temporitzador a més d'una zona de coccid, el visualitzador del
temporitzador mostrara el valor de temps més baix. EL punt vermell de la zona corresponent
parpellejara.

- Quanfinalitzi elcompte enrere, la zona de coccié corresponent s'apagara automaticament.

Nota: Lajust per defecte del temporitzador és de 30 minuts
Nota: Un cop ajustat el temporitzador, el valor mostrat al visualitzador corresponent
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parpellejara durant 5 segons i després deixara de parpellejar, confirmant-se 'ajust.

Nota: Podeu activar el minuter i el temporitzador alhora. Si ho feu, al visualitzador es mostrara
el valor de temps més baix. Si aquest valor és el del minuter, el punt vermell del visualitzador
del temporitzador parpellejara. En cas contrari, parpellejara el punt vermell del visualitzador
de la zona de cocci6 corresponent.

Nota: Si el visualitzador mostra el valor ajustat del temporitzador, podeu prémer la icona tactil
del “Temporitzador” per consultar el valor ajustat del minuter.

Deteccié de recipients petits

Si al visualitzador d'alguna de les zones de coccié parpelleja el simbol

seglient:

- No heu collocat correctament l'utensili de cuina.

- Lutensili de cuina que utilitzeu no és compatible amb la placa i induccié.

- Lutensili de cuina seleccionat és massa petit 0 no és al centre de la zona de coccié.

Nota:

1. Sino hiha un utensili de cuina adequat a la zona de coccié, no es produira calor.

2. Elvisualitzador s'apaga automaticament després de 2 minuts si no es colloca cap utensili
de cuina sobre una zona de coccié.

3. Sicolloqueu sobre la placa de coccié un utensili de mida inadequada o no magnética (per
exemple, d'alumini), o algun altre objecte petit (per exemple, un ganivet, una forquilla, una
clau), la corresponent zona de coccié s'apagara passat 1 minut.

""" pot passar el

Indicador de calor residual

IMPORTANT:
& Tingueu especial precaucié amb les superficies calentes.

Risc de cremades

- Quan utilitzeu la placa de coccié durant cert temps, aquesta conservara calor residual
després del seu funcionament.

- Siaix0 passa, elvisualitzador de la zona de cocci6 corresponent mostrara «H» per advertir-
VoS que aneu amb compte.

- La calor residual també es pot utilitzar com a funcié d'estalvi d'energia: si voleu mantenir
calent un recipient, utilitzeu la zona de coccié que encara esta calenta.

Apagat automatic

La placa d'induccié inclou una funcié d'apagat automatic de seguretat. Aquesta s'activa quan

oblideu apagar una zona de coccié. Els temps de l'apagat automatic per defecte es mostren a

la taula seglient:
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Nivell de potencia 1 2 3 4 5 6 7 8

Temps d'operacio per defecte (hores) | 8 8 8 4 4 4 2 2

Proteccié contra sobreescalfament
Aquesta placa té un sensor que permet controlar la temperatura. En cas de sobreescalfament,
s'apagara automaticament per evitar avaries o accidents.

Proteccié contra vessaments

Aquesta placa disposa d'un sistema de seguretat que l'apaga automaticament si es produeix
un vessament que afecti el tauler de control. A menys que s'assequi el tauler de control, tots
els controls tactils deixaran de funcionar, excepte la icona tactil d"Encés/Apagat” (ON/OFF) i
la de la funcié “Bloqueig Infantil”.

Advertiment:
Les persones amb un marcapassos han de consultar el metge abans d'utilitzar aquesta placa
d'induccié.

Recomanacions per cuinar

Aneu amb compte en fregir, ja que l'oli i el greix s'escalfen molt rapidament, sobretot si utilitzeu
la funcié Booster. Amb temperatures extremadament altes, l'oli i el greix es poden cremar, fet
que suposa un risc d'incendi greu.

Consells

- Quan els aliments comencin a bullir, reduiu la potencia.

- L'Gs d una tapa reduira el temps de coccié i estalviara energia gracies a la retencié de la
calor. Reduiu la quantitat de liquid o greix per disminuir els temps de coccié.

- Comenceu a cuinar amb un ajustament alt i reduiu-lo a mesura que el menjar es vagi
escalfant.

Cuinar a foc lent i cuinar arros

- La coccié a foc lent es produeix per sota del punt d'ebullicid, a uns 85 °C. Es adequada
per preparar algunes sopes i guisats, ja que potencia els sabors sense cuinar gaire els
aliments. També s'ha de fer servir per cuinar les salses a base d'ou i espessides amb farina.

- Espossible que algunes receptes requereixin un ajustament superior al minim perqué els
aliments es cuinin correctament en el temps recomanat.

Filets de carn

Per cuinar filets sucosos i saborosos:

1. Deixeu la carn a temperatura ambient durant uns 20 minuts abans de cuinar-la.

2. Preescalfeu una paella de base gruixuda.

3. Unteu ambdés costats del filet amb oli. Ruixeu una petita quantitat d'oli a la paella calenta
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i poseu la carn.

4. Doneu la volta al filet només una vegada durant la coccié. El temps exacte de coccid
dependra del gruix del filet i dels vostres gustos. Els temps poden variar de 2 a 8 minuts
per banda. Premeu el filet per mesurar el seu grau de coccié; com més ferm, més fet estara.

5. Deixeu reposar el filet en un plat calent durant uns minuts perque s'estovi abans de servir-
lo.

Saltejar (sofregir)

1. Trieu un wok de base plana compatible amb la placa o una paella gran.

2. Tingueu llestos tots els ingredients. El saltat és rapid. Quan prepareu quantitats grans
d'aliments, cuineu-los en tandes més petites.

3. Preescalfeu breument la paella i afegiu-hi dues cullerades d'oli.
Cuineu primer la carn, reserveu-la i manteniu-la calenta.

5. Saltegeu les verdures Quan estiguin calentes, perd encara cruixents, poseu la zona de
coccié a un nivell més baix, colloqueu la carn a la paella de nou i afegiu una salsa.

6. Remeneu suaument els ingredients perqué s'escalfin bé.

7. Serviu-los immediatament.

Ajust del nivell de poténcia

Els parametres que s'indiquen a continuacié només sén orientatius. L'ajust exacte dependra
de diversos factors com, per exemple, dels recipients de coccié i de la quantitat que cuini. Feu
proves amb la placa per trobar els ajustaments que més us convinguin.

Ajust del nivell de Us
poténcia
1-2 - Escalfeu lleugerament petites quantitats de menjar.

- Foneu xocolata, mantega i aliments que es cremen rapidament.
- Coeuafoclent.
- Escalfar gradualment.

3-4 - Reescafar.
- Coure rapidament.
- Cuinararros.

5-6 - Fercrep americanes.

7-8 - Saltejar.
- Cuinar pasta.
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9 - Saltejar.
- Daurar.
- Portar sopes a ebullicié.
- Bulliraigua.
5. NETEJAI MANTENIMENT

Neteja i manteniment
Important: Abans de realitzar qualsevol operacié de neteja o0 manteniment, desconnecteu la
placa de la xarxa eléectrica i assegureu-vos que estigui completament freda.

Neteja de la placa

- Sis'ha produit algun vessament, netegeu-lo com més aviat millor. Assegureu-vos sempre
que la placa estigui completament freda abans de netejar-la.

- Utilitzeu un drap suau o paper de cuina. Si el vessament s'ha assecat, haureu d'utilitzar un
producte de neteja especific.

- No utilitzeu cap producte de neteja abrasiu, ja que podria fer malbé la placa.

Danys per vessaments d'aliments ensucrats i plastic fos

- S'ha de tenir especial cura en retirar substancies calentes per evitar danys permanents a
la superficie del vidre.

- Els vessaments d'aliments ensucrats (com gelatines, caramels, xarops) o plastics fosos
poden causar danys a la superficie de la placa. Aneu amb compte en netejar taques
d'aliments calents.
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(perd no calent).

3. Aclariu el producte i assequeu el
vidre amb un drap net o paper
de cuina.

4. Enceneu la placa d'inducci6.

Bruticia Neteja Notes

Bruticia habitual al 1. Desconnecteu la font Quan la placa estigui apagada,
vidre (empremtes d'alimentacié. no hi haura cap avis que la
dactilars, marques, 2. Utilitzeu un producte netejador superficie esta calenta, pero
taques de menjar, per a plaques de cuina mentre aixo no vol dir que no ho estigui.
etc.). el vidre encara estigui temperat Tingueu especial cura.

- Elsdraps abrasius,
alguns fregalls de nilé i
els productes de neteja
forts poden ratllar el vidre.
Llegiu sempre letiqueta
per comprovar si el vostre
netejador o fregall és
adequat.

- No deixeu mairesidus de
productes de neteja a la
placa de coccié: el vidre es
pot tacar.

VVessaments de Retireu-los immediatament amb una
productes ensucrats | espatula o una rasqueta adequada
alvidre. per a les plaques, perd aneu amb

compte amb les superficies calentes

de la zona de cocci6:

1. Desconnecteu la font
d'alimentacié.

2. Sostingueu la rasqueta en un
angle de 30° i arrossegueu la
bruticia cap a una zona freda de
la placa de coccié.

3. Netegeu el vessament amb un
drap o amb paper de cuina.

Elimineu com més aviat millor
les taques d'aliments ensucrats
fosos. Si deixeu que es refredin
sobre el vidre, poden ser dificils
d'eliminar o fins i tot poden
danyar permanentment la
placa.

Perill de tall: quan la coberta de
seguretat esta retreta, el full de
la rasqueta pot estar esmolat
com una fulla. Utilitzeu-la amb
extrema cura i deseu-la sempre
de forma segura i fora de
l'abast dels nens.
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Vessaments als 1. Desconnecteu la font
controls tactils d'alimentacié. La placa de coccié pot xiular i

2. Netegeu el vessament. apagar-se, i les icones tactils

3. Netegeu les icones tactils amb poden no funcionar si estan
una esponja o un drap neti mullades. Assegureu-vos
humit. d'assecar les icones tactils

4. Assequeu completament la zona | abans de tornar a engegar la
amb paper de cuina. placa d'induccié.

5. Enceneu la placa d'induccié.

6. RESOLUCIO DE PROBLEMES

1. Laplaca no rep corrent eléctric:

- Comproveu si hi ha un tall d'electricitat.

- Comproveu si la placa esta ben connectada a la xarxa electrica.

- Elcompte enrere del temporitzador ha finalitzat.

- S'haactivat la funcié d'apagada automatica per haver superat el temps de coccié maxim.
- S'haactivat la proteccié contra el vessament.

2. Lesicones tactils no funcionen:

- S'haactivat la funcié "Bloqueig Infantil".

- S'ha activat la proteccié contra el vessament.

- Es possible que hihagi una lleugera pellicula dvaigua sobre els botons o que esteu utilitzant
la punta del dit per prémer els botons. Assegureu-vos que la zona de control tactil esta
seca i utilitzeu el palpis del dit quan premeu els botons.

3. Quan haja acabat de cuinar, apareixera el simbol «H» al visualitzador de la zona de
coccié utilitzada.

Aixo és normal. La placa us esta advertint que la superficie encara esta calenta. Aquest simbol

continuara apareixent fins que la superficie estigui prou freda per tocar-la.

4. Després d'apagar la placa, el ventilador continuara funcionant durant una estona.
Aixo és normal, la seva funcid és refredar la placa.

5. Alguns recipients poden emetre sons estranys mentre s'estan escalfant.
Aix0 és normal, és el so de les bobines d'induccié quan estan en funcionament.

6. Elvidre esta esgarrapat.
- Heufet servir recipients de cuina inadequats.
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- Heu fet servir fregalls o productes de neteja abrasius.

7. Laresistéencia de la placa s'encén i s'apaga alternativament durant el funcionament:

Aix0 passa a totes les plaques.

- Siheu seleccionat el nivell de potencia més alt, la resistencia continuara encesa durant un
cert temps i després s'encendra/apagara alternativament.

- Si heu seleccionat un nivell de potencia inferior, la resistencia s'encendra/apagara
alternativament des del principi.

8. Lindicador de la poténcia de coccié s'encén, pero no s'inicia l'escalfament:
- Temperatura elevada de la placa d induccié.

- Elventilador presenta alguna fallada.

- Laplaca d'alimentacié esta danyada.

Codis d'error
Si hi ha una anomalia, la placa d'induccié mostrara els codis d'error corresponents:

Codis d'error Possibles causes Solucié

ET/E2 La tensié d'alimentacié és anormal. | Comproveu si l'alimentacié

Després d'assegurar-vos que el
subministrament eléctric és normal,
torneu a connectar la placa.

E3 La temperatura del sensor del El recipient que utilitzeu no pot estar buit,
transistor IGBT és massa elevada. ha de contenir algun liquid o aliment.

ES La temperatura del sensor IGBT és Si us plau, reinicieu després de la
massa alta. La placa d'induccié es refreda.

Sius apareix algun altre codi d'error que no estigui en aquesta llista, apagueu la placa i poseu-
vos en contacte amb el Servei d'Assistencia Tecnica de Cecotec.

Nota:

- Aguestes indicacions estan dirigides a tecnics qualificats. No intenteu realitzar-les si no
teniu la preparacio i els coneixements necessaris, ja que qualsevol dany provocat per una
reparacié incorrecta anulla la garantia.

- Nointenteu desmuntar la unitat sols per evitar perills i danys a la placa d'induccid.

7. ESPECIFICACIONS TECNIQUES
Referencia: EU01_100203

Producte: Bolero Squad | 3001

Zones de coccié: 3 zones
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Tensié d'alimentacié: 220-240 V~ 0 380-415V 3N~, 50-60 Hz

Potencia electrica instatlada: 6600 W

Dimensions del producte: 590 x 520 x 56 mm

Dimensions de l'encastat: 555 x 495 mm

Consum energetic per zona de coccié o area calculada per kg (EC electric cooking):
189,2/193,7/188,6 Wh/Kg

Consum energétic de la placa d'induccié calculada per kg (EC hob): 190,5 Wh/Kg

Zones de Diametre | Diametre dels | Quantitat aigua Consum Consum
coccié de la zona utensilis de mcw (g) d'energia del d'energia del
(arees) de cocci6é/ cuina (mm) test € cw (Wh) test per kg

area (mm) d'aigua (Wh/
ke)
Davantera 180 180 1500 290,5 189,2
(B)
Central (O) 280 300 4240 799,5 193,7
Posterior 160 180 1500 283,8 188,6
Q)

CATALA
Posterior 180 180 1500 286,7 191,2
esquerra
(A)
Central - 210 2050 403,5 196,8
esquerra
Davantera 180 150 1030 2021 196,2
esquerra
©
Dreta (D) 280 300 4240 799,5 188,6

Referencia: EU01_100205

Producte: Bolero Squad | 4001 Flex

Zones de coccié: 3 zones (o una zona Flex)

Tensié d'alimentacié: 220-240 V~ 0 380-415V 3N~, 50-60 Hz

Potencia eléctrica instaltlada: 7200 W

Dimensions del producte: 590 x 520 x 56 mm

Dimensions de l'encastat: 555 x 495 mm

Grandaria de la zona de coccié no circular: 380*180 mm / 380*180 mm

Referencia: EU01_100204

Producte: Bolero Squad | 3001 Flex

Zones de coccié: 3 zones (o una zona Flex)

Tensié d'alimentacio: 220-240 V~ 0 380-415V 3N~, 50-60 Hz

Consum energétic per zona de cocci6 o area calculada per kg (EC electric cooking): 191,2/196,8
/196,2/193,7/196,8/187,9 Wh/kg
Consum energetic de la placa d'induccié calculada per kg (EC hob): 193,8 Wh/Kg

Poténcia eléctrica instatlada: 6600 W
Dimensions del producte: 590 x 520 x 56 mm
Dimensions de l'encastat: 555 x 495 mm

Grandaria de la zona de coccié no circular: 400*190 mm
Consum energetic per zona de coccié o area calculada per kg (EC electric cooking):

191,2/196,8/196,2/188,6 Wh/Kg

Consum energeétic de la placa d'induccié calculada per kg (EC hob): 193,2 Wh/Kg

Zones de Diametre | Diametre dels Quantitat Consum Consum
coccid de la zona utensilisde | aiguamcw(g) | d'energia del d'energia del
(arees) de coccid/ cuina (mm) test E cw (Wh) test per kg

area (mm) d'aigua (Wh/
kg)
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Zones de Diametre | Diametre dels Quantitat Consum Consum
coccié de la zona utensilis de aigua m cw (g) d'energia del d'energia del
(arees) de coccid/ cuina (mm) test E cw (Wh) test per kg

area (mm) d'aigua (Wh/
ke)

Posterior 180 180 1500 286,7 191,2

esquerra

D)
Central - 210 2050 403,5 196,8
esquerra
(8)

Davantera 180 150 1030 202, 196,2

esquerra

©
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Posterior 180 180 1500 290,5 1937
dreta
D

Central - 210 2050 403,5 196,8
dreta (E)

Davantera 180 150 1030 193,5 1879
dreta (F)

Les especificacions técniques poden canviar sense notificacié previa per millorar la qualitat
del producte.
Fabricat a Xina | Dissenyat a Espanya

8. RECICLATGE D'APARELLS ELECTRICS | ELECTRONICS

bateria s’han de llencar separadament dels residus domestics. Quan aquest
producte arribi al final de la seva vida Util, caldra extreure les piles/bateries/
acumuladors i portar-lo a un punt de recollida designat per les autoritats
locals.

i ; Aquest simbol indica que, segons les normatives aplicables, el productei/o la
|

Per obtenir informacié detallada sobre la forma més adequada de llencar
els aparells eléectrics i electronics i/o les bateries corresponents, el consumidor haura de
contactar amb les autoritats locals.

El compliment de les normes anteriors ajudara a protegir el medi ambient.

9. GARANTIA I SAT

Cecotec respondra davant l'usuari o consumidor final de qualsevol manca de conformitat
que hi hagi en el moment del Wliurament del producte en els termes, condicions i terminis que
estableix la normativa aplicable.

Les reparacions han de ser efectuades per personal especialitzat.

Si detecteu una incidencia amb el producte o teniu algun dubte, poseu-vos en contacte amb el
Servei d'Atencié al Client de Cecotec a través del nimero de teléfon +34 96 321 07 28.
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10. COPYRIGHT

Els drets de propietat intellectual sobre els textos d'aquest manual pertanyen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Queden reservats tots els drets. El contingut d'aquest manual no podra,
ni en part ni integrament, reproduir-se, emmagatzemar-se en un sistema de recuperacio,
transmetre's o distribuir-se per cap mitja (electronic, mecanic, fotocopia, gravacié o similar)
sense la previa autoritzacié de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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